SHARP

KOMERCNI MIKROVLNNA TROUBA
KERESKEDELMI MIKROHULLAMU SUTO
KOMERCNA MIKROVLNNA RURA
KUCHENKA MIKROFALOWA DO UZYTKU KOMERCYJNEGO
PROFESIONALNA MIKROVALOVNA PECICA

O

) 18

O

5|7 i QO
él% ] ] ] E

CZ

Originalnim navodem

Navod k pouziti - Tento ndvod k pouziti obsahuje dulezité informace, které byste si pfed zahajenim pouzivani
mikrovinné trouby méli peclivé precist.

Dulezité:

Pokud nedodrzite instrukce uvedené v tomto manualu nebo upravite zafizeni tak, aby fungovalo s otevienymi
dvefmi, zvySujete vazné riziko posSkozeni zdravi.

Eredeti Utmutaté

Kezelési utmutato - A kezelési Utmutaté fontos informéaciokat tartalmaz. Olvassa végig figyelmesen a
mikrohullamu siit6 hasznalata elétt!

Fontos:

A jelen kezelési Utmutato el8irasainak be nem tartasaval, illetve a mikrohullamu suté nyitott ajtaju miikodését
lehet6vé tevé mddositaval sllyos egészségkarosodasi kockazatot vallal!
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Originalny navod

Navod na obsluhu - Tento navod na obsluhu obsahuje dblezité informéacie, ktoré by ste si mali pred
uvedenim zariadenia do prevadzky bezpodmieneéne preditaf.

Upozornenie:

Nedodrzanie pokynov na pouzitie alebo servisnych pokynov rovnako ako i akykolvek zasah, ktory dovoluje prevadzkovanie
zariadenia v otvorenom stave (napr. otvoreny kryt), moZe viest k zavaznému poskodeniu zdravia 0s6b.
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Dokumentem oryginalnym

Instrukcja obstugi - Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje, z ktérymi trzeba sie zapoznac
czytajac uwaznie te instrukcje przed rozpoczeciem korzystania z kuchenki mikrofalowe;.

Uwaga:

Nieprzestrzeganie niniejszej instrukcji obstugi, albo przerabianie kuchenki, aby mogta funkcjonowac przy
otwartych drzwiczkach, wigze sie z powaznym ryzykiem uszkodzenia zdrowia.
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Originalna navodila

Navodila za uporabo - V teh navodilih za uporabo najdete pomembne informacije, ki jih pred uporabo pecice pozorno preberite.
Pomembno:

Ce teh navodil za uporabo ne upoStevate ali pecico predelate, tako da deluje z odprtimi vrati, lahko to
resno$koduje vaSemu zdravju.

R-22AM 1500W (IEC 60705)
R-23AM 1800W (IEC 60705)
R-25AM 2100W (IEC 60705)
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Upozornéni:
Vas vyrobek je
oznacen timto

symbolem.
Znamena to, ze je
zakazano likvidovat
pouzity elektricky
nebo elektronicky
vyrobek s béznym
domacim odpadem.
Pro tyto vyrobky je

k dispozici
samostatny sbérny
systém. )

-

A. Informace o likvidaci pro uzivatele (domacnosti)

1.V zemich Evropské unie

Upozornéni: Toto zafizeni nelikvidujte v béZnych odpadkovych koSich!
Pouzité elektrické a elektronické vybaveni je tfeba likvidovat samostatné a
v souladu s legislativou, ktera vyzaduje fadnou likvidaci, obnoveni a
recyklaci pouzitého elektrického a elektronického vybaveni.

Na zakladé dohody ¢lenskych statl mohou domacnosti v zemich
Evropské unie vracet pouzité elektrické a elektronické vybaveni v
uréenych sbérnach zdarma*.

V nékterych zemich* od vas mdze mistni prodejce odebrat zdarma
pouzity vyrobek, pokud zakoupite novy podobny.

*) Dal$i podrobnosti vam sdéli organy mistni spravy.

Pokud pouzité elektrické nebo elektronické vybaveni obsahuje baterie
nebo akumulatory, zlikvidujte je pfedem samostatné v souladu s mistnimi
vyhlaskami.

Radnou likvidaci tohoto vyrobku pomahate zajistit, e bude odpad
vhodnym zpulsobem zlikvidovan, obnoven a recyklovan a zabranite tak
moznému poskozeni Zivotniho prostfedi a zdravi obyvatel, ke kterému by
mohlo dojit v pfipadé nespravné likvidace.

2. V ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, obratte se na mistni spravni organy,
které vas sezndmi s vhodnou metodou likvidace.

B. Informace o likvidaci pro podnikatelské subjekty
1.V zemich Evropské unie
Chcete-li zlikvidovat vyrobek, ktery je pouzivan pro podnikatelské Gcely:
Obrafte se na prodejce SHARP, ktery véas informuje o odebrani vyrobku.
Odebrani a recyklace mohou byt zpoplatnény. Malé vyrobky (a mala
mnozstvi) mohou odebirat mistni sbérny odpadu.
2. V ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, obratte se na mistni spravni organy,
které vas sezndmi s vhodnou metodou likvidace.
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Figyelem:

A terméket ezzel a
jeldléssel lattak el.
Ez azt jelenti, hogy
a hasznalt
elektromos és
elektronikus
termékeket nem
szabad az altalanos
haztartasi
hulladékkal keverni.
Ezekhez a
termékekhez kiilon
hulladékgy(ijté

\rendszer Uzemel.

%
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A. Hulladék-elhelyezési tajékoztaté felhasznalok
részére (magan haztartasok)
1. Az Eurdpai Unidban

Figyelem: Ha a készUlléket ki akarja selejtezni, kérjik, ne a kézénséges
szemeteskukat hasznalja!

A hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket kilén, és a
hasznalt elektromos és elektronikus berendezések szabalyszer(
kezelésérdl, visszanyerésérdl és Ujrahasznositasarél rendelkezd
jogszabalyokkal 6sszhangban kell kezelni.

A tagallamok altali végrehajtast kovetéen az EU allamokon belll a magan
haztartadsok hasznalt elektromos és elektronikai berendezéseiket
dijmentesen juttathatjak vissza a kijel6lt gy(jt6létesitményekbe*. Egyes
orszagokban* a helyi kiskereskedés is dijmentesen visszaveheti Ontél a
régi terméket, ha hasonlé Uj terméket vasarol.

*) A tovabbi részletekrdl, kérjik, érdeklddjén az dnkormanyzatnal.

Ha hasznalt elektromos vagy elektronikus berendezésében elemek vagy
akkumulatorok vannak, kérjik, elézetesen ezeket selejtezze ki a helyi
el6irasoknak megfelelGen.

A termék szabalyszer(i kiselejtezésével On segit biztositani azt, hogy a
hulladék keresztliimenjen a szikséges kezelésen, visszanyerési és
Ujrahasznositasi eljarason, ezaltal kézrem(ikédik a lehetséges karos
kérnyezeti és human egészségi hatasok megel6zésében, amelyek
ellenkez§ esetben a helytelen hulladékkezelés kévetkeztében
el6allhatnanak.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjik, forduljon az
Onkormanyzathoz, és érdeklédjén a helyes hulladék-elhelyezési
médszerr6l.

B. Hulladék-elhelyezési tajékoztato vallalati
felhasznal6k részére

1. Az Eurdpai Unidban

Ha a terméket Uzleti célokra hasznalta, és ki kivanja selejtezni:

Kérijiik, forduljon a SHARP kereskedéshez, ahol tajékoztatjak Ont a
termék visszavételérdl. Lehetséges, hogy a visszavételbdl és
Ujrahasznositasbdl eredd koltségeket felszamitjak. Eléfordulhat, hogy a
helyi hulladékbegyijt6 Iétesitmény atveszi a kisebb termékeket (és kis
mennyiségeket).

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjik, forduljon az
Onkormanyzathoz, és érdeklédjén a helyes hulladék-elhelyezési

maédszerrdl.
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Upozornenie:
Vas produkt je
oznaceny tymto
symbolom.
Uvéadza, ze
elektrické a
elektronické
zariadenia sa
nemozu vhadzovat
do domového
odpadu, ale musia
sa vratit v stlade so
systémom

Qddeleného zberLy

-

A. Informacie o likvidacii pre pouzivatelov zo

sukromnych domacnosti
1. V Eurdpskej unii
Upozornenie: Pri likvidacii prosim nevhadzujte toto zariadenie do bezného
domového odpadu!
Nova smernica EU o odpadovych elektrickych a elektronickych
zariadeniach nariad'uje oddeleny zber starych zariadeni, ich spracovanie,
opatovné vyuzitie a recyklaciu.
Po zavedeni smernice v &lenskych &tatoch EU mozu teraz sikromné
domacnosti vracaf svoje pouzité elektrické a elektronické zariadenia
zadarmo v zbernych miestach na to ur€enych*.
V niektorych krajinach* mézete staré spotrebice za urlitych okolnosti
zdarma vrétif taktiez u vasho Specializovaného predajcu, ked' si kupite
porovnatelné nové zariadenie.
*) O dalSich podrobnostiach sa informujte na vaSom obecnom Urade.
Ak vaSe pouzité elektrické a elektronické zariadenia obsahuju batérie
alebo akumulatory, mali by byt vopred vybraté a likvidované oddelene
podla miestne platnych nariadeni.
Riadnou likvidaciou prispejete k nalezitému zberu, spracovaniu,
opatovnému vyuzitiu a recyklacii odpadovych zariadeni. Zabranuje sa tak
moznym Skodlivym vplyvom na zivotné prostredie a zdravie v dosledku
nevhodnej likvid4cie.

2.V inych krajinach mimo EU

Informuijte sa prosim u vasej obecnej spravy na riadny postup pri likvidacii
tohto zariadenia. Pre Svajgiarsko: Pouzité elektrické a elektronické
zariadenia m6zu byf zadarmo vratené u vasho obchodnika, i ked
nekupujete novy produkt. Popis dalSich systémov zberu najdete na
internetovych strankach www.swico.ch alebo www.sens.ch.

B. Informacie o likvidacii pre zivhostnikov
1. V Eurdpskej unii
Ak ste tento produkt pouzivali na podnikatel'ské ucely a teraz ho chcete
zlikvidovat:

Obrafte sa prosim na vasho $pecializovaného predajcu produktov
SHARP, ktory vds moze informovat o vrateni produktu. Mozno budete
musiet niest néklady za vratenie a recyklaciu. Malé produkty (v malom
mnozstve) mézu byf mozno odovzdané vo vaSom miestnom zbernom
mieste.

Pre Spanielsko: Informuijte sa prosim na zavedeny systém zberu u vasej
obecnej spravy, ak mate otazky o vrateni vaSich odpadovych zariadeni.

2.V inych krajinach mimo EU
Informuijte sa prosim u vasej obecnej spravy na riadny postup pri likvidacii

tohto zariadenia.
J
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Uwaga:

Panstwa produkt
oznaczony jest tym
symbolem.

Oznacza to, ze
zuzytego sprzetu
elektrycznego i
elektronicznego nie
nalezy taczy¢ z
odpadami z
gospodarstw
domowych.

Dla tego typu
produktéw istnieje
odrebny system
zbiérki odpadow.

A. Informacje dla uzytkownikéw
(prywatne gospodarstwa domowe)

dotyczace usuwania odpadéw
1. W krajach Unii Europejskiej
Uwaga: Jesli chcg Panstwo usunaé to urzadzenie, prosimy nie uzywaé
zwyktych pojemnikéw na $mieci!
Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy usuwaé oddzielnie,
zgodnie z wymogami prawa dotyczacymi odpowiedniego przetwarzania,
odzysku i recyklingu zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego.
Po wdrozeniu przepiséw unijnych w Panstwach Cztonkowskich prywatne
gospodarstwa domowe na terenie krajow UE moga bezptatnie* zwracac
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny do wyznaczonych punktow
zbiérki odpadow.
W niektorych krajach* mozna bezptatnie zwréci¢ stary produkt do
lokalnych punktow sprzedazy detalicznej pod warunkiem, ze zakupig
Panstwo podobny nowy produkt.
*) W celu uzyskania dalszych informacji na ten temat nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Jesli zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny jest wyposazony w baterie
lub akumulatory, nalezy je usung¢ oddzielnie, zgodnie z wymogami
lokalnych przepisow.
Jesli ten produkt zostanie usuniety we wtasciwy sposéb, pomoga
Panstwo zapewnié¢, ze odpady zostang poddane przetworzeniu,
odzyskowi i recyklingowi, a tym samym zapobiec potencjalnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego,
ktére w przeciwnym razie mogtyby mie¢ miejsce na skutek niewtasciwej
obrébki odpadow.

2. Kraje pozaunijne

Jesli cheg Panstwo pozbyé sie produktu, nalezy skontaktowac sie z
wiadzami lokalnymi i uzyskaé informacje na temat prawidtowej metody
usuniecia produktu.

B. Informacje dla uzytkownikéw biznesowych
dotyczace usuwania odpadow
1. W krajach Unii Europejskiej
W przypadku gdy produkt uzywany jest do celéw handlowych i zamierzajg
go Panstwo usunag¢:

Nalezy skontaktowac sie z dealerem firmy SHARP, kt6ry poinformuje o
mozliwos$ci zwrotu wyrobu. By¢ moze bedag Panstwo musieli ponie$¢
koszty zwrotu i recyklingu produktu. Produkty niewielkich rozmiarow (i w
matych ilosciach) mozna zwrécié¢ do lokalnych punktéw zbiérki odpadoéw.

2. Kraje pozaunijne

Jesli chcg Panstwo usung¢ ten produkt, nalezy skontaktowac sie z
wiadzami lokalnymi i uzyskaé informacje na temat prawidtowej metody

jego usuniecia.
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Pozor:

Vas izdelek je
oznacen s tem
simbolom. Ta
pomeni, da
uporabljene
elektriCne in
elektronske opreme
ni dovoljeno mesati
z obi¢ajnimi
gospodinjskimi
odpadki. Za te
izdelke obstaja
lo&en sistem

zbiranja.

o /
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A. Informacije o odlaganju za uporabnike
(zasebna gospodinjstva)

1. V Evropski uniji

Pozor: e zelite odvredi to napravo, je ne odlozite v obiCajen ko$ za smeti!
Uporabljeno elektrino in elektronsko opremo je treba obravnavati lo€eno
in v skladu z zakonodajo, ki zahteva ustrezno obravnavanje, ponovno
uporabo in recikliranje uporabljene elektri¢ne in elektronske opreme.
Zasebna gospodinjstva v EU lahko uporabljeno elektriéno in elektronsko
opremo brezpla¢no odlozijo na oznaCena zbirna mesta*.

V nekaterih drzavah* lahko star izdelek brezplacno prevzame tudi
prodajalec, ¢e kupite podoben nov izdelek.

*) Za vec informacij se obrnite na lokalno upravo.

Ce vasa rabljena elektri¢na ali elektronska oprema vsebuje baterije ali
akumulator, tega prej posebej odloZite v skladu z lokalnimi zahtevami.

S pravilnim odlaganjem tega izdelka boste pomagali zagotoviti, da bodo
odpadki ustrezno obravnavani, ponovno uporabljeni in reciklirani ter tako
preprecili morebitne negativne vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi lahko
izhajali iz neustreznega ravnanja z odpadki.

2. V drzavah zunaj EU

Ce zelite izdelek odvregi, se obrnite na lokalni upravni organ in se
pozanimajte o pravilnem nacinu odlaganja.

Za Svico: uporabljeno elektriéno ali elektronsko opremo lahko brezplaéno
vrnete prodajalcu, tudi ¢e ne kupite novega izdelka. Ostala zbirna mesta
so navedena na spletni strani www.swico.ch ali www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne uporabnike

1. V Evropski uniji
Ce izdelek uporabljate v poslovne namene in ga Zelite odvredi:

Obrnite se na vasSega prodajalca SHARP, ki vas bo obvestil o vracilu
izdelka. Lahko pride do stroSkov, ki izhajajo iz vraila in recikliranja
izdelka. Majhne izdelke (in majhne koli¢ine) lahko sprejmejo vasa lokalna
zbirna mesta.

Za Spanijo: za vragilo uporabljenih izdelkov se obrnite na uveljavijeni
zbirni sistem ali lokalni upravni organ.

2. V drzavah zunaj EU

Ce zelite izdelek odvreg&i, se obrnite na lokalni upravni organ in se

pozanimajte o pravilnem nacinu odlaganja.
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NAZVY CASTI TROUBY / A RESZEGYSEGEK MEGNEVEZESE
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TROUBA

Ovladaci panel

Otvory zamku dvefi
Keramické dno

Kryt proti necistotam
Osveétleniohfivaciho prostoru
trouby

Filtr pfivodu vzduchu

Otvory pro pfivod vzduchu
Ohfivaci prostor

Tésnéni dvifek a utésnéné
povrchy

Dvefni zaveésy

Dvitka

Bezpecnostni zapadky dvifek
Rukojet pro otevirani dvifek
Vnéjsi kryt

Kryt pfistupu k Zarovce
Vétraci otvory

Sifovy kabel

Montazni desticka

Sroub montazni desticky
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OVLADACI PANEL
DISPLEJ A UKAZATELE
Po spusténi trouby zkontrolujte
ukazatele, abyste se uijistili, Ze

trouba pracuje podle vaseho prani.

1 Ukazatel vareni

Tento ukazatel ukazuje, ze
probiha vareni.

Digitalni displej

Ukazatel stupné vykonu
mikrovinné trouby

OVLADACI TLACITKA

Vykon 100% Tlagitko pro

Vykon 50% 33&8}5\]’&
Vykon 20%
Vykon 10% — THOUBY

ELEKTRONICKY CASOVAC
Cas vareni zadejte tak, ze
otocite knoflikem.

9 Tlacitko START

Obrazek OVLADACICH
TLACITEK je pro modely
R-22AM/R-23AM. | kdyZ design
modelu R-25AM je ponékud
odlisny, nazev i funkce kazdého z
tlacitek je stejna.
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Vezérl6lap

Ajtozar nyilasai
Keramiaaljzat
Fréccsenésgatlo fedél
Sité6tér vilagitasa
Légbemeneti sz(ir§
Légbemeneti nyilasok
Sutétér

Ajtotdmitések és felfekvd
felUleteik
Ajtézsanérok

Ajté

Biztonsagi zar
Ajtonyitd fogantyu
Kulsé burkolat

A sltétér vilagitasanak
szerel6fedele
Szell6zényilasok
Tapkabel
Régzit6lemez
Roégzit6lemez csavarja

VEZERLOLAP

KIJELZOLAP ES KIJELZOK

A sit6 elindulasa utan ellenérizze a
kijelz6ket, és bizonyosodjon megréla,
hogy a siit6 a kivant médon m(ikédik!

1

F&zési folyamat kijelz6je
Ez a kijelz6 jelzi, hogy a f6zés
folyamatban van.

2 Digitalis kijelz6

3  Mikrohulldamd teljesitményszint
kijelz6je

MUKODTETOGOMBOK

4 100%-o0s teljesitmény MIKROHULLAM

5 50%-os teljesitmény TELJESTMENYSZINT

6  20%-0s teljesitmény gomb

7 10%-os teljesitmény

8 ELEKTRONIKUS IDOZITO
A gomb elforgatasa révén adja
meg a fézési id6t!

9 INDIT gomb

Az abra az R-22AM/R-23AM modell
mkddtet6gombjait szemlélteti. Bar
az R-25AM modell kialakitasa ett6l

kissé eltérd, mindegyik gomb neve

és funkciéja azonos.



NAZVY DIELOV / NAZWY CZESCI / IMENA DELOV

ZARIADENIE
1

Ovladaci panel

Otvory blokovania dvierok

Keramické dno

Kryt proti postriekaniu

Ziarovka vo vnitornom

priestore

Filter nasavania vzduchu

Otvory nasavania vzduchu

Vnatorny priestor

Tesnenie dvierok a tesniace

plochy

10 Zavesy dvierok

11 Dvierka

12 Bezpec€nostné blokovanie
dvierok

13 Drzadlo dvierok

14 VonkajSia strana

15 Kryt pristupu k Ziarovke rary

16 Vetracie otvory

17 Siefovy kabel

18 Upevnovacia doska

19 Skrutka pre upevriovaciu dosku

g wWN
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OVLADACI PANEL

DISPLEJ A INDIKATORY

Po spusteni rary overte indikatory a

presvedCite sa, €i rdra funguje podla

oCakavania.

1 Indikator varenia

Tento indikator zobrazuje

prebiehajlce varenie.

Digitalny displej

3 Indikator Urovne vykonu
mikrovinnej rary

PREVADZKOVE TLACIDLA

N

4 Vykon 100% —] Tlagidlo

> Vykon 50% ASATKUR%’\\I/IIE_NNEHO
6 Vykon 20% .

7 Vykon10% — VYKONU-

8 ELEKTRONICKY GASOVAG

Otacanim regulatora zadajte
¢as varenia.
9 Tladidlo START

Zobrazenie PREVADZKOVEHO
TLACIDLA sa tyka modelu R-22AM-
R-23AM. Aj napriek tomu, ze model
R-25AM sa mierne odliSuje, kazdy
nazov tlacidla a funkcia su rovnakeé.

KUCHENKA

Panel sterowania

Otwory zatrzaskow drzwi

Ceramiczne dno

Ostona przed zabrudzeniami

Lampka kuchenki

Filtr wlotu powietrza

Otwory wlotu powietrza

Whetrze kuchenki

Uszczelki drzwiczek oraz

powierzchnie przylegajgce do

uszczelek

10 Zawiasy drzwiczek

11 Drzwiczki

12 Zabezpieczajace zatrzaski drzwi

13 Uchwyt drzwiczek

14 Obudowa zewnetrzna

15 Pokrywa dostepu do lampy
kuchenki

16 Otwory wentylacyjne

17 Przewdd zasilania

18 Plytka mocujaca

19 Sruba do ptytki mocujacej

O©CoOoO~NOOTA~WN =

PANEL STEROWANIA
WYSWIETLACZ | WSKAZNIKI
Sprawdz stan wskaznikéw po
uruchomieniu kuchenki, aby
sprawdzi¢, czy kuchenka pracuje
odpowiednio.

1 Wskaznik pracy (gotowania)
Ten wskaznik informuje, ze
kuchenka pracuje.

2 Cyfrowy wyswietlacz

3  Wskaznik poziomu mocy
mikrofal

PRZYCISKI OBSLUGI

100% mocy Przycisk
5 50% mocy POZIOM
6 20% mocy MOCY
7 10% mocy KUCHENKI
8 ELEKTRONICZNY ZEGAR

Obracaj pokrettem w celu
ustawienia czasu gotowania.
9 Przycisk START

llustracja PRZYCISKI OBSLUGI
przedstawia R-22AM-R-23AM.
Mimo tego ze konstrukcja R-25AM
nieznacznie sie od nich r6zni,
nazwy i funkcje wszystkich
przyciskow sg takie same.

PECICA

Upravljalna plosc¢a
Odprtine za zati¢e vrat
Kerami¢na podlaga
Zas¢itni pokrov

Lucka pecice

Filter dovoda zraka
Odprtina za dovod zraka
Prostor za kuhanje
Tesnila vrat in tesnilne
povrsine

10 Vratni tecaji

11 Vrata

12 Varnostni zati¢i vrat

13 Rocica za odpiranje vrat
14 Ohisje pecice

15 Pokrov lu¢ke pecice

16 PrezraCevalne odprtine
17 Napajalni kabel

18 Montazna plos¢a

19 Vijak montazne plosce

O©CoONOOOPWN —

NADZORNA PLOSCA
ZASLON IN INDIKATORJI
Po vklopu pecice preverite
indikatorje in se prepriCajte, ¢e
pecica pravilno deluje.
1 Indikator kuhanja
Ta indikator prikazuje, da
poteka kuhanje.
2 Digitalni zaslon
3 Indikator mo&i mikrovalov
GUMBI ZA UPRAVLJANJE
Mo¢ 100 %

4 Gumb

5 Mo¢ 50% NIVO MOCI

6 Moc 20% MIKROVALOV
7 Mo¢ 10%

8 ELEKTRONSKI CASOVNIK

Cas kuhanja nastavite z
obrac¢anjem tega gumba.
9 Gumb START

Prikazani so GUMBI ZA
UPRAVLJANJE za model R-22AM/
R-23AM.

Ceprav je zasnova R-25AM malce
drugacna, so imena gumbov in
njihove funkcije popolnoma iste.



DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI: POZORNE PRECTETE A UCHOVEJTE PRO PRIPADNE POUZITI.

14.

. Tento pfistroj je ur€en k pouZziti specialisty nebo

Skolenymi pracovniky v obchodech, ve svételném
primyslu nebo v zemédeélstvi nebo pro komeréni
pouziti laiky.

. Tato trouba je ur€ena pouze k pouziti na plose

kuchynské linky. Neni uréena na zabudovani do
kuchyriské jednotky. Neumistujte troubu do skfiriky.

. Elektricka zasuvka musi byt snadno dostupna, aby

se trouba v pfipadé nouze dala jednoduse odpojit.
Zpozorujete-li kouf nebo horeni: Ponechte
dvefre trouby uzaviené a vypnéte pfivod energie
vytahnutim pfipojky ze zasuvky, abyste zadusili
plameny. Nebudete-li dodrzovat tento postup,
mUze dojit k pozaru a poskozeni trouby.

. Zajistéte, aby byl nad troubou volny prostor

minimalné 25 cm.

. Tento spotfebi€ neni uréen k pouzivani osobami

E(vCetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi, nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud na
né nedohlizi osoba zodpovédna za jejich
bezpecnost, nebo pokud jim tato osoba nedala
pokyny ohledné pouzivani.

. Na déti je potfeba dohlizet, aby se zarucilo, ze si

se spotfebiéem nebudou hrat.

. VYSTRAHA: Détem nedovolte troubu pouzivat

bez dohledu, jen tehdy, kdyz jim byly vydany
adekvatni pokyny, takze dité mdze troubu pouzivat
bezpecnym zplsobem a chape rizika nevhodného
pouziti.

. VYSTRAHA: Pokud jsou dvefe nebo t&snéni dveri

poskozeny, trouba se nesmi pouzivat, dokud
nebude opravena kvalifikova nou osobou.

. VYSTRAHA: Nikdy sami troubu neupravuijte,

neopravujte ani neprestavujte. Je nebezpecné pro
kazdou nekvalifikovanou osobu vykonavat jakykoli
servis nebo opravu soucasti soucasti pfi odstranéni
krytu, ktery chrani pred vystavenim mikrovinné energii.

10.Pokud je napajeci kabel tohoto zafizeni poskozen,

musi byt vymenén technikem autorizovaného servisu
firmy SHARP, aby se pfedeslo nebezpeci Urazu.

11.VYSTRAHA: Tekutiny a jina jidla se nesméji

ohfivat v uzavienych nadobach, protoze jsou
nachylné na explozi.

12.VYSTRAHA: Mikrovinny ohfev napojd mize mit

za nasledek opozdéné vybusné sevreni, proto je
tfeba davat pozor pfi manipulaci s nadobou.

13.Nevarte vejce v skofapkach. Cela vejce na tvrdo

by se v mikrovinné troubé ohfivat nemeéla, protoze
mohou explodovat dokonce i po ukonceni
mikrovinného varu. Pokud chcete vafit nebo
pfihfivat vejce, ktera nebyla michana nebo
mixovana, propichnéte Zloutky a bilky, jinak vejce
mohou explodovat. Vejce na tvrdo pfed pfihfatim v
mikrovinné troubé oloupejte a nakrajejte na platky.
Kuchyniské nadobi by se mélo zkontrolovat, aby
bylo zajisténo, Ze je vhodné pro pouZiti v troubée.
Viz. "Prlvodce" na strané CZ-8. PouZivejte pouze
nadoby a nacini vhodné pro mikrovinny ohfev.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

VYSTRAHA: Aby se predeslo popaleni, kojenecké
lahve a nadobky s détskym jidlem se pred
konzumaci musi promichat nebo protfepat a je
tfeba zkontrolovat jejich teplotu.

Pfi ohfevu jidla v plastovych nebo papirovych
nadobach sledujte troubu z divodu moznosti
vzniceni.

Cistéte troubu pravidelné a odstrarite vzdy veskeré
zbytky jidla.

Pokud nedokaZete udrzet troubu v Cistote, mize
to vést ke zhorSeni stavu povrchu, co nasledné
muUze mit vliv na Zivotnost spotfebiCe a pfipadné
mit za nasledek nebezpecnou situaci.

Informace o tom, jak Cistit tésnéni dvefi, prostor
trouby a prilehlé ¢asti, najdete na strané CZ-6.
Mikrovinna trouba by neméla byt ¢isténa pomoci
rozpraSovace vody.

Jak se vyhnout nebezpeci vzniku pozaru

1.

11.

12.

13.

14.

15.

1/CZ-1

Mikrovinna trouba by béhem provozu neméla
byt nechana bez dozoru. Pfili§ vysoky stupen
vykonu nebo pfili§ dlouha doba ohfevu muze

Pfivod stfidavého proudu musi byt 230 V, 50 Hz, s
obvodem vybavenym minimalné 16 A pojistkou
nebo 16 A jistiCem. Pokud pouzivate dvé trouby,
kazda trouba musi byt zajiSténa pomoci obvodu
vybavenym 16 A pojistkou nebo jisti¢em.
DoporuCujeme zapojeni  spotiebice
samostatného obvodu.

Neinstalujte troubu v blizkosti zdroju tepla, napf.
bézné trouby.

Neinstalujte troubu v prostfedi s vysokou vihkosti
nebo do mist, kde se vlhkost hromadi.
Neinstalujte a nepouzivejte troubu venku.

do

Po pouziti vycCistéte kryt a vnitfek trouby od
necistot. Tyto casti musi byt suché a
odmasténé. NavrSené zbytky mastnoty mohou
zpusobit pfehfivani a nasledné pozar.

Do okoli trouby a vétracich otvor( nestavte hoflavé
materialy.
Nezakryvejte vétraci otvory.

. Z jidel a oball odstrante vSechny kovové uzavery

atd. Vznik elektrického oblouku na kovovém
povrchu mlze zpUsobit pozar.

Mikrovinnou troubu nepouzivejte pro smazeni na
oleji ani pro ohfati oleje na smazeni. Teplotu oleje
neni mozné kontrolovat a olej se mlize vznitit.
Pro pfipravu popcornu v mikrovinné troubé pouzijte
specialni nadobi vyrobené pro tento Gcel.

Uvnitf trouby neskladujte Zz&dné potraviny, ani
predméty.

Po uvedeni trouby do provozu zkontrolujte jeji nastavent,
abyste se ujistili, Ze pracuje podle vaSeho prani.
Abyste predeslipfehfati apozaru, je treba dbat zvySené
opatrnosti pfi vafeni nebo ohfivani jidel s vysokym
obsahem cukru nebo tuku, jako jsou napfiklad palacinky
pinéné masem, kola¢e nebo vanoéni pudink.




16. Viz odpovidajici tipy v tomto navodu a v kapitole s
recepty.

Jak se vyhnout nebezpeci urazu

POZOR:

1. | Pokud je trouba poskozenad nebo nefunguje

spravné, nepouzivejte ji. Pfed spusténim

zkontrolujte nasleduijici:

a) Dvitka: ujistéte se, ze se spravné doviraji a ze
nejsou zkfivena nebo ohnuta;

b) Zavésy abezpecnostni zapadky dvifek: ujistéte
se, Ze nejsou ulomené nebo uvolnéné;

c) Tésneéni dvifek a utésnéné povrchy: ujistéte se,
Ze nejsou poskozeny;

d) Ohfivaci prostor a vnitfni strana dvifek: ujistéte
se, Ze nejsou promacknuté;

e) Sifovy kabel a zasuvky: ujistéte se, Ze nejsou
poskozené.

2. Troubu nespoustéjte s otevienymi dvitky ani jinak
neupravujte bezpecnostni zapadky dvirek.

3. Pokud je mezi tésnénim dvifek a tésnicimi povrchy
néjaky pfedmet, troubu nespoustéjte.

4. [Nenechte mastnotu nebo necistoty usazovat na
tésnéni dvefi a okolnich ¢astech. Postupuijte podle
pokyn( v kapitole ,Udrzba a Cisténi“, strana CZ-6.

5. Osoby, které pouzivaji KARDIOSTIMULATOR, by
se méli poradit se svym lékafem nebo vyrobcem
kardiostimulatoru o opatfenich v souvislosti s
pouzivanim mikrovinné trouby.

Jak se vyhnout nebezpecizasahu elektrickym proudem

1. Zazadnych okolnosti nesnimejte vnéjsi kryt trouby.

2. Do otvorl pro uzavirani dvifek ani do vétracich
otvorl nevlévejte zadnou tekutinu a nevkladejte
pfedméty. Pokud se do nich néjaka tekutina
dostane, ihned troubu vypnéte, vypojte ze sité a
zavolejte autorizovany servis SHARP.

3. Sifovy kabel ani zastréku nepokladejte do vody
nebo jiné tekutiny.

4. Sitovy kabel nenechavejte viset pres okraj stolu
nebo pracovni plochy.

5. Sitovy kabel udrzujte v dostate¢né vzdalenosti od
horkych povrchi, zejména zadni strany trouby.

6. Pfed vyménou Zarovky odpojte troubu ze zasuvky.

Jak se vyhnout nebezpeci exploze a

nahlého’varu

1. Nikdy nepouzivejte utésnéné potravinoveé obaly.
Pfed ohfevem odstrafte vicko. Tésnéné
potravinové obaly mohou z divodu akumulace
tlaku explodovat a to i po vypnuti trouby.

2. Pfi ohfivani tekutin budte opatrni. Pouzivejte
nadobu s Sirokym hrdlem, aby mohly unikat bubliny.

Nikdy neohfrivejte tekutiny v nadobach s uzkym
hrdlem, jako jsou napfiklad kojenecké lahve,
protoze by mohlo dojit k nahlému varu a
naslednému popaleni.

Abyste zabranili nahlému varu tekutin a pfipadnému opafeni:

1.Nepouzivejte zbyte¢né dlouhé ¢asové intervaly
(viz strana CZ-9, 10).

2.Pred ohfivanim/opakovanym ohfivanim a béhem
ného tekutinu zamichejte.

3.Doporucujeme vlozit do ohfivané tekutiny
sklenénou ty€inku nebo nejaky podobny pfedmét
(ne kovovy).

4.Po ukonceni ohfivani tekutinu nechte asi 20 vtefin
v troubég, abyste pfedesli nahlému varu.
3. Predohfivanim potravin jako jsou brambory, parky
nebo ovoce propichnéte jejich slupku, protoze by
mohly explodovat.

Jak se vyhnout nebezpeci vzniku popalenin

1. | Pfi vyndavani jidla z trouby vzdy pouzivejte
specialni drzak nadobi nebo kuchynské
chiapky, abyste se nespalili.

2. Nadoby, sacky na popcorn atd. otvirejte vzdy co
nejdale od obliceje a rukou, abyste se neoparili
parou a pfipadnym vzniklym varem.

3. | Popaleninam se vyhnete pravidelnou kontrolou
teploty jidla a jeho zamichanim pred podavanim.
Zvlastni pozornost vénujte jidlim a napojum
podavanym kojenciim, détem a star§im osobam.

Teplota nadoby neodpovida skute¢né teplote jidla nebo
napoje, proto vzdy zkontrolujte skutecnou teplotu jidla.

4. Pfi otevirani dvifek trouby se vzdy postavte tak,
abyste se neopaiili unikajici parou a teplem.

5. Nadivana jidla po ohrati nakrajejte, aby z nich
unikla para a neopairili jste se.

6. Udrzujte déti v dostateCné vzdalenosti od trouby,
aby si nezplsobily popaleniny.

7. Nedotykejte se zadni €asti trouby, byva horka.

Jak predejit nespravnému pouZziti détmi

1. O dvitka trouby se neopirejte, ani se na né
nezaveSujte. Trouba neni hracka, proto si s ni
nehrajte.

2. Naucte déti dodrzovat vSechna bezpecCnostni
pravidla: pouzivat kuchyriské chriapky, opatrné
odstraniovat z jidel pokli¢ku, vénovat zvlastni
pozornost obaldim (napf. z materiald, které se sami
zahfivaji) vytvofenym pro ziskani kfupavého jidla,
protoZe ty mohou byt obzvlasté horké.

Dalsi upozornéni
1. Troubu nikdy Zadnym zplUsobem neupravuite.
2. Pokud je trouba v provozu, nehybejte s ni.

3. Tato trouba je urena pouze pro pfipravu jidel a za tim
Ucelem mlze byt pouzita. Neni vhodna laboratorni vyuZziti.

Zabezpeceni  bezprobléemového a

bezporuchoveho provozu.

1. Nikdy troubu nezapinejte, pokud je prazdna.
Pokud tak ucinite, mize dojit k poSkozeni trouby.

2. Pokud pouzivate nadobi, ve kterém se ma jidlo zapéci
do kfupava, nebo nadobi, které se zahfiva, vzdy pod
néj umistéte tepelny izolator jako napf. porcelanovy
talif, aby nedoslo k poskozeni keramického dna kvdli
tepelnému namahani. Doba ohfivani uvedena v
navodu k nadobi nesmi byt pfekrocena.

3. Nepouzivejte kovoveé nadobi, které odrazi mikroviny
a na kterém se mize vytvorit elektricky oblouk. Do
trouby nevkladeijte plechovky.

4. Béhem provozu trouby nepokladejte na jeji vnéjsi
kryt Zadné prfedméty.

5. Nepouzivejte troubu v blizkosti napafovaciho hrnce
nebo fritézy.

2/CZ-2
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POZNA MKA

Pokud si nejste jisti, jak vasi troubu zapojit, obrafte
se na autorizovaného kvalifikovaného elektrikare.
2. Ani vyrobce, ani prodejce nejsou odpovedni za
poskozeni trouby nebo Uraz zpuUsobeny

nespravnym postupem pfi zapojovani trouby.

3. Na sténach trouby nebo v okoli tésnéni dvifek a
tésnénych povrch maze kondenzovat para a tvofit
kapky. To je normalni jev a nesignalizuje Spatné
fungovani nebo zatékani trouby.

NAVOD K INSTALACI

VAROVANI: Vzdy méjte arch s upozornénimi (SPECIALNI POKYNY A VAROVANI) pobliz trouby, abyste do

n&j mohli nahlédnout.

1) Zohfivaciho prostoru vyjméte veSkery obalovy material.
Ochrannou folii z vnéjSku trouby zcela odstrarte.

2) Peclivé zkontrolujte, jestlitrouba nevykazuje néjaké
viditeIné zndmky poskozeni.

3) Troubu uml’stéte na rovn)’/, dostatecné pevny
jidla, ktera v ni budete pfipravovat.
Neumistujte troubu na misto, kde neni snadno
dostupna. Umistit troubu pfili§ vysoko muize byt
nebezpelné, protoze jidlo z ni nemuize byt
bezpecné vyjmuto.

4) Nadtroubou musibytalespor 25 cmvolného mista:

—

5) Zastréku trouby bezpec€né zapojte do standardni
(uzemnéné) domaci elektrické zasuvky.

6) Jemozné spolecné nainstalovatdva stejné modely
trouby tak, Zze jednu troubu umistite na vrchni ¢ast
druhé. Postupujte podle nasledujicich pokynu.

-1)Dejte troubu A na misto a troubu B dejte na troubu
A, jak to ukazuje obrazek A.

6-2)Vyjméte Sroub (a), kterym je pfichycena montazni
destiCka A k zadni Casti skfiné trouby A. Vyjméte
montazni desticku A.

-3)Vyjméte Sroub (b) ze zadni ¢asti skiiné trouby B,
jak to ukazuje obrazek A.

6-4)Prichyfte montazni desticku A k zadni ¢asti skiiné trouby

B, zatimco Sroub (b) je vyjmut, jak to ukazuje obrazek A.
-5)Prichytte montazni desticku A k zadni Gasti skiiné
trouby A pomoci Sroubu (a), jak to ukazuje obrazek A.

|25 cm

6-6)Vyjméte Sroub (a), kterym je pfichycena montazni
desticka B k zadni ¢asti skfiné trouby B. A vyjméte
montazni destiCku B z trouby B. Viz obrazek A.
-7)Zasroubuijte Sroub (a) zpét do jeho pozice.
-8)Vyjméte Sroub (c) z trouby A.
6-9)Vyjméte Sroub (d) z trouby B.
6-10)Otocte vyjmutou montazni destiCku B a potom
pomoci Sroubl (c) a (d) pfipojte montazni destiCku
B, jak to ukazuje obrazek A.

VAROVANI:

V pfipadg, Ze instalujete dvé trouby na sebe.

1) K uchyceni obou zafizeni pouzijte dvé montazni
desticky.

2) Dbejte na to, aby pfivodova Snura nebyla
zachycena mezi troubami.

3) Neinstalujte vice nez jednu troubu na vrchni ¢asti
druhé.

4) Pozor, abyste vyjmuté Srouby neztratili.

Sroub (a) Trouba B
T I @ ®
(/Y = o
= Zadni ¢ast
Montazni = skfiné
desticka A AN =] 9
0 —_— x
Sroub (b) @7%@ Sroub (d)
=
= o
. v g o | Sroub (c)
Sroub (a) e .
Py Montazni
Zadni ¢ast
Trouba A ' destitka B

skiiné

Obrazek A: Jak pfichytit dvé trouby

PRISLUSENSTVI

Ujistéte se, ze vam bylo dodano toto pfislusenstvi:
+ Néavod k pouziti

« Pokyny k opatrnosti (SPECIALNi POKYNY A VAROVANI)

POZNAMKA:

+ P¥i objednavani pfislusenstvi u vaseho prodejce nebo autorizovaného servisu SHARP sdélte, vzdy tyto dvé
nasledujici informace: nazev nahradniho dilu a nazev modelu.

» Nazev modelu je vytistén na deskach tohoto navodu k pouziti.

3/CZ-3



STRUCNY POPIS FUNKCI

Opakované vareni: po ruénim ovladani je mozné
opét pouzit stejny ¢as varenia stuperi vykonu pouhym
stisknutim tlacitka stupné vykonu a potom tlacitka
start.

Tlacitko pro nastaveni casu: nastaveni ¢asu s
riiznymi ¢asovymi intervaly obéma sméry.

Cas vareni:pro jednotlivé vafeni arozmrazeniriiznych

typl potravin pomoci nastaveni ¢asu a vykonu.
Chybové hlaseni: Chyby pfi provozu nebo technické
problémy se zobrazi pomoci chybového kodu.

PRED POUZITIM

Pfedtim, nez zaCnete novou troubu pouzivat, si
urCité preCtéte a pochopte celou tuto provozni

*

4) Program se zru$i, pokud je pfi programovani
kterékoli z tlaCitek nebo elektronicky ¢asovac v

prirucku. necinnosti déle nez 3 minuty.
1) Zapoijte troubu do zasuvky. 5) Na displeji se zobrazi poté, co Casovac
* Digitalni displej bude zobrazovat[ . 7 . dosahne nuly. Napis zmizi, kdyz oteviete dvifka
2) Zadat tlacitka a elektronicky Casova¢ mizete jen trouby.

se zavienymi dvirky. 6
3) Zarovka trouby a motor ventilatoru se spusti na 1
minutu, kdykoli se oteviou dvitka, nebo po vareni.

) Chcete-li zrusit program pfi vafeni, oteviete a
zaviete dvifka a potom dvifka oteviete znovu.

CAS VARENI

Troubu je mozné naprogramovat max. na 30 minut a mé 4 pfednastavené stupné vykonu.

POZNAMKA pro R-25AM:
Maximalni doba vareni pro 100% nebo 50% je 15 minut. Pokud doba, kterou nastavite, pfekracuje maximalni
¢as, zobrazi se na displeji "EE 9".

STUPNE VYKON WATTY
R-22AM  R-23AM  R-25AM
oy 100% 1500 1800 2100
oy 50% 750 900 1050
o 20% 300 360 420
& 10% 150 180 210

Priklad: Reknéme, Ze chcete vafit 2 minuty a 30 sekund pfi vykonu 50%.

@-@ mp y/50% Q »& > o .30

Otocte  knoflik po sméru  Zvolte pozadovany
hodinovych rucicek na pozadovany  stuperi vykonu
¢as vareni (2 min. a 30 s). (50%).

3
=
&5
5

J
I

—

L™
=L

Spustte vareni. Zkontrolujte Gas

zobrazeny na displeji.

POZNAMKA: o
1. Neni nutné stisknout tla¢itko STUPEN VYKONU TROUBY pro 100 %.

Kdyz pfi vafeni otevfete dvitka, trouba se zastavi. Chcete-li spustit vafeni znovu, zaviete dvitka a stisknéte
tlacitko START. Pokud je kterékoli z tlacitek nebo elektronicky ¢asova¢ v necinnosti po dobu 1 minuty po
zavreni dvifek, bude program zrusen.

Zbyvaijici as vareni zrusite, kdyZ dvifka zavrete a oteviete v rezimu stop.
Pokud knoflikem otocite proti sméru hodinovych ruci¢ek, ¢as vareni se bude stupriovité snizovat ze 30 minut.
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Kdyz Cas, ktery chcete nastavit, vzroste, posunuje se ¢asovac ve vétSich pfirtstcich (jednotkach), jak ukazuje
tabulka nize. Napf. u R-22AM/23AM: Pokud zadavate ¢as mezi 0 - 60 sekund, €as vareni vzrlsta v krocich o
2 sekundy, zatimco ¢as mezi 10 - 30 minutami se jedna o pfiristky 30 sekund.

JEDNOTKA NASTAVENi CASU VARENI

(pro R-22AM/23AM)

(pro R-25AM)

CAS VARENI JEDNOTKA CAS VARENI JEDNOTKA
0 - 60 sekund 2 sekund 0 - 20 sekundy 2 sekund
60 sekund - 3 minuty 5 sekund 20 sekundy - 1 minuta 5 sekund

_ 1 - 6 minuty 10 sekund
3 - 10 minuty 10 sekund 6 - 15 minuty 30 sekund
10 - 30 minuty 30 sekund 15 - 30 minuty 1 minuta

DALSI VYHODNE FUNKCE

OPAKOVANE VARENI

Trouba simlze zapamatovat posledni ¢as vafeniv kazdém stupni vykonu. Pokud tuto funkci pouZijete, nemusite

zadavat ¢as vareni.

Ptiklad: Reknéme, Ze chcete pouzit tuto funkci u 100%. (Posledni doba varenf je 10 min.).

¥ ot b
'&'/100% Q |:> l’_l"jll_ll //_//?/i » I:I I:>

Zvolte pozadovany

stupen vykonu
(100%).

— POWER

-
-

—
—

ON
Zkontrolujte Cas zobra- Spustte vareni. Zkontrolujte ¢as
zeny na displeji. zobrazeny na displeji.

INFORMACE POMOCI CHYBOVYCH HLASENI

Pokud se zobrazi CHYBOVA hlagenti, postupuijte podie pokyn(i nize.

CHYBOVA HLASENI

EE1,EE2,EES,
EE6,EE10,EE16

Obratte se prosim na prodejce nebo na autorizovany servis Sharp, protoZe troubu je
nutné vyradit z provozu.

(pro R-25AM)

EES,EEQ

(pro R-22AM/23AM)

EE19

(pro R-25AM)

EE7 Teplota odsavaného vzduchu je pfili§ vysoka. Zkontrolujte, zda nic neblokuje odvétravaci
otvory nebo zda neni pfili§ vysoka teplota v mistnosti nebo zda ohfivaci prostor neni pfi
provozu prazdny. Napravte a po neékolika minutach zkuste znovu.

EE17 Teplota magnetronu je pfili§ vysoka, dvakrat oteviete a zaviete dvirka a potom po
nékolika minutach zkuste znovu.

EE9 Cas, ktery jste nastavili, prekraduje maximalni éas. Dvakrat oteviete a zaviete

dvifka a zadejte spravny cas.
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CISTETE TROUBU PRAVIDELNE A ODSTRANUJTE Z Ni VESKERE USAZENE ZBYTKY JIDLA - Udrzuijte
troubu ¢istou, jinak mdze dojit k poSkozeni povrchu trouby, coZz mlze nepfiznivé ovlivnit Zivotnost spotfebice

a eventualné vést i k ohrozeni bezpecnosti.

VELMI DULEZITA VAROVANI:

* TROUBU NEPOUZIVEJTE BEZ KRYTU PROTI
NECISTOTAM. 5 )

. NEVYNDAVEJTE KRYT PROTI NECISTOTAM,
DOKUD NEVYTAHNETE NAPAJECI SNURU ZE
ZASUVKY, PROTOZE OTOCNA ANTENA, KTERA
JE UMISTENA VE STROPNI CASTI FUNGUJE
PO DOBU 1 MINUTY PO OTEVRENI DVIREK A
MOHLO BY DOQJIT KE ZRANENI.

« K CISTENI VASI MIKROVLNNE TROUBY NIKDY
NEPOUZIVEJTE BEZNE CISTICI PROSTREDKY
PRO _TROUBY, = ABRAZIVNI CISTICI
PROSTREDKY S PISKEM ANI HOUBICKY S
DRSNYM POVRCHEM.

+ NIKDY NESTRIKEJTE VODU NA TROUBU
PRIMO. TO MUZE ZPUSOBIT ELEKTRICKY SOK,
UNIK PROUDU NEBO POSKOZENI TROUBY.

. MIKROVLNNA TROUBA BY NEMELA BYT
CISTENA POMOCI ROZPRASOVACE VODY.

Vnéjsi éast trouby

Vnéjsi ¢ast trouby mizete snadno vycistit jemnym

mydlem a vodou. Mydlo z trouby peclivé setfete vihkym

hadfikem a poté troubu osuste jemnou utérkou.

Ovladaci panel

Pfed cCisténim oteviete dvitka, abyste deaktivovali
tlacitka na ovladacim panelu a elekironicky ¢asovac.
Pfi Cisténi ovladaciho panelu postupuijte opatrné. Panel
jemné otfete docista hadfikem navihéenym pouze
vodou. Vyhnéte se pouziti pfili§ velkého mnozstvi vody.
Nepouzivejte zadné chemické Cistici prostredky, ani
Cistici prostfedky s piskem.

v s v s

Vnitfni cast trouby

1) Z hygienickych divod( kazdy den setfete
rozsypané a rozlité zbytky mékkym vlhkym
hadfikem nebo houbickou. Vétsi zbytky odstrante
jemnym mydlem a tfenim vihkym hadfikem.
Usazené zbytky se mohou pfipalit, mGzZe se z nich
zacit koufit popf. se mohou vznitit a zapficinit
elektricky oblouk.

2) Udrzujte keramické dno Cisté. Mastnota nebo tuk
zanechany na vnitfnim prostoru trouby se mize pfi
dalS§im pouziti trouby pfipalit nebo i vznitit.

UPZORNENI:
NEVYJIMEJTE KERAMICKE DNO Z TROUBY.

3) Dbejte na to, aby se mydlo ani voda nedostaly do
vétracich otvor(l na bocich trouby. To by ji mohlo
poskodit.

4) Navnitfni ¢ast trouby nepouzivejte Cistici prostfedky
ve spreji.

Kryt proti necistotam

PRINEJMENSIM JEDNOU TYDNE KRYT PROTI

NECISTOTAM VYJMETE A OBE JEHO STRANY

OMYJTE V SLABEM ROZTOKU S CISTICIM

PROSTREDKEM. NANOSY TUKU BY SE MOHLY

PRIPEKAT A MOHLY BY ZACIT ZAPACHAT. A

PRIPECENY TUK BY MOHL POPALIT KRYT PROTI

NECISTOTAM. KRYT PROTI NECISTOTAM JE

UMISTEN V HORNI CASTI TROUBY A JE SNADNE

HO VYNDAT. NEZAPOMENTE ODPOJIT TROUBU

ZE ZASUVKY.

Vyjmuti:

1. Vyjméte dva Srouby s kfidlovou hlavou (A), jak
ukazuje obrazek 1.

2. Vyjméte kryt z trouby.

Zpetne nasazeni:
Vlozte dva vy¢nélky krytu (B) do otvorll v zadni
desce prostoru trouby, jak ukazuje obrazek 2.

2. Prichytte kryt ke stropni ¢asti trouby pomoci dvou
Sroub s kfidlovou hlavou (A), jak ukazuje obrazek
1.

Dvitka obr. 1 Kryt proti negistotam
= ‘ I
b | M|
0
= | s ) s [ — ] s— J
obr. 2

% Kryt proti necistotam

N\

s s [ s [ s—

Dvirka

Pravidelné Cistéte obé strany dvifek, tésnéni i tésnici
povrchy jemnym vihkym hadfikem. NepouzZivejte Cistici

abrazivni prostfedky s piskem.
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Filtr pfivodu vzduchu

UPOZORNENI:
NEUVADEJTE TROUBU DO PROVOZU BEZ
PREDCHOZIHO UMISTENI FILTRU PRIVODU

‘ HH E VZDUCHU ZPET NA SVE MISTO.
Otvor
ok A

. - Trouba Vyména lampy v troubé
o Y o | — (9)/ Otvor P¥ed odstranénim krytu lampy vypojte troubu ze
Svorka zasuvky elektricke energie a pote vyménte zarovku

Svorka Filtr pfivodu vzduchu

(25W/240). Ujistéte se, Ze po vyméne Zarovky je kryt

Udrzujte v Gistots filtr pFivodu vzduchu. Cheete-li fitr V& SKTInce trouby pevné uchycen.

pfivodu vzduchu vygistit, musite vytahnout dvé svorky
na filtru a filtr pfivodu vzduchu vyjmout. Filtr pfivodu
vzduchu oplachnéte v mirné mydlové vodé a osuste
jemnym hadfikem. Po vyc€isténj vloZte filtr pfivodu
vzduchu zpét na misto v troubé. Cistéte ho minimalné
jednou za ¢trnact dni.

KONTROLA PRED VOLANIM SERVISU

Drive nez zavolate do servisu, zkontrolujte nasleduijici.

1. P¥ivod energie.
Zkontrolujte, zda je zastrcka spravné zapojend do zasuvky.
Zkontroluje, zda pojistkaljisti¢ spravné funguiji.

2. Jsou-li dvere otevreny:
A. Sviti osvétleni trouby? ANO NE
B. Funguije chladici ventilator? ANO NE
(Dejte ruku na zadni otvor ventilatoru.)
3. Do trouby umistéte Salek se 150 ml vody a bezpecné zaviete dvirka.
Naprogramujte troubu na jednu minutu na 100% ( ¢y ).
A spustte troubu.
A. Rozsviti se ukazatel vareni? ANO NE
B. Ohrala se voda v $alku béhem tohoto ¢asu? ANO NE

Pokud jste na kteroukoliv z téchto otazek odpovedéli "NE", zavolejte svého prodejce nebo servisniho technika
autorizovaného spolecnosti SHARP a oznamte mu vysledky vasi kontroly.
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PRUVODCE

CO JE UZITECNE VEDET O MIKROVLNACH

Mikroviny zpasobuji kmitani molekul vody obsazené v
pfipravovaném jidle. Vysledkem toho je tfeni, které generuje
teplo vyuzivané pro rozmrazovani nebo vareni jidla.

Jidlo

Jidlo pohlcuje
mikrovinné proudéni
>

VHODNE NADOBI

Sklo, keramické sklo a porcelan

Zaruvzdormné sklenéné, sklokeramické nadobi nebo
porcelan jsou vhodné. Toto nadobi vSak nesmi
obsahovat zadny kov (napf. olovnaty kfistal) ani nesmi
byt pokovované (napf. pozlacené okraje, kobaltové
modry potisk).

Sklo, porcelan, keramika, plastové a papirové nacini
atd.

Mikroviny
prochazeji skrz

Keramické nadobi

je obecné vhodné, musi vSak byt glazované. Do
neglazovaného keramického nadobi se mlze vsaknout
voda, zpUsobit ohfati nadoby a jeji nasledné rozbiti.

Plastové a papirové nadobi

Zaruvzdorné a mikrovinnému zareni odolné plastové
nacini nebo papirové nadobi jsou vhodné pro
rozmrazovani, ohfivani a vareni. Postupujte podle
instrukci vyrobce.

Mikrovinné plastové obaly

nebo zaruvzdorné obaly jsou vhodné pro pokryti a
zabaleni jidla. Postupuijte podle instrukci vyrobce.
Pecici sacky

mohou byt pouzity v mikrovinné troub&. Neuzavirejte
sacky pomoci kovovych svorek, tyto svorky mohou
zpusobit roztaveni félie sacku. Sacky zaviete pomoci
provazku a sacek nékolikrat propichnéte vidlickou.
Bézné potravinové folie, které nejsou zaruvzdorné,
nedoporucéujeme pro pouZiti v mikrovinné troubé.

Kovy

zpravidla by v mikrovinnych troubach nemély byt
pouzivany, protoze mikroviny kovem neprochéazeji a
nemohou se tak dostat k samotnému jidlu. Existuji ale
vyjimky: malé prouzky alobalu Ize pouzit k zakryti ¢asti
jidla, aby se tyto ¢asti nerozmrazovaly nebo nevarily
pfilis rychle (napf. kufeci kridla).

Kov

Mikroviny jsou
) odrazeny

Malé kovové jehly na opékani a hlinikové misky (ve
kterych se prodavaji hotova jidla) mohou byt pouzity.
Musi vSak byt v poméru k jidlu pouze malé. Napt.
hlinikové misky musi byt napinény jidlem alespor do
2/3 az 3/4. Doporucuje se premistit jidlo do nadoby
vhodné pro pouziti v mikrovinné troubég.

V pfipadé pouziti hlinikovych misek nebo jiného
kovového nacini musite mezi sténami vnitfniho prostoru
trouby a kovovym nacinim dodrzet vzdalenost alespon
2 cm. Jinak mlze dojit k poskozeni stén jiskienim.

Nepouzivejte Zadné nacini s pokovovanim, kovovymi
¢astmi nebo dopliky jako Srouby, ucha nebo madla.

TESTOVANI NADOBI

Pokud si nejste jisti, je-li vase nadobi vhodné pro
pouziti v mikrovinné troubé, provedte nasledujici test:
Umistéte nadobu do trouby, na nadobu nebo vedle ni
postavte sklenici se 150 ml vody. Zapnéte troubu na
100% vykon na 1 az 2 minuty. Pokud zlistane nadoba
na dotek studena nebo vlazna, Ize ji pouzivat v
mikrovinné troubé. Tento test nezkousejte na plastovém
nadobi, mohlo by se roztavit.
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INFORMACE O STUPNI VYKONU

Vykon 100%:

Vysoky vykon je vhodny pro ohfivani jidla. MGzete ho také vyuzit k pfivedeni jidla nebo vody k varu a nasledné
pokracovat ve vareni pfi niz§im stupni. (napf. ryze nebo téstoviny)

Vykon 50%:

Vyuziva se pfi delSim vafeni hutnéjSich jidel.

Vykon 20%:

Vykon 10%:

Nizky stuperni je uren hlavné pro rozmrazovani. Mlzete ho také vyuzit pro vafeni velmi choulostivych jidel jako je
syrova omacka.

Zpravidla se doporu€uje jidlo pfi vafeni nebo opakovaném ohfevu pfikryt. Také mlzete jidlo pokropit trochou vody
(mGzete pouzit i slanou vodu nebo vyvar). Vodni para tak udrzuje jidlo vihké a to se pak Iépe a rychleji ohfiva.

TABULKA VARENI A RECEPTY

Pog. | Stupné
1500W] | Menuy teplota ‘Q’gggf 200g 400g 600g Poznamka
ROZMRAZOVANI| Maso -18°C 10% | pfibl. 520" | pfibl. 8 pribl. 12" [V poloving celkové doby
Driibez -18°C 10% pt|b| 520" ptlbl 8'30" p[|b| 13 rozmrazovani obratte.
Ryby -18°C 10% | pfibl. 520" | pfibl. 8:30" | pfibl. 11" | Doba odstati asi 10 minut.
Ovoce -18°C 10% pfibl. 4' pribl. 7'30" —
*Kolaé -18°C 10% | pfibl. 1'40" | pribl. 2'10" | pfibl. 2'40"

(bez ovoce nebo syra) . .
*Kola¢ se Slehackou -18°C 10% | pribl. 1'30" | pfibl. 2'50"

Krevety -18°C 10% pribl. 5' pribl. 8'30" pribl. 12'
**Mrazené maso -18°C 10% pribl. 4' pribl. 6'30" pfibl. 9'

OHRIVANI | Polévka, vyvar 5+2°C | 100% | pfibl. 110" | pfibl. 2'10" | pfibl. 310" | Pfikryjte mikrovinnou folii
Krémova polévka 5+2°C 100% | pribl. 120" | pfibl. 2'20" | pfibl. 3'20" | nebo poklitkou. Po ohiéti
Hotova4 jidla 5+2°C | 100% | pfibl. 1'20" | pfibl. 2'20" | pfibl. 3'30" | dobfe promichejte.
Prilohy, Nudle 5+2°C | 100% | pribl. 110" pribl. 2' pribl. 2'50"
Pfilohy, Ryze 5+2°C | 100% | pfibl. 110" | pfibl. 2 | pfibl. 2'50"
Pilohy, Brambory 5+2°C | 100% | pfibl. 110" | pfibl. 2 piibl. 3'
Prilohy, Zelenina 5+2°C 100% | pribl. 110" pribl. 2' pribl. 2'50"
Fazole 5+2°C 100% | pfibl. 1'20" | pfibl. 2'20" —
Gulas, Ragu 5+2°C | 100% | pfibl. 1'30" | pfibl. 2'30" | pfibl. 3'30"
*Maso 5+2°C | 100% pribl. 1' pribl. 1'40" — _
*Parky 5+2°C 100%  |pfibl. 20 sekund | pribl. 30 sekund |pfibl. 50 sekund

VARENI Ptilohy, Brambory 20+2°C | 100% | pfibl. 2'50" | pfibl. 5'30" | pfibl. 6'30" | Pouzijte poklicku. V
Pilohy, Zelenina 20£2°C | 100% | pfibl. 320" | pfibl. 5'30" | pfibl. 7'30" | poloving celkové doby

Poc Stupné vafeni zamichejte.
oC.

1800W Menu teplota ‘{?gggy 200g 4009 6009 Poznamka
ROZMRAZOVANI| Maso -18°C 10% | pribl. 430" | pfibl. 6'30" | pfibl. 8'30" |V poloviné celkové doby
Drabez -18°C 10% | pfibl. 4'30" | pfibl. 6'30" | pfibl. 9'30" |rozmrazovani obratte.
Ryby -18°C 10% | pribl. 4'30" | piibl. 6'30" | pfibl. 8'30" | Doba odstéti asi 10 minut.
Ovoce -18°C 10% | pribl. 2'50" | pfibl. 5'30" —
*Kolag -18°C 10% | pfibl. 1'10" | pfibl. 1'50" | pfibl. 2'10"

(bez ovoce nebo syra)
*Kolag se Slehackou -18°C 10% | pribl. 1'10" | pfibl. 2'10"

Krevety -18°C 10% pribl. 4' pribl. 6'30" pribl. 9'
**Mrazené maso -18°C 10% pfibl. 3' pfibl. 5'30" pfibl. 8'

OHRIVANI | Polévka, vyvar 5+2°C | 100% pribl. 1' | pibl. 1'40" | pribl. 2'30" | Pfikryjte mikrovinnou folii
Krémova polévka 5+2°C | 100% ptibl. 1' piibl. 2' | pfibl. 2'50" | nebo poklickou. Po ohfati
Hotova jidla 5+2°C | 100% | pribl. 110" pfibl. 2' pribl. 2'50" | dobfe promicheijte.
Pfilohy, Nudle 5+2°C | 100% |pfibl. 50 sekund| pribl. 1'20" | pribl. 2'20"
Prilohy, Ryze 5+2°C | 100% |pfibl. 50 sekund| pfibl. 1'30" | pfibl. 2'30"
Prilohy, Brambory 5+2°C 100% |pfibl. 50 sekund| pfibl. 1'30" | pfibl. 2'30"
Prilohy, Zelenina 5+2°C | 100% |pfibl. 50 sekund| pfibl. 1'50" | pfibl. 2'30"
Fazole 5+2°C | 100% pribl. 1' pfibl. 2' —
Gulas, Ragu 5+2°C | 100% | pfibl. 110" | pribl. 2'10" pfibl. 3'
*Maso 5+2°C | 100% |pfibl. 40 sekund| pfibl. 1'20" — —
*Parky 5+2°C 100% |pfibl. 15 sekund| 25 sekund | 35 sekund

VAREN| Prilohy, Brambory 20+2°C | 100% | pfibl. 2'10" | piibl. 440" pribl. &' Pouzijte poklicku. V
PFilohy, Zelenina 20+2°C | 100% | pfibl. 2'50" | pfibl. 440" | pip). 6'30" |Poloviné celkové doby

vareni zamichejte.

*Udaje v ks. (1,2,3 ks.) ne v gramech.
**Qdstrarite rozmrazené ¢asti. Doba odstati asi 10 minut.
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Pog. | Stupné
2100W| | Menu teplota ‘{mj’gy 200g 400g 600g Poznamka
ROZMRAZOVANI| Maso -18°C 10% pribl. 4' pribl. 550" | pfibl. 8'30" |V poloving celkové doby
Drlbez -18°C 10% pribl. 420" | pfibl. 6'30" pfibl. 9'30" | rozmrazovani obratte.
Ryby -18°C 10% pribl. 4' pfibl. 530" | pfibl. 7'30" | Doba odstati asi 10 minut.
Ovoce -18°C 10% pribl. 2'50" | pfibl. 520" —
*Kolac -18°C 10% pribl. 1' pribl. 1'40" pribl. 2'
(bez ovoce nebo syra)
*Kolag se slehackou -18°C 10% pribl. 1'25" | pfibl. 2'10" —
Krevety -18°C 10% pribl. 4' pribl. 6'30" pribl. 9'
**Mrazené maso -18°C 10% pribl. 3' pribl. 5'30" pribl. 8'
OHRIVANi | Polévka, vyvar 5+¢2°C | 100% |phbl. 50 sekund| pribl. 1'30" | pibl. 220" | Pfikryjte mikrovinnou folii
Krémova polévka 5+2°C | 100% pfibl. 1' pribl. 1'40" | pfibl. 2'40" | nebo poklickou. Po ohfati
Hotov4 jidla 5+2°C | 100% pribl. 1' pribl. 1'40" | pfibl. 2'40" | dobfe promichejte.
Pfilohy, Nudle 5+2°C 100% |pfibl. 40 sekund| pfibl. 1'10" pribl. 2'
Prilohy, Ryze 5+2°C 100% |pfibl. 40 sekund| pfibl. 1'20" pribl. 2'
Prilohy, Brambory 5+2°C 100% |pfibl. 40 sekund| pfibl. 1'30" pribl. 210"
Prilohy, Zelenina 5+2°C 100% |pfibl. 50 sekund| pfibl. 1'30" pribl. 210"
Fazole 5+2°C 100% |pfibl. 55 sekund| pfibl. 1'50" —
Gulas, Ragu 5+2°C 100% pribl. 1' pribl. 2' pribl. 2'50"
*Maso 5+2°C | 100% |pfibl. 40 sekund| pfibl. 1'20" — —
*Parky 5+2°C 100% |pfibl. 15 sekund| 25 sekund | 40 sekund
VARENI Prilohy, Brambory 20+2°C 100% pribl. 2' pribl. 3'30" pribl. 5' PouZijte poklicku. V
Prilohy, Zelenina 20+2°C 100% pfibl. 2'10" | pfibl. 3'50" pribl. 520" | poloviné celkové doby [
vareni zamichejte.
*Udaje v ks. (1,2,3 ks.) ne v gramech.
**Qdstrarite rozmrazené ¢asti. Doba odstati asi 10 minut.
Menu Poc. teplota Stuptrpgu\g,konu 1 ks 2ks
SPECIALITY | Listové kynuté pecivo 20+2°C 100% pribl. 8 sekund —
*Koblihy/Berliner 20+2°C 100% pfiibl. 8 sekund | pribl. 12 sekund
*Boucheés a la reine 20+2°C 100% pfiibl.14 sekund | pfibl. 20 sekund
*Burger 5+2°C 100% pribl. 1' 1'40"
*Cheeseburger 5+2°C 50% pribl. 1' 1'50"
Toast a anglicka slanina (40 g) 20+2°C 100% pfibl.14 sekund —
Michana vejce a Anglicka slanina (140 g) 5+2°C 100% pribl. 40 sekund —
Menu Poc. teplota Stuptr:(?u\g/konu 1ks 2 ks
SPECIALITY | Listové kynuté pecivo 20+2°C 100% pribl. 6 sekund —
*Koblihy/Berliner 20+2°C 100% pribl. 5 sekund | pfibl. 8 sekund
*Boucheés a la reine 20+2°C 100% pfibl.10 sekund | pfibl. 15 sekund
*Burger 5+2°C 100% 40 sekund 120"
*Cheeseburger 5+2°C 50% 50 sekund 1'30"
Toast a anglicka slanina (40 g) 20+2°C 100% 10 sekund —
Michand vejce a Anglicka slanina (140 g) 5+2°C 100% 35 sekund —
Menu Poc. teplota Stuptrsgu\g,konu 1 ks 2ks
SPECIALITY | Listové kynuté pecivo 20+2°C 100% pribl. 6 sekund —
*Koblihy/Berliner 20+2°C 100% pribl. 5 sekund | pfibl. 8 sekund
*Boucheés a la reine 20+2°C 100% pribl. 10 sekund |pfibl. 15 sekund
*Burger 5+2°C 100% 35 sekund 110"
*Cheeseburger 5+2°C 50% 50 sekund 1'40"
Toast a anglicka slanina (40 g) 20+2°C 100% 10 sekund —_
Michand vejce a Anglicka slanina (140 g) 5+2°C 100% 40 sekund —_

*Udaje v ks. (1,2,3 ks.) ne v gramech.
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Recepty

Omeleta

Na normalni talif rozstfikejte tuk. Rozmichejte tfi vejce a
posypte je trochou soli a pepre. Vylijte vejce na talif a
varte je asi 1 min. 20 s/50 s/45 s. Pfidejte pfipadnou
naplr (2 polévkové IZice) (ragu, zeleninu) a vaite znovu
po dobu asi 20 s/10 s/10 s.

e e e 1 K R
Michana vejce
Smichejte dvé vejce se soli, pepfem a trochou mléka.

Vaite pfibl. 1 min. a 10 s/45 s/45 s, béhem vareni
tfikrat zamichejte.

e e 10 X R

Anglicka slanina
Polozte 2 platky slaniny mezi papirové ubrousky a
varte pfibl. 30 s/20 s/15 s.

e~ P P P

Toast Hawaii

Toasty potfete maslem. Naneste platek Sunky, ananasu
a syra na talif a varte pfibl. 25 s/20 s/20 s. Po vareni
poloZte na pfipraveny toast.

e e .’ P -

Horka ¢okolada se Slehackou

150 ml miéka nalijte do velkého Salku. Pfidejte 30 g
tmavé Cokolady (krajené). Zamichejte a varte 1 min./
50 s/40 s. Béhem vareni zamichejte jesté jednou.
Ozdobte Slehackou posypanou ¢okoladovymi viockami.

e P P P e

Tip: Prvni €as se vztahuje k 1500 W, druhy €as k 1800 W a tfeti ¢as k 2100 W.
VSechny vySe uvedené recepty jsou uréené pro vareni pfi vykonu 100 %.
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK: OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA MEG KESOBBI HASZNALATRA!

1. A késziiléket szakemberek vagy képzett személyek
altali, Gizletekben, kénnydiparban, és farmokon, illetve
laikusok altali kereskedelmi hasznaltra tervezték.

2. A slt6t nem konyhai egységbe térténd beépitésre,
hanem konyhapulton val6 elhelyezésre tervezték.
Ne tegye a sit6t szekrénybe!.

3. A halbzati csatlakozobaljzat legyen kénnyen

hozzaférhetd, hogy veszély esetén a készuléket
kénnyen ki lehessen huzni!
Ha fiistot vagy tlizet észlel: tartsa a siit6 ajtajat
zarva és hlzza ki a sit6 tapkabelét a fali
csatlakozébdl. A fenti lépések elmulasztasa esetén
tliz keletkezhet, és a sité megsérilhet.

4. Bizonyosodjon meg arrél, hogy a sité felett
legalabb 25 cm-nyi hely maradt.

5. Akészllék hasznalatat nem ajanljuk a csékkent fizikai,
érzékelési és szellemi képességekkel rendelkezé
személyeknek (ideértve a gyerekeket is), illetve a
hasonlé késziilékek hasznalataban teljességgel
jaratlan személyeknek - kivéve, ha a készllék fenti
személyek altali hasznalatat egy biztonsagukért
felelés személy felligyeli vagy irdnyitja.

6. Gyerekek felligyelet nélkil ne tartozkodjanak a
készllék kozelében, elkerllve igy azt, hogy
jatszanak a készilékkel.

7. FIGYELMEZTETES: Csak olyan esetben
engedélyezze a gyermekeknek a siité hasznalatat, ha
elétte megfeleléen elmagyarazta nekik a sitd
biztonsagos hasznalatat, és amennyiben sikerdlt
megeértetnie a helytelen hasznalatban rejl6 veszélyeket!

8. FIGYELMEZTETES: Ha az ajt6 vagy annak tdmitése
megsérilt, ne mikddtesse a siitét mindaddig, amig
szakember el nem végzi ezek javitasat!

9. FIGYELMEZTETES: Tilos a st6t a felhasznalonak
maganak maodositania, illetve javitanial
Szakemberen kivil barki mas szamara veszélyes
barmely olyan szervizelést, vagy javitast
eszkdzolni, amely a mikrohulldmu sugarzas ellen
véd6 fedél levételével jar!

10.Ha a készllék halézati kabele sérdlt, kizarélag a
SHARP altal felhatalmazott szakember cserélheti
ki, a kockazatok elkerllése végett.

11.FIGYELMEZTETES: A szétdurranas veszélye
miatt tilos folyadékot, illetve barmilyen ételt zart
dobozban melegiteni!

12.FIGYELMEZTETES: A mikrohullaml siitében
melegitett italok késleltetve és hirtelen forrni
kezdhetnek, ezért dvatosan nyuljon hozza azok
taroléedényéhez.

13.Tojast soha ne f6zzén héjaban, és sose melegitsen
egész f6tt tojast a mikrohullamu stitében, mivel az akar
a melegitést kdvetden is szétdurranhat! Ha fel nem vert
tojast f6z vagy melegit, akkor a tojas szétdurranasanak
megel6zése érdekében szlrja at a sargajat és a fehérjét!
Ha f6tt tojast melegit fel mikrohullami sitében, akkor
elébb hdmozza meg, és szeletelje fel!

14. Akonyhai edényeket ellendrizze, hogy hasznélhatok-
e mikrohullamu stitében. Lasd "UTMUTATO", H-8.
oldal. Csak mikrohullaml sit6khdz ajanlott tarold
dobozokat és konyhai edényeket hasznaljon.

15. FIGYELMEZTETES: A cumislivegek és bébiételes
Uvegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza
fel, és fogyasztas el6tt ellenérizze annak
hémérsékletét, nehogy égési sérilést okozzon!

16. Ha eldobhatd, mianyagbdl vagy papirbol készlilt
edényt hasznal, ne hagyja a stit6t 6rizetlendl, mert
az edények meggyulladhatnak.

17. Rendszeresen tisztitsa a stt6t €s mindig tavolitsa
el belble az ételmaradékot hasznalat utan.

18. Ugyeljen a siit6 tisztan tartasara! Ellenkez6 esetben a
siit6 felllete kdnnyen megrongalédhat, ami réviditheti
a készulék élettartamat, és balesetet okozhat.

19. Az ajtézarak, Uregek és ezek mellett taldlato részek
tisztitdsa: lasd H-6.

20. A siit6t nem szabad vizsugarral tisztitani!

Tiizveszély megel6zése

1. | A mikrohullamu siit6t miikodés kozben ne hagyja
Grizetleniil! Tulsagosan magas teljesitményszint
illetve tulsagosan hosszu fézési id6 valasztasa
esetén az étel tulforrésodhat, és ez tiizet okozhat!

2. Az el@irt halézati fesziiltség 230 V, 50 Hz, legalabb 16
amperes elosztd biztositékkal, vagy legalabb 16 amperes
elosztd aramkoéri megszakitoval. Két siité hasznalata
esetén mindkett6t 16 A-es elosztovezeték-biztositékkal
vagy eloszté aramkori megszakitéval kell biztositani.

3. Javasolt, hogy egy kllénallé aramkoér legyen
elklldnitve kifejezetten ennek a készlléknek!

4. Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol hé fejlédhet,
példaul hagyomanyos siit6 kdzelébe!

5. Ne helyezze a siitét olyan helyre, ahol magas a
paratartalom, vagy ahol nedvesség gy(lhet 6ssze!

6. Ne tarolja és haszndlja a sutét éplleten kival!

7. | Hasznalat utan tisztitsa meg a froccsenésgatlo
fedelet és a siitoteret! Ezeknek szaraznak és
zsirmentesnek kell lennilik. A felgyulemlett zsir
talforrésodhat, fiistélhet és langra kaphat.

8. Tartsa tavol a gyulékony anyagokat a siit6tél és a
szell6z8nyilasoktdl!

9. Ne takarja el a szell6zényilasokat!

10. Tavolitsa el az 6sszes fém zarofdliat, drétot stb. az
ételr6l és az étel csomagolasarol! A fémes
felUleteken képz8d6 szikra tlizet okozhat.

11. Ne hasznalja a mikrohullamu s(itét olajos sltésre vagy
frit6zben hasznélandé olaj melegitésére! A hémérsékletet
nem lehet szabalyozni, és az olaj langra lobbanhat!

12. Pattogatott kukorica készitéséhez kizarélag
mikrohullamd s0téhdz valé pattogatottkukorica-
készit6 edényt hasznaljon!

13. Ne taroljon ételt vagy barmi mast a siit6 belsejében!

14.A sit6 beinditasa utdn ellenérizze annak
beallitasait! Igy megbizonyosodhat arrél, hogy a
sUté a kivant médon mikodik-e.

15. Fokozatos el@vigyazatossagravan sziikség amagas cukor-
vagy zsirtartalm( ételek (példaul kolbasz, siitemények,
karacsonyi puding) f6zése vagy melegitése esetén, a
tUlmelegedés és tiiz keletkezésének elkeriilése céljabol.
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16. Olvassa el az idevonatkozé tanacsokat a kezelési

Utmutatéban, illetve a szakacskdnyv részben.

Sériilés kockazatanak kikiliszobélése

VIGYAZAT!

Ne haszndlja a sutét, ha elromlott, vagy ha hibasan

mUikodik! Hasznalat elétt ellendrizze az alabbiakat:

a) Az ajtét: ellendrizze, hogy megfeleléen zarddik-e,
hogy egyenesen all-e, és hogy nincs-e meggorbilve!

b) Azsanérokat és biztonsagireteszeket: ellenérizze,
hogy nincsenek-e eltdrve vagy kilazulva!

c) Az ajtotdmitéseket és felfekvd fellleteiket:
ellendrizze, hogy nem sérliltek-e!

d) A sit6tér belsejét illetve az ajtot: ellendrizze,
hogy nincsenek-e rajtuk horpadasok!

e) A halozati kabelt és a dugaszt: ellendrizze,
hogy nem sérltek-e!

3.

3. A melegités ideje alatt célszer( Gvegrudat vagy mas
hasonl6 (nem fém) eszkdzt helyezni a folyadékba.
4. Af6zésiid6 lejartaval hagyja a folyadékot mintegy
20 mésodpercig a mikrohulldmu sitében! Igy
elkeriilheti a(z esetleges tiimelegitésbdl fakadd)
késleltetett, robbanasszer( felforrast!
Burgonya, kolbasz és gyimodlcs héjat mindig
szUrja at f6zés el6tt, kilonben szétdurranhat!

Egési sériilések kockazatanak kikiiszobélése

1.

Az égési sériilések elkeriilése érdekében
hasznaljon edényfogot vagy konyhai kesztytit,
amikor az ételt kiveszi a stt6bol!

A robbanasszerd felforras és a forrd g6z okozta égési
sérllések elkerilése érdekében a taroléedényeket, a
pattogatottkukorica-készité edényt, a f6z6tasakokat stb.
mindig arcatol és fedetlen kezétdl tavol nyissa fel!

Ne miikédtesse a slitét nyitott ajtdval, és ne végezzen
semmilyen szerelést az ajté biztonsagi reteszein!

Ne mikodtesse a sUt6t, ha az ajtétémitések és
felfekvé fellleteik k6zé barmilyen targy kerdilt!

Ne hagyja, hogy zsir vagy szennyez8&dés gydljon
fel az ajt6 tdmitésein és a szomszédos részeken!
Kbdvesse a ,Karbantartas és tisztitas" c. rész
utasitasait (H-6. oldal)!

Szivritmus-szabélyozdval él6 szemeélyek kérjék ki
orvosuk vagy a késziilék gyartojanak tanacsat a
mikrohullamu sttével kapcsolatos 6vintézkedésekrdl!

Aramiités kockazatanak kikiisz6bélése

1.

2.

5.

6.

Tilos a készllék kiilsé burkolatat barmilyen okbol
kifolyolag eltavolitani!

Ne dntsdn semmit, illetve ne helyezzen semmilyen
targyat az ajtézar nyilasdba és a
szell6zbnyilasokba! Ha mégis folyadék jutna az
emlitett helyekre, azonnal kapcsolja ki és huzza ki
a sitét, majd hivia a SHARP szakszervizt!

Ne meritse a hal6zati kabelt és a dugaszt vizbe
vagy mas folyadékbal

Ker(lje el, hogy a hal6zati kdbel az asztal vagy a
konyhapult szélérdl lelégjon!

Tartsa tavol a halézati kabelt a forr6 fellletektdl,
kiléndsen a st hatlapjatol!

A slit6tér izzojanak cseréje el6tt hiizza ki a stit6 tapkabelét!

Szétrobbanas és hirtelen felforras
kockazatanak kikiiszobolese

1.

Soha ne tegyen lezart dobozt a késziilékbe! Hasznalat

el6tt nyissa fel a dobozt, és vegye le a fedelét! A

megndvekedett nyomas hatasara a lezart edények

még a sutd kikapcsolasa utéan is szétrobbanhatnak!

Legyen dvatos, amikor folyadékot melegit a
mikrohullamu siitében! A buborékok kénny( eltavozasat
lehet6vé tevl, széles nyilast edényt hasznaljon!

Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaku edényben,
pl. cumisiivegben, mivel a felforrdsitott edény
tartalma felrobbanhat, és égési sériiléseket okozhat!

A forrasban 1év6 folyadék robbanasszer(

felforrasanak, illetve az esetleges leforrazas

kockézatanak kikliszébdlése érdekében:

1. Ne dllitson be tllsagosan hosszu melegitési idét
(lasd a H-9, 10. oldalt)!

2. Melegités/Ujramelegités el6tt és alatt keverje meg
a folyadékot!

5.
6.

7.

Az égési sériilések elkeriilése érdekében talalas
el6tt mindig keverje meg az ételt, és ellendrizze
hémérsékletét! Kiléndsen lgyeljen a
csecsemoOknek, gyermekeknek és idéseknek
adott ételek és italok hémérsékletére!

Az edény h6mérséklete nem jelzi pontosan az étel
vagy ital h6meérseékletét. Fogyasztas el6tt mindig
ellen6rizze az étel h6mérsékletét!

A sit6 ajtajanak nyitdsakor mindig alljon hatrébb,
nehogy a kiaramlé g6z és forrd levegd sérlilést okozzon!
A g6z tavozasanak elbsegitése, illetve az égési sériilések
elkerilése érdekében a toltelékkel sitdtt ételeket szeletelje fel!
Ne engedjen gyermekeket a sUt6 ajtajanak
kdzelébe, nehogy megégessék magukat!

Ne érintse meg a sit6 hatlapjat, mert forr6 lehet!

Gyermekek altali helytelen hasznalat elkeriilése

1.

2.

Tilos az ajtéra fliggeszkedni, és azon hintazni! Tilos
a sUtével ugy jatszani, mintha jatékszer volnal!

A gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fontos
biztonsagi el6irast: az edényfogok hasznélatat, az ételek
fedelének 6vatos levételét, valamint azt, hogy kilénleges
figyelmet kell forditani az olyan csomagolasokra (pl.
6nmelegedd anyagokra), amelyek az étel ropogdssagat
biztositjak, mivel ezek nagyon atforrésodhatnak.

Tovabbi figyelmeztetések

1.
2.
3.

Tilos a st barmilyen mddon torténd atalakitasa!
Tilos a sit6t miikddés kdzben athelyezni!
A siit6 kizardlag otthoni f6zésre/siitésre szolgal, és
kizarélag étel melegitésére hasznalhaté!
Laboratériumi hasznalatra nem alkalmas.

A siité problémamentes hasznalata és a
sérlilesek elkeriilese érdekében:

1.

2.
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Ures allapotban sose lizemeltesse a sit6t!
Ellenkezé esetben a siit6 megsérilhet.

Ha piritéedényt, vagy 6nmelegedd anyagl edényt hasznal,
akeramiaaljzat héfeszlltségbdl fakadd megrongaldédasanak
kiklisz6bdlese végett mindig helyezzen ald h6all6 szigeteld
anyagU targyat, pl. egy porcelantalat! Az edényhez jard
leirasban szerepld elémelegitési id6tartamot tilos tullépni!
Tilos a fémbdél kész(ilt edények és evéeszkdzOk hasznalata:
ezek visszaverik a mikrohullamokat, és ezaltal elekiromos
szikra keletkezhet! Tilos konzervdobozt a siitébe tenni!
M(ikddés kdzben ne helyezzen semmit a s(it6 killsd burkolatéra!
Ne hasznalja a stt6t g6z616 vagy olajsiit6é kdzelében.




MEGJEG YZES

Ha nem tudja biztosan, hogyan kell a sitét Gzembe
helyezni,  kérjen  segitséget  szakképzett
villanyszerel6td|!

2. Semagyartd, sem a forgalmazd nem vallal felel6sséget
a suté meghibasodasa vagy személyes sériilés esetén,

amennyiben nem tartja be az (izembe helyezési eljaras
villamossagra vonatkoz6 pontos utasitasait!

3. A sitd bels6 falain, az ajtotdmitések és felfekvd
fellleteik korul eléfordulhat para- és vizcseppképz&dés.
Ez normdlis jelenség, nem pedig a mikrohullamu sité
szivargasanak vagy meghibasodasanak jele.

UZEMBEHELYEZESI UTMUTATO

FIGYELEM! A figyelmeztetéseket ismertets lapot (SPECIALIS UTMUTATAS ES FIGYELMEZTETESEK)
tartsa mindig a st kézelében, hogy sziikség esetén bele tudjon tekinteni!

1) Vegye ki az 6sszes csomagoléanyagot a sitétér
belsejébdl! Tavolitsa el az 6sszes kék védsfoliat
a suté kilsejerdl!

2) Ellenérizze alaposan, hogy van-e a sitén
valamilyen sérilés!

3) Helyezze a siitét sima, vizszintes fellletre, amely

elbirja a késziiléket az abba helyezend§
legnehezebb étellel egytt!
Ne helyezze a stt6t nehezen elérheté helyre! Ha
til magasra helyezi a sit6t, az veszélyes lehet,
mivel az ételt nem lehet biztonsagosan kivenni a
készilékbdl.

4) Asuté feletthagyjon legalabb 25 cm szabad helyet!

25cm

S

5) A sit6 dugaszat dugja (Utk6zésig) egy normal
foldelt haztartasi halozati csatlakozéaljzatba!

6) Lehet6ség van arra, hogy két azonos tipusu siit6t
egymas tetejére helyezve, egyltt szereljenek be.
Kdvesse az alabbi Utmutatést!

6-1)Helyezze el az A sit6t, majd helyezze a B siit6t az
A s(t6 tetejére, az abran lathaté médon!

6-2)Tavolitsa el az A régzit6lemezt az A sit6 hazanak
hatuljahoz r6gzit6 (a) csavart, majd tavolitsa el az
A rogzit6lemezt!

6-3)Tavolitsa el a (b) csavart a B sit6 hazanak
hatuljabdl, az A dbran bemutatott modon!

6-4)Szerelje vissza az A rogzit6lemezt a B siit§ hazanak
hatuljara az eltavolitott (b) csavarral, az A abran
bemutatott modon!

6-5)RoOgzitse az A rogzitlemezt az A sité hazanak
hatuljahoz az eltavolitott (a) csavarral, az A dbran
bemutatott médon!

6-6)Tavolitsa el a B rogzit6lemezt a B sit6 hazanak
hatuljahoz r6gzité (a) csavart! Tavolitsa el a B
rogzit6lemezt a B siitérél! Lasd az A abrat.

6-7)Szerelje vissza a helyére az (a) csavart!

6-8)Tavolitsa el a (c) csavart az A sUt6rol!

6-9)Tavolitsa el a (d) csavart a B siit6rél!

6-10)Forditsa at az eltavolitott B régzit6lemezt, majd
az eltavolitott (c) és (d) csavar segitségével rogzitse
a B rogzit6lemezt az A dbran bemutatott moédon!

FIGYELEM!

Ha két, egymas folé helyezett siitét helyez Gzembe:

1) A két sit6é egymashoz rogzitéséhez hasznalja a
két rogzitélemezt!

2) Ugyelien ra, hogy a tapkabel ne szoruljon be a két
st kozé!

3) Ne helyezzen egymasra kett6nél tébb siitét!

4) Ugyelienra, hogy ne veszitse el az eltavolitott csavarokat!

(a) csavar B suté

1 ®

A régzit6lemez &

Haz hatulja

d) csavar

(b) csavar

(c) csavar

(a) csavar

\ B rogzitlemez
Asits Haz hatula = 09

A dbra: Két siité dsszeszerelése

TARTOZEKOK

Ellenbrizze az alabbi kiegészit6k meglétét:
» Kezelési Utmutato

« Figyelmeztetd megjegyzések lapja (KULONLEGES UTMUTATASOK ES FIGYELMEZETESEK)

MEGJEGYZES:

+ Kiegészit6k megrendelése esetén kérjik, ne felejtse el megemliteni kereskeddjének vagy a SHARP altal
felhatalmazott szakembernek az alkatrész és a modell megnevezését!
+ A modell megnevezése a jelen kezelési Utmutatd fedlapjan van feltlintetve.
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A FUNKCIOK ROVID LEIRASA

Idébeallitas gomb: idébedllitds mindkét iranyba, Ismételt fo6zés: A kézzel bedllitott mlvelet utan lehetéség
kiléonb6z6 [épéskdzokkel. van ugyanazon fézési id6 és teljesitményszint ismételt
beallitdséraamikrohullamuteljesitményszintgombjanak,

Programozott fozés: kilonféle ételek egyedi majd az indités gombjanak megnyomasa révén.

f6zéséhez és kiolvasztasdhoz, a f6zési id6 és a
teljesitményszint beallitasaval. Hibaiizenet: A mikodési hibak, illetve a mUszaki
problémak hibakéddal kerlilnek megjelenitésre.

HASZNALATBA VETEL ELOTT

* Az (j stt6 haszndlata el6tt olvassa végig a jelen a sUt6tér vilagitasa és a ventilator motorja 1 percig
kezelési Utmutatét, és csak akkor 1épjen tovabb, mikodik.
ha biztos benne, hogy mindent megértett! 4) Ha programozas kdzben 3 percig nem nyomja
1) Csatlakoztassa a stt6t! meg valamelyik gombot vagy az elektronikus
*Adigitalis kijelzén ekkor a kijelzés jelenik id&zitdt, akkor a program torl6dik.
meg. L L 5) Amikor az id6zit6 értéke eléri a nullat, az
2) A gombokkal tortén6 parancsbevitel és az kijelzés jelenik meg a kijelz6n. A siit6 ajtajanak
elektronikus id6zit§ beadllitasa csak csukott ajtd kinyitasakor a kijelzés elt(inik.
mellett lehetseges. 6) Haf6zés soran érvényteleniteni kivanja a programot,
3) Az ajtd kinyitasakor, illetve a {6zés befejezése utan nyissa ki, csukja be, majd ismét nyissa ki az ajtét!

PROGRAMOZOTT FOZES

A sté max. 30 perces id6tartamra programozhatd, és 4 elre bedllitott teljesitményszinttel rendelkezik.

MEGJEGYZES az R-25AM késziilékkel kapcsolatban:
A maximalis f6zési id6 100%-0s és 50%-0s teljesitményszinten térténd f6zésnél 15 perc. Ha a bedllitott id6
meghaladja a maximalis megengedett id6t, az "EE 9" kijelzés jelenik meg.

SZINTEK MIKROHULLAMU WATT
TELJESITMENY R22AM  R-23AM  R-25AM
oy 100% 1500 1800 2100
o 50% 750 900 1050
o 20% 300 360 420
v 10% 150 180 210

Példa: Amennyiben 2 perc 30 masodpercig kivan f6zni 50%-os teljesitményszinten:

@—@ = son () »& > | 2305

Forgassa el a forgbgombot az  Valassza ki a kivant Inditsa el a Ellenérizze a kijelz6t!
oramutato jarasaval megegyezd  teljesitményszintet f6zést!

iranyba, és allitsa be a kivant  (50%)!

f6zési id6t (2 perc 30 mp)!

MEGJEGYZES:

1. A 100%-0s teljesitmény beallitdsahoz nem sziikséges megérinteni a MIKROHULLAMU TELJESITMENY gombjat.
2. Af6zés soran az ajté kinyitasakor a sutd leall. A f6zés Ujrainditasahoz csukja be az ajtét, és nyomja meg az
inditdgombot! Ha az ajté becsukasat kdvetd 1 percen belll nem nyomja meg valamelyik gombot vagy az
elektronikus idézit6t, akkor a program torlédik.

Leadllitott lzemmddban a hatralévé f6zési id6 torlédik az ajtd becsukasa és kinyitasa nyoman.

A forgégomb éramutat6é jarasaval ellentétes iranyl elforgatasa esetén a f6zési id6 30 percrdl indulva
fokozatosan csokken.

oW
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A beallitott id6 névekedésével egyltt az id6zit6 beallitasi Iépéskdze is n6, a tablazatban ismertetett médon. PI.
az R-22AM/23AM modell esetében: 0 és 60 masodperc k6z6ttiid6 megadasa esetén afézésiid6 2 masodperces
|épéskdzzel valtoztathatd, 10 és 30 perc kdzti megadott idd esetén viszont 30 masodperces 1épéskdzzel.

A FOZESIDO-BEALLITO EGYSEG

(R-22AM/23AM) (R-25AM)
FOZESI IDO EGYSEG FOZESI IDO EGYSEG
0 - 60 méasodperc 2 méasodperc 0 - 20 masodperc 2 masodperc
) ) 20 masodperc - 1 perc 5 masodperc
60 masodperc - 3 perc 5 masodperc 1-6 perc 10 méasodperc
3 -10 perc 10 masodperc 6 - 15 perc 30 masodperc
10 - 30 perc 30 mésodperc 15 - 30 perc 1 perc
ISMETELT FOZES

A sit6 megjegyzi az utolséként beallitott f6zési id6t mindegyik teljesitményszinthez. E funkcié hasznalata
esetén nem szilkséges megadnia a f6zési id6t.

oc
Példa: Amennyiben 100% teljesitményszinten kivanja hasznéalni ezt a funkciot: (Az utolso f6zési idé 10 perc) ;
O
POWER POWE
. 177 17 An b i e R
'&'/100/0 Q |:> TR NIN /I_II_D/L » I:I I:> o AN /L”—o/f, =
Valassza ki a kivant Ellendrizze a kijelz6t! Inditsa el a f6zést! Ellendrizze a kijelz6t!
teljesitményszintet
(100%)!
HIBAUZENETEK
Ha HIBAUZENET jelenik meg a kijelzén, kévesse az alabbi utasitasokat.
HIBAUZENETEK
EE1,EE2,EES, Forduljon az értékesit6héz vagy a Sharp markaszerviz munkatarsahoz, mert a siité
EE6,EE10,EE16 nem mikodik.
EES,EEQ
(R-22AM/23AM)
EE19
(R-25AM)
EE7 A kifujt leveg6 h6mérséklete tllsagosan magas. Ellenérizze, hogy semmi sem takarja
el a szell6zényilasokat, tovabba hogy a helyiség hémérséklete nem tllsagosan magas,
és hogy a sutétér nem Ures a mikddtetés soran! A fentiek ellen6rzése utan néhany
perc elteltével prébalja ismét mikddésbe hozni a siitét!
EE17 A magnetron h6mérséklete tllsagosan magas. Nyissa ki és csukja be az ajtét kétszer,
majd néhany perc elteltével probalja ismét miikédésbe hozni a siitét!
EE9 A bedllitott id6 meghaladja a maximalisan megengedett id6t. Nyissa ki és csukja
(R-25AM) be az ajt6t kétszer, majd adjon meg egy megfeleld id6t!
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KARBANTARTAS ES TISZTITAS

RENDSZERESENTISZTITSAMEGASUTOTES TAVOLITSAEL ROLAALERAKODOTT ETELMARADEKOT
- A s(tét tartsa tisztan, hogy a felllete ne karosodjon, mivel az csékkentheti a készilék élettartamat, valamint
veszélyeztetheti a biztonsagot.

KULONOSEN FONTOS FIGYELMEZTETESEK:

- NE HASZNALJA A SUTOT UGY, HOGY NINCS
BEHELYEZVE A FROCCSENESGATLO FEDEL!

-NE TAVOLITSA EL A FROCCSENESGATLO
FEDELET, KIVEVE, HA A TAPKABEL KI LETT
HUZVA A HALOZATI CSATLAKOZOALJZATBOL!
ELLENKEZO ESETBEN A KESZULEK
PLAFONJAN TALALHATO FORGOANTENNA AZ
AJTO KINYITASA UTAN 1 PERCIG MUKODIK,
ES SERULEST OKOZHAT!

«A_ MIKROHULLAMU SUTO EGYETLEN
RESZENEK TISZTITASAHOZ SE HASZNALJON
KERESKEDELMI FORGALOMBAN KAPHATO
SUTOTISZTITOT, SUROLOSZERT, ERGS
TISZTITOSZERT VAGY DORZSSZIVACSOT!

«NE FROCSKOLJON KOZVETLENUL VIZET A
SUTORE, MERT AZ ARAMUTEST VAGY
ARAMSZIVARGAST ~ EREDMENYEZHET,
ILLETVE A SUT® KAROSODASAT VONHATJA
MAGA UTANI ) ,

-A SUTOT NEM SZABAD ViZSUGARRAL
TISZTITANI!

A slito kiilseje

A s(ité kiilseje kbnnyen lemoshat6 enyhén szappanos
vizzel. A szappant minden esetben térdlje le nedves
kend8vel, majd a készllék kilsejét puha toéri6ruhaval
torolje szarazral!

Vezérlélap

Tisztitas el6tt nyissa ki az ajtét a kezelblap
gombjainak és elektronikus id6zitébnek a
kikapcsolasahoz! A kezel6lap tisztitadsa soran legyen
korlltekint§! Tiszta vizzel megnedvesitett kendével
Ovatosan torélje tisztara a kezel6lapot! Ne hasznaljon
sok vizet! Ne hasznaljon semmiféle vegyi anyagot
vagy suroloszert!

A slité belseje

1) Az egyszer( tisztitds érdekében a kifroccsent
zsirfoltokat és folyadékot nedves, puha kendével
vagy szivaccsal térdlje le minden egyes haszndlat
utan higiéniai okokbdl! Ezeket tobbszor tordlje at
nedves kenddvel, amig az 6sszes szennyezddést
nem sikerul eltavolitania!

A felgyllemlett zsirfoltok talforrésodhatnak,
flstélhetnek, és langra kaphatnak, és a lang méasra
is atterjedhet.

2) A keramiaaljzatot tartsa mindig tisztan! Ha a
sUt6térben zsir marad, az a sit6 kdvetkezd
hasznalatakor tulforrésodhat, flst6lhet vagy akar
langra is kaphat.

FIGYELEM!

NE TAVOLITSA EL A KERAMIAALJZATOT A
SUTOBOL!

3) Ugyeljen arra, hogy se szappanos lé, se viz ne
kerljon a kis szell6z6nyilasokba, mivel ez
ténkreteheti a sitét!

4) Ne haszndljon tisztitésprayt a siit6 belsejének
tisztitdsahoz!

Fréccsenésgatlo fedél

HETENTE LEGALABB EGYSZER TAVOLITSA EL A
FROCCSENESGATLO FEDELET, ES MOSSA LE
MINDKET OLDALAT ENYHE MOSOSZERES
OLDATTAL! A F,ELGY__ULE__MLETT ZSiR
TULFORROSODHAT, ES FUSTOLNI KEZDHET.
TOVABBA: A TULFORROSODOTT ZSIR LANGRA
KAPHAT, ES MEGEGETHETI A FROCCSENESGATLO
FEDELET. A FROCCSENESGATLO FEDEL A
SUTOTER TETEJEN TALALHATO, ES KONNYEN
EI,TA\[OLITHATO NE FELEDJE KIHUZNI A
TAPKABELT!

Eltavolitas:

1. Tavolitsa el a két nagy fejl csavart (A) az 1. abran
bemutatott médon!

2. Téavolitsa el a fréccsenésgatld fedelet a stt6bél!

Visszaszerelés:

1. lllessze a fedél (B) két kiall6 részét a sutétér
hatlapjan 1év8 lyukakba a 2.abran bemutatott
maodon!

2. Rogzitse a fedelet a st6tér plafonjahoz a két nagy
fejd csavarral az 1. abran bemutatott médon!

Ajto 1 abra Fréccsenésgétlo fedél

|

s | o [ s ) — |

2 abra

% Fréccsenésgatlo fedél

\

s [ s [ s — |

Ajto

Puha, nedves kend@vel rendszeresen tavolitsa el az
Osszes szennyez8dést az ajtdé mindkét felérdl, az ajtd
tdmitéseibdl és az ajtéval érintkez§ felliletekrél! Ne
hasznaljon suroloszert.

17/H-6



Ny

Légbemeneti szliré

FIGYELEM! o
NE MUKODTESSE A SUTOT OLYANKOR,
AMIKOR A LEGBEMENETI SZURO EL LETT

I
B \/';0 /{.\Iﬁ( TAVOLITVA

Siité lampajanak cseréje

. B Siité
Huzza ki a keszulek csatlakozojat, miel6tt eltavolitja a
SRR ‘9)/ Ly sutbter lampajanak fed8lapjat es kicsereli az izzot
Fogéelem  Légbemeneti szirs ~ Fogoelem (25W/240V). Gy6z6djon meg rola, hogy az izzocseret
kovet6en megfelel6en visszaerdsitette a fedblapot a
sutéterben.

Tartsa tisztan a légbemeneti sz(irét! A Iégbemeneti
sz(irg tisztitasdhoz le kell huzni a sz(ir6n lévé két
fogbelemet, majd el kell tavolitani a légbemeneti
sz(r6t. Enyhe szappanos vizzel mossa le, majd puha
torl6kendbvel t6rdlje szarazra a légbemeneti sz(ir6t!
A tisztitast kdvet6en szerelje vissza a légbemeneti
sz(ir6t a sOtére! Kéthetente tisztitsa meg a
légbemeneti sz(rét!

A SZERVIZ HIVASA ELOTTI ELLENORZES

Kérjlk, ellenbrizze az alabbiakat, miel6tt a szervizt hivna:

1. Aramellatas. o
Ellenérizze, hogy az elektromos dugasz helyesen csatlakozik-e a megfelel§ halézati aljzathoz! <<
Ellenérizze, hogy a biztositék/aramkéri megszakitd helyesen mikédik-e! (>5

2. Az ajté kinyitasakor: <
A. Bekapcsol a sutétér vilagitasa? IGEN NEM =
B. MU(kodik a h(t6éventilator? IGEN NEM

(Helyezze kezét a hatsé szell6znyilasral)
3. Helyezzen egy 150 ml vizet tartalmazo6 poharat a sitébe, és zarja jol be az ajtét!
Programozza be a siit6t egy percre 100%-0s teljesitményszinten ( ¢l )!
Inditsa el a sutét!
A. Bekapcsol a fézés kijelz8je? IGEN NEM
B. A beallitott id6 letelte utan meleg a viz? IGEN NEM

Ha a fenti kérdések koézil barmelyikre NEM a valasz, akkor hivia az értékesitét vagy valamelyik SHARP-
markaszervizt, és szamoljon be az ellenérzés eredményeirdl!
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UTMUTATO

HASZNOS TUDNIVALOK A
MIKROHULLAMOKROL

A mikrohullamok rezgésbe hozzék az ételben talalhato
vizmolekulakat. Az ennek eredményeképpen fellépb
surlédas hét kelt, ami az étel megolvasztasara vagy
megfézésére fordithato.

Etel

Az étel elnyeli a
mikrohullamokat

HASZNALHATO EDENYEK

Uveg, livegkeramia, porcelan

Az Uvegbdl, Uvegkeramiabol és porcelanbdl készilt
h6allé edények megfeleléek. Ugyanakkor az edények
anyaga nem tartalmazhat fémet (pl. 6lomkristaly), és
az edények nem lehetnek fémbevonatiak (pl.
aranyszél, kobaltkék).

Uveg, porcelan, keramia, miianyag, papir stb.

/

A mikrohullam

athalad rajta
Keramia
A kerdmiaedény 4&ltaldban megfelel§, azonban
zomancozott kell, hogy legyen. Ha nem zomancozott
edényt hasznal, akkor az edény anyaga felszivhatja a
vizet, és felforrosodhat. Ennek hatasara az anyag
megrepedhet.

Mianyag és papirtanyérok

A hGéallé és mikrohullamallé miianyag edények és
papirtanyérok alkalmasak a kiolvasztasra, a
melegitésre és a f6zésre. Kdvesse a gyartd
Utmutatasat!

Mikrohullamu melegitéshez valé miianyag félia
vagy h6allé félia hasznalando az étel befedéséhez és
becsomagolasahoz. Kdvesse a gyarté utmutatasat!

Sitézacsko

hasznalhaté a mikrohullamu sitében. Ne zarja le a
zacskot fémkapoccsal, mert a kapocs megolvaszthatja
villaval tébb helyen lyukassza ki! Nem h&allo féliak,
példaul az étel frissességének megbrzésére szolgald
foliak hasznalata nem javasolt a mikrohullamu sit6ben.

Fémek

Altalanos szabalyként kimondhat6, hogy fémet nem
szabad a mikrohulldamu sit6ben hasznalni, mert a
mikrohullamok nem képesek athatolni a fémen, és
elérni a belll levd ételt. Van azonban néhany kivétel:
Kis aluféliacsikok hasznalhaték az étel bizonyos
részeinek lefedésére, tul gyors kiolvadasuk vagy
megfézésik megakadalyozasa érdekében (pl.
csirkeszarnyak).

Fém

A mikrohulldamok
S visszaverédnek

Kis fémnyarsak és aluminiumtalcak (elére csomagolt
ételek esetében) hasznalhatok. Ezeknek azonban az
ételhez képest kicsinek kell lennilik. Az aluminium
taroléedényeket példaul legaldbb 2/3-ukig, 3/4-lkig
kell étellel megtélteni. Az ételt javasolt mikrohullamallé
taroléedényekbe athelyezni.

Ha aluminiumtalcat vagy egyéb fémedényt hasznal,
akkor ezek a sut6étér falaitél legalabb 2,0 cm
tavolsagban kell, hogy legyenek. Ellenkezd esetben a
sUt6tér falai a szikraképz8dés nyoman karosodhatnak.

Ne hasznaljon fémbevonatl edényeket vagy kiallo
fémrészeket, ugymint csavarokat, szalagokat és
fogantyUkat!

EDENYEK TESZTELESE

Ha nem biztos benne, hogy egy edény hasznalhat6-e
a mikrohullamu sttében, akkor a kvetkez6 ellenérzést
hajtsa végre! Helyezze az edényt a slit6be, tegyen ra
vagy mellé egy kb. 150 ml vizet tartalmazé poharat, és
mikodtesse a mikrohullamd sitét 100%-0s
teljesitményen 1-2 percig! Ha az edény érintésre hideg
vagy langyos, akkor haszndlhaté a mikrohullamu
sUtében. Ezt az ellendrzést ne hajtsa végre mlanyag
edényeken, mert a mianyag megolvadhat!

19/H-8



A TELJESITMENYSZINTRE VONATKOZO TUDNIVALOK

100% teljesitmény:

A nagy teljesitmény tokéletes valasztas az ételek fel- vagy Ujramelegitéséhez. Az étel felforralasahoz is hasznalhatja,
pl. vizet forralhat, majd a f6zést alacsonyabb teljesitményen folytathatja. (pl. rizs vagy tészta f6zésekor).

50% teljesitmény:

Hosszabb fézési id6k és slirlbb tipusu ételek esetén.

20% teljesitmény:

Lassu f6zéshez és érzékeny ételekhez. Tovabba: parolashoz, valamint tésztahoz és rizshez.

10% teljesitmény:

Az alacsony teljesitményszint elsdsorban kiolvasztasra szolgal. Hasznalhaté ezenkivil nagyon érzékeny ételek, példaul
sajtmartas elkészitéséhez.

Altalaban f6zéshez és Gjramelegitéshez javasolt letakarni az ételt. Célszer(i lehet ezenkivill kis vizet frocskdlni az
ételre (sds viz vagy akar husleves is hasznalhatd). A vizgéz nedvesen tartja az ételt, és gyorsabb f6zést is elGsegiti.

FOZESI TABLAZAT ES RECEPTEK

1500W | Kezdeti Miohullamd

Etel hém. |tellestményszintek| 2009 4009 600g Megjegyzés

KlOLVASZTAS Hus -18°C 10% kb. 5'20" kb. 8' kb. 12' A te]jes kiolvasztasi idd
Széarmyas -18°C 10% kb. 520" kb. 8'30" kb. 13" | felénélforditsa &t! Hagyja
Hal -18°C 10% kb. 520" kb. 8'30" kb. 11' alini kb. 10 percig!
Gylmolcs -18°C 10% kb. 4' kb. 7'30" —
* Torta -18°C 10% kb. 1'40" kb. 2'10" kb. 2'40"
(gytmolcs és sajt nélkdil)
* Krémes torta -18°C 10% kb. 1'30" kb. 2'50" —
Garnélarak -18°C 10% kb. 5' kb. 8'30" kb. 12'
** Hideg husok -18°C 10% kb. 4' kb. 6'30" kb. 9'

UJRAMELEGITES | Leves, tiszta 5+2°C | 100% | kb.1'10" kb. 2'10" kb. 310" | Fedje be mikrohullamu
Leves, krémes 5+2°C 100% kb. 1'20" kb. 2'20" kb. 320" | fsliaval vagy fedével! Az
Fedett siitGedényben készilt ételek | 5+2°C 100% kb. 1'20" kb. 2'20" kb. 3'30" Ujramelegités utan jol
Koret, tészta 5+2°C | 100% | kb. 110" kb. 2' kb. 2'50" | kavarja meg!
Korités, rizs 5+2°C 100% kb. 1'10" kb. 2' kb. 2'50"
Korités, krumpli 5+£2°C 100% kb. 1'10" kb. 2' kb. 3'
Korités, z6ldség 5x2°C 100% kb. 1'10" kb. 2' kb. 2'50"
Sult bab 5+2°C 100% kb. 120" kb. 2'20" —
Porkolt, ragu 5+2°C 100% kb. 1'30" kb. 2'30" kb. 3'30"
* Hus 5x2°C 100% kb. 1' kb. 1'40" —
* Kolbasz 5+2°C 100% kb.20 mp | kb. 30 mp | kb.50 mp —

FéZES Kérl’tés, krumpll 20+2°C 100% kb. 2'50" kb. 5'30" kb. 6'30" Haszné”a a Sut(’jedény

Korités, z6ldség 20+2°C 100% kb. 3'20" kb. 5'30" kb. 7'30" | fedelét! A fézési id6
felénél kavarja meg!

Kezdeti |  Mikrohulldmi
1800W Etel hém. | tellesitményszintek 200g 400g 600g Megjegyzés
KIOLVASZTAS | Hus -18°C 10% kb. 4'30" kb. 6'30" kb. 8'30" | A teljes kiolvasztasi id6
Széarnyas -18°C 10% kb. 4'30" kb. 6'30" kb. 9'30" | felénél forditsa at! Hagyja
Hal -18°C 10% kb. 4'30" kb. 6'30" kb. 8'30" | alini kb. 10 percig!
GyUmoélcs -18°C 10% kb. 2'50" kb. 5'30" —
* Torta -18°C 10% kb. 110" kb. 1'50" kb. 2'10"
(gyimodlcs és sajt nélkl)
* Krémes torta -18°C 10% kb. 110" kb. 2'10" —
Garnélarak -18°C 10% kb. 4' kb. 6'30" kb. 9'
** Hideg husok -18°C 10% kb. 3' kb. 5'30" kb. 8'
UJRAMELEGITES | Leves, tiszta 5+2°C 100% kb. 1' kb. 1'40" kb. 2'30" | Fedje be mikrohulldmu
Leves, krémes 5+2°C 100% kb. 1' kb. 2' kb. 2'50" | foliaval vagy fedével! Az
Fedett sitdedényben készllt ételek | 5+2°C 100% kb. 110" kb. 2' kb. 2'50" | Ujramelegités utan jol
Koret, tészta 5+2°C 100% | kb.50 mp kb. 120" kb. 220" | kavarja meg!
Korités, rizs 5+2°C 100% | kb. 50 mp kb. 1'30" kb. 2'30"
Kérités, krumpli 5+2°C 100% | kb.50 mp kb. 1'30" kb. 2'30"
Kérités, z6ldség 5+2°C 100% | kb.50 mp kb. 1'50" kb. 2'30"
Siilt bab 5+2°C 100% kb. 1' kb. 2! —
Porkolt, ragu 5+2°C 100% kb. 110" kb. 210" kb. 3'
* Hus 5+2°C 100% | kb. 40 mp kb. 120" —
* Kolbasz 5+2°C 100% | kb.15mp 25 mp 35 mp —
FOZES Kérités, krumpli 20+2°C 100% kb. 2'10" kb. 4'40" Kb. 6' Haszndljia a siitéedény

Kérités, zoldség 20+2°C 100% kb. 2'50" kb. 440" kb. 630" |fedelét! A f6zési idd
felénél kavarja meg!

*Adagokban megadva (1, 2, 3 adag), nem grammban.
**Téavolitsa el a kiolvadt részeket! Hagyja allni kb. 10 percig!
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Kezdeti | Mikrohullamd
2100W| | Etel hém. [eiestményszinek|  200g 400g 600g Megjegyzés
KIOLVASZTAS| Hus -18°C 10% kb. 4' kb. 5'50" kb. 830" | A teljes kiolvasztasi id6
Szarnyas -18°C 10% kb. 4'20" kb. 6'30" kb. 9'30" | felénélforditsa at!' Hagyja
Hal -18°C 10% kb. 4' kb. 5'30" kb. 7'30" | allni kb. 10 percig!
Gyumolcs -18°C 10% kb. 2'50" kb. 520" —
* Torta -18°C 10% kb. 1' kb. 1'40" kb. 2'
(gytmolcs és sajt nélkdil)
* Krémes torta -18°C 10% kb. 1'25" kb. 2'10" —
Garnélarak -18°C 10% kb. 4' kb. 6'30" kb. 9'
** Hideg husok -18°C 10% kb. 3' kb. 5'30" kb. 8'
UJRAMELEGITES| Leves, tiszta 5+2°C 100% kb. 50 mp kb. 1'30" kb. 2'20" | Fedje be mikrohullamu
Leves, krémes 5+2°C 100% kb. 1' kb. 1'40" kb. 2'40" | féliaval vagy fed6vel! Az
Fedett siitéedényben késziit ételek | 5+2°C 100% kb. 1' kb. 1'40" kb. 2'40" | Gjramelegités utan jol
Koret, tészta 5+2°C 100% kb. 40 mp kb. 110" kb. 2' kavarja meg!
Korités, rizs 5+2°C 100% kb. 40 mp kb. 1'20" kb. 2'
Korités, krumpli 5+2°C 100% kb. 40 mp kb. 1'30" kb. 2'10"
Kérités, z6ldség 5+2°C 100% | kb. 50 mp kb. 1'30" kb. 2'10"
Siilt bab 5+2°C 100% kb. 55 mp kb. 1'50" —
Porkolt, ragu 5+2°C 100% kb. 1' kb. 2' kb. 2'50"
* Hus 5+2°C 100% kb.40 mp kb. 1'20" —
* Kolbasz 5+2°C 100% kb. 15 mp 25 mp 40 mp —
FOZES Kérités, krumpli 20+2°C | 100% kb. 2' kb. 3'30" kb.5'  |Hasznalja a siitedény
Korités, z6ldség 20+2°C 100% kb. 2'10" kb. 3'50" kb. 520" |fedelét! A f6zési id6
felénél kavarja meg!
*Adagokban megadva (1, 2, 3 adag), nem grammban.
**Téavolitsa el a kiolvadt részeket! Hagyja allni kb. 10 percig!
. Kezdeti Mikrohullamd
Etel hém. teljesitményszintek 1 adag 2 adag
SPECIALITASOK | Dan cukraszsiitemények 20+2°C 100% kb. 8 mp —
*Fank/berliner 20+2°C 100% kb. 8 mp kb. 12 mp
*Bouchées a la reine 20+2°C 100% kb.14 mp kb. 20 mp
*Hamburger 5+2°C 100% kb. 1' 1'40"
*Sajtburger 5+2°C 50% kb. 1' 1'50"
Pirités bacon szalonnaval (40 g) 20+2°C 100% kb. 14 mp —
Rantotta bacon szalonnaval (140 g) 5+2°C 100% kb. 40 mp —_
B Kezdeti Mikrohullama
Etel hém. teljesitményszintek 1 adag 2 adag
SPECIALITASOK | Déan cukraszsiitemények 20+2°C 100% kb. 6 mp —
*Fank/berliner 20+2°C 100% kb. 5 mp kb. 8 mp
*Bouchées a la reine 20+2°C 100% kb. 10 mp kb. 15 mp
*Hamburger 5+2°C 100% 40 mp 120"
*Sajtburger 5+2°C 50% 50 mp 1'30"
Pirités bacon szalonnaval (40 g) 20+2°C 100% 10 mp —
Rantotta bacon szalonnaval (140 g) 5+2°C 100% 35 mp —
. Kezdeti Mikrohullama
Etel hém. teljesitményszintek 1 adag 2 adag
SPECIALITASOK | Dén cukréaszsiitemények 20+2°C 100% kb. 6 mp —
*Fank/berliner 20+2°C 100% kb. 5 mp kb. 8 mp
*Bouchées a la reine 20+2°C 100% kb. 10 mp kb. 15 mp
*Hamburger 5+2°C 100% 35 mp 110"
*Sajtburger 5+2°C 50% 50 mp 1'40"
Pirités bacon szalonnaval (40 g) 20+2°C 100% 10 mp —
Rantotta bacon szalonnaval (140 g) 5+2°C 100% 40 mp —

*Adagokban megadva (1, 2, 3 adag), nem grammban.
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Receptek

Omlett

Tegyen némi zsiradékot egy normal tanyérra! Verjen fel harom
tojast, és s6zza, borsozza meg! Ontse a tojast a tanyérra, és
f6zze kb. 1 perc 20 mp-ig/50 mp-ig/45 mp-ig. Tegye hozza a
kivant tolteléket (ragu, zéldség; 2 leveseskanal), majd f6zze
tovabb kb. 20 mp-ig/10 mp-ig/10 mp-ig!

o= P P P

Rantotta

Verjen fel két tojast, s6zza, borsozza meg, és dntsén
hozza egy kis tejet! Fézze kb. 1 perc 10 mp-ig/45 mp-
ig/45 mp-ig, és a f6zés teljes ideje alatt haromszor
kavarja meg!

e e 10 X R

Bacon szalonna
Helyezzen 2 vékony szelet bacon szalonnét papirtériék
kozé, és f6zze kb. 30 mp-ig/20 mp-ig/15 mp-ig!

e~ P P P

Hawaii piritos

Készitsen el§ piritdst, és vajazza meg! Helyezzen
tanyérra egy szelet sonkat, ananaszt és sajtot, és
f6zze kb. 25 mp-ig/20 mp-ig/20 mp-ig! A f6zés utan
helyezze az el6készitett piritosral

e T 1 X Rt

Forré csokoladeé tejszinnel

Ontsén 150 ml tejet egy nagy csészébe! Tegyen hozza
30 g (feldarabolt) fekete csokoladét! Keverje 6ssze, és
f6zze 1 perc/50 mp-ig/40 mp-ig! K6zben még egyszer
keverje meg! Tegyen hozza egy kis tejszinhabot, és
csokoladéval megszérva szolgélja fel!

e P P P e

Utmutatas: Az elsé idéérték 1500 watt, a masodik 1800 watt, a harmadik 2100 watt teljesitményre vonatkozik.
Az dsszes receptet 100%-0s mikrohullamu teljesitményszinten kell elkésziteni.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

DOLEZITE PRE VASU BEZPECNOST: POZORNE SI PRECITAJTE NASLEDUJUCE POKYNY A NAVOD NA OBSLUHU USCHOVAJTE.

1. Toto zariadenie je urCené na pouzitie expertom
alebo Skolenym uzivatelom v obchodoch, v fahkom
priemysle a farmach, alebo na komeréné pouzitie
laikmi.

2. Tato mikrovinna rdra je navrhnuta len na pouzitie
na pracovnej doske kuchynskej linky. Nie je uréena
na zabudovanie do kuchynskej linky.

3. MikrovInnd raru neumiestnujte do skrinky. Zasuvka
musi byt neustéle pristupna, aby mohla byt sietova
zastréka v pripade nudze lahko vytiahnuta.

Ak spozorujete dym alebo horenie: nechajte
dvierka rury zatvorené a odpojte pristroj
vytiahnutim zastrcky z elektrickej zasuvky, aby sa
uhasili pripadné plamene. Nedodrzanie tohto
postupu moze sposobit poziar a poskodenie riry.

4. Uistite sa, ze nad zariadenim je volny priestor
aspon 25 cm.

5. Tento pristroj nie je uréeny na pouzitie osobami
(vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial
na nich nedohliada osoba zodpovedna za ich
bezpecnost, alebo ak im tato osoba nedala
pokyny ohladom pouzivania.

6. Na deti je potreba dohliadat, aby sa zarucilo, ze
sa so zariadenim nebudu hrat.

7. VYSTRAHA: Deti smi zariadenie pouzivat len
pod dohladom, alebo ked dostali dostatoc¢né
pokyny na bezpecné pouzitie, a ked’ rozumeju
nebezpecdenstvam vznikajucim v dosledku
nespravneho pouzitia.

8. VYSTRAHA: Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok
poskodené, nesmiete rdru prevadzkovat, kym ju
neopravi kompetentna osoba.

9. VYSTRAHA: Za Ziadnych okolnosti nevykonavajte
opravy ani zmeny mikrovinnej rdry sami. Opravy,
najma také, pri ktorych sa musi odstranit kryt
zariadenia, smu vykonavat vyhradne technici s
prisluSnou kvalifikaciou.

10.Ak je napajaci kabel tohto spotrebica poskodeny,
musi byt vymeneny autorizovanym pracovnikom
servisu SHARP, aby sa predislo nebezpecenstvu.

11.VYSTRAHA: Pokrmy v tekutej ani inej podobe sa
nesmu ohrievat v uzavretych nadobéch, pretoze
by mohli explodovat.

12.VYSTRAHA: Ohrievanie napojov mikrovinami méze
zapricinit oneskorené vzkypenie. Zaobchadzanie
s nadobami preto vyZaduje zvlastnu opatrnost.

13.Nevarte vajcia v Skrupine. Celé vajcia natvrdo sa
v mikrovinnych rdrach nesmu ohrievat, pretoze
mozu explodovat dokonca az po ohreve. Pred
varenim alebo ohrievanim vajec, ktoré neboli
uSfahané alebo zamieSané, zltky a bielky
poprepichujte, aby neexplodovali. Z uvarenych
vajec pred ohrevom v mikrovinnej rdre odstrante
Skrupinu a nakrjajte ich na platky.

14.Je potrebné skontrolovat, ¢i je pouZity kuchynsky
riad vhodny pre mikrovinné rury. Precitajte si ¢ast
+PRIRUCKA® na strane SK-8. Pouzivajte len riad
vhodny na pouzitie v mikrovinnych rarach.

15. VYSTRAHA: Obsah sacich flias a nadob s detskou
vyzivou sa musi pred pouzitim zamiesat, prip.
pretrepat, aby ste sa vyvarovali popalenin. Pred
konzumaciou musite tieZz skontrolovat teplotu.

16. Pri ohreve jedla v plastovych alebo papierovych
nadobach sledujte ruru kvoli moznosti vznietenia.

17. Raru Cistite v pravidelnych intervaloch a odstrariujte
vSetky zvysky jedal.

18. Ak nie je zariadenie udrziavané Cisté, méze sa v
dosledku negativneho posobenia poskodit povrch
a skratif doba zivotnosti zariadenia. V najhorSom
pripade sa méze narusit bezpeénost zariadenia.

19. Pred Cistenim tesnenia dvierok, vnutra a prilahlych
Casti si precitajte pokyny na strane SK-6.

20. Rdra sa nesime Cistit pradom vody.

23

Na vyvarovanie sa poZiaru

1. | Mikrovinné riry by nemali byt po¢as prevadzky
ponechané bez dohl'adu. Prili§ vysoké stupne
vykonu alebo prili§ dlha doba upravy mé6zu
zapriéinit prehriatie potravin a poziar.

2. Siefové napétie musi predstavovat 230 V
striedavého pradu s frekvenciou 50 Hz a malo by
byt vybavené istenim aspori 16 A, alebo poistkovym
automatom aspor 16 A. Ak pouzivate dve riry,
kazda z nich musi byt zabezpecena pomocou 16 A
poistky rozvodného vedenia alebo isti¢om.

3. Mal by byf naplanovany samostatny elektricky
obvod, sliziaci len na prevadzku tohto zariadenia.

4. Zariadenie neinstalujte na miestach, kde se vytvara
teplo, napr. v blizkosti klasického sporéka.

5. Zariadenie neintalujte na miestach, kde je vysoka vihkost
vzduchu alebo kde sa méZze tvoritf kondenzacna voda.

6. Zariadenie neskladujte ani neinstalujte vonku.

7. |Po pouziti vycistite kryt proti postriekaniu a
vnutorny otvor rary. Tieto diely by mali byt suché
a zbavené mastnoty. Usadené kvapky tuku by sa
mohli prehriat, za¢at dymit alebo sa vznietit.

8. Neuchovavajte ziadne horlavé materidly v blizkosti
zariadenia alebo pri jeho vetracich otvoroch.

9. Vetracie otvory nikdy neprekryvajte.

10. Odstrarite v8etky kovoveé uzévery, drétiky a pod. z
potravin a baleni. Iskrenie na kovovych Castiach
moze viest k poziaru.

11. Mikrovinnd rdru nepouzivajte na smazenie na oleji
ani na ohrev oleja na fritovanie. Teploty nemézu
byt sledované a tuk by sa mohol vznietit.

12. Na vyrobu popcornu by sa mal v mikrovinnych
rarach pouzivat len $peciélne baleny popcorn.
13.V zariadeni neuchovavajte Ziadne potraviny ani

iné predmety.

14. Po spusteni zariadenia skontrolujte nastavenia a
uistite sa, Ze zariadenie pracuje tak, ako si zelate.

15. Aby ste sa vyvarovali prehriatiu a poziaru, mali by
ste postupovat velmi obozretne najma vtedy, ked
sa varia alebo ohrievaju potraviny s obzvlast
vysokym obsahom cukru alebo tuku, napr. parky,
kolace alebo viano¢né pecivo.
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16. Tento navod na obsluhu a kucharsku knihu s radami
pouzivajte spolo¢ne.

Na vyvarovanie sa zraneni

VAROVANIE:

1. | Zariadenie neprevadzkuijte, ak je poSkodené alebo
nefunguje spravne. Pred prevadzkou skontrolujte
nasledujlce body:

a) Dvierka sa musia dokonale zatvarat, musia byt
presne vyrovnané a nesmu byf zdeformované.

b) BezpeCnostné blokovanie dvierok a zavesy
nesmu byt zlomené alebo uvolnené.

c) Tesnenie dvierok a tesniace plochy nesmu byt
poskodené.

d) Vo vnatornom priestore a na dvierkach sa
nesmu vyskytovat ziadne deformacie, ako jamky
alebo vystupky, ¢i iné poSkodenia.

e) Siefovy kabel a siefova zastrcka nesmu byt poskodeng.

2. Zariadenie neprevadzkuijte, ak st otvorené dvierka
alebo ak je akymkolvek spoésobom zmenené
bezpectnostné blokovanie dvierok.

3. Zariadenie nikdy neprevadzkujte, ked sa nachdzaju
predmety medzi tesnenim dvierok a tesniacimi plochami.

4. |Dbajte, aby sa na dverovych tesneniach a na
susediacich &astiach neusadzala mastnota ani
necistoty. Dodrzujte prosim pokyny v kapitole
»+Cistenie a Gdrzba“ na strane SK-6.

5. Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by sa mali informovat
na bezpecnostné opatrenia pri zaobchadzani s mikrovinnymi
rdrami u svojho lekara alebo vyrobcu kardiostimulatorov.

Navyvarovanie sa urazu elektrickym prudom

1. Za ziadnych okolnosti by sa nemal odstrarnovat
vonkajsi kryt.

2. Nikdy nenechajte natiect tekutiny do otvorov bezpecénostného
blokovania dvierok alebo vetracich otvorov a nikdy do tychto
otvorov nezasuvajte Ziadne predmety. Ked' sa vyleje vacsie
mnoZstvo tekutin, musite zariadenie ihned vypnut, vytiahnut
siefovli zastréku a vyziadat si zakaznicky servis SHARP.

3. Nikdy nekladte siefovy kéabel alebo siefovi zastréku
do vody alebo inych tekutin.

4. Siefovy kébel nesmie byt vedeny cez ostré hrany
stola alebo pracovnej dosky.

5. Napajaci kabel uchovavajte v bezpec€nej vzdialenosti
od hordcich povrchov, najmé od zadnej Casti rury.

6. Skornez zacnete s vymenou ziarovky rdry, odpojte
ruru z elektriky.

Na vyvarovanie sa vybuchu a nahleho varu

1. Nikdy nepouzivajte uzavreté nadoby. Odstrarte
uzavery a viecka Ci kryty. Uzavreté nadoby mézu
v dosledku narastu tlaku explodovat dokonca este
i po vypnuti zariadenia.

2. Priohrievani tekutin budte opatrni. Pouzivajte nadoby
s velkym otvorom, aby mohli unikaf vznikajlice bubliny.

Nikdy neohrievajte tekutiny v uzkych, vysokych
nadobach (napr. detskych flasiach), pretoZe obsah
by mohol vystreknut a spdsobit popaleniny.

Aby ste sa vyvarovali popéalenin v désledku nahleho

prekypenia (tzv. utajeného varu):

1.Nenastavujte ziadne extrémne dihé ¢asy (pozri
strana SK-9, 10).

2. Tekutiny pred varenim/ohrievanim zamieSajte.

3.0dporica sa vloZit pocas ohrievania do nadoby
sklenenu tyCinku alebo podobny predmet (Ziadny kov).
4. Po ohreve ponechaijte tekutiny este aspon 20 sekind
staf v zariadeni, aby ste sa vyvarovali oneskoreného
vzkypenia v dbsledku tzv. utajeného varu.
3. Pred tepelnou Upravou potravin so Supkou, napr.
zemiakov, parkov alebo ovocia, ich poprepichuijte,
aby mohla unikat para.

Na vyvarovanie sa popalenin

1. | Privyberaniupravovanych potravinzvnutorného
priestoru by ste mali pouzivat chiiapky a pod.

2. Nadoby, vrecuska s popcornom, varné vrecuska a
pod. otvarajte vzdy odvratene od rik a tvare, aby ste
sa vyvarovali popalenin parou alebo utajenym varom.

3.|Aby ste se vyvarovali popalenin, vzdy
skontrolujte teplotu potraviny a pred
podavanim zamie$ajte. Zvlastnu opatrnost
vyzaduje podavanie pokrmov alebo napojov

malym detom, detom alebo star$im osobam.

Teplota nadoby nie je tym pravym ukazovatelom teploty
potraviny alebo napoja; teplotu vzdy skontrolujte.

4. Priotvarani dvierok zariadenia udrzujte dostatoCny
odstup, aby ste sa vyvarovali popélenin vplyvom
vystupujuceho tepla alebo pary.

5. Nakrajajte plnené pokrmy po tepelnej Uprave na platky,
aby mohla unikat para a aby sa zabranilo popaleninam.

6. Sklenené dvierka udrzujte z dosahu deti, aby sa
zabranilo popaleninam.

7. Nedotykajte sa zadnej Casti riiry - zadna ¢ast riry sa zahrieva.

Na vyvarovanie sa nespravnejobsluhy detmi

1. Neopierajte sa o dvierka zariadenia ani sa za ne
nevesajte. Mikrovinna rdra nie je hrackal!

2. Deti by mali byf oboznamené so vSetkymi doleZitymi
bezpeénostnymi pokynmi: napr. pouzivanie chiapiek a
opatrné snimanie krytov. Davajte pozor najmé na obaly,
ktoré zaisfujli chrumkavost potravin (napr. $pecialne
materialy na zhnednutie pokrmu) tym, Ze sa velmi zahrievaju.

Iné upozornenia

1. Nikdy zariadenie ziadnym spdsobom nemerite.

2. Nepohybujte zariadenim poCas prevadzky.

3. Toto zariadenie smie sa pouzivat len na Upravu
potravin. Nie je vhodné na pouZzivanie v laboratériu.

Na vyvarovanie sa nespravneho

fungovania a poskodenia tohto zariadenia.

1. Nikdy neuvadzajte do prevadzky prazdne zariadenie.
V opac¢nom pripade hrozi riziko poskodenia riry.

2. Ked pouzivate gratinovaciu misku alebo samozahrievaci
materidl, vzdy pod takyto predmet polozte tepelne odolny
izolatny material (napr. porcelan), aby nedo$lo k poskodeniu
porcelanového dna v dosledku tepelného namahania. Doby
predbezného ohrevu uvedené v pokynoch sa nesm prekrocit.

3. Nepouzivajte kovovy riad, pretoze mikroviny sa
potom odrazaju a dochadza k iskreniu. Do
zariadenia nedavajte Ziadne konzervy.

4. Zatial Co zariadenie pracuje, nestavajte na vonkajsi
kryt Ziadne predmety.

5. Nepouzivajte raru v blizkosti naparovacieho hrnca
alebo fritézy.
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POZNAMKY

1. Ak mate otazky k pripojeniu zariadenia, obréafte sa
prosim na autorizovaného elektrikara.

2. Ani vyrobca ani predajca nemézu prevziat ziadnu
zodpovednost za poskodenia zariadenia alebo

zranenia 0s6b, ktoré vznikni v doésledku
nespravneho elektrického pripojenia.

3. Nastenach vo vnatornom priestore, prip. okolo tesnenia
dvierok a tesniacich ploch sa moZze tvorit vodna para a
kvapky. To je normalne a nie je to Ziadnym priznakom
vystupu mikrovin alebo inej chybnej funkcie.

NAVOD NA INSTALACIU

VYSTRAHA: Letak s upozorneniami (SPECIALNE POKYNY A VYSTRAHY) majte pre pripad potreby vidy v

blizkosti rary.

1) Zvnutorného priestoru zariadenia vyberte vSetky
obalové materidly. Zvndtra rdry odstrante modry
ochranny film.

2) Zariadenie neprevadzkujte, ked je poSkodené.

3) Mikrovinndrdru nainstalujte narovnu plochu, ktora
je dostatoGne pevna, aby uniesla hmotnost
zariadenia vratane pripravovanych potravin.
Nedavajte tato rdru na miesto, ktoré nie je l'ahko
dostupné. Umiestnenie tejto rary prili§ vysoko
moze byt nebezpecéné, pretoze sa jedlo nebude
dat bezpecne vybraf.

4) Uistite sa, Ze je nad zariadenim volny priestor
aspon 25 cm.

1 |

& |

c__

|25 cm

5) Zasunte siefovld zastrcku mikrovinnej rary do
normalnej, uzemnenej zasuvky.

6) Spolu mozno nainstalovat dva rovnaké modely
rary tak, Ze jednu umiestnite na vrchni( cast
druhej. Postupujte podla nasledovnych pokynov.

6-1)Polozte ruru A a na jej vrchnt ¢ast umiestnite raru
B (pozri obrazok A).

6-2)Odskrutkujte jednu skrutku (a), ktora upeviiuje
upeviovaciu dosku A k zadnej skrini rary A. Potom
odpojte aj upevinovaciu dosku A.

6-3)Odskrutkujte jednu skrutku (b) zo zadnej skrine
rary B (pozri obrazok A).

6-4)Nainstalujte upeviiovaciu dosku A k zadnej skrini
rary B pomocou odskrutkovanej skrutky (b) (pozri
obrazok A).

6-5)Pridrzte upevrnovaciu dosku A k zadnej skrini rary
A pomocou jednej skrutky (a) (pozri obrazok A).

6-6)Odskrutkujte skrutku (a) upeviujicu upeviovaciu
dosku B k zadnej skrini rary B. Potom odpojte aj
upevnovaciu dosku B z rary B. Pozri obrazok A.

6-7)Nainstalujte skrutku (a) do prislusnej pozicie.

6-8)Odskrutkujte skrutku (c) z rary A.

6-9)Odskrutkujte skrutku (d) z rary B.

6-10)Otocte odpojenu upeviovaciu dosku B a pomocou
odpojenej skrutky (c) a (d) pripojte upevnovaciu
dosku B (pozri obrazok A).

VYSTRAHA:
V pripade spolocnej instalacie dvoch rar na seba.
1) Naupevnenie dvoch rir pouzite dve upevriovacie dosky.

2) Dbaijte, aby ste medzi rdry nezachytili napajaci kabel.
3) Na jednu rdru neinstalujte viac nez jednu dalSiu raru.
4) Odpojené skrutky nestratte.
Skrutka (a) Rara B
[CHRNE ® @
o -2 == |o
= Zadna skrifa
Upeviiovacia =
doska A © \\—i ©
Skrutka (b) 87:/%@ Skrutka (d)
= || [ 7~
o] ==| |¢ | Skrutka (c)
Skrutka (a) N
. . Upevnovacia
Rura A Zaqvna doska B
skrina

Obrazok A: Instalacia dvoch rir

PRISLUSENSTVO

Nezabudnite skontrolovat, ¢i je dodané nasledovné prislusenstvo:

» Navod na obsluhu

« Letak s upozorneniami (SPECIALNE POKYNY A VYSTRAHY)

POZNAMKA:

« Pri objednavani dielov prisluenstva musite predajcovi, prip. zakaznickemu servisu SHARP vzdy oznamit

oznadenie dielu a ndzov modelu.

» Nazov modelu je vytlaGeny na obale tohto navodu na pouzivanie.
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STRUCNY POPIS FUNKCII

Klaves nastavenia casu: nastavenie ¢asu s réznymi Opakovanie varenia: po manualnejoperacii je mozné
¢asovymi intervalmi v obidvoch smeroch. pouzif rovnaky ¢as varenia a Urover vykonu stlacenim
tla¢idla vykonu mikrovinnejrury anaslednym stlacenim
tlacidla Start.

Casované varenie: individualne varenie a
rozmrazovanie réznych typov jedla nastavenim ¢asu
a vykonu. Chybové hlasenie: zobrazia sa chyby prevadzky

alebo technické problémy spolu s chybovym kédom.

PRED UVEDENIM DO PREVADZKY

Skor nez zac¢nete pouzivat novd mikrovinnti riru,  4) Program sa zrusi, ked poCas programovania po

*

pozorne si pre€itajte tento navod na pouzitie a dobu 3 minut nestla¢ite ziadne tlacidlo ani
snaZzte sa pochopit cely jeho obsah. elektronicky ¢asovac.
1) Zapnite ruru. 5) Ked €asovac dosiahne hodnotu nula, na displeji sa
* Na digitalnom displeji sa zobrazi . zobrazi . Po otvoreni dvier sa tato hodnota
2) Tlagidla a elektronicky ¢asova¢ mozno pouzit az strati.
po zatvoreni dvier. 6) Ak chcete pocas varenia zrusif program, otvorte a
3) Ziarovka rary a motor ventilatora budu fungovat 1 zatvorte dvere a potom ich znova otvorte.

minGtu po kazdom otvoreni dvier alebo po
dokon&eni varenia.

CASOVANE VARENIE

Ruru mozno naprogramovat na max. 30 minGt a 4 predvolené Grovne vykonu.

POZNAMKA k modelu R-25AM:
Maximalna doba varenia na 100 % alebo 50 % vykon je 15 minut. Ak nastaveny ¢as presiahne maximalny ¢as,
na displeji sa zobrazi hodnota "EE 9".

UROVNE VYKON WATTY
MIKROVLNNEJ RURY  R-22AM R-23AM  R-25AM
oy 100% 1500 1800 2100
dy 50% 750 900 1050
o 20% 300 360 420
& 10% 150 180 210

Priklad: predpokladajme, Ze chcete varit 2 mintty a 30 sekind na 50 % vykon.

o—( ) i O, 230

Otacajte regulatorom v smere Vyberte pozadovanu Zadnite varit. Skontrolujte zobrazenie.
chodu hodinovych ruciciek a (roveri vykonu

nastavte pozadovany cas (50 %).

varenia (2 min. a 30 s).

POZNAMKA:

1. Nie je potrebné stlagat tlagidlo VYKONU MIKROVLNNEJ RURY 100 %.

Pocas varenia sa po otvoreni dvier mikrovinna rira zastavi. Ak chcete obnovit varenie, zavrite dvere a stlacte
tlacidlo START. Ak po zatvoreni dvier nestladite ziadne tlaCidlo ani elektricky ¢asovac, program sa zrusi.
Zvysny Cas varenia sa zrusi, ked v rezime zastavenia zavriete a otvorite dvere.

Ak otocite regulatorom proti smeru chodu hodinovych ruciciek, ¢as varenia sa z 30 minit bude skracovat po
stuprioch.

3
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Spolu s narastom nastaveného ¢asu sa bude ¢asovaé nastavovat vo vacésich prirastkoch (jednotkach) (pozri
tabulku nizsie). Neplati pre R-22AM/23AM: Ak zadate ¢as od 0 do 60 sekund, ¢as varenia sa bude predIZovat v 2-
sekundovych intervaloch; ak je doba varenia od 10 do 30 min0t, kazdy krok bude predstavovat interval 30 sekund.

JEDNOTKA NASTAVENIA CASU VARENIA

(Plati pre R-22AM/23AM)

Plati pre R-25AM)

DOBA VARENIA
0-60s

60 s - 3 min.
3-10 min.

10 - 30 min.

JEDNOTKA DOBA VARENIA JEDNOTKA
2s 0-20s 2s
55 20s -1 min. 5s
1 -6 min. 10s
10s )
6 - 15 min. 30s
30s 15 - 30 min. 1 min.

INE PRAKTICKE FUNKCIE

OPAKOVANIE VARENIA

Mikrovinna rdra si dokaze zapamataf posledny ¢as varenia na kazdej vykonovej trovni. Ak pouzijete tito
funkciu, nemusite zadavat ¢as varenia.

Priklad: predpokladajme,

¥ ot b
'&'/100% Q |:> l’_l"jll_ll //_//?/i » I:I I:>

Vyberte poZadovanu
Uroven vykonu
(100 %).

Ze chcete pouzif tito funkciu s vykonom 100 %. (Posledna pouzita doba varenia je 10 min.).

— POWER

-
-

—
—

ON

Skontrolujte zobrazenie. Zadnite varit. Skontrolujte zobrazenie.

INFORMACIE CHYBOVYCH HLASENI

Ak sa zobrazia CHYBOVE hlasenia, postupuijte podra pokynov nizsie.

CHYBOVE HLASENIA

EE1,EE2,EES,
EE6,EE10,EE16

EES,EEQ

(Plati pre R-22AM/23AM)
EE19

(Plati pre R-25AM)

Obrétte sa na svojho predajcu alebo autorizovany servis spolocnosti Sharp, rira je
pravdepodobne pokazena.

EE7

Prili§ vysoka teplota vystupujuceho vzduchu. Overte, Ci vetracie otvory nie su nic¢im
zablokované, ¢i v miestnosti nie je vysoka teplota alebo ¢i poCas pouzivania nie je vnatorny
otvor rlry prazdny. Odstrarite problém a po uplynuti niekolkych minit skiste znova.

(Plati pre R-25AM)

EE17 Prili§ vysoka teplota magnetronu, dvakrat otvorte a zavrite dvere a po uplynuti niekolkych
minut skuste znova.
EE9 Nastaveny €as presahuje maximalny ¢as. Dvakrat otvorte a zavrite dvere a

zadajte spravny €as.
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CISTENIE A UDRZBA

ZARIADENIE CISTITE V PRAVIDELNYCH INTERVALOCH A ODSTRANUJTE VSETKY ZVYSKY JEDAL. —
Udrzujte zariadenie Cisté, pretoZe inak by sa mohli povrchy poskodit. Mohla by tym byt negativne ovplyvnena
doba pouzitelnosti zariadenia a mohlo by dojst k nebezpeénym situaciam.

VELMI DOLEZITE UPOZORNENIA:

- RURU NEPOUZIVAJTE
NAINSTALOVANEHO ~ KRYTU
POSTRIEKANIU.

« NEODPAJAJTE KRYT PROTI POSTRIEKANIU,
AK ZARIADENIE NIE JE ODPOJENE Z
ELEKTRIKY. OTOCNA ANTENA, KTORA SA
NACHADZA NA STROPNEJ CASTI, FUNGUJE
ESTE 1 MINUTU PO OTVORENI DVIER - HROZI
RIZIKO ZRANENIA.

«NA ZIADNU CAST MIKROVLNNEJ RURY
NEPOUZIVAJTE KOMERCNE CISTICE NA
MIKROVLNNE RURY, ABRAZIVNE, DRSNE
CISTICE ANI SPONGIE.

« NA MIKROVLNNU RURU NESTRIEKAJTE VODU.
V OPACNOM PRIPADE HROZ{ RIZIKO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM, UNIKU PRUDU ALEBO
POSKODENIARURY.

« RURA SA NESMIE CISTIT PRUDOM VODY.

BEZ
PROTI

Kryt zariadenia

VonkajSiu stranu zariadenia Cistite slabym mydlovym
roztokom. Mydlovy roztok riadne osuste navihéenou
handri¢kou a dosuste uterakom.

Ovladaci panel

Pred Cistenim otvorte dvere, aby sa deaktivovali tlaCidla
ovladdacieho panela alebo elektronicky Casovac. Pri
Cisteni ovladacieho panela sa vyZaduije velka opatrnost.
Pomocou handry navihéenej vo vode opatrne utrite
panel. Nepouzivajte prili§ vela vody. NepouZivajte
ziadny typ chemikalii ani abrazivnych Ccistiacich
prostriedkov.

Vnutorny priestor zariadenia

1) Kvdli zjednoduSeniu Cistenia na konci dia utrite
vSetky necistoty makkou navihéenou handrou alebo
Spongiou, takto zachovate pozadovanu hygienicku
Uroven zariadenia. Pri silnom znecisteni pouzite
slaby mydlovy roztok a niekolkokrat zariadenie
poriadne otrite mékkou, navlihéenou textiliou alebo
Spongiou, kym sa v§etky zvysky Uplne neodstrania.
Zvyskové nedistoty sa mozu prehriaf, zacat dymit
alebo sa mozu zapdlif, a nasledne sposobit
oblUkové iskrenie.

2) Keramické dno musi byt neustdle gisté. Ak vo
vnutornej Casti rdry nechate mastnotu alebo tuk,
pri dalSom pouZiti riry sa mozu tieto latky prehriaf,
zacaf dymit alebo horief.

POZOR: , ,
NEODSTRANUJTE KERAMICKE DNO Z RURY.

3) Uistite sa, Ze do malych otvorov v stene zariadenia
nevnika ani mydlovy roztok ani voda, pretoze to by
mohlo zariadenie poskodit.

4) Nepouzivajte vo vnatornom priestore ziadne
rozstrekovacie CistiCe.

Kryt proti postriekaniu

NAJMENEJ RAZ TYZDENNE ODPOJTE KRYT
PROTI POSTRIEKANIU A Z OBOCH STRAN HO
OPLACHNITE SETRNYM CISTIACIM
PROSTRIEDKOM. VYTVORENA MASTNOTA SA
MOZE PREHRIEVAT A ZACAT DYMIT. PREHRIATA
MASTNOTA MOZE SPALIT KRYT PROTI
POSTRIEKANIU. KRYT PROTI POSTRIEKANIU SA
NACHADZA V HORNEJ CASTI RURY A DA SA
JEDNODUCHO ODPQJIT NEZABUDNITE
ODPOJIT NAPAJACI KABEL Z ELEKTRICKEJ
ZASUVKY.

Demontaz:
1. Odpojte dve kridlové skrutky (A) (pozri obrazok 1).
2. Zrury vyberte kryt proti postriekaniu.

Instalacia:

1. Zasunte dva vystupky krytu (B) do otvorov zadnej
dosky vnutorného otvoru rary (pozri obrazok 2).

2. Upevnite kryt k stropnej Casti rary pomocou dvoch
kridlovych skrutiek (A) (pozri obrazok 1).

Obr. 1

Dvierka Kryt proti postriekaniu

|

s | o [ s ) — |

Obr. 2

% Kryt proti postriekaniu

\

s [ s [ s — |

Dvierka zariadenia

Dvierka na oboch stranéch, tesnenie dvierok a tesniace
plochy Casto otierajte navlihéenou textiliou, aby sa
odstranili necistoty. Nepouzivajte ziadne abrazivne
Cistiace prostriedky.
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Filter nasavania vzduchu

s

B Ruara
(9)/

Otvor
Svorka

Otvor

-

Y | s | o | —

POZOR: ] ,
RURU NEPOUZIVAJTE BEZ NAINSTALOVANEHO

FILTRA NASAVANIA VZDUCHU.

Vymena lampy v rure

Odpoijte ruru, potom odstrante kryt pristupu k ziarovke
rury a vymente ziarovku (25 W/240 V). Po vymene
Ziarovky sa uistite, ¢i kryt dolieha ku kabinetu rury.

Svorka Filter nasavania vzduchu

Filter nasavania vzduchu musi byf gisty. Ak chcete
vycistit filter nasavania vzduchu, musite vytiahnut
dve svorky na filtri a filter vybraf. Namocte filter
nasavania vzduchu do vody s obsahom Setrného
Cistiaceho prostriedku a vysuste ho makkou handrou.
Po vycisteni filter_nasavania vzduchu znova
nainstalujte do rary. Cistite ho raz za dva tyzdne.

SKUSKA FUNKCIi

Skontrolujte prosim nasledujuce body, kym zavolate zakaznicky servis.

1. Napajanie:
Skontrolujte prosim, ¢i je siefova zastréka spravne zapojena do siefovej zasuvky pod napatim.
Uistite sa, Ze je v poriadku istenie siete a poistkovy automat.

2. Po otvoreni dvier:
A. Svieti Ziarovka?
B. Funguije chladiaci ventilator?
(Polozte ruku nad zadny vetraci otvor.)
3. Do rary vioZte pohar s objemom 150 ml vody a riadne zatvorte dvere.
Naprogramuijte rdru na jednu mindtu na vykon 100 % ( ¢y ).
Potom raru spustite.
A. Rozsvietil sa indikator varenia? ANO NIE
B. Je voda po uplynuti tohto ¢asu hortca? ANO NIE

Ak ste na niektorl z otazok odpovedali ,NIE®, zavolajte predajcu alebo autorizovaného servisného technika
spolo¢nosti SHARP a oznamte mu vysledky vasej kontroly.

ANO NIE
ANO NIE
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PRIRUCKA

UZITOCNE INFORMACIE O
MIKROVLNNYCH RURACH

Mikroviny sp6sobuju vibraciu vodnych molekul v
potravinach. Vysledné trenie vytvara teplo, ktoré mozno
pouZif na rozmrazenie alebo varenie jedla.

Jedlo
7 Jedlo mikroviny
absorbuje

VHODNE NARADIE

Sklo, sklokeramika a porcelan

Je vhodné pouzivat tepelne odolné naradie, vyrobené
zo skla, sklokeramiky alebo porcelanu. Toto naradie
v$ak nesmie obsahovat kovy (napr. olovnaté sklo) ani
nesmie byt povrchovo upravené kovom (napr. zlaty
lem, pouZzitie kobaltovej modrej ap.).

Sklo, porcelan, keramicky plast, papier a pod.

/ Mikroviny
prechadzaju
Strukturou

Keramické predmety

su spravidla vhodné na pouzitie v mikrovinnej rare,
musia v8ak maf emailovl povrchovi Gpravu. Ked
pouzivate naradie, ktoré nema emailovl povrchovu
Upravu, material moze absorbovat vihkost a zahrievat
sa. Nasledne méze dojst k prasknutiu materialu.

Plastové a papierové nadoby

Tepelne odolné plastové naradie a papierové nadoby
su vhodné na pouzitie v mikrovinnej rdre na
rozmrazovanie, zohrievanie a varenie. Postupuijte podla
pokynov vyrobcu.

Plastové vrecka do mikrovinnej rary
alebo tepelne odolné vrecka st vhodné na zakrytie a
zabalenie jedla. Postupuijte podla pokynov vyrobcu.

Vrecka na smazenie

mozno v mikrovinnych rdrach pouzivat. Neuzatvarajte
vreckd pomocou kovovych svoriek, pretoze svorka
mbze sposobif tavenie filmu vrecka. Uzavrite vrecko
Snuarkou a niekolkokrat ho prepichnite vidlickou. Filmy,
ktoré nie s odolné vodi teplu (napr. filmy uréené na
zachovanie Cerstvosti vyrobku) sa v mikrovinnych
rarach neodporica pouzivat.

Kovy

sa v mikrovinnych rdrach nesmu pouzivat, nakolko
mikroviny nedokazu preniknut kovom a dostat sa do
jedla. Existuju vSak aj vynimky: mozno pouzit malé
kusky hlinikovej folie a zakryt nimi Casti jedla, aby sa
prili§ rychlo nerozmrazili alebo nevarili (napr. kuracie
kridla).

Kov

SN Mikroviny sa
odrazaju

Mozno pouzit malé kovové ihlice a hlinikové podnosy
(so zabalenym jedlom). Vzhladom na objem jedla vSak
tieto kovové Casti musia byt malé. Napriklad hlinikové
nadoby musia byt najmenej do 2/3 az 3/4 naplnené
jedlom. OdporGéame premiestnif jedlo do nadob
bezpeénych z hiadiska mikrovin.

Ked' pouzivate hlinikové podnosy alebo iné kovove
naradie, je potrebné umiestnit ho najmenej 2,0 cm od
stien vnatorného otvoru. V opacnom pripade sa mézu
steny poskodit v dosledku iskier.

Nepouzivajte Ziadne naradie s kovovou povrchovou
Upravou ani kovove Casti, ako napriklad skrutky, lemy
alebo drzadla.

TESTOVANIE NARADIA

Ak nemate istotu, &i je niektoré naradie vhodné na
pouzitie do mikrovinnej rdry, vykonajte nasledovny
test: umiestnite naradie do rdry, na alebo vedla naradia
poloZte pohar s objemom 150 ml vody a spustite
mikrovinnu rdru na 100 % vykon po dobu 1 az 2 minut.
Ak je naradie chladné alebo len jemne zahriate, je
vhodné na pouzivanie v mikrovinnej rare. Tento test
nevykonavajte s plastovymi nadobami - plastové
nadoby sa mozu zacaf tavit.
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INFORMACIE O VYKONE

Vykon 100%:

Vysoky vykon je velmi vhodny na zohrievanie alebo ohriatie jedla. TaktieZ ho moZno pouZif na zohriatie do varu (napr.
vody) a dalSie varenie (napr. ryze alebo cestovin).

Vykon 50%:

DIhsia doba varenia a kompaktny typ jedla.

Vykon 20%:

Setrné varenie a citlivé jedla. Mozno pouzit aj na jemné varenie cestovin alebo ryZe po dosiahnuti bodu varu.
Vykon 10%:

Tento vykon je vhodny najma na rozmrazovanie. MoZno ho pouzit aj na pripravu velmi citlivych jedal, napriklad syrovej
omacky.

Ak chcete jedlo uvarit alebo ohriat, vo véeobecnosti sa odporica jedlo zakryt. Nad jedlo moZete pokropit aj niekolko
kvapiek vody (moZno pouZit sland vodu alebo bujén). Vodna para udrzi vihkost jedla a zrychfuje varenie.

KUCHARSKA KNIHA A RECEPTY

Uv. | Vykonové
1500W] | ponuka teplota | &titky 200g 400g 600g Pripomienka

ROZMRAZOVANIE| Maso -18°C 10% |priblizne 5'20" | priblizne 8' | priblizne 12' | Otogit po uplynuti 1/2
Hydina -18°C 10% |priblizne 520" | priblizne 830" | priblizne 13" | celkovej doby
Ryby -18°C 10% |priblizne 520" | priblizne 830" | priblizne 11' | rozmrazovania. Doba
Ovocie -18°C 10% | priblizne 4' |priblizne 7'30" - stétia priblizne 10 min.
*Kolaé -18°C 10% |priblizne 1'40" | priblizne 2'10" | priblizne 2'40"
(bez ovocia a syra) . .
*Krémovy kolac -18°C 10% |priblizne 1'30" | priblizne 250" |~ —
Krevety -18°C 10% priblizne 5' | priblizne 8'30" | priblizne 12'
**Studené maso -18°C 10% | priblizne 4' |priblizne 6'30" | priblizne 9'

ZOHRIEVANIE| Polievka, ¢ira 5+2°C | 100% |priblizne 1'10" | priblizne 2'10" | priblizne 310" | Zakryte  féliou do
Polievka, krémova 5+2°C | 100% |priblizne 120" | priblizne 2'20" | priblizne 320" | mikrovinnej rary alebo
Kastrély 5+2°C | 100% |priblizne 120" | priblizne 2'20" | priblizne 330" | pokrievkou. Po zohriati
Prilohy, cestoviny 5+2°C | 100% |priblizne 1'10" | priblizne 2' | priblizne 2'50" | riadne zamiegajte.
Prilohy, ryza 5+2°C 100% |priblizne 1'10" | priblizne 2' | priblizne 2'50"
Prilohy, zemiaky 5+2°C | 100% |priblizne 110" | priblizne 2' | priblizne 3
Prilohy, zelenina 5+2°C 100% |priblizne 1'10" | priblizne 2' | priblizne 2'50"
Fazule 5+2°C | 100% |priblizne 1'20" | priblizne 2'20" —
Gulas, ragu 5+2°C | 100% |priblizne 1'30" | priblizne 2'30" | priblizne 3'30"
*Méaso 5+2°C 100% priblizne 1' | priblizne 1'40" — —
*Péarky 5+2°C | 100% |priblizne 20 sek. | priblizne 30 sek. | priblizne 50 sek.

VARENIE Prilohy, zemiaky 20+2°C | 100% |priblizne 250" fpriblizne 5'30" | priblizne 6'30" | Pouzivajte pokrievku
Prilohy, zelenina 20+2°C | 100% |priblizne 3'20" | priblizne 5'30" | priblizne 730" | kastréla. Zamiesat po

. i . uplynuti 1/2 doby varenia.
Uv. | Vykonové

1800W| | Ponuka teplota | titky 200g 400g 600g Pripomienka

ROZMRAZOVANIE| Méso -18°C 10% | priblizne 4'30" | priblizne 6'30" | priblizne 8'30" | Otocit po uplynuti 1/2
Hydina -18°C 10% | priblizne 4'30" | priblizne 6'30" | priblizne 9'30" | celkovej doby
Ryby -18°C 10% | priblizne 4'30" | priblizne 6'30" | priblizne 8'30" | rozmrazovania. Doba
Ovocie -18°C 10% | priblizne 2'50" | priblizne 5'30" — statia priblizne 10 min.
*Kolag -18°C 10% | priblizne 1'10" | priblizne 1'50" | priblizne 2'10"
(bez ovocia a syra)
*Krémovy kolac -18°C 10% | priblizne 1'10" | priblizne 2'10" —
Krevety -18°C 10% priblizne 4' |priblizne 6'30" | priblizne 9'
**Studené maso -18°C 10% priblizne 3' |priblizne 5'30" | priblizne 8'

ZOHRIEVANIE| Polievka, ¢ira 5+2°C | 100% | priblizne 1" |priblizne 1'40" | priblizne 2'30" | Zakryte  féliou  do
Polievka, krémova 5+2°C 100% priblizne 1" | priblizne 2' | priblizne 2'50" | mikrovinnej rary alebo
Kastrély 5+2°C 100% | priblizne 110" | priblizne 2' | priblizne 2'50" | pokrievkou. Po zohriati
Prilohy, cestoviny 5+2°C 100% | priblizne 50 sek. | priblizne 1'20" | priblizne 2'20" | riadne zamieSajte.
Prilohy, ryza 5+2°C 100% | priblizne 50 sek. | priblizne 1'30" | priblizne 2'30"
Prilohy, zemiaky 5+2°C | 100% | priblizne 50 sek. | priblizne 1'30" | priblizne 2'30"
Prilohy, zelenina 5+2°C 100% | priblizne 50 sek. | priblizne 1'50" | priblizne 2'30"
Fazule 5+2°C 100% priblizne 1" | priblizne 2' —
Gulas, ragu 5+2°C | 100% |priblizne 1'10" | priblizne 2'10" | priblizne 3'
*Méso 5+2°C | 100% | priblizne 40 sek. | priblizne 1'20" — —
*Parky 5+2°C | 100% | priblizne 15 sek. 25 sek. 35 sek.

VARENIE Prilohy, zemiaky 20+2°C 100% | priblizne 2'10" | priblizne 4'40" | priblizne 6' | Pouzivajte pokrievku
Prilohy, zelenina 20+2°C 100% |priblizne 2'50" | priblizne 4'40" | priblizne 6'30" | kastrola. Zamiesat po

uplynuti 1/2 doby varenia.

*indikacie v kusoch (1, 2, 3 ks), nie v gramoch
**Odoberte rozmrazené Casti. Doba stétia priblizne 10 min.
31/SK-9



Uv. | Vykonové
2100W Ponuka teplota Stitky 200g 400g 600g Pripomienka
ROZMRAZOVANIE | Méaso -18°C 10% | priblizne 4' | priblizne 550" | priblizne 8'30" | Otogit po uplynuti 1/2
Hydina -18°C 10% | priblizne 420" | priblizne 6'30" | priblizne 9'30" | celkovej doby
Ryby -18°C 10% | priblizne 4' | priblizne 5'30" | priblizne 7'30" | rozmrazovania. Doba
Ovocie -18°C 10% | priblizne 2'50" | priblizne 520" — statia priblizne 10 min.
*Kolag -18°C 10% | priblizne 1' | priblizne 1'40" | priblizne 2'
(bez ovocia a syra)
*Krémovy kolac -18°C 10% | priblizne 125" | priblizne 2'10" —
Krevety -18°C 10% | priblizne 4' | priblizne 6'30" | priblizne 9'
**Studené maso -18°C 10% | priblizne 3' | priblizne 5'30" | priblizne 8'
ZOHRIEVANIE | Polievka, ¢ira 5+2°C | 100% |priblizne 50 sek. | priblizne 1'30" | priblizne 220" | Zakryte  féliou do
Polievka, krémova 5+2°C | 100% | priblizne 1' | priblizne 1'40" | priblizne 2'40" | mikrovinnej rary alebo
Kastroly 5£2°C | 100% | priblizne 1' | priblizne 1'40" | priblizne 240" | pokrievkou. Po zohriati
Prilohy, cestoviny 5+2°C 100% |priblizne 40 sek. | priblizne 1'10" | priblizne 2' | riadne zamiesajte.
Prilohy, ryza 5+2°C 100% | priblizne 40 sek. | priblizne 1'20" | priblizne 2'
Prilohy, zemiaky 5£2°C | 100% |priblizne 40 sek. | priblizne 1'30" | priblizne 2'10"
Prilohy, zelenina 5£2°C | 100% |priblizne 50 sek. | priblizne 1'30" | priblizne 2'10"
Fazule 5+2°C 100% | priblizne 55 sek. | priblizne 1'50" —
Gulas, ragu 5£2°C | 100% | priblizne 1' | priblizne 2' | priblizne 2'50"
*Maso 5+2°C 100% | priblizne 40 sek. | priblizne 1'20" — —
*Parky 5+2°C | 100% |priblizne 15sek.| 25 sek. 40 sek.
VARENIE Prilohy, zemiaky 20+2°C | 100% | priblizne 2' | priblizne 330" | priblizne 5' | Pouzivajte pokrievku
Prilohy, zelenina 20+2°C | 100% | priblizne 2'10" | priblizne 3'50" | priblizne 520" | kastréla. Zamiesat po
uplynuti 1/2 doby varenia.
*indik&cie v kusoch (1, 2, 3 ks), nie v gramoch
**Odoberte rozmrazené Casti. Doba stétia priblizne 10 min.
Uv. Vykonové
Ponuka teplota yémky 1ks 2 ks
SPECIALITY | Danske cukrovinky 20+2°C 100% priblizne 8 sek. —
*éiéky/BerIiner 20+2°C 100% priblizne 8 sek. | priblizne 12 sec.
*Boucheés a la reine 20+2°C 100% priblizne 14 sek. | priblizne 20 sec.
*Burger 5+2°C 100% priblizne 1' 1'40"
*Cheeseburger 5+2°C 50% priblizne 1' 1'50"
Hrianka so slaninou (40 g) 20+2°C 100% priblizne 14 sek. —
PraZenica so slaninou (140 g) 5+2°C 100% priblizne 40 sek. —
Uv. Vykonové
Ponuka teplota Stitky 1ks 2 ks
SPECIALITY | Danske cukrovinky 20+2°C 100% priblizne 6 sek. —
*Siéky/BerIiner 20+2°C 100% priblizne 5 sek. priblizne 8 sek.
*Boucheés a la reine 20+2°C 100% priblizne 10 sek. | priblizne 15 sek.
*Burger 5+2°C 100% 40 sek. 1'20"
*Cheeseburger 5+2°C 50% 50 sek. 1'30"
Hrianka so slaninou (40 g) 20+2°C 100% 10 sek. —
PraZenica so slaninou (140 g) 5+2°C 100% 35 sek. —
Uv. Vykonové
Ponuka teplota Stitky 1ks 2 ks
SPECIALITY | Danske cukrovinky 20+2°C 100% priblizne 6 sek. —
*Siéky/BerIiner 20+2°C 100% priblizne 5 sek. priblizne 8 sek.
*Boucheés a la reine 20+2°C 100% priblizne 10 sek. | priblizne 15 sek.
*Burger 5+2°C 100% 35 sek. 110"
*Cheeseburger 5+2°C 50% 50 sek. 1'40"
Hrianka so slaninou (40 g) 20+2°C 100% 10 sek. —
PraZenica so slaninou (140 g) 5+2°C 100% 40 sek. —

*indik&cie v kusoch (1, 2, 3 ks), nie v gramoch
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Recepty

Omeleta

Na panvicu naneste malé mnozstvo tuku. Rozbite tri
vajcia a pridajte no nich sol a korenie. Vylejte zmes na
panvicu a varte priblizne 1 min. 20 s/50 s/45 s. Pridajte
prisady do naplne (2 ¢ajové lyzicky) (ragu, zeleninu) a
znova varte priblizne 20 s/10 s/10 s.

o= P P P
Prazenica
ZmieSajte dve vajicka so sofou, korenim a trochou

mlieka. Varte priblizne 1 min. 10 s/45 s/45 s. a poCas
tejto doby trikrat zamieSajte.

e e 10 X R

Slanina
Viozte 2 tenké platky slaniny medzi papierové obrasky
a varte priblizne 30 s/20 s/15 s.

e~ P P P

Hrianka Hawaii

Pripravte si hrianky a natrite ich maslom. Na varnu
dosku poloZte platok Sunky, ananéasu a syra a varte
priblizne 25 s/20 s/20 s. Po dokon&eni polozte zmes
na hrianku.

e e .’ P -

Horuca ¢okolada so Slaha¢kou

Do velkého pohéra nalejte 150 ml mlieka. Pridajte 30 g
nakrajanej tmavej Cokolady. ZamieSajte a varte priblizne
1 min./50 s/40 s. Medzi¢asom raz zamieSajte. Pridajte
trocha Slahacky a vrch ozdobte trochou ¢okolady.

e P P P e

Tip: Prvy uvedeny Cas sa tyka vykonu 1 500 W, druhy vykonu 1 800 W a treti vykonu 2 100 W.
Vsetky jedla uvedené v receptoch sa varia s vgkonom rdry 100 %.
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OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA: PRZECZYTAJ UWAZNIE ORAZ ZACHOWAJ NA WYPADEK POZNIEJSZYCH WATPLIWOSCI

1.

11

14.

Opisywane urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku
przez specjalistéw lub przeszkolonych uzytkownikéw
zatrudnionych w sklepach, w przemysle lekkim lub w
gospodarstwach rolnych, albo do uzytku
komercyjnego przez upowaznionych klientéw.

. Niniejsza kuchenka jest zaprojektowana do stawiania

wytacznie na blacie. Nie jest przeznaczona do wbudowywnia
w zestaw kuchenny. Nie umieszczaj tej kuchenki w szafce.

. Gniazdko sieciowe musi by¢ fatwo dostepne tak, aby

kuchenke mozna byto tatwo wytgczy¢ z sieci w
przypadku zagrozenia.

W przypadku pojawienia sie dymu lub ognia: drzwiczki
kuchenki pozostaw zamkniete i odtacz kuchenke od sieci
elekirycznej, zeby zdtawi¢ ewentualny ogien. W przeciwnym
razie moze doj$¢ do pozaru i uszkodzenia kuchenki.

. Upewnij sig, ze nad kuchenka jest przynajmniej 25

cm wolnego miejsca.

. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby

(w tym dzieci) o ograniczonych zdolnoéciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych lub nie posiadajace wystarczajacej
wiedzy lub do$wiadczenia, chyba ze zostaty one poinstruowane
w zakresie uzytkowania urzagdzenia przez osobe odpowiadajaca
za ich bezpieczenstwo lub pozostajg pod jej nadzorem.

. Dzieci musza pozostawaé pod opieka, aby nie bawity

sie urzadzeniem.

. OSTRZEZENIE: Dzieciom mozna pozwoli¢ na

korzystanie z kuchenki bez nadzoru dorostych, jezeli
sie je adekwatnie pouczy tak, aby mogty z niej korzystaé
w bezpieczny sposéb oraz aby rozumiaty zagrozenia
w przypadku nieprawidtowego postepowania.

. OSTRZEZENIE: Jesli drzwiczki lub ich uszczelki sa

uszkodzone, nie wolno korzysta¢ z kuchenki dopoki
nie zostanie naprawiona przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe.

. OSTRZEZENIE: Nigdy sam nie dokonuj korygowania,

naprawiania ani modyfikowania kuchenki. Dla kazdej
osoby, poza kompetentnym technikiem serwisu,
wykonywanie dowolnego serwisu czy napraw wigzacych
sie ze zdejmowaniem ostony, ktéra chroni przed
narazeniem na energie mikrofal, sg niebezpieczne.

10. Jesli kabel zasilajacy urzadzenia jest uszkodzony,

musi zosta¢ wymieniony przez autoryzowanego
serwisanta SHARP, aby unikng¢ zagrozenia.

.OSTRZEZENIE: Nie wolno podgrzewaé zadnych

ptynéw ani innych $rodkéw zywnosciowych w
szczelnych pojemnikach, poniewaz grozi to wybuchem.

12.0STRZEZENIE: Ogrzewanie napojéow w pojemnikach w

kuchence mikrofalowej moze prowadzi¢ do ich opdznionego
wybuchowego zagotowania po otwarciu, dlatego nalezy zachowaé
ostrozno$¢ podczas obchodzenia sig z takimi pojemnikami.

13. Nie gotuj jajek w skorupkach; jajka ugotowane na twardo

w skorupkach nie powinny by¢ odgrzewane w
kuchenkach mikrofalowych, gdyz moga wybuchnaé nawet
po zakonczeniu gotowania. Aby gotowac lub odgrzewacé
jajka, ktére nie sg jajecznicg i nie byty wymieszane,
przebij zottka i biatka, gdyz w przeciwnym razie jajka
moga wybuchna¢. Oskub i pokréj jajka gotowane na
twardo przed odgrzaniem ich w kuchence mikrofalowe;.
Nalezy sie upewnié¢, ze uzywane naczynia nadajq sie do
stosowania w kuchence. Patrz "PRZEWODNIK" na
stronie PL-8. Stosuj jedynie pojemniki, naczynia i przybory
przeznaczone do uzytku w kuchenkach mikrofalowych.

34

15.

16.

17.
18.

19.

20.

OSTRZEZENIE: Zawarto$é butelek do karmienia dzieci
i stoiczkéw z jedzeniem dla dzieci musi zostac
pomieszana lub wstrzas$nieta, a jej temperature nalezy
sprawdzi¢ przed spozyciem, w celu unikniecia poparzen.
W przypadku podgrzewania zywnosci w pojemnikach
plastikowych lub papierowych, nie pozostawiaj
kuchenki bez nadzoru, z uwagi na mozliwos¢ zaptonu.
Regularnie czys¢ kuchenke i usuwaj z niej resztki jedzenia.
Nieutrzymanie kuchenki w czystoSci moze
doprowadzi¢ do psucia sie powierzchni, co moze
wptyng¢ negatywnie na zywotno$¢ urzadzenia i
spowodowac niebezpieczne sytuacje.

Zobacz instrukcje dotyczace czyszczenia zatrzaskow
drzwiczek, otwordw i przylegajacych elementéw na
stronie PL-6.

Kuchenki nie wolno czysci¢ strumieniem wody pod
ci$nieniem.

Unikanie zagrozenia pozarowego

1.

w

11.

12.

13.

14.

15.

PL-1

Kuchenka mikrofalowa nie powinna by¢ pozostawiona
wiaczona bez opieki. Zbyt wysoki poziom mocy, albo
za dlugi czas gotowania moga przegrza¢ zywnosc,
wysuszy¢ ja i spowodowac pozar.

Sie¢ elektryczna musi posiadaé napiecie 230 V,
czestotliwo$¢ 50 Hz, przy bezpieczniku linii rozdzielcze;
minimum 16 A, jak réwniez 16 A bezpiecznika przerywania
zasilania. W przypadku uzytkowania dwéch kuchenek,
obie kuchenki nalezy osobno zabezpieczy¢ bezpiecznikiem
16A na linii zasilania lub przerywnikiem na linii zasilania.
Zaleca sig, aby to urzadzenie obstugiwat odrebny obwéd zasilania.
Nie umieszczaj kuchenki w rejonie wytwarzania ciepta.
Dla przyktadu, nie ustawiaj jej w poblizu
konwencjonalnego pieca.

Nie ustawiaj tez kuchenki w strefie 0 wysokiej wilgotnosci,
ani tam gdzie moze si¢ zbiera¢ zawilgocenie.

Nie przechowuj ani nie uzywaj kuchenki na dworze.

Oczys¢ ostone od zabrudzen i komore kuchenki po
kazdym uzyciu. Musza one by¢ czyste i wolne od
tluszczu. Gromadzenie sie tluszczu moze spowodowac
przegrzanie, wytwarzanie dymu lub powstanie pozaru.

W poblizu kuchenki lub otworéw wentylacyjnych nie
umieszczaj fatwopalnych materiatow.
Nie zastawiaj otworéw wentylacyjnych.

. Z opakowan zywnosci oraz z samej zywnosci zdejmuj

wszystkie metalowe uszczelnienia, zaciski druciane
itp. Wytadowanie tukowe powierzchni metalowych
moze spowodowac pozar.

Nie uzywaj kuchenki mikrofalowej do smazenia na oleju
lub podgrzewania oleju do smazenia w gtebokim ttuszczu.
Temperatury nie mozna kontrolowaé i olej moze sie zapalic.
Do wytwarzania prazonej kukurydzy korzystaj tylko ze spec-
jalnych naczyn przeznaczonych do kuchni mikrofalowych.
W kuchence nie przechowuj zywnosci ani jakichkolwiek
innych rzeczy.

Po uruchomieniu kuchenki sprawdz jej ustawienia, aby sie
upewni¢ czy bedzie funkcjonowata tak jak sobie zyczysz.
Aby unikngé przegrzania i zaptonu, nalezy zachowac
szczeg6lng ostrozno$é podczas gotowania lub
odgrzewania zywnoéci o wysokiej zawarto$ci cukru i/lub
tluszczu, np. kietbasek, pasztecikow lub puddingu.




16. Patrz odpowiednie wskazdwki w instrukcji obstugi oraz
rozdziat zawierajacy przepisy kulinarne.

Unikanie mozliwosci odniesienia zranien

OSTRZEZENIE:

1. | Nie korzystaj z kuchenki, jezeli jest uszkodzona, albo

nieprawidtowo funkcjonuje. Przed skorzystaniem z

kuchenki sprawdz nastepujace pozycje:

a) Drzwiczki: upewnij si¢ czy zamykajg sie prawidtowo,
czy nie sg znieksztatcone ani skrecone.

b) Zawiasy i zatrzaskidrzwiczek: sprawdz, czy nie sg
ztamane lub obluzowane.

c) Uszczelki drzwiczek oraz powierzchnie przylegajace
do uszczelek; upewnijsie czy nie zostaty uszkodzone.

d) Wnetrze kuchenki, albo drzwiczki: upewnij sie czy
nie ma wgniecen.

e) Przewod zasilania i wtyczka: sprawdz, czy nie sg

uszkodzone.

2. Nie wigczaj kuchenki przy otwartych drzwiczkach ani
nie zmieniaj w zaden sposob zatrzaskow
zabezpieczajacych.

3. Nie wiaczaj kuchenki, jezeli pomigdzy uszczelkami
drzwiczek oraz powierzchniami przylegajacymi do
uszczelek znajduje sie jakis przedmiot.

4. | Nie dopuszczaj do zbierania sig ttuszczu ani zabrudzen

na uszczelkach drzwi i sasiadujacych czegsciach.

Przestrzegaj instrukcji w zakresie rozdziatu

.Pielegnowanie i czyszczenie”, strona PL-6.

5. Osoby z ROZRUSZNIKAMI SERCA powinny skonsultowaé
ze swoim lekarzem, albo producentem rozrusznika, jakie $rodki
ostroznosci nalezy podjaé w przypadku kuchenki mikrofalowe;.

Unikanie mozliwosciporazeniaprademelektrycznym

1. W Zadnych okolicznosciach nie powiniene$ zdejmowac
obudowy zewngtrznej.

2. Nigdy nie trzeba rozlewa¢ ptyndw ani wktadaé zadnych
przedmiotéw w otwory zatrzaskéw drzwiczek czy w otwory
wentylacyjne. W przypadku rozlania ptynu, natychmiast
wytacz kuchenke i wyjmij wtyczke z gniazdka oraz wezwij
autoryzowanego przedstawiciela serwisu firmy SHARP.

3. Nigdy nie wktadaj przewodu zasilania ani wtyczki do
wody ani do zadnych innych ptynéw.

4. Nie dopuszczaj do tego, aby przewod zasilania zwisat
przez krawedz stotu czy powierzchnie robocza.

5. Trzymaj przewod zasilania z dala od powierzchni mogacych
sie nagrzewaé, w szczegolnosci od tylnej Scianki kuchenki.

6. Odtacz kuchenke od zasilania przed rozpoczeciem
wymiany lampy kuchenki.

Unikanie mozliwosci wybuchu oraz
gwattownego zagotowania

1. Nigdy nie stosujzamknietych pojemnikdw. Przed uzyciem
zdejmij z nich uszczelnienia i wieczka. Zamkniete
pojemniki moga eksplodowac ze wzgledu na narastanie
ci$nienia nawet po wytaczeniu kuchenki.

2. Podczas podgrzewania ptynéw zachowaj szczeg6lng

ostroznos¢. Korzystaj tylko z pojemnikéw o szerokich

otworach, aby umozliwi¢ wydostawanie sie pecherzykéw.

Nigdy nie podgrzewaj ptyndw w pojemnikach o waskich

szyjkach, takich jak butelki do karmienia dzieci, poniewaz

mogtoby to spowodowa wybuch zawartosci podczas
podgrzewania i spowodowac poparzenia.

Zapobieganie nagtemu wykipieniu gotujacego sie ptynu

oraz mozliwym oparzeniom:

1. Nie wigczaj kuchenki na dtugi czas (patrz str. PL-9, 10).

2.Zamieszaj ptynng potrawe przed oraz podczas
podgrzewania/odgrzewania.

3. Zaleca sie wiozy¢ do podgrzewanej ptynnej potrawy
szklana rurke (nie metalowa) lub podobny przyrzad.

4. Odczekaj okoto 20 sekund po zakoriczeniu czasu
gotowania, zanim otworzysz drzwiczki, aby unikna¢
opdznionego nagtego zakipienia.

3. Przed wiozeniem do kuchenki nalezy nakluwac takie
$rodki zywnosciowe jak ziemniaki, paréwki oraz owoce,
poniewaz moga wybuchnag.

Unikanie mozliwosci poparzenia

1. | Podczas wyjmowania potrawy z kuchenkimikrofalowej, aby
unikna¢ oparzen, korzystajz uchwytow, albo natoz rekawice.

2. Zawsze otwieraj pojemniki, naczynia do kukurydzy
prazonej itp. z dala od twarzy i rak, aby uniknaé
poparzenia parg lub wybuchowym wrzeniem potrawy.

3. | Aby unikna¢ oparzen, zawsze sprawdzaj temperature
pokarmow i napojow przeznaczonych dla niemowlat,
dzieci, czy dla oso6b starszych.

Temperatura pojemnika nie jest prawdziwym
wskazaniem temperatury zywnosci czy napoju, nalezy
zawsze sprawdzac temperature potrawy.

4. Podczas otwierania drzwiczek kuchenki stawaj zawsze
dalej, aby unikng¢ oparzenia przez wylatujaca pare.

5. Nadziewane pokarmy pokréj po ogrzaniu, aby
wypusci¢ pare oraz unikng¢ poparzenia.

6. Dzieci nie dopuszczaj w poblize drzwiczek kuchenki,
aby nie poparzyly sie.

7. Nie dotykaj tylnej Scianki kuchenki, poniewaz nagrzewa
sie ona podczas pracy.

Unikanie nieprawidfowego wykorzystywania
kuchenki przez dzieci

1. Nie opieraj sie ani nie hustaj na drzwiczkach kuchenki.
Nie baw sig kuchenka ani nie wykorzystuj jej jako zabawki.
2. Dzieci nalezy nauczy¢ wszystkich zasad zachowania
bezpieczenstwa: korzystania z uchwytéw, doktadnego
usuwania pokrywek zywnosci, zwracania szczegdlnej
uwagi na opakowania (np. materiatbw samo-
ogrzewajacych sie) przeznaczonych dla zapewnienia
kruchosci potrawy, gdyz moga sta¢ sie bardzo gorace.

Pozostale ostrzezenia

1. Nigdy nie dokonuj zadnych przerébek kuchenki.

2. Nie przesuwaj jej, gdy pracuje.

3. Jestonaprzeznaczona jedynie dla przygotowywania jedzenia.
Nie jest odpowiednia do wykorzystania laboratoryjnego.

Promowanije bezpro_t_)lemowego w%ko,rzyst wania
kuchenki mikrofalowej jako metoda unikania uszkodzen.
1. Nigdy nie wtgczaj kuchenki, gdy jest pusta.

Moze to uszkodzi¢ kuchenke.

2. Podczas uzywania naczynia do podrumienienia lub
materialu samonagrzewajacego sie, zawsze
umieszczaj element izolujgcy cieplnie, np. talerz
porcelanowy, pod takim naczyniem, aby zapobiec
uszkodzeniu ceramicznego spodu spowodowanemu
wysoka temperaturg. Nie wolno przekracza¢ czasu
wstepnego podgrzewania okreslonego w przepisach.

3. Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych odbijajacych
mikrofale, ktére moga doprowadzi¢ do powstania tuku
elektrycznego. Do kuchenki nie wktadaj puszek.

4. Podczas funkcjonowania kuchenki nie ktadz niczego
na jej obudowie.

5. Nie uzywaj kuchenki w poblizu parnikéw i frytkownic.
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UWAGA

1. Jezeli nie jestes pewien, jak podtaczy¢ swojg kuchenke
mikrofalowa, zasiggnij porady wykwalifikowanego elekiryka.

2. Zaden producent ani dealer nie akceptuje ponoszenia
odpowiedzialno$ci za uszkodzenie kuchenki czy
uszkodzenie zdrowia spowodowane nieprzestrzeganiem

prawidiowego podtaczenia elektrycznego.

3. Para wodna lub krople moga sie od czasu do czasu
pojawi¢ na $ciankach kuchenki lub dookota uszczelek
drzwiczek lub na powierzchniach przylegajacych do
uszczelek. Jest to normalne zjawisko i nie wskazuje
na nieszczelno$¢ kuchenki ani jej usterki.

INSTRUKCJA INSTALACJI

OSTRZEZENIE: Przechowuj karte z ostrzezeniami (SPECJALNE INSTRUKCJE | OSTRZEZENIA) w poblizu
kuchenki, by méc z niej szybko skorzystac.

1) Z wnetrza kuchenki wyjmij wszystkie materiaty
opakowaniowe. Usuh catg niebieska folie
ochronng z zewnegtrznych powierzchni kuchenki.

2) Dokfadnie sprawdz, czy kuchenka nie posiada
zadnych oznak uszkodzenia.

3) Ustaw kuchenke na ptaskiej i rownej powierzchni
wystarczajacej do uniesienia jej wraz z najbardziej
ciezkimdaniem, jakie moze by¢ w niej przygotowywane.
Nie wolno ustawia¢ kuchenki w miejscach trudno
dostepnych. Umieszczenie urzadzenia na zbyt duzej
wysokos$ci moze byé niebezpieczne podczas
wyjmowania potraw z kuchenki.

4) Nadkuchenkg zapewnijwolng przestrzef minimum 25 cm.

=
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5) Poprawnie podtgcz wtyczke do standardowego
uziemionego gniazdka elektrycznego.

6) Dwie jednakowe kuchenki mozna ustawi¢ jedna na
drugiej. Postepujzgodnie z ponizszymiinstrukcjami.

6-1)Ustaw kuchenke A. Postaw kuchenke B na
kuchence A, tak jak pokazano na rysunku A.

6-2)Wykre¢ Srube (a) mocujaca ptytke mocujacg A do
tylnej Scianki kuchenki A. Zdejmij ptytke mocujaca A.

6-3)Wykrec srube (b) z tylnej Scianki kuchenki B, tak
jak pokazano na rysunku A.

6-4)Przymocuj ponownie ptytke mocujaca A do tylnej
8cianki kuchenki B wykrecong wczesniej $ruba (b)
pokazana na rysunku A.

6-5)Przymocuj ptytke mocujgcg A do tylnej $cianki
kuchenki A $rubg (a) pokazang na rysunku A.

25cm

6-6)Wykre¢ $rube (a) mocujaca plytke mocujaca B do
tylnej Scianki kuchenki B. Nastepnie usun plytke
mocujaca B z kuchenki B. Patrz rysunek A.

6-7)Wkre¢ srube (a) z powrotem na miejsce.

6-8)Wykre¢ srube (c) z kuchenki A.

6-9)Wykre¢ srube (d) z kuchenki B.

6-10)Odwro¢ ptytke mocujacg B i przy pomocy
usunietych wczesniej $rub (c) i (d) przymocuj ptytke
mocujaca B, tak jak pokazano na rysunku A.

OSTRZEZENIE:

W przypadku zainstalowania dwdch kuchenek razem,

jedna na drugiej:

1) Uzyj dwdch pltytek mocujacych do instalacji dwéch
kuchenek.

2) Dopilnuj, by przewod zasilania nie zostat Scisnigty
pomiedzy kuchenkami.

3) Nie instaluj wiecej niz jednej kuchenki na drugiej

kuchence.
4) Uwazaj, by nie zgubi¢ wykreconych $rub.
Sruba (a) Kuchenka B
RN ® ®
o ..o == [
= Tylna $cianka
Plytka = kuchenki
mocujaca A ©) U =] 4
z o — Z
Sruba (b) @%@ Sruba (d)
= |||
i 0| ==| o] | Sruba (c)
Sruba (a) w
“ni Ptytka
Tylna $cianka :
Kuchenka A Kuchenki mocujaca B

Rysunek A: Sposéb mocowania dwéch kuchenek

AKCESORIA

Sprawdz, czy w wyposazeniu kuchenki znajdujg sie nastepujace akcesoria:

* Instrukcja obstugi

« Karta z ostrzezeniami (SPECJALNE INSTRUKCJE | OSTRZEZENIA)

UWAGA:

+ Aby zaméwi¢ akcesoria, nalezy zgtosic¢ sie do dealera SHARP i poda¢ nazwe czesci i model kuchni mikrofalowe;.
+ Nazwa modelu zostata wydrukowana na oktadce niniejszej instrukcji.
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KROTKI OPIS FUNKCJI

Ustawianie czasu: ustawianie czasu z roznymi
odstepami w obu kierunkach.

Gotowanie w okreslonym czasie: do indywidualnego
gotowania i rozmrazania réznych rodzajéw zywnosci
poprzez ustawianie czasu i mocy.

Powtarzanie gotowania: po ustawieniu parametréw
recznie mozna uzy¢ tych samych ustawien czasu i
mocy ponownie - wystarczy nacisna¢ przycisk poziomu
mocy mikrofali a potem przycisk start.

Komunikat btedu: Btedy obstugi lub problemy
techniczne sg wyswietlane w formie kodoéw btedu.

PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

*

n =
— =

&L

Przedrozpoczeciem uzytkowania kuchenkiprosze
pamieta¢ o doktadnym przeczytaniu tego doku-
mentu w catosci.

Podtacz kuchenke do zasilania.

* cyfrowy wySwietlacz bedzie pokazywat .
Z przyciskow i elektronicznego zegara mozna
korzystac tylko przy zamknietych drzwiczkach.
Lampa kuchenki i silnik wentylatora pracujg przez
minute po kazdym otwarciu drzwiczek lub
zakonczeniu gotowania.

4)

Problem zostanie anulowany, jesli zaden z
przyciskbw obstugi ani przycisk zegara
elektronicznego nie zostang dotknigte przez ponad
3 minuty podczas programowania.

Na wyswietlaczu pokaze sie , po tym jak
zegar dojdzie do zera. Komunikat zniknie po
otwarciu drzwiczek kuchenki.

Aby anulowac program podczas gotowania, otwérz,
zamknij i znéw otwérz drzwiczki.

GOTOWANIE W OKRESLONYM CZASIE

Kuchenke mozna zaprogramowac na maksymalnie 30 minut korzystajac z 4 gotowych pozioméw mocy.

UWAGA dotyczaca R-25AM:
Maksymalny czas gotowania dla pozioméw mocy 100% lub 50% wynosi 15 minut. Jesli ustawiony czas
przekracza czas maksymalny, na wyswietlaczu pojawi sie kod btedu "EE 9".

POZIOMY MOC MIKROFALI
R-22AM
o 100% 1500
) 50% 750
o7 20% 300
® 10% 150

oy

WATY
R-23AM R-25AM
1800 2100
900 1050
360 420
180 210

Przyktad: Zat6zmy, ze chcesz gotowac przez dwie minuty i 30 sekund z poziomem mocy 50%.

Obr6¢ pokretto w  kierunku
zgodnym

@—@ mp r/50% Q »& > o = L

Wybierz zadany

ze wskazowkami poziom mocy (50%).

zegara, by ustawi¢ zadany czas
gotowania (2 minuty i 30 sekund).
UWAGA:

Nie trzeba dotykac przycisku POZIOMU MOCY MIKROFALI 100 %

Podczas gotowania, kuchenka przerwie prace po otwarciu drzwiczek. Aby wznowi¢ gotowanie, zamknij
drzwiczki i przycisnij przycisk START. Jesli zaden z przyciskow obstugi ani zegara elektronicznego nie
zostanie dotkniety w ciggu minuty po zamknieciu drzwiczek, program zostanie anulowany.

Pozostaty czas gotowania zostanie anulowany po zamknigciu i otwarciu drzwiczek w trybie zatrzymania.
Obracanie pokretta w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara powoduje stopniowe skracanie

1.

n

oW

czasu gotowania z 30 minut.
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Podczas zwiekszania ustawionego czasu, zegar bedzie przestawiat sie w coraz wigkszych etapach (jednostkach),
zgodnie z tabelg ponizej. Np. dla R-22AM/23AM: Jesli wprowadza sie czas pomiedzy 0 - 60 sekund, czas gotowania
bedzie wzrastac co 2 sekundy, podczas gdy wprowadza sig czas od 10 do 30 minut, czas bedzie wzrastaé co 30 sekund.

JEDNOSTKA USTAWIANIA CZASU GOTOWANIA

(Dla R-22AM/23AM) (Dla R-25AM)

CZAS GOTOWANIA JEDNOSTKA CZAS GOTOWANIA JEDNOSTKA
0 - 60 sekund 2 sekund 0 - 20 sekund 2 sekund
60 sekund - 3 minuty 5 sekund 20 sekund - 1 minuta 5 sekund

_ 1 - 6 minuty 10 sekund
3 - 10 minuty 10 sekund 6 - 15 minuty 30 sekund
10 - 30 minuty 30 sekund 15 - 30 minuty 1 minuta

POWTARZANIE GOTOWANIA

Kuchenka zapamietuje ostatni czas gotowania i ostatni poziom mocy. W przypadku uzycia tej funkcji nie trzeba
juz wprowadzaé czasu gotowania.

Przyktad: Zat6zmy ze chcesz uzyé tej funkcji z poziomem mocy 100%. (Ostatnio ustawiony czas gotowania
wynosit 10 minut).

(0.0 A b Talalalsr:

o i 1
'&'/100/0 Q |:> TR /III_D/L » I:I I:> o AN /L”?/L
Wybierz zgdany Sprawdz, co widaé na Rozpocznij gotowanie. Sprawdz, co wida¢ na
poziom mocy wyswietlaczu. wysSwietlaczu.

(100%).

INFORMACJE DOTYCZACE KOMUNIKATOW BLEDU

Po wyswietleniu komunikatu btedu (ERROR), postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami.
KOMUNIKATY BLEDU

EE1,EE2,EES, Prosze skontaktowac sie ze sprzedawca lub autoryzowanym serwisem Sharp, poniewaz

EE6,EE10,EE16 nalezy przerwac uzytkowanie kuchenki.

EES8,EEOQ

(Dla R-22AM/23AM)

EE19

(Dla R-25AM)

EE7 Temperatura powietrza wydostajacego sie z kuchenki jest zbyt wysoka. Sprawdz, czy
nic nie blokuje otworéw wentylacyjnych, czy temperatura w pomieszczeniu nie jest
zbyt wysoka lub czy komora kuchenki nie jest pusta podczas pracy kuchenki. Usun
ewentualne przyczyny i uruchom kuchenke ponownie po kilku minutach.

EE17 Temperatura magnetronu jest zbyt wysoka. Dwukrotnie zamknij i otwérz drzwiczki i
sprébuj ponownie po kilku minutach.

EE9 Ustawiony czas przekracza czas maksymalny. Dwukrotnie zamknij i otwérz

(Dla R-25AM) drzwiczki i wprowadz odpowiedni czas.
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PIELEGNOWANIE | CZYSZCZENIE

REGULARNIE CZYSC KUCHENKE | USUWAJ Z NIEJ RESZTKI JEDZENIA - Utrzymuj kuchenke w
czystosci; w przeciwnym razie moze pogorszyé sie stan powierzchni kuchenki, co moze mieé¢ wptyw na
zywotno$¢ urzgdzenia i ewentualnie prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.

BARDZO WAZNE OSTRZEZENIA:

«NIE WEACZAJ KUCHENKI PRZY ZDJETEJ
OSLONIE OD ZABRUDZEN.

« NIE WYJMUJ OSEONY OD ZABRUDZEN BEZ
WCZESNIEJSZEGO ODtACZENIA PRZEWODU
ZASILANIA Z GNIAZDKA, PONIEWAZ OBROTOWA
ANTENA, ZNAJDUJACA SIE NA GORNEJ
SCIANCE KUCHENKI, PRACUJE JESZCZE PRZEZ
MINUTE PO OTWARCIU DRZWICZEK | MOZE
SPOWODOWAC OBRAZENIA. _

* NIE STOSOWAC DOSTEPNYCH W SPRZEDAZY
SRODKOW DO CZYSZCZENIA KUCHENEK,
SCIERNYCH LUB SZORSTKICH SRODKOW DO
CZYSZCZENIA LUB PRZYRZADOW DO
SZOROWANIA DO CZYSZCZENIA JAKICHKOLWIEK
CZESCI KUCHENKI MIKROFALOWEJ.

«NIE PRYSKAC WODA BEZPOSREDNIO NA
KUCHENKE. MOZE TO PROWADZIC DO
PORAZENIA PRADEM, UPLYWU PRADU LUB
USZKODZENIA KUCHENKI.

« KUCHENKI NIE WOLNO CZYSCIC STRUMIENIEM

WODY POD CISNIENIEM.

Zewnetrzna powierzchnia obudowy
Zewnetrzna powierzchnia obudowy kuchenki moze
by¢ z tatwoscig czyszczona delikatnym $rodkiem i
miekka Sciereczka. Upewnij sig, czy srodek czyszczacy
zostat dokfadnie starty wilgotng Sciereczka oraz osusz
obudowe suchym recznikiem.

Panel sterowania

Otwérz drzwiczki przed rozpoczeciem czyszczenia,
aby wytaczy¢ przyciski sterowania na panelu lub zegar
elektroniczny. Panel sterowania nalezy czysci¢
ostroznie. Uzywajac Sciereczki lekko nawilzonej woda,
delikatnie wycieraj panel az do jego wyczyszczenia.
Nie stosowa¢ zadnych $rodkéw chemicznych ani
tracych. Unika¢ stosowania nadmiernej ilosci wody.

Whnetrze kuchenki

1) Z powodoéw higienicznych oraz by utatwic
czyszczenie, $cieraj wszelkie rozpryski lub wycieki
miekka wilgotng Sciereczka lub gabka na koniec
kazdego dnia pracy. W przypadku wigkszych rozlan,
zastosuj delikatny $rodek myjacy i kilka razy
przetrzyj zabrudzone miejsce wilgotng szmatkg az
do usuniecia resztek potrawy.

Nagromadzone rozpryski moga sie przegrzewac i
zaczaé dymic lub nawet sie zapali¢ oraz powodowaé
powstawanie tuku elektrycznego.

2) Zawsze utrzymuj ceramiczne dno w czystosci.
Pozostawienie ttuszczu w komorze kuchenki moze
powodowac jego przegrzewanie, dymienie lub nawet
zapalenie podczas kolejnego uzycia kuchenki.

OSTRZEZENIE:

NIE WYJMOWAC CERAMICZNEGO DNA Z
KUCHENKI.

3) Upewnij sie, czy delikatny $rodek lub woda nie
dostajg sie przez mate otwory do $cianek, co moze
uszkodzi¢ kuchenke.

4) Nie stosuj srodkéw w sprayu do czyszczenia
wnetrza kuchenki.

OSLONA PRZED ZABRUDZENIAMI

PRZYNAJMNIEJ RAZ W TYGODNIU ZDEJMUJ
OSLONE OD ZABRUDZEN | UMYJ JEJ OBIE
STRONY  DELIKATNYM  ROZTWOREM
DETERGENTU. NAGROMADZONY TLUSZCZ MOZE
SIE PRZEGRZEWAC | ZACZAC DYMIC. POZA TYM,
PRZEGRZEWAJACY SIE TLUSZCZ MOZE
OSMOLIC OSEONE. OSLONA OD ZABRUDZEN
ZNAJDUJE SIE NA GORZE KUCHENKI | LATWO
JA USUNAC. PAMIETAJ, BY ODLACZYC
PRZEWOD ZASILANIA.

Demontaz:

1. Wykre¢ dwie $ruby skrzydetkowe (A), tak jak
pokazano na Rys. 1.

2. Wyjmij ostoneg z kuchenki.

Ponowny montaz:
Wioz dwa wysuniete elementy ostony (B) w otwory
w tylnej ptytce komory kuchenki, tak jak pokazano
na Rys. 2.

2. Przymocuj ostone do gornej $cianki kuchenki
dwiema $rubami (A), tak jak pokazano na Rys. 1.

- Rys. 1
Drzwiczki Ostona przed zabrudzeniami

\

cC—cC— c—c—1

Rys. 2

@ Ostona pr;ed

zabrudzeniami
)

s s [ s [ s—
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Drzwiczki

Aby usuna¢ zabrudzenia z drzwiczek, regularnie czy$¢
ich obydwie strony, zawiasy i powierzchnie miegkka,
wilgotng szmatka. Nie stosuj tracych ani $ciernych
$rodkéw czyszczacych.

Filtr wlotu powietrza

Otwory

|

Zatrzask

AR

Kuchenka
Otwory

Zatrzask Filtr wlotu powietrza

Utrzymuj filtr wlotu powietrza w czystosci. W celu
oczyszczenia filtra wlotu powietrza nalezy pociggna¢
za dwa zatrzaski na filtrze i wyja¢ go. Umyj filtr wiotu
powietrza w wodzie z niewielkg iloscig mydfa i osusz
go miekka Sciereczkg. Po oczyszczeniu, zamontuj
filtr wlotu powietrza w kuchence.

Czys¢ filtr wlotu powietrza raz na dwa tygodnie.

OSTRZEZENIE:
NIE WLACZAJ KUCHENKI PRzZY ZDJETYM
FILTRZE WLOTU POWIETRZA.

Wymiana lampy piekarnika

Zanim zdemontujesz ostong lampki odtacz kuchenke
od zasilania, a nastepnie wymien lampke (25 W/240
V). Po wymianie lampki sprawdz czy ostona zostata
doktadanie zamocowana do obudowy kuchenki.

ZANIM ZADZWONISZ DO SERWISU

Prosimy o sprawdzenie nastepujacych pozycji przed wezwaniem serwisu.

1. Zasilanie.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo wiozona do gniazdka sieciowego.
Sprawdz, czy bezpieczniki instalaciji elektrycznej funkcjonuja prawidtowo.

2. Kiedy drzwiczki sg otwarte:
A. Czy lampka kuchenki pali sie?
B. Czy wentylator chtodzacy pracuje?
(Przystaw reke nad tylny otwoér wentylacyjny.)

TAK NIE
TAK NIE

3. Wstaw filizanke zawierajacg 150 ml wody i dobrze zamknij drzwiczki.
Zaprogramuij kuchenke na minute z poziomem mocy 100% ( ¢y ).

Uruchom kuchenke.

A. Czy wskaznik pracy (gotowania) wigcza sie ?
B. Czy po uptynigciu tego czasu woda jest ciepta?

TAK NIE
TAK NIE

Jesli na co najmniej jedno z powyzszych pytan odpowiedz brzmi "NIE", zadzwon do sprzedawcy lub autoryzowanego

serwisu SHARP i zgto$ rezultaty kontroli.
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PRZEWODNIK

CO WARTO WIEDZIEC O MIKROFALACH

Mikrofale powoduja drgania czgsteczek wody zawartych w
zywnosci. Powstajace w wyniku tego tarcie wytwarza ciepto,
ktore mozna wykorzysta¢ do rozmrazania lub gotowania
zywnosci.

Zywnosé
/ Zywno$¢ pochtania
mikrofale

\

)

ODPOWIEDNIE NACZYNIA | PRZYBORY

Szklo, tworzywo szklano-ceramiczne i porcelana
Zaroodporne naczynia i przybory wykonane ze szkia,
ztworzywa szklano-ceramicznego lub porcelany nadajg
sie do uzytku w kuchence. Jednakze takie naczynia
nie moga zawiera¢ metalu (np. szkta otowiowego) ani
byé pokryte metalem (np. zlote obramowanie, bfekit
kobaltowy).

Szkilo, porcelana, tworzywa sztuczne ceramiczne,
papier itp.

/ Mikrofale
> swobodnie
przenikajg
Ceramika
zwykle jest odpowiednia, ale musi by¢ emaliowana. W
przypadku stosowania naczyh i przyborow

nieemaliowanych, materiat, z ktérego sa wykonane,
moze pochtaniaé wilgo¢ i je rozgrzewaé. Moze to
powodowac pekanie materiatu.

Naczynia z tworzywa sztucznego i papieru

Naczynia z papieru lub naczynia i przybory z
zaroodpornego i odpornego na mikrofale tworzywa
sztucznego sg odpowiednie do rozmrazania, ogrzewania
i gotowania. Prosze przestrzegaé zalecen producenta.

Folia z tworzyw sztucznych do uzytku w
kuchenkach mikrofalowych

lub folia Zaroodporna jest odpowiednia do przykrywania lub
zawijania zywnosci. Prosze przestrzegac zalecen producenta.

Torby do pieczenia

moga by¢ stosowane w kuchenkach mikrofalowych.
Nie wolno zamykac toreb metalowym zatrzaskiem,
poniewaz zatrzask moze spowodowaé stopienie sie
folii torby. Torbe nalezy zamknaé sznurkiem i przebic¢
kilkakrotnie widelcem. Folie niezaroodporne, np. folie
zapewniajace $wiezos$¢ produktéw, nie powinny by¢
stosowane w kuchenkach mikrofalowych.

Metale

nie powinny, z zasady, byé stosowane w kuchenkach
mikrofalowych, poniewaz mikrofale nie przenikajg przez
metal i nie dotrg do zywnosci znajdujacej sie wewnatrz
metalowego naczynia. Jednakze jest kilka wyjatkow:
mozna uzy¢ matych paskéw folii aluminiowej do
przykrywania czesci zywnosci w celu zapobiezenia ich
rozmrozeniu lub zbyt szybkiego upieczeniu (np.
skrzydetka z kurczaka).

Metal

Mikrofale sg
) odbijane

Mozna stosowa¢ mate metalowe szpikulce lub
aluminiowe tacki (gotowych produktow). Jednakze ich
ilo$¢ musi by¢ proporcjonalnie niewielka w odniesieniu
do ilosci zywnosci. Np. aluminiowe pojemniki muszag
by¢ wypetnione zywnoscig co najmniej w 2/3 do 3/4.
Zaleca sie przetozenie zywnosci do pojemnikow
przeznaczonych do uzytku w kuchenkach
mikrofalowych.

W przypadku uzycia aluminiowych tac lub innych
metalowych naczyn lub przyboréw, nalezy je umiesci¢
co najmniej 2,0 cm od $cian komory kuchenki. W
przeciwnym wypadku iskrzenie moze spowodowaé
uszkodzenie Scian komory kuchenki.

Nie stosowa¢ zadnych przyboréw ani naczyn
platerowanych, z metalowymi cze$ciami lub
wysunietymi elementami z metalu np. Srubami, tasmami
lub raczkami.

TESTOWANIE NACZYN | PRZYBOROW

Przeprowadz opisany ponizej test, jesli nie masz
pewnosci, czy dane naczynie moze byé uzywane w
kuchence mikrofalowej: Wi6z naczynie do kuchenki,
nastepnie postaw szklanke z okoto 150 ml wody na
naczyniu lub obok niego i wtacz kuchenke na 100%
mocy na 1 do 2 minut. Jesli potem naczynie w dotyku
jest zimne lub letnie oznacza to, ze nadaje sie do
uzytku w kuchence mikrofalowej. Nie wykonuj tego
testu z naczyniami z tworzyw sztucznych, poniewaz
moga sie one stopic.
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INFORMACJE O POZIOMIE MOCY

Moc 100%:

Wysoka moc jest idealna do ogrzewania lub od$wiezania zywnosci. Tego ustawienia mozna tez uzywac do gotowania
np. wody i dalszego przygotowywania z nizszg mocg (np. dla ryzu i makaronu)

Moc 50%:

Do gotowania dtuzej i do mniejszych produktéw zywnosciowych.

Moc 20%:

Do ostroznego gotowania delikatnych potraw. Uzywana tez do trzymania na wolnym ogniu lub do makaronu lub ryzu.
Moc 10%:

Niski poziom mocy stuzy gtéwnie do rozmrazania. Mozna go tez stosowaé do gotowania bardzo delikatnych potraw np. sosu serowego.

Zalecamy przykrywanie zywnosci w celu gotowania lub odgrzewania. Poza tym mozna zywnosci spryskac niewielkg
iloscig wody (mozna tez uzy¢ wody stonej lub nawet bulionu). Para wodna pozwala utrzymaé wilgo¢ zywnosci i

przyspieszy¢ gotowanie.

KARTA GOTOWANIA | PRZEPISY

Pocz. | Poziomy
1500W] | penu temp. | ooy 200g 400g 600g Komentarz

ROZMRAZANIE | Migso -18°C 10% | okoto 520" | okoto 8' okoto 12" | Przewrécié po uptywie
Dréb -18°C 10% | okoto 520" | okofo 8'30" | okoto 13' | 1/2 catkowitego czasu
Ryby -18°C 10% okoto 5'20" | okoto 8'30" okoto 11 rozmrazania. Odstawié
Owoce -18°C 10% okoto 4' | okoto 7'30" — na okoto 10 minut.
*Ciasto -18°C 10% | okoto 1'40" | okoto 2'10" | okoto 2'40"
(bez owocdw ani sera)
*Ciasto z kremem -18°C 10% | okoto 1'30" | okoto 2'50" —
Krewetki -18°C 10% okoto 5' okoto 8'30" | okoto 12'
**Zimne migso -18°C 10% okoto 4' okoto 6'30" okoto 9'

ODGRZEWANIE | Zupa, czysta 5+2°C | 100% | okoto 110" | okoto 2'10" | okoto 310" | Przykryé folig do uzytku
Zupa, kremowa 5+2°C | 100% | okoto 1'20" | okoto 220" | okoto 3'20" | w kuchence mikrofalowej
Zapiekanki 5+2°C | 100% | okoto 120" | okoto 2'20" | okoto 3'30" | |ub przykrywka. Dobrze
Dodatki, Makaron/Kluski| 5+2°C | 100% | okoto 110" okoto 2' okoto 2'50" | pomieszad po odgrzaniu.
Dodatki, Ryz 5+2°C 100% | okoto 1'10" okoto 2' okoto 2'50"
Dodatki, Ziemniaki 5+2°C 100% | okoto 1'10" okoto 2' okoto 3'
Dodatki, Warzywa 5+2°C 100% | okoto 1'10" okoto 2' okoto 2'50"
Fasola w sosie pomidorowym| 5+2°C 100% | okoto 1'20" | okoto 2'20" —
Gulasz, Potrawka 5+2°C 100% | okoto 1'30" | okoto 2'30" | okoto 3'30"
*Migso 5+2°C 100% okoto 1' okoto 1'40" — —
*Kietbaski 5+2°C | 100% | okolo20s | okoto 30s | okoto 50 s

GOTOWANIE | Dodatki, Ziemniaki 20+2°C | 100% | okoto 2'50" | okoto 5'30" | okoto 6'30" | Uzyé pokrywkido zapiekanek.
Dodatki, Warzywa | 20+2°C | 100% | okoto 3'20" | okoto 5'30" | okoto 7'30" | Pomiesza¢ po uplywie 1/2

) Czasu gotowania.
Pocz. | Poziomy
1800W| | Menu temp. |, Mo 200g 400g 600g Komentarz

ROZMRAZANIE | Migso -18°C 10% | okoto 4'30" | okoto 6'30" | okoto 8'30" | Przewr6ci¢ po uptywie
Drob -18°C 10% | okoto 4'30" | okoto 6'30" | okoto 9'30" | 1/2 catkowitego czasu
Ryby -18°C 10% | okoto 4'30" | okoto 6'30" | okoto 8'30" | rozmrazania. Odstawi¢
Owoce -18°C 10% | okoto 2'50" | okoto 5'30" — na okoto 10 minut.
*Ciasto -18°C 10% | okoto 1'10" | okoto 1'50" | okoto 2'10"
(bez owocow ani sera)
*Ciasto z kremem -18°C 10% | okoto 1'10" | okoto 2'10" —
Krewetki -18°C 10% okoto 4' okoto 6'30" okoto 9'
**Zimne mieso -18°C 10% okoto 3' okoto 5'30" okoto 8'

ODGRZEWANIE | Zupa, czysta 5+2°C | 100% okoto 1' | okoto 1'40" | okoto 2'30" | Przykry¢ folig do uzytku
Zupa, kremowa 5+2°C 100% okoto 1' okoto 2' okoto 2'50" | wkuchence mikrofalowej
Zapiekanki 5+2°C 100% | okoto 1'10" okoto 2' okoto 2'50" | lub przykrywka. Dobrze
Dodatki, Makaron/Kluski| 5+2°C 100% | okoto 50 s | okoto 1'20" | okoto 2'20" | pomieszaé po odgrzaniu.
Dodatki, Ryz 5+2°C 100% | okoto 50 s | okoto 1'30" | okoto 2'30"
Dodatki, Ziemniaki 5+2°C 100% | okoto 50 s | okoto 1'30" | okoto 2'30"
Dodatki, Warzywa 5+2°C 100% | okoto 50 s | okoto 1'50" | okoto 2'30"
Fasola w sosie pomidorowym|  5+2°C 100% okofo 1' okoto 2' —
Gulasz, Potrawka 5+2°C 100% | okoto 1'10" | okoto 2'10" okoto 3'
*Mieso 5+2°C 100% | okoto 40s | okoto 1'20" — —
*Kietbaski 5+2°C 100% | okoto 15's 25s 35s

GOTOWANIE| Dodatki, Ziemniaki 20+2°C 100% | okoto 2'10" | okoto 4'40" okoto 6' Uzy¢ pokrywki do zapiekanek.
Dodatki, Warzywa 20+2°C | 100% | okofo 2'50" | okoto 4'40" | okoto 6'30" | Pomiesza¢ po uptywie 1/2

czasu gotowania.

*wskazania wedtug ilosci sztuk (1, 2, 3 sztuki) nie wedtug gramatury.

**Wyjaé czesci rozmrozone. Odstawi¢ na okoto 15 minut.
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Pocz. | Poziomy
2100W]| | Menu temp. | | oY 200g 400g 600g Komentarz

ROZMRAZANIE | Migso -18°C 10% okoto 4' okoto 5'50" | okoto 8'30" | Przewrécié po uptywie
Drob -18°C 10% okoto 4'20" | okoto 6'30" | okoto 9'30" | 1/2 catkowitego czasu
Ryby -18°C 10% okoto 4' okoto 5'30" | okoto 7'30" | rozmrazania. Odstawié¢
Owoce -18°C 10% | okoto 2'50" | okoto 520" — na okoto 10 minut.
*Ciasto -18°C 10% okoto 1' okoto 1'40" okoto 2'
(bez owocdw ani sera)
*Ciasto z kremem -18°C 10% | okoto 1'25" | okoto 2'10" —
Krewetki -18°C 10% okoto 4' okoto 6'30" okoto 9'
**Zimne migso -18°C 10% okoto 3' okoto 5'30" okoto 8'

ODGRZEWANIE | Zupa, czysta 5+2°C 100% | okoto 50's | okoto 1'30" | okoto 220" | Przykry¢ folig do uzytku
Zupa, kremowa 5+2°C 100% okoto 1' okoto 1'40" | okoto 2'40" | wkuchence mikrofalowej
Zapiekanki 5+2°C 100% okoto 1' okoto 1'40" | okoto 2'40" | |ub przykrywkq_ Dobrze
Dodatki, Makaron/Kluski| 5+2°C 100% okoto 40 s | okoto 1'10" okoto 2' | pomieszaé po odgrzaniu.
Dodatki, Ryz 5+2°C | 100% | okoto 40s | okoto 1'20" | okofo 2'
Dodatki, Ziemniaki 5+2°C 100% okoto 40 s | okoto 1'30" | okoto 2'10"
Dodatki, Warzywa 5+2°C | 100% | okoto 50 s | okofo 1'30" | okoto 210"
Fasola w sosie pomidorowym| 5+2°C | 100% | okoto 55s | okoto 1'50" —
Gulasz, Potrawka 5+2°C 100% okoto 1' okoto 2' okoto 2'50"
*Mieso 5+£2°C 100% okoto 40 s | okoto 120" — —
*Kietbaski 5+2°C | 100% | okoto 15s 25s 40s

GOTOWANIE| Dodatki, Ziemniaki 20+2°C 100% okoto 2' okoto 3'30" okoto 5' | Uzyé pokrywki do zapiekanek.
Dodatki, Warzywa 20+2°C 100% | okoto 2'10" | okoto 3'50" | okoto 520" | Pomieszaé po uplywie 1/2

Czasu gotowania.

*wskazania wedtug ilosci sztuk (1, 2, 3 sztuki) nie wedtug gramatury.
**Wyja¢ czesci rozmrozone. Odstawi¢ na okoto 10 minut.

Men Pocz. | Pozomymecy | oy -
INNE | Ciastka (z owocami lub kruszonka) 20+2°C 100% okoto 8 s —
*Paczki 20+2°C 100% okoto 8 s okoto 12's
*Boucheés a la reine 20+2°C 100% okoto 14 s okoto 20 s
*Burger 5+2°C 100% okoto 1' 1'40"
*Cheeseburger 5+2°C 50% okoto 1' 1'50"
Grzanka z bekonem (40 g) 20+2°C 100% okoto 14 s —
Jajka sadzone z bekonem (140 g) 5+2°C 100% okoto 40 s —
Pocz. Poziomy mocy
Menu temp. kuchenki 1 szt 2 szt.
INNE | Ciastka (z owocami lub kruszonka) 20+2°C 100% okoto 6 s —
*Paczki 20+2°C 100% okoto 5's okoto 8 s
*Boucheés a la reine 20+2°C 100% okoto10 s okoto 15s
*Burger 5+2°C 100% 40 s 1'20"
*Cheeseburger 5+2°C 50% 50 s 1'30"
Grzanka z bekonem (40 g) 20+2°C 100% 10s —
Jajka sadzone z bekonem (140 g) 542°C 100% 35s —
Pocz. Poziomy mocy
Menu temp. kuchenki 1szt. 2 szt.
INNE | Ciastka (z owocami lub kruszonka) 20+2°C 100% okoto 6 s —
*Paczki 20+2°C 100% okoto 5s okoto 8 s
*Boucheés a la reine 20+2°C 100% okoto 10's okoto 15 s
*Burger 5+2°C 100% 35s 110"
*Cheeseburger 5+2°C 50% 50s 1'40"
Grzanka z bekonem (40 g) 20+2°C 100% 10s —
Jajka sadzone z bekonem (140 g) 5+2°C 100% 40's —

*wskazania wedtug ilosci sztuk (1, 2, 3 sztuki) nie wedtug gramatury.
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Przepisy

Omlet

Spryskaj zwykly talerz ttuszczem. Rozbij trzy jajka z
dodatkiem niewielkeij ilosci soli i pieprzu. Przelej jajka
na talerz i gotuj przez okoto 1 min. 20 s/50 s/45 s.
Dodaj dowolne nadzienie (2 tyzki stotowe) (np.
potrawka z miesa i jarzyn, warzywa) i gotuj dalej
przez okoto 20 s/10 s/10 s.

o= P P P

Jajka sadzone

Zmieszac dwa jajka z sola, pieprzem i niewielka iloScig
mleka. Gotowac okoto 1 min. 10 s/45 s/45 s, mieszajac
trzy razy podczas gotowania.

e e 10 X R

Bekon

Potozyé dwa cienkie plasterki bekonu pomiedzy
papierowymi recznikami i gotowac okoto 30 s/20 s/15 s.

e~ P P P

Tost po hawajsku

Przygotuj tosty i posmaruj je mastem. Pot6z, po kolei,
plasterek szynki, plasterek ananasa i plasterek sera
jedne na drugim na talerzu i gotuj okoto 25 s/20 s/20 s.
Po skonczeniu gotowania pot6z na wczesnigj
przygotowanym toscie.

T 1 I Rt

Goraca czekolada ze Smietang
Wilej 150 ml mleka do duzej szklanki. Dodaj 30 g
czarnej czekolady (w kawatkach). Zamieszaj i gotu;j
przez okoto 1 min./50 s/40 s. Pomieszaj raz w potowie
tego czasu. Dodaj troche ubitej $mietany i podawaj z
posypang czekolada w proszku.

e P P P e

Porada: Pierwszy czas dotyczy pracy z mocg 1500 watéw, drugi czas 1800 watdw, a trzeci 2100 watdw.
Wszystkie przepisy gotowane sg z poziomem mocy mikrofali 100 %.
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POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA: POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA PRIHODNJO REFERENCO

1.

10.

1.

12.

13.

14.

Uporaba te naprave je namenjena predvsem
strokovnjakom, izurjenim uporabnikom v
prodajalnah, lahki industriji in na kmetijah pa tudi
za neprofesionalno, komercialno uporabo.

. Pecica je namenjena le uporabi na pultu. Ni

primerna za vgradnjo v kuhinjsko enoto. Pecice
ne namescajte v omarice.

. Elektricna vti¢nica mora biti dostopna, da v

nujnem primeru lahko pecico enostavno odklopite
Z napajanja.

Ce opazite dim ali znamenje vziga: Pustite
vrata pecice zaprta in ugasnite napravo, s tem
da odstranite elekiricni vtikac iz vticnice in tako
zadusite plamen. NeupoStevanje teh navodil
lahko povzro€i ogenj in poSkoduje pecico.

. Nad pecico naj bo vsaj 25 cm prostora.
. Naprava ni namenjena, da bi jo uporabljale

osebe (vklju€no z otroci) z zmanjSanimi fizi€nimi,
senzoriénimi in duSevnimi sposobnostmi, ali
brez izkuSenj in znanja, razen cCe jih je o uporabi
naprave poucila oseba, ki je odgovorna za
njihovo varnost.

. Otroke nadzorujte in tako zagotovite, da se z

napravo ne bodo igrali.

. OPOZORILO: Otroci lahko pecico brez nadzora

uporabljajo le, ¢e ste jih o varni uporabi ustrezno
poucili in razumejo nevarnosti neprimerne
uporabe.

. OPOZORILO: Ce so vrata ali tesnila vrat

posSkodovana, ne smete uporabljati pecice, dokler
je ne popravi usposobljen serviser.

. OPOZORILO: Nikoli sami ne prilagajajte,

popravljajte ali spreminjajte pecice. Servis ali
popravilo, ki vkljuCuje odstranjevanje pokrova,
ki 8Citi pred izpostavljenostjo pred mikrovalovno
energijo, lahko izvede le pooblascen serviser.

Ce je napajalni kabel te naprave poskodovan,
je nevaren in ga mora zamenjati pooblasceni
serviser za SHARP.

OPOZORILO: Tekoc&in in drugih Zzivil ni
dovoljeno segrevati v zaprtih posodah, saj lahko
eksplodirajo.

OPOZORILO: Segrevanje pijac z mikrovalovi
lahko povzroci zapoznelo eruptivno vretje, zato je
pri rokovanju s posodami, ki vsebujejo tekocine,
potrebna posebna previdnost.

Jajc ne kuhajte v lupini, celih trdo kuhanih jajc
pa ne grejte v mikrovalovni pecici, ker jih lahko
raznese tudi po tem, ko je pecica ze koncala
s segrevanjem. Za kuhanje oz. pogrevanje
neumesanih jajc najprej predrite rumenjak in
beljak, v nasprotnem primeru lahko jajca raznese.
Olupite in narezite trdo kuhana jajca pred
pogrevanjem v mikrovalovni pecici.

Pribor je treba preveriti, Ce je primeren za
uporabo v pecici. Glejte "VODIC" na strani
SL-8. Za pripravo hrane uporabljajte posodo za
mikrovalovne pecice.

15.

16.

17.
18.

19.

20.

OPOZORILO: Vsebino otroskih steklenick in
kozarckov otroske hrane je treba pred uporabo
premeSati ali pretresti ter preveriti temperaturo,
sicer lahko pride do opeklin.

Ko hrano segrevate v plasti¢nih ali papirnatih
posodah, pazite na pecico, saj obstaja nevarnost
vZiga.

Pecico redno Cistite in sproti odstranjujte
morebitne ostanke hrane.

Neredno c¢iSCenje pecice lahko privede do
propadanja povrsin, kar lahko skraj$a Zzivljenjsko
dobo pecice in povzroci nevarne situacije.

Glej navodila za ciS€enje tesnil vrat, odprtin in
sosednijih delov na strani SL-6.

Pecice ne smete Cistiti z visokotlacnim Cistilnikom.

Da bi se izognili tveganju za pozar

1.

Mikrovalovne pecice med obratovanjem ne puscajte
brez nadzora. Previsoki nivoji moc¢i ali predolgi ¢asi
kuhanja lahko hrano pregrejejo in povzrocijo pozar.

Elektri€no napajanje (izmeni¢nitok) morabiti230V, 50
Hz z najmanj 16 A varovalko na napajalnem kablu ali
najman;j 16 Atokovnim prekinjalom. Ce uporabljate dve
pecici, mora biti vsaka zavarovana s 16 A varovalko
na napajalnem kablu ali tokovnim prekinjalom.

Priporo¢amo, dazagotovite lo€en elektri¢ni tokokrog,
ki bo napajal samo mikrovalovno pecico.

Pecice ne postavljajte na vroca mesta, npr. blizu
konvekcijske pecice.

Ravno tako mikrovalovne pecice ne postavljajte
na mesta z veliko vlage.

Pecice ne shranjujte niti ne uporabljate zunaj.

Po uporabi odistite keramiéno podlago in
celni del oboda pecice. Te povrSine morajo
biti suhe in nemastne. Nalozena mascoba se
lahko pregreje in se kadi ali pa vzge.

9.
10.

11.

12.

13.
14.

15.
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V blizino pecice ali prezracevalnih odprtin ne
postavljajte vnetljivih materialov.
Ne zakrivajte prezraCevalnih odprtin.

S hrane in embalaze odstranite vse kovinske
sponke, zice itd. Iskrenje kovinskih povrsin lahko
povzro€i pozar.

Mikrovalovne pecice ne uporabljajte za pogrevanje
oljaali cvrtje. Temperature nimogoc&e nadzorovati

in olje se lahko vzge.

Zapripravo pokovke uporabljate le posebno pokovko,
ki je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici.

V pecici ne shranjujte hrane ali raznih drugih stvari.
Po vklopu pecice preverite nastavitve, da se
prepricate, da pecica obratuje, tako kot Zelite.

Da bi preprecili pregrevanje in pozar, je treba biti
Se posebej pozoren pri kuhanju ali pogrevanju
hrane z visokim delezem sladkorja alimascobe, na
primer klobase v testu, pite ali bozi¢ni puding.




16. Ustrezne napotke slilahko ogledate v teh navodilih
in v prilozeni kuharski knjizici.
Da bi se izognili tveganjem za poskodbe

OPOZORILO:

1.| Ne uporabljajte pecice, Ce je poSkodovana ali

okvarjena. Pred uporabo preverite naslednje:

a) Vrata; prepriCajte se, da so vratapravilno zaprta
in da niso povesena ali zvita.

B) Tecaji in varnostni zatiCi vrat; preverite in se
prepricajte, da niso zlomljeni ali odviti.

c) Tesnila vratin tesnilne povrsine; prepricajte se,
da niso poskodovane.

d) V prostoru za kuhanije ali na vratih; prepricajte
se, da ni vdrtin.

e) Napajalni kabel in vti¢; prepricajte se, da nista
poskodovana.

2. Ne uporabljajte pecice, ¢e so vrata odprta in ne
predelujte varnostnih zaticev vrat.

3. Ne uporabljajte pecice, ¢e se med tesnili vrat in
tesnilnimi povrSinami nahaja kakSen predmet.

4. | Ne dovolite, pa bi se na vratnem tesnilu in ob
njem zacele kopiciti mas¢oba in necistoce. Sledite

navodilom za “Nega in ¢iS¢enje”, stran SL-6.

5. Osebe s SRCNIM SPODBUJEVALNIKOM naj
se glede previdnostnih ukrepov glede uporabe
mikrovalovne pecice posvetujejo s svojim
zdravnikom ali proizvajalcem spodbujevalnika.

Za izogibanje nevarnostim elektricnega udara

1. Pod nobenimi pogoji ne odstranjujte zunanjega pokrova.

2. V odprtino zaklepa vrat ali prezraCevalne odprtine
ne zlivajte ni¢esar in ne vstavljajte nobenih
predmetov. V primeru, da kaj razlijete, nemudoma
izklopite pecico in izvlecite vti¢ ter pokliCite
pooblascenega serviserja SHARP.

3. Napajalnega kabla ali vti€a ne potapljajte v vodo
ali druge tekocine.

4. Napajalni kabel naj ne visi preko roba mize ali
delovne povrsine.

5. Napajalnegakabla ne priblizujte vro€im povrsinam,
vkljuéno s hrbtno stranjo pecice.

6. Pred menjavo lucke pecice, slednjo izklopite.

Za izc:igibanje nevarnosti eksplozije in
nenadnega vrenja

1. Nikoline uporabljajte zaprtih posod. Pred uporabo
odstranite tesnilain pokrove. Zaprte posode lahko
eksplodirajo, saj se v njih nabere tlak, tudi ko je
pecica ze izklopljena.

2. Bodite Se posebej pozorni, ko z mikrovalovi
segrevate tekocCine. Uporabite Siroko posodo, da
lahko mehurcki izhajajo.

Tekocin nikoli ne segrevajte v ozkih posodah,
kot so otroSke steklenicke, saj lahko to
povzroci, da vsebina ob segretju izbruhne iz
posode in povzroci opekline.

Da bi preprecili nenadne izbruhe vrele teko€ine in
morebitne oparine:

1. Hrane ne segrevajte predolgo (glejte strani SL-9,10).

2. Pred segrevanjem/pogrevanjem tekocino premeSajte.
3.V tekocino med pogrevanjem vstavite stekleno cevko
ali podoben pripomocek (ne sme biti kovinski).
4. Naj tekocina v pecici stoji najmanj 20 sekund po
koncu kuhanja, da bi preprecili eruptivno vretje.
3. Pred kuhanjem predrite kozo Zivil, kot so krompir,
klobase in sadje, sicer lahko eksplodirajo.

Da bi se izognili tveganjem za opekline

1.| Ko hrano odstranjujete iz pecice, uporabljajte
drzala za lonce ali kuharske rokavice, da bi
preprecili opekline.

2. Posode, pokovko ali vreCke za kuhanje v pecici
vedno odpirajte stran od obraza in rok, da bi se
izognili oparinam in izbruhu vrele tekocCine.

3.| Za_izogibanje opeklinam, pred postrezbo
vedno preverite temperaturo hrane, Se posebej

pa bodite previdni, ko pripraviljate obroke
dojenckom, otrokom in starejSim.

Temperatura posode ni pravi pokazatelj
temperature hrane ali pijace; vedno preverite
temperaturo hrane.

4. Ko odpirate vrata, se vedno_umaknite nazaj, da bi
preprecili opekline zaradi izhajajoCe pare in vro€ine.

5. Pecenohranoposegrevanjunarezite, dalahko para
uide, saj boste tako preprecili nevarnost opeklin.

6. Otrokom ne dovolite odpiranja vrat, saj bi se lahko opekli.

7. Nedotikajte se zadnjega dela pecice, saj se slednji
med delovanjem zelo segreje.

Da bi preprecili napa¢no uporabo

pecice s strani otrok

1. Ne naslanjajte se na vrata pecice. Ne igrajte se s
pecico in ne uporabljajte je kot igraco.

2. Otroke poucite o vseh pomembnih varnostnih
navodilih: uporaba drzal za lonce, previdno
odstranjevanje pokrovov, pozornost glede
embalaze (npr. materiali, ki se samodejno
segrevajo), ki je namenjena posebni zapecenosti
hrane, saj se lahko izjemno segreje.

Druga opozorila
1. Nikoli ne spreminjajte oblike in funkcionalnosti pecice.
2. Pecice med obratovanjem ne premikajte.

3. Tapecicajenamenjenalezapripravohrane. Nije dovolieno
uporabljati v komercialne ali raziskovalne namene.

Za uporabo pecice brez tezav in
preprecevanje poskodb.
1. Prazne pecice nikoli ne vklapljate.
V nasprotnem primeru lahko pecico
poskodujete.

2. Ko uporabljate posodo za posebno zapecenost
hrane alimaterial, kise samodejno segreva, nadno
vedno postavite izolirni material, ki je odporen na
vro€ino, kot je porcelanast kroznik, da preprecite
poskodbe kerami¢ne podlage zaradi vrocine.Ne
presegajte Casa za segrevanje, ki ga navajajo
navodila za uporabo posode.

3. Neuporabljajte kovinskih pripomockov, ki odbijajo
mikrovalove in lahko povzrocijo iskrenje. V pecico
ne postavljajte ploCevink.
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4. Med delovanjem pecice nanjo ni¢esar ne 2. Niti proizvajalec niti prodajalec ne odgovarjata za

postavljajte. Skodo na pecici ali osebne poskodbe, ki izhajajo

5. Pegice ne uporabljajte v blizini parnih kuhalnikov izneupostevanja postopkov za pravilen elektricni
ali fritez. prikiop.

3. Nastenah pecice aliokolivratnih tesniltertesnilnim

OEOMBA L L povrsinah se lahko obc¢asno nabere vodna para

1. Ce niste prepricani, kako priklopiti pecico, se ali kapljice. To je obiajen pojav in ne pomeni, da

posvetujte s pooblas€enim usposobljenim mikrovalovna pecica puséa, ali da je okvarjena.

elektriCarjem.

NAMESTITVENA NAVODILA

OPOZORILO: Gradivo z opozorili (POSEBNA NAVODILA IN OPOZORILA) imejte shranjeno blizu pecice, na
enostavno dostopnem mestu.

1) Iz prostora za kuhanje odstranite vso embalazo. 6-5) Montazno plosco A privijte na zadnjo stran pecice
Odstranite tudi modro zasc¢itno folijo, ki je na A in privijte (a), kot je prikazano na sliki A.
zunanjem delu pecice. 6-6) Odstranite pritrdilni vijak (a) montaZne plo$ge B, na zadniji

2) Pecico skrbno preglejte glede morebitnih poskodb. strani pegice B in plo$&o odstranite. Glejte sliko A.

3) Pecico postavite na ravno, trdno podlago, ki za- 6.7y Privijte vijak (a) nazaj.
gotavlja, da boste v pecici lahko pripravljali tudi 6-8) Odvijte vijak (c) iz pecice A.

vecje obroke. . . "
Peéice ne postavite v teko dosegljiv polozaj. ~ 6-9) Odvilte vijak (d) iz pecice B. o
Ce je lega petice previsoka obstaja nevarnost, ~ 6-10) Obmite odstranjeno montazno ploSco B preko injo privijte
saj se hrane ne da odstraniti varno. z vijakoma (c) in (d), kot je prikazano na sliko A.

4) Prepricajte se, da je nad pecico najmanj 25 cm prostora.

OPOZORILO:
u M ‘ Ce namesdate dve pesici eno na drugo.
1) Za pritrditev uporabite dve montazni plosSci.

E— 25cm 2) Poskrbite, da se napajalni kabel ne bo zagozdil
med pecici.
\j 3) Ne namescajte vec kot dve pecici eno na drugo.
4) Pazite, da ne izgubite odvitih vijakov.
Vijak (a) Pecica B
5) Vti¢ pecice varno vklopite v standardno (ozemljeno) s -
hisno elektricno vti¢nico. o 1o == [

6) Dve pecici lahko namestite hkrati, eno na drugo. Za = Zadnja stran

podrobnosti sledite naslednjim navodilom.
6-1) Namestite pecico A, nanjo pa postavite pecico Montazna plosca A
B, kot ej prikazano na sliki A. Vijak (b)
6-2) Odvijte vijak (a) montazne plos¢e A, ki je na zadnji
strani pecice A in jo odstranite.
6-3) Odbvijte vijak (b) na zadnji strani pecice B, kot je

[®

prikazano na sliko A. Viiak (@) 4N =l | vijak (c)
6-4) Montazno plo3¢o A namestite na zadnjo stran ) \ Montazna plod&a B

pecice B in privijte odstranjeni vijak (b), kot je Pecica A Zadnja stran

prikazano na sliki A. pecice

Slika A: Kako pritrditi dve pecici

PRIPOMOCKI

Prepricajte se, da je prilozen naslednji pripomocek:

» Navodila za uporabo
* Opozorilni list (POSEBNA NAVODILA IN OPOZORILA)

OPOMBA:

» Ko naroCate pripomocke, prodajalcu ali pooblas¢enemu SHARP-ovemu serviserju sporocite ime dela in oznako
modela.

+ Oznaka modela je natisnjena na vratih mikrovalovne pecice.
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KRATEK OPIS FUNKCIJ

Tipka za nastavitev ¢asa: nastavitev razli¢nih ¢aso-
vnih intervalov v obeh smereh.

Cas kuhanja: za individualno kuhanije in odtaljevanje
razliénih vrst zivil, pri Cemer nastavite ¢as in moc.

PRED UPORABO

Ponovitev kuhanja: pokonCanemroc€no nastavljenem
kuhanju, lahko operacijo zistimi nastavitvami ponovite
tako, da pritisnete gumb nivoja moci mikrovalov in
gumb za zagon.

Sporocilo o napaki: vse napake pri delovanju ali
tehniCne tezave se prikazejo v obliki kod napak.

N o *

w
=

Pred uporabo nove pecice se temeljito seznanite
z navodili za uporabo.

Pecico vklopite.

* Na digitalnem zaslonu bo prikazano .
Gumbi in elektronski ¢asovnik delujejo le, ¢e so
vrata pecice zaprta.

Lucka pecice in motor ventilatorja bosta delovala
1 minuto vsaki¢, ko boste odprli vrata ali, ko bo
kuhanje zaklju€eno.

Ce se med programiranjem ne dotaknete gumba

CAS KUHANJA

dlje kot 3 minute, se bo zaCeto programiranje pre-
kinilo.

se bo prikazalo na zaslonu, ko ¢asovnik
doseze ni¢. Ko boste odprli vrata pecice, bo prikaz
izginil.

Za preklic programa med kuhanjem, odprite in za-
prite vrata, ter jih nato znova odprite.

Pecico lahko programirate za najve¢ 30 min, s 4 prednastavljenimi nivoji moci.

OPOMBA za R-25AM: .
Maksimalni ¢as kuhanja pri 100 % ali 50 % modi je 15 minut. Ce boste prekoracili nastavitev, bo na zaslonu
prikazano “EE 9”.

NIVOJI MOC
MIKROVALOV R-22AM
=) 100% 1500
o 50% 750
o 20% 300
vy 10% 150

VATI
R-23AM R-25AM
1800 2100
900 1050
360 420
180 210

Primer: Predvidevajmo, da Zelite jed kuhati 2 minuti in 30 sekund, pri 50 % modi.

@—® mp y/50% Q »& >

Obrnite vrtljivi gumb v smeri
urinega kazalca na zZeleno
vrednost

(2

Izberite Zeleni nivo moci
(50%).

min. in 30 s)

OPOMBA:
Za nastavitev 100 % moci, ni treba pritisniti gumba NIVO MOCI MIKROVALOV.

Ce boste med kuhanjem odprli vrata pecice, se bo kuhanje prekinilo. Za ponovni zagon kuhanja, zaprite vrata nazaj in pritisnite
gumb START. Ce se 1 minuto po zaprtju vrat ne boste dotaknili nobenega gumba, se bo nastavljeni program preklical.

Ce v naginu zaustavitve zaprete in ponovno odprete vrata, se bo preostali das kuhanja preklical.
Ce obragate vriljivi gumb v nasprotni smeri urinega kazalca, se bo ¢as kuhanja zmanjeval po stopinjah, od 30 minut navzdol.

1.

N

> w
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Ce Zelite podalj$ati 6as kuhanja, vrednost lahko povegate v vegjih intervalih 8enotah), kot je prikazano v spod-
nji tabeli. Npr. za R-22AM/23AM: Ce vnesete ¢as med 0 - 60 sekund, se bo celotni €as povecal v korakih po 2
sekundi, ¢e pa opravljate nastavitev med 10 - 30 minut, bodo koraki 30 sekundni.

NASTAVITEV ENOTE CASA KUHANJA

(Za R-22AM/23AM) (Za R-25AM)
CAS KUHANJA ENOTA CAS KUHANJA ENOTA
0 - 60 sekund 2 sekundi 0 - 20 sekund 2 sekundi
60 sekund - 3 minute 5 sekund 20 sekund - 1 minuta 5 sekund
1 - 6 minut 10 sekund
3 - 10 minut 10 sekund
6 - 15 minut 30 sekund
10 - 30 minut 30 sekund 15 - 30 minut 1 minuta
PONOVI KUHANJE

Vas$a pecica si lahko zapomni zadnjo nastavitev ¢asa kuhanja in nivoje moéi. Ce jo uporabite, vam ni treba
znova vnas$ati ¢asa kuhanja.

Primer: Predvidevajmo, da Zelite uporabljati to funkcijo pri 100 % mo¢i. (Zadnji ¢as kuhanja je 10 min.).

' POWER —  POWER

o I_I 1177 I 1177 mm
'&'/100/0 Q |:> [ ’//”?/i » I:I I:> (I /l”?/i

ON

-

-~
\\
~‘

Izberite Zeleni nivo Preverite zaslon. Da bi kuhali. Preverite zaslon.
moci (100 %).

INFORMACIJE SPOROCIL O NAPAKAH

Ce se prikazejo sporogila o NAPAKAH, sledite spodnjim navodilom.
SPOROCILA O NAPAKAH

EE1, EE2, EES, Posvetujte se s trgovcem ali pooblaséenim Sharpovim serviserjem, ker je pecica

EE6, EE10, EE16 verjetno v okvari.

EES8, EEOQ

(Za R-22AM/23AM)

EE19

(Za R-25AM)

EE7 Temperatura izhodnega zraka je previsoka. Preverite, Ce prezraCevalne odprtine niso
blokirane, ali morda temperatura prostora ni previsoka oziroma, ¢e niste vklopili prazne
pecice. PoCakajte nekaj minut in pecico vklopite ponovno.

EE17 Temperatura magnetrona je previsoka, dvakrat odprite in zaprite vrata pecice in jo
vklopite po nekaj minutah.

EE9 Nastavljeni ¢as presega maksimalno dovoljeni ¢as. Dvakrat odprite in zaprite vrata

(Za R-25AM) pecice in vnesite pravilni ¢as.
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NEGA IN CISCENJE

PECICO REDNO CISTITE IN SPROTI ODSTRANJUJTE MOREBITNE OSTANKE HRANE - Pegico imejte
vedno Cisto, sicer se lahko njena povrsina poSkoduje. To lahko bistveno skraj$a njeno zivljenjsko dobo in

privede do nevarne situacije.

ZELO POMEMBNA OPQZORILA:

 NE VKLAPLJAJTE PECICE, CE NINAMESCENE-
GA ZASCITNEGA POKROVA

« NE ODSTRANJUJTE ZASCITNEGA POKROVA,
RAZEN CE NISTE ODSTRANILI NAPAJALNEGA
KABLA 1Z VTICNICE, SAJ VRTLJIVA ANTENA, KI
JE NAMESCENA NA'STROP PECICE DELUJE SE
1 MINUTO PQ ODPRTJU PECICE, ZATO LAHKO
UTRPITE POSKODBE.

« ZA CISCENJE, PECICE NE_UPORABLJAJTE KO-
MERCIALNIH CISTIL ZA PECICE, ABRAZIVNIH ALI
AGRESIVNIHBLAZINIC ZA POLIRANJE, K LAHKQ PO-
SKODUJEJO DELE VASE MIKROVALOVNE PECICE.

+ NE SKROPITE VODE NEPQSREDNO PO PECICI,
KAJTI TO LAHKO POVZROCI ELEKTRICNI UDAR,
UHAJANJE NAPETOSTI NA DELE PECICE ALI
POSKODBE PECICE,

« PECICE NE SMETE CISTITI Z VISOKOTLACNIM
CISTILNIKOM.

Zunanjost pecice

Zunanijost pecice lahko enostavno ocistite z blago milni-
co in vodo. Odveéno milnico obriSite s krpo in povrsino
osusite z mehko brisaco.

Nadzorna plosc¢a

Pred cis¢enjem odprite vrata in tako deaktivirajte gumbe
nadzorne plosce ali elektronski ¢asovnik. pri €iS€enju
nadzorne plos¢e bodite pazljivi. Uporabljajte le krpo,
namoceno v milnico in nezno obrisite dele dokler ne
bodo Cisti. Ne uporabljajte prevec vode. Ne uporabljajte

nobenih kemicnih ali abrazivnih Cistil.

Notranjost pecice

1) Za vzdrzevanje Cistoe, dnevno obrisite razlito
hrano z mehko krpo ali viledo. Pri vecjih razlitjih
uporabite blago milnico in vlazno krpo, poskrbite,
da boste odstranili vse necistoce.
Vgrajeni vlazilniki se lahko pregrejejo in zacnejo
povzrocati dim ter iskrenje.

2) Keramiéno podlago vzdrzujte Sisto. Ce bo na njej
ostala hrana ali mas¢oba, se bo pregrevala, nastajal
bo dim, lahko pride celo do pozara.

POZOR:
KERAMICNE E’ODALGE NIKOLI NE ODSTRA-
NJUJTE 1Z PECICE.

3) PrepriCajte se, da milnica ali voda ne bosta zasli v
odprtine na stenah pecice, kar bo lahko povzrocilo
poskodbe.

4) Za CisCenje notranjosti pecice ne uporabljajte no-
benih razprsil.

Zascitni pokrov

VSAJ ENKRAT TEDENSKO ODSTRANITE ZASCITNI

POKROV IN GA OPERITE V BLAGI MILNICI. MASvco-

NE OBLOGE SE LAHKO PREGREJEJO IN ZACNO

USTVARJATI DIM. PREGRETA MASCOBA PA SE

LAHKO TUDI VZGE. ZASCITNI POKROV JE NA

ZGORNJEM DELU PECICE IN GA LAHKOENOSTAV-

NO ODSTRANITE. PRED OSTRANJEVANJEM OB-

VEZNO ODKLOPITE NAPAJALNI KABEL.

Odstranjevanje:
1. Odvijte dva vijaka (A), kot je prikazano na sliki 1.
2. Odstranite zascitni pokrov iz pecice.

Namestitev nazaj:

1. Vstavite nastavka pokrova (B) v luknje na zadnji
steni pecice, kot je prikazano na sliki 2.

2. Zasditni pokrov pritrdite z dvema vijakoma (A) na
zgornjo ploskev, kot je prikazano na sliki 1.

Vrata Slika 1

Zascitni pokrov

= |
b | A
0

%Zaééitni pokrov

E D -
Vrata

Za ohranjanje Ciste pecice, redno odstranjujete necis-
toCe z obeh strani vrat, vratnih tesnil in bliznjih delov.
Za ciSCenje uporabljajte mehko krpo, nikakor pa ne
uporabljajte agresivnih in abrazivnih Cistil.

Filter dovoda zraka
Pecica

Y S e s | | (9)/ Luknja
Zati¢  Filter dovoda zraka  Zati¢

Luknja

Filter dovoda zraka imejte vedno Cist. OCistite ga tako,
da povleCete zati¢a na filtru in ga odstranite. Operite
ga v blagi milnici in osusite z mehko krpo. Po ¢is¢enju
namestite filter nazaj v pecico. Ocistite ga vsaka dva
tedna.

POZOR:

NE UPORABLJAJTE PECICE BREZ NAMESCE-
NEGA FILTRA DOVODA ZRAKA.

Zamenjava Zarnice v pecici

Izklopite pecico iz elektricne napeljave preden
odstranite varovalni pokrov luci in zamenjajte zarnico
(25W/240V). Ko zamenjate Zarnico se prepricajte, da
je pokrov dobro namescen na ohisje pecice.
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PREVERJANJA PRED KLICANJEM SERVISERJA

Preden poklicete serviserja, preverite naslednje.

1. Elektrino napajanje
Preverite, Ce je vtikaC pravilno priklopljen v ustrezno vti¢nico.
Preverite pravilnost delovanja elektricne varovalke/prekinjale tokokroga.

2. Ko so vrata odprta:
A. Ali sveti lu¢ka v pecici? DA NE
B. Ali ventilator hlajenja deluje ? DA NE
(Polozite dlan poleg zadnje prezracevalne odprtine.)

3. Postavite 150 ml skodelico vode v pecico in zaprite vrata.

Programirajte pecico na eno minuto pri 100 % modi ('&' ).

Vklopite pecico.
A. Ali se indikator kuhanja vklopi? DA NE
B. Ali je voda na koncu vro¢a? DA NE

Ce ste na katerega od zgornjih vprasanj odgovorili z “NE”, poklicite pooblagéenega SHARP-ovega serviserja in
mu sporocite o podrobnosti o vaSem preverjanju.
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VODIC

UPORABNE PODROBNOSTI ZA MIKRO-
VALOVNE PECICE

Mikrovalovi povzrocijo, da molekule vode, ki so v hrani
zacgnejo vibrirati. Trenje, ki pri tem nastaja ustvarja
toploto, s pomocjo katere se hrana lahko odtali ali
skuha.

Mikrovalove vpije hra-
na

Zivilo

PRIMERNE POSODE

Steklo, steklokeramika in porcelan

Primerne so posode iz na vro¢ino odpornega stekla,
steklokeramike ali porcelana. Posode nikakor ne smejo
vsebovati kovin (npr. svincev kristal) ali biti oblozene
s kovino (npr. z zlato ali kobaltno obrobo).

Steklo, porcelan, keramika
plastika, papir itd

Mikrovalovi pro-
drejo skozi

Keramika

je obi¢ajno primerna, vendar mora biti emajlirana.
Ce uporabljate neemaijlirane posode, slednje lahko
vpijejo vlago, ki povzroCi segrevanje. To lahko pov-
zroCi razpoke.

Plasti¢ne in papirnate posode

Primerne sotudinavrocino odporneinzamikrovalovne
pecice namenjene plastic¢ne ter papirnate posode. V
njih lahko odtaljujete, segrevate ali kuhate. Sledite
navodilom proizvajalca.

Plasti¢na vrecka za mikrovalovne pecice

ali na vroc€ino odporna vrecka je primerna za pokriva-
nje in zavijanje zivil. Pri uporabi upostevajte navodila
proizvajalca.

Vrecke za pecenje

lahko uporabljate tudi v mikrovalovnih pecicah. Slednjih
ne zapirajte s kovinskimi zaponkami, saj slednje lahko
povzrocijo taljenje vrecke. Vrecko zaprite z zadrgo
in jo nekajkrat prebodite z vilicami. Embalaze, ki ni
odporna na vroc€ino, npr. taksne, ki jo uporabljate za

ohranjanje sveze hrane, naj ne bi uporabljali v mikro-
valovnih pecicah.

Kovine

Slednjih praviloma ne smete uporabljati v mikro-
valovnih pecicah, saj mikrovalovi ne morejo prodreti
skoznje in doseci hrane v notranjosti.

Seveda je pri tem nekaj izjem: majhne trakove alu-
minijaste folije je mogoc&e uporabiti tako, da pokrijete
doloCene dele hrane, tako da se le-ti ne odtajajo prehitro
ali se pri¢nejo kuhati (npr. piS¢ancje perutnicke).

Kovina

Mikrovalovi se od-
bijajo

)

Uporabite lahko majhne kovinske pali€ice in aluminija-
ste pladnje. Vendar pa morajo biti majhne v razmerju
glede na hrano, npr. aluminijaste posode morajo biti
vsaj do 2/3 ali 3/4 napolnjene s hrano. Priporocljivo
je, da hrano prelozite v posodo, ki je primerna za
uporabo v mikrovalovni pecici.

Ce uporabljate aluminijaste pladnje ali druge kovinske
posode, jih morate postaviti vsaj 2,0 cmod sten pecice,
sicer se slednje lahko poskodujejo zaradi iskrenja.

Ne uporabljajte posod s kovinsko oblogo in kovinskimi
deli, kot so vijaki, zatici in rocaji.

TESTIRANJE POSOD

Ce niste prepri¢ani, ali je vasa posoda primerna za
uporabo v mikrovalovni pecici, opravite naslednji pre-
izkus: postavite posodo v pecico. Nanjo ali poleg nje
postavite stekleno posodo s 150 ml vode. Vkljucite
pegico S 100 % modjo za 1 do 2 minuti. Ce posoda
na otip ostane hladna ali samo topla, je primerna.
Tega preizkusa ne uporabljajte za plasti¢no posodo.
Lahko se stali.

52/SL-8
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INFORMACIJE O RAVNI MOCI

100% moc¢:

Visoka raven moci je primerna za segrevanje ali regeneracijo hrane. Uporabite jo lahko tudi za vretje, kasneje
pa kuhate pri nizji mo¢i (npr. riz ali testenine)

50% moc¢:

Za daljSe Case kuhanja in kompaktne vrste Zivil.

20% moc¢:

Za natancnejSo pripravo jedi in obc¢utljive menije. Po kuhanju pa za po¢asno vretje testenin ali riza.

10% mo¢:

Nizka raven moci je pretezno namenjena odmrzovanju. Lahko jo uporabite tudi za kuhanje obc&utljivih jedi, recimo sirove omake.
V osnovi je priporo¢eno, da hrano med kuhanjem ali segrevanjem pokrijete. Dodatno lahko po njej poSkropite
nekaj vode (porabite lahko slano vodo ali bujon).

Vodna para ohranja hrano vlazno in pomaga k hitrejSemu kuhanju.

TABELA ZA KUHANJE IN RECEPTI

Zag. | Nivoji moCi
1500 W1 | peni temp. | Mikrovalov 200 g 400 g 600 g Komentar
ODTALJEVA-| Meso -18 °C 10% prlbl 520" prlbl 8' prlbl 12 Na 1/2 ¢asa odmrzova-
NJE Perutnina -18°C 10% | pribl. 520" | pribl. 830" | pribl. 13" | nja, jed obrnite okoli.
Ribe -18°C 10% | pribl. 520" | pribl. 8'30" pribl. 11" | Cas pogivanja : priblizno
Sadje -18°C 10% pribl. 4' pribl. 730" = 10 min.
*Sladice -18°C 10% | pribl. 140" | pribl. 210" | pribl. 240"

(brez sadja ali sira) ] ]
*Sladica iz smetane -18 °C 10% pribl. 1'30" pribl. 2'50" —

Raki -18 °C 10% pribl. &' pribl. 8'30" pribl. 12'
**Hladno meso -18°C 10% pribl. 4' pribl. 6'30" pribl. 9'
POGREVA- | Juha, gista 5¢2°C | 100% | pribl. 110" | pribl. 210" | pribl. 310" | Pokrijte s folijo za mikro-
NJE Juha, kremasta 542 °C 100% prlbl 1'20" prlbl 220" prlbl 3'20" valovne peéice ali po-
Enolonénice 5+2°C | 100% pribl. 1'20" pribl. 2'20" pribl. 330" | krovom. Po segrevanju
Priloge, testenine 5+2°C | 100% pribl. 1'10" pribl. 2' pribl. 250" | dobro premesajte.
Priloge, riz 5¢2°C | 100% | pribl. 110" pribl. 2° pribl. 2'50"
priloge, krompir 5+2 °C 100% pribl. 110" pribl. 2' pribl. 3'
Priloge, zelenjava 5x2°C | 100% pribl. 110" pribl. 2' pribl. 2'50"
Peceni fizol 5+2 °C 100% pribl. 1'20" pribl. 2'20" —
Golaz, ragu 512 °C 100% pribl. 1'30" pribl. 2'30" pribl. 3'30"
*Meso (150 g) 5+2 °C 100% pribl. 1' pribl. 1'40" —
*Klobase (50 g) 5+2 °C 100% pribl. 20 s pribl. 30 s pribl. 50 s —
KUHANJE | Priloge, krompir 2042 °C 100% pribl. 2'50" pribl. 5'30" pribl. 6'30" | Posodo pokrite. Na 1/2
Priloge, zelenjava 20+2°C | 100% | pribl. 320" | pribl. 530" | pribl. 7'30" | gasa kuhanja preme3ajte.
Zag. | Nivoji moci
1800 W | | Meni temp. | mikrovalov | 200 g 400 g 600 g Komentar
ODTALJEVA-| Meso -18 °C 10% pribl. 4'30" pribl. 6'30" pribl. 8'30" | Na 1/2 ¢asa odmrzova-
NJE Perutnina -18 °C 10% pribl. 4'30" pribl. 6'30" pribl. 930" | nja, jed obrnite okoli.
Ribe -18°C 10% | pribl. 4'30" | pribl. 630" | pribl. 830" | Cas pocivanja: priblizno
Sadje -18 °C 10% pribl. 2'50" pribl. 5'30" — 10 min.
*Sladice -18 °C 10% pribl. 1'10" pribl. 1'50" pribl. 2'10"

(brez sadja ali sira)
*Sladica iz smetane -18 °C 10% pribl. 1'10" pribl. 2'10"

Raki -18 °C 10% pribl. 4' pribl. 6'30" pribl. 9'

**Hladno meso -18 °C 10% pribl. 3' pribl. 5'30" pribl. 8'
POGREVA- | Juha, ista 5+2°C| 100% pribl. 1' pribl. 1'40" | pribl. 2'30" | Pokrijte s folijo za mikro-
NJE Juha, kremasta 5+2 °C 100% pribl. 1' pribl. 2' pribl. 250" | valovne pecice ali po-

Enolon¢nice 5+2 °C 100% pribl. 1'10" pribl. 2' pribl. 2'50" | krovom. Po segrevanju

Priloge, testenine 5+2 °C 100% pribl. 50 s pribl. 1'20" pribl. 220" | dobro premesajte.

Priloge, riz 5+2 °C 100% pribl. 50 s pribl. 1'30" pribl. 2'30"

priloge, krompir 5+2 °C 100% pribl. 50 s pribl. 1'30" pribl. 2'30"

Priloge, zelenjava 5+2 °C 100% pribl. 50 s pribl. 1'50" pribl. 2'30"

Peceni fizol 5+2 °C 100% pribl. 1' pribl. 2' —

Golaz, ragu 5+2 °C 100% pribl. 1'10" pribl. 2'10" pribl. 3'

*Meso (150 g) 5+2 °C 100% pribl. 40 s pribl. 1'20" —

*Klobase (50 g) 5+2 °C 100% pribl. 15's 25s 35s —
KUHANJE | Priloge, krompir 20¢2°C| 100% | pribl. 240" | pribl. 440" pribl. 6@ | Posodo pokrifte. Na 1/2

Priloge, zelenjava 20+2°C | 100% pribl. 250" | pribl. 440" | pribl. 6'30" | Casa kuhanja premesajte.

* prikazi v kosih (1,2,3 kosi.) ne v gramih.
** Odstranite odtaljene dele. Cas pogivanja: priblizno 10 minut.
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Zac. | Nivoji mogi
2100 W | | Meni temp. | mikrovalov | 200 g 400 g 600 g Komentar
ODTALJEVA-| Meso -18°C | 10% pribl. 4 | pribl. 50" | pribl. 830" | Ng 1/2 gasa odmrzova-
NJE Perutnina -18°C | 10% | pribl. 420" | pribl. 630" | pribl. 930" | pjg jed obmite okol.
Ribe -18 °C 10% prlbl.'4 ) pr!bl. 5‘30" pribl. 7'30" | Bas pocivanja : priblizno
Sadje -18°C 10% | Ppribl. 250" | pribl. 520 = 10 min.
*Sladice -18°C 10% pribl. 1' pribl. 1'40" pribl. 2
(brez sadja ali sira) A .
*Sladica iz smetane | -18 °C 10% | pribl. 125" | pribl. 210 =
Raki -18 °C 10% pribl. 4' pribl. 6'30" pribl. 9'
**Hladno meso -18°C 10% pribl. 3' pribl. 5'30" pribl. 8
POGREVA-| Juha, gista 5+2 °C 100% pribl. 50 s pribl. 1'30" pribl. 2'20" . . ]
NJE Juha, kremasta 562°C| 100% | prbl. 1 | pribl 140" | pribl. 240" | Pokritesfoljozamikro-
el R K AN T bl. 240" | valovne pecice ali po-
Enolonénice 5¢2°C| 100% pribl. 1 pribl. 1'40 pri ;
i i o 9 ibl.40s | pribl. 10" | pribl. 2" | krovom. Po segrevanju
Priloge, testenine 5+2 °C 100% pri pri IO 2 dob Sait
Priloge, riz 5¢2°C |  100% pribl. 40 s pribl. 1'20" pribl. 2 0bro premesajte.
priloge, krompir 54¢2°C | 100% pribl. 40 s pribl. 1'30" | - pribl. 210"
Priloge, zelenjava 5:2°C | 100% | prib.S0s | pribl. 130" | pribl. 210
Pegeni fizol 5¢2°C| 100% pribl. 555 | pribl. 1'50 =
Golaz, ragu 5¢2°C | 100% pribl. 1' pribl. 2' pribl. 2'50
*Meso (150 g) 522°C| 100% pribl. 40s | pribl. 1°20" —
*Klobase (50 g) 5£2°C | 100% pribl. 155 25s 40s .
KUHANJE | Priloge, krompir 20¢2°C | 100% pribl. 2° [ pribl. 3'30" pribl. 5 1 Posodo pokrijte. Na 1/2
Priloge, zelenjava 20+2°C | 100% | pribl.2110" | pribl. 350" | pribl. 520" | zasa kuhanja premesaite.

* Prikazi v kosih (1,2,3 kosi.) ne v gramih.
** Odstranite odtaljene dele. Cas pogivanja: priblizno 10 minut.

Zac. temp. Nivoji mogi
1500 W Meni P mikrf)valov 1 kos 2 kosa
SPECIALITETE | Dansko krhko pecivo 2042 °C 100% pribl. 8 s —
*Krofi/Berliner 2042 °C 100% pribl. 8 s pribl. 12 s
*Boucheés a la reine 2042 °C 100% pribl. 14 s pribl. 20 s
*Burger 5+2 °C 100% pribl. 1' 1'40"
*Cheeseburger 512 °C 50% pribl. 1' 1'60"
Sunka v testu (40 g) 2042 °C 100% pribl. 14 s —
UmesSana jajca s slanino (140 g) 52 °C 100% pribl. 40 s —
. Zac. temp. Nivoji mogi
1800 W Meni mikrovalov 1 kos 2 kosa
SPECIALITETE | Dansko krhko pecivo 2012 °C 100% pribl. 6 s —
*Krofi/Berliner 2012 °C 100% pribl. 5's pribl. 8 s
*Boucheés a la reine 20+2 °C 100% pribl. 10 s pribl. 15 s
*Burger 542 °C 100% 40s 120"
*Cheeseburger 5+2 °C 50% 50s 1'30"
Sunka v testu (40 g) 20+2 °C 100% 10s —
Umesana jajca s slanino (140 g) 542 °C 100% 35s —
) Zag. temp. Nivoji mogi
2100 W Meni mikrovalov 1 kos 2 kosa
SPECIALITETE | Dansko krhko pecivo 2042 °C 100% pribl. 6 s —
*Krofi/Berliner 2042 °C 100% pribl. 5's pribl. 8 s
*Boucheés a la reine 20+2 °C 100% pribl. 10 s pribl. 15 s
*Burger 5+2 °C 100% 35s 110"
*Cheeseburger 5+2 °C 50% 50s 1'40"
Sunka v testu (40 g) 2042 °C 100% 10s —
Umesana jajca s slanino (140 g) 5+2 °C 100% 40s —
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* Pprikazi v kosih (1,2,3 kosi.) ne v gramih.
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Recepti

Omlete

Kroznik poskropite z oljem. Stepite tri jajca in jih zacinite
s poprom in soljo. Zmes zlijte na kroznik in kuhajte pribl.
1 min. 20 s./50 s./45 s. Dodajte polnilo (2 jz.) po okusu
(ragu, zelenjava) in kuhajte Se pribl. 20 s./10 s./10 s.

e P P P
Umesana jajca
V dve jajci umesajte sol, poper in malce mleka. Ku-

hajte priblizno 1 min 10 s/./45 s./45 s., ter vmes trikrat
premesajte.

e > J .’ P

Slanina

Polozite 2 tanki rezini Sunke med papirnati brisaci in
kuhaijte priblizno 30 s./20 s./15 s.

e P P P -~

Opeceni kruhek Hawaii

Pripravite rezine za ope€ene kruhke in jih premazite z
maslo. Na kroznik nalozite rezino Sunke, ananas in sir,
ter kuhajte priblizno 25 s./20 s. Po koncane kuhanju
zivila nalozite na opeceni kruhek.

e ) | .’ P -

Vroca ¢okolada s smetano

V veliko skodelico natocite 150 ml mleka. Dodajte 30
g ¢rne Cokolade (v kosih). Premesajte in kuhajte 1 min
50 s./40 s. Vmes enkrat premeSajte. Dodajte nekaj
stepene smetane, jo potresite z naribano ¢okolado in
napitek postrezite.

e P P P e

Napotek: Prvi ¢as se nanaSa na 1.500 W, drugi ¢as na 1.800 W, tretji pa na 2.100 W.
Jedi, ki so navedene v receptih morate pripravljati s 100 % mocjo mikrovalov.

¢ %Q
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TECHNICKE UDAJE

MUSZAKI ADATOK

TECHNICKE UDAJE

Napéti stfidavého proudu: 230V, 50 Hz, jednofazové
Pojistka rozvodového vedeniljistic: 16 A (Casova prodleva)
Pozadovany vykon: R-22AM : 2,4 kW

R-23AM : 2,9 kW

R-25AM : 3,15 kW
Vystupni vykon: R-22AM : 1500 W (IEC 60705)

R-23AM : 1800 W (IEC 60705)
R-25AM : 2100 W (IEC 60705)

Frekvence mikrovin: 2450 MHz *(skupina 2/tfida B)

Uroven hluku: méné nez 70 dB(A)

Vnéjsi rozmery: 510 mm(8) x 335 mm(v) x 470 mm(h) (Jedna trouba)
510 mm(8) x 670 mm(v) x 470 mm(h) (Dvé trouby)

Rozmeéry ohfivaciho prostoru: 330 mm($) x 180 mm(v) x 330 mm(h)

Objem trouby: 20 litr

Homogennost vareni: systém oto¢né antény

Vaha: cca 33 kg

*

Tento vyrobek spliiuje pozadavky evropské normy EN55011. V souladu s touto normou je tento
vyrobek klasifikovan jako zafizeni skupiny 2 tfidy B. Skupina 2 znamena, ze zafizeni imysiné
vytvari vysokofrekvenéni energii ve formé elektromagnetického zareni, které slouzi k tepelné
Upravé potravin. Zafizeni tfidy B znamena, Ze zafizeni je vhodné k pouzivani v domacnostech.
(Tento vyrobek je navrzen pouze pro komeréni vyuZiti a jako takovy nespada do plsobnosti
Nafizeni (ES) 1275/2008, kterym se provadi smérnice EU 2005/32/ES, pokud jde o pozadavky
na ekodesign z hlediska spotfeby elekirické energie elektrickych a elektronickych zafizeni v
pohotovostnim rezimu a ve vypnutém stavu. Spole€nost Sharp nedoporu€uje pouzivat tento
vyrobek v domacnostech a nenese za takovéto pouziti zodpoveédnost.)

Valtéaramu halézati fesziltség: 230V, 50 Hz, egyfazisu
Eloszt6 biztositék/aramkoéri megszakitdé: 16 A (idékésleltetéses)
Megkovetelt valtéaramu teljesitmény: R-22AM : 2,4 KW

R-23AM : 2,9 kW

R-25AM : 3,15 kW
Kimeneti teljesitmény: R-22AM : 1500 W (IEC 60705)

R-23AM : 1800 W (IEC 60705)
R-25AM : 2100 W (IEC 60705)

Zajszint: kevesebb, mint 70dB(A)

Mikrohullamu frekvencia: 2450 MHz *(2. csoport/B. osztaly)

Kilsé méretek: 510 mm(szél.) x 335 mm(mag.) x 470 mm(mély.) (Egy s(it6)
510 mm(szél.) x 670 mm(mag.) x 470 mm(meély.) (Két sitd)

A sitétér méretei: 330 mm(szél.) x 180 mm(mag.) x 330 mm(mély.)

A sité Grtartalma: 20 liter

F&zés homogenitasa: Forgd antennarendszer

Témeg: kb. 33 kg

* A termék megfelel az EN55011 szamu eurdpai szabvany eldirasainak. E megfeleléség alapjan a
termék B. osztalyy, 2. csoportba tartozé berendezésnek mindsiil. A 2. csoportba sorolt berendezések
radiéfrekvencids energiat bocsatanak ki ételmelegitésre is szolgald elekiromagneses sugarzas
forméajaban. A B. osztalyba tartozé berendezések haztartasi felhasznélasra alkalmasak. (Ez  a
termék kizarolag kereskedelmi alkalmazasra késziilt, igy nem terjed ki ra a 2005/32/EK iranyelvnek
az elektromos berendezések készenléti és kikapcsolt Gzemmodban felléps elektromosaram-
fogyasztasara vonatkoz6 kérnyezetbarat tervezési kdvetelmények tekintetében térténd
végrehajtasarol szo6l6 1275/2008/EK Bizottsagi rendelet hatalya. A Sharp nem ajanlja a terméket
otthoni hasznalatra és nem vallal semmilyen felel6sséget az ilyen hasznélatbdl eredd karokért.)

Napajanie: 230 V, 50 jednofazovy prad
Istenie/poistkovy automat: 16 A (s posunom)
Prikon: R-22AM : 2,4 kKW
R-23AM : 2,9 kW
R-25AM : 3,15 kW
Vykon: R-22AM : 1500 W (IEC 60705)

(
R-23AM : 1800 W (IEC 60705)
R-25AM : 2100 W (IEC 60705)

Hladina zvuku: menej nez 70 dB(A)

Mikrovinna frekvencia: 2450 MHz *(skupina 2/trieda B)

VonkajSie rozmery: 510 mm(S) x 335 mm(V) x 470 mm(H) (Jedna rara)
510 mm(S) x 670 mm(V) x 470 mm(H) (Dve rary)

Rozmery vnatorného priestoru: 330 mm(S) x 180 mm(V) x 330 mm(H)

Objem vnutorného priestoru: 20 litrov

Jednotnost varenia: oto€ny anténovy systém

Hmotnost: 33 kg

* Tento produkt splha poziadavky eurépskeho Standardu EN55011. Produkt je zaradeny v zhode so
Standardom ako zariadenie skupiny 2, triedy B. Skupina 2 znamena, Ze zariadenie Gcelovo
vytvara vysokofrekvenénu energiu v podobe elektromagnetickych lu€ov na tepelnt Upravu potravin.
Zariadenie triedy B znamena, Ze je zariadenie vhodné na pouzitie v domacnostiach. (Tento
vyrobok bol navrhnuty vyhradne na komer¢né pouzitie a ako taky nespada do ramca Nariadenia
(ES) 1275/2008, ktorym sa vykonava Smernica EU 2005/32/ES o poziadavkach na spotrebu
elektrickej energie ekologickych vyrobkov poc¢as pohotovostného rezimu a rezimu vypnutia. Sharp
neodporuca vyrobok pre doméce pouzitie a neuznéva zodpovednost za také pouzitie.)

56



SPECYFIKACJE

SPECIFIKACIJE

Napigcie zasilania: 230V, 50 Hz, jedna faza

Bezpieczniki linii rozdzielczej/obwodu: 16 A (ze zwioka)

Wymagana moc zasilania: R-22AM : 2,4 kW
R-23AM : 2,9 kW

R-25AM : 3,15 kW

Moc wyjéciowa: R-22AM : 1500 W (IEC 60705)

R-23AM : 1800 W (IEC 60705)
R-25AM : 2100 W (IEC 60705)

Czestotliwos¢ mikrofal: 2450 MHz *(grupa 2 / klasa B)

Poziom hatasu: mniej niz 70 dB(A)

Wymiary zewnetrzne: 510 mm(szer.) x 335 mm(wys.) x 470 mm(gt.) (Jedna kuchenka)
510 mm(szer.) x 670 mm(wys.) x 470 mm(gt.) (Dwie kuchenki)

Wymiary wneki: 330 mm(szer.) x 180 mm(wys.) x 330 mm(gt.)

Pojemnos$é kuchenki: 20 litréw

Metoda zapewniania réwnomiernego gotowania: Uktad obrotowej anteny

Ciezar: ok. 33 kg

*

Niniejszy produkt spetnia wymagania europejskiej normy EN55011. Zgodnie z tg norma niniejszy
produkt zostat zaklasyfikowany jako sprzet z grupy 2, klasy B. Grupa 2 oznacza, ze sprzet celowo
wytwarza energie o czestotliwosci radiowej w postaci promieniowania elektromagnetycznego w
celu obrobki cieplnej zywnosci. Klasa B oznacza, ze niniejszy sprzet jest odpowiedni do uzytku
domowego.

(Niniejszy produkt jest przeznaczony wytgacznie do uzytku komercyjnego i jako taki nie podlega
Rozporzadzeniu (EC) 1275/2008 wprowadzajacemu w zycie Dyrektywe Unii Europejskiej 2005/
32/EC dotyczacg wymogéw dla konstrukcji przyjaznych dla $rodowiska w zakresie zuzycia
energii elekirycznej w pozycjach czuwania i wytaczonej. Sharp nie zaleca stosowania niniejszego
produktu w warunkach domowych i nie ponosi odpowiedzialno$ci za takowe uzycie.)

Napajanje z izmeni¢nim tokom: 230 V, 50 Hz, enofazni tok
Varovalka na napajalnem kablu/tokovno prekinjalo: 16 A (€asovni zamik)
Zahtevana moc: R-22AM : 2,4 kKW

R-23AM : 2,9 kW

R-25AM : 3,15 kW

Izhodna mo¢: R-22AM : 1500 W (IEC 60705)
R-23AM : 1800 W (IEC 60705)
R-25AM : 2100 W (IEC 60705)
Frekvenca mikrovalov: 2.450 MHz *(Skupina 2/Razred B)
Raven hrupnosti: Manj kot 70 dB (A)
Zunanje mere: 510 mm (S) x 335 mm (V) x 470 mm (G) (Enojna postavitev)
510 mm (S) x 670 mm (V) x 470 mm (G) (Dvojna postavitev)
Mere prostora za kuhanje: 330 mm (S) x 180 mm (V) x 330 mm (G)
Prostornina pecice: 20 litrov
Raznoliko kuhanje: Sistem vrtljive antene
Teza: Pribl. 33 kg

*

Ta izdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011. V skladu s tem standardom je
izdelek uvr§cen kot oprema skupine 2 razreda B. Skupina 2 pomeni, da naprava namenoma
proizvaja radiofrekvenéno energijo v obliki elektromagnetnega sevanja za toplotno obdelavo
hrane. Oprema razreda B pomeni, da je oprema primerna za uporabo v gospodinjstvu.

(Ta izdelek je zasnovan le za komercialno uporabo, in kot takSen ni zajet v dolo¢ila uredbe (ES)
1275/2008, upostevajo¢ direktivo EU 2005/32/ES, o dolo€anju zahtev za okoljsko primerno
zasnovo izdelkov, ki rabijo energijo v pripravljenosti in izkloplienem stanju. Sharp ne priporoc¢a
uporabe izdelka za domaco uporabo in tudi ne prevzema nobene odgovornosti za tovrstno
uporabo.)
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CZ

Vyrobce:

Autorizovany zastupce:

SHARP Corporation

1 Takumi-cho, Sakai-ku, Sakai-shi, Osaka 590-8522, Japonsko
SHARP Electronics GmbH,

Nagelsweg 33 - 35, 20097 Hamburg, Némecko

Gyarté:

Meghatalmazott képviseld:

SHARP Corporation

1 Takumi-cho, Sakai-ku, Sakai-shi, Osaka 590-8522, Japan
SHARP Electronics GmbH,

Nagelsweg 33 - 35, 20097 Hamburg, Németorszag

SK

Vyrobca:

Splnomocneny zastupca:

SHARP Corporation

1 Takumi-cho, Sakai-ku, Sakai-shi, Osaka 590-8522, Japonsko
SHARRP Electronics GmbH,

Nagelsweg 33 - 35, 20097 Hamburg, Nemecko

PL

Producent:

Autoryzowany przedstawiciel:

SHARP Corporation

1 Takumi-cho, Sakai-ku, Sakai-shi, Osaka 590-8522, Japonia
SHARP Electronics GmbH,

Nagelsweg 33 - 35, 20097 Hamburg, Niemcy

SL

Proizvajalec:

Pooblas¢eni predstavnik:

SHARP Corporation

1 Takumi-cho, Sakai-ku, Sakai-shi, Osaka 590-8522, Japonska
SHARP Electronics GmbH,

Nagelsweg 33 - 35, 20097 Hamburg, Nemcija

Vytisténo v Thajsku
Nyomtatva Thaifoldon
Vytlaene v Thajsku
Wydrukowano w Tajlandii
Tiskano na Tajskem

TINSZA324WRRZ-H91





