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Koszonjiik, hogy ezt a terméket valasztotta.

Ez a kezelési utmutaté fontos informaciot tartalmaz a biztonsagrdl, illetve a késziilék
mikodtetésében és karbantartasaban segit6 utasitasokrol.

Szanjon id6t ennek az utmutatonak az elolvasasara a készllék hasznalata el6tt, és tartsa
meg ezt a flizetet, hogy a jovében megnézhesse.

Icon Type Meaning

A FIGYELMEZTETES Sulyos, akar haldlos sériilés veszélye

& ARAMUTES KOCKAZATA Veszélyes fesziiltség kockazata

A T0Z Figyelmeztetés; Tlzveszélyes / gyulékony anyagok
& FIGYELEM Sérilés vagy anyagi kar kockazata

@ FONTOS / MEGJEGYZES A késziilék helyes lizemeltetése
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1. BIZTONSAGI ELOIRASOK

» Készuléke hasznalata el6tt alaposan olvassa at
az egesz utmutatot és 6rizze meg az utmutatot
konnyen elérhet6 helyen a kés6bbi esetleges
tajékozdédashoz.

« Ez az utmutaté egynél tobb modellhez készult, ezért
megeshet, hogy az On készlléke nem rendelkezik
az osszes targyalt funkcioval. Ezért fontos, hogy
a kezelési utmutato olvasasakor kulonos figyelmet
szenteljen a szamadatoknak.

1.1 ALTALANOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

+ A készuléket 8. életévuket betoltott gyermekek
hasznalhatjak és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességl személyek vagy tapasztalattal,
ill. ismerettel nem rendelkez6 személyek csak
akkor hasznalhatjak, ha felugyeletlk biztositott,
vagy a készulék biztonsagos hasznalatat nekik
elmagyaraztak, és az esetleges veszélyeket
megértettek. Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani! A tisztitast és karbantartast
nem vegezheti felligyelet nélkuli gyermek.

A FIGYELMEZTETES: A késziilék és hozzaférhetd

részei hasznalat kozben felforrésodnak. Ugyeljen ra,

hogy ne érjen hozza a forré részekhez. A 8 év alatti
gyermekeket tartsa tavol, hacsak nem biztosit nekik
allandé felugyeletet.

/5 A FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: Ne taroljon
targyakat a f6z6feluleten.

/N\ A\ FIGYELMEZTETES: Ha a féz6lap feliilete
megrepedt, kapcsolja ki a készuléket az aramutés
elkerulése érdekeben.

* Ne mikodtesse a készuleket kulsé id6zitével vagy
kUlon taviranyité rendszerrel.
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Hasznalat kozben a készulék felmelegszik.
Ugyeljen ra, hogy ne érjen a forré részekhez a suté
belsejében.

A fogantyuk révid hasznalat utan felforrosodhatnak.

Ne hasznaljon durva suroloszert vagy
suroldszivacsot a sut6ajto Uvegének és mas
fellletének tisztitasahoz. Megkarcolhatjak

a fellleteket, ami az ajtéuveg dsszetdrésehez vagy
a fellUletek karosodasahoz vezethet.

Ne hasznaljon a készulék tisztitasahoz gézsugaras
tisztitogépet.

/N\ A\ FIGYELMEZTETES: Az aramiités elkeriilése
érdekében a lampa cseréje elbtt ellendrizze, hogy
a készulék ki van-e kapcsolva.

/A\VIGYAZAT: Siités vagy grillezés kdzben egyes
elérhetd alkatrészek felforrosodnak. A hasznalat soran
tartsa tavol kisgyermekét a készulektol.

Készulékét az érvényes nemzeti és nemzetkozi
szabvanyoknak és elGirasoknak megfeleléen
gyartottuk.

A karbantartasi és szerelési munkakat csak az arra
jogosult szakképzett szerel6 végezheti. A hivatalos
engedély nélkuli szerel6 altal végzett beszerelési
és javitasi munkak veszeélyt jelenthetnek. Tilos

a készulék miszaki jellemzdit barmilyen modon
megvaltoztatni vagy modositani. A nem megfelel6
f6z6lapvédoOk baleseteket okozhatnak.

Beszerelés el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a helyi
szolgaltatas feltételei (a gaz tipusa és a gaznyomas
vagy a villamos feszulltség és frekvencia), valamint
a készulék miszaki adatai megfelelnek egymasnak.
A készulék miszaki adatait megtalalja a cimkeén.

HU -5



/\VIGYAZAT: Ez a késziilék étel készitésére és
kizardlag beltéri haztartasi hasznalatra készult. Tilos
mas célra hasznalni, illetve mas olyan célra hasznalni,
mint példaul nem-haztartasi cél, vagy kereskedelmi
ceél, illetve futés.

» A sutéajtoé fogantyut ne hasznalja a készulék
felemelésére vagy mozgatasara.

* Minden lehetséges intézkedést megtettink az On
biztonsaga érdekében. Mivel az Uveg eltorhet, ezért
legyen kuldnosen o6vatos takaritas kozben, hogy
ne sértse meg a feluletét. Ugyeljen ra, hogy ne
verje vagy usse az Uveg felllethez a k|ege32|toket,
edényeket.

* Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne legyen beszorulva
vagy sérult a telepités soran. Ha a tapkabel sérult,
a veszely elharitasa érdekében a gyartonak,
a hivatalos markaszervizének vagy hasonldan
képzett szakembernek kell kicserélnie.

* Ne engedje gyermekét a sutbajtora maszni, vagy
raulni, amikor nyitva van.

* A gyermekeket és allatokat tartsa tavol ettdl
a készulektol.

1.2 FIGYELMEZTETESEK BESZERELESHEZ

« Akészllék teljes beszerelése elbtt ne hasznalja azt!

« A készuléket hivatasos szakembernek kell
beszerelnie. A gyarté nem vallal felel6sséget
semmilyen kareért, ami hibas elhelyezésbdl és
jogosulatlan személy altali beszerelésbdl ered.

» Kicsomagolaskor ellenérizze, hogy a készulék nem
sérult meg szallitas kozben. Barmilyen sérulés
esetén a készuléket ne hasznalja, és azonnal hivjon
egy képzett szerel6t. A csomagolashoz felhasznalt
anyagok (nylon, tiz6kapcsok, hungarocell, stb.)

HU -6



veszélyesek lehetnek a gyerekekre, ezert 0ssze kell
gydjteni, és azonnal ki kell dobni 6ket.

Védje készulékét a kornyezeti hatasoktdl. Ne tegye
ki olyan hatasnak, mint napsutés, esd, ho, por vagy
er0s para.

A készulék korul 1évé barmilyen anyagnak (azaz
szekrényeknek) legalabb 100°C-os hédmérsékletnek
kell ellenallnia.

A tulmelegedés elkerllése érdekében a készuléket
tilos diszajté mogott felszerelni.

1.3 HASZNALAT KOZBEN

A suté elsd hasznalatakor enyhe szagot érezhet. Ez
teljesen normalis, és a melegitd elemek szigetel6
anyagai miatt van. Azt javasoljuk, hogy miel6tt
el6szor hasznalja a sutét, hagyja Uresen és allitsa
maximalis hémérseékletre 45 percig. Ugyeljen arra,
hogy a kornyezet, ahova terméket telepitettek jol
szellézzon.

Ovatosan nyissa ki a sut6 ajtajat sutés kozben
vagy utan. A sutébdl szarmazo forré géz égeési
séruléseket okozhat.

A készulék mikodése kozben ne tegyen gyulékony
vagy éghetd anyagokat a kozelébe.

Mindig hasznaljon keszty(lt az etelek sutobdl torténd
kivételekor, visszahelyezésekor.

A sutét semmilyen korulmények kozott ne bélelje ki
aluminiumféliaval, mert tulmelegedhet.

Sutés kozben ne helyezzen edényeket vagy
sutdtalcakat kozvetlenul a sutd aljara. Az alap
nagyon felforrosodhat, és a termék karosodhat.

Ne hagyja Orizetlenul a sutdt, ha szilard vagy

folyékony olajok hasznalataval f6z. Extrém hevitési
korulmeények kozott langra kaphatnak. Soha ne dntson
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vizet az olajok altal okozott langra, ehelyett kapcsolja
ki a sUt6t, és takarja le az edényt a fedéllel vagy
thzallo takardval.

Ha a terméket hosszu ideig nem hasznalja,
kapcsolja ki a fGkapcsolot.

Gy6z8djon meg rola, hogy hasznalaton kivul

a szabalyozok mindig a ,,0" (leallitott) allason
vannak.

A tepsik megddlhetnek kihuzaskor. Ugyeljen
arra, hogy ne ontson ki és ne ejtsen le forro ételt,
mikozben azt kihuzza a sutobdl.

Ne helyezzen semmit a sutd nyitott ajtajara. Ez
kiegyensulyozatlansagot okozhat a sutbben, vagy
karosithatja az ajtot.

Ne teritsen, vagy fuggesszen torolkozéket,
konyharuhakat, vagy mas textilt a készulékre, vagy
fogantyujara.

1.4 TISZTITAS ES KARBANTARTAS KOZBEN

Miel6tt barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi
muUveletet elvégezne, ellendrizze, hogy a készulek
ki van-e kapcsolva.

Ne tavolitsa el a szabalyozokat a kezel6panel
tisztitasahoz.

Készuléke hatékonysaganak és biztonsagos
muUkodésének megbrzése érdekében javasoljuk,
hogy csak eredeti alkatrészeket hasznaljon és
csak a hivatalos markaszervizzel végeztesse el
a szukséges javitasi munkakat.
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CE Megfelel6ségi nyilatkozat

Kijelentjuk, hogy a termékeink megfelelnek a
vonatkozo6 eurdpai iranyelveknek,

hatarozatoknak és rendeleteknek, illetve a
hivatkozott szabvanyokban megszabott
kovetelményeknek.

Ezt a terméket haztartasi hasznalatra tervezték.
Barmilyen mas felhasznalas (példaul szoba flitése)
helytelen és veszélyes.

O A hasznalati atmutaté tsbb kllonbozd modellre
vonatkozik. Az utmutaté és az On modellje eltérhetnek
egymastol.
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2. BEEPITES ES A HASZNALAT
ELOKESZITESE

FIGYELMEZTETES: A késziilék

beszerelését markaszerviz
munkatarsanak vagy szakképzett
villanyszerelének kell elvégeznie a jelen
utmutato utasitasai szerint és az aktualis
helyi szabalyozasok betartasaval.

* Ahelytelen beszerelés sérilést vagy
karosodast okozhat, amiért a gyartoé
nem vallal felel6sséget és amire
a garancia nem vonatkozik.

* Beszerelés el6tt gy6z6djon meg réla,
hogy a helyi szolgaltatas feltételei
(elektromos feszultség és frekvencia),
valamint a készulék kovetelményei
megfelelnek egymasnak. A készulék
beallitasi kdvetelményeit megtalalja
a cimkeén.

» Afelhasznalas helye szerinti orszag
hatalyos el6irasait, jogszabalyait és
szabvanyait be kell tartani (biztonsagi
el6irasok, az eléirasoknak megfeleld
Ujrahasznositas, stb).

* Amennyiben a termék kivehetd
polcokkal (racspolcokkal) rendelkezik
és a felhasznaldi kézikbnyvben
megtalalhat6 példaul a joghurt receptje,
a racsot vegye ki és allitsa be a
sutén a meghatérozott tzemmadot.
Aracs eltavolitasaval kapcsolatos
informaciokat a TISZTITAS ES
KARBANTARTAS fejezetben taldlja.

2.1 UTASITASOK A BESZERELO SZAMARA
Altalanos utasitasok

* Miutan eltavolitotta a csomagoldéanyagot
a készulékrdl és tartozékairol,
gy6z6djon meg rola, hogy a készlilék
nem sérilt. Ha barmilyen sérilést
tapasztal, ne hasznalja a készuléket
és forduljon azonnal a hivatalos
markaszervizhez, vagy egy szakképzett
villanyszerel6hoz.

» Ellendrizze, hogy nincs a kézelben
olyan gyulékony vagy éghet6 anyag,
mint példaul fiiggdny, olaj, ruhak, stb,
amely langra kaphat.

* Akésziilék kdzelében [évé munkalapnak
és butornak olyan anyagbdl kell
készllnie, amely 100°C folotti
hémeérsékletnek is ellenall.

* Akésziléket nem szabad kdzvetlendil
mosogatogép, hité, fagyaszto,
mosdgép vagy ruhaszarité folé szerelni.

2.2 A KESZULEK BESZERELESE

A készlilékek beszereld készlettel vannak
ellatva és a megfeleld méretli munkalaphoz
szerelhetdk. A f6z6lap és a sitd
beszerelésének méretei az alabbiakban
talalhatok.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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A munkalap ala torténé szerelés

Fali egységbe szerelés

Az elektromos csatlakozas létrehozasa
utén a sutét elére tolva helyezze be m@
a szekrénybe. Nyissa ki a siitd ajtajat és

helyezzen 2 csavart a sit6 keretén talalhato
furatba. Hizza meg a csavarokat, amikor

a termék kerete hozzaér a szekrény fa -»> B +

fellletéhez.
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2.3 ELEKTROMOS CSATLAKOZAS
ES BIZTONSAG

FIGYELMEZTETES: A késziilék

elektromos bekotését markaszerviz

munkatarsanak, vagy egy szakképzett
villanyszerelének kell elvégeznie a jelen
Uutmutato utasitasai szerint, az érvényes
helyi el6irdsokat betartva.

FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET
FOLDELNI KELL!

* Miel6tt a késziléket csatlakoztatnak az
aramellatashoz, ellendrizni kell, hogy
a késziilék feszlltségének névleges
adatai (a készlilék azonosito tablajara
van bélyegezve) megfelelnek-e
a rendelkezésre allo halozati
feszlltségnek és a haldzati elektromos
vezetékek képesek kezelni a készlilék
teljesitményét (szintén lathato az
azonosito tablan).

* Abekotéshez csak szigetelt vezetékeket
hasznaljon. A helytelen bekotés
karosithatja a készlléket. Ha a halozati
vezeték sérllt és ki kell cserélni, ezt
csak szakképzett személy végezheti el.

* Ne hasznaljon adaptereket, elosztokat
és/vagy hosszabbitot.

» Atapkabel legyen tavol a készlilék
forro részeitdl és tilos meghaijlitani vagy
6sszenyomni. Maskuilénben a vezeték
megsérilhet, ami zarlatot okoz.

* Ha a készlléket nem csatlakozé6val
kotik a halézatba, a biztonsagi eléirasok
betartasa érdekében mindenpdlusu
levalasztét kell alkalmazni (legalabb
3 mm-es érintkez® tavolsaggal).

» Akésziléket tapellatasra tervezték.
Ha az On tapellatasa ettdl eltér
220-240V. vegye fel a kapcsolatot
hivatalos markaszervizzel vagy képzett
villanyszerelével.

« Atapkabelnek (HO5VV-F) elég
hosszunak kell lenni ahhoz, hogy
csatlakozzon a készilékhez még akkor
is, ha a készUllék a szekrénye elején all
is.

» Ellendrizze, hogy minden csatlakozas
megfeleléen meg van-e hizva.

* Rogzitse a tapkabelt a kabelbilincsbe,
majd zarja le a fedelet.

* Akapcsolédoboz csatlakozas
a kapcsolédobozon talalhato.
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3. TERMEK FUNKCIOI

Fontos: A termékleirasok valtozoak, és az On késziilékének kiilsé megjelenése
eltérhet az alabbi abrakon lathatotol.

Alkatrészek listaja

1. Vezérl6panel
2. Sit6ajto fogantyu
3. Sutdajtd

Vezérlopanel

-

4. |d6zitd
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4. TERMEK HASZNALATA

Siit6é funkciok

* Az On siitéjének funkcidi eltéréek lehetnek
késziléke modelljétdl fliggéen.

Kiolvasztas funkcio:
Bekapcsolnak a sité
figyelmeztetd jelzései,
a ventilator mikodésbe
Iép. A kiolvasztas
funkcio hasznalatahoz
helyezze a fagyott ételt
a sUté tepsijére alulrdl a harmadik helyre.
Ajanlott egy Ures tepsit helyezni a
kiolvasztani kivant étel ala, hogy felfogja a
kiolvadd jéghdl keletkez6 vizet. Ezzel az
lzemmadddal nem sutheti vagy fézheti meg
az ételt, csak annak kiolvasztasara
hasznalhatja.

Turb6 funkcio: A suté
termosztatja és a
figyelmeztetd
fényjelzések
bekapcsolnak, a grill
fut6szal és a ventilator
mikddésbe 1ép. A
turbd funkcié egyenletesen eloszlatja a hét
a sltében ezért minden étel az dsszes
racson egyenletesen sul. Ajanlott a sutét
korulbelul 10 percig elémelegiteni.

Alulrél melegités
funkcio: A sitd
termosztatja és a
figyelmeztetd
fényjelzések
bekapcsolnak, az also
fitéelem mikodésbe
Iép. Az alulrol
melegités ideadlis pizza felmelegitéséhez,
mivel a meleg a sutd aljardl szall felfelé, és
felmelegiti az ételt. Ez a funkcio javasolt az
ételek melegitéséhez (sutés helyett).

Egyenletes siités
funkcio: A suté
termosztatja és a
figyelmeztet6
fényjelzések
bekapcsolnak, az alsé
és a fels6 fltéelem
mikodésbe lép. Az
egyenletes sités funkcié hét bocsat ki,
egyenletes sitést biztositva az ételnek. Ez
a funkcid idealis sitemények, tortak, silt
tésztak, lasagne és pizza készitéshez.
Ajanlott 10 percig elémelegiteni a slitét, és
a legjobb eredmény érdekében ezzel a
funkcioval egyszerre csak egy szinten
susson.

Ventilator funkcié: A
suté termosztatja és a
figyelmeztetd
fényjelzései
bekapcsolnak, a felsd
és az als¢ fitéelemek
mikddésbe Iépnek,
illetve bekapcsol a ventilator. Ez a funkcio
kivalé eredményt biztosit tésztak stitésekor.
A siitést az also és a felso fltéelem, illetve
a ventilator altal aramoltatott leveg6 végzi
el, aminek készénhetben egy kicsit
megpirul az étel. Ajanlott a sutét koralbeldl
10 percig elémelegiteni.

Pizza funkcio: A suté
termosztatja és a
figyelmeztetd
fényjelzések
bekapcsolnak, és a
gylrQ, az also fitdé
elem és a ventilator
mikddésbe 1ép. Ez a funkcio ételek rovid
ideig tartd egyenletes sutéséhez idealis,
példaul pizza esetében. Mig a ventilator
egyenletesen eloszlatja a hét a siitében, az
als¢ fltéelem biztositja az étel atstlését.

Gyorsabb grillezés
funkcio: A suté
termosztatja és a
figyelmeztetd
fényjelzések
bekapcsolnak.
Mikbdésbe 1ép a grill
és a fels6 fit6 elemek. Ezt a funkciot
gyorsabb grillezéshez és nagyobb feltleti
ételek, pl. husok grillezéséhez hasznalhatja.
Haszndlja a sut6 fels6 szintjeit. Finoman
kenje be olajjal a grillracsot, hogy az ételek
ne tapadjanak ra. A grillezett ételt helyezze
a racs kozepére. Mindig tegyen egy tepsit a
racs ala, hogy a lecsépogd olajat vagy
zsiradékot felfogja. Ajanlott a sutét
kordlbeldl 10 percig eldmelegiteni.

Figyelmeztetés: Grillezéskor a
sut6ajtot be kell csukni, és a sutd
h&fokat 190°C-ra kell allitani.

Dupla grill és
ventilator funkcio: A
suté termosztatja és a
figyelmeztetd
fényjelzések
bekapcsolnak, a grill, a
fels6 flt6elemek és a
ventilator mikédésbe lép. Ezt a funkciot
gyorsabb grillezéshez vagy vastagabb
élelmiszerekhez és a nagyobb fellletl
ételek grillezéséhez hasznalhatja. A fels6
futéelem és a grill fitészal is mikddésbe

v a Ve Vo
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Iép, valamint a ventilator is bekapcsol az
egyenletes sutés érdekében. Hasznalja a
sutd fels6 szintjeit. Finoman kenje be olajjal
a grillracsot, hogy az ételek ne tapadjanak
ra. A grillezett ételt helyezze a racs
kdzepére. Mindig tegyen egy tepsit a racs
ala, hogy a lecsOpdg6 olajat vagy
zsiradékot felfogja. Ajanlott a sutét
korulbelul 10 percig el6melegiteni.

Figyelmeztetés: Grillezéskor a
sutOajtot be kell csukni, és a sitd
héfokat 190°C-ra kell allitani.

¢ ] Paratisztité (Vap Clean) funkcio
‘ Allitsa a suté funkcié gombjat és a
termosztatot a Paratisztitd (Vap
Clean) jelzésre. Ontson 200-250 ml
vizet (kb. 1 csésze) a kisebb tepsibe a suté
aljan. A Paratisztito korulbelll 20 percig
mikodik és elbkeésziti a sutdét egy kdnnyebb
tisztitasra.

4.1 sUTESI TABLAZAT

-

° — g n
% Etel Ezi HC N/
I.E > min.

Leveles tészta 2-3-4 170-190 | 35-45

3 Sitemény 2-3-4 170-190 | 30-40
% Keksz 2-3-4 170-190 | 30-40
E Porkolt 2 175-200 | 40-50
Csirke 2-3-4 200 45-60

Leveles tészta 2-3-4 170-190 | 25-35

§ Sutemény 2-3-4 150-170 | 25-35
% Keksz 2-3-4 150-170 | 25-35
2 Parkolt 2 175-200 | 40-50
Csirke 2-3-4 200 45-60

Leveles tészta 2-3-4 170-190 | 35-45

2 Sttemény 2-3-4 150-170 | 30-40
E Keksz 2-3-4 150-170 | 25-35
Porkolt 2 175-200 | 40-50
gt | 7 | w0 [ s

T Csirke * 190 50-60
°© Husszeletek 6-7 200 15-25
Marhastilt 6-7 200 15-25

* CsirkesUtés nyarson, ha rendelkezésre all.

4.2 A VEKONY LED ERINTOS IDOZITO

@ REUOE

FHl e ORE R [
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Uzemmédok leirasa
Kikapcsolt/ Specidlis EEE Hémérséklet S en
bekapcsolt pAY funkciok Kijelz6 IU Lassu f6zés
Kiolvasztas Silt tészta @ Boost % Nag%/g);é!:ssﬂ
flﬁﬁké?o Hus _.S Husszonda 8 Tészta
Gomb . Husszonda .
g funkci Szémyas 5stop lealitas S Kenyér
E Statikus Hal EEEE 1d6 kijelz8 =ﬁ= Szaritas
\/f%r:]tﬂsitg r Pizza — Siitési id6 % Fagyasztott étel
ﬁ Dfltpr']lﬁc?gi” Lampa i Siités vége v Minusz
? Dupla .
grill és m Inditas/ s .
ventilator Sziinet D Perc id6zit6 Termosztat
funkcio
3 i $ N - .
+$ Tisztitas o Paratisztitd @ Uzemméd A\ Plusz
@ Billenty(izar

A vezérldegység 5 perc elteltével kikapcsol,
ha nem valasztottak ki vagy valtoztattak
meg egyetlen funkciot sem.

A készulék érintésre érzékeny gombokkal
mUkodtethetd. A funkciokat az érzékeld
tertlet megérintésével lehet vezérelni.

A kezel6szervek hasznalatakor tigyeljen
arra, hogy megfeleléen érinti meg a
szenzormezdket. Ha gyengén vagy rovid
idére érinti meg a szenzor gombokat, akkor
lehet, hogy nem miikédnek megfeleléen.

A hitéventilator automatikusan bekapcsol,
hogy a berendezés fellletét hidegen
tartsa. A ventilator addig mikadik, amig
automatikusan ki nem kapcsol, akar a suté
kikapcsolasa utan is.

A siité funkcidjanak kivalasztasa

A kezel6egyseég bekapcsolasahoz érintse
meg 2 masodpercre az ON/OFF @’
érzékel6t. Minden gomb

megjelenik az els@ fényességi szinten és a
suté ,VARAKOZAS” izemmoddba kapcsol.
Ebben az Gizemmaddban kivalaszthatja a
kivant sttési funkciokat, bedllithatja a
hémérsékletet, aktivalhatja a BOOST [Cy
funkciot, valamint beallithatja a sttési id6t,
a befejezés idejét, a Perc 1d6zitét és a
pontos id6t.

,Varakozas" izemmaodban a kivant

sutési funkciot az egyik funkciogomb
megérintésével lehet kivalasztani.

A kivalasztott funkciogomb masodik
fényerdvel jelenik meg.

Amikor kivalasztottak egy sutési funkciot,
az alapértelmezett hémérséklet érték jelenik
meg a hdmérséklet kijelzén. Ez beallithatd
a THERMOSTAT ,&" PLUS ,A” és MINUS *
V" érzékel6 gombokkal a kijelz6 oldalan. A
hémérsékletet 50°C és 275°C kozotti
értékre lehet beallitani.

A kivant funkcio kivalasztasa, illetve a
hémérséklet és az id6 beallitasat kdvetden
érintse meg a PLAY/PAUSE DI’ érzékeld
gombot a slté funkcid elinditasahoz. A sité
mikddése kdzben a play/pause gomb a
sutési idd alatt vilagit.

A pontos id6 beallitasa

Ha a sitét tzembe helyezték, akkor az orat
az alabbi utasitasok szerint kell beallitani.

Erintse meg az ON/OFF , D" érzékels
gombot a suté bekapcsolasahoz és
~VARAKOZQO” izemmodba lépéséhez.
Ebben az lzemmaodban érintse meg a
MODE ,(©” érzékelé gombot, amig az id6
nincs kivalasztva. Bealithatja a PLUS , A"
és MINUS ,\/" érzékel6 gombokkal. Az id6
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beallitasanak v%legesitéséhez érintse meg
ujbol a MODE ,(O” érzékel6 gombot.

Az id6t csak akkor kell Gjra beallitani, ha a
készuléket hosszabb id6re levalasztottédk az
elektromos halozatrol.

A siitési id6 beallitasa

A siitési id6 a "VARAKOZAS" vagy a
"MUKODES" tzemmaddban allithato be.

A perc id6zit6 ,,L)" beallitasa

Erintse meg a MODE ,,@” érzékeldt, amig a
Perc 1d6zit6 jelzése ki nem gyullad az éra
kijelz&jén és meg nem jelenik a ,00:00”
érték. Allitsa be a kivant id6tartamot a
figyelmeztet6 jelzéshez a PLUS ,A” és a
MINUS " gombok segitségével,
mikézben villog a szimbdlum. A beallitas
elvégzése utan néhany masodpercig ne
nyomjon meg egyetlen gombot sem, majd a
Perc 1d6zité bekapcsol.

Amikor az id6zités eléri a nulla értéket,
akkor egy hangjelzés hallhato és a Perc
1d6zit6 jelzése, illetve a ,00:00" jelzés villog
az

1d6 kijelz6n. Barmelyik gombot megnyomva
a hangjelzés kikapcsol és a szimbdlum
eltlnik.

A siitési id6tartam beadllitasa

Ez a funkcio segit az egy adott ideig tartd
sutésben. Készitse el az ételt a slitéshez
és tegye a sutébe. Ezt kovetden valassza ki
a kivant sitési funkciot és

hémérsékletet. Nyomja meg a MODE ,®®”
gombot, amig az ldétartam szimbdluma ,,
" latszik a kijelzén. Allitsa be a kivant
sutési idétartamot a PLUS ,A” és MINUS ,,
V" érzékelbk segitségével, mikdzben az
id6zit6 ebben a pozicidban van. A bedllitas
elvégzése utan varjon, amig a pontos id6
meg nem jelenik, és az Idétartam
szimbodluma vilagitani kezd.

Amikor az id6zit6 eléri a nulla értéket, a
suté kikapcsol, egy hangjelzés hallhaté

és az |détartam jelzése villogni kezd a
kijelzén. A kezel6panel barmely gombjanak
megnyomasara a hangjelzés elhallgat.

A siités befejez6 idépontjanak beallitasa
Ezzel a funkciéval egy meghatarozott
id6étartamot kévetéen indul el a siités egy

megadott id6tartamig. Készitse el6 az ételt
a sutéshez és tegye a siitébe. Ezutan

valassza ki a kivant stitési funkciot és
hémérsékletet.

Erintse meg a MODE ,®®” gombot, amig
meg nem jelenik a Sutés idétartama
szimbdlum az id6 kijelzén. Allitsa be a

kivant sitési idétartamot a PLUS ,A” és
MINUS /" érzékelbk segitségével,
mikozben az idézité ebben a pozicidban
van. A beéllitas elvégzése utan varjon,
amig a pontos id6 meg nem jelenik, és a
Sités Idétartama szimbdluma vilagitani
kezd.

Ezt kdvetden érintse meg a MODE O
érzékel6 gombot, amig meg nem jelenik a
Sités befejezésének ideje szimbolum az
idd kijelzén. A pontos id6 és a Sutés |
id6tartama szimbdlum villogni kezd. Allitsa
be a befejezés kivant idejét a PLUS ,A” és
MINUS " érzékel6kkel, mikozben az
id6zit6 ebben a poziciéban van. A beallitas
elvégzése utan varjon, amig a pontos id6
meg nem jelenik, és a Sités vége id6pont
szimbéluma I vilagit.

A suté ugy szamitja ki a mikodési idét,
hogy kivonja a sutési idétartamot

a beallitott befejezési idébdl, amikor is a
mikodés leall. Az id6zité hangjelzést ad
és a Sités befejez6 idépontja szimbdluma
villogni kezd. Az id6zit6 barmelyik
gombjanak megnyomasa kikapcsolja a
hangjelzést.

A digitalis id6zit6 hangjanak beallitasa
A figyelmeztetd hangjelzés
megvaltoztatasahoz, mikdzben az id6
kijelz6 a pontos id6t mutatja, nyomja meg
és tartsa lenyomva a THERMOSTAT ,}”
érzékeldt 3 masodpercig, amig egy
hangjelzés nem hallhato. Ezt kdvetden a
MINUS ,»” VAGY PLUS ,A\” érzékeld
minden egyes megnyomasara egy masfajta
hangjelzés hallhato. Négy kildnb6zé
hangjelzés érhetd el. Valassza ki a kivant
hangjelzést, és ne nyomjon meg semmilyen
mas gombot. Egy révid id6 elteltével a
kivalasztott hangjelzés elmentésre kertil.

Boost funkcio

Ez a funkcié az elémelegitési id6
leréviditésére szolgal. ABOOST &
érzékeld vilagit, ha a Turbd, a Ventilator, a
Statikus vagy a Pizza funkciot valasztjak ki.
Az elémelegitési id6 lerdviditéséhez érintse
meg a BOOST ,&" érzékel6 gombot,
miel6tt elkezdi a sitést. Ezzel a funkcioval
a sutét a lehet6 leggyorsabban
felmelegitheti a kivant hémérsékletre. Ez az
Uzemmod nem alkalmas sutésre.

A boost funkcié hasznalata utan a sité
hasznalhato sutésre.
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Billentytizar funkcio

Abillentylizar segitségével elkerllhetd
a sutd bedllitasainak véletlen
megvaltoztatasa.

A billenty(izar aktivalasahoz érintse meg

2 masodpercre a KEY LOCK @ érzékeld
gombot, amig meg nem jelenik a
billentylGzar szimbdlum a kijelzén. A
billenty(izar kikapcsolasahoz érintse meg a
KEY LOCK ,&" érzékel6t 2 masodpercre,
amig el nem tlnik a billenty(zar szimbdlum
a kijelz6rdl.

Amikor a billentylizar aktivalva van, csak az
ON/ OFF , (" érzékelé miikddik. Minden
mas gomb zarolva van.

4.3 KIEGESZITOK
Az EasyFix suitéracs

Az els6 hasznalat el6tt alaposan tisztitsa
meg a tartozékokat meleg vizzel,
mosoészerrel és puha, tiszta ruhaval.

* Helyezze a tartozékot a megfeleld
helyre a sutében.

* Hagyjon legalabb 1 cm tavolsagot
a ventilator fedele és a kiegésziték
kozott.

« Ovatosan vegye ki az edényeket és/
vagy a tartozékokat a sit6bél. A meleg
ételek vagy a kiegésziték égési
sérlléseket okozhatnak.

* Akiegésziték h6 hatasara
eldeformalodhatnak. Miutan lehdltek,
visszanyerik eredeti megjelenésiket és
teljesitményuket.

* Asitétepsik és a sutéracsok

tetszélegesen elhelyezheték az 1. és
7. szintek kozott.

» Ateleszkopos sinek a T1, T2 szinteken
helyezheték el.

* A3. szint az egy szinten torténé
fézéshez ajanlott.

* AT2 szint a teleszkdpos sinekkel
torténd egy szintli f6zéshez ajanlott.

A
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* A2. és 4. szint a két szint( siitéshez
ajanlott.

« Aforgonyarsat a 3. szinten kell
elhelyezni.

* AT2 szintet hasznalja a a forgényars
teleszkopos sineken torténd
elhelyezéséhez.

****A kiegésziték a vasarolt modelltél
fliggéen valtozhatnak.

Mély tepsi

A mély tepsit husok elkészitéséhez
hasznalhatja.

Helyezze a tepsit valamelyik sinre és tolja
be teljesen, hogy biztosan megfeleléen
legyen behelyezve.

A VILAGON ELOSZOR

Forréleveg6-pajzsrendszer beépitett
siitbkben

A szabadalmaztatott forroleveg6-
pajzsrendszer egy légfuggony
|étrehozasaval megakadalyozza, hogy a
forré levegb a sutéajtéd kinyitasakor elérje a
végfelhasznalot.

A sekély tepsi

A sekély tepsi legjobb felhasznalasa a
sutemények sutése.

Helyezze be a tepsit barmelyik tartokeretbe,
és tolja végig be, hogy biztositsa a
megfeleld elhelyezéset.
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Kis tepsi
A kis tepsit suitemények sutéséhez
hasznalhatja.

Helyezze a tepsit a grillracs kozepére.

P

J
Siitéracs félig kihuzhaté teleszképos
siitésinnel

A félig kihuzhaté teleszkdpos sin révén
ételeihez kbnnyebben hozza tud férni.

* Mindegyik teleszkdpos sinen
rogzitbelemek talalhatdk, amelyek
lehetdveé teszik, hogy tisztitashoz vagy
athelyezéshez eltavolitsa a sint.

» Tavolitsa el az oldals6 goérgdket. Lasd
a ,A sltdéracs eltavolitasa” részt.

7y

i U1

» Akassza a teleszképos sin felsé
rogzitéelemeit az oldalsé racs huzalara
és egyidejlleg nyomja meg az alsé
rogzitéket, amig tisztan nem hallja
a rogzitéelemek rogziilését az oldalsé
racs huzalahoz.

* Aleszereléshez fogja meg a sin ellilsd
fellletét, és hajtsa végre az el6z6ekben
leirt Iépéseket forditott sorrendben.

A siitéracs

A sutéracs legjobb felhasznalasa az étel
grillezése vagy feldolgozasa a sutével
kompatibilis edényekben.

e

q
NN

Teleszkopos siitdsinek

Az els6 hasznalat el6tt alaposan tisztitsa
meg a tartozékokat meleg vizzel,
mososzerrel és puha, tiszta ruhaval.

FIGYELMEZTETES

lllessze a racsot megfeleléen a
lehetséges tartokeretekre a sitében, és
tolja be végig.

e
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Finom siit6ajtoé bezarédas
A slit6ajtd magatol finoman zar, amikor
elengedik a zart pozicio elétt.

e

A vizgyiijté

Bizonyos sutési helyzetekben kondenzéacio
jelenhet meg a sUtdajtd Uvegének belsd
feliletén. Ez nem termékhiba.

Nyissa ki a stitéajtot grillezési pozicidba és
hagyja ugy 20 masodpercig.

A viz lecsapddik a gyUjtébe.

Htse le a sit6t és tordlje le az ajtd belsejét
egy szaraz ronggyal. Ezt a miveletet
rendszeresen el kell végezni.

e

-y 54
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5. TISZTITAS ES
KARBANTARTAS

5.1 TISZTiTAS

FIGYELMEZTETES: Kapcsolja ki

a készuléket és hagyja lehdini miel6tt
megtisztitja.
Altalanos atmutaté

* Miel6tt a készuléken hasznalja,
ellendrizze, hogy a tisztitdanyagok
megfeleléek és a gyarto ajanlja-e 6ket.

* Hasznaljon krém vagy folyékony
tisztitoszereket, amelyek nem
tartalmaznak részecskéket. Ne
hasznaljon maro (korroziv) krémeket,
suroldport, drotkefét, vagy durva
eszkozoket, mert azok felsérthetik
a sito felszinét.

Ne hasznaljon aproé szemcséket

tartalmazo suroloszereket, mert azok

felsérthetik a berendezés liveg,
zomancozott és/vagy festett részeit.

* Ha barmilyen folyadék kifolyik, azonnal
tisztitsa le, hogy elkerllje az alkatrészek
sérulését.

Ne hasznaljon a készlilék egyetlen
alkatrészének tisztitdsahoz sem
gbzsugaras tisztitogépet.

A siit6 belsejének tisztitasa

* Asité zomancozott belsejét a legjobban
akkor lehet megtisztitani, amikor a sitd
meleg.

« Tordlje ki a sutét egy puha ruhaval, amit
minden torlés utan szappanos vizben
kioblit. Azutan egy nedves ruhaval
tordlje at megint a sitét és hagyja
megszaradni.

* A sit6 teljes megtisztitdsahoz
alkalmanként folyékony tisztité anyagra
lehet szlkség.

Katalitikus tisztitas

A sutétérbe katalitikus betétek vannak
beszerelve. Ezek a matt fellilet(, vilagos
szinli panelek az oldalakon és/vagy a matt
fellletl panelek a siit6é hatuljan. Ugy
mikdodnek, hogy sités kozben 6sszegydijtik
a zsiradékot és az olajat.

A betét Ontisztitast hajt végre ugy, hogy
felszivja a zsirokat és olajokat majd
hamuva égeti azokat, ami kénnyen
eltavolithatd a suté aljarol egy nedves
ruhaval. A betétnek pordzusnak kell lennie
a hatékony mikodéshez. A betét idével
elszinezddhet.

Ha nagy mennyiség(i zsiradék spriccel
a betétre, veszithet hatékonysagabdl.
Annak érdekében, hogy megoldjuk ezt
a problémat, allitsa a sutét maximalis
hémeérsékletre korulbelll 20-30 percre.
Tordlje le a sutd aljat, miutan az lehdlt.
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Nem javasolt a katalitikus betétek manualis
tisztitasa. Megsérulhet, ha szappannal
impregnalt acélgyapot szivacsot vagy

mas suroldszert hasznalnak. Ezenkivdl
nem javasoljuk aeroszolos tisztitdszerek
hasznalatat a betéteken. A katalitikus betét
falai hatastalanok lehetnek a tulzott zsir
miatt. A felesleges zsirt forré vizben atitatott
puha ruhaval vagy szivaccsal tavolithatja
el, és a tisztitasi ciklust a fent leirtak szerint
végezheti el.

A katalitikus betét eltavolitasa

A katalitikus betét eltavolitasahoz csavarja
ki a katalitikus paneleket tarté csavarokat.

Az livegbol késziilt alkatrészek tisztitasa

* Rendszeresen tisztitsa meg az tivegbdl
készllt alkatrészeket.

» Uvegtisztitdval tisztitsa meg az livegbdl
készllt részek bels és kulsé részét.
Oblitse le és egy szaraz ruhaval
szaritsa meg.

A rozsdamentes részek tisztitasa (ha
van)

* Rendszeresen tisztitsa meg
a berendezése rozsdamentes
alkatrészeit.

» Szappanos vizbe aztatott puha ruhaval
tordlje at a rozsdamentes alkatrészeket.
Majd szaritsa meg alaposan egy szaraz
ruhaval.

Ne tisztitsa a rozsdamentes

alkatrészeket, amig azok még forréak

a sutés utan.

Ne hagyjon ecet, kavé, tej, so, viz,

citrom vagy paradicsomlé

szennyezédeést a rozsdamentes
részeken hosszabb ideig.

A festett felliletek tisztitasa (ha van)

* Aparadicsom, paradicsom puré,
ketchup, citrom, olajszarmazékok,
tej, cukros ételek, cukros italok és
kave foltjait meleg vizbe martott
ruhaval azonnal el kell tavolitani.

Ha ezeket a foltokat nem torlik le

és hagyjak raszaradni a felszinre,
akkor NEM szabad lekaparni kemény
targgyal (hegyes targyak, acél és
mianyag surolo kefe, feluletet
karositdé edényszivacs), vagy magas
alkoholtartalmu tisztitdszerekkel,
folttisztitokkal, zsirtalanitokkal vagy
fellletcsiszolo vegyszerekkel tisztitani.
Ellenkez6 esetben korrézié l1éphet fel
a porfestékkel festett fellleteken és
foltok alakulhatnak ki. A gyarté nem
vallal felelésséget a nem megfeleld
tisztitoszerek vagy modszerek
hasznalatabol eredé karokeért.

A belsé liveg eltavolitasa
Tisztitas el6tt a sutbajté Gvegét el kell
tavolitania az alébbiakban jelzett médon.

1. Tolja az tveget B iranyba és engedje fel
a tartokonzolbdl (x). A iranyba huzza ki az
Uveget.

A belsé lveg cseréje:

1. Tolja az Uiveget a tartékonzol (y) ala B
iranyba.

3. Helyezze az liveget a tartokonzol ala (x)
C iranyba.
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a harmadik Gvegréteget ugyanugy kell
eltavolitani, mint a masodik
Uvegréteget.
A siitéracs eltavolitasa

A sutdéracs eltavolitdsdhoz az abran lathato
maodon huzza meg a racs tartét. Miutan
leszedte réla a kapcsokat (a), emelje fel.

'd

5.2 KARBANTARTAS

FIGYELMEZTETES: Ennek
akészuléknek a karbantartasat
kizarélag meghatalmazott szereld

vagy képzett szakember végezheti.

A siitovilagitas cseréje
FIGYELMEZTETES: Kapcsolja ki
a késziléket és hagyja kihdlni, miel6tt
megtisztitja.

» Tavolitsa el az Gveglencsét majd vegye

ki az izzot.

* Helyezze be az Uj izz6t (300 °C-nak
ellenalld) az eltavolitott izz6 helyére
(230 V, 15-25 Watt, E14-es tipusu).

* Helyezze vissza az Uveglencsét és
a sutd ismét hasznalhato.

A lampat kifejezetten haztartasi f6z6

készllékekhez fejlesztették ki. Nem

hasznalhat6 a haztartas helyiségeinek
megvilagitdsahoz.
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6. HIBAKERESES ES SZALLITAS

6.1 HIBAKERESES

Ha ezek utan az alapvet6 hibakeresési Iépések utan is problémaja van a
berendezéssel, kérjuk, vegye fel a kapcsolatot egy meghatalmazott szerel6vel vagy
egy képzett szakemberrel.

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A siité nem kapcsol be.

A tapellatas ki van kapcsolva.

Ellenérizze, hogy van-e aramellatas.
Ellenérizze, hogy mikédnek-e mas
konyhai berendezések.

Nincs hé vagy a sité nem
melegszik fel.

A siité hémérséklet szabalyozoéja
nincs megfeleléen beallitva.

A slité ajtaja nyitva maradt.

Ellenérizze, hogy a siité hémérséklet
vezérlé gombja megfeleléen van-e
beallitva.

A sité vilagitas (ha van) nem
mukodik.

A lampa elromlott.

Az elektromos ellatas megszakadt
vagy kikapcsolt.

Az utasitasok szerint cserélje ki a lampat.

Ellenérizze, hogy az elektromos ellatas be
van kapcsolva a fali konnektoron.

A siités egyenetlen a
sitében.

A siit6 polcai nincsenek megfeleléen
behelyezve.

Ellenérizze, hogy az ajanlott
hémérsékleteket és polcelhelyezést
hasznalta-e.

Ne nyissa gyakran az ajtét, ha az nem
szlikséges a sitott ételek forgatasahoz.
Ha gyakran nyitja ki az ajtét, a belsé
hémérseklet cstkken és ez hatassal lehet
a sutés eredményére.

Az id6zit6 gombokat nem
lehet megfeleléen benyomni.

Idegen anyag kerllt az idézit6
gombok kozé.

Erintés modell: a kezelépanel
nedves.

A billentyiizar funkcié be van allitva.

Tavolitsa el az idegen anyagot és probalja
meg Ujra.
Tavolitsa el a nedvességet és prébalja
Ujra.
Ellendrizze, nincs-e bedllitva a
billentytizar funkcio.

A siit6 ventilator (ha van)
zajos.

A siitd polcok vibralnak.

Ellenérizze hogy a siité vizszintesen all-e.

Ellenérizze, hogy a polcok vagy egyéb
sit6é eszkdzok nem vibralnak-e, vagy
érnek-e a suté hatso paneljéhez.

A hitéventilator a sité
kikapcsolasa utan tovabb
mUkodik.

Az elektronikusan vezérelt
sitéventilator automatikusan
miikodik egy bizonyos ideig, hogy
lehitse a sutét.

A ventilator automatikusan kikapcsol,
ha az elektronikus alkatrészek kell6en
lehltek.

A sitd kikapcsolta magat.

Az elektronikusan vezérelt suték
automatikusan kikapcsolnak, ha nem
mikaodik semmilyen funkcié.

A siité automatikusan kikapcsol,
hogy energiat takaritson meg, ha a
bekapcsolast kdvetd bizonyos idén beldl
vagy a fézési program befejezése utan
nem térténik mas mivelet.

Ha az ajtét kinyitjak egy
ventilator segitségével
miikodo funkcio kdzben, a
belsé ventilator leall.

Az ajtokapcsoldval ellatott,
elektronikusan vezérelt siiték
ledllitjiak a sutést, ha a sitd ajtajat
kinyitjak.

Ez a késziilék normal miikddése, amely
hasznos az ételek fé6zésekor, hogy
elkerllhetd legyen a tulzott hészokes.
Amikor az ajtét becsukjak, a stté
Ujrainditja a norm{l mikddést.

6.2 SZALLITAS

Amennyiben a terméket szallitania kell, hasznalja annak eredeti csomagolasat, és szallitsa
azt az eredeti dobozdban. Kévesse a csomagolason talalhaté, széllitasra vonatkozo
jelzéseket. Rogzitsen minden kulonallo alkatrészt a termékre ragasztdszalaggal, hogy
elkerllje annak szallitéas kdzben térténd sérilését.

Ha nem rendelkezik az eredeti csomagolassal, készitsen szallitodobozt, amiben a
készllék, kilondsen a termék kulsé fellletei, védve vannak a kiilsé veszélyekkel szemben.
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Grazie per aver scelto questo prodotto.

Questo manuale utente contiene importanti informazioni sulla sicurezza e istruzioni sul
funzionamento e la manutenzione del vostro apparecchio. Prima di utilizzare quest’ultimo,
si prega di leggere attentamente questo manuale utente e di conservarlo per future
consultazioni.

Icona Didascalia Descrizione

A PERICOLO Rischio di lesioni gravi o morte

A RISCHIOETEF%LR?SEAZIONE Tensione pericolosa

A INCENDIO Avvertenza; rischio di incendio / materiali infammabili
A ATTENZIONE Rischio di lesioni o danni materiali

@ IMPORTANTE / NOTA Informazioni sul corretto funzionamento del sistema
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1. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

« Leggere attentamente tutte le istruzioni prima di
utilizzare lI'apparecchio e tenerle in un luogo adatto
per riferimento quando necessario.

* Questo manuale é stato preparato per piu di un
modello, quindi il vostro apparecchio potrebbe non
avere alcune delle funzioni descritte all'interno. Per
questo motivo, € importante prestare particolare
attenzione a tutte le illustrazioni durante la lettura
del manuale utente.

1.1. AVWERTENZE GENERALI DI SICUREZZA

* Questo apparecchio pud essere utilizzato solo da
adulti istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e in
grado di comprendere i rischi connessi. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e
la manutenzione dell'apparecchio devono essere
eseguite da adulti.

APERICOLO: L'apparecchio e le sue parti
accessibili diventano estremamente caldi durante
l'uso. Prestare attenzione per evitare di toccare gli
elementi riscaldanti. Tenere lontani i bambini, a meno
che non siano continuamente sorvegliati.

/& A\ PERICOLO: Pericolo di incendio: non
conservare oggetti sulle superfici di cottura.

/\ A\ PERICOLO: Se Ia superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

» L’apparecchio non deve essere alimentato da un
dispositivo di commutazione esterno, ad esempio
un timer, o collegato a un circuito che viene
regolarmente acceso e spento da un dispositivo
esterno.



Durante l'uso I'apparecchio si riscalda. Prestare
attenzione per evitare di toccare gli elementi
riscaldanti all'interno del forno.

Durante il normale utilizzo, anche per brevi periodi,
le maniglie potrebbero riscaldarsi.

Non utilizzare detergenti abrasivi o spugne abrasive
per pulire le superfici del forno. Questi possono
graffiare le superfici e provocare la rottura del vetro
dello sportello o danni alle superfici stesse.

Non utilizzare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio.

A PERICOLO: Per evitare la possibilita di scosse
elettriche, assicurarsi che I'apparecchio sia spento
prima di sostituire la lampadina.

AATTENZIONE: Le parti accessibili possono essere
calde durante la cottura o la grigliatura. Tenere i
bambini lontani dall'apparecchio quando € in uso.

Il vostro apparecchio €& prodotto in conformita con
tutti gli standard e le normative locali e internazionali
applicabili.

| lavori di installazione devono essere eseguiti

da personale qualificato mentre i lavori di
manutenzione e riparazione devono essere eseguiti
esclusivamente dal servizio di assistenza tecnica
autorizzato. Interventi svolti da personale non in
possesso di requisiti indicati possono rendere
pericoloso I'apparecchio. Non alterare o modificare
in alcun modo le specifiche dell'apparecchio.

Prima di collegare I'apparecchio, assicurarsi

che le condizioni di distribuzione locali (natura e
pressione del gas o tensione e frequenza elettrica)
e le specifiche dell'apparecchio siano compatibili.
Le specifiche di questo apparecchio sono riportate
sull'etichetta.
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/\ ATTENZIONE: Questo apparecchio € progettato
esclusivamente per la cottura di alimenti ed &
destinato esclusivamente all'uso domestico. Non deve
essere utilizzato per altri scopi o in qualsiasi altra
applicazione, ad esempio per uso non domestico, in
un ambiente commerciale o per riscaldare una stanza.
Utilizzi differenti o 'uso commerciale invalideranno la
garanzia.

Non utilizzare le maniglie degli sportelli del forno per
sollevare o spostare 'apparecchio.

Sono state prese tutte le precauzioni possibili per
garantire la vostra sicurezza. Prestare attenzione
durante la pulizia del vetro poiché quest’ultimo
potrebbe rompersi o graffiarsi. Evitare di colpire o
battere il vetro con gli accessori o con altri oggetti.

Un cavo di alimentazione o una spina danneggiati
possono provocare un incendio o una folgorazione.
Se danneggiati, devono essere sostituiti. Cid deve
essere eseguito solo da personale qualificato.

Non lasciare che i bambini si arrampichino sullo
sportello del forno o si siedano su di esso quando é
aperto.

Tenere lontani bambini e animali da questo
apparecchio.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per le conseguenze di eventuali errori causati

da fattori sui quali non ha controllo. Inoltre il
produttore non assicura la validita e correttezza
delle informazioni fornite se al software e
all'apparecchiatura citati in questo manuale sono
state apportate modifiche da parte di terze persone.



Nell'impegno di migliorare costantemente la qualita
dei propri prodotti, il produttore si riserva la facolta
di variare in qualsiasi momento le informazioni del
presente manuale.

Nel caso il significato di una o piu informazioni di
questo manuale non fosse comprensibile, I'utente
deve contattare il rivenditore o il produttore per i
chiarimenti necessari prima di effettuare qualsiasi
operazione.

1.2. AVWERTENZE PER L'INSTALLAZIONE

Non utilizzare I'apparecchio prima che sia
completamente installato.

L'apparecchio deve essere installato da personale
qualificato. Il produttore non € responsabile per
eventuali danni che potrebbero essere causati da
difetti di posizionamento e installazione da parte di
personale non qualificato.

Dopo aver disimballato I'apparecchio, assicurarsi
che non sia stato danneggiato durante il trasporto.
In caso di difetti, non utilizzare I'apparecchio e
contattare immediatamente il servizio di assistenza
tecnica autorizzato. | materiali utilizzati per
l'imballaggio (nylon, graffette, polistirolo, ecc.)
possono essere pericolosi per i bambini e devono
essere raccolti e rimossi immediatamente.

Proteggere I'apparecchio dagli agenti atmosferici.
Non esporlo a sole, pioggia, neve, polvere o umidita
eccessiva.

| materiali intorno all'apparecchio (per esempio i
mobili) devono essere in grado di sopportare una
temperatura minima di 100° C.



* Prestare attenzione durante il trasporto del prodotto
poiché & pesante. E necessario valutare il numero
di persone e le attrezzature necessarie. Indossare
sempre guanti protettivi.

» L'apparecchio non deve essere installato
dietro a una porta decorativa, per impedire il
surriscaldamento.

1.3. PRECAUZIONI DURANTE L'USO

* Quando si usa il forno per la prima volta, si potrebbe
notare un leggero odore. Questo é perfettamente
normale ed é causato dai materiali isolanti sugli
elementi riscaldanti. Prima di utilizzare il forno per
la prima volta, suggeriamo di lasciarlo vuoto e
impostarlo alla massima temperatura per 45 minuti.
Assicurarsi che I'ambiente in cui € installato il
prodotto sia ben ventilato.

* Fare attenzione quando si apre lo sportello del
forno durante o dopo la cottura. Il vapore caldo che
fuoriesce dal forno pud provocare ustioni.

* Non collocare materiali inflammabili o combustibili
vicino o nell’apparecchio mentre € in funzione.

» Utilizzare sempre guanti da forno per estrarre e
inserire il cibo nel forno.

* In nessun caso il forno deve essere rivestito
con fogli di alluminio: potrebbe verificarsi
surriscaldamento.

* Non posizionare piatti o teglie direttamente sulla

base del forno durante la cottura. La base si scalda
molto e si rischia di danneggiare gli oggetti.



(U N Non lasciare incustodito 'apparecchio quando si
cucina con oli o grassi. Questi possono prendere
fuoco in condizioni di riscaldamento eccessivo. Non
versare MAI acqua sulle flamme causate da olio o
grassi.

« Se il prodotto non viene utilizzato per un lungo
periodo di tempo, spegnere l'interruttore generale di
alimentazione.

» Assicurarsi che le manopole di controllo
dell'apparecchio siano sempre nella posizione "0"
(arresto) quando l'apparecchio non & in uso.

| vassoi si inclinano quando vengono estratti. Fare
attenzione a non versare o lasciare cadere cibi caldi
quando vengono rimossi dal forno.

» Non collocare nulla sullo sportello del forno quando
e aperto. Questo potrebbe sbilanciare il forno o
danneggiare lo sportello.

* Non appendere asciugamani, strofinacci o panni
sull'apparecchio o sulle sue maniglie.

1.4. PRECAUZIONI PER LA PULIZIA E LA MANUTENZIONE

* Prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia
0 manutenzione assicurarsi che l'alimentazione
elettrica dell’apparecchio sia disattivata.

* Non rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello dei comandi.

* Per mantenere l'efficienza e la sicurezza del vostro
apparecchio, raccomandiamo di utilizzare sempre
parti di ricambio originali e di contattare il servizio di
assistenza tecnica autorizzato quando necessario.



Dichiarazione di conformita CE

Dichiariamo che i nostri prodotti soddisfano
le Direttive, le Decisioni e i Regolamenti
Europei applicabili nonché i requisiti elencati
nelle norme alle quali si fa riferimento.

Questo apparecchio & stato progettato per essere
utilizzato solo per utilizzo come cucina domestica.
Qualsiasi altro uso (come il riscaldamento di una
stanza) & improprio e pericoloso.

O Le istruzioni operative si riferiscono a diversi
modelli. Si potrebbero notare differenze tra queste
istruzioni e il modello in vostro possesso.
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2. INSTALLAZIONE E
PREPARAZIONE PER L'USO

PERICOLO: questo apparecchio deve
essere installato dal servizio di

assistenza tecnica autorizzato o da un
tecnico qualificato, secondo le istruzioni
contenute in questo manuale e in
conformita con le normative locali vigenti.

L'installazione non corretta pud causare
danni e lesioni per i quali il produttore
non si assume alcuna responsabilita e
invalidare la garanzia.

Prima dell'installazione, assicurarsi

che le condizioni di distribuzione locali
(tensione e frequenza elettrica) e le
regolazioni dell'apparecchio siano
compatibili. Le condizioni relative alla
regolazione di questo apparecchio sono
indicate sull'etichetta.

Devono essere rispettate le leggi,

le ordinanze, le direttive e le norme
vigenti nel paese di utilizzo (norme di
sicurezza, riciclaggio appropriato in
conformita alle normative, ecc.).

Se il prodotto contiene guide scaffale
amovibili (rastrelliere metalliche) e il
manuale utente include ricette quali
yogurt, le rastrelliere metalliche devono
essere rimosse e il forno azionato nella
modalita di cottura definita. Informazioni
sulla rimozione dello scaffale metallico
sono incluse nella sezione PULIZIA E
MANUTENZIONE.

2.1. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE
Istruzioni generali

Dopo aver rimosso il materiale di
imballaggio dall'apparecchio e dai suoi
accessori, assicurarsi che 'apparecchio
non sia danneggiato. Se si sospetta

un qualsiasi danno, non utilizzarlo e
contattare immediatamente il servizio
di assistenza tecnica autorizzato o un
tecnico qualificato.

Assicurarsi che non vi siano materiali
infiammabili o combustibili nelle
immediate vicinanze, come tende, olio,
panni ecc. che potrebbero incendiarsi.

Il piano di lavoro e i mobili che
circondano l'apparecchio devono essere
realizzati con materiali resistenti a
temperature superiori a 100° C.

L'apparecchio non deve essere

installato direttamente sopra
una lavastoviglie, un frigorifero,
un congelatore, una lavatrice o
un'asciugatrice.

2.2. INSTALLAZIONE DEL FORNO

L’apparecchio viene fornito con kit di
installazione e puo essere installato
sotto un piano di lavoro di dimensioni
appropriate. Di seguito sono riportate le
dimensioni per l'installazione del forno.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 G min. (mm) 555
C (mm) 595 H/l min. (mm) 600/590
D (mm) 575 JIK min. (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installazione sotto un piano di lavoro

Installazione in un pensile a muro

Dopo aver effettuato i collegamenti

elettrici, inserire il forno nel mobile q l
spingendolo in avanti. Aprire lo sportello HI‘I!
del forno e inserire 2 viti nei fori posti —
sul telaio del forno. Quando il telaio ] .
dell'apparecchio si trova a contatto

con la superficie in legno del mobile, > +
stringere le viti.
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2.3. COLLEGAMENTO
ELETTRICO E SICUREZZA

PERICOLO: Il collegamento elettrico

di questo apparecchio deve essere

eseguito da un tecnico autorizzato o
da un elettricista qualificato, secondo le
istruzioni contenute in questo manuale e
nel rispetto delle normative locali vigenti.

PERICOLO: L'APPARECCHIO DEVE
ESSERE COLLEGATO A TERRA.

* Prima di collegare I'apparecchio
alla rete elettrica, & necessario
verificare la tensione nominale
dell'apparecchio (stampigliata sulla
targhetta identificativa dell'apparecchio)
per verificare la corrispondenza
alla tensione di rete disponibile, e
il cablaggio elettrico di rete deve
essere in grado di gestire la potenza
dell'apparecchio (indicata anch'essa
sulla targhetta identificativa).

¢ Durante l'installazione, assicurarsi
che vengano utilizzati cavi isolati.
Una connessione errata potrebbe
danneggiare l'apparecchio. Se il cavo
di alimentazione & danneggiato e deve
essere sostituito, questo deve essere
effettuato da personale qualificato.

* Non utilizzare adattatori, prese multiple
e/o prolunghe.

* |l cavo di alimentazione deve essere
tenuto lontano dalle parti calde
dell'apparecchio e non deve essere
piegato o compresso. In caso contrario,
il cavo potrebbe danneggiarsi causando
un cortocircuito.

» Se l'apparecchio non & collegato alla
rete tramite una spina, &€ necessario
utilizzare un morsetto connettore (con
una distanza dei contatti di almeno
3 mm) per soddisfare le norme di
sicurezza.

» L'apparecchio & progettato per una
tensione di rete di 220-240V. Nel
caso la tensione di rete fosse diversa,
contattare il servizio di assistenza
autorizzato o un elettricista qualificato.

* Il cavo di alimentazione (HO5VV-F) deve
essere sufficientemente lungo da poter
essere collegato all'apparecchio, anche
quando questo si trova fuori, al di fronte
del suo alloggiamento.

» Assicurarsi che tutti i collegamenti siano
adeguatamente serrati.
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Fissare il cavo di alimentazione
nel fermacavo e quindi chiudere il
coperchio.

| collegamenti della morsettiera sono
riportati sulla morsettiera stessa.
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3. CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Importante: le specifiche del prodotto variano e I'aspetto dell'apparecchio potrebbe
essere diverso da quello mostrato nelle figure seguenti.

Elenco delle parti

1. Pannello dei comandi
2. Maniglia dello sportello forno
3. Sportello forno

Pannello dei comandi

L 4

4. Timer
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4. USO DEL PRODOTTO

Funzioni forno

* Le funzioni del forno potrebbero essere
diverse a seconda del modello.

Funzione
sbrinamento: Le spie
di avviso del forno si
accendono, la ventola
inizia a funzionare. Per
usare la funzione di
sbrinamento, prendere
gli alimenti congelati e collocarli nel forno
su uno scaffale posto nel terzo alloggio
partendo dalla parte inferiore. Si
raccomanda di collocare un vassoio da
forno sotto gli alimenti da sbrinare, per
raccogliere I'acqua accumulata a causa del
ghiaccio che si scioglie. Questa funzione
non cuocera né preparera al forno il tuo
cibo, serve solo a sbrinarlo.

Funzione tubo Le spie
di avviso del forno e
del termostato si
accendono, I'elemento
di cottura e la ventola
iniziano a funzionare.
La funzione turbo
disperde in maniera omogenea il calore nel
forno cosi che tutto il cibo sugli scaffali si
cuoce in maniera uniforme. Si raccomanda
di preriscaldare il forno per circa 10 minuti.

Funzione di
riscaldamento
inferiore: Il termostato
e le luci di avviso del
forno si accendono,
I'elemento riscaldante
griglia inizia a
funzionare. La funzione
di riscaldamento inferiore & l'ideale per
preparare la pizza, perché il calore si alza
dal fondo del forno e riscalda gli alimenti.
Questa funzione & appropriata per il
riscaldamento degli alimenti e non per la
cottura.

Funzione di cottura
statica: Il termostato e
le luci di avviso del
forno si accendono, gl
elementi riscaldanti
inferiore e superiore
iniziano a funzionare.
La funzione di cottura
statica emette calore, assicurando anche la
cottura degli alimenti superiori e inferiori. E
l'ideale per cucinare dolci, torte, pasta al
forno, lasagne e pizza. Si raccomanda di
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preriscaldare il forno per 10 minuti e di
cuocere usando una sola mensola alla volta
con questa funzione.

Funzione ventola: Il
termostato e le luci di
avviso del forno si
accendono, la ventola
e gli elementi
riscaldanti superiore e
inferiore iniziano a
funzionare. Questa funzione ¢ ottima per
ottenere risultati nella cottura di dolci. La
cottura viene effettuata dall'elemento
riscaldante inferiore e superiore all'interno
del forno e dalla ventola che fornisce la
circolazione dell'aria, dando un leggero

R

effetto griglia al cibo. Si raccomanda di
preriscaldare il forno per circa 10 minuti.
Funzione pizza: Le
spie di avviso del forno
e del termostato si
@ accendono, l'elemento
di cottura e la ventola
iniziano a funzionare.
La ventola e la
funzione riscaldante inferiore ¢ l'ideale per
cuocere alimenti come pizze in poco tempo.
Mentre la ventola disperde il calore del
forno in modo uniforme, I'elemento
riscaldante inferiore assicura la cottura degli
alimenti.
Funzione griglia
rapida: Il termostato
del forno e le spie di
avviso si accendono.
La griglia e gli elementi
riscaldanti superiori
cominceranno a
funzionare. La funzione & usata per la
grigliatura rapida e per coprire un'area
superficiale maggiore, come nella
grigliatura di carni. Usare gli scaffali
superiori del forno. Spazzolare
delicatamente la griglia con dell'olio per
impedire agli alimenti di attaccarsi e
collocare gli alimenti al centro della griglia.
Collocare sempre un vassoio sotto per
raccogliere le gocce di olio o grasso. Si
raccomanda di preriscaldare il forno per
circa 10 minuti.

Avvertenza: Quando si usa la griglia,

lo sportello del forno deve restare

chiuso e la temperatura del forno deve
essere regolata su 190°C.

R Ve N
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Funzione griglia doppia
e ventola: Il termostato
e le luci di avviso del
forno si accendono, la
griglia e gli elementi
riscaldanti superiore
iniziano a funzionare.
La funzione & usata per grigliare
rapidamente alimenti spessi e per coprire
una superficie maggiore. Sia gli elementi
riscaldanti superiori che la griglia vengono
alimentati insieme alla ventola per
assicurare una cottura uniforme. Usare gli
scaffali superiori del forno. Spazzolare
delicatamente la griglia con dell'olio per
impedire agli alimenti di attaccarsi e
collocare gli alimenti al centro della griglia.
Collocare sempre un vassoio sotto per
raccogliere le gocce di olio o grasso. Si
raccomanda di preriscaldare il forno per
circa 10 minuti.

Avvertenza: Quando si usa la griglia,

lo sportello del forno deve restare

chiuso e la temperatura del forno deve
essere regolata su 190°C.

$ Funzione pulizia a vapore

‘ Impostare la funzione del forno e del
termostato per la funzione di pulizia
a vapore. simbolo. Versare 200-

250 ml d'acqua (circa 1 coppa) come

indicato su un vassoio di piccole dimensioni

alla base del forno. La pulizia a vapore

funziona per circa 20 minuti e preparera il
forno in modo che sia facilmente pulibile.

L

4.1. TABELLA DI COTTURA

()
c
§ Alimento Egi EI (9
5 = min.
Sfoglia 234 | 170-190 | 3545
o Torte 234 | 170-190 | 30-40
£ Biscott 234 | 170-190 | 30-40
B Sufato 2 175200 | 40-50
Pollo 234 200 | 4560
Sfoglia 234 | 170-190 | 2535
° Torte 234 | 150-170 | 25-35
= Biscot 234 | 150-170 | 2535
> stfato 2 175200 | 40-50
Pollo 234 200 | 4560
Sfoglia 234 | 170-190 | 3545
3 Torte 234 | 150-170 | 30-40
2| Biscott 234 | 150-170 | 2535
Stufato 2 175200 | 40-50
: P°'gﬁgﬁ:”a 7 200 | 10-15
= Pollo . 190 | 50-60
B|  Braciole 67 200 | 15-25
° Bistecche di 67 200 | 1525

*Se disponibile cuocere con lo spiedo per
pollo arrosto.

4.2. UTILIZZO DEL TIMER TOUCH LED SLIM

o0
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Descrizione modalita
Funzioni Schermo del S
On/Oft speciali E EE temperatura IU Cottura lenta
% (DE- . @ 0 Cottura molto
FROST) Koy Dolci n Boost (Uz lenta
F%Sggme Carne S Sonda carne 8 Impasto
il
lg Funzione Pollame ?\’ Ferma sonda ) Pane
fondo stop carne

) | Femtene resce  [BEBE| me | XE | Asouo
Funzione Pizza — Durata cottura * Cibo congelato
= ventola ’ s
ﬁ dzl:)rr])?zi)ogﬁll Lampadina i Ora fine cottura v Meno
= Funzione

‘8’ dgggi“aae Avvio/Pausa D riduttore minuto g Termostato

ventola:

N - 4, Pulizia a . N

+$ Pulizia o vapore @ Modalita A\ Piu

N .

©@ Bloccaggio

Se non viene selezionata o cambiata
alcuna funzione, I'unita di controllo si
spegne dopo 5 minuti.

L'apparecchio viene utilizzato usando i
sensori di controllo Touch. Le funzioni sono
controllate toccando i campi dei sensori.

Assicurarsi di toccare correttamente il
campo di un sensore quando si usano i
controlli. Se i tocchi non vengono effettuati
con la giusta pressione e decisione, i
sensori non funzionano correttamente.

La ventola di raffreddamento si attiva
automaticamente per mantenere fresca
la superficie dell’apparecchio. La ventola
continuera a funzionare finché non si
spegnera automaticamente, anche dopo
che il forno € stato spento.

Selezione della funzione del forno

Toccare il sensore ON/OFF “O” per

2 secondi per accendere |'unita di controllo.
Tutti i pulsanti appaiono sul primo livello di
luminosita e il forno entrera in modalita
“ATTESA”. In questa modalita, sara
possibile selezionare le funzioni di cottura
desiderate, regolare la temperatura, attivare
la funzione BOOST “@v, e regolare i tempi
di cottura, I'ora di fine cottura, il timer e I'ora
del giorno.

IT-

In modalita ATTESA, & possibile
selezionare la funzione di cottura
desiderata toccando il sensore P. Il pulsante
funzione selezionato apparira con il
secondo livello di luminosita.

Quando una funzione di cottura viene
selezionata, il valore di temperatura
predefinito apparira sullo schermo
Temperatura. Questo puo essere regolato
usando i pulsanti di sensore TERMOSTATO
I PIU“A” e MENO “v” sul lato dello
schermo. La temperatura pud essere
regolata all'interno dell'intervallo da 50°C a
275°C.

Dopo aver selezionato la funzione
desiderata, temperatura e tempo desiderati,
toccare il sensore AVVIO/PAUSA “DII’ per
avviare il forno. Mentre il forno € in
funzione, il pulsante avvio/pausa si illumina
durante il tempo di cottura.

Regolare I'ora del giorno

Quando il forno da incasso viene installato
per la prima volta, I'ora deve essere
regolata seguendo le istruzioni seguenti.

Toccare il sensore ON/OFF “@” per
accendere il forno ed entrarein
modalita “ATTESA”. In questa modalita,
toccare il pulsante del sensore MODALITA

17



“®” finché I'ora non & selezionata. E
possibile regolarla usando i pulsanti dei
sensori PIU “A\” e MENO “V". Per
completare la regolazione dell'ora, toccare
un‘altra volta il sensore MODALITA “©”.

L'ora dovra essere impostata di nuovo
soltanto se I'apparecchio resta disconnesso
dall’alimentazione per lungo tempo.

Regolare I'Ora di cottura

L'Ora di cottura puo essere regolata
in modalita ATTESA o modalita IN
FUNZIONE.

Regolare il contaminuti: A

Toccare il sensore MODALITA “®” finché
non si illumina il simbolo del contaminuti
sullo schermo dell'orario e non appare
“00:00". Regolare il periodo orario
desiderato per I'avviso usando il sensore
pit “A\” e meno “v’ quando il simbolo
lampeggia. Quando la regolazione é stata
completata, non premere alcun pulsante
per alcuni secondi, quindi il timer
contaminuti sara stato impostato.

Quando il timer arriva a zero, un segnale
acustico suonera, e il simbolo contaminuti
e le cifre "00:00° lampeggeranno sullo
schermo.

Schermo del timer Premere un tasto
qualsiasi per arrestare il segnale di avviso e
il simbolo scomparira dallo schermo.

Regolare la Durata della cottura:

Questa funzione permette di cuocere per
una durata preimpostata. Preparare il cibo
per la cottura e inserirlo nel forno. Quindi,
selezionare la funzione di cottura e

la temperatura desiderate. Toccare il
sensore MODALITA “O* fino a che sullo
schermo del timer non comprare il simbolo
della Durata “+=>“. Impostare I'ora di
completamento della cottura usando il
sensore Piu “A*“ e Meno “v’ del timer
quando quest’ultimo si trova in questa
posizione. Una volta completata la
regolazione, aspettare fino a quando il
simbolo corrente non appare sullo schermo
e il simbolo della Durata resta illuminato in
modo continuato.

Quando il timer arriva a zero, il forno si
spegne, si udira un segnale acustico e

il simbolo della Durata lampeggera sullo
schermo. Toccare uno dei sensori dei
controlli per arrestare il segnale acustico.
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Regolare I’Ora di completamento
cottura:

Questa funzione viene usata per cuocere
dopo un certo periodo di tempo e per una
certa durata. Preparare il cibo per la cottura
e inserirlo nel forno. Quindi,

Selezionare la funzione di cottura e la
temperatura desiderate.

Toccare la MODALITA “®” timer fino a
quando non apparira il simbolo Durata
cottura sullo schermo del timer. Impostare
I'ora di completamento della cottura usando
il sensore Piu “A"“ e Meno “v* del timer
quando quest’ultimo si trova in questa
posizione. Una volta completata la
regolazione, aspettare fino a quando non
viene mostrata I'ora corrente del giorno e il
simbolo della durata della cottura resta
illuminato.

Quindi toccare il pulsate MODALITA “®”
timer fino a quando il simbolo dell'Ora di
completamento cottura non appare sullo
schermo del timer. L'ora del giorno e il
simbolo del tempo di durata della cottura
lampeggeranno. Regolare I'ora di
completamento della cottura usando il
sensore Piu “/A*“ e Meno “v* del timer
mentre quest’ultimo € in questa posizione.
Una volta completata la regolazione,
aspettare fino a quando non viene mostrata
I'ora corrente del giorno e il simbolo di fine
cottura “FI" resta illuminato.

Il forno calcolera il tempo di funzionamento
deducendo il periodo di cottura

dall'ora di fine cottura, e smettera di
cuocere. |l timer emettera un segnale
acustico e il simbolo Ora di completamento
cottura iniziera a lampeggiare. Toccare
uno dei pulsanti del timer per arrestare |l
segnale acustico.

Regolazione il suono del timer digitale

Per modificare il segnale acustico, mentre |l
timer mostra I'ora del giorno, premere e
tenere premuto il sensore Meno “}* del
timer per 3 secondi fino a quando non si
odono i segnali acustici. Dopodiché, ogni
volta che viene premuto il sensore MENO *
V" 0 PIU “A\”, si udira un diverso segnale
acustico. Ci sono tre diversi tipi di suono.
Selezionare il segnale acustico desiderato
e non premere altri pulsanti. Dopo poco
tempo, il segnale acustico selezionato sara
salvato.
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Funzione boost

Questa funzione viene usata per accorciare
il tempo di pre-cottura. Il sensore BOOST *
@Y si illuminera quando le funzioni Turbo,
Ventola, Statico o Pizza saranno
selezionate. Per salvare il tempo di
pre-cottura, toccare il pulsante del sensore
BOOST “@" prima di avviare un'operazione
di cottura. Usare questa funzione per
scaldare il forno alla temperatura desiderata
il pit rapidamente possibile. Questa
modalita non & adatta alla cottura.

Dopo aver usato la funzione boost, il forno
puo essere usato per la cottura.

Funzione Blocco tasti

Il blocco tasti & usato per evitare modifiche
non intenzionali delle impostazioni del
forno.

Per attivare questanfunzione, toccare il
sensore Blocco ‘& per 2 secondi fino a
quando il simbolo relativo non apparira sul
display. Per disattivare la funzione, premere
il sensore Blocco “&" tasti per 2 secondi
fino a quando il simbolo relativo non
scomparira dal display.

Quando il blocco tasti & attivato, possono
essere attivati soltanto i sensori ACCESO/
SPENTO “@". Tutti gli altri pulsanti saranno
bloccati.

4.3. ACCESSORI
Griglia Easyfix
Pulire gli accessori con cura usando acqua

calda, detergente e un panno morbido
pulito al primo utilizzo.

A

s = —s
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* Inserire I'accessorio nella corretta
posizione all'interno del forno.

» Lasciare almeno 1 cm di spazio tra la
copertura della ventola e gli accessori.

* Fare attenzione a rimuovere stoviglie
e/o accessori dal forno. | pasti caldi o gli
accessori possono provocare ustioni.

* Gli accessori potrebbero deformarsi
per il calore. Una volta che si sono
raffreddati, riprenderanno il loro aspetto

e le loro prestazioni originali.

* Vassoi e griglie possono essere
posizionati in qualsiasi livelloda 1 a 7.

» La guida telescopica puo essere
posizionata nei livelli T1 e T2.

« lllivello 3 & consigliato per la cottura
a singolo livello.

* lllivello T2 & consigliato per la cottura
a singolo livello con guide telescopiche.

« lllivello 2 e il livello 4 sono consigliati
per la cottura su doppio livello.

« La griglia girarrosto deve essere
posizionata al livello 3.

* lllivello T2 viene usato per la griglia
girarrosto con le guide telescopiche.

****@Gli accessori possono variare
a seconda del modello acquistato.

Teglia fonda
La teglia fonda ¢ la scelta migliore per
cucinare stufati.

Inserire la teglia in qualsiasi guida e
spingerla fino in fondo per assicurarsi che
sia posizionata correttamente.

e

PRIMO NEL MONDO

Sistema di protezione dall'aria calda nei
forni integrati

Il sistema brevettato di protezione
dall'aria calda impedisce all'aria calda
di raggiungere I'utilizzatore creando una
cortina d'aria quando viene aperto lo
sportello del forno.
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Teglia piatta
La teglia piatta & l'ideale per la pasticceria.

Inserire la teglia in qualsiasi guida e
spingerla fino in fondo per assicurarsi che
sia posizionata correttamente.

Teglia piccola

La teglia piccola & ideale per la pasticceria
da forno.

Collocare la teglia al centro di una griglia
metallica.

S

Griglia con guida telescopica Easyfix
a mezza estensione

La mezza guida telescopica si estende
verso l'esterno fino a meta strada per
permettere un facile accesso al cibo.

Guide telescopiche

Pulire gli accessori con cura usando acqua
calda, detergente e un panno morbido
pulito al primo utilizzo.

Linguetta
di fissaggio

Supporto
di fissaggio

» Su ogni guida telescopica ci sono
i supporti di fissaggio che permettono
di rimuoverla per la pulizia e lo
spostamento.

* Rimuovere il carrello laterale.
Consultare la sezione “Rimozione della

griglia."

» Appendere i supporti di fissaggio
superiore della guida telescopica
sul filo di riferimento del livello
della griglia laterale e premere
contemporaneamente i supporti
di fissaggio finché non si sente
chiaramente uno scatto.

» Per rimuoverlo, reggere la superficie
frontale della guida e seguire le
istruzioni precedenti in ordine inverso

Griglia metallica

La griglia metallica € ideale per grigliare o
per lavorare alimenti in contenitori adatti al
forno.
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AVVERTENZA

Posizionare correttamente la griglia su
qualsiasi guida corrispondente nella cavita
del forno e spingerla fino in fondo.

Sportello del forno Soft-Close

Lo sportello del forno si chiude lentamente
da solo quando viene rilasciato poco prima
della posizione di chiusura.

e

Raccoglitore dell'acqua

In alcuni casi, durante la cottura potrebbe
apparire della condensa sul vetro interno
dello sportello del forno. Questo non € un
malfunzionamento del prodotto.

Aprire lo sportello del forno in posizione di
grigliatura e lasciarlo in questa posizione
per 20 secondi.

L'acqua gocciolera verso il raccoglitore.
Raffreddare il forno e pulire l'interno
dello sportello con un panno asciutto.

Questa procedura deve essere eseguita
regolarmente.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

5.1. PULIZIA

PERICOLO: prima di eseguire la
pulizia, spegnere I'apparecchio e
lasciarlo raffreddare.
Istruzioni generali

» Controllare se i prodotti per la
pulizia sono appropriati € consigliati
dal produttore prima dell'uso
sull'apparecchio.

» Utilizzare detergenti in crema o liquidi
che non contengano particelle. Non
utilizzare creme caustiche (corrosive),
polveri detergenti abrasive, pagliette
metalliche o utensili duri poiché possono
danneggiare le superfici della cucina.

Non utilizzare detergenti che

contengono particelle in quanto

possono graffiare il vetro, le parti
smaltate e/o verniciate dell’apparecchio.

* In caso di versamento di liquidi, pulirli
immediatamente per evitare che le parti
si danneggino.

Non utilizzare pulitori a vapore per
pulire qualsiasi parte dell'apparecchio.

Pulizia dell'interno del forno

« Si consiglia di pulire I'interno dei forni
smaltati mentre il forno & caldo.

» Dopo ogni utilizzo pulire il forno con
un panno morbido imbevuto di acqua
saponata. Pulire quindi nuovamente il
forno con un panno umido e asciugarlo.

* Per pulire completamente il forno
potrebbe essere necessario utilizzare
occasionalmente un detergente liquido.
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Pulizia catalitica

All'interno della cavita del forno sono
installati i rivestimenti catalitici, costituiti
da pannelli opachi di colore chiaro situati
lateralmente e/o sul retro del forno. Il loro
compito € quello di raccogliere eventuali
residui di grasso e olio durante la cottura.

Il rivestimento si auto-pulisce assorbendo
grassi e oli e bruciandoli riducendoli in
cenere, la quale puo essere facilmente
rimossa dalla base del forno con un panno
umido. Il rivestimento deve essere poroso
per rimanere efficace. Il rivestimento
potrebbe scolorirsi con I'eta.

Una grande quantita di grasso sul
rivestimento potrebbe ridurne I'efficienza.
Per ovviare a questo problema, impostare
il forno alla massima temperatura per
circa 10 - 20 minuti. Dopo che il forno si &
raffreddato, asciugare la base del forno.

Si raccomanda di non effettuare la pulizia
manuale dei rivestimenti catalitici. Si
verificano danni se si utilizza una paglietta
metallica saponata o altri abrasivi. Inoltre,
si raccomanda di non utilizzare detergenti
spray sui rivestimenti. Le pareti di un
rivestimento catalitico possono diventare
inefficienti a causa dell'eccesso di grasso. Il
grasso in eccesso puod essere rimosso con
un panno morbido o una spugna imbevuta
di acqua calda, e il ciclo di pulizia puo
essere eseguito come descritto sopra.

Rimozione del rivestimento catalitico

Per rimuovere il rivestimento catalitico,
rimuovere le viti che fissano ciascun
pannello catalitico al forno.

e

Pulizia delle parti in vetro

» Pulire regolarmente le parti in vetro
dell'apparecchio.

» Utilizzare un detergente per vetri per
pulire l'interno e I'esterno delle parti in
vetro. Quindi sciacquarle e asciugarle
accuratamente con un panno asciutto.

Pulizia delle parti in acciaio inossidabile

(se disponibili)

» Pulire regolarmente le parti in acciaio
inossidabile dell'apparecchio.

* Pulire le parti in acciaio inossidabile
con un panno morbido imbevuto di sola
acqua. Quindi asciugarle accuratamente
con un panno asciutto.

Non pulire le parti in acciaio
inossidabile mentre sono ancora calde
a seguito della cottura.

Non lasciare aceto, caffe, latte, sale,
acqua, limone o succo di pomodoro a
lungo sull'acciaio inossidabile.

Pulizia di superfici verniciate (se

disponibile)

* Macchie di pomodoro, pasta di
pomodoro, ketchup, limone, derivati
dell’olio, latte, alimenti zuccherini,
bevande zuccherate e caffé devono
essere pulite immediatamente con un
panno imbevuto in acqua calda. Nel
caso in cui tali macchie non siano pulite
ma siano lasciate seccare sulle superfici
su cui si trovano, NON devono essere
sfregate con oggetti rigidi (oggetti a
punta, pagliette di plastica e acciaio,
spugne per piatti che potrebbero
danneggiare la superficie) oppure agenti
di pulizia contenenti alti livelli di alcool,
prodotti per la rimozione delle macchie,
sgrassanti, sostanze chimiche abrasive
per superfici. In caso contrario, le
superfici verniciate a polvere potrebbero
subire corrosione e potrebbero crearsi
delle macchie. Il produttore non sara
ritenuto responsabile per danni causati
dall’'uso inappropriato di prodotti o
metodi di pulizia.

Rimozione del vetro interno

E necessario rimuovere il vetro dello
sportello del forno prima di pulirlo come
mostrato di seguito.

1. Spingere il vetro in direzione B e
rilasciarlo dalla staffa di posizionamento (x).
Estrarre il vetro in direzione A.
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Per inserire il vetro interno:

1. Spingere il vetro verso e sotto la staffa di
posizionamento (y), in direzione B.

3. Posizionare il vetro sotto la staffa di
posizionamento (x) in direzione C.

/

vetro, il terzo strato di vetro puo essere
rimosso allo stesso modo del secondo
strato di vetro.

Rimozione della griglia metallica

Per rimuovere la griglia, tirarla come
mostrato in figura. Dopo averla sganciata
dalle clip (a), sollevarla.

e

5.2. MANUTENZIONE

AVVERTENZA: la manutenzione di

aquesto apparecchio deve essere
eseguita esclusivamente dal servizio di
assistenza tecnica autorizzato o da un
tecnico qualificato.

Sostituzione della lampada del forno

AVVERTENZA: spegnere
I'apparecchio e lasciarlo raffreddare

prima di sostituire la lampadina.

* Rimuovere la lente di vetro, quindi
rimuovere la lampadina.

* Inserire la nuova lampadina (resistente
a 300° C) in sostituzione della
lampadina rimossa (230 V, 15-25 Watt,
tipo E14).

* Riposizionare la lente di vetro e il forno
€ pronto per l'uso.

La lampada & progettata

specificamente per 'uso in apparecchi

di cottura domestici. Non & adatta per
l'illuminazione di ambienti domestici.
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6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI E TRASPORTO

6.1. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
Se dopo aver verificato i seguenti passaggi di base per la risoluzione dei problemi si
verificano ancora problemi con I'apparecchio, contattare il servizio di assistenza
tecnica autorizzata o un tecnico qualificato.

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il forno non si accende.

L'alimentazione é disattivata.

Controllare se I'alimentazione &
presente. Controllare anche che altri
elettrodomestici della cucina funzionino.

Nessun riscaldamento o il
forno non diventa caldo.

Il controllo della temperatura del
forno € impostato in modo errato.

Lo sportello del forno e rimasto
aperto.

Controllare che la manopola di controllo
della temperatura del forno sia impostata
correttamente.

La lampada del forno (se
disponibile) non si accende.

La lampada & guasta.

L'alimentazione elettrica & scollegata
o disattivata.

Sostituire la lampada secondo le
istruzioni.
Assicurarsi che |'alimentazione elettrica
alla presa a muro sia attiva.

La cottura non & uniforme
all'interno del forno

| ripiani del forno non sono
posizionati correttamente.

Controllare che vengano utilizzate le
temperature e le posizioni del ripiano
raccomandate.

Non aprire spesso lo sportello a meno che
non si cucinino cibi che devono essere
girati. Se si apre spesso lo sportello, la
temperatura interna sara inferiore e cio
potrebbe influire sui risultati di cottura.

| tasti del timer non
possono essere premuti
correttamente.

C'e del materiale estraneo incastrato
tra i tasti del timer.

Modelli touch: c'e dell’'umidita sul
pannello comandi.

E impostata la funzione di blocco
tasti.

Rimuovere il materiale estraneo e
riprovare.

Rimuovere I'umidita e riprovare.

Controllare se € impostata la funzione di
blocco tasti.

La ventola del forno (se
disponibile) € rumorosa.

Le mensole del forno vibrano.

Controllare che il forno sia a livello.

Controllare che i ripiani e tutti gli articoli
per la cottura non vibrino o siano in
contatto con il pannello posteriore del
forno.

La ventola di raffreddamento
continua a funzionare dopo
lo spegnimento del forno.

La ventola a controllo elettronico
del forno funziona automaticamente
per un certo periodo di tempo per
raffreddare il forno.

La ventola si spegne automaticamente
quando i componenti elettronici si sono
sufficientemente raffreddati.

Il forno si & spento.

| forni a controllo elettronico si
spengono automaticamente se non
¢ stata attivata alcuna funzione.

Il forno si spegne automaticamente
per risparmiare energia se non viene
intrapresa alcuna azione entro un certo
periodo di tempo dopo I'accensione
o dopo il termine di un programma di
cottura.

Se lo sportello viene aperto
durante una funzione
assistita dalla ventola, la
ventola interna si ferma.

| forni a controllo elettronico con
interruttore dello sportello fermano
la cottura se lo sportello del forno &
aperto.

E un normale funzionamento
dell'apparecchio, utile quando si cucinano
cibi per evitare un'eccessiva fuoriuscita
di calore. Quando lo sportello & chiuso,
il forno si riavviera con funzionamento
normale.
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6.2. TRASPORTO

Se € necessario trasportare il prodotto, utilizzare I'imballaggio originale del prodotto e
trasportarlo utilizzando la sua scatola. Attenersi agli indicatori di trasporto sulla scatola.
Fissare con nastro adesivo tutte le parti mobili del prodotto per evitare di danneggiarlo
durante il trasporto.

Se non si dispone della confezione originale, preparare una scatola da trasporto in modo
che I'apparecchio, in particolare le superfici esterne del prodotto, sia protetto da eventuali
danni.
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Dékojame, kad pasirinkote $j gaminj!

Sioje naudojimo instrukcijoje pateikiama svarbi informacija apie saugg ir nurodymai apie
prietaiso naudojima bei technine priezidra.

Skirkite laiko perskaityti Sig naudojimo instrukcijg prie§ naudodami prietaisg ir iSlaikykite jg
ateiciai.

Tipas ReikSmé

A |SPEJIMAS: Rimto suzalojimo ar uzmusimo rizika

ELEKTROS SMUGIO RIZIKA Pavojingos jtampos rizika

GAISRAS |spéjimas; gaisro rizika / degios medziagos

AN ATSARGIAI Susizeidimo ar turtinés Zalos rizika

SVARBU Teisingas sistemos naudojimas
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. SAUGOS NURODYMAI

PrieS pradédami naudoti prietaisg, atidziai
perskaitykite Siuos nurodymus iki galo ir laikykite
juos patogioje vietoje ateiCiai.

Si instrukcija buvo parengta daugiau nei vienam
modeliui, todel jusy prietaisas gali neturéti kai kuriy
instrukcijoje aprasomy ypatybiy. Todél, skaitant
naudojimo instrukcija, labai svarbu atkreipti démesj |
paveikslélius.

.1 BENDRIEJI [SPEJIMAI SAUGOS KLAUSIMAIS

Siuo prietaisu gali naudotis vaikai nuo 8 m. ir
asmenys, kuriy fiziniai, jutimo ar protiniai gebéjimai
yra riboti, arba neturintys pakankamai patirties
naudotis prietaisu ir supazindinami su galimais
pavojais. Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir techninés priezitros negalima patikéti
vaikams be prieziGros.

AISPEJIMAS: naudojamas prietaisas ir atviros jo
dalys jkaista. Reikia buti atsargiems, kad
neprisiliestuméte prie kaitinimo elementy. Vaikai iki

8 mety turi laikytis atokiai, jeigu jy nuolat neprizidri
suaugusieji.

&AISPEJIMAS: gaisro pavojus: nepalikite daikty
ant kaitviecCiy.

/\ A\ |SPEJIMAS: jskilus pavir§iui, i§junkite prietaisa,
kad iSvengtuméte elektros smugio pavojaus.

Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu ar
atskira nuotolinio valdymo sistema.

Naudojamas prietaisas jkaista. Reikia bati
atsargiems, kad neprisiliestuméte prie kaitinimo
elementy orkaitéje.
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« Rankenos gali jkaisti net trumpai panaudojus
prietaisg.

 Orkaités dureliy stiklo ir kity pavirsiy valymui
nenaudokite rupiy Sveitimo priemoniy ar Sveitikliy.
Jie gali subraizyti pavirSius, dél ko gali suskilinéti
dureliy stiklas arba bati pazeisti pavirsiai.

» Nevalykite prietaiso garinémis valymo sistemomis.

AA[SPEJIMAS: kad iSvengtuméte elektros smiugio
rizikos, jsitikinkite, kad, prie$ keiCiant lempute,
prietaisas bty iSjungtas.

/\ ATSARGIAI: kepant ar naudojant grilj, atviros
prietaiso dalys gali jkaisti. Neleiskite maziems vaikams
bati arti prietaiso, kol jis naudojamas.

» JUsy prietaisas pagamintas pagal visus taikytinus
vietos ir tarptautinius standartus ir reglamentus.

» Techninés priezilros ir remonto darbus turi atlikti
tik jgalioti techninés priezilros specialistai. Jei
montavimo ir remonto darbus atlieka ne jgalioti
techninés priezitros specialistai, gali kilti pavojus.
Nekeiskite ir nemodifikuokite prietaiso specifikacijy.
Dél naudojamy netinkamy kaitlentés apsaugos
priemoniy gali jvykti nelaimiy.

 PrieS jungdami prietaisg pasirtpinkite, kad reikiami
jvadai (dujy tipas, slégis ar elektros jtampa ir daznis)
deréty su prietaiso specifikacijomis. Prietaiso
specifikacijos yra surasytos etiketéje.

/\ ATSARGIAI: &is prietaisas sukurtas tik gaminti

maistg ir yra numatytas naudoti tik namy dkiuose,

vidaus patalpose. Jis neturi bati naudojamas kaip nors

kitaip, negu numatyta jo naudojimo paskirtyje,

pavyzdziui, ne buitiniam naudojimui, komercinéje

aplinkoje ar patalpy Sildymui.
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Nekelkite ir nestumkite prietaiso, imdami uz dureliy
rankenuy.

Siekiant uztikrinti jisy sauguma, imtasi visy
jmanomy priemoniy. Turite atsargiai valyti stiklg,
kad jo nesubraizytuméte, kadangi jis gali suduZzti.
Stenkités nesutrenkti stiklo kitais daiktais.
Montuodami, jsitikinkite, kad maitinimo laidas nebuty
uzspaustas ar pazeistas. Jei maitinimo laidas
pazeistas, jj privalo pakeisti gamintojas, techninés
priezitros atstovas ar panasios kvalifikacijos
specialistas, kad iSvengtumeéte pavojaus.

Neleiskite vaikams lipti ant orkaités dureliy ar sédéti
ant atidaryty dureliy.

Neleiskite vaikams ir gyviinams bdati arti prietaiso.

1.2 |SPEJIMAI MONTAVIMO KLAUSIMAIS

Nenaudokite iki galo nesumontuoto prietaiso.

Montuoti prietaisg turi jgaliotas specialistas.
Gamintojas neatsako uz Zalg, kurig gali sukelti
netinkamas prietaiso pastatymas ar jei jj montuoja
nejgalioti darbuotojai.

ISpakuodami prietaisg, apziltrekite, ar jis nebuvo
pazeistas transportuojant. Pastebéje pazeidima,
nenaudokite prietaiso ir nedelsdami susisiekite su
jgaliotu techninés priezitros atstovu. Pakavimo
medziagos (nailonas, vielasiulés, polistirenas ir kt.)
gali bati kenksmingos vaikams, todél jas butina
surinkti ir nelaukiant iSmesti.

Apsaugokite prietaisg nuo atmosferos poveikio.
Nelaikykite jo sauléje, lietuje, sningant, prie dulkiy ar
kur pernelyg didelé dregme.

Prie prietaiso esanciy daikty (t. y. spinteliy)
medziagos turi buti atsparios maziausiai 100 °C
temperatdirai.
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Prietaiso negalima montuoti uz dekoratyviniy
dureliy, kad neperkaisty.

1.3 NAUDOJIMO METU

Pirma kartg jjungus orkaite, gali pasijausti specifinis

kvapas. Tai — visiSkai normalu. Kvapg sukelia

ant kaitinimo elementy esancios izoliacinés

medziagos. PrieS naudojant orkaite pirmg karta,

rekomenduojame palikti jg atidarytg ir 45 minutéms

nustatyti maksimalig temperatiirg. Pasirtpinkite, kad

patalpa, kurioje pastatomas prietaisas, buty gerai

védinama.

Ka nors kepdami atsargiai atidarykite orkaités

dureles. IS orkaités iSsiverziantys karsti garai gali

nuplikyti.

Naudodami prietaisg, j jo vidy ar Salia jo nedékite

degiy medziaguy.

ISimdami ar keisdami ruoSiamg maistg, batinai

naudokite specialias pirstines.

Orkaite draudziama iskloti aliuminio folija, kadangi

orkaité gali perkaisti.

Kepimo metu nedékite indy ar kepimo formy tiesiai

ant orkaités pagrindo. Pagrindas labai smarkiai

jkaista, todél prietaisas gali bati pazeistas.
Nepalikite orkaités be priezilros, kai ruoSiate

maistg kietuose ar skystuose riebaluose. Dél didelio
karscio jie gali uzsidegti. Jokiu budu nepilkite vandens
ant uzsidegusiy riebaly. Siuo atveju iSjunkite orkaite ir
uzdenkite puodg dangCiu arba nedegiu audeklu.

Jei prietaisas nebus naudojamas ilgesnj laika,
iSjunkite pagrindinj valdymo jungikl].

» Pasirtpinkite, kad, kai nenaudojate prietaiso, visy

valdikliy rankenélés baty ,,0“ (iSjungta) padétyje.
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* IStrauktos kepimo skardos pakrypsta. Imdami
maistg i$ orkaités, elkités atsargiai, kad jo
neispiltuméte ar nenumestumeéte.

» Nedékite jokiy daikty ant prietaiso dureliy, kai jos
atidarytos. Sitaip orkaité gali iSsibalansuoti arba
durelés gali bati sugadintos.

« Ant prietaiso ar jo rankeny nekabinkite rankSluosciy
ar indy Sluosciy.

1.4 ATLIEKANT VALYMO IR PRIEZIUROS DARBUS

 Prie$ atlikdami valymo ar priezitros darbus
jsitikinkite, kad prietaisas buty iSjungtas iS maitinimo
tinklo.

* Valydami valdymo skyda, neiSiminékite rankenéliy.
 Jei norite, kad prietaisas veikty efektyviai ir saugiai,
rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines

dalis ir, prireikus, kreiptis j jgaliotus techninés
priezilros atstovus.
EB atitikties deklaracija

PareiSkiame, kad midsy gaminiai atitinka

C Etaikytinus Europos direktyvas, nutarimus,
reglamentus ir atitinkamuose standartuose
iSdéstytus reikalavimus.

Sis prietaisas skirtas tik maisto ruo$imui namuose.
Bet koks kitoks naudojimas (pavyzdziui, kambario
Sildymui) yra netinkamas ir pavojingas.

Naudojimo instrukcija taikytina keliems modeliams.
Tarp Cia pateikiamy nurodymy ir savo konkretaus
modelio galite pastebéti skirtumy.

LT-8



2. MONTAVIMAS IR
PARENGIMAS NAUDOTI

ISPEJIMAS: Paruosti §j prietaisg

naudojimui turi jgalioto techninés
priezilros atstovo specialistas arba
kvalifikuotas inzinierius pagal Sioje
instrukcijoje pateiktus nurodymus ir
galiojancius teisinius reglamentus.

* Neteisingas montavimas gali sukelti
Zalos, uz kurig gamintojas neprisiima
atsakomybés ir kuriai netaikoma
garantija.

* Prie§ montavimg pasirapinkite, kad
reikiami jvadai (elektros jtampa
ir daznis) deréty su prietaiso
reguliavimais. Prietaiso reguliavimo
salygos sura8ytos etiketéje.

» Bdtina vadovautis Salyje, kurioje
naudojamas prietaisas, jstatymais,
potvarkiais, direktyvomis ir standartais
(saugos taisyklémis, tinkamo utilizavimo
taisyklémis ir t. t.).

2.1 NURODYMAI MONTUOTOJUI
Bendrieji nurodymai

» ISpakave prietaisg ir nuéme priedus,
patikrinkite, ar jis néra pazeistas. Jei
kyla jtarimy dél pazeidimo, nenaudokite

prietaiso ir nedelsdami susisiekite su
jgaliotu techninés priezitros atstovu
arba kvalifikuotu inzinieriumi.

» Uztikrinkite, kad arti prietaiso neblty
lengvai uzsideganciy medziagy,
pavyzdziui, uzuolaidy, aliejaus, Sluosciy
ir t. t., kurios gali greitai uZsidegti.

« Virtuvés stalvirSis ir aplink prietaisg
esantys baldai turi bati pagaminti i$ vir§
100 °C temperatarai atspariy medziagy.

» Prietaiso negalima montuoti tiesiai
vir§ indaplovés, Saldytuvo, Saldiklio,
skalbykles ar skalbiniy dziovyklés.

2.2 ORKAITES MONTAVIMAS

Prietaisai parduodami su montavimo
rinkiniais ir gali bati montuojami atitinkamy
matmeny stalvirSyje. Kaitlentés ir orkaités
montavimo matmenys pateikiami toliau.

A (mm) 557 min.(hmaks. F | 50/
B (mm) 550 min. G (mm) 555

C (mm) 595 min. H/I (mm) 650900/
G (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

e

Montavimas po stalvirsiu
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Montavimas spinteléje
prie sienos

Sujunge elektros jungtis, orkaite j spintele
jstatykite jg jstumdami. Atidarykite orkaités
dureles ir jsukite 2 varztus j reme esancias
skyles. Prispaude gaminio rémg prie
medinio spintelés pavirSiaus, priverzkite

varztus.
NI

e

2.3 JUNGIMAS | MAITINIMO
TINKLA IR SAUGA
n ISPEJIMAS: Sj prietaisg jungti j
elektros tinklg turi jgalioto techninés
priezitros atstovo specialistas arba
kvalifikuotas elektrikas pagal Sioje
instrukcijoje pateiktus nurodymus ir jisy
gyvenamojoje vietoje galiojancias taisykles.
n ISPEJIMAS: SIS PRIETAISAS TURI
BUTI |ZEMINTAS.

» Prie$ jungiant prietaisg j maitinimo
tinklg, batina patikrinti, ar prietaiso
jtampa (nurodyta prietaiso identifikavimo
ploksteléje) atitinka maitinimo tinklo
jtampa. Elektros instaliacija turi bati
pajégi aptarnauti prietaiso galig (irgi
nurodyta identifikavimo ploksteléje).
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Montuodami, pasirQpinkite, kad bty
naudojami izoliuoti laidai. Netinkamas
jungimas gali sugadinti prietaisg.

Jei maitinimo laidas pazeistas ir jj
reikia pakeisti, tg turi atlikti kvalifikuoti
darbuotojai.

Nenaudokite adapteriy, Sakotuvy ir
(arba) ilgintuvy.

Maitinimo laidas turi bati laikomas toliau
nuo karsty prietaiso daliy ir negali bati
perlenktas arba prispaustas. Kitaip
laidas gali bati pazeistas, ir dél to gali
kilti trumpasis jungimas.

Jei prietaisas | maitinimo tinklg
jungiamas ne su kistuku, siekiant atitikti
saugumo taisykles, bdtina naudoti
automatinj jungiklj (su maziausiai 3 mm
kontakty perskyrimu).

Prietaisas yra skirtas naudoti su 220-
240 V jtampos elektros srove. Jeigu
jasy jvado srove skiriasi, susisiekite su
jgaliotu techninés priezitros specialistu
arba kvalifikuotu elektriku.

Maitinimo laidas (HO5VV-F) turi bati
pakankamai ilgas, kad pasiekty
prietaisg, net jeigu prietaisas stovi
spintelés priekinéje dalyje.

|sitikinkite, kad visi jungimai baty
tinkamai priverzti.

|statykite maitinimo laidg j laido
spraustuka ir uzdarykite dangtel].



*  Gnybty dézutés jungtys yra gnybty
dézutéje.

< Mélyna
z M

Q

Ruda Geltona + zalia )
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3. GAMINIO YPATYBES

Svarbu: gaminiy specifikacijos skiriasi, ir jisy prietaisas gali atrodyti skirtingai, negu
parodyti paveiksléliuose.

Komponenty sarasas

1. Valdymo skydelis
2. Orkaites dureliy rankenélé
3. Orkaités durelés

Valdymo skydelis

L 4
4. Laikmatis
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4. GAMINIO NAUDOJIMAS

Orkaités funkcijos

* Orkaités funkcijos gali skirtis priklausomai
nuo modelio.

Atitirpinimo funkcija:
jsijungia jspéjamosios
orkaités lemputes,
pradeda veikti
ventiliatorius.
Norédami naudoti
atitirpinimo funkcija,
sudékite uzSaldytus maisto produktus |
orkaite treCiame nuo apacios aukste.
Rekomenduojama po atitirpinamu maistu
padéti kepimo skardag, j kurig subégty
vanduo i$ tirpstancio ledo. Naudojant Sig
funkcijg, maistas néra kepamas — ji tik
padeda greiciau jj atitirpinti.

Turbo funkcija:
jjlungiamas orkaités
termostatas ir jspejimo
lemputés, jjungiamas
ziedinis kaitinimo
elementas ir
ventiliatorius. Turbo
funkcija tolygiai paskirsto Silumg orkaitéje,
kad visi maisto produktai ant visy lentynéliy
kepty tolygiai. Rekomenduojama apie

10 minuciy i$ anksto jkaitinti orkaite.
Kaitinimo i$ apacios
funkcija: jjungiamas
orkaités termostatas ir
jspéjimo lemputes,
naudojamas apatinis
kaitinimo elementas.
Kaitinimo i$ apacios
funkcija idealiai tinka
kepant picg, kadangi Siluma kyla i$ orkaités
apacios ir Sildo ruoSiama maistg. Si funkcija
labiau tinka Sildyti maistg negu kepti.
|prasta kepimo
funkcija: jjungiamas
orkaités termostatas ir
jspéjimo lemputes,
naudojami virSutinis ir
apatinis kaitinimo
elementai. Naudojant
statine kepimo funkcija,
skleidziama Siluma, uztikrinant vienodg
ruoSiamo maisto kepima. Si funkcija idealiai
tinka kepant sausainius, pyragus,
makaronus, lazanijg ir picg. Naudojant Sig
funkcijg, rekomenduojama jkaitinti orkaite
10 minudciy i$ anksto ir ruoSiamg maistg déti
tik vienoje skardoje vienu metu.

Ventiliatoriaus
funkcija: jjungiamas
orkaités termostatas ir
jspéjimo lemputes,
naudojami virsutinis,
apatinis kaitinimo
elementai ir
ventiliatorius. Si funkcija labai tinka kepant
miltinius kepinius. Kepimo metu naudojami
apatinis ir virSutinis kaitinimo elementai, o
ventiliatorius uztikrina oro cirkuliacija, taip
sukurdamas lengvg maisto apkepinimo
efektg. Rekomenduojama apie 10 minuciy
i$ anksto jkaitinti orkaite.

Picos kepimo
funkcija: jjungiamas
orkaités termostatas ir
jspéjimo lemputes,
jjungiamas ziedinis,
apatinis kaitinimo
. elementas ir
ventiliatorius. Si funkcija yra ideali kepant
tokius produktus kaip pica — tolygiai ir per
trumpa laikg. Ventiliatorius tolygiai paskirsto
kaitrg orkaiteje, o apatinis kaitinimo
elementas uztikrina, kad kepty gaminio

,_,
@
22
o

Greitesnio grilio
funkcija: Jjungiamas
orkaités termostatas ir
jspéjimo lemputeés.
Jjungiami grilio ir
virSutinis kajtinimo
elementai. Si funkcija
naudojama, norint greiciau iSkepti ir kaitinti
didesnj pavirSiaus plotg, pavyzdziui, kepant
mésg. Naudokite virSutines orkaités
lentynéles. Kad maistas neprilipty prie
groteliy, truputj patepkite jas aliejumi.
Maistg dékite groteliy viduryje. Po apacia
batinai padékite kepimo skardg, kad j jg
nubeégty aliejus ar riebalai.
Rekomenduojama apie 10 minuciy i$
anksto jkaitinti orkaite.

Ispéjimas: naudojant grilj, orkaités

durelés turi biti uzdarytos, ir turi bati

nustatyta 190 °C temperatura.
Dviguba grilio su
ventiliatoriumi
funkcija: jjungiamas
orkaités termostatas ir
jspéjimo lemputés,
jjungiamas grilio,
apatinis kaitinimo
elementas ir ventiliatorius. Si funkcija
naudojama norint grei€iau iSkepti arba
kepant storai pjaustytg maista ir veikiant
didesnj plotg. Virsutinis ir grilio kaitinimo
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elementai naudojami kartu su ;
v . A e g o | Sluoksniuotos
ventiliatoriumi, siekiant uztikrinti tolygy S | teslos kepiniai | 2734 | 170190 | 35-45
kepima. Naudokite virSutines orkaités g
lentynéles. Kad maistas neprilipty prie = Pyragas 234 | 170-190 | 30-40
groteliy, truputj patepkite jas aliejumi. w | Sausainiai 2-3-4 | 170-190 | 30-40
Maistg dékite groteliy viduryje. Po apacia = o
batinai padékite kepimo skarda, kad | ja § | [roskinys 2 | 175200 | 40-50
nubégty aliejus ar riebalai. @ Vistiena 2-3-4 200 45-60
Rekomenduojama apie 10 minuciy i$ .
Ry . Sluoksniuotos
anksto jkaitinti orkaite. w | teslos kepiniai | 2734 | 170-190 | 25-35
Ispéjimas: naudojant gril}, orkaités 5| Pyragas 23-4 | 150-170 | 25-35
durelés turi bati uzdarytos, ir turi bati i —
nustatyta 190 °C temperatira. Z | Sausainiai 2-3-4 | 150-170 | 25-35
. =
4 Valymo garais funkcija: Nustatykite L Troskinys 2 175-200 | 40-50
@ | orkaites funkeija ir termostata ties Vistiena 2-3-4 200 | 4560
valymo garais funkcijos simboliu.
. Ipilkite 200-250 ml vandens ggﬁ?&u?ﬁ; 234 | 170-190 | 35-45
(mazdaug 1 puodelj) j mazg padéklg ° P
orkaités apacioje. Valymo garais funkcija 2 Pyragas 2-3-4 | 150-170 | 30-40
P - 2. VEYTTE > ¢ 5
;/eer:lél\?a?ipgsai(l)ﬁmlnucm. Ji paruosia orkaite 2 Sausainia 234 150170 | 25.35
Trokinys 2 175-200 | 40-50
4.1 RUOSIAMO MAISTO LENTELE -
Skrudinti
mésos kukuliai 7 200 10-15
©
g 5= 'C n = Vistiena * 190 50-60
= Patiekalai = H \_J 5 .
g — min. Zlégtainis 6-7 200 15-25
BifSteksas 6-7 200 15-25
* Jei yra, kepkite ant ieSmo.
4.2 LAIKMACIO PLONO LED JUTIKLINIO
VALDYMO SKYDELIO NAUDOJIMAS

= or e e o b oo %
BeUO= BBES.BETBEt .20,
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Rezimy aprasymas
Jjungimas / Specialiosios EEE Temperatdros (S Letas kepimas
iSjungimas funkcijos rodymas U P
Atitirpini- Miltiniai A Pagreitintas M Labai létas
0 mas kepiniai 2 kaitinimas U kepimas
Turbo - Mésos :
funkcija Mesa il termometras 8 Tesla
Kaitinimo Stabdymas
i$ apacios Paukstiena P SuU mesos (@) Duona
funkcija stop termometru
Ij fifktti:ri]ji Zuvis EEEE Laiko rodymas =ﬁ= Dziovinimas
.._ Ventilia- — Gaminimo Uzsald
h . ytas
k- ftl?r:fclsz Fiea laikas % maistas
Dvigubo Sviati Gaminimo ReikSmeés
ﬁ fu%rlgcl:(i)ja ApSvietimas = pabaigos laikas v mazinimas
F] | oioes
grilio su Paleisti / Nepriklausomas g
ventilia- h : pri : Termostatas
toriumi pristabdyti a laikmatis
funkcija
NS < Valymas 5 Reik§meés
< Valymas 0 garais Rezimas didinimas
/A Skydelio
] uzrakinimas

Nepasirinkus funkcijos ar neatlikus jokiy
pakeitimy, valdymo jtaisas iSsijungia po 5
minuciy.

Sis prietaisas valdomas jutikliniais
valdikliais. Funkcijos valdomos lieCiant
jutikliy laukelius.

Naudodami valdiklius, jsitikinkite, kad
teisingai lieCiate jutiklinius laukelius. Jei
spausite pernelyg didelj ar per mazg plota,
jutikliai tinkamai nesureaguos.

Ausinimo ventiliatorius jsijungia
automatiskai, kad prietaiso pavirSius baty
auSinamas. Ventiliatorius veiks tol, kol
iSsijungs automatiskai, net kai orkaite
iSjungta.

Orkaités funkcijy pasirinkimas

Norédami jjungti valdymo skydelj, 2 sekun-
des lieskite JJUNGIMO / ISJUNGIMO (O
jutiklj. Visi mygtukai pasirodo pirmuo- ju
rySkumo lygiu, orkaité jsijungia laukimo
(,WAIT") rezimu. Siame rezime galésite
pasirinkti pageidaujamas kepimo funkcijas,
reguliuoti temperatara, jjungti pagreitinimo
® funkcijg bei reguliuoti kepimo laika,
pabaigos laika, nepriklausoma laikmatj ir
paros laika.

Laukimo rezimu norimg kepimo funkcijg
galima pasirinkti lieiant vieng i$ funkciniy
mygtuky. Naudotojo pasirinktas funkcinis
mygtukas pasirodo antru rySkumo lygiu.

Pasirinkus kepimo funkcijg, temperattros
ekrane bus rodoma numatytoji
temperatdros verté. Jg galima keisti
termostato , 8 jutikliniais reikSmés didinimo
»AIr mazinimo ,~“ mygtukais, esanciais
valdymo skydelio Sone. Temperatlrg galima
reguliuoti nuo 50 iki 275 °C.

Pasirinke norimg funkcija, temperatdrg ir
nustate laikg, palieskite paleidimo /
sustabdymo DI jutiklj, kad jjungtuméte
orkaite. Orkaitei veikiant, paleidimo /
pristabdymo mygtukas visg kepimo laikg
Sviecia.

Paros laiko reguliavimas

Jmontavus orkaite, batina nustatyti paros
laikg, vadovaujantis toliau pateiktais
nurodymais.

Palieskite jjungimo / isjungimo (" jutiklj,
kad jjungtumeéte orkaite ir
laukimo reZimg. Siame reZime palieskite
rezimo , (9" jutiklj, kol pasirinksite laikg. Jj
galite reguliuoti reikSmés didinimo , A" ir
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mazinimo ,\* jutikliniais mygtukais.
Norédami uzbaigti laiko nustatyma, dar
kartg palieskite rezimo ,(O" jutiklj.

Laikg gali tekti nustatyti i$ naujo tik jeigu
prietaisas ilgesniam laikui atjungiamas nuo
maitinimo tinklo.

Kepimo laiko reguliavimas

Kepimo laikg galima nustatyti laukimo arba
darbo rezimu.

Nepriklausomo laikmagio ,,L0¢
nustatymas

Palieskite rezimo ,,@“ jutiklj, kol laiko
ekrane Svies nepriklausomo laikmacio
simbolis ir pasirodys ,00:00“. Mirksint
simboliui, reikSmés didinimo ,A" ir
mazinimo ,\“ jutikliniais mygtukais
nustatykite norimg trukme, uz kiek laiko
ispéjamasis signalas turéty jsijungti.
Sureguliave kelias sekundes nespauskite
jokiy mygtuky, tuomet nustatysite
nepriklausomag laikmatj.
Laikmaciui pasiekus nuline reikdme,
pasigirs garsinis signalas, o laiko ekrane
pradés mirkcioti nepriklausomo laikmacio
simbolis bei ,,00:00“ reikSmé.

Garsinj signalg galite iSjungti bet kuriuo
mygtuku, ir simbolis i8nyks.
Kepimo trukmés nustatymas
Si funkcija suteikia galimybe kepti nustatytg
laikg. ParuoSkite maistg kepimui ir jdékite j
orkaite. Parinkite norima kepimo funkcijg ir
temperatdrg. Laikykite nuspaude rezimo ,,

“ jutiklj, kol laiko ekrane pasirodys
trukmés simbolis ,F>". Nustatykite
reikiama kepimo laikg reikSmeés didinimo ,,
A\ ir mazinimo ,~“ jutikliniais mygtukais,
kol laikmatis Sioje padétyje. Sureguliave
palaukite, kol bus rodomas esamas paros
laikas ir Svies trukmés simbolis.

Laikmaciui pasiekus nuline reikdme, orkaité
iSsijungia, pasigirsta garsinis signalas, o
laiko ekrane mirkcioja trukmés simbolis.
Garsinj signalg iSjungsite paspausdami bet
kurj valdymo jtaiso jutikl].

Kepimo pabaigos laiko nustatymas

Si funkcija naudojama, norint kepti ne

i$ karto, nustatant atitinkamg trukme.
Paruoskite maistg kepimui ir jdékite |
orkaite. Tada

parinkite norimg kepimo programg ir
temperatirg.

Laikykite nuspaude rezimo ,©©" jutiklj, kol
laiko ekrane pasirodys kepimo trukmes
simbolis. Nustatykite kepimo trukme
reikSmés didinimo ,A" ir mazinimo ,\»*

jutikliniais mygtukais, kol laikmatis Sioje
padétyje. Sureguliave palaukite, kol bus
rodomas esamas paros laikas ir Svies
kepimo trukmés simbolis.

Laikykite nuspaude rezimo ,©" jutiklinj
mygtuka, kol laiko ekrane pasirodys kepimo
pabaigos laiko simbolis. Paros laikas ir
kepimo trukmés simbolis mirksés.
Nustatykite norimg pabaigos laikg
reikSmeés didinimo ,A" ir mazinimo ,\*
jutikliniais mygtukais, kol laikmatis Sioje
padétyje. Sureguliave palaukite, kol bus
rodomas esamas paros laikas ir kol Svies
kepimo pabaigos laiko simbolis ,FI".

Orkaité apskaiciuos darbo laikg, atimdama
kepimo trukme nuo

nustatyto pabaigos laikg ir sustabdys darba.
Laikmatis pradés skleisti garsinj signalg, o
ekrane pradés mirkcioti kepimo pabaigos
laiko simbolis. Garsinj signalg iSjungsite
paspausdami bet kurj laiko nustatymo
mygtuka.

Skaitmeninio laikmacio garsinio signalo
nustatymas

Norédami pakeisti signalo skambesj, kol
laiko ekrane rodomas paros laikas,
paspauskite ir 3 sekundes laikykite
termostato ¢ jutiklinj mygtuka, kol pasigirs
signalo skambesys. Po to su kiekvienu
reik§més mazinimo ,\“ arba didinimo ,A
“ jutiklio paspaudimu leidziamas kitokio
skambesio signalas. Galima rinktis i$
keturiy garsinio signalo tipy. Pasirinke
patinkantj signalo skambesj, nebespauskite
jokio kito mygtuko. Netrukus iSsaugomas
pasirinktas skambesio tipas.

Pagreitinto kaitinimo funkcija

Si funkcija naudojama pasildymo trukmei
sutrumpinti. Pagreitinimo , (2™ jutiklis Svies
pasirinkus ,Turbo, ventiliatoriaus, statinio
ar picos kepimo programas. Norédami
sutaupyti paéildémo laiko, palieskite
pagreitinimo ,(&* jutiklio mygtuka pries
pradédami kepti. Naudokite Sig funkcijg
orkaitei jkaitinti iki reikiamos temperaturos
kuo greiciau. Sis rezimas néra skirtas
kepimui.

Panaudojus pagreitinto kaitinimo funkcijg
orkaite galima naudoti gaminti maistg.
Skydelio uzrakinimo funkcija

Skydelio uzraktas naudojamas iSvengti
netyCiniy orkaités nustatymy pakeitimy.
Norédami jjungti skydelio uzraktg,

2 sekundes palaikykite priliete skydelio
uzrakinimo ()" jutiklj, kol ekrane pasirodys
uzrakto simbolis. Norédami iSjungti skydelio
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uZrakta, 2 sekundes palaikykite priliete
skydelio uzrakinimo 1" jutiklj, kol i§
ekrano dings uzrakto simbolis.

Esant jjungtam skydelio uzraktui, veiks tik
jjungimo / iSjungimo , " jutiklis. Visi kiti
mygtukai neveiks.

4.3 PRIEDAI

»EasyFix“ vielinis laikiklis

Pirma kartg naudodami kruopsciai

nuvalykite priedus Siltu vandeniu, plovikliu ir
Svelnia valymo Sluoste.

A

s = —s

N e R

2 * 3 T
—_— —

1 . )

» |statykite priedg j tinkamg vietg
orkaitéje.

» Tarp ventiliatoriaus dangtelio ir priedy
turi bati bent 1 cm tarpas.

* ISimkite virtuvés reikmenis ir (arba)
priedus i$ orkaités. Galite nusideginti
paliete karStus patiekalus arba priedus.

* Nuo kar&cio priedai gali deformuotis.
Atvése jie atgaus savo pirmine iSvaizdg
ir efektyvuma.

» Kepimo skardas ir groteles galima
nustatyti bet kuriame lygyje nuo 1 iki 7.

« Teleskopinj bégelj galima nustatyti
lygiuose T1, T2.

» 3 lygis rekomenduojamas gaminimui
viename lygyje.

* T2 lygis rekomenduojamas gaminimui
viename lygyje naudojant teleskopinius
bégelius.

* 2ir4 lygiai rekomenduojami gaminimui
dviejuose lygiuose.

*Vartomo ieSmo groteles reikia nustatyti
3 lygyje.

* T2 lygis naudojamas vartomo ieSmo
groteliy nustatymui su teleskopiniais
bégeliais.

****Priedai gali skirtis priklausomai nuo
jsigyto modelio.
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Gili kepimo skarda

Gilig kepimo skardg geriausia naudoti
troskinimui.

|statykite kepimo skardg j bet kurig
lentynéle ir stumkite iki galo, kad ji tinkamai
jsistatyty.

PIRMOJI PASAULYJE

Karsto oro sulaikymo sistema
jmontuojamose orkaitése

Patentuota karsto oro sulaikymo sistema
apsaugo, kad karstas oras i$ orkaités
neplasty ant naudotojo, sukurdama oro
uzuolaidg, atidarant orkaités dureles.

Negili kepimo skarda

Negilig kepimo skardg geriausia naudoti
teSlos kepiniams.

|statykite kepimo skardg j bet kurig
lentynéle ir stumkite iki galo, kad ji tinkamai
isistatyty.

17




Maza kepimo skarda

Mazg kepimo skardg geriausia naudoti
teSlos kepiniams.

Pastatykite kepimo skardg per vidurj ant
groteliy.

e

Vielinis laikiklis su ,,Easyfix“ i$§ dalies
iSstumiamu teleskopiniu bégeliu
Teleskopinis bégelis i$ dalies iSstumiamas,
kad lengvai pasiektuméte maisto produktus.

e

Teleskopiniai bégeliai

Pirmg kartg naudodami kruop$¢iai
nuvalykite priedus Siltu vandeniu, plovikliu ir
Svelnia valymo Sluoste.

e

Tvirtinimo
detalé

* Ant kiekvieno teleskopinio bégelio yra
tvirtinimo detalés, kurias galite nuimti
norédami valyti ir i$ naujo nustatyti
padét;.

+  Nuimkite Soninj bégelj. Zr. skyriy
,Vielinio laikiklio nuémimas®.

» VirSutines teleskopinio bégelio tvirtinimo
detales uzkabinkite ant Soninés laikiklio
vielos ir tuo paciu metu spauskite
apatines tvirtinimo detales, kol aiskiai
iSgirsite, kad jos prisitvirtino prie Soninés
laikiklio fiksavimo vielos.

» Norédami nuimti, laikykite uz priekinio
bégeliy pavirSiaus ir vykdykite
ankstesnes instrukcijas atvirksciai.

Grotelés

Groteles geriausia naudoti kepinant maistg
arba gaminti maistg induose, kuriuos galima
naudoti orkaitéje.

n |SPEJIMAS
tinkamai jstatykite groteles tarp laikikliy
ir jstumkite iki galo j orkaite.

Svelniai uzsidaranéios orkaités durelés
Orkaités durelés Svelniai uzsidaro pacios,
kai jos paleidZziamos prie$ pat baigiant
uzdaryti.

LT-18



Vandens surinkimo indelis

Kartais vidinéje orkaités dureliy puséje

gali kauptis kondensatas. Tai néra gaminio
defektas.

Atidarykite orkaités dureles kepimo griliumi
padétyje ir taip palaikykite 20 sekundziy.

Vanduo sulasés j surinkimo indelj.

Atvésus orkaitei, nuSluostykite vidine
dureliy puse sausu ranksluosciu. Tokius
veiksmus batina atlikti reguliariai.

e

5. VALYMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

5.1 VALYMAS
A |SPEJIMAS: Pries valydami prietaisa,
iSjunkite jj ir palikite atvésti.

Bendrieji nurodymai

* Prie$ naudodami su savo prietaisu,
patikrinkite, ar valymo medziagos
yra tinkamos ir rekomenduojamos
gamintojo.

» Naudokite tokius valymo skyscius
ir pastas, kuriose néra kiety daleliy.
Nenaudokite eédanciy (koroziniy) kremuy,
Sveitimo milteliy, vieliniy Sepeciy ar
kiety jrankiy, kadangi jie gali pazeisti
prietaiso pavirsius.

Nenaudokite valymo priemoniy, kuriy

sudétyje yra kiety daleliy, kadangi jos

braizo stiklines, emaliuotas ir / arba
dazytas jlsy prietaiso dalis.

» ISbégus bet kokiems skysciams,
nedelsdami juos nuvalykite, kad
negadinty prietaiso daliy.

Jokiy prietaiso daliy nevalykite
garinémis valymo sistemomis.

Orkaités vidaus valymas

« Emaliuoty orkaiciy vidy geriausia valyti
kol orkaité dar Silta.

» Kiekvieng kartg, panaudoje orkaite,
iSSluostykite orkaite muiluotame
vandenyje sudrékinta Sluoste. Tada
dar kartg iS$luostykite orkaite drégna
Sluoste ir nusausinkite.

* Norint kuo Svariau iSvalyti orkaite,
kartais gali prireikti naudoti skystg valikl].

Katalitiniy sieneliy valymas

Orkaitéje yra montuojamos katalitinés
sienelés. Tai Sviesios spalvos plokstelés
matiniu pavirSiumi orkaités Sonuose ir
(arba) galinéje dalyje. Jos surenka visas
tauky ir riebaly nuosédas maisto gaminimo
metu.

Sienelé iSsivalo savaime, sugerdama
taukus ir riebalus, o tada sudegindama juos
i pelenus, kurie nukrenta ant orkaités dugno
ir yra lengvai iSvalomi drégna Sluoste. Kad
tinkamai veikty, plokstelé turi bati poréta.
Senédama plokstelé gali blukti.

Jei ant plokstelés patenka didelis kiekis
riebaly, jos efektyvumas gali sumazéti. Kad
iSvengtuméte tokios problemos, nustatykite
didziausig orkaités temperatirg ir kaitinkite
apie 20—-30 minuciy. Orkaitei atvésus,
nuvalykite jos dugng.

Nerekomenduojama valyti katalitiniy
sieneliy rankomis. Naudojant muile
iSmirkytas vielines kempines ar kitokius
abrazyvinius Sveitiklius, sienelés
pazeidziamos. Taip pat sieneliy valymui
nerekomenduojame naudoti aerozoliniy
valikliy. Dél riebaly pertekliaus katalitiniy
sieneliy plokstelés gali tapti neveiksmingos.
Riebaly pertekliy galima panaikinti karstu
vandeniu sudrékinta minksta Sluoste ar
kempine ir jjungus valymo cikla, kaip
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apraSyta anksciau.

Katalitinés sienelés iSémimas
Norint iSimti katalitine sienele, iSsukite
katalitinés sienelés tvirtinimo varztus.

Stikliniy daliy valymas
* Reguliariai valykite stiklines josy
prietaiso dalis.

» Vidines ir iSorines stiklines prietaiso
dalis valykite stikly valikliu. Po
to kruopsciai jas nuskalaukite ir
nusausinkite sausa Sluoste.

Nerudijanéio plieno daliy (jei yra)

valymas

* Reguliariai valykite josy prietaiso dalis i$
neradijancio plieno.

* Nuvalykite nertdijancio plieno dalis
Svariame vandenyje sudrékinta
Svelnia Sluoste. Po to kruop$ciai jas
nusausinkite sausa Sluoste.

Nevalykite nertdijancio plieno daliy,
kol jos dar karstos po kepimo.
Ant nertdijancio plieno daliy ilgai
nelaikykite acto, kavos, pieno, druskos,
vandens, citriny ar pomidory sul€iy.
Dazyty pavirsiy (jei yra) valymas
* Pomidory, pomidory pastos, kecupo,
citriny, riebiy produkty, pieno,
cukringo maisto bei gérimy ir kavos
démes batina i$ karto nuvalyti Siltu
vandeniu sudrékinta Sluoste. Tokiy
démiy nenuvalius ir leidus pridziati
ant pavirsiy, jy NEGALIMA gramdyti
kietais daiktais (smailiais daiktais,
metaliniais ir plastikiniais Sveitikliais,
pavirius braizanciais Sveistukais) ar
valyti valikliais su dideliu alkoholio
kiekiu, démiy valikliais, riebaly Salinimo
medziagomis, cheminémis Sveitimo
priemonémis. Tokiu atveju ant milteliais
dazyty pavirSiy gali atsirasti démiy
ir rddziy. Gamintojas neatsako uz
pazeidimus, atsiradusius dél netinkamy
gaminiy valymo priemoniy ar metody
naudojimo.
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Vidinio stiklo iSémimas
Pries valydami turite iSimti orkaités dureliy
stiklg, kaip parodyta toliau.

1. Pastumkite stiklg B kryptimi ir
atlaisvinkite i$ laikiklio (x). Traukite stikla A
kryptimi.

Noredami jdéti stiklg:
1. Stumkite stiklg link ir po laikikliu (y) B
kryptimi.

N7 y
3. |statykite stiklg po laikikliu (x) C kryptimi.

Jei orkaites durelés turi trigubg stiklg,
treCigjj stiklg galima iSimti tokiu paciu
bddu, kaip ir antrgjj stikla.
Vieliniy laikikliy iSémimas
Norédami iSimti vielinj laikiklj, patraukite jj
taip, kaip parodyta paveikslélyje. Atlaisvine
spaustukus (a), pakelkite.
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5.2 TECHNINE PRIEZIURA

ISPEJIMAS: Prietaiso techninés

prieziGros darbus turi atlikti tik jgalioto

techninés prieziGros atstovo
specialistas arba kvalifikuotas technikas.

Orkaités lemputés keitimas
|SPEJIMAS: Prie$ valydami prietaisa,
iSjunkite jj ir palikite atvésti.
* Nuimkite stiklinj dangtelj, iSimkite
lempute.

» |statykite naujg lempute (atsparig 300
°C temperatdrai) vietoj iSimtos lemputés
(230 V, 15-25 vaty, E14 tipo).

» Uzdekite stiklinj dangtelj. Orkaite vél
galite naudoti.

Lemputé pagaminta konkreciai naudoti

buitiniuose virimo (kepimo)

prietaisuose. Ji neskirta namy patalpy
apsvietimui.
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6. TRIKCIY NUSTATYMAS IR SALINIMAS, TRANSPORTAVIMAS

6.1 TRIKEIY DIAGNOSTIKA IR SALINIMAS

Jei, atlikus bazinius trik€iy nustatymo ir $alinimo zingsnius, problema nedingsta,
susisiekite su jgaliotu techninés priezitros atstovu ar kvalifikuotu specialistu.

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Nejsijungia orkaité.

I1Sjungtas maitinimas.

Patikrinkite, ar yra elektros srové. Taip
pat pat|kr|nk|te ar veikia kiti prietaisai
virtuvéje.

Orkaité nekaista.

Neteisingai nustatytas orkaités
temperataros valdiklis.

Orkaités durelés buvo paliktos
atvertos.

Patikrinkite, ar orkaités temperatdros
valdiklis nustatytas teisingai.

Neveikia orkaités
apsvietimas (jei yra).

Lemputés gedimas.

Elektros srové nutraukta arba
iSjungta.

Pakeiskite lempute pagal nurodymus.

Isitikinkite, kad maitinimo laidas jjungtas j
maitinimo tinklo lizda.

Maistas orkaitéje kepa
netolygiai.

Neteisingai iSdéstytos orkaités
lentynélés.

Isitikinkite, kad naudojate
rekomenduojama temperatarg ir lentynéliy
padétis.

DazZnai nedarinékite dureliy, jei neruoSiate
tokio maisto, kurj reikéty daznai vartyti.
Jei daznai darinésite dureles, orkaités
vidaus temperatiira bus Zemesné, o tai
gali jtakoti ruoSiamo maisto kokybe.

Laikmacio mygtukai tinkamai
nenusispaudzia.

Tarp laikmacio mygtuky jstrigo
pasaliniy medziagy.
Modeliy su lietimui jautriais
valdikliais atveju: ant valdymo
skydelio yra drégmés.
Nustatyta mygtuky uzrakto funkcija.

Pasalinkite pasalines medziagas ir
bandykite i$ naujo.

Nuvalykite drégme ir bandykite i$ naujo.

Patikrinkite, ar nustatyta mygtuky uzrakto
funkcija.

Orkaités ventiliatorius (jei
yra) veikia triuk§mingai.

Orkaités lentynélés dreba.

Patikrinkite, ar orkaité pastatyta lygiai.

Patikrinkite, ar nedreba lentynélés ir
kepimo indai arba nesilie¢ia prie galinés
sienelés.

Ausinimo ventiliatorius veikia
ir i8jungus orkaite.

Elektroninés sistemos valdomas
orkaités ventiliatorius veikia tam tikrg
laikg, kol atausina orkaite.

Ventiliatorius iSsijungia automatiskai, kai
elektroniniai komponentai pakankamai
atausta.

Orkaité pati iSsijungeé.

Elektroninés sistemos valdomos
orkaités i$sijungia automatiskai, jeigu
néra jjungta jokia funkcija.

Orkaité automatiskai i$sijungs taupydama
energijg, jeigu jjungus orkaite arba
pasibaigus kepimo programai tam tikrg
laikg neatliekamas joks veiksmas.

Jei naudojant programa su
ventiliatoriumi atidaromos
durelés, vidinis ventiliatorius
bus sustabdomas.

Elektroninés sistemos valdomose
orkaitése su dury jungikliu, atidarius
dureles, kepimas sustabdomas.

Tai — normalus prietaiso veikimas, kuris
yra naudingas, kad i$ orkaités nebaty
prarandamas karstis. Uzdarius dureles,
orkaité veél veiks jprastai.

6.2 TRANSPORTAVIMAS

Jei norite transportuoti prietaisg, naudokite originaly gaminio jpakavima ir neskite su
originaliu déklu. Vadovaukités ant pakuotés esanciais transportavimo simboliais. Visas
atskiriamas dalis priklijuokite lipnia juosta, kad nepaZeistuméte gaminio transportuodami.
Jei nebeturite originalios pakuotés, naudokite tokig déze, kurioje prietaisas, ypac jo iSoriniai
pavirsiai, bty apsaugoti nuo iSoriniy faktoriy.
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Paldies, ka izvélejaties So izstradajumu.

Saja lietotaja rokasgramata ir ieklauta svariga drosibas informacija un noradijumi par
ierices lietoSanu un apkopi.
Veltiet laiku, lai izlasTtu So lietotaja rokasgramatu pirms ierices izmanto$anas, un
saglabajiet to turpmakai uzzinai.

SVARIGI / PIEZIME

lkona Veids Nozime

A BRIDINAJUMS Nopietnu traumu vai naves risks

& ELEKTROSOKA RISKS Bistama sprieguma risks

A UGUNSGREKS Bridinajums; ugunsgréka risks / uzliesmojosi materiali
& UZMANIBU! Traumu vai Tpasuma bojajumu risks

0

Sistémas pareiza lietoSana
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.NORADIJUMI PAR DROSIBU

Pirms ierices lietoSanas rapigi pilniba izlasiet So
rokasgramatu un atstajiet to drosa vieta, lai péc
nepiecieSamibas taja ieskatitos.

St rokasgramata ir sagatavota vairak neka vienam
modelim, tadél jusu iericej var nebut kada no
aprakstltajam funkcijam. Sa iemesla dél ir svarigi,
lasot lietotaja rokasgramatu, pievérst ipasu
uzmanibu jebkuram attélam.

1.1 GALVENIE BRIDINAJUMI PAR DROSIBU

Bérni, kuri ir jaunaki par 8 gadiem, un cilvéki ar
fiziskiem, kustibu vai garigiem traucéjumiem vai
cilvéki bez pieredzes un zindSanam $o ierici drikst
lietot tikai citu personu uzraudziba vai tad, ja ir
sniegti noradijumi par droSu ierices lietoSanu un
tie izprot saistito apdraud&jumu. Bérni nedrikst
spéléties ar ierici. TiriSanu un tehnisko apkopi
nedrikst veikt bérni bez uzraudzibas.

ABRIDINAJUMS! LietoSanas laika ierice un tas
dalas uzkarst. Rikojieties uzmanigi, lai nepieskartos
sildelementiem. Bérni, kuri jaunaki par 8 gadiem,
nedrikst lietot ierici bez uzraudzibas.

/5 A\ BRIDINAJUMS. Aizdegganas bistamiba: neko
neuzglabajiet uz gatavoSanas virsmas.

/\ A\ BRIDINAJUMS. Ja virsma ir saplisusi, izslaédziet
lerici, lai izvairttos no iesp&jama elektroSoka.

Nelietojiet ierici ar aréjo taimeri un atsevisku
talvadibas sistému.

LietoSanas laika ierice klUst karsta. Rikojieties
uzmanigi, lai izvairitos no pieskarsanas cepeskrasns
karstajam detalam.

Rokturi var k|Gt karsti jau péc T1sa lietoSanas briza.
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» Cepeskrasns stikla durvju un citu virsmu tirisanai
nelietojiet raupjus, abrazivus tiriSanas lidzeklus un
metala suklus. Tie var saskrapét virsmas, kas var
radit durvju stikla sapliSanu un sabojat virsmas.

* lerices tiriSanai nelietojiet tvaika tiritajus.

/\ A\ BRIDINAJUMS. Lai izvairitos no elektro$oka,
pirms spuldzes nomainas parliecinieties, vai ierice ir
izslégta.

/\ UZMANIBU! Lietojot cepeskrasni vai grilu, tas
dalas var uzkarst. LietoSanas laika mazus bérnus
turiet talak no ierices.

« lerice ir razota saskana ar visiem spéka esosajiem
vietéjiem un starptautiskajiem standartiem un
noteikumiem.

» Apkopes darbus un remontdarbus drikst veikt
tikai pilnvarots apkalpes dienesta darbinieks. Ja
uzstadiSanas darbus un remontdarbus veicis
nepilnvarots darbinieks, var rasties apdraudé&jums.
Nekada veida neparveidojiet un nemainiet ierices
specifikacijas. Nepareizi plits virsmas aizsargi var
radit negadijumus.

* Pirms ierices pievienoSanas nodrosiniet, ka
vietéjie komunalie pakalpojumi (gazes veids un
gazes spiediens vai elektroenergijas spriegums_
un frekvence) un ierices prasibas ir saderigas. Sis
ierices specifikacijas ir noraditas uz uzlimes.

/\ UZMANIBU! T ierice ir paredzéta tikai partikas

pagatavosSanai un lietoSanai majsaimniecibas telpas.

To nedrikst lietot citiem mérkiem vai citiem lietoSanas

veidiem, piemé&ram, arpus majam, komercdarbibai vai

telpu apsildei.

* Nelietojiet cepeskrasns durvju rokturus, lai paceltu
vai parvietotu ierici.
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Lai garantétu droSibu, ir jaievéro visi iesp&jamie
pasakumi. Ta ka stikls var saplist, tirot rikojieties
uzmanigi, lai nesaskrapétu to. Nesitiet pa stiklu ar
piederumiem.

Parliecinieties, vai uzstadiSanas laika stravas vads
nav iespiests un bojats. Ja stravas vads ir bojats,

ta nomaina javeic razotajam, ta apkalpes parstavim
vai atbilstosi kvalificétai personai, lai novérstu
apdraudéjumu.

Nelaujiet bérniem kapt uz cepeskrasns durvim un
sédét uz tam, kad tas ir atvertas.

Nelaujiet bérniem un dzivniekiem atrasties Sis
ierices tuvuma.

1.2 BRIDINAJUMI PAR UZSTADISANU

Nelietojiet ierici, pirms ta nav pilniba uzstadita.
lerices uzstadisana ir javeic pilnvarotam
tehniskajam darbiniekam. Razotajs nav atbildigs par
jebkada veida bojajumiem, kas radusies nepareiza
novietojuma un uzstadiSanas gadijuma, ko veikusas
nepilnvarotas personas.

|zpakojot ierici, parliecinieties, ka ta transportéSanas
laika nav bojata. Jebkadu defektu gadijuma
nelietojiet ierici un nekavéjoties sazinieties ar
pilnvarotu apkalpes dienesta parstavi. Ta ka
iepakojuma izmantotie materiali (neilons, skavotaji,
stiroputas utt.) var radit kaitéjumu bérniem, tie ir
nekavéjoties jasavac un jaizmet.

Aizsargajiet ierici no atmosféras ietekmes.
Nepaklaujiet to tieSiem saules stariem, lietum,
sniegam, putekliem un parlieku lielam mitrumam.
Visiem materialiem (pieméram, skapjiem) ap ierici ir
jaspé€j izturéet minimali 100 °C temperatdra.

lerici nedrikst uzstadtt aiz dekorativam durvim, lai
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izvairitos no parkarsanas.

1.3 LIETOSANAS LAIKA

Kad pirmo reizi izmantojat cepeskrasni, var bat
jatama neliela smaka. Tas ir normali un to rada
izolacijas materials uz sildelementiem. lesakam
pirms pirmas lietoSanas reizes atstat cepeskrasni
tukSu un uz 45 minGtém iestatit maksimalo
temperatdru. Parliecinieties, vai vide, kura
izstradajums ir uzstadits, ir labi ventiléta.

Rikojieties uzmanigi, kad atverat cepesSkrasns
durvis gatavoSanas laika vai péc tas. Karstie tvaiki
no cepeskrasns var radit apdegumus.

LietoSanas laika nenovietojiet blakus iericei degoSus
un uzliesmojoSus materialus.

Lai iznemtu no cepeskrasns partiku un ievietotu to
taja, vienmeér lietojiet virtuves cimdus.

Nekada gadijuma cepeskrasni nedrikst parklat ar
aluminija foliju, jo ta var parkarst.

GatavosSanas laika nenovietojiet traukus un paplates

tiesi uz cepeskrasns pamatnes. ST pamatne klast
loti karsta un var radit izstradajuma bojajumus.

0 A Neatstajiet pliti bez uzraudzibas, ja gatavojat ar
cieto vai Skidro ellu. Loti karstu apstaklu rezultata tas
var izraisit aizdegSanos. Nekad nelejiet tideni uz
liesmam, kas radusas no ellas, ta vieta izslédziet
krasni un parsedziet pannu ar vaku vai ugunsdrosu
segu.

Ja izstradajumu nelieto ilgaku laika, izslédziet
galveno vadibas slédzi.

NodroSiniet, ka vienmeér, kad nelietojat ierici, ierices
vadibas pogas vienmer ir pozicija 0 (izslegts).
Paplates izvilkSanas laika sagazas slipi. Rikojieties
uzmanigi, lai neizlieto un neizbértu édienu, kad
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iznemat to no cepeskrasns.

* Nenovietojiet neko uz cepeskrasns durvim, kad
tas ir atvértas. Tas var radit cepeSkrasns lidzsvara
zudumu vai sabojat durvis.

» Uz ierices un tas rokturiem nekariet dvielus, trauku
lupatas un drébes.

1.4 TIRISANAS UN APKOPES LAIKA

* Pirms veikt jebkadus ierices tiriSanas un apkopes
darbus parliecinieties, vai ierice ir atslégta no
stravas padeves avota.

* Nenonemiet vadibas pogas, lai iztiritu vadibas
paneli.

* Lai uzturétu efektivu un droSu ierices darbibu,
ieteicams vienmér lietot originalas detalas un
pilnvarotu apkalpes parstavju pakalpojumus, ja
nepiecieSams.

CE atbilstibas deklaracija

Meés apliecinam, ka musu izstradajums
atbilst speka esoSajiem Eiropas Savienibas
direktivam, |émumiem un regulam, ka art

atsauces standartu saraksta minétajam
prasibam.
ST ierice ir paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba.
Jebkada cita veida lietosana (pieméram, telpas
sildiSanai) nav pielaujama un ir bistama.

0 Lietotaja rokasgramata attiecas uz dazadiem
modeliem. JUs varat pamanit atsSkiribas starp Siem
noradijumiem un iegadato modeli.
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2. UZSTADISANAUN
SAGATAVOSANA LIETOSANAI

BRIDINAJUMS. ST ierice ir jauzstada
pilnvarotam apkalpes personalam vai
kvalificétam specialistam atbilstosi $aja
rokasgramata sniegtajiem noradijumiem un
saskana ar speéka esosajiem noteikumiem.
* Nepareiza uzstadiSana var radit
kaitéjumu un bojajumus, par ko razotajs
neuznemas atbildibu, un garantija
zaudés spéka esamibu.

* Pirms uzstadiSanas nodroSiniet, ka
vietgjie apstakli (stravas spriegums
un frekvence) un ierices prasibas ir
saderigas. lerices prasibas ir noraditas
uz uzlimes.

» Jaievéro lietoSanas valsti spéka esosie
likumi, rikojumi, direktivas un standarti
(droSibas noteikumi, pareiza likvidéSana
saskana ar noteikumiem utt.)

2.1 NORADIJUMI UZSTADITAJAM

Visparejie noradijumi

» Péc iepakojuma materiala nonems&anas
no ierices un tas piederumiem,
parliecinieties, ka ierice nav bojata. Ja
konstatéjat bojajumus, nelietojiet ierici
un nekavéjoties sazinieties ar pilnvarotu
apkalpes darbinieku vai kvalificétu

tehnisko specialistu.

* Parliecinieties, ka tuvuma neatrodas
degosi un uzliesmojosi materiali,
pieméram, aizkari, ella, drébes un citas
lietas, kas var atri aizdegties.

» Darba virsmai un mébelém ap plits
virsmu ir jabat izgatavotiem no
materialiem, kas iztur par 100 °C
augstaku temperataru.

» lerici nedrikst uzstadrt tiesi virs trauku
mazgajamas masinas, ledusskapja,
saldetavas, velas mazgajamas masinas
vai drébju zavétaja.

2.2 KRASNS UZSTADISANA

lerice tiek piegadata ar uzstadiSanas
komplektu, un to var uzstadit atbilstoSa
izméra darba virsma. Izmeéri plits virsmas
un cepesSkrasns uzstadisanai ir noradtti
talak.

A (mm) 557 min(imaks. F 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

Uzstadisana zem darba virsmas
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UzstadiSanas sienas skap1

Péc stravas savienojuma izveides ievietojiet
cepeskrasni skapt, spiezot to uz prieksu.
Atveriet cepeSkrasns durvis un cepeskrasns
ramja atverés ievietojiet 2 skrives. Kad
izstradajuma ramis pieskaras skapja koka
virsmai, pievelciet skraves.

A

e

2.3 STRAVAS PIEVIENOSANA UN DROSIBA

BRIDINAJUMS! STs ierices stravas
pievienoSana ir javeic pilnvarotam
apkalpes personalam vai kvalificétam

elektrikim atbilsto$i 8aja rokasgramata

sniegtajiem noradijumiem un saskana ar

spéka esosajiem noteikumiem.
BRIDINAJUMS! SAI IERICEI
NEPIECIESAMS LIETOT
SAZEMEJUMU.

* Pirms ierices pievieno$anas pie
stravas padeves japarbauda, vai
ierices sprieguma raditajs (noradits
uz ierices identifikacijas plaksnites)
atbilst pieejamas stravas sprieguma
raditajam un vai stravas padeves kabeli
Spéj izturét ierices jaudas raditaju (ar
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noradits uz identifikacijas plaksnes).

UzstadiSanas laika nodroSiniet, ka

tiek lietoti izoléti kabeli. Nepareizs
savienojums var radtt ierices bojajumus.
Ja stravas kabelis ir bojats un tas

ir jdmaina, tas jadara kvalificétam
personalam.

Nelietojiet adapterus, vairakas
kontaktligzdas un/vai pagarinatajus.

Stravas padeves vads ir janovieto talak
no ierices karstajam detalam, un to
nedrikst saspiest. Pretéja gadijuma
vadu var sabojat, radot 1ssavienojumu.

Ja ierice nav pievienota pie stravas
padeves avota ar kontaktspraudni, lai
atbilstu droSibas noteikumiem, ir jalieto
visu polu atvienotajs (ar vismaz 3 mm
kontaktu atstarpi).

lerice ir paredzéta 220-240 V stravas
padevei. Ja piegadata ierice atskiras,
sazinieties ar pilnvarota apkalpes
dienesta personalu vai kvalificétu
tehnisko darbinieku.

Stravas kabelim (HO5VV-F) ir jabat
pietiekama garuma, lai pievienotu to pie
ierices tad, kad ierice ir novietota skapja
prieksa.

Parliecinieties, ka visi savienojumi ir
droSi pievienoti.

Nostipriniet stravas kabeli skava un péc
tam parsega tuvuma.



» Spailu savienojums ir noradits uz spailu
karbas.

— Zils
z [ PO
a»
o
an
- 1]
Bruns Dzeltens un zal$ )
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3. IZSTRADAJUMA RAKSTUROJUMS

Svarigi! legadata izstradajuma specifikacijas un izskats var atskirties no attéla talak
redzama.

Komponentu saraksts

1. Vadibas panelis
2. Cepeskrasns durvju rokturis
3. Cepeskrasns durvis

Vadibas panelis

-

4. Taimeris
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4. IZSTRADAJUMA LIETOSANA

Cepeskrasns funkcijas

* legadatas cepeskrasns funkcijas var
atkirties atkariba no modela.

Atkausésanas
funkcija: Tiek
ieslégtas cepeskrasns
bridindjuma gaismas,
un ventilators sak
darboties. Lai lietotu
atkausésanas funkciju,
panemiet saldéto partiku un novietojiet to
cepeskrasnt uz plaukta tre$aja rieva no
apaksas. leteicams zem atkauséjamas
partikas novietot paplati, lai savaktu ledus
kuSanas rezultata raduSos adeni.
Izmantojot $o funkciju, partika netiek
pagatavota, ta tiek tikai atkauséta.

Turbo funkcija: Tiek
ieslégts cepeskrasns
termostats un
bridindjuma gaismas,
un sak darboties
gredzenveida
sildelements un
ventilators. Turbo funkcija cepeskrasni
vienmérigi izdala karstumu, tadé| viss
édiens visos plauktos tiek pagatavots
vienmérigi. leteicams 10 mindtes uzsildit
cepeskrasni.

Apakséja
gatavoSanas
funkcija: Tiek ieslégts
cepeskrasns
termostats un
bridinajuma gaismas,
sak darboties
apak&éjais
sildelements. Apak3éja karséSanas funkcija
ir lieliski piemérota picu cepSanai, jo
karstums pacelas no krasns apaksas un
uzkarsé édienu. ST funkcija ir piemérota art
édiena uzsildisanai.

Statiska gatavosanas
funkcija: Tiek ieslégts
cepeskrasns
termostats un
bridinajuma gaismas,
un sak darboties
apaks$éjais
sildelements. Statiska
gatavosanas funkcija izstaro siltumu,
nodrosinot vienmérigu édiena gatavosanu.
Tas lieliski piemeérots konditorejas
izstradajumu, kiku, ceptas pastas, lazanjas
un picas pagatavosanai. Izmantojot So
funkciju, ieteicams 10 mindtes uzsildtt

cepeskrasni un labak vienlaikus gatavot
tikai uz viena plaukta.

Ventilatora funkcija:
Tiek ieslégts
cepeskrasns
termostats un
bridinajuma gaismas,
un sak darboties
augséjais un .
apakséjais sildelements un ventilators. St
funkcija ir labi piemérota, gatavojot
konditorejas izstradajumus. GatavoS$ana
tiek veikta ar cepeskrasns apak$éjo un
augs$éjo sildelementu un ventilatoru, kas
nodrosina gaisa cirkulaciju, pieskirot
édienam vieglu griléjuma efektu. leteicams
10 minates uzsildit cepeskrasni.

Picas funkcija: Tiek
ieslégts cepeskrasns
termostats un
bridindjuma gaismas,
un sak darboties
apakséjie sildelementi
un ventilators. ST
funkcija ir lieliski piemérota édiena
cepS$anai, pieméram, picam, vienmeérigi 1sa
laika. Kamér ventilators vienmérigi izplata
karstumu pa cepeSkrasni, apak$éjais
sildelements nodroSina pilnigu édiena
izcep$anu.

Atras grileSanas
funkcija: Tiek ieslégts
cepeskrasns
termostats un
bridindjuma gaismas.
Grils un augsgjie
sildelementi saks
darboties. Funkcija tiek lietota atrai
griléSanai un lielakas virsmas édienu
grileSanai, pieméram, grilgjot galu.
Izmantojiet cepeskrasns augsejos plauktus.
Nedaudz apsmidziniet rezgi ar ellu, lai
novérstu édiena piedeg$anu, un novietojiet
édienu rezga centra. Vienmér apaksa
novietojiet paplati, lai savaktu nopil&juso
&diena ellu un taukus. leteicams 10 minates
uzsildtt cepeskrasni.

Bridinajums! GriléSanas laika

cepeskrasns durvim ir jabat aizveértam,

un cepeskrasns ir jaiestata 190 °C
temperatara.

Dubultas grileSanas
un ventilatora
funkcija: Tiek ieslégts
cepeskrasns
termostats un
bridinajuma gaismas,
un sak darboties grila,
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aug$é&jais sildelements un ventilators. So

=]l -NIS un ventiiators. o | Kartaina mikla | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
funkciju izmanto, lai atrak griletu biezakus g -
&diena gabalus un grilétu édienus ar lielaku | | € Koka 2-34 | 170-190 | 30-40
virsmu. Augséjais sildelements un grils tiek g Cepumi 2.3-4 | 170-190 | 30-40
darbinats kopa ar ventilatoru, lai £ —
nodro$inatu vienmérigu pagatavosanu. g | Sautetana 2 175-200 | 40-50
Izmantojiet cepeskrasns augséjos plauktus. z Vista 2-34 200 45-60
Nedaudz apsmidziniet rezgi ar ellu, lai pE— 234 | 1702190 | 25-35
novérstu édiena piedeg$anu, un novietojiet artaina mikla o - .
édienu rezga centra. Vienmér apaksa g Kaka 2-3-4 | 150-170 | 25-35
novietojiet paplati, lai savaktu nopil&juso ® .
&diena ellu un taukus. leteicams 10 mindtes | | £ Cepumi 234 | 150-170 | 25-35
uzsildit cepeskrasni. 2| Sautesana 2 175-200 | 40-50
Bridinajums! GriléSanas laika Vista 2-3-4 200 45-60

cepeskrasns durvim ir jabat aizvértam, ———
Kartaina mikla 2-3-4 170-190 | 35-45

un cepeskrasns ir jaiestata 190 °C

temperatara. S Kaka 2-3-4 | 150-170 | 30-40
- - T . =
] Tvaiku tiriSanas funkcija. lestatiet 2 Cepumi 2.3.4 | 150170 | 25-35
‘ cepeskrasns funkciju un termostatu —
uz tvaika tiriéanas funkcijas simbolu. Sautésana 2 175-200 | 40-50
lelejiet 200250 ml Gdens (aptuveni Griletas galas
- - iy P 92 7 200 10-15
1 glaze) maza paplaté uz cepeskrasns o bumbinas
pamatnes. Tvaika tiriSana darbojas 8 Vista . 190 50-60
aptuveni 20 minGtes un sagatavos krasni, L) -
lai to varétu viegli iztirit. & | Karbonade 6-7 200 15-25
. Bifsteks 6-7 200 15-25
4.1 GATAVOSANAS TABULA * Ja pieejams, gatavojiet ar vistas cepeSa
iesmu.

Funkcija

_ = [ n
Edieni E<—»3 I Hc \/
— min.

4.2 PLANA LED SKARIENTAIMERA
LIETOSANA

[a
.
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Rezimu apraksts

Iiizllzgéégggl ?5 r? fé.éjfss E E E Teg%%ija%usr as % Léna gatavoSana
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"?u”éﬂi?}?{a Pica — GatavoSanas * Saldéta partika
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vgenzjlsgatoja At:;s;g v a atgl\élg?ggj?ﬁ ms !l Termostata

funkcija

¢¢¢ Tiri8ana ¢O Vap Clean @ RezZims N\ Pluszime
@] bIoFl;gggna

Ja netiek atlasita vai mainita funkcija,
vadibas ierice péc 5 minttém izslédzas.

lerice tiek vadita, izmantojot skarienvadibas
sensorus. Funkcijas tiek vaditas,
pieskaroties sensoru laukiem.

Kad lietojat vadibas funkcijas,
parliecinieties, vai pareizi pieskaraties
sensora laukam. Ja pieskariens ir parak
plakans, sensori nedarbojas pareizi.

DzeséSanas ventilators ieslédzas
automatiski, lai ierices virspusi uzturétu
vésu. Ventilators turpina darboties,
kamér tas automatiski izslédzas, pat péc
cepeskrasns izslégSanas.

Cepeskrasns funkciju atlase

Lai ieslégtu vadibas ierici, 2 sekundes turiet
nospiestu vadibas ierices ieslégSanas/
izslégsanas“®” sensoru. Visas pogas ir
redzamas ar pirmo spilgtuma Iimeni, un
cepeskrasns pariet rezima “WAIT”
(Gaidisana). Saja rezima varat atlasit
vélamo gatavo$anas funkciju, pielagot
temperatdru, pielagot temperatdru, aktivizét
PASTIPRINASANAS“G" funkciju, ka arf
pielagot gatavoSanas laiku, beigu laiku,
mindtes atgadinajuma taimeri un dienas
laiku.

“GAIDISANAS’ reima laika vélamo
gatavoSanas funkciju var atlasit,
pieskaroties vienai no sensora pogam.
LietoSanai atlasita funkciju poga ir redzama
otraja spilgtuma Iimenr.

Kad tiek atlasita gatavoSanas funkcija,
noklus&juma temperatiras vértiba tiek
radita temperatdras displeja. To iesp&jams
pielagot, izmantojot TERMOSTATA “”
PLUSZIMES “A” un MINUSA ZIMES “v’
sensoru, kas atrodas displeja sanos.
Temperatlru var pielagot diapazona no

50 °C dz 275 °C.

Péc vélamas funkcijas atlases,
temperatdras un lajka iestatiSanas_
pieskarieties SAKSANAS/APTURESANAS
‘DI sensoram, lai saktu lietot funkciju.
Kameér cepeskrasns darbojas,
atskanoSanas/pauzé$anas poga
izgaismojas gatavoSanas laika.

Dienas laika pielagoSana

Kad iebuvéta cepeskrasns tiek ieslégta
pirmo reizi, atbilstosi talak noraditajam ir
jaiestata laiks.

Pieskarieties IESLEGSANAS/
IZSLEGSANAS “@” sensoram, lai parietu
u z “GAIDISANAS” rezZimu.
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Saja rezima pieskarieties REZIMA “©r
sensora pogai, I1dz tiek atlasits laiks. Varat
pielagot to, izmantojot PLUSZIMES “A” un
MINUSA ZIMES “\” sensoru pogas. Lai
pabeigtu laika pielagoSanu, vélreiz
pieskarieties REZIMA “(©” sensoram.

Laiks atkal tiek iestatits tikai tad, ja ierice
ilgaku laika periodu ir atvienota no stravas
padeves avota.

Gatavosanas laika pielagosana

Gatavo$anas laiku var pielagot
“GAIDISANAS” rezima laika vai
“DARBIBAS’” rezZima laika.

MinG$u atgadinajuma pielagosana “L)
Pieskarieties REZIMA “©” sensoram, lidz
mintSu atgadinajuma simbols iedegas laika
displeja un paradas “00:00”. Izmantojot
PLUSZIMES “A” un MINUSA ZIMES “v’
sensora pogu, kamér mirgo simbols,
pielagojiet bridindjuma laika periodu. Kad
esat pabeidzis pielago$anu, dazas
sekundes nespiediet nevienu pogu, péc
tam mindsu atgadinajuma taimeris tiek
iestatts.

Kad taimeris sasniedz nulli, atskan
bridinajuma signals un ekrana mirgo
mintsu atgadinadjuma simbols un simbols
00:00.

Nospiezot jebkuru pogu, skanas signals
parstaj skanét un simbols vairs netiek
radtts.

Gatavosanas ilguma laika pielagosana

ST funkcija palidz gatavot noteiktu

laika periodu. Sagatavojiet partiku un
ievietojiet to cepeskrasni. Atlasiet vélamo
gatavoSanas funkciju un

temperatiru. Turiet nospiestu REZIMA “©”
sensoru, ITdz displeja ekrana redzams laika
ilguma simbols “F>". Kamér taimeris
atrodas_$aja pozicija, izmantojot laika
PLUSZIMES “A” un MINUSA ZIMES “v”
sensoru, iestatiet nepiecieSamo
gatavoSanas periodu. Kad pabeidzat
pielagoSanu, uzgaidiet, ITdz ekrana tiek
radits pasreizé&jais laiks un I1dz ilguma laika
simbols paliek degot.

Kad taimeris sasniedz nulli, cepeskrasns
tiek izslégta, atskan skanas bridinajuma
signals un ekrana mirgo laika ilguma
simbols. Pieskarieties jebkuram vadibas
ierices sensoram, lai apturétu skanas
signalu.

Gatavosanas beigu laika pielagosana

87 funkcija tiek lietota, lai gatavotu péc
noteikta laika definétu laika posmu.

Sagatavojiet partiku un ievietojiet to
cepeskrasnt. Péc tam

atlasiet vélamo gatavoSanas funkciju un
temperatadru.

Turiet nospiestu REZIMA “©” pogu, lidz
taimera ekrana redzat gatavo$anas laika
ilguma simbolu. Kamér taimeris atrodas
$aja pozicija, izmantojot laika PLUSZIMES
‘N’ un MINUSA ZIMES “Vv” sensoru,
iestatiet nepiecieSamo gatavosSanas
periodu. Kad pabeidzat pielagoSanu,
uzgaidiet, [1dz ekrana tiek radits
pasreiz€jais laiks un I1dz gatavoSanas
ilguma laika simbols paliek degot.

Péc tam pieskarieties REZIMA “)” sensora
pogai, I1dz taimera ekrana redzams
gatavoSanas beigu laika simbols. Sak
mirgot dienas laiks un gatavosanas laika
simbols. Kamér taimeris ir $aja pozicija,
izmantojot taimera PLUSZIMES “A\” un
MINUSA ZIMES “v” sensoru, iestatiet
nepiecieSamo gatavosanas beigu laiku.
Kad pabeidzat pielagoSanu, uzgaidiet, l1dz
ekrana tiek radits pasreiz€jais laiks un lidz
gatavo3anas beigu laika simbols ‘I
paliek degot.

Krasns aprékinas darbibas laiku, atnemot
gatavosanas periodu no

iestatita beigu laika, kad darbiba tiek
apturéta. Taimerim atskan bridingjuma
signals un sak mirgot gatavoSanas beigu
laika simbols. Pieskaroties jebkurai taimera
pogai, skanas signals partrauc skanét.
Digitala taimera skanas pielagoSana

Lai mainttu bridinajuma signala skanu,
kameér taimera displejs parada dienas laiku,
nospiediet un turiet nospiestu
TERMOSTATA “}” sensora pogu

3 sekundes, I1dz ir dzirdams skanas signals.
Katru reizi, kad tiek nospiests MINUSA
ZIMES “’ vai PLUSZIMES “A’sensors,
atskan cits skanas signals. Pieejami Cetri
dazadi skanas signali. Atlasiet vélamo
skanas signalu un nespiediet nevienu pogu.
Péc Tsa briza atlasttais skanas signals tiek
saglabats.

Pastiprinasanas funkcija

ST funkcija tiek izmantota, lai saisinatu
priekssildi$anas laiku. PASTIPRINASANAS
“®¥ sensors iedegas, kad funkcijas Turbo,
Fan (Ventilators), Static (Statisks) vai Pizza
(Pica) ir atlasTtas. Lai saglabatu
priekssildisanas laiku, pieskarieties
PASTIPRINASANAS “G” sensora pogu
pirms gatavo$anas funkcijas palaiSanas.
Izmantojiet So funkciju, lai silditu
cepeskrasni [1dz vélamajai temperattra péc
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iespéjas atrak. Sis reZims nav piemérots
gatavosanai.

Péc pastiprinaSanas funkcijas
izmantoSanas cepeskrasni var izmantot
gatavosanai.

Pogu blokéSanas funkcija

Slédzene tiek lietota, lai izvairttos no
nevélamas krasns iestatljumu mainas.

Lai aktivizétu blokéSanas funkciju,

2 sekundes turiet nospiestu SLEDZENES “
" sensoru, Iidz displeja tiek radits
sledzenes simbols. Lai deaktivizétu
blokésanu, 2 sekundes turiet nospiestu
SLEDZENES ‘& sensoru, ITdz displeja
nodziest slédzenes simbols.

Kad slédzene ir atspéjota, var aktivizét tikai
IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS ‘0’
sensoru. Visas citas pogas ir

blokéetas.

4.3 PIEDERUMI
EasyFix restu stativs

Pirms pirmas lietoSanas reizes pilniba
notiriet piederumus ar siltu Gdeni,
mazgasanas Iidzekli un mikstu dranu.

7 o i
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* levietojiet piederumu pareizaja pozicija
krasns iekSpusé.

» Atstdjiet vismaz 1 cm atstarpi starp
ventilatora parsegiem un piederumiem.

* Rikojieties uzmanigi, kad iznemat
gatavoSanas trauku un/vai piederumus

no krasns. Karstie édieni un piederumi
var radit apdegumus.

* Piederumi karstuma var deforméties.
Kad tie ir atdzisusi, tiek atgdst savu

originalo izskatu un veiktspéju.

« Paplates un rezgus var novietot jebkura
fmenino 1. idz 7.

» Teleskopiskas sliedes var novietot T1 un
T2 Iimen.

+ 3. Iimenis ir ieteicams gatavoSanai
viena limen.
* T2 Imenis ir ieteicams gatavoSanai

viena limen ar teleskopiskajam
sliedém.

e 2.un 4. limenis ir ieteicams gatavo3anai
divos [Tmenos.

+ Pagriezamais rezgis ir janovieto
3. limen.

* T2 Iimeni izmanto pagriezamajam
rezgdim,novietojot uz teleskopiskajam
sliedeém.

**** Piederumi var atSkirties atkariba no
iegadata modela.

Dzila paplate

Dzila paplate tiek lietota sautéjumu
pagatavosanai.

levietojiet paplati jebkura plaukta un
spiediet to [1dz galam, lai parliecinatos, vai
ir ievietota pareizi.

PIRMAIS PASAULE

Karsta gaisa aizsargsistéma iebuvétajam
krasnim

Patentéta karsta gaisa aizsargsistéma
novers, ka karstais gaiss sasniedz lietotaju,
izveidojot gaisa aizkaru, kad krasns durvis
ir atvértas.

Sekla paplate

Sekla paplate tiek lietota konditorejas
izstradajumu gatavosanai.

levietojiet paplati jebkura plaukta un
spiediet to [1dz galam, lai parliecinatos, vai
ir ievietota pareizi.
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Maza paplate
Maza paplate tiek lietota konditorejas
izstradajumu gatavosanai.

Novietojiet paplati rezga vida.

<

Rezga plaukts ar Easyfix
pusteleskopisko sliedi

Pusteleskopiska sliede izvirzas uz aru
[Tdz pusei, lai nodroSinatu vieglu piekluvi
edienam.

e

Teleskopiskas sliedes

Pirms pirmas lietoSanas reizes pilntba
notiriet piederumus ar siltu Gdeni,
mazgasanas Iidzekli un mikstu dranu.

» Uz katras teleskopiskas sliedes ir
stipringjumi, kurus varat nonemt, lai
iztTritu un parvietotu.

* Nonemiet sanu sliedes. Skatiet sadalu
“Rezga plaukta iznems$ana”.

7y

i U1

/

» Teleskopiskas sliedes virs€jos
stipringjumus uzakéjiet uz sanu plaukta
Tmena atsauces rezga un vienlaikus
spiediet apakséjos stiprindjumus, [1dz
stiprinajumi ar klikski ievietojas sanu
plaukta lTmena stiprindjuma rezgr.

* Lai nonemtu, satveriet sliedes
priek8dalu un apgriezta seciba
atkartojiet iepriekSéjas norades.

Rezgis

Rezgis tiek lietots griléSanai vai édiena

gatavoSanai mikrovilnu krasnij paredzéta

trauka.

BRIDINAJUMS!

Uzstadiet rezgi pareizi atbilsto$aja
cepeskrasns plaukta un spiediet to uz
aizmuguri.

Cepeskrasns durvis ar kluso aizvér§anu
Cepeskrasns durvis pasas |[énam aizveras,
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ja tas tiek atlaistas tiesi pirms aizvértas
pozicijas.

e

Udens savacéjs

DaZos gatavoSanas gadijumos uz
cepeskrasns durvju ieksgja stikla var
paradities kondensats. Ta nav izstradajuma
klada.

Atveriet cepeskrasns durvis griléSanas
pozicija un 20 sekundes atstajiet $ada
pozicija.

Udens var nopilét uz savacgja.
Atdzeseéjiet cepeskrasni un noslaukiet
durvju iekSpusi ar sausu dvieli. ST
proceddra ir javeic regulari.

e

-y 54

e\

5. TIRISANA UN APKOPE

5.1 TIRISANA

BRIDINAJUMS! Pirms ierices
tiriSanas izslédziet to un |aujiet tai
atdzist.
Vispareéjie noradijumi
¢ Pirms tiriSanas materialu izmantoSanas
uz ierices parbaudiet, vai tie ir atbilstosi
un razotaja ieteikti.

» Lietojiet ziedes vai Skidros tiriSanas
[1dzek|us, kas nesatur dalinas.
Nelietojiet kodigas ziedes, abrazivus
tirisanas pulverus, raupju stieplu stklus
un cietus rikus, jo tie var sabojat krasns
virsmu.

Nelietojiet tiriSanas lidzeklus, kas satur
dalinas, jo tie var saskrapét ierices
stiklu, emaljétas un/vai krasotas
detalas.
+ Ja noplast kadi Skidrumi, tie
nekavéjoties jasavac, lai izvairitos no
detalu bojajumiem.

lerices dalu tiriSanai nelietojiet tvaika
tirttajus.
Cepeskrasns iekSpuses tiriSana

* Krasns emaljéto iekSpusi vislabak ir tirTt,
kad ta ir silta.

» Péc katras lietoSanas reizes noslaukiet
cepeskrasni ar mikstu draninu, kas
samitrinata ziepjadent. Péc tam vélreiz
noslaukiet krasni ar mitru draninu un
nozaveéjiet.

* Lai pilntba notiritu krasni, var bt
jaizmanto Skidrie tirianas I1dzek|i.

Katalitiska tiriSana

Katalttiskas loksnes ir uzstaditas krasns
iekSpuse. Tie ir matéti, gaiSas krasas paneli
krasns sanos un/vai matéts panelis krasns
aizmuguré. Tie darbojas gatavoSanas laika,
uzkrajot tauku un ellas atlikumus.

Loksnes pasas notiras, absorbg&jot taukus
un ellu un sadedzinot tos Iidz pelnu
stavoklim, kurus péc tam ar mitru dranu
var viegli notirit no krasns gridas. Loksném
jabdt porainam, lai tas efektivi darbotos.
Loksnes ar laiku var zaudét krasu.

Ja uz loksnes nonak liels tauku daudzums,
tas var samazinat efektivitati. Lai novérstu
$o problému, aptuveni 20-30 mindtes
darbiniet krasni maksimalaja temperatara.
Péc krasns atdziSanas noslaukiet krasns
gridu.

Nav ieteicams manuali tirTt katalitiskas
loksnes. Ja izmantojat ar ziepém
piestcinatu térauda stieplu sukli vai cita
veida abrazivus materialus, loksnes var
sabojat. Papildus més neiesakam loksném
izmantot aerosola tiritajus. Katalitiskas
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loksnes sienas parlieku liela tauku
daudzuma dé| klast neefektivas. Parlieku
lielu tauku daudzumu iespé&jams nonemt ar
mikstu dranu vai karsta ddenT samércétu
stkli, un var veikt iepriek$ aprakstito
tiriSanas ciklu.

Katalitiskas loksnes nonemsana

Lai nonemtu katalitisko loksni, nonemiet
skraves, kas notur katru katalitisko loksni
pie krasns.

Stikla dalu tiriSana
* Regulari tiriet ierices stikla dalas.

* Izmantojiet stikla tiriSanas Itdzekli, lai
tirttu stikla dalu iekSpusi un arpusi. Péc
tam pilntba noskalojiet un nosusiniet ar
sausu draninu.

Neriiséjosa térauda dalu tiriSana (ja

pieejamas)

» Regulari tiriet ierices neris€josa
térauda dalas.

* Noslaukiet nertiséjosa terauda dalas ar
ziepjudent samitrinatu mikstu draninu.
Péc tam pilniba nosusiniet ar sausu
draninu.

Netiriet neriséjosa térauda daLas,
kameér tas ir karstas no gatavosanas.
Neatstajiet etiki, kafiju, pienu, sali,
adeni, citronu vai tomatu sulu ilgstosi
uz neriséjosa térauda.

Krasoto virsmu tiriSana (ja pieejamas)

» Tomatu, tomatu pastas, ke€upa, citrona,
ellas atvasindjumu, piena, cukurotu
édienu, cukurotu dzérienu un kafijas
traipi ir nekavéjoties jatira ar draninu,
kas samitrinata silta Gdenr. Ja Sie traipi
netiek tiriti un tie nozdst uz virsmam,
tos NEDRIKST berzét ar cietiem
prieckSmetiem (asiem priekSmetiem,
térauda vai plastmasas stieplém,
virsmu bojajoSiem trauku sukliem)
vai tirisanas Itdzekliem, kas satur
augstu spirta [Tmeni, traipu nonémeéjus,
attaukotajus, virsmu abrazivas kimiskas
vielas. Pretéja gadijuma uz krasotajam

virsmam var rasties korozija un
paradities traipi. Razotajs neuznemas
atbildibu par nekadiem bojajumiem, ko
izraisa neatbilstosi tiriSanas izstradajumi
vai metodes.

lekSéeja stikla iznemsana
Pirms tiri8anas ir janonem krasns durvis, ka
paradits talak.

1. Spiediet stiklu virziena B un atbrivojiet no
skavam (x). Spiediet stiklu uz aru virziena
A.

noradtts talak.

1. Spiediet stiklu uz priekSu un zem
stiprindjuma skavam (y), virziena B.

3. Spiediet stiklu zem stiprinajuma skavam
(y), virziena B.

Ja krasns durvim ir triskarsa stikla
durvis, treso stikla slani iespéjams
iznemt tada pat veida ka otro stikla
slani.
Rezga plaukta iznemsana
Lai iznemtu rezga plauktu, velciet rezga
plauktu, ka paradrts attéla. Kad atbrivojat to
no skavam (a), paceliet augsup.
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5.2 UZTURESANA

BRIDINAJUMS. Sis ierices apkopi

drikst veikt tikai pilnvarots apkalpes

dienesta darbinieks vai kvalificéts
tehniskais darbinieks.

Krasns spuldzes maina

BRIDINAJUMS. Pirms ierices
tirianas izslédziet to un laujiet tai
atdzist.

* Nonemiet stikla Iécas, péc tam iznemiet
spuldzi.

* levietojiet jauno spuldzi (noturigu pret
300 °C temperatdru), lai nomainttu
iznemto spuldzi (230 V, 15-25 vati, E14
veids).

» Uzlieciet stikla IEcu, un krasns ir gatava
izmantoSanai.

Lampas konstrukcija ir pasi paredzéta

lietoSanai majsaimniecibas édienu

gatavoSanas iericés. Ta nav paredzéta
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.
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6. PROBLEMU NOVERSANA UN PARVIETOSANA

6.1 PROBLEMU NOVERSANA

Ja joprojam péc So pamata problému novérS§anas darbibu parbaudes probléma
turpinas, sazinieties ar pilnvarota servisa centra personalu vai kvalificétu tehnisko

darbinieku.

Problema

lespéjamais iemesls

Risinajums

Cepeskrasni nevar ieslégt.

Stravas padeve ir izslégta.

Parbaudiet, vai ir ieslégta stravas padeve.
Parbaudiet arT to, vai virtuves ierice
darbojas.

Neizdala karstumu vai
neuzsilst.

Cepeskrasns temperatdras vadiba ir

iestatita pareizi.

Cepeskrasns durvis ir atstatas

atvértas.

Parbaudiet, vai cepe$krasns temperatiras
vadibas poga ir iestatita pareizi.

Nedarbojas cepeskrasns
apgaismojums (ja pieejams).

Bojata spuldze.

Elektriska padeve ir atvienota vai

izslégta.

Nomainiet spuldzi atbilstoSi noradijumiem.

Parliecinieties, vai stravas padeve ir
ieslégta pie sienas kontaktrozetes.

Gatavo$ana cepes$krasnt nav
vienmeériga.

Cepeskrasns plaukti ir novietoti

nepareizi.

Parbaudiet, vai tiek izmantotas ieteiktas
temperatdras un plauktu pozicijas.

Biezi neatveriet krasns durvis, ja vien
negatavojat &dienu, kuru nepiecieSams
apgriezt. Ja biezi atverat durvis,
temperatlra krasns iek§pusé samazinas,
un tas var ietekmét gatavoSanas rezultatu.

Taimera pogas nevar
nospiest pareizi.

Starp taimera pogam ir iespiests

kads sveskermenis.

Skariena modelis: mitrums uz

vadibas panela.

Ir iestatita blokéSanas slédzene.

Iznemiet sveskermenus un méginiet
Velreiz.

Likvidéjiet mitrumu un méginiet vélreiz.
Parbaudiet, vai ir iestatita blokéSanas
slédzene.

Cepeskrasns ventilators (ja
pieejams) ir skals.

Cepeskrasns plaukti vibre.

Parbaudiet, vai cepes$krasns ir iment.
Parbaudiet, vai plaukti un citi maizes
izstradajumi nav vibréjosi vai nesaskaras
ar cepeskrasns aizmuguréjo paneli.

DzeséSanas ventilators
turpina darboties péc krasns
izslegSanas.

Elektroniski vadits krasns ventilators
darbojas automatiski noteiktu laika

posmu, lai atdzesétu krasni.

Ventilators izslédzas automatiski, ja
elektroniski komponenti ir pietiekami
atdzisusi.

Krasns ir sevi izslégusi.

Elektroniski vaditas krasnis izslédzas
automatiski, ja neviena funkcija

nedarbojas.

Krasns izslégsies automatiski, lai
taupitu energiju, kad noteikta laika
netiek veikta neviena cita darbiba péc
ierices ieslég$anas vai péc gatavosanas
programmas beigam.

Ja durvis ir atvértas, kad
darbojas ar ventilatoru vadita
funkcija, iek$gjais ventilators

apstajas.

Elektroniski vaditas krasnis ar durvju
slédzi aptur gatavosanu, kad krasns

durvis ir atvertas.

Ta ir normala ierices darbiba, noderiga,
ja gatavo &dienu un vélas izvairities no
parmérigas karstuma izklGSanas. Kad
durvis ir aizvérts, krasns atsak normalu
darbibu.

6.2 PARVIETOSANA

Ja nepiecieSams parvietot izstradajumu, izmantojiet originalo izstradajuma iepakojumu un
parvietojiet, izmantojot originalo kasti. levérojiet transportéSanas norades uz iepakojuma.
Pielimgjiet visas atseviSkas detalas pie ierices, lai parvietoSanas laika novérstu

izstradajuma bojajumus.

Ja nav pieejams originalais iepakojums, sagatavojiet parvieto$anas kasti, lai ierice, it pasi
ierices arejas virsmas, ir aizsargata pret arejiem apdraud&jumiem.
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Bu 6naropgapvme WTO ro n3dbpaBTe OBOj NPOU3BOA.

OBa YnaTcTBO 3a KOPUCHULM COAPXU BaxkHU 6e36eHOCHM HopMaLmMy 1 ynaTcTea 3a
pabota co 1 oapxyBatse Ha BawwuoT anapar.
Bu npenopavyBame fa ro npountare osa YnatcTBO 3a KOPUCHULM NPes Aa ro KopucTuTe
BawumoT anapat 1 fa ro YyBate ynaTcTBOTO 3a NoHaTaMoLuHa ynoTtpeba.

Cnuka

Tvn

3Haueme

NPEOYNPEOYBAHE

Puauk op ceprosHa nospeaa unm cmpt

PU3WK OO ENEKTPUYEH YOAP

Pu3uk og onaceH HanoH

NOXAP

MpenynpenyBatse; Pusuk og noxap / 3ananveu matepujanu

BHUMAHUE

Puauk o4 nospefa unu olTetyBakbe Ha UMOT

=gl

BAXHO / HAMOMEHA

MpaBunHo pakyBake CO CUCTEMOT
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1. BESBEJHOCHU YIMNATCTBA

 [lpepn ynotpeba Ha anapaToT BHUMATENHO
npoyunTajTe rM oBME ynaTcTea 1 YyBajTe r'm Ha
COOBETHO MECTO 3a [a v npoymtarte Kora ke nma
notpeba.

» OBOj Npupa4YHKK e N3roTBEH 3a NoBeKke Moaenwu,
3aToa Balwmot anapat moxxebu Hema ga nma Hekoja
of onuLiaHuTe kapaktepuctukn. Oa Taa NpUYnHA,
Ba)XHO € Ja obpHeTe NocedbHO BHUMaHME Ha
CNUKUTE Aodeka ro ymtaTte npmpavyHmKoT.

1.1 onwWTU BE3BEAHOCHU NPEAYNPEAYBAHA

« OBOj anapat MOXe Aa ro kopucrart geua Ha 1 Hag,
BO3pacT oA 8 rogMHu, Kako 1 nuua co HamarneHa
dm3n4dKa, ceTurnHa Unu MeHTanHa crnocobHOCT Unu
CO HEOJOCTUr Ha UCKYCTBO U NO3HaBaH-€, ako ce Nnof
Haa30p M ce ynaTeHn 3a KOPUCTEHE Ha anapaToT Ha
6e3beneH HauvH, 1 rn pas3dunpaar noTeHumjanHuTe
onacHocTu. [leua He cmeat ga cu urpaart co
anapartort. [leua 6e3 Hag3op He cmear aa ro yicrar
U ogp)KyBaat anaparor.

A NMPEAYMNPEOYBAHWE: AnapatoTt u gocranHure

AEeroBN Cce BXeLUTyBaaT BO TEKOT Ha ynoTpebaTa.

Tpeba oa BHMMaBaTe Aa He M gonupare enemMeHTuTe

Kou ce 3arpesaar. [leua nomanu og 8 rognHu Tpeba

[a ce gpxaTt HacTpaHa OCBEH ako He ce nof, NocTojaH

HaA30p.

/A A NPEQYNPEOYBAHE: OnacHocT of noxap: He

CcTaBajTe npegMeTn Ha NOBPLUMHUTE 3a FOTBEHE.

/N\ A\ NPEQYNPEQYBAHSE: Ako noBpluMHaTa e
HarnyKHaTa, UCKIy4YeTe ro anaparoT 3a Aa ja usberHere
MOXHOCTa O efieKTpn4eH yaap.

* He pakyBajTe co anapartoT co HaaBOpeELLEeH Tajmep
nnn nocebeH CMCTeEM 3a JanevunHCKo ynpaByBaHE.
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« AnapartoT Ke ce 3arpee BO TEKOT Ha ynoTpebara.
Tpeba oa BHMMaBaTe Aa He M gonupare
efleMeHTUTe BO pepHaTa Kou ce 3arpesaar.

« Paukute MOXe Aa ce BXeLUTaT 3a KpaTOK BPEMEHCKM
nepuo Bo TEKOT Ha ynoTpebara.

* He ynoTtpebyBajTe jakn abpasnBHU YUCTauN UNK
XMLUM 3a YMCTEHE Ha CTaKOTO Ha BpaTarta Ha
pepHaTta u apyrn noBpLUMHU. Tne Moxe ga v
narpebat NoBpLUMHUTE LUITO MOXe Aa pe3yntmpa co
KpLUeH-€ Ha CTaKIoTO Ha BpaTaTa Unn oTeTyBaHe
Ha NOBPLUNHUTE.

* He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a YMcTere Ha
Npon3BOAOT.

/\ A NPEOYNPEOYBAHE: 3a na nsberHeTe
MOXHOCT O eNneKTpn4eH y,u,ap, npoBepeTe aanun
anaparoT e UCKNyYeH npeq Aa ja MeHysaTe
cujanuykara.

ABHI/IMAHI/IE: Kora roTBute nnm neyere,
AocTanHuTe OenoBu Moxe ga 6maat xewkn. Kora ro
KOpUCTUTE anapaToT, ManuTte geua Tpeba aa buaat
NoHacTpaHa of Hero.

* [Mpon3BoOoT € Npon3BEeAEH BO COIMACHOCT CO CUTE
Ba)XEUKM NOKasnHn 1 MeryHapogHu ctaHgapav u
nponucu.

« OgpxyBame 1 nonpaska Ha anapaTtoT Tpeba ga
BpLUAT camMO OBracTeHun TexHunyapun. MoHTupaweTo
N NonpaBKUTE LUTO MM BpLUAT HEOBMNAaCTEHU
TeXHU4Yapmn moxe aa éuagart onacHu. He meHyBajTe
r cneumdukayumte 3a npon3BoaoT Ha HUKAKOB
Ha4YuH. HecoogBeTHUTE LUTUTHULM 3a Nrio4a MoXxe
Aa npean3BuKaaT Hesroau.
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* [lpen noBp3yBawe Ha ypenoT, NpoBepeTe Aanu
nokanHuTe ycrnosu Ha gucTtpubyuujata (npypogarta
N NPUTUCOKOT Ha MIANHOT UM HANOHOT Ha CTpyjaTa U
dopekBeHUMjaTa) U cneundurkaummTe 3a NponsBoaoT
ce komnaTnounHn. CneundumkaummTe 3a OBOj
anaparT ce HaBe[leHM Ha eTuKeTaTa.

/\ BHUMAHME: OBoj anapaT e Au3ajH1MpaH camo 3a
roTBeH-€ XpaHa U € HaMeHeT caMo 3a BHaTpeLlHa
ynoTtpeba Bo foMaknHcTBaTta. He Tpeba aa ce
KOPUCTW 3a HMeOHa apyra uen unmn co HUKakea gpyra
NpUMeHa, Kako LUTO e ynoTpeba BO HaaBOpELLHN
yCNnoBu, BO KOMepLUujanHa cpeguHa nunm 3a sarpesame
Ha npocTopuja.

 Paukute Ha BpaTaTta Ha pepHaTa He Tpeba aa ru
KOPUCTUTE 3a KpeBaH-e UM MecTeH-e Ha anaparor.

* [pesemeHun ce cnte MOXHU 6e30egHOCHN MEPKK 3a
Bawarta 6e3benHocT. buaejkn ctaknoto Moxe Aa
ce ckpwu, Tpeba ga bGugete BHUMATENHU Aoaeka
YyncTuTe 3a ga usderHete rpebemnse. N3berHysajte
[a ro ygupaTe Unmv Yykarte CTakrnoTo CO NpegMeTHw.

 BHumaBajTe ga He ro 3arnasute unu owteTuTte
KabenoT 3a HanojyBah-€ 3a BpeEME Ha MOHTUPAHETO.
Ako kabernoT 3a HanojyBakwe € OWTEeTEH, Mopa Aa
Guae 3aMeHeT o NPOU3BOAUTESNOT, HEFOB CepBUCEP
NN CNWUYHK KBanuduKyBaHM nvua, co uesn aa ce
crnpeyn onacHoCT.

* He gossonysajte UM Ha geuara ga ce Kadysaar
Ha Bpartarta of pepHaTa Unu ga cegHyBaar Ha Hea
aogeka e oTBOpeHa.

« UyajTe rv geuara v XUBOTHUTE NOHAcTpaHa oA
OBOj anapar.
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1.2 NPEAYNPEAYBAHKA 3A MOHTUPAHKE

He pakyBajTe co anapaToT npeg uenocHo ga buge
MOHTMpPaH.

AnapaTtoT mopa Aa 6uae MoHTUpaH of OBnacTeH
TexHu4ap. Npon3BoanNTENOT HE € OAFOBOPEH 3a
HMKaKBM OLUTETYyBahsa LLUTO ce Npean3BuKaHun of
MOrpeLlHo NocTaByBake M MOHTUPaHE Ha anapaTtoT
o[ CTpaHa Ha HeoBrnacTeHu nuua.

Kora Ke ro otTnakyBaTe anapaToT, NpoBepeTe ganu
He € OLUTETEH Npu TpaHcnopToT. Bo cny4yaj Ha

KakoB 6MNo gedekT, He KopucTeTe ro NPon3Boa0T U
KOHTaKTUpajTe co KBanndukyBaH TeXHMYap BegHaLL.
MaTepujanute KoM ce KOPUCTEHU 3a NaKyBaHe
(HajnoH, crnojyBanku, CTUPONop UTH.) MOXe Aa
bupart WTeTHW 3a geuarta n uctute Tpeba BegHall
aa ce cobepart 1 ppnart.

3awTuTeTe ro anapartoT o HagBopellHaTa
cpeauHa. He nsnoxysajte ro Ha CoHLe, J0X/, CHET,
npawvHa unu npekymepHa Bra)HOoCT.
Matepujanute okony anapaTtoT (T.e. nnakapuTe)
Tpeba aa usapkat MMHUManHa Temnepartypa of
100 °C.

AnapaTtoT He cMee [1a ce MOHTUpa 3aj AeKopaTuBHa
BpaTa co Len Aa ce nsberHe nperpesame.

1.3 BO TEKOT HA YNOTPEBATA

[MpBMOT NaT Kora Ke ja KopUCTUTE pepHaTa MoXxe ga
3abenexunTe crnaba mupusba. Toa e HopmManHo n e
npegusBuMKaHoO o MatepujanuTe 3a usosnaumja Ha
ereMeHTUTe 3a rpeewe. Hne Bu npegnarame, npen
[a ja KopuctuTe pepHaTa npB nat, Aa ja octaBute
npasHa u BKryyeHa 45 MUHYTM Ha MakcMmMarHa
Temneparypa. [lorpmxeTte ce npoctopujata BO

KOja € MOHTMpaH NpPoM3BOAOT Aa uma gobpo
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NPOBETPYBaH-E.

BHnMaBajTe kora ja oTBopaTe BpaTaTa Ha pepHarta
3a Bpeme Ha 1 no roteemnse. XXellkaTta napea oA
pepHaTa MoXe aa npeamnsBuka U3ropeHunLm.

[opneka anapaToT paboTtu, He cTaBajTe 3ananusemn
Martepujanu Bo unn 6nmsy Ao Hero.

Cekorall ynotpebyBajTe pakaBuLa 3a pepHa 3a aa
BaJUTe UMW MeHyBaTe XpaHa BO pepHaTa.

[Mog HUKaKBW OKONTHOCTU pepHaTta He Tpeba aa buge
obnoxeHa co anymuHunymcka doonuja bugejkn moxe
Aa gojae ao nperpeBamse.

He cTtaBajTe cagoBu unu tTaBu 3a rneyvyewe ANPEKTHO
Ha OCHOBAaTa Ha pepHaTa gogeka rotsuTe.
OcHoBaTta MoXe Aa CTaHe NPEMHOrY XellKa U MoXe
Aa gojae Ao OWTeTyBaHe Ha Npon3BogoT.

O L He OCTaBajTe ja pepHaTa 6e3 Hag3op Kora
roTBMTE CO Macna BO TBpAa Unu TedHa cocTojba. Tue

MOXKe Aa ce 3ananat BO YCIOBU Ha NperpeBatse.

Hwukoralwl He uctypajte Boga Ha nnameH npeausBuKkaH
O Macrio TYKY UCKIyYeTe ja pepHaTa M1 nokpujTe ja

TaBaTa CO HEj3MHMOT Karnak UM co NPOTUBMOXapPHO
kebe.

« AKO He ro KOpucTuTe NPom3Boa0T NOAONIO BpeEMe,
MCKMNy4eTe ro rMaBHUOT KOHTPOMEH NPEKMHYBau.

[MpoBepeTe gann KondnkwaTta 3a KOHTpona ce BO
nosuumja ,,0“ (MCKNy4eHO) Kora He ce KOPUCTH
nnovyara.

Kora rn nsenekysate TaBuTe Of pepHa, Tve ce
3akocyBaaT. BHumaBajte ga He uctypute nnu
MCNYLUTUTE XEeLLKa XpaHa Kora ja Baaute of
pepHarTa.

He ocTtaBajTe HMLWITO Ha BpaTaTa Ha pepHaTa Kora
e OTBOpeHa. Toa Moxe Aa ja u3Bagu pepHara o,
paMHOTEXa Unun a ja owTeTn BpaTaTa.
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* He 3akadyBajTe Kpnu, Kpnu 3a Mneke cagosu nnm
obrieka Ha anapaTtoT UK HErOBUTE PaYKu.

1.4 BO TEKOT HA YNCTEHETO U OAPXYBAHETO

* [NorpwxeTe ce anapatoT ga dbuae Uckny4deH oa
CTpYyja nNpen Aa U3BpLUNTE KakBO OUNO YNCTEHE UMK
oOpXKyBaHsE.

« He BapgeTe v KOHTPONHUTE KON4YMHea 3a Aa ja
NCYNCTUTE KOHTpOMHaTa Tabna.

» 3a ga ce ogpxun epukacHocTa n besbegHocTa
Ha NPOM3BOAOT, NpenopavyBame cekorawl ga
KOPUCTUTE OPUTMHANHN Pe3epBHU AenoBn U Aa
NOBMKYBaTe cCamo OBITACTEH CEPBUC Kora Ke BU
Tpeba.

deknapauuja 3a ycornaceHocT Ha EY

W3jaByBame oeka HawumMTe npons3soam v
NCMOrHyBaaT BaXXe4YKNTe eBPOrCKU
OVPEKTUBU, OOJTYKN U perynaTuseu, Kako u
Gapar-aTa HaBegeHW BO MOCOYEHUTE

cTaHgapau.

OBoj anapat e gusajHupaH ga ce KOpUcTn camo

3a rotBewe BO fomallHu ycrnosu. Cekoja gpyra
ynoTtpeba (kako LITO e 3arpeBare Ha npocTopuja) e
Hecoo4BEeTHa 1 onacHa.

@ YnatcTBaTa 3a pakyBah€ CO anaparoT ce
ofHecyBaaT Ha HeKOmnky mogenu. Moxebu ke
3abenexunTe pasnukm NnoMery oBue ynatcrea u
BaLLMOT MoAern.
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2. MOHTUPAHKE U
NOArOTOBKA 3A YINOTPEBA

NPEOYNPEOYBAHKE: OBoj anapat
MOpa [a ro MOHTMpa OBfacTeH

cepBucep Unu KBanudukysaH TexHu4ap,
COrnacHo ynaTctsaTa Bo OBOj BoAWY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHUTE MOKarnHu
nponucu.

HenpaBunHo MOHTMpaHe MOXe Aa
npeAun3BMKa NoBpeaa 1 olTeTyBame 3a
KOMLLTO NPON3BOAMTENOT He npesema
OAroBOPHOCT 1 3a KOWLLTO HeMa Aa
BaXM rapaHuujara.

Mpen MOHTMpPaKEeTO, NpoBEpeTe Aanm
noKanHuTe ycrnoBu Ha AucTpubyuuja
(HanoHoT Ha cTpyjaTta n hpekBeHUmjaTa)
n npucnocobyBakara Ha NPoM3BOA0T
ce koMnaTnbunHu. YcrnosuTe 3a
npucnocobyBare Ha OBOj anapar ce
MOCOYEHU Ha eTuKeTaTa.

Tpeba fa ce nounTyBaar 3akoHuTe,
ypenowTe, AMPEKTUBMTE U CTaHOapauTe
KOM Ce Ha cura Bo 3emMjaTta Ha yrnoTpeba
(6e3befHOCHW perynaTusu, COOABETHO
peLMKIMparse BO COIMAaCHOCT CO
perynaTvBuTe WUTH.).

[lokonky Npon3BOAOT COOPXKM BOAWIKN
Ha MonMuy LITO MOXe Aa ce BadaTt
(peLueTkn) 1 ynaTcTBOTO 38 KOPUCHUKOT
BKIy4yBa peLenTh Kako KUCeno MIieko,
peLleTkuTe MOXe Aa ce oTCTpaHar u
pepHata Ke paboTu BO AepnHMpaHmoT
pexum Ha roteewe. ViHdopmaummte
3a OTCTpaHyBake Ha pelueTkara ce
BknyyeHu Bo genot YACTEHE U
OOPXYBAHSE.

2.1 YNATCTBA 3A UHCTANATEPOT
OnuwTKn ynatctea

OTkako ke ro ussagute marepujanot
3a nakyBa€e of anapaToT U
[OMONMHUTENHWTE AENOBU, MPOBEPETE
Janu e owTeTeH anaparoT. AKo ce
COMHeBaTe feka nma kakea 6uno
LITETa, HE KopUCTETe ro anapaToT U
BeAHaLU KOHTaKTMpajTe CO OBMacTeH
cepBuCcep U KBanuguKkyBaH
enekTpuyap.

MorpwxeTe ce fa Hema 3ananuey
maTtepujanu Bo HenocpeaHa 6nuauHa,
Kako 3aBecy, Macro, TKaeHuHa WTH.,
KoM MOXe [a ce 3ananar.
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» PabotHaTa noBplumHa n MebenoT Koj
ce Haora okosny anapaToT Mopa Aa
6upaTt HanpaBeHu of Matepujanu kou
ce OTMOPHM Ha TemnepaTypu NOBUCOKM
oa 100°C.

- AnapartoT He TpeGa oa ce MOHTUpa
OVPEKTHO Haf MalluvHa 3a MUeHe
cafoBu, hpvxuaep, 3aMp3HyBau,
MalLVHa 3a Neperbe anuiuTa unm
MallVHa 3a Cyllere anuiiTa.

2.2 MOHTUPAHE HA PEPHATA

AnapatuTe ce cHabgyBaaT co KomnneT
3a MHCTanauuja u MoXe aa ce MoHTUpaat
Ha paboTHa NoBpLUMHA CO COOABETHUTE
avMeH3nun. [InmeHsnuuTe 3a uHctanaumja
Ha nnoya 3a roTBeH€ U pepHa ce AafeHu
nopgony.

A (mm) 557 MuH./make. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 MUH. G (mm) 555
C (mm) 595 MuH. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 MuH. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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MoHTupatse nop paboTHa NOBpLIMHA

OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO MOBP3yBaHaTa Ha
CTpyja, BMETHETE ja pepHaTa BO LkadoT
Taka LITO Ke ja TypkaTe Hanpeg. OTBopeTe
ja BpaTaTta Ha pepHaTa 1 cTtaBeTe 2 wpada
BO AyMKWUTE LUTO Ce HaoraaT Ha pamkaTta Ha
pepHaTa. Kora pamkara Ha npov3BogoT ke
Ja ponpe ApBeHaTa NoBpLUMHA Ha LWKadoT,
3aTerHete v wpadosure.
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2.3 ENEKTPUYHO NOBP3YBAHE
U BE3BEQHOCT

NMPEOYNPEAYBAHE: EnekTpnyHoTO

noBp3yBak-€e Ha 0BOj anapat Tpeba aa

ro u3Befe OBracTeH cepBuUcep Unm
KBanMdurKyBaH enekTpmu4ap BO COrmacHocCT
CO ynaTcTBaTta BO OBOj BOAMY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHUTE fOKarnHu
nponucu.

NPEOYMNPEOYBAKE: ANTAPATOT
MOPA OA BUOE 3A3EMJEH.

+ [pepn pa ro noBp3eTe anapaTtoT
Ha cTpyja, Mopa Ja npoBepuTe
Aanv HOMUHaIrHUOT HaMnoH Ha
anapaToT (McreYaTeH Ha nrovkaTa
3a ugeHTMduKaLmja Ha anaparor) e
COOABETEH CO HAMOHOT Ha Mpexara 3a
HarnojyBare€, a XuuuTe 3a cTpyja Tpeba
Ja vuMaar kanauuTeT aa rm nogHecar
HOMWHanNHWUTe BpeaHOCTUN Ha anapaTtoT
(McTO Taka HaBedeHW Ha nnodkara 3a
naeHTndmkaumja).

« 3a Bpeme Ha MHCTanauujata
3a[0MmKMTENHo Tpeba Aa KopucTute
n3onupanHu kabnu. HenpasumnHo
noBp3yBak-e MOXe [a ro oWTeTH
anapaTtoT. AKo KabGenoT 3a HanojyBare
e owTeTeH 1 TpeGa Oa ce 3ameHu, Toa
Tpeba aa ro Hanpaeu KBanuguKyBaHo
nue.

» He kopuctete agantepu, NoBeKeKpaTHM
NPUKITYYOLM U/MN NPOOOITKHM Kabnu.

» Kabenot Tpeba na ce YyBa noganeky
of KeLUKUTe AeroBmn Ha anapaToT U He
CMee fa ce CBUTKYBa UnW NpuUTHCKa.
Bo cnpoTtuBHO, kabenot Mmoxe aa ce
OLUTETM U @ HacTaHe KpaTokK Croj.

* Ako anapaToT He e NoBp3aH Ha CTpyja
CO MPUKITy4OK, MOpa [a ce KOpPUCTH
MynTUNONapeH n3onatop (Co HajMarsnky
3 mm npocTop 3a KOHTakKT) 3a Aa ce
nountyBaat 6e36eqHOCHMTE NPOMNUCH.

* AnapatoT e Au3ajHupaH 3a HanojyBame
co cTpyja og 220-240V. Ako BalleTo
HanojyBak-e € pasnuyHo, KOHTaKTupajTe
CO OBMaCTEH CepBuCceP UMK
KBanudwvKyBaH enekTpuyap.

» Kabenort 3a ctpyja (HO5VV-F) mopa
na buae [OBOMHO JOMr 3a Aa MoXe Aa
ce NoBp3e Ha anaparoT, Aypu 1 ako
anaparoT € NocTaBeH Ha npeaHara
CTpaHa op WKadoT.
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OcurypeTe ce feka cuTe NoBp3yBaka
ce 0oGpo 3aTterHaru.

MpuuBpcTeTe ro kabenor 3a
HarnojyBare BO CTerayot 3a kaben u
3aTBOpeTE o Kanakor.

[MoBp3yBarwETO Ha KyTuWjaTa co
TEPMUHArM e NMocTaBeHo Ha KyTujaTa co
TepMuHanu.

N CuHa
z i)
+
5
+
— 11
Kadhea XonTa + 3eneHa )




3. KAPAKTEPUCTUKU HA NPOU3BOAOOT

BaxHo: CneundukaummTe 3a 0BOj NPOM3BOZ Ce pasnunkyBaar v u3rnenoT Ha Bawwvor
anapaT MoXe [a ce pasnunKyBa of, OHOj MOKaXaH Ha CIMKMTEe nogornty.

Jlucta Ha penoBu

1. KoHTponHa Tabna
2. Payka Ha BpaTaTa Ha pepHara
3. Bpata Ha pepHata

KoHTponHa Tabna

-

4. Tajmep
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4. YNOTPEBA HA NMPOU3BOAOT

®DYHKUUMN Ha pepHaTa

* OYHKUMNTE Ha pepHaTa Moxe Aa ce
pasnuKyBaaT BO 3aBUCHOCT Off MOLESOT Ha
BaLUMOT Npoun3Boa.

®dyHKUMja 3a
oAMpP3HyBaHe:
MpenynpenysavkuTte
CBeTna Ha pepHara ke
ce BKIny4art, a
BEHTUNATOPOT ke
noyHe aa pabotu. 3a
0a ja kopuctuTte dyHKumjaTa 3a
ogMp3HyBak€, CTaBeTe ja 3amp3Harara
XpaHa BO pepHaTta Ha nonuuara Bo TpeTuoT
oTBop oA AHoto. Ce npenopayysa Aa
CTaBWTe MMex 3a pepHa NoA xpaHaTa LTo
ce o4Mp3HyBa, 3a Aa ja datu
aKkyMynupaHaTta Boa LUTO HacTaHyBa
nopagu Tonewe Ha MpasoT. OBaa dyHKLMja
Hema Aa ja 3roTBuW UNK Ucrneye xpaHata,
TYKy camo Ke NoMOrHe Taa fa ce oAMp3He.
Typ60 cdbyHKuuja:
TepmocTaToT 1
npegynpegyBaykmTe
cBeTna Ha pepHara ke
ce BKIy4YarT, a puHrnara
W BEHTMNATOPOT Ke
noyHar ga paborar.
Typ6o dyHKUMjaTa paMHOMEpPHO ja
pacnpefenyBsa TOMnUHaTa BO pepHaTa 3a
ceTa XxpaHa Ha cuTe Apxayu aa ce 3roTeu
paMHoMepHoO. [penopaynmeo e NPeTXoaHo
[a ja 3arpeete pepHata okony 10 MUHYTW.

®DyHKUMja 3a roTBEH:E
oa aony: TepmocTtartoT
1 npegynpenyBadvkuTe
cBeTna Ha pepHara ke
Ce BKnyd4art, a OONMTHNOT
rpejay ke noyHe ga
pabotu. dyHkumjaTa 3a
roTBere og Jony e
naeanHa 3a 3arpeBarbe Ha nuua buagejkn
TONNMHaTa ce Kpesa o4 AHOTO Ha pepHaTa
1 ja 3arpeBa xpaHata. OBaa (yHkumja e
norogHa 3a 3arpeBare Ha XpaHa HaMecTo
3a roTBeH-E.

®PyHKUMja 3a
CTaTU4YHO FrOTBEHE:
TepmocTaToT 1
npegynpegyBaykuTe
CBEeTNa Ha pepHarta ke
ce BKIy4art, a AonHNOT
W TOPHWOT rpejay ke
noyHat ga paborar.
PyHKLMjaTa 3a CTaTUYHO rOTBEHE MCNyLUTa
TonnuHa, 06e3benyBajkv paMHOMEPHO

MK -

rotBene Ha xpaHarta. OBa e ngeanHo 3a
NOATOTBYBak-€ Ha NnevmBa, TOPTU, NEYEHU
TeCTeHUHU, nasawn 1 nuua. Ce
npenopayyBa pepHaTa NpeTxoaHo Aa ce
3arpee okony 10 MMHYTK 1 Hajoobpo e aa
Ce KOpUCTM camo efjHa nonuua kaj osaa
dyHKUMja.

®dyHKUMja 3a
BeHTUnarTop:
TepmocTaToT 1
npegynpegyBavkute
CBeTIa Ha pepHaTa ke
ce BKIy4art, a ropH1oT
1 JOMNHWOT rpejay 1
BEHTUNATOPOT Ke noyHat ga paborart. OBaa
dyHKuMja e fobpa 3a neyere neyrea.
[oTBEH-ETO Ce BpLUM Of CTpaHa Ha OOMHUOT
1 FTOPHUWOT rpejay BO pepHaTa u of cTpaHa
Ha BEHTWUMNATOPOT, KOj OBO3MOXYBa CTpyEH€e
Ha BO3AYyXOT, AaBajkn 1 Ha XpaHaTa
aenymeH edekt Ha nevere Ha ckapa.

R

MNpenopa4nueo e NPeTXo4HO Aa ja 3arpeeTe
pepHata okony 10 MUHyTK.
®PyHKUMja 3a nuua:
TepmocTatoT 1
npegynpeayBavkmiTe
@ CBETNa Ha pepHara ke
ce BKnyyar, a
pvHrnara, 4OnHMOT
rpejay n BeHTUnaTopoT
Ke noyHat ga paborar. OBaa dyHKumja e
naearnHa 3a nevere xpaHa, Kako LITo e
nvua, paMHOMEPHO 3a KpaTKo BpeMme.
[loaeka BeHTUNaTopoT paMHOMEPHO ja
pacnpegenyBa TonnuMHarta of pepHaTa,
AOMNHNOT rpejay ro o6e3benyBa nevereTo
Ha xpaHaTa.

®dyHKuMja 3a No6p30
neyexe Ha ckapa:
TepmocTaToT 1
npegynpegyBaykmTe
CBETIA Ha pepHaTa ke
ce Bkny4art. CkapaTa u
rOPHUOT rpejay ke
noyHat ga paborar. OBaa yHKUMja ce
KOPWCTK 3a NOBP30 Nnevere Ha ckapa v 3a
never-e Ha ckapa Ha xpaHa co nororema
noBpLUMHA, KaKo LWTO e mecoTo. KopucTeTe
I ropHUTE NONUUM Ha pepHarta. JllecHo
NOMMHETE ja MeTarnHaTta peLueTka co Macro
3a a cnpeyuTe nenewe Ha xpaHara u
CTaBeTe ja XpaHaTa Ha cpefuHaTa Ha
pelleTkaTa. Cekorall cTaBajTe nnex nog,
XpaHaTa 3a ga rv aTtu Kankute Macro unm
macT. lMpenopaynmeo e NpeTxoaHo Aa ja
3arpeeTe pepHata okony 10 MUHyTK.

R Ve N
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Mpeaynpepysamse: Mpu nevemne,

BpartaTta of pepHaTta mopa fa buge

3aTBOpeHa, a Temnepartypara Ha
pepHaTta Tpeba ga ce npunarogm Ha 190°C.
[BojHa dyHKuMja 3a

T Y

neyexe Ha ckapa v
BeHTUNarTop:

‘87 TepmocTaToT 1
npegynpegyBavkute

CBEeTNa Ha pepHara ke
ce BKIly4art, a ckapara,
FOPHMWOT rpejay 1 BEHTUNAToOpOT Ke noyHaT
na pabotat. OBaa byHKUMja ce KOpUCTK 3a
nobp3o neyere Ha ckapa Ha nogebena
XpaHa 1 3a neverse Ha ckapa Ha xpaHa co
nororiema nospLunHa. Y ropH1oT rpejay un
ckaparta ke bugat HanoeHu co
enekTpULMTET 3aeHO CO BEHTMNAaTopOT 3a
[a ce 06e30ean nogeaHakBo roTBEHE.
KopucTeTe rv ropHuTe nonvum Ha pepHaTa.
JlecHoO nomuHeTe ja MeTanHaTa peLueTka co
Macro 3a Aa cnpevuTe nenewe Ha xpaHara
N CTaBETE ja XpaHaTa Ha cpeavHaTa Ha
pewetkarta. Cekoralu cTaBajTe nnex nog
XpaHaTa 3a fda rv aTu Kankute mMacno unm
macT. lMpenopaynmeo e NpeTxoaHo Aa ja
3arpeeTe pepHata okony 10 MUHYTK.

MpepynpeayBawse: [pu neveme,

BpaTtaTta of pepHaTta mopa fa buge

3aTBOpEHa, a Temnepartypara Ha
pepHata Tpeba aa ce npunarogu Ha 190°C.

R ®dyHKLMja 3a YNCTEHE CO Napea:
‘ [MocTaBeTe rn dyHKLMjaTa Ha
pepHaTa 1 TepMoCTaToT Ha
cMMbB0onoT Ha dyHKUMjaTa 3a
ynctene co napea. Ncrypere 200-250mn
Boda (okony 1 Yalua) BO ManvoT nrex Ha
OCHOBarTa Ha pepHaTta. YncterweTo co
napea ce BpLUX NPUBNMXKHO 20 MUHYTU 1 Ke

ja noAroTBU pepHaTa 3a Taa [a MOXe JIeCHO
[la ce UCYUCTM.

4.1 MACA 3A FrOTBEHE

©

; Japewa Egi <L>
6. <+ min.
Ilnchato Tecto 2-3-4 170-190 | 35-45
] TopTa 2-3-4 170-190 | 30-40
é Konaun 2-3-4 170-190 | 30-40
6 Bapueo 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
IncHaTto Tecto 2-3-4 170-190 | 25-35
,cn_’- TopTa 2-3-4 150-170 | 25-35
E Konaun 2-3-4 150-170 | 25-35
é Bapueo 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
Jluchato Tecto 2-3-4 170-190 | 35-45
l§. Topra 2-3-4 150-170 | 30-40
= Konaun 2-3-4 150-170 | 25-35
Bapvso 2 175-200 | 40-50
. K';'g_'rem*::'a 7 200 | 10-15
§ Mune - 190 | 50-60
é Oppesok 6-7 200 15-25
Budrek 6-7 200 15-25

* AKO e AocTarnHo, roTBeTe Co NevyeH
NMAMELLKA PaXeH.

4.2 KOPUCTEHE HA TEHKUOT
NEQR TAJMEP HA fOonup

B ) §
_ _ or o e o b o ¥
BFEUO0EE® |HBBES-BETBET .22,

v oA

v O A

KNG
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Onucu Ha pexumuTe
BkryyeHo/ Moce6Hn E E E EkpaH 3a S
WcknydeHo * yHKUAN Temnepartypa (U BaBHO rotBere
‘(.Q’ Oamp3Hy- @ 3ronemyBsatbe { s MHory 6aBHO
Batbe © Meunsa 2 Ha MoKTa & rotTBeHe
=
cbyHKuMja © Meco o CoHpa 3a Meco Tecto
i Cronupare
dyHKumMja ?\r
g oa pony o HKusuria wop | M@OOMAATAZa | D Ne6
CratuiHa Pu6a EEEE ExpaH 3a R R
yHKUnja . Bpeme y!
- PyHKUMja B 3
3a @ Muua — peme Ha * amp3HaTa
BEHTUNaTop roteere “es XpaHa
[BojHa B
I i peme 3a
3(23{11?91459 Namba I 3aBpLUyBatbe v MuHyc
Ha roTBeHETO
Ha ckapa
[BojHa
yHKuMja m
3a nevewe HVIEIUaT a:;e ! D Anapm Tepmocrtar
Ha ckapa + Y
BEHTUNaTop
¢¢¢ Yucrere ¢0 q“?_;;%tg co @ Pexum Mnyc
/A Konye 3a
=] 3aKryyy-
Bake

KoHTponHaTa eguHuua ke ce ncknyyn no

5 MUHYTK aKko He e nsbpaHa unu npoMmeHeTa
HUTY eHa yHKUuja.

AnapaToT ce pakyBa CO MOMOLL Ha CEH30pU
3a KOHTponuTe Ha gonup. PyHKumnTe ce
KOHTpoOnupaar co Aonvpare Ha nonvkara
Ha CEeH30pOT.

Kora rv KopucTuTe KOHTponuTe, BHUMaBajTe
Ha Toa NpaBwWsIHO 4a ro JonpeTe NoneTo Ha
CEeH30pOT. AKO AONUPOT € NPEMHOTy pameH
UNu NPeMHory mari, ceH3opuTe Hema fa
paboTaT npaBusHo.

BeHTunaTopoT 3a nagewe Ke ce BKIy4u
aBTOMAaTCKM 3a NOBPLUMHUTE Ha anapaToTt
na bupgat nagHu. BeHTunartoport ke
npoaomkun Aa pabotn cé goaeka He ce
NCKMy4Yn aBTOMAaTCKU, AypuU 1 OTKaKO €
NCKny4YeHa pepHata.

U360p Ha cpyHKUMM Ha pepHaTa

Jonupajte ro ceHsopot 3a BKIYYYBAHE/
UCKNYYYBAHKE ,\U* 2 cekynam 3a pa ja
BKITyYMTE KOHTpONHaTa eguHuua. Cute
KOM4uuksa ce nojaByBaaT Ha NPBOTO HMBO Ha
OCBETIIEHOCT, @ pepHaTa Ke Brese BO
pexum Ha ,YEKAHE". 3a Bpeme Ha 0BOj

pexum, ke MoxeTe Aa rv nsbepete
nocakyBaHuTe (PyHKLMM 3a roTBEHE, Aa ja
npunaroguTe Temnepartypara, aa ja
akTuBmpare dyHkumjaTta 3a
3roNEMYBAHE HA MOKTA &~ kako
4a rv npunarogute BpemMeTo notpebHo 3a
roTBeH-€, BPEMETO 3a 3aBpLUYBaH-E,
TajMepoT 3a anapmoT U BPEMETO Of AEHOT.

3a Bpeme Ha pexumoT Ha ,YEKAHE",
nocakyBaHaTa (PyHKLMja 3a roTBEHE MOXE
Aa ce nsbepe co Aonvpawe Ha eqHo

of Konynkeata 3a pyHkumn. Konyeto 3a
dYHKLMM N3BPaHO Of KOPUCHMKOT Ke ce
nojasu CO BTOPOTO HMBO Ha OCBETIIEHOCT.

Kora ke ce n3bepe dyHKLMja 3a roTBeHE,
CTaHZapAHaTa BpeQHOCT Ha TeMneparypara
Ke ce MpuKaxe Ha ekpaHoT 3a
Temnepatypata. OBa Moxe fa ce
npunaroam co KOpUCTEHE Ha KoM4nHaTa 3a
ceH3opute Ha TEPMOCTATOT Jennyc
A 1N MUHYC " kou ce HaoraaT
CTpaHW4HO Ha ekpaHoT. Temneparypara
MOXe Aa ce npunarogm Bo orncerot og 50°C
no 275°C.
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OTkako e nsbpaHa nocakyBaHata yHKLMja,
1 ce NocTaBeHW TemnepaTyparta 1 BpeMeTo,
ponperte ro ceHsopoT MYLWTAHE/NAY3A ,
DI 3a ga ja ctapTyBate onepauujaTta 3a
dyHKUMOHUPpare Ha pepHaTa. [logeka
paboTu pepHaTa, KonyeTo 3a nyLuTaxe/
naysa ce OCBeTIyBa 3a Bpeme Ha BpeMETO
noTpebHO 3a roTBese.

MpunarogyBsake Ha BpemeTo of AeHOT

Kora e nHcTanupaHa pepHata, BpeMeTo
o[l AeHOT Mopa [a ce MocTasu criopes
CneaHUBE VHCTPYKLUK.

Honperte ro ceH3opoT 3a BKITYHYBAHKE/
UCKNYYYBAHKE ,O" 3a nga ja Bknyunte
pepHaTa W [Ja BreseTe BO PEXMM Ha
~YEKAHE". 3a Bpeme Ha 0BOj pexum,
[0nNuUpajTe 1o KOMYeTo 3a CeH30pOoT 3a
PEXWM ,(* noneka He ce nsbepe
BpemeTo. MoxeTe Aa ro npunarogmTe co
KOPUCTEHE Ha KOMYMHATa 3a CEH30pUTE
nnyc . A“m MUHYC " 3a pgaro
3aBpLUUTE NpunarogyBaHeTo Ha BPEMETO,
NOBTOPHO JOMNPETEe Ha ceH3opoT 3a PEXXUM

»

Bpewmero ke Tpeba oa ce nocrtasm NoBTOPHO
caMo ako anapartoT € UCKITyYeH of
HanojyBarbETO A0S BPEMEHCKM Nepuoa.

MpunarogyBawe Ha BpeMeTo noTpe6Ho
3a roteBeke

BpemeTo noTpebHo 3a rotBew-e MoXe Aa
ce npunarogm 3a BpeMe Ha PEXUMOT Ha
SHEKAHE" nnun 3a Bpeme Ha pexmnmor Ha
,PABOTEHE".

MpunaroayBawe Ha anapMoT WAS

Jonupajte ro ceHsopot 3a PEXXUM G
[ogeka cuM0bonoT 3a anapM He ce OCBETNN
Ha eKkpaHOT 3a BpeMe W He ce NojaBu
,00:00“. MpunarogeTte ro nocakyBaHNOT
BPEMEHCKM NEepPUOL 3a NpeaynpesyBayvkmoT
CurHanm co KOpUCTEHE Ha KonuMkaTa 3a
ceHzopute MNYC A 1 MUHYC
popaeka Tpernka cumbonort. Kora ke
3aBpLUMTE CO MPUNaro4yBaHeTO, HE
NPUTUCKA]TE Ha KOM4YMHaTa HEKONKY
CeKyHau, a noToa Ke ce NocTaBu TajMepoT
CO anapm.

Kora TajMepoT ke JOCTUrHe Hyna, Ke

ce ornacw 3By4HO npegynpeayBawe, a
cumbonort 3a anapm 1 ,00:00° ke TpenHaT
Ha

eKkpaHoT 3a Bpeme. [MpuTrCHeTe Ha
koe B1o Konye 3a Aa 3anpe 3By4YHOTO
npeaynpenysame 1 cUMBONOT ke UCYE3He.

MpunarogyBake Ha BpeMeTpaeHeTo Ha
roTBEeH-E€TO

Osaa byHKLMja BU Momara ga roteute
onpegerneH BpeMeHCKU nepuos.
MogroTeeTe ja xpaHaTta 3a roTBeH:E U
cTaBeTe ja Bo pepHara. [loToa, nsbepete ru
nocakyBaHaTa (pyHKUMja 3a roTBEHE U

TemnepaTypara. [lonmpajte ro Kon4yeTo 3a
ceH3opoT 3a PEXUM , (U nogeka He ro
BMOUTE cMMBONOT 3a BpemeTpaekse >
Ha ekpaHoT 3a Bpeme. [locTaBeTe ro
NnocakyBaHWOT NEPUO Ha rOTBEHE CO
KopucTewe Ha ceHsopute MIYC ,A“u
MWHYC ,~* nogeka TajMepoT ce Haora BO
oBaa nosuuuja. Kora ke 3aspLunte co
npunarogyBaheTO, NovekajTe AoAeka He ce
npuKaxe TEKOBHOTO BpeMe 0f AEHOT U
cMOONOT 3a BpeMeTpaeh-e He ocTaHe
OCBETIEH.

Kora TajMepoT Ke AOCTUrHe Hyna,
pepHata ke ce Uckny4u, ke ce ornacu
3BYYHO MnpeaynpeayBake 1 cumbonot
32 BPEMETPaeHE Ke TpernHe Ha eKpaHoT
3a BpeMe. [lonpeTe Ha Koj 6uno ceHsop
Ha KOHTpoOrnHaTa eavHuLA 3a Aa 3aBpLun
3BYKOT.

MpunarogyBake Ha BpemMeTo 3a
3aBpLUyBak€ Ha FOTBEHETO

OBaa (hyHKUMja ce KopUCTK 3a Aa

Ce 3arnoyHe COo roTBeHEe Mo oapeneH
BPEMEHCKU Mepros U CO KOHKPETHO
BpemeTpaete. MNoaroTeeTe ja xpaHata 3a
roTBeH€ 1 CTaBeTe ja BO pepHaTta. MoToa,

n3bepeTe rv nocakysaHata yHkLuja 3a
roTeerbe U TeMneparypara.

Honupajte ro konyeTo 3a PEXKUM O
OOAeKa He ro BuauTe cmumbornor 3a
BpeMeTpaek-e Ha roTBEHETO Ha eKPaHoT 3a
Bpeme. [locTaBeTe ro nocakyBaHMoOT
nepvos Ha rotBeke CO KOPUCTEHE Ha
ceHzopot MNYC ,A“nu MUHYC ~* nogeka
TajMepoT ce Haora Bo oBaa nosuuuja. Kora
Ke 3aBpLUMTE CO NpUNarofyBaHeTo,
novekajTe JoAeka He ce npuKaxe
TEKOBHOTO BpeMe Ofi AEHOT 1 fAoaeka
cMMBOIOT 3a BpemeTpaeHe Ha roTBEHETO
He OCTaHe OCBETIEH.

MoToa, gonupajTe ro KONYeTo 3a CEH30POT
3a PEXXUM ,,@“ [o[eka He ro Bugute
cMBOMOT 3a BPEMETO Ha 3aBpLUYBaH-E Ha
rOTBEH-ETO HA €KPaHOT 3a BpeMe. BpemeTto
of, LEeHOT 1 CMMOONOT 3a BpeMeTpaeHe Ha
roTBEH-ETO Ke TpenHar. [ocTtaBeTe ro
NnocakyBaHOTO BpeMe Ha 3aBpLlyBah-e CO
Kopuctewe Ha ceHsopute MIYC ,A“n
MWHYC ,~* nogeka TajMepoT ce Haora BO
oBaa nosuuuja. Kora ke 3aBpLumnte co
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npunarogyBaHeTO, NoYvekajTe Aofeka He ce
npuKkaxxe TEKOBHOTO BpPeEMe of, AeHOT U
AoJeka cumM0bosoT 3a BpeMEeTOo Ha
3aBpLUyBatbe Ha roTeereTo I He
OoCTaHe OCBETNEH.

PepHarta ke ro npecmeta BpeMeTo Ha
paboTere CO oa3emMane Ha nepuogoT
Ha roTBeH-€ 0, HAMEeCTEHOTO BpemMe

Ha 3aBpLUyBaH-€, BO KOe Ke npectaHe
4a pabotu. TajmepoT Ke fage 3By4YHO
npegynpegyBane, a cumbonor 3a
BPEMETO Ha 3aBpLUyBaHe Ha rOTBEHETO
ke TpenHe. Co gonupare Ha 6uno Koe
Kon4ye Ha TajMepoT Ke 3aBpLun 3BY4YHOTO
npenynpenyBamse.

MpunaroayBawe Ha 3BYKOT Ha
OUrUTanHuoT TajMmep

3a aa ro npomMeHnTe 3BYYHUOT CUrHan 3a
npegynpegyBawe, 0AeKa eKpaHoT 3a
BpeMe ro NokakyBa BPEMETO 0f AEHOT,
NPUTUCKA|TE TO U OPXKETE 0 KOM4YEeTO 3a
censopotr TEPMOCTAT 8 3 cekyHau
Joneka He ce nojasu 3By4YeH curHan. o
0Ba, CeKkorall Kora ke ce NnpuTncHe
ceHsopoTr MUHYC .~ U NNYC A, ke
ce ornacu pasnuyeH 3Byk. ima yetnpu
pasnuyHy TUMOBM Ha 3BYYEH CUTHar.
M3GepeTe ro nocakyBaHMOT 3BYK U He
npuTHCKajTe Ha ApyruTe konunsa. o
KpaTKo Bpeme, U3bpaHMOoT 3By4EH CUrHan
Ke ce 3a4yBa.

®dyHKUMja 3a 3ronemMyBale Ha MOKTa

OBaa (hyHKLMja ce KOpUCTM 3a Aa ce ckpaTu
BPEMETO Ha NPETXOAHO 3arpeBaHse. .
CeH3soport 3a 3rOJIEMYBAHE HA MOKTA
@ Ke ce ocBeTNnu Kora ke ce usbepart
dyHkummTe Typbo, BeHTunatop, CtatnyHa
Mnn OHaa 3a npasemn-e Ha lNnua. 3a ga
3alTeanTe BPEME Ha NPETXO4HO
3arpeBatbe, JONpeTe ro KONYeTo Ha |
ceH3opoT 3a 3rOJIEMYBAHE HA MOKTA
fGa npen Aa 3anoyvHeTe co onepauuja Ha
rotBerwe. Kopucrete ja oBaa dpyHKUMja 3a
[a ja 3arpeeTe pepHaTa Ha nocakyBaHaTa
Temneparypa KOrKy LUTO € MOXHO nobp3o.
OBOj pexxMMm He e MoroAeH 3a roTeeHe.

OTkako cTe ja uckopuctune yHkumjata 3a
3rofieMyBak€ Ha MOKTa, pepHaTa Moxe fa
Ce KOPUCTM 3a roTBEHE.

®DyHKUMja 3a 3aKnyvyyBawe
Konueto 3a 3akny4vyBare ce Kopuctu 3a

Ja ce usberHar HeHaMepHU MPOMEHU Ha
NocTaBKUTE Ha pepHarta.

3a fa ro akTuBupare Kon4yeTo 3a
3aKnyyyBake, AONMpajTe ro KOM4eTo 3a
ceH3oport Ha KOMYETO 3A
3AKIYYYBAKE =" 2 cekyHaun poneka He

ro BUAUTE CMMOOSOT 3a 3aKryyyBahe Ha
ekpaHoT. 3a fa ro feakTuBmpaTe Kon4yeto
3a 3aKrnyyyBae, JON1pajTe ro CeH30poT Ha
KOMYETO 3A 3AKINYYYBAHKE 5"

2 ceKkyHaM oopgeka cumbonor 3a
3aKrnyyyBare He UCHE3HE O EKpaHOT.
Kora konyeTo 3a 3akny4vyBame e
WCKOPWCTEHO, MOXeE [a Ce akTUBMpa camo
Kon4yeTo 3a ceH3opqT 3a BKITYYYBAKE/
WCKNYYYBAKE , ¢, Cute apyru
Konyunksa Ke octaHaTt 3aKny4deHu.

4.3 popATOLM
Xunuana pewetka EasyFix

TeMenHo ucuucTeTe v JoaaTouuTe co
ToMnna Boda, AETePreHT 1 MeKa YncTa Kpna
Npv NpeaTta ynotpeba.

'd 7 \E
. s
3 s T2
2 * ] T
——______s/—
1 [} )

* BmeTHeTe ro 4o4aToOKOT BO TOYHaTa
nonox6a Bo BHaTpeLWHOCTa Ha pepHaTta.

» OcraBeTe npoctop oA HajManky 1 cm
nomery KanakoT Ha BEeHTUNaTopoT
n gopatoumTe.

* BHumagajTe npu oTCTpaHyBahe Ha
cafjoBuTe u/unu goaarouute HaaBop
of pepHara. XewwkuTte obpouu nunm
aogaTtoum Moxe Aa npeanssmkaar
N3ropeHnLm.

» [Jopartounte Moxe Aa ce gedopmupaar
co TornmHa. LLTtom ce usnapar, ke cu
ro BpartaT CBOjOT NPBOOUTEH M3rneq

1 nepdopmMaHcuTe.
« [nexoBuTte 1 MeTanHUTE PELLETKN MOXEe

[a ce nosunumMoHnpaat Ha koe 6uno
HMBo oA 1 o0 7.

* TeneckonckaTa LLUMHa MOXe Aa ce
no3nunoHmpa Ha Hueoata T1, T2.

+ HuBoto 3 ce npenopavysa 3a roteetbe
Ha efHO HMBO.

* HuBoTo T2 ce npenopayyBa 3a rotBewe
Ha €[HO HMBO CO TENECKOMCKNTE LUNHMW.

*  HuBOTO 2 1 HMBOTO 4 ce nNpenopadysaar
3a roTBEH-E Ha [1BE HMBOA.
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* MeTanHaTa pelueTka 3a poTUpayKkmMoT
paxeH Mopa Aa buae no3uumoHMpaHa
Ha HMBOTO 3.

*  HwueoTo T2 ce kopucTtu 3a
Nno3nunoHMpare Ha MeTanHara
peLleTka 3a POTUPAYKMOT PaXkeH Cco
TENeCKOMNCKNTE LUMHW.

»**[logaToumnte MOXe Aa ce pas3nukysBaar
BO 3aBWCHOCT Of KYNEHNOT MOAEN.

Ona6oka TaBa
[nabokaTa TaBa ce KOPUCTM 3a AUHCTaHe.

CraBeTe ja TaBaTa Ha koja 6uno nonuua u
npoBepeTe Aanu e NpaBuHO HamecTeHa.

nPB BO CBETOT

CucTem 3a 3aWITUTa of TONOJM BO3AYX BO
BrpageHuTe pepHu

MaTeHTMPaHMOT CUCTEM 3a 3aLuTUTa Of
TOMO BO34yX CripedyBa TONMMOT BO3ayX
Ja CTUrHe [0 KPajHMOT KOPUCHUK Taka

LUTO co3daBa BO3ayLLHa 3aBeca Kora ke ce
OTBOpY BpaTaTa Ha pepHaTta.

P

Mnutka TaBa

MnuTkaTa TaBa ce KOPUCTU 3a NeYere
neyvea.

CraBeTe ja TaBaTa Ha koja 6uno nonuua u
TYpHETe ja A0 Kpaj 3a Aa buaete curypHn
[AeKa e NnpaBuIIHO HaMecTeHa.

Mnutka TaBa
MnuTkata TaBa ce KOPUCTU 3a NeYere
ne4ymea.

CrtaBeTe ja TaBaTa Ha cpeauHa Ha
pelueTkaTa.

P

J
XunuaHa peluetka co nony-teneckoncka
wuHa Easyfix

Mony-TeneckonckaTa WuHa ce npoTera
KOH HafBOp peyncy 4o NonoBuHa 3a Ja
OBO3MOXM NMECEH NpUcTan Jo Ballata
XpaHa.

e

Teneckoncku WWHU

TemenHo ucuucTeTe i gogaTouuTe co
TOMna BoJa, AETEPreHT 1 MeKa 4ncTa Kpna
npu nNpeaTa ynoTtpe6a.
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* Ha cekoja Teneckoncka wnHa nma
NPULBPCTYBaYM LUTO BM OBO3MOXyBaaT
[a 'V OTCTPaHUTE 3a YMCTEHE
N peno3nLMoHMpam-e.

* OTcTpaHeTe ja cTpaHuMyHaTa Wwunka
Ha nuarawse. [NorneagHeTe ro genot
,OTCTpaHyBame Ha X1M4yaHata nonuua“.

7y

« 3akayeTe ' ropHuTe NPULBPCTYBaYn of
Terieckornckara LnHa Ha pedoepeHTHaTa
XUL@ Ha HMBO Ha CTpaHMYyHaTa peLleTka
1 UICTOBPEMEHO MPUTICHETE I OOSTHUTE
NPULBPCTYBaYM C&€ [OAEKA jaCHO He T
CnyLuHeTe NPULBPCTYBaYNTe Kako ce
cTeraaT BO XuuaTa 3a mKcupame Ha
HMBO Ha CTpaHW4HaTa peLleTka.

» 3a fgaja oTcTpaHuTe, ApXeTe ja
npegHaTa noBpLUMHA Ha LKHaTa
M NoBTOpETEe ' NpeTxoaHuTe
WHCTPYKLMM BO 0B6paTeH pegocnes.

PeweTka

PelueTkata ce KOpUCTM 3a NeYerbe Kako
Ha ckapa unu 3a o6paboTka Ha XxpaHa BO
CafjoBM COOABETHY 3@ BO pepHa.

MK -

MPEOYMNPEOYBAKE

CrtaBeTe ja pelleTtkarta BO
COOZBETHMOT ApXKad BO pepHaTta 1 TypHeTe
ja boo kpaj.

BpaTta Ha pepHa co CUCTEM 3a TUBKO U
6aBHO 3aTBOpaH-€

Bparara Ha pepHaTta cama ce 3atBopa
norieka kora ke ja nywtute 6aw npes
3aTBoparse.

e

Co6upau Ha Boga

Bo ogpenenu cnyyvan, fogeka roteute
MOXe [a ce MnojaBu KoHAeH3aumja Ha
BHaTPELLHOTO CTaKmMo Ha Bpararta Ha
pepHata. Toa He e AedekT Ha MPon3BOAOT.
OTBOpeTE ja BpaTaTta Ha pepHaTta BO
nosuuuja Ha rpun 1 ocTaBeTe ja BO oBaa
nosuumja okony 20 cekyHau.

Bopara ke kane Bo cobmpayor.
Manapgete ja pepHaTa 1 usbpuwiajte

ja BHaTpelLHOCTa Ha BpaTaTa Co cyBa
kpna. OBaa nocTanka Tpeba ga ce Bpwun
penoBHo.
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5. YUCTEHE U OOPXYBAHE

5.1 YACTEKE

NPEOYNPEOYBAHKSE: lNMpen
yncTer-e, UCKIy4eTe ro anapartoT U
ocTaBeTe o Aa ce u3nagu.

OnuwTu ynatcTBa

« [lpen oa rm ynotpebuTe cpeacrearta
3a YMCTeHE Ha anapaToT, NpoBepeTe
Janv ce COOABETHM M NpenopaYaHn o
NPOU3BOAUTENNOT.

+ KopwucTeTe KpemacTu nnm Te4YHn
CpefacTBa 3a YMCTEHE KOW He coppxar
YecTunyku. He ynotpebyBajTe kayCTUYHM
(kopo3vBHW) cpeacTBa, abpasnBHU
npaLiouu, MeTanHa xuua unv Tepam
anartu 3atoa LUTO MOXe Aa v owtetar
MOBPLUMHUTE Ha LUMOPETOT.

He ynotpebyBajTte cpeacraa 3a

YUCTEHE KON COApXKaT YECTUYKM,

ouaejkn moxe aa ro uarpebat
CTaKNoTo, emajnupaHuTe n/munu oboeHuTe
[0ernoBun Ha anapaTor.

» [okonky gojoe 0o npenesakbe Ha
TEYHOCT, BeaHall 13bpuileTe 3a Aa
CrpeymnTe OLITETYBaHE.

He ynotpebyBajTe Ynctaum Ha napea
3a YnCTere Ha AenoBuTe Ha anapaTor.

YucTewe Ha BHaTPEeLHOCTa Ha pepHaTa

+ BHaTpelLHOCTa Ha emajnupaHnTe PepHu
HajOoBpo ce UMCTM foAeKka pepHaTa e
Tonna.

» Tlo cekoja ynoTtpeba, 6puieTe ja
pepHaTa co Meka Kprna HaToneHa Bo
BOJa co canyHuua. [lotoa, NOBTOPHO
n3bpuLleTe ja pepHaTa Co MOKpa Kpna u
ucyllerte ja.

*  Moxebu ke Guge noTpebHo Aa
KOPUCTUTE TEYHO CPEACTBO 3a YUCTEHE
ofBpeMe HaBpeMme, 3a LieflocHo Aa ja
NCYMCTUTE pepHaTa.
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KaTanuTtcko uncrewse

Bo BHaTpelLHOCTa Ha pepHaTa ce
MOHTUPAHN KaTalrIMTCKMN 3aNTUBKMU. Tue
ce MaTvpaHuTe naHenu Bo ceetna 6oja
Ha CTpaHUTe U/Mnn MaTMpaHyoT naHen
Ha 3a4HWOT Aen oA pepHaTa. Bo HuB ce
cobupaat octaToumTe 04 MacHOTUM U
Macro 3a BpeMe Ha roTBeHe.

3anTuBKaTta ce YiCTU camaTa co
ancopbupake Ha MacTuTe 1 Macnara
KOMLUTO I U3ropyBa [0 nenerl, koja notoa
MO)Xe JIECHO [a Ce OTCTpaHu oA AHOTO Ha
pepHarta co BnaxHa kpna. O6norata mopa
Aa 6uge noposHa 3a aa buae edukacHa.
O6noraTta Mmoxe fa ce 06e360u co Tek Ha
BPEMETO.

Ako Ha obnorata ce UcTypu rornema
KONMMYMHa MacHOTWja, MOXe Aa ce Hamarnu
HejsuHaTa edpukacHocT. 3a ga ro pewumTe
TOa, NOCTaBETE ja pepHaTa Ha MakcumarnHa
TemnepaTtypa 3a okony 20 - 30 MUHYTW.
M36puLuete ro AHOTO Ha pepHaTa OTKako ke
ce nsnagu.

He ce npenopayyBa payHO YnCTEHE HA
KaTanuTckuTe 3anTUBKK. AKO KOpPUCTUTE
noanora oA Yenvik 1 BomHa Koja cogpxm
caryH unu kaksum 6uno gpyrm abpasvseHu
cpencTBa, ke Aojae Ao owTeTyBakbe.
Mokpaj Toa, He ce npenopavysa ynotTpeba
Ha aepOoCOSIHM YMCTaumM 3a 3anTUBKUTE.
SwaoBUTE Ha KaTanUTCKUTE 3anTUBKK
MOXe Aa ja narybat edmkacHocTa nopagu
BUMLLOKOT MaCHOTUM. BMLLOKOT MacHOTMK
MOXXe ja Ce OTCTPaHu Co Meka kpna

UK CyHIep HaTOMEHM BO XXeLlka Boaa, a
LMKITYCOT Ha YNCTEHE MOXE A Ce U3BpLUK
KaKo LUTO € Onu1LIaHO Norope.

OTCTpaHyBaH:e Ha KaTanuTckKaTta
3anTuBKa

3a fa ja oTcTpaHuTe katanuTckarta
3anTuBka, n3BageTe r wpadoBmTe Kou ro
ApXaT CeKoj kKaTanuTcku naHen 3a pepHara.
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Yucrewe Ha cTakneHUTe AenoBu

* PeOoBHO YnCTETE N CTAKNEHUTE
AenoBu Ha anapaTtoT.

* YnoTtpebyBajTe CpeaACTBO 3a YNCTEHE
Ha CTakno 3a Aa ja ucuncTute
BHATpELUHOCTa 1 HafBOpPELLHOCTa
Ha cTakneHuTe genoswu. [oToa,
ucnnakHeTe M 1 4o6po 1cyLleTe M co
cyBa Kkpna.

Yucrtewe Ha AenoBuTe oA He'procyBayvku
Yyenuk (ako umay)

* PeOoBHO uncTeTeE M AenoBuTe o4
He’pILOC)/BaLIKVI YernK Ha anapaToT.

- bBpwuwerte rv nenosute of He'procyBayku
YernuK Co MeKa Kprna HaToreHa camo
BO Bofa. oToa, 4o6po ucyLeTe v co
cyBa Kpna.

Hemojte ga rv unctute genosute of,
He’procyBaYvku Yenuk no rotBexe
OO[eKa Ce yLITe Ce XKELUKM.

He octaBajTe ouer, kade, Mneko, con,

BOAa, MMMOH UIK COK oA, AoMaTtu aa

CTOM Ha AenoBuUTe 04 He'procyBaykm
Yenvik NoAoNro BpeMe.

Yucrerwe Ha 060eHM NOBPLUMHM (aKO
uma)

* [amknTe og natnuiyaH, coc og,
naTnuiiaH, keyar, IMMOH, HadTEHN
AepuBaTu, MINEKo, XpaHa Koja Coapxu
LeKep, 3acrnageHu nujanoumn n kage
Tpeba Aa ce ncuncTat BegHall co Kpna
HaToneHa BO Tonna Boda. AKO He
ncumcTuTe onekuTe 1 rm octaBute Aa
Ce ucyLuaT Ha noBpLuMHaTa Ha Koja ce
Haoraart, HE Ttpeba ga ru Tpuere co
TBpPAM NPeAMETU (OCTpY NpeameTy,
YENUYHN 1 NNACTUYHN XNLM 3a TPUEHE,
CYHI'ep 3a CafioBM KOj MOXe Aa ja
OLITETU MOBPLUMHATA) UK cpeacTea 3a
4YNCTEHE KOU CoapXKaT BUCOKO HMBO Ha
arkoxorn, cpeacTsa 3a uMcTewe dreku,
CcpeacTBa 3a ogmacTyBake, abpasvBHM
xemukanuu. Bo cnpotneHo, Moxe ga

Jojae Ao Koposuja Ha noBpLUMHUTE
0ojagncaHun co nNpaLlok U MoXe Aa
octaHaTt dneku. [Npon3soanTenoT Hema
Oa bvae oaroBopeH 3a kakea 6uno
LwTeTa npeam3BMkana og ynortpeba Ha
HEecooABETHW NPOM3BOAN UM METOAM 3a
yncTeme.

OTCTpaHYBaI'be Ha BHaTpewHOTO CTakno

Mpen unctere, Mopa aa ro ussaguTe
CTakfoTO Ha BpaTaTa Ha pepHaTa, Kako LUTo
€ MokaxkaHo noZorny.

1. MoTTypHETE ro CTaKNOTO BO HAcoka Ha

B v nywtete og paykara 3a nokauuja (x).
[MoBneyeTe ro CTaknoTo BO HAacoka Ha A.

3a ga ro sameHuTe BHaATPELIHOTO CTaKno:

1. MNoTTypHeTe ro CTaknoTo KOH 1 Nog,
paykara 3a nokauuja (y), BO Hacoka Ha B.

e

3. HamecteTe ro cTaknoTo noj paykara 3a
nokauuja (x) Bo Hacoka Ha C.

e

AKoO BpaTaTta Ha pepHata € TPOjHO

CTakKmo, TPETUOT CII0j Ha CTaKIo MOXe

[a ce U3Baam Ha UCTUOT HaYMH Kako 1
BTOPMOT CI10j Ha CTakKIo.

Bapemne Ha pelweTkaTa

3a fa ja u3BaguTe pelueTkarta, nosreyere
ja KaKo LUTO e nokaxxaHo Ha cnvkara.
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OTkako Ke ja ocnoboauTe of crnojHuuuTe
(a), nogurHeTe ja.

e

5.2 oQPXXYBAHE

NMPEQYNPEQYBAHKE: OnpxyBareTo

Ha oBoj anapart Tpeba fa ro BpLun

caMo OBacTeH cepBucep unm
KBanmuKyBaH TeXHUYap.

MeHyBaHl€e Ha cBeTUSIKaTa BO pepHaTta

NMPEAYNPEOYBAHWE: MNMpea
UMCTEH€, UCKITyYeTe ro anapartoT u
ocTaBeTe ro Ja ce usnagu.

* VI3BageTe M cTakneHuTe fneku, a notoa
u3Bagerte ja cujanuuara.

+ CraBerte ja HoBaTa cujanuua (oTnopHa
Ha 300 °C) Ha MeCTOTO Ha cujanuuara
Koja ja otcTpanumeTe (230 V, 15-25 Batu,
Tvn E14).

+ 3ameHeTe v CTaKIeHnTe Nekn U MoXe
[a ja KopucTUTe pepHara.

CeeTunkarta e gusajHupaHa

KOHKPETHO 3a ynoTpeba Bo anapatu

3a rotBewe BO AOMaKNMHCTBOTO. He e
COOABETHA 3a OCBETIyBake Ha coba.
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6. PELLABAHE MNMPOBJIEMU U TPAHCIIOPT

6.1 PELUABAHE MPOBJIEMU

Ako cé ywTe nmate npobrnem co anapaToT No NpoBepKkaTa Ha OBUE OCHOBHU YEKOPU
3a peluaBane npoGrnemu, KOHTaKTUPajTe CO OBMACTEH CEPBUCEP UMK KBANUGUKyBaH

TexHun4ap.

Mpo6nem

MoxHa npuunHa

PeweHue

PepHata He ce BknyuvyBa.

AnapaTOT € UCKINYy4eH.

[MpoBepeTte ganu uma cTpyja. MNposepeTe
nanu paborar gpyrute KyjHCKu anapaTtu.

PepHara He ce 3arpesa.

KoHTponara 3a Temneparypara Bo
pepHa e HEeTO4YHO MocTaBseHa.

Bparara Ha pepHata e ocTaBeHa
OTBOpEHa.

MpoBepeTe Aanu KOHTPONHOTO Konye 3a
Temneparypara Bo pepHarta e npasusiHo
NoCTaBeHo.

Cujanuykata Bo pepHata (ako
1nma) He paboTtu.

CeeTurnkaTta e pacunaHa.

HanojyBareTo co cTpyja He e
NoBP3aHO UMK € UCKITy4eHO.

3ameHeTe ja cBeTunkaTa cornacHo
ynatcTBara.

MpoBepeTe fanu e BKkIy4YeHo

HanojyBareTo CO CTpyja Ha SUAHUOT
MPUKITYHOK.

[oTBEH-ETO BO pepHaTta e
HepamMHOMEpPHO.

MonuuuTe BO pepHata ce
HenpaBUITHO MOCTaBEHW.

MposepeTe ganu ce kopuctat
npenopa4vyaHnTe temnepartypu n no3nunm
Ha nonuuute.

He oTBapajte ja BpataTta 4ecTto, ocBeH
ako He roTBuTe jaferba kou Tpeba aa
ce npeBpTyBaat. AKO YecTo ja oTBopare
BpaTaTa, BHaTpeluHaTa Temneparypa ke
6uae noHncka n Toa MoXe Aa Bnujae Ha
pesynTaToT Of roTBEH-ETO.

Konuyukbara Ha TajmepoT
He MOXe Aia ce npuTucHaT
COOABETHO.

VMma 3arnaBeHo Tyra maTtepuja
nomery Konyukara Ha TajMeporT.
Mopen Ha fonup: nma Bnara Ha

KOHTpOsHaTa Tabna.

[MocTaBeHa e dpyHkuUWjaTa 3a
3aKnyyyBare Ha Konuukbara.

OTcTpaHeTe ja Tyrata matepuja u obugete
ce MOBTOPHO.

W3bpuwwajTe ja Bnarata u obugete ce
NOBTOPHO.

[MpoBepeTe Aanu e noctaBeHa yHKUujaTa
3a 3aKryyyBame Ha KonuurbaTta.

BeHTunartopot Bo pepHaTta
(ako nma) cosgasa byyasa.

MonnuwnTe Bo pepHaTa BMGpupaar.

MpoBepeTe Aanu pepHata e HUBenMpata.

MpoBepeTe Aanu nonuuuTe v NpUGopPoT 3a
neyetbe BUOpUpaaT unv ganwv ro gonvpaar
3a[HNOT MaHen Ha pepHara.

BeHTunartopor 3a nagewe
npofonxkysa Aa pabotu
OTKaKo Ke ja ucknydmte

pepHaTa.

BeHTunartopoT Ha pepHaTa koj ce
ynpaByBa eNeKTPOHCKW, aBTOMAaTCKU
paboTu ogpeneH nepvos 3a aa ja
n3nagu pepHara.

BeHTMRNaTopoT ce UCknyyyBa aBTOMaTCKu
Kora enekTpoHCKuTe AEeNoBy ce AOBOSHO
n3nageHu.

PepHara ce ncknyymna cama.

PepHuTe kou ce ynpasyBaat
€neKTPOHCKM ce UCKnydyBaat
aBTOMATCKM ako HueaHa dyHKumnja He
€ aKTuBHa.

PepHarta Ke ce ucknyyy cama aBToMaTcku
3a [a 3alTeam cTpyja ako Bo oapeneH
nepvop no BKIy4yBaH-eTO He e Npe3emMeHa
HMKaKBa aKTUBHOCT WM MO 3aBpLLYBaH-ETO
Ha nporpamara 3a roTBeHe.

Ako ce oTBOpM BpaTara
fofeka e akTuBHa
yHKUMjaTa 3a BeHTUNaTop,
BHaTPELLUHNOT BeHTUaTop ke
npectaHe ga paboTu.

PepHuTe kown ce ynpasyBaat
€neKTPOHCKM KoV MMaaT npekuHyBay
Kaj BpaTaTa ke npectaHar fa paborar
aKo ce OTBOpYM BpaTaTa Ha pepHarta.

Toa e HopmanHo paboTere Ha anapaTtoTt
1 € KOPUCHO MpW roTBEHETO 3a Aa
ce nsberHe npekymepHo rybewe Ha
TonnuHata. Kora ke ce 3aTBopu BpaTtaTa,
pepHaTa NOBTOPHO ke NMoYHe CO HOPMarnHo
paboteme.

6.2 TPAHCMNOPT

AKo Tpeba [a ro TpaHcnopTupare npousBoAoT, KOPUCTETE O OPUrMHANHOTO NaKyBaHe
Ha NPOM3BOAOT U NPEHeCyBajTe ro BO opUriHanHata kytuja. CrnefeTe rm o3HakuTe 3a
TPaHCMOPT Ha NakyBakeTo. 3aneneTe M cute NocebHY AenoBm 3a NPou3BoLOT 3a Ja
CrnpeynTe oLTeTyBake Ha NPOM3BOAOT 3a BpeMe Ha TPaHCMOoPTOT.

AKO ro HemaTe OpUrMHanHoTO NakyBawe, NOArOTBETE KyTUja 3@ HOCEHE, TaKa LUTO
anapaTtoT, 0cobeHO HagBopeLLHaTa NoBpLUMHA, Aa byae 3awTuTeHa on HaABOPELLHN

BrnjaHuja.
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Wij danken u dat u voor dit product hebt gekozen.

Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en instructies die
zijn bedoeld u te helpen in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Neem de tijd om deze gebruikershandleiding door te lezen voordat u uw apparaat in
gebruik neemt en bewaar hem als naslagwerk voor de toekomst.

Symbool

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK

Risico van gevaarlijke spanning

BRAND

Waarschuwing; Gevaar voor brand / ontvlambare materialen

LET OP

Risico op letsel of beschadiging aan eigendom

> BB b

BELANGRIJK / OPMERKING

Correcte bediening van het systeem
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. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees deze instructies zorgvuldig en volledig voor u
uw apparaat in gebruik neemt en bewaar deze op
een handige locatie voor eventuele raadpleging in
de toekomst.

Deze handleiding is gemaakt voor meer dan één
model. Het is mogelijk dat een aantal functies, die in
deze handleiding worden besproken, niet aanwezig
zijn op uw apparaat. Let tijdens het lezen van deze
handleiding in het bijzonder op de afbeeldingen.

1. ALGEMENE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en ouder en personen met een
verminderde fysieke, gevoelsmatige en mentale
vaardigheden of een gebrek aan ervaring en kennis
als ze onder toezicht staan of instructies krijgen
met betrekking tot het veilige gebruik van het
apparaat en de betrokken risico's. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Kinderen mogen
zonder toezicht het apparaat niet schoonmaken of
onderhoudswerken uitvoeren.

A WAARSCHUWING: Het apparaat en zijn
toegankelijke onderdelen worden tijdens gebruik
heet. Zorg ervoor geen verwarmingselementen aan
te raken. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt worden gehouden, tenzij ze onder voortdurend
toezicht staan.

A WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

WAARSCHUWING: Als het oppervlak
gebarsten is, moet u het apparaat uitschakelen om
het risico op elektrische schokken te voorkomen.
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Gebruik het apparaat niet met een externe timer of
afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

Het apparaat wordt tijdens gebruik heet. Zorg ervoor
geen verwarmingselementen in de oven aan te
raken.

Tijdens het gebruik kunnen handvaten die men
tijldens het normale gebruik kort vast neemt warm
worden.

Gebruik geen harde schurende
schoonmaakmiddelen of scherpe metalen schrapers
om het glas en andere oppervlakken van de
ovendeur schoon te maken. Deze kunnen namelijk
krassen nalaten op het oppervilak en dit kan leiden
tot het barsten van het glas of schade aan de
afwerking.

Gebruik geen stoomreinigers om het apparaat
schoon te maken.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het
apparaat is uitgeschakeld voor u de lamp vervangt
om het risico op elektrische schokken te vermijden.

LET OP: Toegankelijke delen kunnen tijdens het
koken of grillen heet zijn. Houd kleine kinderen uit
de buurt van het in gebruik zijnde apparaat.

Uw apparaat werd geproduceerd conform de
toepasselijke lokale en internationale normen en
voorschriften.

Onderhoud en reparaties mogen alleen door
erkend onderhoudspersoneel worden uitgevoerd.
Installatie- en onderhoudswerk dat door niet-
erkende installateurs wordt uitgevoerd kan u in
gevaar brengen. De specificaties van het apparaat
mogen niet worden gewijzigd of aangepast.
Ongeschikte kookplaatbeschermers kunnen
ongelukken veroorzaken.
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* Voor de aansluiting van uw apparaat moet u
ervoor zorgen dat de lokale distributievoorwaarden
(soort gas en gasdruk of elektrische spanning
en frequentie) en de vereisten van het apparaat
compatibel zijn. De specificaties voor dit apparaat
staan vermeld op het label.

. /\LET OP: Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
de bereiding van etenswaren en voor huishoudelijk
gebruik. Het mag niet worden gebruikt voor andere
doeleinden of in een andere toepassing, zoals voor
niet-huishoudelijk gebruik, in een commerciéle
omgeving of om een ruimte te verwarmen.

* Probeer het apparaat niet aan het handvat op te
tillen of te verplaatsen.

. Alle mogelijke maatregelen werden genomen om
uw veiligheid te garanderen. Aangezien het glas kan
breken, moet u voorzichtig zijn tijdens het
schoonmaken teneinde krassen te vermijden. Zorg
dat u niet met accessoires op het glas slaat of klopt.

» Zorg ervoor dat het netsnoer tijdens de installatie
niet klem komt te zitten of wordt beschadigd.
Om elk risico uit te sluiten moet het netsnoer
door de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of een
gekwalificeerd persoon worden vervangen als het is
beschadigd.

» Wanneer de ovendeur open is, mogen kinderen niet
op de ovendeur klimmen of zitten.

* Houd kinderen en dieren uit de buurt van dit
apparaat.

1.2. WAARSCHUWINGEN BIJ DE INSTALLATIE

* U mag het apparaat niet gebruiken voor de
installatie volledig uitgevoerd is.
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Het apparaat moet worden gemonteerd door
een geautoriseerde monteur. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele schade die kan
worden veroorzaakt door de defecte plaatsing en
installatie door niet-geautoriseerde personen.

Controleer bij het uitpakken van het apparaat of
er tijdens het transport geen schade is opgelopen.
Neem in geval van twijfel het apparaat niet in
gebruik en neem onmiddellijk contact op met uw
leverancier of een erkende onderhoudsdienst.

De materialen van de verpakking (nylon, nietjes,
piepschuim, enz.) kunnen schadelijk zijn voor
kinderen. Ze moeten dan ook onmiddellijk
verzameld en verwijderd worden.

Bescherm uw apparaat tegen de
weersomstandigheden. Stel het niet bloot aan de
zon, regen, sneeuw, overmatig vocht, enz.

De omliggende materialen van het apparaat

(kast) moeten minimaal bestand zijn tegen een
temperatuur van 100 °C.

Om oververhitting te voorkomen mag het apparaat
niet worden geinstalleerd achter een decoratieve
deur.

1.3. TIJDENS HET GEBRUIK

Bij het eerste gebruik van uw oven kan er een
lichte geur vrijkomen. Dit is heel normaal en wordt
veroorzaakt door het isolatiemateriaal op de
verwarmingselementen. Daarom raden wij u aan
om de oven voor de ingebruikneming gedurende
45 minuten bij maximumtemperatuur laten werken.
Zorg ervoor dat de omgeving, waar het product in
wordt geinstalleerd, goed geventileerd wordt.
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Wees voorzichtig bij het openen van de deur terwijl
u aan het koken bent en meteen daarna. De hete
stoom uit de oven kan brandwonden veroorzaken.

Plaats geen ontvlambaar of brandbaar materiaal in
of in de buurt van het apparaat als het in werking is.

Gebruik altijd ovenhandschoenen om gerechten in
de oven te verplaatsen of uit de oven te nemen.

De oven mag onder geen enkel beding worden
bekleed met aluminiumfolie, want dit kan
oververhitting veroorzaken.

Plaats tijdens de bereiding geen schalen of
bakplaten rechtstreeks op de bodem van de oven.
De bodem wordt heel heet en kan het product
beschadigen.

Laat het fornuis niet onbeheerd achter wanneer u
met vaste of vloeibare vetten kookt. Deze kunnen bij
oververhitting brand vatten. Giet nooit water op
vlammen die worden veroorzaakt door olie/vet.
Schakel het fornuis uit en dek de pan af met zijn
deksel of met een branddeken.

Indien het product voor een langere periode niet
wordt gebruikt, draait u de hoofdschakelaar uit.

Let er op dat de bedieningstoetsen van het fornuis
steeds op “0” (stop) staan als het fornuis niet wordt
gebruikt.

De laden hellen over wanneer ze uit de oven
worden getrokken. Wees bij het uit de oven nemen
voorzichtig zodat u geen heet voedsel morst of laat
druppen.

Als de ovendeur openstaat, mag u er niets op
plaatsen. Dit kan het evenwicht van de oven
verstoren of de deur beschadigen.

Hang geen handdoeken, vaatdoeken of kleding aan
het apparaat of de handvaten.
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1.4. TIUDENS REINIGING EN ONDERHOUD

« O schakel het apparaat altijd uit voordat u het
schoonmaakt of onderhoudt. U kunt deze
activiteiten starten na het verwijderen van de
stekker uit het stopcontact of nadat de
hoofdschakelaars zijn uitgeschakeld.

« Verwijder de bedieningsknoppen niet tijdens het
reinigen van het bedieningspaneel.

* Om de efficiéntie en veiligheid van het apparaat te
handhaven, raden we aan dat u steeds de originele
reserveonderdelen gebruikt en dat u bij een
eventueel probleem uitsluitend beroep doet op onze
erkende servicedienst.

EG-conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen
aan de van toepassing zijnde Europese
richtlijnen, besluiten en voorschriften in de
normen waarnaar wordt verwezen.

Dit apparaat werd uitsluitend ontworpen voor om thuis
te koken. Het gebruik voor andere doeleinden (zoals
het verwarmen van een ruimte) is niet toegestaan en
gevaarlijk.

De gebruiksinstructies zijn van toepassing op
verschillende modellen. U kunt verschillen opmerken
tussen deze instructies en uw model.
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2. INSTALLATIE EN
VOORBEREIDING
VOOR GEBRUIK

WAARSCHUWING: Dit apparaat mag

uitsluitend worden geinstalleerd door

erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
plaatselijke voorschriften.

» Onjuiste installatie kan letsel en schade
veroorzaken, waar de fabrikant niet
aansprakelijk kan worden gehouden
en de garantie kan hierdoor komen te
vervallen.

» Zorg er voor de installatie voor dat de
plaatselijke distributieomstandigheden
(elektriciteitspanning en -frequentie)
en de instellingen van het
apparaat compatibel zijn. De
instellingsvoorwaarden voor dit apparaat
staan vermeld op het label.

* De geldende wetten, verordeningen,
richtlijnen en normen van het land
van gebruik van het apparaat
moeten worden opgevolgd
(veiligheidsvoorschriften, correcte
hergebruik volgens de regelgeving,
enz.).

* Als het product verwijderbare
niveaurails (roosters) heeft en de
gebruikershandleiding recepten bevat
zoals yoghurt, moeten de roosters
verwijderd worden en de oven
worden gebruikt in de omschreven
bereidingsmodus. In het hoofdstuk
REINIGING EN ONDERHOUD vindt u
informatie over de verwijdering van het
rooster.

* INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATEUR

Algemene instructies

» Na verwijdering van het
verpakkingsmateriaal van het toestel
en de accessoires, moet u controleren
of het apparaat niet beschadigd is.
Indien u schade denkt vast te stellen,
mag u het apparaat niet gebruiken en
moet u onmiddellijk contact opnemen
met erkend servicepersoneel of een
gekwalificeerd elektricien.

» Zorg ervoor dat er geen brandbare of
ontvlambare materialen in de buurt zijn,
zoals gordijnen, olie, wasgoed, enz., die
snel vlamvatten.
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* Apparaten om het apparaat heen
moeten zijn gemaakt van materialen die
bestand zijn tegen temperaturen van
boven 100 °C.

* Het apparaat mag niet worden
geinstalleerd direct boven een
vaatwasmachine, koelkast, diepvriezer,
wasmachine of wasdroger.

2.1. INSTALLATIE VAN DE OVEN

De apparaten worden geleverd met
installatiekits. Ze kunnen worden
gemonteerd in een werkblad voorzien van
de correcte afmetingen. De afmetingen voor
de kookplaat en de oven vindt u hieronder.

A (mm) 557 "‘i“-(r’n':‘n‘;‘x- F | 560580

B (mm) 550 min. G (mm) 555

C (mm) 595 min. H (mm) 590

D (mm) 575 min. | (mm) 600

E (mm) 576 min. J/K (mm) 5/10
10



Installatie onder een werkblad

Nadat u de elektrische verbindingen

hebt gemarkeerd, plaatst u de oven in
het kastje door deze vooruit te duwen. m@
Open de ovendeur en bevestig twee Uil
schroeven in de gaten voorzien in het
ovenframe. Draai de schroeven vast

terwijl het productframe het houten d <+
oppervlak van het kastje raakt.
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2.2. ELEKTRISCHE AANSLUITING
EN VEILIGHEID

WAARSCHUWING: De elektrische

aansluiting van dit apparaat mag

uitsluitend worden uitgevoerd door
erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
voorschriften.

WAARSCHUWING: DIT TOESTEL
MOET WORDEN GEAARD.

* Voordat dit apparaat op de stroom
wordt aangesloten, dient het
maximale vermogen van het apparaat
(weergegeven op het identificatielabel
van het apparaat) te worden vergeleken
met de beschikbare netspanning, en de
bedrading van de netspanning moet het
maximale vermogen van het apparaat
aankunnen (ook weergegeven op het
identificatielabel van het apparaat).

» Zorg er tijdens installatie voor dat er
geisoleerde kabels worden gebruikt.
Een onjuiste aansluiting kan uw
apparaat beschadigen. Als het
stroomsnoer beschadigd is, dient
deze door gekwalificeerd personeel te
worden vervangen.

* Gebruik geen adapters,
meerwegstekkers en/of verlengkabels.

» De stroomkabel moet uit de buurt blijven
van hete delen van het apparaat en
mag niet worden gebogen of geklemd.
Anders kan de kabel beschadigd raken
en kortsluiting veroorzaken.

» Als het apparaat niet met een stekker
aan de netstroom wordt aangesloten,
dient een isolatorschakelaar die
geschikt is voor alle polen (met
minstens 3 mm contactruimte)
te worden gebruikt om aan de
veiligheidsvoorschriften te voldoen.

* Het apparaat is ontworpen voor een
netspanning van 220-240V. Neem
contact op met een geautoriseerde
servicedienst of een erkende elektricien
als uw netspanning anders is.

» De stroomkabel (HO5VV-F) dient
voldoende lengte te hebben om te
worden aangesloten op het apparaat,
ook wanneer het apparaat helemaal uit
de kast is geschoven.
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Zorg ervoor dat alle aansluitingen goed
vastzitten.

Bevestig de stroomkabel in de
kabelklem en sluit de deksel.

De aansluiting op het klemmenblok
wordt gedaan op de aansluitkast.
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3. PRODUCTKENMERKEN

Belangrijk: De specificaties van het product en het uiterlijk van uw apparaat kunnen
verschillen van de afbeeldingen die hieronder zijn weergegeven.

Onderdelenlijst

1. Bedieningspaneel
2. Handvat van de ovendeur
3. Ovendeur

Bedieningspaneel

4. Timer
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4. GEBRUIK VAN HET PRODUCT

Ovenfuncties

* De ovenfuncties kunnen afhankelijk van
het model van uw product verschillen.

Ontdooifunctie: Het
waarschuwingslampje
van de oven gaat aan
en de ventilator treedt
in werking. Om de
ontdooifunctie te
gebruiken, neemt u uw
bevroren voedsel en plaatst u het in de
oven op een bakplaat die zich op de derde
richel van onder bevindt. Het is raadzaam
om een ovenschaal onder het ontdooiende
voedsel te plaatsen om het water dat
ontstaat door het smelten van ijs op te
vangen. Deze functie kookt of bakt uw
voedsel niet. Het helpt alleen bij het
ontdooien ervan.

Turbofunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het

ringverwarmingselement en de ventilator
treden in werking. De turbofunctie
verspreidt de hitte gelijkmatig door de oven.
Alle schotels op alle rekken worden
gelijkmatig bereid. Het is raadzaam om de
oven ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.

Functie
onderwarmte: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het onderste
verwarmingselement
treedt in werking. De
functie onderwarmte is ideaal voor het
bakken van pizza, omdat de warmte vanuit
de onderkant van de oven komt en het
voedsel opwarmt. Deze functie is geschikt
voor opwarmen van het eten, niet voor
bereiding.

Functie statisch
koken: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en de onderste en
bovenste
verwarmingselementen
treden in werking. De functie statisch koken

geeft hitte af, wat een gelijkmatige bereiding
garandeert van het voedsel. Dit is ideaal
voor het maken van gebak, cake,
pastaschotels, lasagne en pizza. Het is
raadzaam om de oven gedurende 10
minuten voor te verwarmen en het is het
beste in deze functie één bakplaat tegelijk
te gebruiken.

Ventilatiefunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en de onderste en
bovenste
verwarmingselementen
en de ventilator treden in werking. Deze
functie werkt goed bij het maken van gebak.
De bereiding wordt uitgevoerd door de

o

R Ve N

onderste en bovenste
verwarmingselementen in de oven en de
ventilator zorgt voor luchtcirculatie, wat een
licht gegrild effect aan het voedsel geeft.
Het is raadzaam om de oven ongeveer 10
minuten voor te verwarmen.
Pizzafunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
@ van de oven gaan aan.
De ring, het onderste
verwarmingselement
en de ventilator treden
in werking. De functie is ideaal voor het
gelijkmatig bakken van voedsel, zoals
pizza, in een Korte tijd. Terwijl de ventilator
de hitte van de oven gelijkmatig verdeelt,
zorgt het onderste verwarmingselement dat
het gerecht wordt gebakken.
Snellere grillfunctie:
Het thermostaatlampje
en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan.
Het grillelement en
bovenste
verwarmingselement treden in werking. De
functie wordt gebruikt voor het sneller
grillen en het bestrijken van een groter
oppervlak, zoals bij vlees. Gebruik de
bovenste platen in de oven. Bestrijk het
rooster licht met olie om het voedsel niet
vast te laten plakken en plaats het voedsel
in het midden van het rooster. Plaats er
altijd een ovenschaal onder om druppels
olie of vet op te vangen. Het is raadzaam
om de oven ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.
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Waarschuwing: De ovendeur moet 4.1. Bereidingstabel

tijdens het grillen zijn gesloten en de

()
temperatuur moet zijn ingesteld op 190 °C. 5 pame - 0
P InIng P 2| Gerechten — \
i «— min.
[ Dubbele grill- en
PO ventilatorfunctie: Het Bladerdeeg 2-3-4 170-190 | 35-45
thermostaatlampje en e Taart 2-3-4 | 170-190 | 30-40
waarschuwingslampje o
van de oven gaan aan. = Koekjes 2-3-4 170-190 | 30-40
Het grill, de bovenste @ | stoofschotel 2 175-200 | 40 - 50
verwarmingselementen ,
Kip 2-3-4 200 45 - 60

en de ventilator treden in werking. De

functie wordt gebruikt voor het sneller Bladerdeeg 2-3-4 | 170-190 | 25-35

grillen van dikkere stukken voedsel en het

grillen van een groter opperviak. Naast de 8 Taart 234 | 150-170 | 25-35
werking van h?t bovenstc(ej " dt ook = Koekjes 2-3-4 | 150-170 | 25-35
verwarmingselement en de grill wordt oo ]
de ventilator in werking gezet voor = | Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
gelijkmatig garen. Gebruik de bovenste Kip 2-3-4 200 45-60
platen in de oven. Bestrijk het rooster licht ’ _ _
met olie om het voedsel niet vast te laten Bladerdeeg 234 | 170-190 | 35-45
plakken en plaats het voedsel in het midden = Taart 2-3-4 | 150-170 | 30-40
van het rooster. Plaats er altijd een 2 Koekjes 234 | 150-170 | 25- 35
ovenschaal onder om druppels olie of vet
op te vangen. Het is raadzaam om de oven Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen. Geroosterde ; 200 1045
Waarschuwing: De ovendeur moet gehaktballen
tiidens het grillen zijn gesloten en de = Kip * 190 50 - 60
temperatuur moet zijn ingesteld op o
190 °C. Karbonade 6-7 200 15-25
Dampreinigingsfunctie: Stel de Biefstuk 6-7 200 15-25
® | ovenfunctie en de thermostaat in op * Bereid indien beschikbaar met vieespen
het symbool Dampreinigingsfunctie. voor geroosterde kip

Giet 200 tot 250 ml water (ongeveer een
kopje) in de kleine bakplaat op de bodem
van de oven. De dampreinigingsfunctie 4.2. GEBRUIK VAN DE SMALLE TIMER
duurt ongeveer 20 minuten en zorgt ervoor MET LEDAANRAAKTOETSEN

dat de oven nadien gemakkelijk kan worden
gereinigd.

— == | e o e 0 b e %
ReJ0@E® |BEE%-BECREL .22,
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Beschrijving van standen
. Speciale UEE ’ S Slow Cooking
Aan/Uit functies (] Temperatuurdisplay Ue (traag koken)
Very Slow
Ontdooien Gebak @ Boost QS) Cooking (erg
U traag koken)
Turbofunctie Vlees .RI Vleessonde 8 Deeg
g Bodemfunctie Gevogelte Etop Stop vleessonde (@) Brood
C] Statische functie Vis EEE E Tijddisplay Eﬁs Drogen
% Ventilatiefunctie Pizza - Bereidingstijd * Diepvriesvoeding
—_ (XX
gl:r)illljﬁjz?t?e Lamp 3 Bereidingseindtijd v Minimum
g Dubbele grill- en Weergeven / Q Kookwekker Thermostaat
ventilatorfunctie Pauzeren
s L 4 -
& Reiniging O Stoomreiniging @ Modus N\ Plus
n ’
(o) | Toetsvergrendeling

De regeleenheid wordt na 5 minuten
uitgeschakeld wanneer geen enkele functie
is geselecteerd of aangepast.

De apparaten worden aangestuurd door
de sensorvelden van het aanraakscherm.
De functies worden bediend door de
sensorvelden aan te raken.

Zorg er bij het gebruik van de regeleenheid
voor dat u het sensorveld op de juiste wijze
aanraakt. Als de vinger die u heeft gebruikt
te plat of te klein is, werken de sensoren
niet juist.

De koelventilator schakelt automatisch in
om de oppervlakken van het apparaat koel
te houden. De ventilator blijft draaien tot
deze automatisch wordt uitgeschakeld, ook
wanneer de oven zelf is uitgeschakeld.

Keuze van de ovenfunctie

Druk 2 seconden op de AAN/UIT-sensor “
@’ om de regeleenheid aan te zetten. Alle
toetsen lichten op en de oven gaat in
“WACHT”-modus Tijdens deze modus kunt
u gewenste bereidingsfuncties kiezen, de
temperatuur aanpassen, de BOOST-functie
“® activeren en de bereidingstijd, eindtijd,
kookwekker en tijd van de dag aanpassen.
Tijdens de “WACHT-modus” kan de
gewenste bereidingsfunctie worden
gekozen door een van de functietoetsen
aan ter raken. De gekozen functietoets
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verschijnt in een helderdere modus.

Wanneer een kookfunctie wordt
geselecteerd, wordt de standaard
temperatuurwaarde getoond op het
temperatuurdisplay. Deze kan worden
aangepast met behulp van de
THERMOSTAAT “0” PLUS “A” en MIN “v
"-sensortoetsen aan de zijkant van het
scherm. De temperatuur kan worden
ingesteld tussen 50 - 275 °C.

Zodra de gewenste functie is geselecteerd
en temperatuur en tijd zijn ingesteld, raakt u
de PLAY/PAUSE-sensor ‘DI’ aan om de
functie te starten. Zolang de oven in
werking is, blijft de play/pauze-knop
opgelicht.

Tijd van de dag aanpassen

Wanneer de oven is geinstalleerd, moet de
tijld van de dag worden ingesteld. Doe dit
aan de hand van de volgende instructies.

Tik op de AAN/UIT-sensor “@©” om de oven
in te schakelen en ga naar de “WACHT"-
stand. Druk nu in deze stand de MODE-
sensorknop “©” gedurende 5 seconden in
totdat de tijd van de dag wordt
geselecteerd. U kunt dit aanpassen met
behulp van de sensorknoppen PLUS “A”
en MIN “v”. Tik om de tijdsaanpassing te
voltooien nogmaals op de MODE-sensor “

” opnieuw aan.
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De tijd moet alleen worden ingesteld als
het apparaat voor langere tijd van de
netspanning werd losgekoppeld.

De bereidingstijd instellen

De bereidingstijd kan worden aangepast
tijdens de “WACHT”-modus of de
“WERKINGS”-modus.

Instellen van de kookwekker:”[\"

Raak de MODUS-sensor “®” aan tot het
pictogram Instellen van de kookwekker
oplicht op het tijddisplay en “00:00”
verschijnt. Stel de gewenste tijdsperiode
voor de waarschuwing in met behulp van
de sensorknoppen PLUS “A” en MIN “v”
terwijl het pictogram knippert. Zodra u klaar
bent met de instelling mag u enkele
seconden lang geen enkele knop
indrukken. De kookwekker is ingesteld.

Zodra de timer nul bereikt, klinkt een
hoorbaar signaal en knippert het
kookwekkersymbool. “00:00” knippert op
het scherm.

Tijddisplay Druk op een willekeurige knop
om de geluidswaarschuwing te beéindigen
en het pictogram zal verdwijnen.

Instellen van de bereidingsduur

Deze functie helpt u om gedurende een
vaste tijdsperiode te koken. Bereid het
voedsel voor op het koken en zet het

in de oven. Selecteer dan de gewenste
bereidingsfunctie en

temperatuur. Raak de MODUS-sensor “©”
aan totdat u het pictogram voor tijdsduur “
" ziet op het Tijddisplay. Stel de eindtijd
voor het koken in met behulp van de
sensoren PLUS “A” en MIN “V” terwijl de
timer in deze positie staat. Als u de
aanpassing hebt voltooid, wacht dan tot de
huidige tijd verschijnt op het scherm en het
pictogram Duur blijft oplichten.

Als de timer nul heeft bereikt, wordt de oven
uitgeschakeld en klinkt een geluidssignaal.
Het pictogram Duur knippert op het
Tijddisplay. Raak om het even welke sensor
aan op de regeleenheid om het geluid te
doen stoppen.

Instellen van de eindtijd van de
bereiding

Deze functie wordt gebruikt om te beginnen
koken na een bepaalde tijdspanne en voor
een specifieke tijdsduur. Bereid het voedsel
voor op het koken en zet het in de oven.
Selecteer

vervolgens de gewenste kookfunctie en
temperatuur.

Raak de MODUS-sensor “®” aan totdat u
het pictogram voor tijdsduur ziet op het
Tijddisplay. Stel de eindtijd voor het koken
in met behulp van de sensoren PLUS “A”
en MIN “V” terwijl de timer in deze positie
staat. Als u de aanpassing hebt voltooid,
wacht dan tot de huidige tijd verschijnt op
het scherm en tot het pictogram Duur blijft
oplichten.

Raak de MODUS-sensor “®” aan totdat u
het pictogram voor tijdsduur ziet op het
Tijddisplay. De pictogrammen Tijd van de
dag en Duur knipperen. Stel de gewenste
eindtijd voor het koken in met behulp van
de sensoren PLUS “A” en MIN “V” terwijl
de timer in deze positie staat. Als u de
aanpassing hebt voltooid, wacht dan tot de
huidige tijd verschijnt op het scherm en tot
het pictogram Duur “F21" blijft oplichten.

De oven berekent de duur in werking door
de kooktijd af te trekken van

de ingestelde eindtijd waarop hij zal worden
uitgeschakeld. De timer geeft een hoorbare
waarschuwing en het symbool Einde
kooktijd begint te knipperen. Het aanraken
van een knop van de timer zal de hoorbare
waarschuwing beéindigen.

Instellen van het geluid van de digitale
timer

Om het waarschuwingssignaal te wijzigen
terwijl het Tijddisplay de tijd van de dag
weergeeft, drukt u de sensorknop
THERMOSTAAT “}” 3 seconden lang
ingedrukt tot u een geluidsignaal hoort.
Hierna klinkt bij iedere druk op de sensor
MIN “v” of PLUS “A” een verschillend
signaal. Er zijn vier verschillende soorten
geluidssignalen. Selecteer het gewenste
geluidssignaal en druk niet op andere
knoppen. Na een korte tijd wordt het
gekozen geluidssignaal opgeslagen.

Boost-functie

Deze functie wordt gebruikt om de
voorverwarmingstiid in te korten. De
BOOST-sensor “&"” licht op wanneer de
functies Turbo, ventilator, statisch of Pizza
worden geselecteerd. Om
voorverwarmingstijd te besparen, raakt u de
sensorknop BOOST “®” aan voor u een
kookhandeling start. Gebruik deze functie
om de oven zo snel mogelijk te verwarmen
tot op de gewenste temperatuur. Deze
modus is niet geschikt op te koken.

Na gebruik van de boostfunctie kan de
oven worden gebruikt om te koken.
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Toetsvergrendeling

De toetsvergrendeling is bedoeld
om ongewenste wijzigingen aan de
oveninstellingen te voorkomen.

Raak de TOETSVERGRENDELING-sensor
‘@@ twee seconden lang aan totdat u het
pictogram voor de toetsvergrendeling op
het beeldscherm ziet verschijnen. Om de
toetsvergrendeling uit te schakelen, raakt u
de TOETSVERGRENDELING-sensor “&”
twee seconden lang aan tot het pictogram
van het scherm verdwijnt.

Als toetsvergrendeling is geactiveerd kan
alleen de AAN/UIT-sensor “©” worden
bediend. Alle andere knoppen
blijven vergrendeld.

4.3. ACCESSOIRES
Het EasyFix-draadrek

Reinig vooér het eerste gebruik de
accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.
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* Plaats het accessoire op de juiste plaats

in de oven.

*  Neem een afstand van minstens 1 cm
in acht tussen de ventilatorkap en de
accessoires.

»  Wees voorzichtig als u het kookgerei
en/of de accessoires uit de oven haalt.
Hete maaltijden of accessoires kunnen
brandwonden veroorzaken.

* De accessoires kunnen vervormen
door hitte. Zodra deze afgekoeld zijn,
nemen deze hun oorspronkelijke vorm
weer aan en presteren deze weer als

voorheen.

» Trays en draadroosters kunnen op elk
niveau van 1 tot 7 geplaatst worden.

* De telescopische rails kunnen geplaatst
worden op de niveaus T1, T2.

* Niveau 3 wordt aanbevolen voor
bereiding op één niveau.

* Niveau T2 wordt aanbevolen
voor bereiding op één niveau met
telescopische rails.

* Niveau 2 en niveau 4 worden
aanbevolen voor bereiding op twee
niveaus.

* Het rooster van het draaispit moet op
niveau 3 geplaatst worden.

* Niveau T2 wordt gebruikt om het rooster
van het draaispit met telescopische rails
te plaatsen.

****De accessoires kunnen variéren
afhankelijk van het aangeschafte model.

Diepe bakplaat

De diepe bakplaat wordt gebruikt voor de
bereiding van stoofschotels.

U plaatst de bakplaat correct in de
ovenruimte door deze op een van de
roosters te zetten en hem helemaal naar
achter te duwen.

Heteluchtafscherming

Het gepatenteerde afschermsysteem voor
hete lucht voorkomt dat de hete lucht in de
oven bij de eindgebruiker komt door een
luchtgordijn aan de voorkant van de oven
te creéren op het moment dat de ovendeur
wordt geopend.
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Ondiepe bakplaat
De ondiepe bakplaat wordt gebruikt voor
het bakken van gebak zoals vlaaien, enz.

U zet de bakplaat correct in de ovenruimte
door deze op een rek te plaatsen en
volledig naar achter te duwen.

Kleine bakplaat

De kleine bakplaat wordt gebruikt voor het
bakken van gebak zoals vlaaien, enz.

U zet de bakplaat correct in de ovenruimte
door deze centraal op een rek te plaatsen.

=S

Draadrek met half uitschuifbare Easyfix
halve telescopische rail

De halve telescopische rail is half uit te
schuiven, zodat u gemakkelijk bij uw
voedsel kunt komen.

e

Telescopische rails

Reinig véor het eerste gebruik de
accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.

* Op elke telescopische rail zitten
bevestigers waarmee u deze kunt
verwijderen om de rail te reinigen en
terug te plaatsen.

« Verwijder de zijgeleider. Zie het
hoofdstuk "Verwijderen van het rooster".

7y

* Hang de bovenste bevestigers voor de
telescopische rails op hetzelfde niveau
aan de stangen aan de zijkant. Druk
tegelijkertijd op de onderste bevestigers,
totdat u de bevestigingen duidelijk in
de bevestigingsstangen aan de zijkant
hoort klikken.

* Om de telescopische rails te
verwijderen, houdt u de voorkant van
de rail vast en herhaalt u de vorige
instructies in omgekeerde volgorde.

Draadrooster

Het draadrooster wordt gebruikt bij grillen
of het bereiden van voedsel in ander
kookgerei.
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WAARSCHUWING

Plaats het rooster op een
overeenstemmend rek correct in de
ovenopening en duw het volledig in.

Behoedzaam sluitende ovendeur

De ovendeur sluit zichzelf behoedzaam als
deze net voordat hij helemaal dicht is wordt
losgelaten.

e

Watercollector

Mogelijk ontstaat er condensatie op het
binnenglas. Dit hangt af van het type
voedsel in de oven.

Dit wijst niet op een storing van het product.

Open de ovendeur tot op de grillstand en
laat de deur 20 seconden lang open staan.

Het water druppelt in de collector.

Koel de oven af en veeg hem schoon met
een droge doek. Deze procedure moet
regelmatig uitgevoerd worden.

e
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5. REINIGING EN ONDERHOUD

5.1. REINIGING

WAARSCHUWING: Schakel het

apparaat uit en laat het volledig
afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

Algemene instructies

« Controleer voor gebruik van
schoonmaakmiddelen in uw apparaat of
ze geschikt zijn en aanbevolen worden
door de fabrikant.

*  Gebruik creme of vloeibare
reinigingsmiddelen die geen vaste
deeltjes bevatten. Gebruik geen bijtende
middelen, schuurpoeders, ruwe staalwol
of harde gereedschappen, omdat deze
het oppervlak kunnen beschadigen.

Gebruik geen reinigingsmaterialen met

vaste deeltjes die kunnen krassen op

het glas, email en/of geverfde delen
van uw apparaat.

* Neem eventueel gemorste vloeistoffen
meteen op om te voorkomen dat
onderdelen worden beschadigd.

Gebruik geen stoomreinigers om het
apparaat of delen ervan schoon te
maken.

De binnenkant van de oven reinigen

* De binnenkant van de geémailleerde
oven wordt het best gereinigd als de
oven warm is.

* Veeg de oven na ieder gebruik af met
een zachte in zeepwater geweekte
doek. Veeg de oven daarna nogmaals
af met een vochtige doek en droog hem
dan.

* U kunt af en toe een vloeibaar
schoonmaakmiddel nodig hebben om
de oven volledig te reinigen.
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Katalytische reiniging

Binnen de ovenruimte zijn er katalytische
platen geinstalleerd. Dit zijn de mat
afgewerkte, lichtgekleurde panelen aan
de zijkanten en/of het mat afgewerkte
paneel aan de achterkant van de oven. Ze
verzamelen alle vet- en olieresten tijdens
het koken.

De plaat reinigt zichzelf door vetten en olién
te absorberen en ze te verassen. Deze as
kan vervolgens eenvoudig van de vioer

van de oven worden verwijderd met een
vochtige doek. De bekleding moet poreus
zijn om doeltreffend te zijn. De plaat kan
verkleuren met leeftijd.

Als er een grote hoeveelheid vet wordt
gemorst op de plaat, kan dit de efficiéntie
ervan verlagen. Om dit probleem op

te lossen, stelt u de oven in op de
maximumtemperatuur gedurende ongeveer
20 - 30 minuten. Veeg nadat de oven is
afgekoeld de vloer van de oven af.

Het wordt niet aangeraden om de
katalytische platen handmatig te

reinigen. Er zal schade optreden als er
met zeep geimpregneerde staalwol of
andere schuurmiddelen worden gebruikt.
Bovendien raden we het gebruik van
aerosolreinigers op de platen niet aan.

De zijkanten van een katalytische plaat
kunnen ondoeltreffend worden omwille van
overvloedig vet. Het overvloedige vet kan
worden verwijderd met een zachte doek
of een in warm water gedrenkte spons, en
de reinigingscyclus kan worden uitgevoerd
zoals hierboven omschreven.

Verwijderen van de katalytische plaat

Om de katalytische plaat te verwijderen,
verwijdert u de schroeven die elke
katalytische plaat vasthouden in de oven.
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Reinigen van de glazen onderdelen

* Reinig de glazen onderdelen van uw
apparaat regelmatig.

* Reinig de glazen delen binnen en buiten
met een glasreiniger. Spoel daarna het
glas af en droog het grondig met een
droge doek.

Reinigen van roestvrij stalen onderdelen
(indien aanwezig)

* Reinig de roestvrij stalen onderdelen
van uw apparaat regelmatig.

* Veeg de roestvrij stalen delen na ieder
gebruik af met een uitsluitend in water
gedrenkte doek. Droog ze daarna goed
af met een droge doek.

Was de roestvrij stalen onderdelen niet
als ze nog heet zijn van het koken.

Laat geen azijn, koffie, melk, zout,

water, citroen- of tomatensap

gedurende langere tijd achter op het
roestvrij staal.

Reinigen van gelakte oppervlakken
(indien van toepassing)

* Vlekken tomaat, tomatenpasta,
ketchup, limoen, oliederivaten,
melk, suikerhoudende etenswaren,
suikerhoudende dranken en koffie
moeten meteen worden gereinigd
met een doek gedrenkt in warm
water. Als deze vlekken niet worden
gereinigd en u de viekken laat drogen
op het oppervlak, mogen ze niet
worden weggewreven met een hard
voorwerp (gepunte voorwerpen,
stalen en kunststof schuursponsjes,
oppervlakbeschadigende
reinigingssponsjes) of
reinigingsmiddelen met een hoog
alcoholgehalte, vlekkenverwijderaars,
ontvetters, schuurmiddelen die het
oppervlak beschadigen. Anders
kunnen corrosie of viekken ontstaan
op het poedergelakte oppervlak. De
fabrikant kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor schade veroorzaakt
door het oneigenlijke gebruik van
reinigingsmiddelen of -methodes.

21



Verwijdering van binnenglas
Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
u het binnenglas als volgt te verwijderen:

1. Duw het glas in richting B en maak het
los uit de beugel die het op zijn plaats houdt
(x). Trek het glas naar buiten in richting A.

Om het binnenglas te vervangen:

2. Duw het glas naar beneden uit de beugel
die het op zijn plaats houdt (y) in richting B.

3. Plaats het glas onder de beugel die het
op zijn plaats houdt (x) in richting C.

Als de deur van de oven drie

glasplaten telt, kan de derde glasplaat

op dezelfde wijze worden verwijderd
als de tweede glasplaat.

Verwijdering van het draadrooster

Het draadrooster verwijderen;

Trek aan het draadrooster zoals
aangegeven in de afbeelding. Til het
omhoog na het van de klemmen (a) los te
hebben gemaakt.

e

5.2. ONDERHOUD

WAARSCHUWING: Het onderhoud

aan dit apparaat dient uitsluitend te

worden uitgevoerd door erkend
onderhoudspersoneel of een gekwalificeerd
elektricien.

Vervangen van de ovenlamp

WAARSCHUWING: Schakel het

apparaat uit en laat het volledig

afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

» Verwijder de lamp na het lampenkapje
te hebben verwijderd.

* Plaats het nieuwe lampje (bestendig
tegen 300 °C) op de plek van het lampje
dat u hebt verwijderd (230 V, 15-25
Watt, type E14).

» Plaats het lampenkapje en uw oven is
daarna klaar voor gebruik.

Het ontwerp van het lampje is specifiek

voor gebruik in huishoudelijke

kookapparatuur. Het is niet geschikt voor
huishoudelijke kamerverlichting.
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6. PROBLEEMOPLOSSING EN TRANSPORT

6.1. PROBLEEMOPLOSSING

Als u na deze basisprobleemoplossing nog problemen met uw apparaat ondervindt,
neem dan contact op met een erkend servicebedrijf of een erkende elektricien.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De oven gaat niet aan.

De stroom staat uit.

Controleer de stroomtoevoer. Controleer
of andere keukenapparatuur werkt.

Geen warmte of de oven
warmt niet op.

Oventemperatuur is niet correct
ingesteld.

Ovendeur is open blijven staan.

Controleer of de regelknop voor de
oventemperatuur juist is ingesteld.

Ovenverlichting (indien
aanwezig) werkt niet.

Lampje is kapot.

Stroom is afgesloten of
uitgeschakeld.

Vervang de lamp volgens de instructies.

Zorg ervoor dat de stroom op het
stopcontact is ingeschakeld.

Ongelijkmatige bereiding in
de oven.

Ovenplaten zijn niet juist geplaatst.

Controleer of de aanbevolen
temperaturen en plaatstanden worden
gebruikt.

Open de deur niet te vaak, tenzij u
gerechten bereidt die omgedraaid dienen
te worden. Als u de deur regelmatig opent,
zal de binnentemperatuur afnemen. Dit
kan het kookresultaat beinvioeden.

De timerknoppen kunnen
niet juist worden ingedrukt.

Er bevindt zich vreemd materiaal
tussen de timerknoppen

Aanraakmodel: als er zich vocht op
het bedieningspaneel bevindt

Als de functie toetsvergrendeling is
ingesteld

Verwijder het vreemde materiaal en
probeer het nog een keer.

Verwijder het vocht en probeer het nog
een keer.
Controleer of de functie
toetsvergrendeling is ingesteld.

De ovenventilator (indien
aanwezig) is luidruchtig.

Ovenplaten trillen.

Controleer of de oven waterpas staat.

Controleer of de platen en het kookgerei
niet tegen de achterwand van de oven
trillen.

De koelventilator blijft
draaien nadat de oven
uitgeschakeld is.

De elektronisch gestuurde
ovenventilator blijft automatisch
enige tijd doorlopen om de oven af
te koelen

De ventilator wordt automatisch
uitgeschakeld zodra de elektronische
componenten voldoende afgekoeld zijn.

De oven heeft zichzelf
uitgeschakeld.

Elektronisch gestuurde ovens
schakelen zichzelf uit wanneer geen
enkele functie gebruikt wordt.

De oven schakelt zichzelf automatisch
uit om energie te sparen als binnen een
bepaalde tijdspanne na schakeling of op
het einde van een kookprogramma geen

enkele actie ondernomen wordt.

Als de deur geopend wordt
tijdens een functie waarbij
de ventilator gebruikt wordt,
stopt de interne ventilator.

Elektronisch gestuurde ovens met
een deurschakeling stoppen met
werken wanneer de ovendeur
geopend wordt.

Dit is de normale werking van het
apparaat en is vooral nuttig bij het
bereiden van voedsel teneinde het verlies
aan warmte te beperken. Zodra de deur
gesloten wordt, start de oven opnieuw en
wordt de normale werking hernomen.

6.2. TRANSPORT

Maak gebruik van de originele productverpakking en vervoer het product in zijn originele
doos. Volg de transportpictogrammen op de verpakking op. Plak alle onafhankelijke
onderdelen met tape op het product om te voorkomen dat tijdens het vervoer schade

ontstaat.

Als u de oorspronkelijke verpakking niet hebt: bereid een doos zodanig voor dat het
apparaat, in het bijzonderde externe oppervlakken het product, beschermd zijn tegen

externe bedreigingen.
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