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Gracias por elegir este producto.

Este Manual de usuario contiene informacién de seguridad e instrucciones importantes
relacionadas con el uso y mantenimiento del aparato.

Tomese el tiempo que necesite para leer este Manual de usuario antes de usar el aparato
y guardelo por si tuviese que consultarlo mas adelante.

Icono Tipo Significado

A ADVERTENCIA Riesgo de lesion grave o muerte

& RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA Riesgo de voltaje peligroso

A INCENDIO Advertencia; Riesgo de incendio / materiales inflamables
& PRECAUCION Riesgo de lesiones o dafios materiales

@ IMPORTANTE / NOTA Uso correcto del sistema
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

* Lea detenidamente todas las instrucciones antes de
usar el aparato y guarde este manual en un lugar
de facil acceso para poder consultarlo cuando sea
necesario.

» Este manual ha sido redactado para mas de un
modelo. Por lo tanto, puede que su aparato no tenga
algunas de las caracteristicas descritas en él. Por este
motivo, es importante que preste especial atencion a
las figuras que se proporcionan en el manual.

1.1. ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

» Este aparato lo pueden usar niflos de 8 afios en
adelante y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con falta
de experiencia y conocimiento si han recibido
supervision o instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y comprenden los peligros asociados. Los
nifos no deben jugar con el aparato. Ningun nifo
debe realizar la limpieza ni el mantenimiento de
usuario de este aparato sin supervision.

AADVERTENCIA: El aparato y sus piezas
accesibles se calientan durante su uso. Se debe tener
cuidado a fin de evitar tocar los elementos de
calentamiento. Mantenga a los nifios de menos de 8
afnos de edad lejos del aparato salvo que estén
supervisados en todo momento.

/5 A\ ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No
coloque objetos sobre las superficies donde se cocina.

/\ A\ ADVERTENCIA: Si la superficie esta rajada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de que se
produzca una descarga eléctrica.

* No use el aparato con un temporizador externo o un
sistema de control remoto aparte.
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Durante el uso, el aparato se calentara. Se debe
tener cuidado a fin de evitar tocar los elementos de
calentamiento que hay dentro del horno.

Durante el uso, los tiradores se pueden calentar en
un corto periodo de tiempo.

No use productos de limpieza abrasivos agresivos
ni estropajos para limpiar el cristal de la puerta
del horno y el resto de superficies. Pueden

rayar las superficies, lo que podria hacer que se
resquebrajase el cristal de la puerta o se dafiasen
las superficies.

No utilice productos de limpieza a vapor para limpiar
el aparato.

/\ A\ ADVERTENCIA: Para evitar la posibilidad de
descargas eléctricas, asegurese de que el aparato
esté apagado antes de cambiar la lampara.

/\PRECAUCION: Las piezas accesibles podrian
estar calientes al cocinar o asar. Mantenga a los nifios
alejados del aparato cuando se esté usando.

El aparto se ha fabricado de acuerdo con las
normativas y estandares locales e internacionales
pertinentes.

Los trabajos de mantenimiento y reparacion

solo deben llevarlos a cabo técnicos de servicio
autorizados. Es peligroso que un técnico no
autorizado lleve a cabo los trabajos de instalacion
y reparacion del aparato. No altere ni modifique
en modo alguno las especificaciones del aparato.
El uso de protectores de encimera no adecuados
puede dar lugar a accidentes.
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* Antes de conectar el aparato, asegurese de que

las condiciones de la distribucion local (naturaleza
y presion del gas o frecuencia y voltaje de
electricidad) y las especificaciones del aparato sean
compatibles. Las especificaciones de este aparato
se indican en la etiqueta.

/\ PRECAUCION: Este aparato solo ha sido
diseffiado para cocinar alimentos en el interior de una
vivienda. No se debe usar para ningun otro fin o
aplicacién, como para uso no doméstico, en un
entorno comercial o para calentar una habitacion.

No utilice los tiradores de la puerta para levantar
o mover el aparato.

Se han tomado todas las medidas posibles con el
fin de garantizar su seguridad. Puesto que el cristal
se puede romper, debe tenerse cuidado al limpiar
el aparato para evitar que se raye. Evite golpear el
cristal con accesorios.

Asegurese de que el cable de alimentacion no
quede atrapado ni danado durante la instalacion.
Si el cable de alimentaciéon se ha dafiado, debera
cambiarlo el fabricante, su agente de servicio o una
persona cualificada equivalente a fin de evitar que
se produzca un peligro.

No deje que los nifios se cuelguen de la puerta del
horno o se sienten en ella cuando esté abierta.

Mantenga a los nifilos y animales alejados de este
electrodomestico.

1.2. ADVERTENCIAS PARA LA INSTALACION

No utilice el aparato antes de que se haya instalado
por completo.
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El aparato debe instalarlo un técnico autorizado.

El fabricante no es responsable de ningun dafio que
pueda producirse por una colocacion o instalacion
defectuosa realizada por una persona no autorizada.

Al desembalar el aparato, asegurese de que no
haya resultado danado durante el transporte. Si
detecta algun tipo de defecto, no use el aparato y
pongase en contacto inmediatamente con un agente
de servicio cualificado. Los materiales empleados
para el embalaje (nailon, grapas, espuma de
estireno, etc.) pueden resultar dafinos para los
ninos y se deben recoger y retirar inmediatamente.

Proteja el aparato de la atmosfera. No lo exponga a
los efectos del sol, la lluvia, la nieve, el polvo o una
humedad excesiva.

Los materiales que rodean el aparato (p €j.,
armarios) deben ser capaces de soportar al menos
una temperatura de 100 °C.

El aparato no debe instalarse detras de una puerta
decorativa para evitar el sobrecalentamiento.

1.3. DURANTE EL USO

Al usar el horno por primera vez, podria observar un
ligero olor. Este olor es totalmente normal y se debe
a los materiales de aislamiento de los elementos
calentadores. Le recomendamos que antes de usar
el horno por primera vez, lo deje vacio y lo ponga

a trabajar a la temperatura maxima durante 45
minutos. Asegurese de que el entorno en el que se
haya instalado el producto esté bien ventilado.

Tenga cuidado al abrir la puerta del horno

cuando esté cocinando o tras haber terminado de
cocinar. El valor caliente del horno puede producir
quemaduras.
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No coloque materiales inflamables o combustibles
dentro ni cerca del aparato cuando este esté
funcionando.

Use siempre guantes para horno para retirar
la comida del horno y para volver a introducir
alimentos en él.

En ningun caso se debe cubrir el horno con papel
de aluminio, ya que existe la posibilidad de que se
produzca un sobrecalentamiento.

No coloque platos o bandejas de horno
directamente sobre la base del horno mientras se
esté cocinando. La base se calienta mucho y se
puede danar el aparato.

No deje desatendida la cocina al cocinar con

aceites solidos o liquidos. Pueden prenderse bajo
condiciones extremas de calentamiento. Nunca vierta
agua sobre llamas producidas por aceite. En su lugar,
apague la cocina y cubra el recipiente con su tapa o
una manta ignifuga.

Si no se va a usar el producto durante un largo
periodo de tiempo, apague el interruptor de mando
principal.

Asegurese de que los mandos de control del
aparato estén siempre en la posicién “0” (parada)
cuando no se esté utilizando.

Al extraer las bandejas, estas se inclinan- Tenga
cuidado para que no se le derrame ni se le caiga la
comida caliente al sacarla del horno.

No coloque nada sobre la puerta del horno cuando
esté abierta. Esto podria desequilibrar el horno o
danar la puerta.

No cuelgue toallas, trapos ni ropa en el aparato o en
uno de sus tiradores.
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1.4. DURANTE LA LIMPIEZA Y EL MANTENIMIENTO

* Asegurese de que el aparato esté desconectado de
la red eléctrica antes de realizar cualquier tarea de
limpieza o mantenimiento.

* No extraiga los mandos de control para limpiar el
panel de mando.

» Para preservar la eficacia y seguridad del aparato,
le recomendamos que use siempre piezas de
repuesto originales y que llame a un agente
de servicio autorizado cuando sea necesario.
Declaracién de conformidad de la CE

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las directivas, decisiones y normativas

europeas pertinentes y con los requisitos
enumerados en los estandares mencionados.

Este aparato se ha disenado unicamente para cocinar
en casa. Cualquier otro uso (como calentar una
habitacion) es inadecuado y peligroso.

0 Las instrucciones de funcionamiento se aplican a
varios modelos. Puede que observe diferencias entre
estas instrucciones y el modelo suyo.
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2. INSTALACION Y
PREPARACION PARA SU USO

ADVERTENCIA: Este aparato debe
instalarlo una persona de servicio
autorizada o un técnico cualificado siguiendo
las instrucciones proporcionadas en esta
guia y cumpliendo las normativas locales

vigentes.

» Silainstalacién se realiza de manera
incorrecta, la garantia quedara anulada
y podrian producirse dafios fisicos y
materiales, de los que el fabricante no
se hace responsable.

* Antes de la instalacion asegurese de que
las condiciones de la distribucion local
(voltaje de electricidad y frecuencia) y los
ajustes del aparato son compatibles. Las
condiciones de ajuste de este aparato se
indican en la etiqueta.

* Deben cumplirse las leyes, ordenanzas,
directivas y estandares vigentes en el
pais en el que se vaya a usar el aparato
(normativas de seguridad, reciclaje
adecuado conforme a las normativas,
etc.).

» Si el producto contiene guias de rejillas
extraibles (parrillas metalicas) y el
manual de usuario incluye recetas como
el yogur, las parrillas metalicas deberan
retirarse y el horno debera funcionar
en el modo de coccion definido. La
informacion sobre la extraccion de la
rejilla metélica se incluye en la seccion
de LIMPIEZAY MANTENIMIENTO.

2.1. INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR
Instrucciones generales

« Tras quitar el material de embalaje del
aparato y de sus accesorios, asegurese
de que el aparato no esté dafiado.

Si sospecha que pueda haber cualquier
tipo de dafio en el aparato, no lo utilice.
Poéngase en contacto inmediatamente
con una persona de servicio autorizada
0 un técnico cualificado.

* Asegurese de que no haya materiales
inflamables o combustibles cerca del
aparato, como cortinas, aceite, trapos,
etc., que podrian prenderse fuego.

» Laencimeray el mobiliario que rodee el
aparato debe estar hecho de materiales
resistentes a temperaturas superiores a
los 100 °C.

ES -

» El aparato no se debe instalar
directamente sobre un lavavajillas,
frigorifico, congelador, lavadora o
secadora.

2.2. INSTALACION DEL HORNO

Los aparatos se suministran con kits de
instalacion y se pueden instalar en una
encimera de dimensiones adecuadas. Las
dimensiones para la encimera y el horno se
proporcionan debajo.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalacién bajo
una encimera

A,

Instalacién en una unidad de pared

Una vez que se hayan realizado las

conexiones eléctricas, inserte el horno en
el armario empujandolo hacia delante. Abra m@
la puerta del horno e inserte 2 tornillos

en los orificios que se encuentran en
el bastidor del horno. Con el marco del
producto tocando la superficie de madera —-»> <+
del armario, apriete los tornillos.
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2.3. CONEXION ELECTRICA Y SEGURIDAD

ADVERTENCIA: La conexion eléctrica

de este aparato debe realizarla una

persona de servicio autorizada o un
electricista cualificado conforme a las
instrucciones proporcionadas en esta guia
y las normativas locales vigentes.

ADVERTENCIA: ESTE APARATO
DEBE ESTAR CONECTADO A
TIERRA.

* Antes de conectar el aparato al
suministro eléctrico, debe comprobarse
el voltaje nominal del aparato (indicado
en la placa identificativa del aparato)
para asegurarse de que se corresponda
con el de la red eléctrica. Ademas, los
cables eléctricos deben ser capaces de
soportar la potencia nominal del aparato
(que también se indica en la placa
identificativa).

» Asegurese de que se usen cables
aislados durante la instalacion. Una
conexion incorrecta podria dafar el
aparato. Si el cable de alimentacion
esta dafado y debe cambiarse, dicha
operacion debera realizarla personal
cualificado.

* No utilice adaptadores, regletas ni
alargadores.

« El cable de alimentacion debe
mantenerse alejado de las partes
calientes del aparato y no debe
doblarse ni comprimirse. De lo contrario,
se podria dafiar el cable, lo que daria
lugar a un cortocircuito.

» Si el aparato no esta conectado a la
red mediante un enchufe, se debe usar
un interruptor aislante multipolar (con
una separacion de contacto minima de
3 mm) para cumplir las normativas de
seguridad.

» El aparato esta disefiado para un
suministro eléctrico de 220-240V. Si
el suministro eléctrico de su vivienda
es distinto, péngase en contacto con
un técnico de servicio autorizado o un
electricista cualificado.

» El cable de alimentacién (HO5VV-F)
debe ser lo suficientemente largo como
para conectarlo al aparato aunque este
se encuentre en la parte delantera del
armario.

* Asegurese de que todas las conexiones
estén apretadas debidamente.

» Fije el cable de alimentacion a la

abrazadera de cable y a continuacion
cierre la tapa.

* La conexion de la caja de terminales se

encuentra en la caja de terminales.

N Azul
=z i

Marrén Amarillo+Verde )
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3. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Importante: Las especificaciones para el producto varian y el aspecto del aparato
podria variar con respecto al mostrado en las figuras que se muestran debajo.

Lista de componentes

1. Panel de mando
2. Tirador de puerta de horno
3. Puerta de horno

Panel de mando

4. Temporizador
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4. USO DEL PRODUCTO

Funciones del horno

* Dependiendo del modelo de horno que
tenga, podrian variar las funciones.

Funcion de
descongelacion: Las
luces de advertencia
del horno se
encenderan y
comenzara a funcionar
el ventilador. Para usar
la funcién de descongelacién, coloque los
alimentos congelados en el horno en un
estante colocado en la tercera ranura
comenzando desde la parte inferior. Se
recomienda colocar una bandeja de horno
bajo los alimentos que se vayan a
descongelar para que caiga en ella el agua
que se produce al descongelarse el hielo.
Esta funcion no cocinara ni cocera la
comida, solo ayudara a descongelarla.

Funcién Turbo: Las
luces de advertencia y
del termostato del
horno se encenderan y
comenzaran a operar
el elemento de
calentamiento del
anillo y el ventilador. La funcién Turbo
distribuye el calor de manera homogénea
por el horno para que se cocinen por igual
todos los alimentos de todos los estantes.
Se recomienda precalentar el horno
durante unos 10 minutos.

Funcion de
calentamiento
inferior: Las luces de
advertencia y del
termostato del horno
se encenderan y
comenzara a operar el
elemento de
calentamiento inferior. La funcion de
calentamiento inferior es ideal para calentar
pizza, ya que el calor sube desde la parte
inferior del horno y calienta los alimentos.
Esta funcion es adecuada para calentar
alimentos, mas que para cocinarlos.

Funcién de coccion
estatica: Las luces de
advertencia y del
termostato del horno se
encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento
inferiores y superiores. La funcion de

coccion estatica emite calor, garantizando
una coccién homogénea de los alimentos.
Esto es ideal para cocinar pastelitos, tartas,
pasta al horno, lasafias y pizzas. Se
recomienda precalentar el horno 10 minutos.
Asimismo, se recomienda no usar mas de
un estante a la vez con esta funcion.

Funcion de
ventilador: Las luces
de advertencia y del
termostato del horno
se encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento superior e inferior y el
ventilador. Esta funcion es buena para
hornear pastelitos. La coccion se lleva a
cabo mediante los elementos de
calentamiento inferior y superior que hay en
el interior del horno y mediante el
ventilador, que distribuye el aire, dando un
ligero toque grill a la comida. Se
recomienda precalentar el horno durante

unos 10 minutos.

los elementos de

calentamiento inferior
del anillo y el ventilador. Esta funcién es
ideal para hornear alimentos, como pizzas,
de manera uniforme y en poco tiempo.
Mientras el ventilador distribuye de forma
homogénea el calor del horno, el elemento
de calentamiento inferior se encarga de
hornear los alimentos.

Funcién de grill
rapido: Las luces de
advertencia y del
termostato del horno
se encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento superiores y del grill. Esta
funcién se usa para cocinar al grill mas
rapidamente y para cocinar al grill alimentos
que tengan una gran superficie, como, por
ejemplo, carne. Use los estantes superiores
del horno. Aplique un poco de aceite a la
parrilla con una brocha para impedir que se
peguen los alimentos y coloque la comida
en el centro de la parrilla. Debajo de la
comida debe colocar siempre una bandeja
que recoja las gotas de aceite o grasa. Se
recomienda precalentar el horno durante
unos 10 minutos.

R

Funcién de pizza: Las
luces de advertencia y
del termostato del
horno se encenderan

y comenzaran a operar

v VY
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Advertencia: Al cocinar al grill, la
puerta del horno debe estar cerrada
y la temperatura del horno debe ajustarse a
190 °C.

Funcion de doble
grill y ventilador: Las
luces de advertencia

y del termostato del
horno se encenderan
y comenzaran a operar
el ventilador y los
elementos de calentamiento superiores y
del grill. Esta funcion se usa para cocinar
alimentos gruesos al grill mas rapidamente
y para cocinar al grill alimentos que tengan
una gran superficie. Se pondran en marcha
los elementos de calentamiento superiores
y los del grill, asi como el ventilador, para
asegurarse de que los alimentos se
cocinen de manera uniforme. Use los
estantes superiores del horno. Aplique un
poco de aceite a la parrilla con una brocha
para impedir que se peguen los alimentos y
coloque la comida en el centro de la
parrilla. Debajo de la comida debe colocar
siempre una bandeja que recoja las gotas
de aceite o grasa. Se recomienda
precalentar el horno durante unos 10
minutos.

Advertencia: Al cocinar al grill, la

puerta del horno debe estar cerrada y

la temperatura del horno debe
ajustarse a 190 °C.

R Funcion de limpieza por vapor:
‘ Establezca la funcion del horno y el
termostato en el simbolo de la
funcién de limpieza por vapor. Vierta
200-250 ml de agua (aproximadamente

1 taza) en la bandeja pequefia que hay
sobre la base del horno. La limpieza por

Y P Ve T

(5

vapor se ejecuta aproximadamente durante
20 minutos y prepara el horno para que se
pueda limpiar con facilidad.Mesa de
coccién

c
Hojaldre 234 | 170-190 | 35-45
g Tarta 2-3-4 | 170-190 | 30-40
8 Galleta 2-3-4 | 170-190 | 30-40
[ Estofado 2 175-200 | 40 - 50
Pollo 2-3-4 200 | 45-60
Hojaldre 234 | 170-190 | 25-35
5 Tarta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
= Galleta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E Estofado 2 175-200 | 40-50
Pollo 2-3-4 200 | 45-60
Hojaldre 2-3-4 170-190 | 35-45
3 Tarta 234 | 150-170 | 30-40
F Galleta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Estofado 2 175-200 | 40 - 50
Albondigas 7 200 | 10-15
2 Pollo * 190 | 50-60
<[ Chuletas 6-7 200 15 - 25
Bistecs 6-7 200 15-25

*Si dispone de ella, cocine con la brocheta
para pollo asado.

4.1. USO DEL TEMPORIZADOR
TACTIL SLIM LED

@ ®EUOROR | HEEE-HE®

FHl e OEE R [
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Descripciones de Modos
Encendido/ Funciones BBE Indicador de S »
apagado * especiales temperatura zU Coccidn lenta
Descongelar Reposteria @ Potenciar % Coclcei%rgamuy
Funcién “ t Sonda para
turbo Came il carne 8 Masa
Funcién ? ~ Parar sonda
g inferior Aves stop para carne S Pan
Funcion Pescado EEE Visualizacion Seco
estatica . de la hora
Funcién de q : [N Tiempo de Alimentos
ventilador Pizza coccion % congelados
Funcién de . Tiempo final de
ﬁ doble parrilla Lampara I coccion v Menos
= Funcioén de .
ventilador + g‘;ﬂg; Q Temporizador g Termostato
doble parilla
NS P <, Limpieza con .
4 Limpieza O vapor @ Modo A\ Mas
/A Bloqueo de
= teclas

La unidad de control se apagara tras 5
minutos si no se selecciona o cambia
ninguna funcion.

El aparato se controla mediante sensores
de control tactil. Las funciones se controlan
pulsando los campos de los sensores.

Cuando esté usando los controles,
asegurese de tocar el campo del sensor
correctamente. Si su tacto es demasiado
plano o demasiado pequefio, los sensores
no van a funcionar correctamente.

El ventilador de refrigeracion se encendera
de forma automatica para que la superficie
del aparato se mantenga fria. El ventilador
seguira funcionando incluso después de
apagar el horno, hasta que este se apague
de forma automatica.

Seleccion de la funcién del horno

Pulse el sensor ENCENDIDO/APAGADO *
@’ durante 2 segundos para encender la
unidad de control. Todos los botones
apareceran con el primer nivel de brillo y el
horno entrara en modo “ESPERA”. Durante
este modo, podra seleccionar las funciones
de coccion deseadas, ajustar la
temperatura, activar la funcién
POTENCIAR “®” | asi como ajustar el
tiempo de coccion, la hora de finalizacién,

el temporizador y la hora del dia.

Durante el modo de “ESPERA” se puede
seleccionar la funcion de coccion deseada
pulsando uno de los botones de funcién. El
botén de funcion seleccionado aparecera
con el segundo nivel de brillo.

Cuando se selecciona una funcion de
coccion, el valor de temperatura por defecto
aparecera en el indicador de temperatura.
Esta se puede ajustar mediante los botones
de TERMOSTATO “0” MAS“A” y MENOS *
" situados en el lateral de la pantalla. La
temperatura se puede ajustar entre los
50°C y los 275°C.

Una vez seleccionada la funcién deseada y
ajustados la temperatura y el tiempo, pulse
el sensor INICIAR/PAUSAR “DII’ para iniciar
la funcion del horno. Cuando el horno esta
en funcionamiento, el boton de iniciar/
pausar se ilumina durante el tiempo de
coccion.

Ajustar la hora del dia

Una vez que se haya instalado el horno, la
hora del dia debe ajustarse siguiendo las
siguientes instrucciones.

Pulse el sensor ENCENDIDO/APAGADO *

” para encender el horno y entrar en el
modo “ESPERA”. En este modo, pulse el
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boton del sensor MODO “©” hasta que la
hora quede seleccionada. Puede ajustarla
mediante los botones MAS “A” y MENOS “
V", Para finalizar el ajuste de tiempo,
vuelva a pulsar el sensor MODO “)".

La hora solo se tendra que volver a ajustar
si el aparato se desconecta de la fuente de
alimentacién durante un largo periodo de
tiempo.

Ajustar el tiempo de coccidén

El tiempo de coccion se puede ajustar
durante el modo de “ESPERA” o durante el
modo de “FUNCIONAMIENTO”.

Ajustar el temporizador‘()’

Pulse el sensor MODO “©"” hasta que el
simbolo del temporizador quede iluminado
en el indicador de hora y aparezca “00:00”.
Ajuste el periodo de tiempo deseado para
la sefial de advertencia mediante los
botones del sensor MAS “A” y MENOS “V’
mientras el simbolo parpadea. Cuando
haya completado el ajuste, no pulse ningun
botdn por unos segundos, y el temporizador
quedara ajustado.

Cuando el temporizador llegue a cero, se
escuchara una sefal acustica, y el simbolo
del temporizador y “00:00” parpadearan en
el

Indicador de tiempo. Pulse cualquier botén
para detener la sefial acustica y el simbolo
desaparecera.

Ajustar el tiempo de duracién de la
coccion

Esta funcion le ayuda a cocinar durante un
periodo de tiempo fijo. Prepare la comida
para cocinar y péngala en el horno. A
continuacion, seleccione la funcion de
coccion deseada y

la temperatura. Pulse el boton del sensor
MODO “®” hasta que vea el simbolo de
duracion de tiempo ‘" en el indicador de
tiempo. Ajuste el periodo de coccidn
deseado mediante los sensores MAS “A”y
MENOS “v” con el temporizador en esta
posicion. Cuando haya completado el
ajuste, espere hasta que se muestre la
hora actual del dia y el simbolo de duracién
de tiempo permanezca iluminado.

Cuando el temporizador llegue a cero, el
horno se apagara, se escuchara una sefial
acustica y el simbolo de duracion de tiempo
parpadeara en el indicador de tiempo.
Pulse cualquier sensor de la unidad de
control para detener la sefal acustica.

Ajustar el tiempo de acabado de la
coccion

Esta funcion se utiliza para iniciar la
coccion después de un cierto periodo de
tiempo y durante un tiempo determinado.
Prepare la comida para cocinar y pongala
en el horno. A continuacion,

seleccione la funcion de coccion deseada y
la temperatura.

Pulse el botén MODO “©” hasta que vea el
simbolo de tiempo de duracion de coccién
en el indicador de tiempo. Ajuste el periodo
de_coccion deseado mediante los sensores
MAS “A” y MENOS “v” con el
temporizador en esta posicién. Cuando
haya completado el ajuste, espere hasta
que se muestre la hora actual del dia 'y
hasta que el simbolo de Tiempo de
Duracion de Coccién permanezca
iluminado.

A continuacion, pulse el sensor MODO “©
hasta que vea el simbolo del tiempo de
finalizacion de la coccién en el indicador de
tiempo. La hora del dia y el simbolo del
tiempo de duracién de la coccion
parpadearan. Ajuste el tiempo de
finalizacion deseado mediante los sensores
MAS “A” y MENOS “V/” con el
temporizador en esta posicién. Cuando
haya completado el ajuste, espere hasta
que aparezca la hora actual del dia y hasta
que el simbolo de la hora de finalizacién de
la coccion “H2I” permanezca iluminado.

El horno calculara el tiempo de
funcionamiento deduciendo el periodo de
coccion a partir de

la hora de finalizacion establecida, en la
que dejara de funcionar. El temporizador
emitira una sefal acustica y el simbolo
del tiempo de finalizacion de la coccion
parpadeara. Pulsando cualquier boton
del temporizador, la sefial acustica se
detendra.

Ajuste del sonido del temporizador
digital

Para cambiar el sonido de la sefial de
advertencia, cuando el indicador de tiempo
muestra la hora del dia, mantenga pulsado
el botdn del sensor del TERMOSTATO “4”
durante 3 segundos hasta que se escuche
una sefal acustica. Después de esto, cada
vez que los sensores MENOS “" o MAS
A" son pulsados, se escuchara una sefal
acustica diferente. Existen cuatro tipos
diferentes de sonidos de sefial. Seleccione
el sonido deseado y no pulse ningun otro
botdn. Después de un corto tiempo, el

ES-17



sonido de la sefal seleccionado se
guardara.

Funcioén de potenciar

Esta funcion se utiliza para reducir el
tiempo de precalentamiento. El sensor
POTENCIAR “®" se iluminara cuando las
funciones Turbo, Ventilador, Estatico o
Pizza sean seleccionadas. Para ahorrar
tiempo de precalentamiento, pulse el botdn
del sensor POTENCIAR “@" antes de
iniciar una operacion de coccion. Utilice
esta funcion para calentar el horno a la
temperatura deseada lo mas rapido
posible. Este modo no es apropiado para
cocinar.

Después de utilizar la funcion Potenciar, el
horno se puede utilizar para cocinar.

Funcién de bloqueo de teclas

El bloqueo de teclas se utiliza para evitar
cambios involuntarios en los ajustes del
horno.

Para activar el bloqueo de teclas, pulse el
boton del sensor BLOQUEO DE TECLAS *
©” durante 2 segundos hasta que vea el
simbolo de bloqueo de teclas en la
pantalla. Para desactivar el bloqueo de
teclas, pulse el botdn del sensor
BLOQUEO DE TECLAS “©" durante 2
segundos hasta que el simbolo de bloqueo
de teclas desaparezca de la pantalla.
Cuando el bloqueo de teclas esta activado,
solo se podran activar los botones del
sensor ENCENDIDO/APAGADO “O.
Todos los demas botones

permaneceran bloqueados.

4.2. ACCESORIOS
La rejilla EasyFix

Limpie bien los accesorios con agua
caliente, detergente y un pafio limpio suave
cuando vaya a utilizarlos por primera vez.

» Inserte el accesorio en la posicion
correcta dentro del horno.

» Deje al menos 1 cm de espacio entre la
cubierta del ventilador y los accesorios.

A
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* Tenga cuidado al sacar los utensilios
de cocina o los accesorios del horno.
Los alimentos calientes o accesorios
pueden causar quemaduras.

» Los accesorios pueden deformarse con
el calor. Tras enfriarse, recuperaran su

apariencia y funcion originales.

* Las bandejas y las rejillas se pueden
colocar en cualquier nivel del 1 al 7.

» Las guias telescopicas se pueden
colocar en los niveles T1y T2.

» Se recomienda utilizar el nivel 3 para
preparar alimentos en un nivel.

» Se recomienda utilizar el nivel T2 para
preparar alimentos en un nivel con
guias telescopicas.

» Se recomienda utilizar los niveles 2 y 4
para preparar alimentos en dos niveles.

* Larejilla de parrilla giratoria debe
colocarse en el nivel 3.

» El nivel T2 se utiliza para colocar la
rejilla de parrilla giratoria con guias
telescépicas.

****Los accesorios pueden variar en
funcién del modelo adquirido.

La bandeja honda
La bandeja honda es ideal para estofados.

Coloque la bandeja en cualquiera de los
estantes y empujela hasta el fondo para
asegurarse de que quede bien colocada.

Sistema de escudo térmico en hornos
integrados

El sistema patentado de escudo térmico
impide que el aire caliente llegue al usuario
final creando una cortina de aire cuando
esta abierta la puerta del horno.
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La bandeja llana
La bandeja llana es ideal para hornear
pastelitos.

Coloque la bandeja en cualquiera de los
estantes y empujela hasta el fondo para
asegurarse de que quede bien colocada.

La bandeja pequeia
La bandeja pequefa es ideal para hornear
pastelitos.

Coloque la bandeja en el centro de una
rejilla.

<

Rejilla con guia telescépica de media
extension Easyfix

La guia telescopica se extiende hasta la
mitad para permitir un acceso sencillo a los
alimentos.

Guias telescopicas

Limpie bien los accesorios con agua
caliente, detergente y un pafio limpio suave
cuando vaya a utilizarlos por primera vez.

» Acada lado de la guia telescopica hay
sujetadores que permiten retirarlos para
tareas de limpieza y reubicacion.

» Retire el carril lateral. Consulte la
seccion «Retirar la bandeja de rejillax».

» Cuelgue los fijadores superiores de
las guias telescoépicas en la rejilla
de referencia del nivel de la parrilla
lateral y presione simultaneamente
los fijadores inferiores hasta que oiga
claramente cémo encajan en la rejilla de
fijacion del nivel de parrilla lateral.

» Para retirarlos, sujete la superficie
frontal de la guia y repita las
instrucciones anteriores en orden
inverso.

Parrilla

La parrilla es ideal para asar o procesar
alimentos en recipientes para hornos.
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ADVERTENCIA

Coloque la rejilla correctamente en la
cavidad del horno y empujela hasta el final.

Puerta del horno de cierre lento

La puerta del horno se cierra lentamente
por si sola cuando se suelta justo antes de
la posicion de cierre.

e

Colector de agua

A veces al cocinar, se produce condensacion
en el cristal interior de la puerta del horno.
Esto no significa que el producto esté
averiado.

Abra la puerta del horno en la posicién de
grill y déjela en esta posicion 20 segundos.
El agua caera en el colector.

Deje que se enfrie el horno y limpie el
interior de la puerta con un trapo seco.

Este procedimiento debe realizarse con
regularidad.

5. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

5.1. LIMPIEZA

ADVERTENCIA: Apague el aparato y
deje que se enfrie antes de limpiarlo.

Instrucciones generales

* Antes de usar materiales de limpieza
para limpiar el aparato, compruebe si
son adecuados vy si el fabricante los ha
recomendado.

» Utilice productos de limpieza liquidos o
cremosos que no contengan particulas.
No utilice cremas causticas (corrosivas),
polvos de limpieza abrasivos, estropajos
de aluminio asperos ni herramientas
duras, ya que podrian danar las
superficies de la cocina.

No utilice productos de limpieza que
contengan particulas, ya que podrian
arafar las partes pintadas, esmaltadas
o de cristal del aparato.
» Sise derrama algun liquido, limpielo
inmediatamente para impedir que se
dafie cualquiera de las partes.

No utilice productos para limpiar a
vapor en ninguna parte del aparato.

Limpieza del interior del horno

» Elinterior de los hornos esmaltados se
limpia mejor con el horno caliente.

* Después de usar el horno, siempre
debe limpiarse con un trapo suave
empapado en agua con jabon. A
continuacion, vuelva a limpiar el horno
con un trapo humedo y séquelo.

* En ocasiones, puede que tenga que
usar un producto de limpieza liquido
para limpiar el horno por completo.
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Limpieza catalitica

El interior del horno dispone de
revestimientos cataliticos. Se trata de unos
paneles de colores claros con acabado
mate a los lados y/o el panel con acabado
mate en la parte trasera del horno. Estos
paneles se encargan de recoger los restos
de grasa y aceite que se generan al
cocinar.

El revestimiento se limpia automaticamente
absorbiendo las grasas y los aceites y
quemarlos hasta convertirlos en cenizas
que se pueden retirar de la parte inferior
del horno con un trapo hiumedo. Para

que el revestimiento sea efectivo, debe

ser poroso. El revestimiento se puede
decolorar con el paso del tiempo.

Si se derrama una cantidad grande de
grasa sobre el revestimiento, podria reducir
su eficacia. Para solucionar este problema,
deje trabajar al horno a la maxima
temperatura entre 10 y 20 minutos. Una
vez que se haya enfriado el horno, limpie la
parte inferior de este.

No se recomienda limpiar a mano los
revestimientos cataliticos. Si se usan
estropajos de aluminio impregnados de
jabon o cualquier otro producto abrasivo, se
produciran dafios. Tampoco recomendamos
usar aerosoles de limpieza en los
revestimientos. El exceso de grasa podria
impedir que los revestimientos cataliticos
hagan su trabajo de manera eficaz. El
exceso de grasa se puede quitar con un
trapo suave o una esponja empapada

en agua caliente y el ciclo de limpieza se
puede llevar a cabo tal como se describid
anteriormente.

Extraccion del revestimiento catalitico

Para extraer el revestimiento catalitico,
quite los tornillos que fijan al horno cada
uno de los paneles cataliticos.

Limpieza de las partes de cristal

* Limpie las partes de cristal del aparato
de manera periédica.

» Ultilice limpiacristales para limpiar el
interior y el exterior de las partes de
cristal. A continuacion enjuaguelas y
séquelas bien con un trapo seco.

Limpieza de las partes de acero
inoxidable (si las hubiese)

» Limpie periddicamente las partes de
acero inoxidable del aparato.

* Limpie las partes de acero inoxidable
con un trapo suave empapado
unicamente en agua. A continuacién
séquelas bien con un trapo seco.

No limpie las partes de acero
inoxidable si siguen calientes tras
haber cocinado.

No deje mucho tiempo sobre el acero
inoxidable restos de vinagre, café,
leche, sal, agua, zumo de tomate

o limén.

Limpieza de superficies pintadas (si

existen)

+ Las manchas de tomate, pasta de
tomate, kétchup, limén, derivados del
aceite, leche, productos azucarados,
bebidas azucaradas y café se deben
limpiar de inmediato con un pafio
mojado en agua tibia. Si las manchas
no se limpian y se dejan secar sobre las
superficies donde se encuentran, NO se
deben frotar con objetos duros (objetos
puntiagudos, estropajos de alambre de
acero y plastico, esponjas para platos
que dafan la superficie) o con agentes
de limpieza que contengan elevados
contenidos de alcohol, quitamanchas,
desengrasantes, productos quimicos
abrasivos para la superficie. De lo
contrario, se puede producir corrosion
en las superficies pintadas a base de
polvo y provocar manchas. El fabricante
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no se hace responsable de ningun dafio
causado por el uso de productos o
métodos de limpieza inadecuados.

Extraccion del cristal interior

Debe retirar el cristal de la puerta del horno
antes de limpiarlo, tal como se muestra
debajo.

1. Empuje el cristal en la direccion de B
y libérelo del soporte de colocacion (x).
Extraiga el cristal en la direccion de A.

Para cambiar el cristal interior:
1. Empuje el cristal hacia el soporte de

colocacion y bajo él (y), en la direccién de B.

3. Coloque el cristal bajo el soporte de
colocacion (x) en la direccion de C.

/

de horno de triple cristal, la tercera
capa de cristal se puede quitar de la
misma manera que la segunda capa.

Extraccion de la parrilla

Para quitar la parrilla, tire de ella tal como
se indica en la figura. Una vez que la haya
liberado de los clips (a), levantela.

5.2. MANTENIMIENTO

ADVERTENCIA: El mantenimiento de

este aparato solo debe llevarlo a cabo

una persona de servicio autorizada o
un técnico cualificado.

Cambio de la lampara del horno

ADVERTENCIA: Apague el aparato y
deje que se enfrie antes de limpiarlo.

* Quite primero la lente del cristal y a
continuacién quite la bombilla.

» Sustituya la bombilla retirada por una
nueva (capaz de soportar 300 °C)
(230 V, 15-25 W, tipo E14).

» Cambie la lente del cristal, tras lo cual el
horno estara listo para su uso.

La lampara esta disefiada

especificamente para ser utilizada en

electrodomésticos de cocina. No esta
disefiada para iluminar un hogar.
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6. SOLUCION DE PROBLEMAS Y TRANSPORTE

6.1. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si sigue teniendo algun problema con su aparato tras comprobar estos pasos basicos
de resolucion de problemas, péngase en contacto con un técnico de servicio
autorizado o con un técnico cualificado.

Problema

Posible causa

Solucion

El horno no se enciende.

No hay corriente.

Compruebe si el aparato recibe corriente.
Compruebe también que estén trabajando
el resto de electrodomésticos de la cocina.

No se genera calor o el horno
no calienta.

El control de temperatura del horno
no se ha colocado bien.

Se ha dejado abierta la puerta del
horno.

Compruebe que se haya colocado bien
el mando de control de temperatura del
horno.

La luz del horno (si la
hubiese) no funciona.

La lampara se ha estropeado.

El suministro eléctrico se ha
interrumpido o desconectado.

Cambie la lampara de acuerdo con las
instrucciones.
Asegurese de que el enchufe de la pared
tenga corriente.

Los alimentos no se cocinan
de forma homogénea en el
horno.

Los estantes del horno se han
colocado mal.

Compruebe que se estén siguiendo las
temperaturas y las posiciones de estantes
recomendadas.

No abra la puerta a menudo salvo que
necesite darle la vuelta a los alimentos
que esté cocinando. Si abre la puerta
frecuentemente, la temperatura interior
sera inferior, lo que podria afectar al
resultado final de la comida.

Los botones del temporizador
no se pueden pulsar
correctamente.

Hay materias extrafas entre los
botones del temporizador.

Modelo tactil: hay humedad en el
panel de mando.

La funcion de blogueo de teclado
esta activada.

Quite las materias extrafias y vuelva a
intentarlo.

Quite la humedad y vuelva a intentarlo.

Compruebe si esta activada la funcién de
bloqueo de teclado.

El ventilador del horno (si lo
hubiese) hace ruido.

Los estantes del horno vibran.

Compruebe que el horno esté nivelado.

Compruebe que los estantes o los
utensilios para el horno no estén vibrando o
en contacto con el panel trasero del horno.

El ventilador de refrigeracion
sigue trabajando tras haber
apagado el horno.

El ventilador del horno, controlado
electrénicamente, se activa
automaticamente durante un
determinado periodo de tiempo para
enfriar el horno.

El ventilador se apaga automaticamente
cuando los componentes electronicos se
han enfriado lo suficiente.

El horno se ha apagado solo.

Los hornos controlados
electronicamente se apagan de
manera automatica si no se esta

realizando ninguna funcién.

El horno se apagara automaticamente
para ahorrar energia si no se realiza
ninguna otra accién durante un
determinado periodo de tiempo tras
haberlo encendido o después del final de
un programa de coccion.

Si la puerta se abre durante
una funcién asistida por
ventilador, el ventilador

interno se detiene.

Los hornos controlados
electronicamente con un interruptor
de puerta dejan de cocinar si se abre
la puerta del horno.

Es una operacién normal del aparato que
resulta Gtil cuando se esta cocinando para
evitar que se pierda mucho calor. Cuando
se cierra la puerta, el horno vuelve a
funcionar con normalidad.

6.2. TRANSPORTE

Si debe transportar el producto, use el embalaje original del producto y transpoértelo en su
caja original. Siga las instrucciones de transporte que se muestran en el embalaje. Pegue
con cinta todas las piezas extraibles del producto para evitar que se dafe el producto

durante el transporte.

Si no dispone del embalaje original, prepare un carrito para que el aparato quede
protegido de las amenazas externas, en especial las superficies externas del producto.
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Taname teid selle toote valimise eest.
Kéesolev kasutusjuhend sisaldab seadme kasutamise ja hooldamise kohta olulist teavet ja

juhiseid.
Lugege juhend enne seadme kasutamist rahulikult 1abi ja hoidke juhend hilisemaks uuesti
labivaatamiseks alles.

lkoon Tiaidp Téhendus

A HOIATUS! Raske vigastuse v6i surma oht

& ELEKTRILOOGI OHT“ Ohtliku pinge oht

A SUTTIMISOHT! Hoiatus! Suttimisoht / kergsittivad materjalid
& ETTEVAATUST! Kehavigastuse voi vara kahjustumise oht
@ TAHTIS MARKUS Siisteemi digesti kasutamine
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1. OHUTUSEESKIRJAD

* Lugege juhend enne oma seadme kasutamist
hoolikalt ja taielikult 1abi ning hoidke kindlas kohas
hilisemaks uuesti labivaatamiseks alles.

« Kaesolev juhend on valmistatud rohkem kui Uhele
mudelile, mistottu ei pruugi teie seadmel osasid
siin kirjeldatud funktsioone leiduda. Sel pdhjusel
on juhendi lugemise ajal oluline poorata erilist
tahelepanu juuresolevatele piltidele.

1.1 ULDISED OHUTUSHOIATUSED

» Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8.
eluaastast ja piiratud flUsiliste, sensoorsete voi
vaimsete vOimetega vOi kogemuste ja teadmisteta
isikud, kui neid on juhendatud seadme ohutu
kasutamise osas ja nad mdistavad kasutamisega
seotud ohte. Lastel ei ole lubatud seadmega
mangida. Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet
hooldada.

A HOIATUS! Seade ja selle juurdepaasetavad osad
voivad kasutamise kaigus kuumaks muutuda. Arge
puutuge vastu kuumutuselemente. Hoidke kuni
8aastased lapsed seadmest eemal v.a kui neid
pidevalt jalgitakse.

/5 A\ HOIATUS! Siittimisoht: drge hoidke esemeid
kUpsetuspindadel.

/\ A\ HOIATUS! Kui pind on méranenud, liilitage
seade voimaike elektriloogi valtimiseks valja.

« Arge kaitage seadet valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimissusteemiga.

» Kasutamise kaigus muutub seade kuumaks. Ahju
sees asuvate kuumutuelementide puudutamisel
tuleb olla ettevaatlik.
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+ Kaepidemed voivad muutuda kasutamise kaigus
vaga ruttu kuumaks.

» Arge kasutage ahju klaasi voi teiste pindade
puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid voi kuurimisvahendeid. Sellised
vahendid voivad krimustada seadme pinda, mis
vOib omakorda tuua kaasa klaasi purunemise voi
pindade kahjustumise.

- Arge kasutage seadme puhastamiseks auruga
puhastajaid.

HOIATUS! Véimaliku elektrilddgiohu valtimiseks
veenduge enne lambi vahetamist, et seade on valja
|Glitatud.

/\ETTEVAATUST! Juurdepiasetavad osad véivad
toiduvalmistamise voi grillimise ajal olla kuumad.
Hoidke vaikesed lapsed tootavast seadmest eemal.

» Teie toode on valmistatud kooskdlas kdikide
kehtivate kohalike ja rahvusvaheliste standardite ja
regulatsioonidega.

» Hooldust ja remonti voivad teostada ainult volitatud
hooldustehnikud. Mittevolitatud tehnikute teostatud
paigaldus- ja remonditood voivad olla ohtlikud. Arge
muutke seadme tehnilisi omadusi. Ebasobivad
pliidipiirded vbivad pdhjustada dnnetusi.

* Veenduge enne paigaldamist, et kohalikud
kommunikatsioonitingimused (gaasi tuup, gaasi
rohk voi elektrivoolu pinge ja sagedus) ja seadme
tehnilised andmed on omavahel kooskoélas.
Seadme tehnilised andmed on toodud vastaval
andmeplaadil.
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/\ ETTEVAATUST! See seade on méeldud ainult
toidu valmistamiseks ja siseruumides kasutamiseks.
Seetdttu ei tohi seda kasutada mitte mingil teisel
eesmargil ega rakendusalal, naiteks
mittekodumajapidamislikuks, arilistel eesmarkidel voi
ruumide kutmiseks kasutamiseks.

+ Arge kasutage seadme tdstmiseks voi
teisaldamiseks ahju ukse kaepidemeid.

» Teie ohutuse huvides rakendage koiki voimalikke
meetmeid. Kuna klaas vdib puruneda, olge
puhastamisel ettevaatlik, et valtida selle
kriimustamist. Valtige tarvikutega vastu klaasi
|6Omist.

* Veenduge, et toitejuhe ei jaaks paigaldamise
kaigus kusagile vahele ega saaks kahjustada.
Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle voimalike
ohtude valtimiseks valja vahetama tootja,
tema teenindusesindaja voi moni teine sama
kvalifikatsiooniga isik.

« Arge lubage lastel ahjuuksele ronida ega avatud
ahjuuksele istuda.

* Hoidke lapsed ja loomad antud seadmest eemal.
1.2 PAIGALDAMISEGA SEOTUD HOIATUSED

« Arge kasutage seadet enne kui see on taielikult
paigaldatud.

+ Seadme peab paigaldama volitatud tehnik. Tootja ei
vastuta kahjustuste eest, mis voivad olla pohjustatud
defektsest paigalduskohast ja volitamata isikute
poolt teostatud paigaldamisest.
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Seadet lahti pakkides veenduge, et see ei ole
transportimise kaigus kahjustada saanud. Defektide
tuvastamisel arge seadet kasutage ja votke kohe
uhendust kvalifitseeritud teenindusesindajaga.
Kasutatavad pakkematerjalid (kile, klambrid,
vahtplast jms) vdivad lastele ohtlikud olla ning need
tuleb kokku koguda ja kohe eemaldada.

Kaitske seadet ilmastiku eest. Arge laske seadmel
kokku puutuda paikese, vihma, lume, tolmu voi
korge 6huniiskusega.

Kodik seadme Umber asuvad materjalid (naiteks
kapid) peavad suutma taluda vahemalt 100 °C
temperatuuri.

Ulekuumenemise valtimiseks ei tohi seadet
paigaldada dekoratiivukse taha.

1.3 KASUTAMISE AJAL

Ahju esimest korda kasutades voite taheldada orna
isearalikku I6hna. Tegemist on taiesti normaalse
nahtusega, mida pohjustab kuumutuselementidel
leiduv isolatsioonimaterjal. Soovitame teil jatta

oma ahi enne esimest korda kasutamist tuhjaks ja
kuumutada taisvoimsusel 45 minutit. Veenduge, et
keskkond, kuhu toode on paigaldatud, oleks hasti
tuulutatud.

Olge toiduvalmistamise ajal ja parast seda ahjuukse
avamisel ettevaatlik. Ahjust valjuv kuum aur vaib
pohjustada poletusi.

Arge asetage tootava seadme lahedale suttivaid
ega kergsuttivaid materjale.

Ahjust ndude votmisel ja sinna asetamisel kasutage
alati ahjukindaid.
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* Mitte mingil juhul ei tohi ahju vooderdada
alumiiniumfooliumiga, kuna see voib pdhjustada
ulekuumenemist.

« Arge pange ndusid voi kipsetusvorme kupsetamise
ajaks otse ahju pdhjale. Ahju pohi muutub vaga
kuumaks ja toode voib kahjustuda.

Arge jatke ahju jarelvalveta, kui valmistate rasva
vOi Oliga toitu. Rasv ja oli voivad korge temperatuuri
korral suttida. Arge valage polevale dlile vett. Selle
asemel lulitage ahi valja ja katke pann kaane vO0i
tulekindla tekiga.

» Kui toodet ei kavatseta pika aja valtel kasutada,

lUlitage seadme pealuliti valja.

Kui seadet ei kasutata, siis veenduge, et seadme

juhtnupud on alati asendis ,0“ (stopp).

» Plaadid on valjatdbmbamisel kaldus. Jalgige, et te
toidu ahjust vottes kuuma toitu maha ei aja.

» Arge asetage raskusi seadme avatud uksele. See
vOib ahju tasakaalust viia voi kahjustada seadme
ust.

» Arge riputage kateratte, ndudepesulappe ega riideid
seadme ega selle kaepidemete kulge.

1.4 PUHASTAMISE JA HOOLDAMISE AJAL

* Veenduge, et seade on enne puhastamist voi
hooldamist vooluvdrgust lahti Ghendatud.

* Arge eemaldage juhtnuppe juhtpaneeli
puhastamiseks.

» Teie seadme tbhususe ja ohutuse sailitamiseks
soovitame teil kasutada alati originaalvaruosi
ja helistada probleemide korral ainult volitatud
teeninduskeskusesse.
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CE vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
C €asjakohastele Euroopa direktiividele,

maarustele, regulatsioonidele ja viidatud

standardites loetletud ndudmistele.

See seade on mdeldud ainult kodustes tingimustes
toidu valmistamiseks. lgasugune muu kasutamine
(naiteks toa kutmine) on vale ja ohtlik.

0 Kasutusjuhend laieneb mitmele erinevale mudelile.
Voite taheldada erinevust antud juhiste ja teie seadme
vahel.
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2. PAIGALDAMINE
JA KASUTAMISEKS
ETTEVALMISTAMINE

HOIATUS! Antud seadme peab

paigaldama volitatud hooldusttotaja
voi kvalifitseeritud tehnik, jargides
kéesolevas juhendis toodud juhiseid ning
kooskdlas kehtivate kohalike
regulatsioonidega.

« Vale paigaldamine voib pdhjustada
vigastusi ja kahjustusi, mille eest tootja
ei vastuta ja mille puhul garantii ei
pruugi kohalduda.

* Veenduge enne paigaldamist, et
kohalikud kommunikatsioonitiihendused
(elektripinge ja sagedus) ja seadme
seadistused on omavahel kooskolas.
Seadme seadistustingimused toodud
vastaval andmeplaadil.

* Kinni tuleb pidada kasutusriigis
kehtivatest seadustest, maarustest,
eeskirjadest ja standarditest
(ohutusregulatsioonid, jaatmekaitlus
jms).

2.1 JUHISED PAIGALDAJALE
Uldjuhised
» Parast seadmelt ja tarvikutelt

pakkematerjalide eemaldamist
veenduge, et seade ei ole kahjustatud.

Kui kahtlustate kahjustust, arge seadet
kasutage seda ja votke kohe Uhendust
ametliku teeninduse to6taja voi
kvalifitseeritud elektrikuga.

* Veenduge, et laheduses ei oleks
slttivaid ega kergsuttivaid materjale,
naiteks kardinaid, dli, riideid jms, mis
vBiksid tuld votta.

* Toodtasapind ja seadet Umbritsev
modbel peab olema valmistatud
materjalidest, mis suudavad taluda Ule
100 °C temperatuuri.

» Seadet ei tohi paigaldada otse
ndudepesumasina, kilmiku,
stigavkulmiku, pesumasina ega kuivati
kohale.

2.2 AHJU PAIGALDAMINE

Seadmetega on kaasas
paigaldamiskomplektid ja neid saab
paigaldada vastavate méotmetega
tootasapinda. Pliidi ja ahju paigaldamiseks
vajalikud md6tmed on toodud alljargnevalt.

A (mm) 557 min/max F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min F (mm) 555
C (mm) 595 min H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

Paigaldamine to6tasapinna alla
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Paigaldamine seinakappi

Parast elektrilhenduste tegemist sisestage |
ahi ette surudes kappi. Avage ahjuuks ja
sisestage kaks kruvi ahjuraamil asuvatesse
avadesse. Kui toote raam on vastu kapi
puitpinda, keerake kruvid kinni.

kvalifitseeritud elektrik, vastavalt
kdesolevas juhendis toodud juhistele ja
kooskdlas kehtivate kohalike digusaktidega.

NN
gl
2.3 VOOLUVORGUGA
UHENDAMINE JA OHUTUS
HOIATUS! Selle seadme .

voolutihendused peab teostama
volitatud hooldustehnik voi

HOIATUS! SEADE PEAB OLEMA
MAANDATUD.

Enne seadme thendamist vooluvdrku
tuleb kontrollida seadme nimipinge
(kirjutatud seadme andmesildile)
vastavust vooluvdrgu pingega. Elektrik
peab kontrollima vooluahela véimekust .
seadme voolutarbimuse (samuti
seadme andmesildil &ra toodud)
rahuldamiseks.

ET- 11

Paigaldamise ajal tuleb kasutada
isoleeritud juhtmeid. Vale ihendus voib
seadet kahjustada. Kui toitekaabel on
kahjustatud ja vajab valjavahetamist,
peab seda tegema kvalifitseeritud
tehnik.

Arge kasutage adaptereid,
mitmikpesasid ja/voi pikendusjuhtmeid.

Toitekaabel tuleb hoida eemal seadme
kuumadest osadest ja ei tohi olla kokku
surutud. Vastasel juhul véib kaabel
kahjustada saada ja pdhjustada lihist.

Kui seade pole vooluvérku thendatud
pistiku abil, tuleb ohutusreeglitega
kooskdla tagamiseks paigaldada kaigi
pooluste katkestusllliti (kontaktivahega
vahemalt 3 mm).

Seade on ettenahtud vooluvarustusele
220-240 V. Kui teie vooluvarustus on
sellest erinev, votke thendust volitatud
teenindustdodtaja voi kvalifitseeritud
elektrikuga.

Toitekaabel (HO5VV-F) peab olema
seadmega Uhendamiseks piisavalt pikk,
seda isegi siis, kui seade asub oma
paigalduskapi ees.

Veenduge, et kdik thendused oleksid
piisavalt pingutatud.

Kinnitage toitekaabel klambriga ja
sulgege kate.



* Klemmikarbiihendus asetseb
klemmikarbi sees.
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3. TOOTE KIRJELDUS

Tahtis! Toote tehnilised omadused vdivad erineda ja teie seadme valimus ei pruugi
langeda kokku jargnevatel joonistel naidatuga.

Komponentide nimekiri

1. Juhtpaneel
2. Ahju ukse kaepide
—am 3. Ahjuuks

Juhtpaneel

-

4. Taimer
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4. TOOTE KASUTAMINE

Ahju funktsioonid

* Teie ahju funktsioonid vdivad teie toote
mudelist sdltuvalt olla erinevad.

Ahju hoiatustuled
lUlituvad sisse ja
ventilaator hakkab
toole.
Sulatamisfunktsiooni
kasutamiseks votke

kiilmutatud toit ja asetage see ahju pdhjast
lugedes kolmandasse vahesse asetatud
riiulile. Sulava toidu alla on sulavast jaast
pdhjustatud tilkuva vee kogumiseks
soovitatav asetada ahjuplaat. See
funktsioon ei kiipseta toitu vaid aitab seda
sulatada.

Turbofunktsioon:
Ahju termostaat ja
hoiatustuled lilituvad
sisse,

rongaskuumutuselement ja ventilaator
hakkavad t6ole. Turbofunktsioon jaotab
kuumust Uhtlaselt ahju sees, nii et kogu toit
koigil restidel kiipsevad Uhtlaselt.
Soovitatav on ahju u 10 minutit
eelkuumutada.

Alt kuumutamise
funktsioon: Ahju
termostaat ja
hoiatustuled lilituvad
sisse ning alumine
kuumutuselement
hakkab tdole. Alt
kuumutamise
funktsioon sobib vaga hasti pitsa
soojendamiseks kuna kuumus kerkib ahju
pbhjast ja kuumutab toitu. See funktsioon
sobib toidu kuumutamiseks mitte niivord
kipsetamiseks.

Staatiline
klipsetusfunktsioon:
Ahju termostaat ja
hoiatustuled lulituvad
sisse ning alumine ja
tlemine
kuumutuselement
hakkavad tdole.
Staatiline kiipsetusfunktsioon kiirgab
kuumust, tagades toidu Uhtlase kipsemise.
See on suureparane kookide, kiipsetatud
pasta, lasanje ja pitsa valmistamiseks.
Soovitatav on ahju 10 minutit

Sulatamisfunktsioon:

eelkuumutada. Selles funktsioonis on
parimate tulemuste saavutamiseks
soovitatav kipsetada korraga ainult Ghel
tasandil.

o

Ventilaatorifunktsioon: Ahju termostaat ja
hoiatustuled lilituvad sisse, llemine ja
alumine kuumutuselement ning ventilaator
hakkavad t66le. Funktsioon on hea
pagaritoodete kipsetamisel. Toidu
kipsetamise eest kannavad hoolt ahjus
asuvad Ulemine ja alumine
kuumutuselement ning éhuringlust tagav
ventilaator, mis annab toidule kerge
grilliefekti. Soovitatav on ahju u 10 minutit
eelkuumutada.

®

rdngaskuumutuselement, alumine
kuumutuselement ja ventilaator hakkavad
todle. See funktsioon sobib ideaalselt
pitsalaadsete toitude Uhtlaseks lihikese
ajaga valmistamiseks. Samas kui
ventilaator jaotab kuumust ahjus Uhtlaselt,
tagab alumine kuumutuselement toidu
kipsemise.

Pitsafunktsioon: Ahju
termostaat ja
hoiatustuled ltlituvad
sisse,

R Ve N

Kiirgrillimisfunktsioon: Ahju termostaat ja
hoiatustuled lulituvad sisse. Grill ja
Ulemised kuumutuselemendid hakkavad
téole. Seda funktsiooni kasutatakse
kiiremaks grillimiseks ja suurema pinnaga
toidu, naiteks liha, grillimiseks. Kasutage
ahju Ulemisi riiuleid. Pintseldage traatresti
kergelt dliga, et toit kinni ei jadks ja asetage
toit resti keskele. Asetage toidu alla alati
alus, et tilkuv rasv ja mahlad kokku koguda.
Soovitatav on ahju u 10 minutit
eelkuumutada.
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Hoiatus! Grillimise ajal peab ahjuuks 4.1 TOIDUVALMISTAMISTABEL
olema suletud ja ahju temperatuuriks
tuleb valida 190 °C.U 8 . _ fD
Topeltgrilli- ja 2| Toidud Ezi O
= - - — -
P T entilaatorifunktsioon: E — min.
Ahju termostaat ja &
X hoiatustuled lilituvad Lotaiona | pma | 170100 | s6.s
sisse ning pirukas
grillkuumutuselement, 2 Kook 2-3-4 | 170-190 | 30-40
Ulemine = —
kuumutuselement ja ventilaator hakkavad 8 Kipsis 2-3-4 | 170-190 | 30-40
toole. Seda funktsiooni kasutatakse @ Hautis 2 175-200 | 40-50
paksemate toiduainete kiiremaks
grillimiseks ja suurema pinnaga toitude Kana 234 200 | 4560
grillimiseks. Uhtlase kipsetamise Lehttaigna
tagamiseks tootavad nii Glemised _ pirukas 234 | 170190 | 25-35
grillelemendid, grill kui ka ventilaator. S Kook 234 150-170 | 25-35
Kasutage ahju ulemisi riiuleid. Pintseldage 8
traatresti kergelt 6liga, et toit kinni ei jadks = Kiipsis 2-3-4 | 150-170 | 25-35
ja asetage toit resti keskele. Asetage toidu 2 Hautis 2 175-200 | 40-50
alla alati alus, et tilkuv rasv ja mahlad kokku
koguda. Soovitatav on ahju u 10 minutit Kana 2-3-4 200 45-60
eelkuumutada. L?ﬁﬁgga 2-3-4 | 170190 | 35-45
8 Kook 2-3-4 | 150-170 | 30-40
=]
Hoiatus! Grillimise ajal peab ahjuuks = Kiipsis 2-3-4 | 150-170 | 2535
olema suletud ja ahju temperatuuriks Hautis 2 175-200 | 40-50
tuleb valida 190 °C. JE—
+a_)Auruga puhastamise funktsioon lihapallid 7 200 | 10-15
‘ VapClean: Seadke oma ahju — "
funktsioonilliliti ja termostaat auruga e Kana 190 50-60
puhastamise funktsiooni VapClean LihalGik 6-7 200 15-25
sumbolile. Valage 200-250 ml vett (umbes "
1 klaas) ahju pohjas asuvale vaikesele _ Bifsteek | 67 | 200 | 1525
alusele. Vap Clean to6tab umbes 20 minutit | * Kui on olemas, kipsetage lihavardaga.
ja valmistab teie ahju ette lihtsalt
puhastamiseks.
4.2 GHUKESE LED PUUTETAIMERI
KASUTAMINE

o
p

= = or orHHo"é ES
FeUO0RBORE | BEES-BETBE: 2%

vilaA vO A % @8
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Reziimide kirjeldused
crvngsioo | ARG | e | L | e
Sulatamine Kontigtdritoo- @ Kiirendus % \ﬁ?)z;g?rll?nn:
Turbofunkt- : ~ ? . .
sioon: Liha ot Lihasond 8 Tainas
Alumine . . . I .
lg funktsioon Linnaliha P o Lihasondi stopp (@b} Leib
Staatiline . Time Display h . :
Ij funktsioon Kala EEEE (Aja kuvamine) ﬁﬁ Kuivatamine
=y Ventilaato- 1 ; Toiduvalmista- - .
Hfunkisioon Pitsa — misaeg % Kilmutatud toit
Topeltgrilli E [N Toiduvalmista- -
ﬁ funktsioon . Lamp mise [dpuaeg v Miinus
o Topeltgrilli-
s ja ventilaa- . o
torifunkt. Esita/paus D Koogikell Termostaat
sioon
$¢ Pugﬁ]seta- ¢o Vap Clean @ Reziim /\ Pluss
@ Lapselukk

Juhtseade lulitub valja 5 minuti parast,
kui Uhtegi funktsiooni ei ole valitud ega
muudetud.

Seadet juhitakse puutetundlike nuppude
abil. Funktsioone juhitakse vastavate
puutetundlike alade puudutamise teel.

Juhtseadiseid kasutades jalgige, et
puudutaksite korralikult nupu ala. Kui

teie puudutus katab liiga suure pinna vi
on hoopis liiga vaike, siis nupud ei toimi
korralikult.

Jahutusventilaator lilitub seadme pindade
jahedana hoidmiseks automaatselt

sisse. Ventilaator jatkab to6tamist kuni
automaatse valjalulitumiseni; seda isegi
siis, kui ahi ise on valja lilitatud.

Ahju funktsioonide valimine

Puudutage juhtseadme sisselllitamiseks
2 sekundl véltel SISSE/VALJA-sensorit
. Kdik nupud kuvatakse esimese

eredustasemega ja ahi lUlitub reziimi
LOOTAMINE". Selles reziimis on teil
vBimalik valida soovitud
kiipsetusfunktsiooni, reguleerida
temperatuuri, aktiveerida funktsiooni
VOIMENDUS ,&*, muuta valmistamisaega,
I6puaega, kooglkella ja jooksvat kellaaega.

ET-

Reziimi ,OO0TAMINE” ajal
kipsetusfunktsiooni valimiseks puudutage
Uhte funktsiooninuppudest. Kasutamiseks
valitud funktsiooninupp slttib teise
heledustasemega.

Kui kiipsetusfunktsioon on valitud,
naidatakse temperatuurinaidikul vaikimisi
temperatuurivaartust. Seda vaartust saab
naidiku kulgedel asuvate puutenuppudega
TERMOSTAAT 1 PLUSS ,A“ja MIINUS ,
Vv*. Temperatuuri saab muuta vahemikus:
50 °C kuni 275 °C.

Parast soovitud funktsiooni valimist ning
temperatuuri ja aja maaramist puudutage
ahju kaivitamiseks nuppu ESITA/PEATA ,DII
“. Ahju t66tamise ajal poleb esitamise/
peatamise nupp eredamailt.

Kellaaja kohandamine

Kui ahi on paigaldatud, tuleb juhiseid
jargides seadistada kellaaeg.

Puudutage nuppu SISSE/VALJA ,", et
lulitada ahi sisse ja minna reZiimi
,LOOTAMINE". Puudutage selle reziimi ajal
mitu korda nuppu REZIIM O kuni aegon
valitud. Seda on véimalik puutenuppudega
PLUSS ,A"ja MIINUS ,»“ muuta. Kellaaja
seadistamise Iopetamlseks puudutage veel
kord nuppu REZIIM ,(5¢
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Kellaaega on vaja uuesti seadistada ainult
juhul, kui seade on pikemat aega olnud
vooluvdrgust lahti Gthendatud.

Valmistamisaja muutmine

Valmistamisaega saab muuta _
reZiimides,OOTAMINE” v6i ,TOOTAMINE".

Koogikella seadistamine ,L)*

Puudutage nuppu REZIIM ", kuni
ajanaidikul suttib kdogikella simbol ja
kuvatakse ,00:00". Valige meeldetuletuseks
sobiv ajavahemik, kasutades sumboli
vilkumise ajal puutenuppe PLUSS ,A* ja
MIINUS ,»“. Kui olete seadistamise
I6petanud, arge vajutage mone sekundi
valtel Uhelegi nupule. Selle aja jooksul
salvestatakse tehtud muudatused.

Kui taimer jéuab nulli, kostub hoiatussignaal
ning ajanaidikul hakkavad vilkuma
koogikellastimbol ja ,00:00.

Ukskaik millise nupu vajutamisel
helisignaal vaikib ja simbol kustub.

Kiipsetamise kestuse muutmine

Selle funktsiooni abil saate kiipsetada
valitud ajaperioodi valtel. Valmistage
toit kiipsetamiseks ette ja pange

toit ahju. Seejarel, valige soovitud
kupsetusfunktsioon ja -temperatuur.

Puudutage nuppu REZIIM ,©O*, kuni
ajanaidikule ilmub kestussiimbol . Kui
taimer on selles asendis, valige taimeri
puutenuppudega PLUSS ,A" ja MIINUS ,~»
“vajalik kuipsetusperiood. Kui olete
seadistamise |6petanud, oodake kuni
naidikule ilmub hetke kellaaeg ja
kestussumbol jaab uhtlaselt pélema.

Kui taimer jduab nulli, lGlitub ahi valja,
kostub helisignaal ja ekraanil hakkab
vilkuma kestusstimbol. Juhtseadmel
Ukskdik millise nupu puudutamine peatab
helisignaali.

Valmistamise I6puaja seadistamine

Seda funktsiooni kasutatakse kiipsetamise
alustamiseks teatud aja méddumisel

ja teatud aja valtel. Valmistage toit
kipsetamiseks ette ja pange toit ahju.

Seejarel valige soovitud kiipsetusfunktsioon
ja -temperatuur.

Puudutage nuppu REZIIM (", kuni
ajanaidikule ilmub kipsetamise kestuse
stimbol. Kui taimer on selles asendis, valige
puutenuppudega PLUSS ,A" ja MIINUS ,~»
“vajalik kUipsetusperiood. Kui olete
seadistamise |6petanud, oodake kuni
naidikule ilmub hetke kellaaeg ja
kipsetamise kestuse simbol jaab Ghtlaselt

pdlema.

Puudutage nuppu REZIIM O kuni
ajanaidikule ilmub kipsetamise [6puaja
sumbol. Kellaaeg ja kiupsetamise kestuse
sumbol hakkavad vilkuma. Kui taimer on
selles asendis, valige puutenuppudega
PLUSS ,A"ja MIINUS ,~“ vajalik
I6petusaeg. Kui olete seadistamise
Idpetanud, oodake kuni naidikule ilmub
hetke kellaaeg ja kipsetamise I6puaja
siimbol ;I jadb Uhtlaselt pdlema.

Ahi arvestab valja td6tamisaja, lahutades
kiipsetusperioodi maaratud I6puajast,

mil ahi I6petab téotamise. Taimerist kostub
helisignaal ja kiipsetamise I6puaja simbol
hakkab vilkuma. Taimeri Ukskoik millise
nupu puudutamine peatab helisignaali.

Digitaimeri heli seadistamine

Signaali muutmiseks vajutage ja hoidke
ajal, mil naidikule on kuvatud kellaaeg, 3
sekundi valtel puutenuppu TERMOSTAAT ,,
ﬂ“, kuni kostub helisignaal. Iga kord, kui
parast seda vajutada puutenuppe MIINUS ,,
v“ VOI PLUSS ,A“, kostub erinev
signaalheli. Signaalhelisid on nelja erinevat
tuupi. Valige soovitud heli ja arge rohkem
Uhelegi nupule vajutage. Lihikese aja
mooddudes salvestatakse valitud signaalheli.

Voimendusfunktsioon

Seda funktsiooni kasutatakse
eelkuumutamisaja lihendamiseks.
Puutenupp VOIMENDUS ,&* siittib, kui on
valitud funktsioon Turbo, Ventilaator,
Staatiline voi Pitsa. Eelkuumutamisele
kuluva aja vahendamiseks puudutage enne
klipsetamise al%st puutenuppu
VOIMENDUS ,&*. Kasutage antud
funktsiooni ahju véimalikult kiirelt soovitud
temperatuurini kuumutamiseks. See reziim
ei sobi toidu kiipsetamiseks.

Péarast véimendusfunktsiooni saab ahju
kasutada toiduvalmistamiseks.

Lapselukufunktsioon

Lapselukku kasutatakse ahjuseadistuste
soovimatu muutmise valtimiseks.

Lapseluku sisselulitamiseks puudutage

2 sekundi valtel puutenuppu LAPSELUKK
L+, kuni naidikule ilmub lapselukusimbol.
Lapseluku valjaltlitamiseks puudutage

2 sekundi valtel puutenuppu LAPSELUKK
L, kuni lapselukusimbol kustub ekraanilt.

Lapseluku toimimise ajal on véimalik
kasutada ainult puutenuppu SISSE/VALJA
.. Koik teised nupud jaavad lukustatuks.
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4.3 TARVIKUD
Traatriiul EasyFix

Esmakordsel kasutusel puhastage tarvikud
pdhjalikult sooja vee, pesuaine ja pehme
puhta riidega.

» Sisesta tarvik ahju selle digesse
asendisse.

» Ventilaatori katte ja tarvikute vaheline
kaugus peab olema vahemalt 1 cm.

» Toiduvalmistamise ndusid ja tarvikuid
ahjust valja véttes olge ettevaatlik.
Kuumad toidud ja tarvikud voivad
pbhjustada pdletusi.

* Tarvikud véivad kuumusega
deformeeruda. Maha jahtudes
muutub nende valimus ja toimimine

normaalseks.

» Kandikuid ja traatreste voib asetada
igale kérgusele Uhest seitsmeni.

« Teleskoopsiini saab asetada kérgustele
T1, T2.

» Korgust 3 on soovitatav kasutada Uhel
kdrgusel kipsetamiseks.

» Korgust T2 on soovitatav kasutada
Uhel kdrgusel kiipsetamiseks koos
teleskoopsiinidega.

» Korgusi 2 ja 4 soovitatakse kasutada
kahel kdrgusel kiipsetamiseks.

» Poorlev traatrest tuleb asetada
kdrgusele 3.

» Korgust T2 kasutatakse podrleva
traatresti kasutamiseks koos
teleskoopsiiniga.

****Tarvikud voivad sodltuvalt soetatud
mudelist erineda.

Siigav alus

Sligavat alust kasutatakse hautiste
valmistamiseks.

Pange alus Ukskdik millisele tasandile ja

'd 7 \E
. s s
T8 s T2
2 * ] T1
——__ s/
1 . )

likake selle dige asendi kontrollimiseks
I16puni valja.

ESIMENE MAAILMAS

Kuuma 6hu kaitsesiisteem integreeritud
ahjudes

Patenteeritud kuuma &hu kaitseststeem
ei lase kuumal 6hul jduda I6ppkasutajani,
tekitades selleks ahju ukse avamisel
6hukardina.

Madal alus
Madalat alust kasutatakse pagaritoodete
klpsetamiseks.

Pange alus Ukskoéik millisele tasandile ja
likake selle dige asendi kontrollimiseks
I16puni valja.

Vaike alus

Vaikest alust kasutatakse pagaritoodete
klpsetamiseks.

Asetage alus traatresti keskele.
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Traatriiul osaliselt vélja tommatava
teleskoopsiiniga Easyfix

Toidu kattesaadavuse parandamiseks
ulatub osaliselt véaljaulatuv teleskoopsiin
pooles ulatuses valja.

e

/

Teleskoopsiinid

Esmakordsel kasutusel puhastage tarvikud
pdhjalikult sooja vee, pesuaine ja pehme
puhta riidega.

» Igal teleskoopsiinil on fiksaatorid, mis
véimaldavad siine puhastamiseks ja
Umberpaigaldamiseks eemaldada.

» Eemaldage kiljesiin. Vaadake jaotist
,Traatriiuli eemaldamine”.

7y

» Riputage teleskoopsiini tilemised

fiksaatorid kuljeriiuli kdrguse
referentstraadile, vajutades samal ajal
alumisi fiksaatoreid, kuni kuulete selgelt
fiksaatorite kinnitumise heli kuljeriiuli
kdrguse fikseerimise traadi kulge.

» Eemaldamiseks hoidke siini esikiilge
ja jargige eelpool kirjeldatud juhiseid
vastupidises jarjekorras.

Traatrest

Traatresti kasutatakse grillimiseks vdi toidu
tootlemiseks mdeldud ahjukindlate ndude
kandmiseks.

HOIATUS!

Asetage rest praeahjus sobivale
tasandile ja suruge ahju sisse.

Vaikselt sulguv ahjuuks

Ahjuuks sulgub ise vaikselt, kui uks vahetult
enne suletud asendit vabastatakse.
P

Veekoguja

Osade kiipsetamiste puhul vdib ahjuukse
siseklaasile iimuda kondensaat. Selle naol
pole tegemist toote rikkega.

Avage ahjuuks grillimisasendisse ja jatke
20 sekundiks sellesse asendisse.
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Vesi valgub kogujasse.

Jahutage ahi ja plhkige ukse sisepind
kuiva lapiga ule. Seda toimingut tuleb teha
regulaarselt.

e

/A

§

5. PUHASTAMINE JA
HOOLDAMINE

5.1 PUHASTAMINE

HOIATUS! Liilitage seade enne
puhastamist vélja ja laske maha
jahtuda.

Uldjuhised
» Kontrollige enne puhastusmaterjalide

seadmel kasutamist, kas need on
sobivad ja tootja poolt soovitatud.

» Kasutage kreemjaid voi vedelaid
puhastusvahendeid, mis ei sisalda
osakesi. Arge kasutage leeliselisi
(s6ovitavaid) kreeme, abrasiivseid
puhastuspulbreid, karedat traatvilla voi
kdvasid tooriistu, kuna need voivad
kahjustada pliidi pindasid.

Arge kasutage osakesi sisaldavaid
puhastusmaterjale, kuna need vdivad
kriimustada teie seadmel leiduvaid

klaaspindu ning emailitud ja/véi varvitud osi.

* Vedelike mahaminemise korral
puhastage need osade kahjustumise
valtimiseks kohe.

Arge kasutage seadme (ihegi osa
puhastamiseks auruga puhastajaid.

Ahju sisemuse puhastamine

* Emaileeritud ahjude sisemust on parim
puhastada siis, kui ahi on veel soe.

» Plhkige ahju parast iga kasutamist
pehme lapiga, mida on niisutatud
seebiveega. Seejarel plhkige ahi niiske
lapiga uuesti Ule ja kuivatage.

* Ahju téielikult puhastamiseks voib teil
teinekord olla vaja kasutada vedelaid
puhastusvahendeid.

Kataliiiitiline puhastamine

Ahju sisemusse on paigaldatud
katallutilised katted. Need on
mattviimistlusega heledat varvi paneelid
ahju siseklgedel ja/voi tagapaneelil.
Toiduvalmistamise ajal koguvad need
plaadid endasse rasva- ja dlijaake.

Katteplaadid puhastavad end ise, kogudes
endasse rasva ja 0li ning pdletades

need tuhaks, mille saab seejarel lihtsalt
ahju pdhjast niiske lapiga kokku koguda.
Toimimiseks peavad katteplaadid olema
poorsed. Aja jooksul vdib katteplaadi varvus
muutuda.

Kui katteplaadile satub suures koguses
rasva, vbib see vahendada plaadi
efektiivsust. Selle lahendamiseks
kuumutage ahju umbes 20-30 minuti valtel
maksimaalse temperatuurini. Kui ahi on
jahtunud, puhkige ahju p&hi puhtaks.

Kataluditilisi katteplaate ei soovitata kasitsi
puhastada. Seebiga maaritud terasvilla vms
abrasiivmaterjali kasutamine voib plaate
kahjustada. Samuti ei soovita me kasutada
katteplaatidel aerosoolpuhastusvahendeid.
Kataltttiliste katteplaatide seinad

voivad liigse rasva t6ttu ebaefektiivseks
muutuda. Liigse rasva saab kuuma veega
marjaks tehtud pehme lapi voi Svammiga
eemaldada; seejarel tasuks labi viia
eelnevalt kirjeldatud puhastustsiikkel.

Kataliiiitiliste katteplaatide eemaldamine

Kataltttilise katteplaadi eemaldamiseks
eemaldage iga sellist plaati ahju kiiljes
hoidvad kruvid.

Klaasosade puhastamine
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Puhastage seadme klaasosi
regulaarselt.

Kasutage klaasosade seest ja valjast
puhastamiseks klaasipuhastusvahendit.
Seejarel loputage ja kuivatage
pdhjalikult kuiva lapiga.

Roostevabast terasest osade
puhastamine (kui on olemas)

Puhastage seadme roostevabast
terasest osi regulaarselt.

Plhkige roostevabast terasest osi ainult
veega niisutatud pehme lapiga. Seejarel
kuivatage pdhjalikult kuiva lapiga.

Arge puhastage roostevabast terasest
osi, kui need on veel kuumad.

Arge jatke roostevabast terasest
osadele pikaks ajaks aadikat, kohvi,
piima, soola, vett, sidruni- vdi

tomatimahla.

Varvitud pindade puhastamine (kui on
olemas)

Tomati-, tomatipasta-, ketSupi-, sidruni-,
olisaaduste, piima-, suhkrut sisaldavate
toitude, suhkrut sisaldavat jookide

ja kohviplekid tuleb kohe puhastada
sooja veega niisutatud lapiga. Kui

neid plekke kohe ei puhastata ja

neil lastakse pindadel ara kuivada,

El TOHI neid kdvade esemetega
(teravaotsalised esemed, terasest ja
plastist kiitrimiskasnad, pindu kahjustav
ndudekasn) ega suures koguses
alkoholi sisaldavate puhastusvahendite,
plekieemaldusvahendite,
rasvaarastajate ega abrasiivsete
pinnapuhastuskemikaalidega héoruda
aga kraapida. Vastasel juhul vdib
pulbervarvitud pindadele tekkida
korrosioon ja voivad tekkida plekid.
Tootja ei vastuta kahjustuste eest,

mis on pohjustatud ebasobivate
puhastusvahendite voi -meetodite
kasutamisest.

Siseklaasi eemaldamine
Enne puhastamist tuleb jargnevalt ndidatud
viisil eemaldada ahju ukseklaas.

1. Vajutage klaasi B suunas ja vabastage
kinnitusklambrist (x). Témmake klaas A
suunas valja.

Siseklaasi vahetamine

1. Suruge klaas B suunas kinnitusklambri
(y) alla.

3. Paigutage klaas C suunas
kinnitusklambri (x) alla.

Kui ahjuuksel on kolmekordne klaas,
saab kolmanda klaasikihi eemaldada
samal moel nagu teise klaasikihi.

Traatresti eemaldamine

Traatresti eemaldamiseks tdmmake seda
joonisel naidatud viisil. Parast klambritest
(a) vabastamist tostke traatrest Ules.

-

5.2 HOOLDAMINE

HOIATUS! Antud seadet vdivad
hooldada ainult volitatud
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hooldustdotajad voi kvalifitseeritud
tehnikud.

Ahju lambi vahetamine
HOIATUS! Liilitage seade enne
puhastamist vélja ja laske maha
jahtuda.

* Eemaldage klaasist kate ja seejarel
valgusti pirn.

» Sisestage uus pirn (kuumuskindel kuni
300 °C) teie poolt eemaldatud pirni
(230 V, 15-25 W, Type E14) asemele.

* Pange tagasi klaasist kate ja teie ahi on
kasutamiseks valmis.

Lamp on loodud spetsiaalselt

majapidamise kipsetusseadmes

kasutamiseks. See ei sobi
majapidamise ruumide valgustamiseks.
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6. TORGETE KORVALDAMINE JA TRANSPORT

6.1 TORGETE KORVALDAMINE

Kui teil on oma seadmega jatkuvalt probleeme ka parast neid peamisi
torketuvastusvétteid, votke hendust ametliku hooldustdoétaja voi kvalifitseeritud

tehnikuga.

Probleem

Voimalik p6hjus

Lahendus

Ahi ei lulitu sisse.

Toite on valja lllitatud.

Kontrollige, kas pole voolukatkestust.
Samuti kontrollige, kas teised
kdédgiseadmed tdotavad.

Puudub kuumus voi ahi ei
kuumene Ules.

Ahju temperatuuri juhtseade on
valesti seadistatud.

Ahju uks on lahti jaetud.

Veenduge, et ahju temperatuuri juhtnupp
on Oigesti seadistatud.

Ahju valgusti (kui on olemas)
ei todta.

Lamp pole tookorras.

Voolukatketus voi toide on valja
ltlitatud.

Vahetage vastavalt juhistele lamp.

Veenduge, et vooluvarustus on
vooluvorgu pistikupesa juures sisse
|Ulitatud.

Kupsetustulemus on ahju
sees ebadlhtlane.

Ahju riiulid asetsevad ebadigesti.

Veenduge, et kasutatakse soovitatud
temperatuure ja riiulite asukohti.

Arge avage sageli ahjuust v.a juhul, kui
valmistate toiduaineid, mida tuleb sageli
poorata. Kui avate ahjuust liga sageli,
voib sisetemperatuur alaneda ja see oma
korda vdib halvendada kupsetustulemust.

Taimerinuppe pole voimalik
korralikult vajutada.

Taimerinuppude vahele on sattunud
korvalisi esemeid.

Puutetundliku mudeli puhul on
juhtpaneelil niiskus.

Lapselukufunktsioon on sisse
ltlitatud.

Eemaldage korvaline ese ja proovige
uuesti.

Eemaldage niiskus ja proovige uuesti.

Kontrollige, kas lapselukufunktsioon on
sisse lilitatud.

Ahju ventilaator (kui on
olemas) teeb palju mira.

Ahju riiulid vibreerivad.

Kontrollige, kas ahi on loodis.

Kontrollige, et riiulid ja véimalikud
kiipsetusndud ei vibreeri ega pole vastu
ahju tagapaneeli.

Jahutusventilaator jatkab
téotamist ka parast ahju valja
[Glitamist.

Elektrooniliselt juhitav ahju
ventilaator jatkab to6tamist teatud
aja valtel, et jahutada ahju maha.

Kui elektroonikakomponendid on piisavalt
jahtunud, lUlitub ventilaator automaatselt
valja.

Ahi on end ise vélja lulitanud.

Elektrooniliselt juhitavad ahjud
lilitavad end automaatselt vélja, kui
Uihtegi funktsiooni ei toota.

Anhi lilitab end energia sdastmiseks
automaatselt valja, kui parast
ahju sissellilitamist voi parast
toiduvalmistamisprogrammi 16ppu ei tehta
kindla ajaperioodi valtel Ghtegi toimingut.

Kui ventilaatoriga toimiva
funktsiooni kestel avatakse
uks, siis sisemine ventilaator
seiskub.

Uksellilitiga elektrooniliselt juhitavad
ahjud Idpetavad ahjuukse avamisel
kiipsetamise.

Tegemist on seadme tavapéarase
to6tamisega, mis aitab toidu kipsetamise
ajal valtida kuumuse UGlemaarast valjumist

ahjust. Ukse sulgemisel alustab ahi
todtamist tavaparasel viisil.

6.2 TRANSPORT

Kui tekib vajadus toodet transportida, kasutage toote originaalpakendit ja kandke seadet
selle originaalimbrises. Jargige pakendil olevaid transpordimargiseid. Kinnitage kdik
eraldiseisvad osad teibiga toote kilge, et valtida toote kahjustamist transpordi kaigus.

Kui teil pole originaalpakendit, valmistage ette kandekast, mis kaitseks seadet ja eriti toote
valispindu valiste ohtude eest.

ET-23



Kiitos, etta valitsit taiman tuotteen.

Tama kayttdopas sisaltaa tarkeita turvallisuustietoja seka laitteen kaytto- ja huolto-ohjeet.
Lue tdma opas huolellisesti ennen laitteen kayttda, ja sailyta se myéhempaa kayttéa
varten.

Kuva Tyyppi Merkitys

A VAROITUS Vakavan vamman tai kuoleman vaara

& SAHKOISKUN VAARA Korkean jénnitteen vaara

A TULIPALO Varoitus: tulipalon vaara / herkasti syttyvia materiaaleja
A HUOMIO Henkil- tai omaisuusvahinkojen vaara

@ TARKEAA / HUOMAUTUS Laitteen oikea kayttd
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1. TURVAOHJEET

» Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa
ja sailyta niita sellaisessa paikassa, josta lIoydat ne
helposti aina tarvittaessa.

« Tama opas on laadittu useita malleja varten, joten
sinun laitteessasi ei valttamatta ole kaikkia siina
mainittuja ominaisuuksia. Tasta syysta opasta
lukiessa tulee kiinnittaa erityista huomiota kunkin
ohjeen yhteydessa esitettaviin kuviin.

1.1 YLEISET TURVAOHJEET

« Tata laitetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja tata
vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
rajoittuneet fyysiset, sensoriset tai mentaaliset
kyvyt tai joilta puuttuu tarvittava kokemus tieto,
jos he toimivat valvonnan alaisena tai heidat on
perehdytetty laitteen turvalliseen kayttoon ja he
ymmartavat sen kaytosta mahdollisesti aiheutuvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

A vAROITUS: Tama laite ja sen ulkopinnat ja osat

kuumenevat kayton aikana. Huolehdi, ettet vahingossa

koske laitteen keittoalueita. Pida alle 8-vuotiaat lapset
poissa laitteen lahelta, jollet valvo heidan toimiaan
koko ajan.

/5 A VAROITUS: Tulipalon vaara: Al sailyta esineita
keittotason paalla.

/\ A\ VAROITUS: Jos keittotason pinnassa on
halkeama, sammuta laite valittomasti sahkoiskun
valttamiseksi.

- Ala kayta laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.
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Laite kuumenee kayton aikana. Huolehdi, ettet
vahingossa koske uunin sisaosiin uunin ollessa
kuuma.

Laitteen kahvat voivat kuumentua hieman kayton
aloittamisen jalkeen.

Ala puhdista uunin luukun sisapintaa tai uunin muita
pintoja karkeilla ja/tai hankaavilla puhdistusaineilla
tai -valineilla. Ne voivat naarmuttaa pintoja, mista
voi seurata lasioven hajoaminen ja/tai pintojen
vahingoittuminen.

Al3 puhdista laitetta hdyrypuhdistimella.

AAVAROITUS Sahkoiskun valttamiseksi varmista,
etta laite on kytketty pois paalta ennen kuin vaihdat
siihen kuuluvia lamppuja.

/\ HUOMIO: Kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua keittamisen tai paistamisen aikana. Pida
pienet lapset etaalla laitteesta, kun sita kaytetaan.

Tama laite on valmistettu kaikkien paikallisten ja
kansainvalisten turvallisuusmaarayksien ja niihin
perustuvien standardien mukaisella tavalla.

Laitetta saa huoltaa ja korjata vain valtuutettu
sahkoasentaja. Muiden kuin valtuutettujen
sahkoasentajien suorittamat asennus- ja korjaustyot
voivat aiheuttaa vaaratilanteita. Ald muuta laitteen
teknisia ominaisuuksia millaan tavalla. Vaarat
keittotason suojat voivat aiheuttaa onnettomuuksia.

Ennen kytkentojen suorittamista varmista, etta
asennuspaikan yhteydet (kaasun soveltuvuus

ja paine tai sahkovirran jannite ja taajuus) ovat
yhteensopivat laitteen kanssa. Kytkettavia yhteyksia
koskevat tekniset tiedot 10ydat laitteen etiketista.

HUOMIO: Tama laite on suunniteltu ainoastaan

ruoanlaittoon. Se on tarkoitettu yksinomaan
sisatiloissa tapahtuvaan kotitalouskayttoon. Laitetta ei
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saa kayttaa mihinkaan muihin tarkoituksiin, kuten
kaupallisiin tarkoituksiin tai huoneen lammittamiseen.

« Ala kayta uunin luukun kahvoja laitteen nostamiseen
tai siirtamiseen.

« Kayttajien turvallisuus on varmistettu kaikin
mahdollisin keinoin. Koska lasinen keittotaso voi
hajota, se ei saa naarmuuntua puhdistuksen aikana.
Ala anna keittoastioiden tai muiden esineiden
pudota lasipinnalle tai iskeytya sita vasten.

« Varmista, ettei virtajohto vaurioidu tai takerru kiinni
asennuksen aikana. Jos virtajohto vaurioituu, se
on vaihdettava uuteen valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai asianmukaisen koulutuksen
omaavan sahkoasentajan toimesta.

« Al3 anna lasten kiivetd uunin luukun paalle tai istua
sen paalla sen ollessa auki.

» Pida lapset ja elaimet poissa laitteen luota.
1.2 ASENNUSTA KOSKEVAT VAROITUKSET

« Ala kayta laitetta ennen kuin asennus on suoritettu
loppuun.

+ Laitteen saa asentaa vain valtuutettu sahkdasentaja.
Laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistaan
epapatevien henkildiden suorittamasta virheellisesta
sijoittamisesta tai asennuksesta johtuvista
vahingoista.

* Kun purat laitteen pakkauksesta, varmista, ettei
se ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Jos
huomaat vikoja tai vaurioita, ala kayta laitetta vaan
ota heti yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Pakkausmateriaalit (nailon, niitit, Styrofoam jne.)
voivat olla vahingollisia lapsille, ja ne tulee kerata ja
havittaa valittomasti.
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Suojaa laitteesi haitallisilta saaolosuhteilta.
Suojaa laite suoralta auringonpaisteelta, sateelta,
lumisateelta, polylta ja liialliselta kosteudelta.

Laitteen vieressa sijaitsevien materiaalien (esim.
kaapit) on kestettava vahintaan 100 °C:n lampatilaa.

Ylikuumenemisvaaran vuoksi laitetta ei saa asentaa
oven taakse / ovella suljettavaan kaappiin.

1.3 KAYTON AIKANA

Kun kytket uunin paalle ensimmaista kertaa, saatat
huomata oudon hajun. Tama on taysin normaalia.
Haju johtuu uunivastusten eristysmateriaaleista.
Ennen kuin kypsennat ruokaa uunissa ensimmaista
kertaa, suosittelemme, etta kuumennat sita tyhjana
taydella teholla 45 minuutin ajan. Varmista, etta
uunia ymparoivassa tilassa on riittava ilmanvaihto.

Ole varovainen, kun avaa uunin luukkua kayton
aikana tai sen jalkeen. Uunista ulos paaseva hoyry
voi aiheuttaa palovammoja.

Al aseta syttyvia tai paloherkkia materiaaleja
laitteen Iahelle sen ollessa kaytossa.

Kayta aina uunikintaita/patalappuja, kun asetat
keittoastioita tai ruokaa uuniin tai otat niita uunista
pois.

Uunia ei saa missaan olosuhteissa vuorata
alumiinifoliolla, silla seurauksena voi olla
Ylikuumeneminen.

Ala aseta astioita tai uunipelteja suoraan uunin
pohjan paalle kypsennyksen aikana. Pohja
kuumenee erittain voimakkaasti ja tuote voi
vaurioitua.

Al3 poistu laitteen luota, jos paistat tai keitat

nestemaista tai kiinteaa oljya tai rasvaa. Lampatilan
ollessa erittain kuuma, 6ljy tai rasva voi syttya
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palamaan. Ala koskaan yrita sammuttaa palavaa oOljya
vedella, vaan kytke laite pois paalta ja peita sitten
palavan 0Oljyn sisaltava keittoastia kannella tai
sammutuspeitteella

Jos et aio kayttaa laitetta pitkaan aikaan, kaanna
laitteen virtakytkin pois paalta.

Varmista, etta laitteen ohjausnupit ovat aina “0”
(stop) -asennossa, kun laitetta ei kayteta.

Kun vedat uunipelteja ulos, ne kallistuvat alaspain.
Varo kaatamasta kuumia ruokia lattialle, kun otat
niita uunista.

Al3 laske mitdan uunin luukun paalle sen ollessa
auki. Tama voisi vahingoittaa luukkua tai saattaa
laitteen epatasapainoon.

Ala jata pyyhkeita, tiskiratteja tai vaatteita
roikkumaan laitteen kahvoista tai sen muista osista.

1.4 PUHDISTUKSEN JA HUOLLON AIKANA

Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen
kuin aloitat puhdistus- tai huoltotoimenpiteita.

Al3 irrota ohjausnuppeja, kun puhdistat laitteen
ohjauspaneelia.

Jotta laitteesi toimisi tehokkaalla ja turvallisella
tavalla, suosittelemme, etta vaihdat siihen vain
alkuperaisia varaosia. Jos tarvitset varaosia, ota
yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

FI-8



EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n

tuotedirektiivien, paatosten ja saadosten

kanssa, seka niissa listattujen standardien
kanssa.

Tama laite on suunniteltu ainoastaan kotona
tapahtuvaan ruoanlaittoon. Kaikki muu kaytto
(esimerkiksi laitteen kayttd huonetilan lammittamiseen)
on vaarallista ja kiellettya.

O Laitteen kayttdohjeet on laadittu useaa eri
laitemallia varten. Saatat huomata kayttoohjeita, jotka
eivat ole yhteensopivia sinun mallisi ominaisuuksien
kanssa.
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2. ASENNUS JA KAYTON
VALMISTELU

VAROITUS: Laitteen saa asentaa

ainoastaan valtuutettu huoltohenkil®
tai koulutettu sahkdasentaja. Asennus on
suoritettava tdman oppaan ohjeiden ja
voimassa olevien paikallisten maaraysten
mukaisesti.

» Vaarin suoritettu asennus voi aiheuttaa
haittoja ja vahinkoja. Laitteen valmistaja
ei ole millaan tavoin vastuussa tallaisista
haitoista ja vahingoista, eivatka ne kuulu
tuotetakuun piiriin.

» Ennen kuin aloitat asennuksen,
varmista, ettd asennuspaikan yhteydet
(sahkovirran jannite ja taajuus) ovat
yhteensopivat laitteen vaatimusten
kanssa. Laitteeseen kytkettavien
yhteyksien tekniset tiedot 16ydat
tuotteen etiketista.

» Asennus on suoritettava kaikkien
asennuspaikassa voimassa
olevien lakien, asetusten ja
maaraysten mukaisella tavalla
(turvallisuusmaaraykset, kierratysta
koskevat maaraykset jne.).

« Jos tuotteessa on irrotettavia
hyllyohjaimia (ritiloita) ja kayttdohje
sisaltéa sellaisia resepteja kuten
jogurtin valmistus, ritilat on poistettava
ja uunia on kaytettava annetussa
kypsennystilassa. Ritildiden irrottaminen
on selostettu kohdassa PUHDISTUS JA
HUOLTO.

2.1 OHJEET ASENTAJALLE
Yleiset ohjeet

* Kun olet poistanut laitteen ja sen
mukana toimitettavat lisavarusteet
tuotepakkauksesta, varmista, ettei
laite ole vahingoittunut. Jos epailet,
etta laite on vahingoittunut, ala ota
sita kayttéon, vaan ota valittémasti
yhteys valtuutettuun huoltohenkiloon tai
koulutettuun sahkdasentajaan.

» Varmista, ettei laitteen asennuspaikan
lahella ole mitdan syttyvia materiaaleja,
kuten verhoja, 6ljya, kangasta tai muita
paloherkkia materiaaleja.

» Laitteen vieressa sijaitsevien
kalusteiden ja pdytatasojen on
kestettava yli 100 °C:n lampdtiloja.

« Laitetta ei tule asentaa tiskikoneen,
jaakaapin, pakastimen, pyykkikoneen tai
kuivausrummun paalle.

2.2 UUNIN ASENTAMINEN

Laitteen mukana toimitetaan asennussarja,
ja se voidaan asentaa mittavaatimukset
tayttavan tyotason alle. Alla on esitetty
liesien ja uunien asennukselle asetetut
mittavaatimukset.

A (mm) 557 mi“i:‘i(’r:‘;')‘smi 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Asennus tyotason alle

Asennus kaappiin

Kun olet tehnyt tarvittavat sahkaliitannat,

tydbnna uuni kaapin siséan. Avaa uunin m@
luukku ja laita 2 ruuvia uunin rungossa

oleviin aukkoihin. Kun uunin runko
koskettaa kalusteen puupintaa, kirista

ruuvit. —» B <+
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2.3 SAHKOKYTKENTA JA TURVALLISUUS

VAROITUS: Laitteen sahkokytkenta

on toteutettava valtuutetun

huoltohenkilon tai patevan
sahkdasentajan toimesta tdman oppaan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
maaraysten mukaisesti.

VAROITUS: LAITE ON
MAADOITETTAVA.

* Ennen laitteen kytkemista
sahkonsyottéon on tarkastettava,
etta laitteen nimellisjannite (painettu
laitteen tunnistekilpeen) vastaa
kaytettavan sahkoverkon jannitetta ja
ettd sahkdverkon johdotus on riittdvan
tehokas laitteen nimellistehoa varten
(merkinta laitteen tunnistekilvessa).

* Varmista, ettd asentamisen aikana

N Sininen

kaytetaan eristettyja johtoja. Virheellinen

kytkenta voi vaurioittaa laitetta. Jos

sahkoéjohto on vaurioitunut ja se taytyy
vaihtaa, sen saa tehda vain valtuutettu

henkild.

. Ala kayta sovittimia, monipistorasioita
tai jatkojohtoja.

» Sahkojohto on pidettava etaalla
laitteen kuumista osista, ja sita ei saa

taivuttaa eika puristaa. Muutoin johto voi

vaurioitua ja aiheuttaa oikosulun.

» Jos laitetta ei kytketd sdhkdverkkoon
pistokkeella, on kaytettava
vikavirtasuojaa (jonka kontaktivali on

vahintadn 3 mm), jotta turvamaaraykset

tayttyvat.

» Laitteelle soveltuva tehonsy6ttd on 220-
240V. Jos kayttopaikassa on jokin muu

syé6ttéjannite, ota yhteys valtuutettuun
huoltohenkil66n tai patevaan
sahkbasentajaan.

» Laitteen oman virtajohdon (HO5VV-F)
on ulotuttava laitteeseen myos siina

tapauksessa, etté laite asetetaan kaapin

etuosaan.

* Varmista, ettd kaikki kytkennat on
kiristetty tiukasti.

» Kiinnitd sahkojohto vedonpoistimeen ja

sulje kansi.

» Liitdntakotelon kytkenta sijaitsee
litantakotelon paalla.
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3. TUOTTEEN OMINAISUUDET

Tarkeaa: Mallikohtaisissa ominaisuuksissa on eroja, ja hankkimasi tuote ei
valttamatta naytad samalta kuin alla olevissa kuvissa oleva tuote.

Osat

1. Ohjauspaneeli
2. Uunin luukun kahva
3. Uunin luukku

Ohjauspaneeli

-

4. Ajastin

FI-13



4. TUOTTEEN KAYTTO

Uunin toiminnot

* Uunisi toiminnot voivat poiketa
tuotemallistasi riippuen.

Sulatustoiminto:
Uunin termostaatti ja
varoitusvalot kytketédan
paalle, tuuletin on
kaytossa. Kayttadksesi
sulatustoimintoa laita
pakastettu ruoka uuniin
kolmannelle tasolle alhaalta lukien.
Suosittelemme uunipellin laittamista
sulatettavan ruoan alle keraamaan ruoan
sulamisvedet. Tama toiminto ei kypsenna
ruokaasi, vaan auttaa ainoastaan
sulattamaan sen.

Turbo-toiminto: Uunin
termostaatti ja
varoitusvalot kytketédan
paalle.

Rengaskuumennusvastus ja tuuletin
toimivat. Turbo-toiminto hajauttaa Idammaon
uunissa tasaisesti niin, etta kaikki ruoat
jokaisella tasolla kypsentyvat tasaisesti.
Suosittelemme uunin esilammittamista

10 minuuttia.

Alempi
kuumennustoiminto:
Uunin termostaatti ja
varoitusvalot kytketaan
paalle, alempi
lampdvastus on
kaytossa.

Alempi kuumen-nustoiminto on
ihanteellinen pizzan valmistukseen, koska
Iampd nousee uunin pohjalta ja lammittda
ruoan. Tama toiminto soveltuu ruoan
lammittadmiseen keittdmisen sijasta.

Staattinen
valmistustoiminto:
Uunin termostaatti ja
varoitusvalot kytketédan
paalle, alempi ja
ylempi ldampdvastus on
toiminnassa. Staattinen
valmistustoiminto
heijastaa lampo6a ja varmistaa ruoan
tasaisen kypsentamisen. Tama on
taydellinen leivosten, kakkujen, kypsan
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pastan, lasagnen ja pizzan valmistukseen.
Suosittelemme esilammittdmaan uunia 10
minuuttia ja parhaan lopputuloksen
varmistamiseksi on suositeltavaa kayttaa
vain yhta tasoa kerrallaan tata toimintoa
kaytettaessa.

Tuuletintoiminto:
Uunin termostaatti ja
varoitusvalot kytketaan
paalle, alempi ja
ylempi lampdvastus
seka tuuletin
kaynnistyvat. Tama
toiminto on erittdin hyva leivonnaisten
paistamiseen. Kypsentaminen tehdaan
uunin alemmalla ja ylemmalla
lampdvastuksella, ja tuuletin kierrattaa
ilmaa, mika luo ruoalle grillatun tapaisen
kypsennystuloksen. Suosittelemme uunin
esilammittdmistd 10 minuuttia.

Pizzatoiminto: Uunin

termostaatti ja

varoitusvalot kytketdan

paalle.
Rengaskuumennusvastus, alempi
ldmpdvastus ja tuuletin toimivat. Tama
toiminto sopii ruokien, kuten pizzan
nopeaan ja tasaiseen paistamiseen.
Tuulettimen hajauttaessa lamp6a uunissa,
alempi lampovastus kypsentaa ruoan.
Nopeampi
grillitoiminto: Uunin
termostaatti ja
varoitusvalot kytketdan
paalle. Grilli- ja ylempi
|ampdovastus ovat
kaytdssa. Toimintoa
kaytetddn nopeampaan grillaamiseen ja
suuremman annoksen kypsentamiseen,
kuten lihan grillaamiseen. Kayta uunin
ylempia tasoja. Esta annosten tarttuminen

o

R Ve N

aseta annokset ritilan keskelle. Aseta aina
ruoan alle alusta, joka kerada vuotavan 6ljyn
ja rasvan. Suosittelemme uunin
esilammittamistd 10 minuuttia.

VAROITUS: Uunin luukun on oltava
suljettuna grillaamisen aikana, ja uunin
ldampétilan on oltava 190 °C.
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Tuplagrilli- ja Voitaikina 234 | 170-190 | 35-45

tuuletintoiminto:

Uunin termostaatti ja § Kakku 2-3-4 | 170-190 | 30-40
58: varoitusvalot kytketédan s Keksi 2.3-4 170-190 | 30-40
paalle, grilli ja ylempi 2
|émp6VaStUS seki n Pata 2 175-200 40-50
tuuletin kaynnistyvat. Kana 2-3-4 200 45-60
Toimintoa kaytetaan tiiviiden ruokien I
nopeampaan grillaamiseen ja kattamaan Voitaikina 23-4 | 170-190 | 25-3
laajempia pintoja. Seka ylempi ettad alempi c Kakku 2-3-4 150-170 | 25-35
lampovastus ovat kaytossa tuulettimen = -
lisiksi, joka varmistaa tasaisen < Keksi 234 | 150170 | 25-35
kypsennyksen. Kayta uunin ylempia tasoja. (5 Pata 2 175-200 | 40-50
Esta annosten tarttuminen voitelemalla Kana 234 200 45-60

grilliritila kevyesti 6ljylla ja aseta annokset
ritilan keskelle. Aseta aina ruoan alle alusta, Voitaikina 2-3-4 170-190 | 35-45

joka keraa vuotavan 6ljyn ja rasvan.

) ; s AN S Kakku 2-3-4 150-170 | 30-40
Suosittelemme uunin esilammittamista =
10 minuulttia. = Keksi 2-3-4 | 150-170 | 25-35
VAROITUS: Uunin luukun on oltava Pata 2 175-200 | 40-50
suljettuna grillaamisen aikana, ja uunin Grillatut
lampétilan on oltava 190 °C. lihapullat 7 200 10-15
.. . . 8
R Hoyrypuhdistustoiminto Aseta 3 Kana « 190 50-60
‘ uunitoiminto ja termostaatti z -
héyrypuhdistustoimintomerkin o Kyljys 6-7 200 15-25
kohdalle. Kaada 2 — 2,5 dl vetta Naudan pihvi 6-7 200 15-25

(juomalasillinen) pienelle alustalle uunin

pohjalla. Hoyrypuhdistus on kaynnissa noin o )
20 minuuttia ja se valmistelee uunin siten, * Kayta kanavarrasta, jos saatavana.
etté se voidaan puhdistaa helposti.

4.1 KYPSENNYSTAULUKKO 4.2 OHUEN LEDIKOSKETUSAJASTIMEN
KAYTTO
o
= «— : n
= Ruoat E;:;i HC N/
;§ <+~ min.

= )
— = of or or o b e
BeUOROE ‘EEBMEE%EE%Q@&
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Tilakuvaukset
aalla/Pois ikoistoimin- ampoétilanayttd -] idas kypsennys
@ PA4lE/Poi Er|k0|ns(t)<t)|m|n L I IS Hidas k
Sulatus Taikina @ Teho UQS? E&fsignhri?/gs
Turbo- . . ‘/Q PR -
toiminto @ Liha ot Lihamittari 8 Taikina
Pohjatoi- L ?\' Lihamittarin o
Q minto p Siipikarja stop stoppari (@) Leipa
C] Stt;ra.rgmgn Kala EEEE Ajastimen naytto -ﬁ- Kuivaa
ﬁ Tutﬁ]lq(iert]itrgtoi— Pizza — Kypsennysaika % Pakastettu ruoka
Tuplagrillitoi- [N Kypsennyksen "
ﬁ] minto Lamppu lopetusaika v Miinus
=] | Tuplagrilli- ja m
¥ tuuletintoi- Kayta/Tauko A Halytyskello Termostaatti
minto
& | Pundistus | %y | HOympun- ® Tila A Plus
n Nap-
() | paimistdluk-
ko

Ohjausyksikkd sammuu 5 minuutin jalkeen,
jos toimintoa ei valita tai vaihdeta.

Laitetta kaytetdan kosketusanturien
avulla. Toimintoja ohjataan koskemalla
anturikenttia.

Kayttaessasi ohjaimia huolehdi, etta
kosketat anturikenttia oikein. Jos
kosketuksesi on liian littea tai pieni, anturit
eivat toimi oikein.

Tuuletin kdynnistyy automaattisesti

ja pitdmaa laitteen pinnan viiledna.
Tuuletin pysyy kaynnissa jopa uunin
sammuttamisen jalkeen, kunnes se
sammuu automaattisesti.

Uunin toimintojen valinta

Kosketa ON/OFF (D-sensoria 2 sekunnin
ajan kaynnistaaksesi ohjausyksikon. Kaikki
painikkeet nakyvat ensimmaisella
kirkkausasteella ja uuni siirtyy “WAIT"-
tilaan. Tassa tilassa voit valita halutut
kypsennystoiminnot, saataa lampdtilaa,
aktivoida BOOST-toiminnon® seka saataa
kypsennysaikaa, lopetusaikaa,
minuuttikelloa ja kellonaikaa.

WAIT-tilan aikana haluttu kypsennystila

voidaan valita koskettamalla jotakin
toimintopainikkeista. Valittu toimintopainike
tulee nakyviin toisella kirkkausasteella.

Kun kypsennystoiminto on valittu,
oletuslampétila nakyy lampétilanaytolla.
T4ta voidaan saataa THERMOSTAT “0”
PLUS “A” ja MIINUS “V” -painikkeilla, jotka
sijaitsevat naytdn sivulla. Lampdtilaa
voidaan saataa 50 °C ja 275 °C valilla.

Kun haluttu toiminto on valittu, lampétila ja
aika on asetettu, kosketa PLAY/PAUSE DIl
"-anturia kaynnistaaksesi uunin. Kun uuni
on toiminnassa, kayta/tauko-painike
kirkastuu kypsennysajan aikana.

Kellonajan asettaminen

Kun uuni on asennettu, kellonaika on
asetettava seuraavien ohjeiden mukaisesti.

Kosketa ON/OFF (D-anturia
kaynnistaaksesi “WAIT -tilan. Kosketa
tassa tilassa MODE ”@”-anturipainiketta,
kunnes aika on valittu. Voit saataa sita
PLUS “A” ja MIINUS “\/" -painikkeilla.
Paata ajan saatoé koskettamalla MODE-
anturia (® uudelleen.

Aika on asetettava uudelleen vain, jos laite
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on irrotettu verkkovirrasta pitkaksi ajaksi.
Kypsennysajan saato

Kypsennysaikaa voidaan saataa WAIT- tai
OPERATING-tilassa

Minuuttikellon s#ité "0\’

Kosketa MODE “®-anturia, kunnes
halytyskello-symboli syttyy ajastimen
nayttoon ja “00:00” ilmestyy. Aseta
haluamasi varoitusaika kayttamalla PLUS
‘N ja MIINUS “v’-painikkeita merkin
vilkkuessa. Kun olet tehnyt asetuksen
loppuun, ala paina mitdan muutamaan
sekuntiin, jolloin halytyskellon ajastin on
valmis.

Kun ajastin laskee nollaan, aanimerkki
soi ja halytyskello-symboli sek& 00:00”
valkkyvat ruudulla.

Ajastimen naytté Paina mité tahansa
nappainta paattaaksesi 4animerkin, ja
merkki katoaa.

Kypsennysajan saito

Tama toiminto antaa kypsentaa tietyn
ajan. Valmistele ruoka kypsennettavaksi
ja laita se uuniin. Valitse sitten haluttu
kypsennystoiminto ja

lampétila. Kosketa MODE O-anturia,
kunnes naet Kypsennysaika “+>"-merkin
ajastinnaytolla. Aseta vaadittu
kypsennysaika kayttaen PLUS “A” ja
MIINUS “’-painikkeita, kun ajastin on
tassa tilassa. Kun olet tehnyt sdadon, odota
kunnes kellonaika nakyy naytolla ja
Kypsennysaika-merkki palaa jatkuvasti.

Kun ajastin laskee nollaan, uuni sammuu,
aanimerkki soi ja Kypsennysaika-merkki
valkkyy Aika-naytolla. Minka tahansa
ohjausyksikon anturin painaminen
sammuttaa aanen.

Kypsennysajan lopetuksen asettaminen:

Tata toimintoa kaytetdan kypsentamisen
aloittamiseen tietyn ajan jalkeen tietyn ajan
verran. Valmistele ruoka kypsennettavaksi
ja laita se uuniin. Valitse sitten haluttu
kypsennystoiminto ja [dmpdtila.

Kosketa Ajastimen MODE ®-anturia,
kunnes naet Kypsennysaika-merkin
ajastinndytolla. Aseta vaadittu
kypsennysaika kayttaen PLUS “A” ja
MIINUS “V” -painikkeita, kun ajastin on
tassa tilassa. Kun olet tehnyt saadon, odota
kunnes nakyy naytélla ja Kypsennysaika-
merkki palaa jatkuvasti.

Kosketa MODE “®” -anturia, kunnes naet
Kypsennyksen lopetusaika -merkin
ajastinnaytolla. Kellonaika ja
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Kypsennysaika -merkit vilkkuvat. Aseta
vaadittu lopetusaika kayttden PLUS “A” ja
MIINUS “” -painikkeita, kun ajastin on
tassa tilassa. Kun olet tehnyt saadon, odota
kunnes kellonaika nakyy naytolla ja
Kypsennyksen lopetusaika ‘21" -merkki
palaa jatkuvasti.

Uuni laskee toiminta-ajan vahentamalla
kypsennysajan asetetusta lopetusajasta,

ja uuni sammuu asetettuna
lopetusajankohtana. Ajastin antaa
aanimerkin, ja Kypsennyksen lopetusaika
-merkki alkaa vilkkua. Minka tahansa
ajastimen painikkeen painaminen
sammuttaa aanimerkin.
Digitaaliajastimen danensaato

Muuta varoitusdanta Aika-naytdn
nayttaessa kellonaikaa, paina ja pida
THERMOSTAT “V" -anturipainiketta
painettuna 3 sekuntia, kunnes kuulet
aanimerkin. Taman jalkeen joka kerta kun
MIINUS “v” TAI PLUS “A” -anturia
painetaan, kuuluu erilainen danimerkki.
Aanimerkkeja on neljanlaisia. Valitse haluttu
aanimerkki alaka paina muita painikkeita.
Hetken kuluttua valittu danimerkki
tallennetaan.

Boost-toiminto

Tata toimintoa kaytetdan esilammitysajan
lyhentamiseen. BOOST “®"" -sensori syttyy,
kun Turbo-, Fan-, Static- tai Pizzatoiminto:
on valittuna. Lyhennd esilammitysaikaa
koskettamalla BOOST &*-anturia ennen
kypsennyksen aloittamista. Kayta tata
toimintoa uunin lammitykseen haluttuun
lampétilaan mahdollisimman nopeasti.
Tama toiminto ei sovellu kypsennykseen.

Tehostustoiminnon kayton jalkeen uunia
voidaan kayttéa kypsentamiseen.

Nappainlukkotoiminto

Nappainlukkoa kaytetdan uunin asetusten
tahattomien muutosten estamiseksi.

Aktivoidaksesi nappainlukon kosketa KEY
LOCK “&@’-anturipainiketta 2 sekuntia,
kunnes naet nappainlukko-merkin naytolla.
Sulkeaksesi nappainlukon kosketa KEY
LOCK “®" -anturia 2 sekuntia, kunnes

nappainlukko-merkki katoaa naytolta.

Kun nappainlukko on paalla, vain ON/OFF
-anturipainike voidaan aktivoida. Kaikki
muut painikkeet pysyvat lukittuina.

4.3 LISAVARUSTEET
EasyFix-ritilateline

Puhdista tarvikkeet huolellisesti lampimalla
vedella, pesuaineella ja pehmealla liinalla
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ennen ensimmaista kayttoa.
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* Aseta tarvike oikeaan kohtaan uunin
sisaan.

e Jata vahintaan 1 cm vali tuulettimen
kannen ja tarvikkeen valiin.

« Ole varovainen ottaessasi astioita
jaltai tarvikkeita uunista. Kuumat
ruoat tai tarvikkeet voivat aiheuttaa
palovammoja.

» Tarvikkeiden muoto saattaa muuttua
lammon vaikutuksesta. Kun ne ovat
jaahtyneet, ne palautuvat alkuperaiseen

muotoonsa ja toimivat normaalisti.

» Pellit ja ritilat voidaan sijoitta mille
tahansa tasolle 1-7 valilla.

» Teleskooppikisko voidaan sijoittaa
tasoille T1 ja T2.

* Tasoa 3 suositellaan yhdell4 tasolla
kypsennykseen.

» Tasoa T2 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen teleskooppikiskoilla.

» Tasoja 2 ja 4 suositellaan kahdella
tasolla kypsennykseen.

* Pyodrivan vartaan ritila on sijoitettava
tasolle 3.

» Tasoa T2 kaytetaan pyorivan vartaan
ritilén sijoittamiseen teleskooppikiskoilla.

****Tarvikkeet saattavat vaihdella mallista
riippuen.

Vuoka

Syva pelti sopii esimerkiksi pataruokien
valmistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tyénna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.
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ENSIMMAISENA MAAILMASSA
Kuumailmasuoja kalusteuuneissa

Patentoitu kuumailmasuojajarjestelma
estdd kuuman ilman paasyn kayttajalle
luomalla ilmaverhon, kun uunin luukku
avataan.

Matala uunipelti
Matala uunipelti soveltuu parhaiten
leivonnaisten paistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tydnna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

Pieni uunipelti

Pieni uunipelti soveltuu parhaiten
leivonnaisten paistamiseen.

Aseta pelti keskelle ritilaa.

18



Ritilateline ja Easyfix-
puoliteleskooppikisko
Puoliteleskooppikisko pidentyy puoliksi
ulos, jotta ruokaan paasee helposti kasiksi.

e

q
NN

Teleskooppikiskot
Puhdista tarvikkeet huolellisesti [ampimalla

vedelld, pesuaineella ja pehmealla liinalla
ennen ensimmaistd kayttoa.

» Kussakin teleskooppikiskossa on
kiinnikkeet, joiden avulla voit irrottaa
kiskot puhdistusta ja uudelleensijoitusta
varten.

7y

* Ripusta teleskooppikiskon ylakiinnikkeet
sivukiskon metallijohtimeen ja paina
samaan aikaan alakiinnikkeita, kunnes
kuulet kiinnikkeiden napsahtavan
sivukiskon korkeudensaatojohtimeen.

» Poista painamalla kiskon etupintaa
ja noudattamalla edella olevia ohjeita
kaanteisessa jarjestyksessa.

Uuniritila

Uuniritilan paalla voit grillata ja paistaa
uunin kestavaan astiaan asetettuja ruokia.

VAROITUS

Aseta ritila samalla korkeudella oleviin
kannattimiin ja tydnna se paikalleen uunin
takaseinaan asti.

Pehmeasti sulkeutuva uuninluukku

Uuninluukku sulkeutuu hitaasti itsestaan,
kun se paastetdan otteesta juuri ennen
kiinni menemista.

e

Vedenkeraija

Ruokaa kypsennettdessa kosteutta saattaa
tiivistya uunin luukun sisempaan lasiin.
Tama ei tarkoita, etté laitteessa on vika.

Avaa luukku grillauksessa kaytettavaan
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asentoon 20 sekunnin ajaksi.
Vesi valuu alla olevaan vedenkeraajaan.

Anna uunin jaahtya ja pyyhi luukun
sisapuoli kuivalla liinalla. Tama toimenpide
on suoritettava sdanndllisesti.

e
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5. PUHDISTUS JA HUOLTO

5.1 PUHDISTUS
VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jadhtya ennen puhdistamista.
Yleisia ohjeita
» Tarkista puhdistusaineen sopivuus ja

valmistajan suositukset ennen kuin
kaytat ainetta uunisi puhdistamiseen.

» Kayta voide- tai nestemaisia
puhdistusaineita, jotka eivat sisalla
hiukkasia. Ala kayta sydvyttavia
aineita, hankausaineita, terasvillaa tai
voimakkaita tydkaluja, koska ne voivat
vaurioittaa lieden pintoja.

Ala kayta puhdistusaineita, jotka

sisaltdvat uunin maalattuja ja

emaloituja pintoja naarmuttavia
ainesosia.

» Jos nestettd valuu yli, puhdista
se valittomasti valttaaksesi osien
vaurioitumisen.

Ala kayta hoyrypuhdistinta laitteen
puhdistamiseen.

Uunin sisdosan puhdistaminen

» Uunin emaloitu sisapinta on helpointa
puhdistaa, kun uuni on lammin.

*  Pyyhi uuni pehmealla liinalla, jota on
kostutettu pesuaineveteen jokaisen
kayton jalkeen. Pyyhi uuni uudelleen
maralla liinalla ja kuivaa se.

» Saatat joutua kayttamaan toisinaan
nestemaista puhdistusainetta
puhdistaaksesi uunin taysin.

Katalyyttinen puhdistus

Katalyyttiset sisukset on asennettu
uunitilaan. Ne ovat mattapintaiset, vaaleat
paneelit sivuilla ja/tai mattapintainen paneeli
uunin takaosassa. Ne toimivat keradamalla
rasva- ja 6ljyjaanteitd kypsennyksen aikana.

Sisus itsepuhdistaa imemalla rasvoja

ja odljyja ja polttamalla ne tuhkaksi, joka
voidaan poistaa helposti uunin pohjalta
kostealla liinalla. Sisuksen on oltava
huokoinen ollakseen tehokas. Sisuksen vari
saattaa muuttua ajan myo6ta.

Jos suuri maara rasvaa roiskuu

sisukselle, sen teho voi heikentya. Taman
ongelman ratkaisemiseksi, saada uuni
maksimilampétilaan 20 - 30 minuutiksi. Kun
uuni on jaahtynyt, pyyhi uunin pohja.
Katalyyttisten sisusten manuaalista
puhdistusta ei suositella. Saippuaan
kastetun hankaussienen tai muiden
hankausaineiden kaytto aiheuttaa vaurioita.
Emme mydskaan suosittele kayttdmaan
aerosolipuhdistusaineita sisuksiin.
Katalyyttisen sisuksen seinat saattavat
muuttua tehottomiksi liiallisen rasvan
vuoksi. Liiallinen rasva voidaan poistaa
kuumaan veteen kastetulla pehmealla
liinalla tai sienelld, ja puhdistus voidaan
suorittaa edella kuvatun mukaisesti.

Katalyyttisen sisuksen irrottaminen

Irrota katalyyttinen sisus poistamalla kutakin
katalyyttipaneelia pitelevat ruuvit.
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Lasiosien puhdistus
* Puhdista laitteen lasiosat saanndllisesti.

» Kayta lasinpuhdistusainetta lasiosien
sisa- ja ulkopuolen puhdistamiseen.
Huuhtele ja kuivaa ne huolellisesti
kuivalla liinalla.

Ruostumattomasta teraksesta
valmistettujen osien (jos kaytettavissa)
puhdistus

¢ Puhdista laitteen ruostumattomasta
teraksesta valmistetut osat
saannollisesti.

* Pyyhi ruostumattomasta teraksesta
valmistetut osat pehmealla liinalla, jota
on kostutettu pesuaineveteen. Kuivaa
ne sitten huolellisesti kuivalla liinalla.

Ala puhdista ruostumattomasta
teréksesta valmistettuja osia, kun ne
ovat viela kuumia kayton jalkeen.

Ala jata viinietikkaa, kahvia, maitoa,

suolaa, vetta, sitruunaa tai

tomaattimehua ruostumattoman
teréksen paalle pitkaksi aikaa.

Maalattujen osien (jos kaytettavissa)
puhdistus

* Tomaatti-, tomaattitahna, ketsuppi-,
sitruuna-, 6ljy-, maito-, sokeripitoiset
ruoka- ja juoma- seka kahvitahrat
on puhdistettava valittdmasti
lampimaan veteen kastetulla liinalla.
Jos naita tahroja ei puhdisteta, vaan
annetaan kuivaa pinnoille, niita El
saa hangata kovilla esineilla (teravilla
esineilld, teras- ja hankaussienilla,
pintaa vaurioittavilla tiskisienilla) tai
puhdistusaineilla, jotka sisaltavat
runsaasti alkoholia, tahranpoistoaineilla,
rasvanpoistoaineilla, pintaa hankaavilla
kemikaaleilla. Muutoin jauhemaalatuilla
pinnoilla voi esiintya korroosiota ja
tahroja. Valmistaja ei ole vastuussa
vahingoista, jotka aiheutuvat
epaasianmukaisista puhdistusaineista
tai -menetelmista.

Sisemman lasin irrottaminen

Sinun on irrotettava uunin luukun sisempi
lasilevy puhdistusta varten. Irrota levy alla
esitettya ohjetta noudattaen.

1. Tyénna lasilevya suuntaan B ja irrota se

kiinnikkeesta (x). Irrota lasilevy luukusta
vetamalla sita suuntaan A,

paikalleen:

1. Tyénna lasilevya kohti kiinniketta (y) ja
sen alle, suuntaan B.

T2 J
Jos uunin luukussa on kolme lasilevya,
kolmas lasilevy irrotetaan samalla
tavalla kuin toinen lasilevy.

Kannatinritilan irrottaminen

Kun haluat irrottaa uuniritilan, veda sita
aluksi kuvassa esitetylla tavalla. Vapauta
pidikkeet (a), ja nosta ritilaa ylospain.

-
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5.2 HUOLTO

VAROITUS: Taman laitteen saa

huoltaa ainoastaan valtuutettu

huoltohenkild tai koulutettu
sahkdasentaja.

Uunilampun vaihtaminen

VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jaahtya ennen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

» Irrota lasinen suojus ja poista sen alla
oleva polttimo.

* Aseta vanhan polttimon tilalle uusi
(300 °C:n lampdtilan kestava) polttimo
(230 V, 15-25 W, tyyppi E14).

* Kiinnita lasinen suojus takaisin
paikalleen. Uuni on nyt valmis
kaytettavaksi.

Uunilamppu on suunniteltu

kaytettavaksi kodin keittidlaitteissa,

Se ei sovellu kodin huoneiden
valaisemiseen.
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6. VIANMAARITYS JA KULJETUS

6.1 VIANMAARITYS

Jos sinulla on edelleen ongelma laitteen kanssa tarkistettuasi nama
perusvianmaaritysvaiheet, ota yhteytta valtuutettuun huoltohenkil66n tai teknikkoon.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Uuni ei toimi.

Virta on katkaistu.

Tarkista, toimiiko virransy6tto. Tarkista
my®ds, toimivatko muut keittidlaitteet.

Ei lamp6a tai uuni ei
lampene.

Uunin Iampétila on séaadetty vaarin.
Uunin luukku on jatetty auki.

Tarkista, etté uuni lampdtilan saaténuppi
on saadetty oikein.

Uunin valo (jos kaytettavissa)
ei toimi.

Lamppu on rikki.

Virransy6tté on katkaistu tai kytketty
pois.

Vaihda lamppu ohjeiden mukaisesti.

Varmista, etta virransyotté on kytketty
paalle pistorasiassa.

Kypsennys on epatasaista
uunissa.

Uunin kypsennystasot on asetettu
vaarin.

Tarkista, etta kaytéssa ovat suositellut
lampdtilat ja kypsennystasot.

Alé avaa luukkua usein, ellet kypsenna
ruokia, joita on kaannettava. Jos avaat
luukun usein, uunin sisdlampdétila alenee,
mika voi vaikuttaa lopputulokseen.

Ajastimen painikkeita ei
voida painaa oikein.

Painikkeiden valissa on jotakin
ylimaaraista ainetta.

Kosketusmalli: sdatdpaneelissa on
kosteutta.

Nappainlukkotoiminto on paalla.

Poista ylimaarainen aine ja yrita
uudelleen.

Poista kosteus ja yrita uudelleen.

Tarkista, onko nappainlukkotoiminto
paalla.

Uunin puhallin (jos
kaytettavissa) on aanekas.

Uunin kypsennystasot tarisevat.

Varmista ettd uuni on vaakatasossa.

Tarkista, etteivat kypsennystasot tai
leivonta-astiat tarise tai ole kosketuksissa
uunin takapaneeliin.

Tuuletin jatkaa toimintaa
sen jalkeen kun uuni on
sammutettu.

Elektronisesti ohjattu uunin tuuletin
pyorii automaattisesti tietyn ajan
uunin jaahdyttamiseksi.

Tuuletin sammuu automaattisesti, kun
elektroniset komponentit ovat jadhtyneet
riittavasti.

Uuni on sammunut itsestaan.

Elektronisesti ohjatut uunit
sammuvat automaattisesti, jos
mik&an toiminto ei ole kdynnissa.

Uuni sammuu automaattisesti energian
saastamiseksi, jos mitdédn muuta
toimintoa ei suoriteta tietyssa ajassa
sen paalle kytkemisen jalkeen tai
kypsennysohjelman paattymisen jalkeen.

Jos luukku avataan
tuuletinavusteisen toiminnon
aikana, sisainen tuuletin

pyséahtyy.

Elektronisesti ohjatut uunit, joissa
on luukun kytkin, lopettavat
kypsentamisen, jos uunin luukku
avataan.

Se on laitteen normaalia toimintaa
ja hyodyllistd kypsennettdessa
ruokia liiallisen lAmmon karkaamisen
valttdmiseksi. Kun luukku suljetaan,
uuni kdynnistyy uudelleen normaaliin
toimintaan.

6.2 KULJETTAMINEN

Jos sinun on kuljetettava tuotetta, kayta alkuperaista tuotepakkausta ja kanna sita
alkuperaisessa laatikossaan. Noudata pakkauksen kuljetusmerkkeja. Teippaa kaikki
erilliset osat tuotteeseen estdaksesi tuotteen vaurioitumisen kuljetuksen aikaan.

Jos sinulla ei ole alkuperaista pakkausta, valmistele kantolaatikko siten, etta laite,

erityisesti ulkopinnat, on suojattu ulkoisilta uhkatekijoilta.
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Merci d’avoir choisi ce produit.

Cette notice d'utilisation contient des informations et des consignes de sécurité
importantes concernant I'utilisation et I'entretien de votre appareil.

Lire attentivement cette notice d'utilisation avant d’utiliser votre appareil et la conserver
pour consultation ultérieure.

Gl
[}
=]
o

Type

Signification

AVERTISSEMENT

Risque de blessures graves ou danger de mort

RISQUE D’ELECTROCUTION

Risque d’électrocution

INCENDIE

Avertissement : Risque d'incendie / matiéres inflammables

MISE EN GARDE

Risque de blessures ou de dommages matériels

Il

IMPORTANT / REMARQUE

Utilisation correcte de I'appareil
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.CONSIGNES DE SECURITE

Lire attentivement cette notice d’utilisation dans
son intégralité avant d’utiliser votre appareil et
la conserver dans un endroit accessible pour
consultation ultérieure.

Ce manuel a été prépareé pour plusieurs modeles,
votre appareil peut donc ne pas disposer de
certaines fonctions décrites dans ce manuel. Pour
cette raison, il est important de préter une attention
particuliére aux illustrations lors de la lecture de
cette notice d’utilisation.

.1. AVERTISSEMENTS DE SECURITE GENERAUX

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou

un manque d’expérience et de connaissances

a condition qu’elles aient été placées sous
surveillance ou gu'elles aient regu des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et qu’elles comprennent les dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le
nettoyage et 'entretien par 'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sans surveillance.

AMISE EN GARDE : Cet appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds pendant leur
utilisation. |l convient de veiller a ne pas toucher les

éléments chauffants. Il convient de maintenir a

distance les enfants de moins de 8 ans, a moins qu'ils

ne soient sous une surveillance continue.

/5 A\ MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance en utilisant des matiéres grasses ou
de I'huile peut étre dangereux et déclencher un
incendie.NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie
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avec de l'eau, mais arréter 'appareil puis couvrir les
flammes par exemple avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

/5 A\ MISE EN GARDE : Risque d'incendie: ne pas
entreposer d'objets sur les surfaces de cuisson.

» L’appareil n’est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d’'une minuterie externe
ou d’un systéme de commande a distance sépareé.

» Lors de son utilisation, I'appareil devient chaud.
Faire attention a ne pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur du four.

» Les poignées peuvent étre chaudes, méme apres
une courte période d’utilisation.

* Ne pas utiliser de produits d'entretien trés abrasifs
ou de grattoirs métalliques durs pour nettoyer la
porte en verre du four, au risque de rayer la surface
et d’entrainer I'’éclatement du verre.

Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

AA MISE EN GARDE : S'assurer que l'appareil est
déconnecté de l'alimentation avant de remplacer la
lampe pour éviter tout risque de choc électrique.

/\MISE EN GARDE : Les parties accessibles
peuvent devenir chaudes au cours de l'utilisation.ll est
recommandé d’éloigner les jeunes enfants.

» Votre appareil a été produit conformément a
toutes les normes et réglementations locales et
internationales en vigueur.

Les opérations d’entretien et de réparation doivent
étre effectuées uniquement par des techniciens de
maintenance agréeés. L'installation et les travaux
de réparation effectués par un technicien non
agrée peuvent s’avérer dangereux. Ne pas altérer
ni modifier les caractéristiques de 'appareil. Les
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dispositifs de protections non adaptés a 'appareil de
cuisson peuvent provoquer des accidents.

Avant l'installation s'assurer que les conditions de
distribution locale (tension et fréquence électrique)
et le réglage de I'appareil sont compatibles. Les
conditions de réglage de cet appareil sont inscrites
sur la plaque signalétique de I'appareil.

/N ATTENTION : Cet appareil sert uniquement a des
fins de cuisson et est destiné uniquement a un usage
domestique. Il ne doit pas étre utilisé a d’autres fins,
par exemple le chauffage du local, ou un usage
commercial.

Ne pas utiliser la poignée de la porte du four pour
soulever ou pour déplacer I'appareil.

Toutes les précautions nécessaires ont été mises en
ceuvre pour garantir votre sécurité. Comme le verre
est susceptible de se briser, le nettoyer avec soin
pour éviter de le rayer. Eviter de frapper le verre
avec les accessoires de cuisine.

Vérifiez que le cordon d’alimentation n’est pas
endommageé ni coincé au cours de l'installation. Si
le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplaceé par le fabricant, son service apres vente
ou des personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.

Ne pas laisser les enfants monter sur la porte du
four ou s’y asseoir lorsqu’elle est ouverte.

Veulillez tenir cet appareil hors de la portée des
enfants et des animaux domestiques.

1.2. AVERTISSEMENTS RELATIFS A L'INSTALLATION

Ne pas utiliser I'appareil avant son installation
complete.

L'appareil doit étre installé par un technicien qualifié.
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Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout
dommage causé en cas d’installation incorrecte par
un techncien non qualifié.

Un moyen de déconnexion du réseau d’alimentation
ayant une distance d'ouverture des contacts de tous
les pbles doit étre prévu dans la canalisation fixe
conformément aux régles d’installation.

Lors du déballage de I'appareil, vérifier qu’il n'a

pas été endommagé au cours du transport. En

cas de défaut, ne pas utiliser I'appareil et faire

appel immeédiatement a un technicien qualifié. Les
matériaux utilisés pour 'emballage (Nylon, agrafes,
polystyréne, etc.) peuvent étre dangereux pour

les enfants et doivent étre rassemblés et rangés
immeédiatement.

Protéger votre appareil des éléments
atmosphériques. Ne pas I'exposer au soleil, a la
pluie, a la neige, a la poussiére ou a toute humidité
excessive.

Tous les matériaux autour de I'appareil (meubles)
doivent pouvoir supporter une température minimum
de 100 °C.

L’appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative, afin d’éviter une surchauffe.

1.3. AU COURS DE L’UTILISATION

Lors de la premiére utilisation de votre four, il est
possible qu'une légére odeur se fasse sentir. Ceci
est parfaitement normal. Cette odeur est due aux
matériaux d’isolation placés sur les résistances.
Avant d’utiliser votre four pour la premiére fois, le
faire fonctionner a vide sur la température maximale
pendant 45 minutes. Vérifier que I'environnement
dans lequel le produit est installé est correctement
ventilé.
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» Rester prudent lors de I'ouverture de la porte du four
pendant ou apres la cuisson. La vapeur s’échappant
du four peut provoquer des bralures.

* Ne pas placer de matériaux combustibles ou
inflammables dans I'appareil ou prés de I'appareil
lorsqu’il est en fonctionnement.

 MISE EN GARDE : La température des surfaces
accessibles peut étre élevée lorsque l'appareil est
en fonctionnement.

» Toujours utiliser des gants de cuisine isolants pour
mettre les aliments au four ou les sortir du four.

* En aucun cas, le four ne doit étre recouvert d'une
feuille d'aluminium, car une augmentation de la
température pourrait survenir.

* Ne placez pas les plats ou les plaques de cuisson
directement sur la base du four pendant la cuisson.
La base devient trés chaude et des dommages
peuvent étre causés au produit.

MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance en utilisant des matiéres grasses ou
de I'huile peut étre dangereux et déclencher un
incendie. NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie
avec de lI'eau, mais arréter |I'appareil puis couvrir les
flammes par exemple avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

e ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre
surveillé. Un processus de cuisson court doit étre
surveillé sans interruption.

» Sil'appareil reste inutilisé pendant une période
prolongée, éteindre I'interrupteur principal.

« S’assurer que les manettes de I'appareil restent
toujours en position « 0 » (arrét) lorsqu’il n'est pas
utilisé.

 La léchefrite s’incline lorsqu’on la sort du four.
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Attention a ne pas renverser ni a faire tomber de
nourriture en la sortant du four.

* Ne rien placer sur la porte du four lorsqu’elle est
ouverte. Ceci pourrait déséquilibrer le four ou
endommager la porte.

* Ne pas suspendre de torchons ou autres tissus sur
I'appareil ou sur ses poignées.

1.4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

 Vérifier que I'alimentation électrique de I'appareil
est bien coupée avant d’effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien.

* Ne pas retirer les manettes pour nettoyer le
bandeau de commandes.

» Pour assurer |'efficacité et la sécurité de votre
appareil, utiliser uniquement des pieces déetachées
d’origine et faire appel a nos techniciens qualifiés en
cas de besoin.

Déclaration CE de conformité
Nous déclarons que nos produits satisfont
aux exigences des directives, des décisions
et des réglementations européennes en
vigueur.

Cet appareil a été congu pour un usage exclusivement
domestique. Toute autre utilisation (par exemple pour
chauffer une piéce) est inadaptée ou dangereuse.

0 Cette notice d’utilisation s’applique a plusieurs
modéles. Il est possible qu’il existe certaines
différences entre ces instructions et votre modele.
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2. INSTALLATION ET
PREPARATION A L'UTILISATION

AVERTISSEMENT : Cet appareil doit
étre installé par un professionnel

agréé ou par un technicien qualifié,
conformément aux instructions de cette
notice et conformément aux normes
d’installation en vigueur.

Toute installation incorrecte invalide
la garantie et peut entrainer des
dommages ou des blessures pour
lesquels le fabricant ne peut étre tenu
responsable.

Avant l'installation, s’assurer que les
conditions locales de la distribution
(tension et fréquence de I'électricité)

et les réglages de I'appareil sont
compatibles. Les conditions de réglage
de cet appareil figurent sur I'étiquette.

Les lois, réglementations, décrets
et normes en vigueur dans le pays
d’installation doivent étre appliqués
(regles de sécurité, recyclage
conformément a la réglementation,
etc.).

Si le produit contient des guides de
grilles amovibles (grilles métalliques)

et que le manuel d'utilisation comprend
des recettes comme le yaourt, les grilles
métalliques doivent étre retirées et le
four doit fonctionner en utilisant le mode
de cuisson défini. Des informations

sur le retrait de la grille métallique sont
incluses dans la section NETTOYAGE
ET ENTRETIEN.

2.1. INSTRUCTIONS DESTINEES
A L'INSTALLATEUR

Instructions générales

Aprés avoir retiré les matériaux
d’emballage de I'appareil et de ses
accessoires, vérifier que I'appareil
n’est pas endommageé. Si I'appareil
est peut-étre endommagé, ne pas
I'utiliser et contacter immédiatement un
professionnel agréé ou un technicien
qualifié.

Vérifier qu’aucun élément ou matériau
combustible ou inflammable, par
exemple un rideau, de I'huile, un
tissu, etc., ne se trouve a proximité
immédiate.

FR -

* Le plan de travail et les meubles autour
de I'appareil doivent pouvoir supporter
une température supérieure a 100 °C.

» Cet appareil ne doit pas étre installé
directement au-dessus d’un lave-
vaisselle, d’un réfrigérateur, d’'un
congélateur, d’'un lave-linge ou d’un
séche-linge.

2.2. INSTALLATION DU FOUR

Les appareils sont fournis avec des kits
d’installation et peuvent étre installés sur
un plan de travail de dimensions adaptées.
Les dimensions d’installation de la table
de cuisson et du four sont indiquées ci-
dessous.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

10




Installation sous un plan de
travail

Installation murale

Une fois les branchements électriques

effectués, insérer le four dans son
emplacement en la poussant vers 'avant. m@
Ouvrir la porte du four et insérer 2 vis dans

les trous du chassis du four. Lorsque le
chéassis du produit touche la surface du bois

du meuble, serrer les vis. —»> D <+
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2.3. BRANCHEMENT ELECTRIQUE
ET SECURITE

AVERTISSEMENT : Le branchement

électrique de cet appareil doit étre

effectué par un professionnel agréé ou
par un électricien qualifié, conformément
aux instructions de cette notice et
conformément aux normes d’installation en
vigueur.

AVERTISSEMENT : L’APPAREIL
DOIT ETRE BRANCHE A LA TERRE.

* Avant le branchement sur le secteur,
vérifier si la tension nominale de
I'appareil (marquée sur la plaque
signalétique de I'appareil) correspond a
la tension de I'alimentation électrique.
Le cable d’alimentation électrique doit
lui aussi étre capable de supporter
la puissance nominale de I'appareil
(également mentionnée sur la plaque
signalétique de I'appareil).

¢ Lors de linstallation, s’assurer de
bien utiliser des cables correctement
isolés. Tout branchement incorrect
risque d’endommager votre appareil.
Si le cable d’alimentation électrique est
endommagé et doit étre remplaceé, faire
appel a une personne qualifiée pour
effectuer cette opération.

* Ne pas utiliser d’adaptateur, de
multiprise, ni de rallonge électrique.

* Le cordon d’alimentation doit étre
tenu éloigné des parties chaudes de
I'appareil et ne doit pas étre plié ni
écrasé. A défaut, le cordon risque d’étre
endommagé et de provoquer un court-
circuit.

» Sil'appareil n’est pas branché sur
le secteur par une prise, installer
un sectionneur multipolaire (avec
un espacement des contacts d’au
minimum 3 mm), conformément aux
réglementations en matiere de sécurité.

» Cet appareil est congu pour utiliser
une alimentation 220-240V. Si votre
alimentation est différente, contacter un
professionnel agréé ou un électricien
qualifié.

* Le cable d’alimentation (HO5VV-F)
doit étre assez long pour pouvoir
étre branché sur I'appareil, méme si
I'appareil se trouve devant le meuble
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Vérifier que tous les branchements sont
bien serrés.

Fixer le cable d’alimentation sur le
bornier, puis refermer le couvercle.

Le branchement du boitier de jonction
est placé sur le boitier de jonction.
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3. CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Important : Les caractéristiques du produit varient et 'apparence de votre appareil
peut étre différente de celle présentée sur les figures ci-dessous.

Liste des composants

1. Bandeau de commande
2. Poignée de la porte du four
3. Porte du four

Bandeau de commande

-

4. Minuteur
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4. UTILISATION DE L’APPAREIL

Fonctions du four

*Les fonctions de votre four peuvent différer
suivant le modéle de votre produit.

Fonction
Décongélation : Les
voyants
d’avertissement du
four et le ventilateur se
met a tourner. Pour
utiliser la fonction
Décongélation, placer votre aliment congelé
dans le four, sur une plaque/grille placée
sur le troisieme niveau en partant du bas. Il
est recommandé de placer une léchefrite
sous les aliments en cours de
décongélation afin de récupérer I'eau
provenant de la glace fondue. Cette
fonction ne cuit pas vos aliments, mais
accélére simplement leur décongélation.

Fonction Turbo : Le
voyant du thermostat
et les voyants
d’avertissement du
four s’allument, la
résistance circulaire
commence a chauffer
et le ventilateur se met a tourner. La
fonction Turbo répartit uniformément la
chaleur dans le four et assure une cuisson
uniforme des aliments sur tous les niveaux.
Il est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Fonction Chaleur de
sole : Le voyant du
thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, et la
résistance inférieure
commence a chauffer.
La fonction Chaleur de sole est idéale pour
réchauffer les pizzas, la chaleur provenant
du bas du four. Cette fonction est adaptée
au réchauffement des plats, et non a la
cuisson.

Fonction Convection
naturelle : Le voyant
du thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, et les
résistances inférieure
et supérieure
commencent a chauffer. La fonction
Chaleur statique émet une chaleur qui
garantit une cuisson homogéne des

aliments. Elle est idéale pour les
patisseries, les cakes, les gratins de péates,
les lasagnes et les pizzas. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant
10 minutes et de n’utiliser qu’un seul niveau
a la fois dans ce mode.

Fonction Ventilation :
Le voyant du
thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, les
résistances supérieure
et inférieure commencent a chauffer et le
ventilateur se met a tourner. Cette fonction
convient a la cuisson de patisseries. La
cuisson s’effectue grace aux résistances
inférieure et supérieure du four et au
ventilateur brassant I'air, ce qui donne un
aspect légérement « grillé » aux aliments. Il
est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.
Fonction Pizza : Le
voyant du thermostat
@ four s’allument, les
résistance circulaire et
inférieure commencent
a chauffer et le ventilateur se met a tourner.
un court laps de temps. Le ventilateur
répartit uniformément la chaleur dans le
four, tandis que la résistance inférieure cuit
les aliments.

o

et les voyants

d’avertissement du
La fonction Pizza convient a la cuisson
uniforme d’aliments comme les pizzas sur

Fonction Gril

express : Le voyant
du thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument. Le gril
et les résistances
supérieures commencent a chauffer. Cette
fonction est recommandée pour griller les
aliments plus rapidement et sur une plus
grande surface (ex. : viandes). Utiliser le
niveau supérieur. Huilez légérement la grille
métallique a l'aide d’un pinceau pour
empécher les aliments d’accrocher, puis
placez les aliments au centre de la grille.
Placez toujours une léchefrite sous la grille
pour recueillir 'huile ou les graisses. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant
environ 10 minutes.

Avertissement : Pendant la cuisson
au gril, la porte du four doit étre
fermée et la température du four doit

v VY
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étre réglée sur 190 °C.

Fonction Double gril
ventilé : Le voyant du
thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, le gril
et les résistances
supérieures commencent a chauffer et le
ventilateur se met a tourner. Cette fonction
convient pour griller les aliments épais plus
rapidement et sur une plus grande surface.
Les éléments chauffants supérieurs, le gril
et I'hélice de brassage d’air sont activés
pour assurer une cuisson uniforme. Utiliser
le niveau supérieur. Huilez Iégérement la
grille métallique a I'aide d’un pinceau pour
empécher les aliments d’accrocher, puis
placez les aliments au centre de la grille.
Placez toujours une léchefrite sous la grille
pour recueillir I'huile ou les graisses. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant
environ 10 minutes.

Avertissement : Pendant la cuisson

au gril, la porte du four doit étre

fermée et la température du four doit
étre réglée sur 190 °C.

$ Fonction Nettoyage vapeur :
‘ Régler la fonction du four et le
thermostat sur le symbole de la

fonction Nettoyage vapeur. Verser

entre 200 et 250 ml d’eau (1 tasse environ)

dans le petit récipient situé a la base du

four. La fonction Nettoyage vapeur

s’exécute pendant environ 20 minutes et

prépare votre four afin d’en faciliter le
nettoyage.

e e S

o

4.1. TABLE DE CUISSON

c
"g Plats Ega <L>
I.E > min.
Pate feuilletée | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
g Gateau 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2|  Cookies 2-3-4 | 170-190 | 30-40
8
@ | Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Poulet 2-3-4 200 45-60
Pate feuilletée 2-3-4 170-190 | 25-35
§ Gateau 2-3-4 | 150-170 | 25-35
.‘:g Cookies 2-3-4 150-170 | 25-35
E Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Poulet 2-3-4 200 45-60
Pate feuilletée | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
S Gateau 2-3-4 | 150-170 | 30-40
é Cookies 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Bé’r‘fl'lzgis 7 200 | 10-15
g Poulet * 190 50-60
Cotelettes 6-7 200 15-25
Bifteck 6-7 200 15-25
*Si disponible, utiliser la broche a rotir.

4.2. UTILISATION DE LA MINUTERIE

TACTILE SLIM A LED

BeUJO=O0F

= =0 4
oer oEer o 0 S e W
HEEG-HETBE: -2
v oA vO A HEB
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Descriptifs du mode
A Fonctions Affichage de la S .
Marche/Arrét spéciales EEE température (U Cuisson lente
Décongélation Patisserie @ Boost % Cuislzg?etrés
Mode Turbo Viande r ngri'gseoie @ Pate
: Arrét de la
Q Fgggggn Volaille F sonde de (@A) Pain
stop cuisson
Fonction ] . Affichage de o .

C] statique Poisson EEEE I'heure ﬁ Séchage
o Mode 1 ; [EN Durée de Nourriture
Ventilateur Pizza cuisson % surgelée

Mode double Heure de fin de ] ]
ﬁ] gril Lampe - cuisson v Minus (moins)
== Mode

double gril + M;;ﬁgzl D Bip minute ﬂ Thermostat

Ventilateur
8 | Netoyage | ¥y | Nelioyage ® MODE A Plus
[% Verrouillage

L'unité de commande s’arréte apres
5 minutes si aucune fonction n’est
sélectionnée et modifiée.

Cet appareil fonctionne a I'aide de capteurs
a commande tactile. Vous pouvez controler
les fonctions en touchant les champs du
capteur.

Lorsque vous utilisez les commandes,
assurez-vous d’appuyer correctement sur
les champs de capteur. Si votre pression
est insuffisante ou excessive, les capteurs
peuvent ne pas fonctionner correctement.

Le ventilateur de refroidissement se met en
marche automatiquement pour maintenir
les surfaces de I'appareil froides. Le
ventilateur continue de fonctionner jusqu'a
ce qu'il s'arréte automatiquement, méme
apres l'extinction du four.

Sélection de la fonction Four

Touchez le capteur MARCHE / ARRET*®"
pendant 2 secondes pour activer l'unité

de commande. Tous les boutons
apparaissent sur le premier niveau de
luminosité et le four passe en mode

« ATTENTE ». Dans ce mode, vous pourrez
sélectionner les fonctions de cuisson
souhaitées, régler la température, activer la
fonction BOOST“G* et régler la durée de

cuisson, I'heure de fin, le compte-minutes,
ainsi que I'heure du jour.

Dans le mode « ATTENTE », vous

pouvez sélectionner la fonction de

cuisson souhaitée en appuyant sur un des

boutons de fonction. Le bouton de fonction
sélectionné par |'utilisateur apparait avec le
deuxiéme niveau de luminosité.

Lorsque vous sélectionnez une fonction de
cuisson, la valeur de température par
défaut s'affiche sur I'affichage de la
température. Vous pouvez les régler en
utilisant les boutons de capteur “l« pLUS
et “A“ MOINS du THERMOSTAT surv le
coté de l'affichage. La température peut
étre réglée dans la plage 50 a 275 °C.

Une fois la fonction souhaitée sélectionnée,
et la température et I'heure réglées,
touchez le capteur MARCHE / PAUSE “DII
pour faire fonctionner le four. Lorsque le
four fonctionne, la touche marche / pause
s'allume pendant le temps de cuisson.

Réglage de I’heure du jour

Lorsque vous installez le four, réglez I'heure
du jour en vous reportant aux instructions
suivantes.

Touchez le capteur MARCHE / ARRET*Q"
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pour mettre le four en marche et passez en
mode « ATTENTE ». Dans ce mode,
appuyez sur le capteur MODE“CY* jusqu'a
ce que I'heure soit sélectionnée. Vous
pouvez le régler a I'aide des touches PLUS
“/A” and MOINS “v” du capteur. Pour
terminer le réglage de I'heure, touchez de
nouveau le capteur MODE“C>~,

Vous ne pourrez a nouveau régler I'heure
que si I'appareil est déconnecté de
I'alimentation pendant une longue durée.

Réglage de la durée de cuisson

Vous pouvez régler le temps de cuisson
pendant le mode « ATTENTE » ou le mode
« FONCTIONNEMENT ».

Réglage du compte-minutes“/*

Touchez le capteur MODE“®* jusqu'a ce
que le symbole du compte-minutes s'allume
sur l'affichage de I'heure et « 00 : 00 »
apparaisse. Réglez la période de temps
souhaitée pour l'avertissement en utilisant
les touches du capteur PLUS*A" et
MOINS“* pendant que le symbole
clignote. Lorsque vous avez terminé le
réglage, n'appuyez sur aucun bouton
pendant quelques secondes, ce qui regle
automatiquement le compte-minutes.

Lorsque la minuterie arrive a zéro, un
avertissement sonore retentit, et le symbole
du compte-minutes et « 00 : 00 » clignotent
sur l'affichage de I'heure.

Affichage de I'heure. Appuyez sur n'importe
quel bouton pour arréter le signal sonore et
I'icbne disparait.

Réglage de la durée de cuisson

Cette fonction vous permet de cuire vos
aliments pendant une période déterminée.
Apprétez les aliments a cuire et enfournez-
les. Ensuite, sélectionnez la fonction de
cuisson souhaitée et

la température. Touchez le capteur MODE*

“jusqu'a ce que le symbole de la durée “
" apparaisse sur l'affichage de I'heure.
Réglez la durée de cuisson requise a l'aide
des capteurs PLUS“A et MOINS*“*
lorsque la minuterie se trouve dans cette
position. Lorsque vous avez terminé le
réglage, veuillez patienter jusqu’a ce que
I’heure du jour actuelle s’affiche a I'écran et
que le symbole de la durée s’allume en
continu.

Lorsque la minuterie arrive a zéro, le four

s’arréte, un signal sonore retentit et le
symbole de la durée clignote sur I'affichage

de I'heure. Appuyez sur n'importe quel
capteur de 'unité de commande pour
arréter I'avertissement sonore.

Réglage du temps de fin de cuisson

Cette fonction est utilisée pour commencer
la cuisson aprés une certaine période et
pendant une durée donnée. Apprétez les
aliments a cuire et enfournez-les. Ensuite,

sélectionnez la fonction de cuisson
souhaitée et la température.

Touchez le bouton MODE“®" jusqu'a ce
que le symbole de la durée de cuisson
apparaisse sur I'affichage de I'heure.
Réglez la durée de cuisson requise a l'aide
des capteurs PLUS“A" et MOINS*“\/*
lorsque la minuterie se trouve dans cette
position. Lorsque vous avez terminé le
réglage, veuillez patienter jusqu’a ce que
I'heure du jour actuelle s’affiche a I'écran et
que le symbole de la durée s’allume en
continu.

Puis, touchez le capteur MODE“O* jusqu'a
ce que le symbole de la fin de cuisson
apparaisse sur l'affichage de I'heure.
L'heure du jour et le symbole de la durée de
cuisson clignotent. Réglez I'heure de fin
requise a l'aide des capteurs PLUS“A" et
MOINS “V* lorsque la minuterie se trouve
dans cette position. Lorsque vous avez
terminé le réglage, veuillez patienter jusqu’a
ce que I'heure du jour actuelle s’affiche a
I'écran et que le symbole de I'heure de fin
de cuisson ‘I s’allume en continu.

Le four calculera le temps de
fonctionnement en déduisant la période de
cuisson

du temps de fin de cuisson réglé, au bout
duquel il s'arrétera de fonctionner. La
minuterie émet un avertissement audible
et le symbole de I'heure de fin de cuisson
clignote. Touchez n'importe quel bouton du
minuteur pour mettre fin a I'avertissement
sonore.

Réglage du son de la minuterie
numeérique

Pour arréter le signal sonore, pendant que
I'affichage de I'heure montre I'heure du jour,
appuyez sur le capteur THERMOSTAT “fe
pendant 3 secondes jusqu'au
retentissement d'un signal sonore. Ensuite,
chaque fois que vous appuyez sur le
capteur MOINS*“V* OU PLUS*A, un bip
différent retentit. Quatre types de signaux
sonores différents sont configurés.
Sélectionnez le bip souhaité et n'appuyez
sur aucun autre bouton. Aprés un court
instant, le bip sélectionné est enregistré.
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Fonction boost

Cette fonction est utilisée pour réduire le
temps de préchauffage. Le capteur BOOST
(AMPLIFICATION) “® s'allume lorsque les
fonctions Turbo, Ventilateur, Statique ou
Pizza sont sélectionnées. Pour enregistrer
le temps de préchauffage, touchez le
capteur BOOST (AMPLIFICATION)“®*
avant de commencer la cuisson. Utilisez
cette fonction pour préchauffer le four a la
température désirée le plus rapidement
possible. Ce mode ne convient pas a la
cuisson.

Aprés avoir utilisé la fonction boost
(amplification), le four peut étre utilisé pour
la cuisson.

Fonction verrouillage

Le verrouillage des boutons est utilisé
pour éviter la modification accidentelle des
réglages du four.

Pour activer le verrouillage des boutons,
touchez le capteur VERROUILLAGE “&°
pendant 2 secondes jusqu'a ce que le
symbole du verrouillage des touches
apparaisse a I'écran. Pour désactiver le
verrouillage des boutons, toHchez le
capteur VERROUILLAGE “&* pendant
2 secondes jusqu'a ce que le symbole du
verrouillage des touches disparaisse de
I'écran.
Lorsque le verrouillage des touches est_
activé, seul le capteur MARCHE / ARRET “
@ est fonctionnel. Tous les autres boutons
restent verrouillés.

4.3. ACCESSOIRES LA GRILLE
METALLIQUE EASYFIX

Nettoyez soigneusement les accessoires
avec de 'eau tiede, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

* Veillez a retirer les ustensiles de
cuisine et / ou les accessoires du four.
Les repas chauds ou les accessoires
peuvent provoquer des brllures.

» Les accessoires peuvent se déformer
avec la chaleur. Une fois refroidis, ils
retrouveront leur apparence et leurs

performances d’origine.

* Les plateaux et les grilles métalliques
peuvent étre positionnés a n’importe
quel niveaude 1a7.

» Le rail télescopique peut étre positionné
sur les niveaux T1, T2.

* Le niveau 3 est recommandé pour la
cuisson a un seul niveau.

* Le niveau T2 est recommandé pour
la cuisson a un niveau avec les rails
télescopiques.

* Les niveaux 2 et 4 sont recommandés
pour une cuisson a deux niveaux.

» La grille du tournebroche doit étre
positionnée au niveau 3.

* Le niveau T2 est utilisé pour
le positionnement de la grille
du tournebroche avec les rails
télescopiques.

****|es accessoires peuvent varier selon le
modéle acheté.

Plaque creuse

La plaques creuse sert a cuisiner des
rago(Qts.

Pour placer correctement la plaque dans la
cavité, placez-la sur n'importe quel ratelier
et poussez jusqu'au bout.

7 5 e
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* Insérez I'accessoire dans la bonne
position a I'intérieur du four.

» Laissez un espace d’au moins 1 cm
entre le couvercle du ventilateur et les
accessoires.

PREMIERE MONDIALE

Systéme de protection contre I'air chaud
dans les fours encastrables

Le systéme breveté de protection contre
I'air chaud empéche I'air chaud d'atteindre
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I'utilisateur final en créant un rideau d'air
lorsque la porte du four est ouverte.

Plateau peu profond

Le plateau peu profond est utilisé pour les
patisseries telles que la quiche, etc.

Pour placer correctement le plateau dans la

cavité, placez-le sur n'importe quel ratelier
et poussez jusqu'au bout.

Petit plateau

Le petit plateau est utilisé pour les
patisseries telles que la quiche, etc.

Pour placer correctement le plateau dans
la cavité, disposez-la au centre du grillage
métallique.

<

La grille métallique avec un rail
télescopique a demi-extension

Le rail semi-télescopique s’étend a mi-
chemin pour vous permettre d’accéder
facilement a vos aliments.

e

Rails télescopiques

Nettoyez soigneusement les accessoires
avec de 'eau tiede, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

che

» Sur chaque rail télescopique, il
y a des attaches qui vous permettent
de les retirer pour le nettoyage et le
repositionnement.

» Retirez la glissiére latérale. Voir section
« Retrait de la grille métallique ».

7y

» Accrochez les attaches supérieures
du rail télescopique sur le fil de
référence du niveau du rack latéral
et appuyez simultanément sur les
attaches inférieures jusqu’a ce que vous
entendiez clairement les attaches se
clipser dans le fil de fixation au niveau
du rack latéral.

* Pour le retirer, tenez la surface avant
du rail et répétez les instructions
précédentes dans le sens inverse.

Grillage métallique

Le grillage métallique est utilisé lors de la
grillade ou de la préparation des aliments
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dans d'autres récipients.

AVERTISSEMENT

Placez correctement la grille dans la
cavité du four et poussez-la jusqu’au bout.

Porte du four a fermeture silencieuse

La porte du four se ferme doucement d’elle-
méme lorsqu’elle est relachée juste avant la
position fermée.

e

Collecteur d'eau

Une condensation peut se produire sur la
vitre intérieure dans certains cas, selon le
type d'aliment.

Il ne s'agit pas d'un dysfonctionnement de
l'appareil.

Ouvrez la porte du four jusqu'au niveau du
gril et laissez-la a cette position pendant
20 secondes.

L'eau s'écoule alors dans le collecteur.

Laissez le four refroidir et nettoyez-
le a I'aide d'une serviette séche.
Cette procédure doit étre appliquée
régulierement.

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

5.1. NETTOYAGE

AVERTISSEMENT : Arréter I'appareil
et le laisser refroidir avant de le
nettoyer.

Instructions générales

« Vérifier si les agents de nettoyage
sont adaptés et recommandés par leur
fabricant avant de les utiliser sur votre
appareil.

» Utiliser une créme nettoyante ou un
liquide nettoyant qui ne contient pas de
particules. Ne pas utiliser de cremes
caustiques (corrosives), de poudres
de nettoyage abrasives, de laine
métallique ou d’ustensiles trop durs, car
ils risquent d’'endommager les surfaces
de l'appareil.

Ne pas utiliser de produits nettoyants

contenant des particules, car ils

risquent de rayer le verre et les parties
émaillées et peintes de votre appareil.

* Nettoyer immédiatement tout
débordement de liquide afin d’éviter
que les différentes piéces soient
endommagées.

Ne pas utiliser de nettoyeur a la
vapeur pour nettoyer les différentes
parties de I'appareil.

Nettoyage de I'intérieur du four

* Le meilleur moment pour nettoyer les
surfaces émaillées a l'intérieur du four
est quand le four est encore un peu
chaud.

» Aprées chaque utilisation, essuyer le four
a l'aide d’'un chiffon doux trempé dans
de I'eau. Essuyer ensuite a nouveau le
four a I'aide d’un chiffon humide, puis le
sécher.
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» |l est possible qu'il soit nécessaire
d’utiliser occasionnellement un agent
de nettoyage liquide pour nettoyer
totalement le four.

Nettoyage par catalyse

Des parois catalytiques sont installées dans
la cavité du four. Il s’agit des panneaux
mats de couleur claire placés sur les cotés
du four et/ou du panneau mat qui se trouve
a l'arriere du four. lls collectent les résidus
de graisse et d’huile au cours de la cuisson.
Les parois catalytiques sont congues pour
une durée de vie d’environ 300 heures.

La protection se nettoie de facon
automatique en absorbant les projections
de graisse et d’huile et en les brdlant. Elles
se décomposent sous forme de cendres,
facilement récupérables sur la sole du
four. La protection doit étre poreuse pour
rester efficace. Les protections peuvent se
décolorer au fil du temps.

Si une grande quantité de graisse
s’accumule sur la protection, elle peut
perdre de son efficacité. Pour résoudre ce
probléme, régler le four sur la température
maximum pendant 10 a 20 minutes. Une
fois le four refroidi, nettoyer la sole du four.

Il n’est pas recommandé de nettoyer

les parois catalytiques a la main. Les
protections peuvent étre endommagées
par les tampons a récurer ou autres
surfaces abrasives. En outre, ['utilisation
d’aérosols nettoyants sur les protections
est déconseillée. Les parois catalytiques
peuvent perdre de leur efficacité en raison
d’'une accumulation excessive de graisses.
Cet excés de graisse peut étre nettoyé a
I'aide d’un chiffon doux ou d’une éponge
trempée dans I'eau. Effectuer ensuite le
cycle de nettoyage décrit plus haut.

Démontage des parois catalytiques

Pour démonter la paroi catalytique, retirer
les vis qui maintiennent chaque paroi dans
le four.

e

Nettoyage des parties en verre

* Nettoyer régulierement les parties en
verre de votre appareil.

» Ultiliser un produit de nettoyage pour
vitres pour nettoyer l'intérieur et
I'extérieur des parties vitrées. Les rincer,
puis les sécher a I'aide d’un chiffon sec.

Nettoyage des parties en acier

inoxydable (si applicable)

* Nettoyer régulierement les parties en
acier inoxydable de votre appareil.

» Essuyer les parties en acier inoxydable
a l'aide d’'un chiffon doux trempé dans
de I'eau pure. Rincer, puis sécher a
I'aide d’un chiffon sec.

Ne pas nettoyer les parties en acier
inoxydable lorsqu’elles sont encore
chaudes aprés la cuisson.

Ne pas laisser trop longtemps de

vinaigre, de café, de lait, de sel, d’eau,

de jus de citron ou de jus de tomate
sur les surfaces en acier inoxydable.

Retrait des vitres internes

Avant de nettoyer la vitre de la porte du
four, vous devez retirer la vitre interne de la
fagon suivante :

1. Poussez la vitre vers la direction B

et relachez a partir de la console de

positionnement (x). Tirez la vitre vers la
direction A.
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Pour remplacer la vitre interne :

2. Poussez la vitre vers et en dessous de
la console de positionnement (y) vers la
direction B.

3. Placez la vitre sous la console de
positionnement (x) vers la direction C.

=2 J
Si la porte du four est une porte a triple
vitre, la troisiéme vitre peut étre retirée
de la méme fagon que la deuxiéme.

Retrait du plateau métallique
Pour retirer le plateau métallique ;

Tirez le plateau métallique tel qu’illustré
dans la figure. Une fois libéré des attaches,
(a), veuillez le soulever.

e

5.2. ENTRETIEN

AVERTISSEMENT : L'entretien de cet

appareil doit étre confié aux

personnes agréées ou a un technicien
qualifié.

Remplacement de la lampe du four
AVERTISSEMENT : Eteignez
I'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

* Retirez la lentille en verre, puis
démontez 'ampoule.

* Insérez la nouvelle ampoule (résistant
a 300 °C) pour remplacer celle que
vous avez retirée (230 V, 15 - 25 Watt,
Type E14).

* Remplacez la lentille en verre. Votre
four est désormais prét a fonctionner.

Le design de la lampe la destine

exclusivement a une utilisation dans les

appareils de cuisson a domicile. Elle ne
convient pas pour I'éclairage de piece.
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6. DEPANNAGE ET TRANSPORT

6.1. DEPANNAGE

Si le probléme persiste sur votre appareil apreés avoir suivi ces étapes de dépannage
de base, contacter un professionnel agréeé ou un technicien qualifié.

Probléme

Cause possible

Solution

Le four ne s’allume pas.

L’alimentation électrique est coupée.

Vérifier que I'alimentation électrique
est branchée. Vérifier également que
les autres appareils de la cuisine
fonctionnent.

Aucune chaleur n’est
produite ou le four ne
préchauffe pas.

Le réglage de la température du four
est incorrect.

La porte du four est laissée ouverte.

Vérifier que la manette de température du
four est correctement réglée.

L’éclairage du four (si
présent) ne fonctionne pas.

L’ampoule ne fonctionne pas.

L’alimentation électrique est coupée
ou débranchée.

Remplacer I'ampoule conformément aux
instructions.

Vérifier que 'alimentation électrique est
connectée a la prise secteur.

La cuisson est inégale dans
le four.

Les plaques/grilles sont mal
positionnées.

Vérifier le respect des températures et
des niveaux recommandés.

Ne pas ouvrir frequemment la porte sauf
si le plat doit étre retourné. Une ouverture
trop fréquente de la porte fait chuter la
température dans le four, ce qui peut avoir
un impact sur le résultat de la cuisson.

Les boutons du minuteur
ne s’enfoncent pas
correctement.

Des corps étrangers sont coincés
dans les boutons du minuteur.
Modéle tactile : le bandeau de

commandes est humide.
La fonction de verrouillage est
activée.

Retirer les corps étrangers, puis
réessayer.
Enlever toute trace d’humidité, puis
réessayer.
Vérifier que la fonction de verrouillage
n’est pas activée.

Le ventilateur du four (si
présent) est bruyant.

Les plaques/grilles du four vibrent.

Vérifier que le four est a niveau.

Vérifier qu’aucune plaque/grille et
qu’aucun plat a four ne vibre ou ne touche
le panneau arriére du four.

Le ventilateur continue de
fonctionner apres l'arrét du
four.

Le ventilateur a commande
électronique fonctionne
automatiquement pendant un certain
temps afin de refroidir le four.

Il s’arréte automatiquement une fois les
composants électroniques suffisamment
refroidis.

Le four s’est arrété tout seul.

Les fours a commande électronique
s’arrétent automatiquement si
aucune fonction n’est activée.

Le four s’arréte automatiquement pour
économiser de I'électricité si aucune
action n’est effectuée aprés un certain
délai suivant I'allumage du four ou la fin
d’un programme de cuisson.

Si la porte est ouverte
lorsqu’une fonction utilisant
le ventilateur est active, ce

dernier s’arréte.

Les fours a commande électronique
dotés d’'un contacteur de porte
arrétent la cuisson en cas
d’ouverture de la porte du four.

Cela est normal et évite une dissipation
excessive de la chaleur lors de la cuisson.
Une fois la porte fermée, le four reprend
son fonctionnement normal.

6.2. TRANSPORT

S’il est nécessaire de transporter le produit, le placer dans son emballage d’origine et
son carton d’origine. Respecter les indications de transport sur 'emballage. A I'aide de
ruban adhésif, fixer les éléments mobiles au produit afin d’éviter tout dommage pendant le

transport.

En I'absence de 'emballage d’origine, préparer un carton permettant de protéger I'appareil
(notamment au niveau des surfaces externes) des risques extérieurs.
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EuxapioToUpe Tou emIAEEQTE QUTO TO TTPOIOV.

To Trapdv gyxeIpidio Xprong TTePIAAPBAVEI TNUAVTIKEG TTANPOPOPIES YIa TNV aT@AAEIa Kal
odnyieg TTou TTpoopilovTal va oag BonBrioouv aTn AEIToupyia Kol GUVTAPNON TG CUOKEUNG
0ag. MNMapakaAeioTe va aQIEPWOETE TOV ATTAPAITNTO XPOVO Yia va dIaBACETE TO £yXEIPIDIO
XPNONG TTPIV XPNOIUOTIOINCETE TN CUOKEUN 0aG Kal QUAGETE TO yia JEAAOVTIKI avag@opd.

ZHMANTIZIT_:?\AE{'}??JHPHZH ! OpBR AciToupyia TOU GUOTAPATOG

Icon Type Meaning

A MPOEIAOMOIHZH Kivduvog ooBaprg owpaTikAg BAGBNG i BavdTtou
/A KINAYNOS HAEKTPOMAHZIAS KivBUvog ETTIKIVEUVNG THoNC

& OATIA Mpogidotoinon: Kiviuvog @wTidg / eU@AeKTa UAIKA
A NMPOXZOXH KivBuvog owpaTikAg A UAIKAG BAGBNS
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1. OAHIEZ AZDAAEIAZ

» AloBdaoTe autd TO €yXEIPIOIO OONYIWV TTPOCEKTIKA KAl
TTANPWV TTPIV XPNOIUOTTIOINCETE TN OUCKEUN OAG Kal
QUAGETE TO 0€ EUKOAQ TTPOORACIKO PEPOG YIa VA TO
OuuPBouAeleaTe 6Tav XpelddeTal.

* To gyxeIpidIo £XEI ETOINAOTEI YIO TTEPICCOTEPA ATTO
EVa JOVTEAQ, VI 'auTO N CUOKEUN 0aG eVOEXETAI VA
Mn O106€TEl OpIoPEVEG ATTO TIG dUVATOTNTES TTOU
TTEPIYPAPOVTAI OTO TTAPOV £yXEIpidIo. ' auTdv TO
AOYO, TTPOCECTE IDIAITEPA TIG EIKOVEG VW DIOBACETE
TO £YXEIPIOIO XPrOnNG.

1.1 TENIKEZ NMPOEIAOMNOIHZEIZ AZQAAEIAZ

* AuTI) N CUOKEUN PTTOPEI va XpnolyoTtroindei atrd
TTadIA aTTd 8 £TWV KAl Avw Kal aT1To ATOPA JE
MEIWMEVEC CWHATIKES, AVTIANTITIKEG ] dIAVONTIKES
IKAVOTNTEG N ME EANEIYN EUTTEIPIAG KA YVWONG, AV
TOUG €€l 00BEi ETTITAPNON N EKTTAIOEUON OXETIKA
ME TNV a0@AAn XPrion TNG OUOKEUNG KAl KATAVOOUV
TOUG EVEXOMEVOUG KIVOUVOUG. Ta TTaidid eV TTPETTE
va Traidouv pe N ouokeuny. O kKaBapiopog Kail n
ouvtApnon atd 1o XprioTtn ogv Ba TTPETTEI va yiveTal
atrd TTaIdIA Xwpic eTTIBAEWN,.

A NPOEIAOMOIHEH: H cuokeur kal Ta

TTPOCTTEAACIUA JEPN TNS ATTOKTOUV UWNAN

BeppoKpaTia KATa TN Xprion. Oa TTPETTEl va TTPOCEXETE

IDIAITEPA VO UNV QYYICETE TIC AVTIOTAOEIG BEpuavong.

MpéTTel va KPATATE JAKPIA TA TTAIOIA KATW TWV 8 £TWV

EKTOC av BpiokovTal uttd cuvexn TTiBAswn.

/5 A NPOEIAOMNOIHEH: Kivduvog mrupkayids: Mnv
ATTOONKEUETE €idN TTAVW OTIG ETTIPAVEIEG UAYEIPEPATOC.

/\ A\ NPOEIAONOIHEH: Av epgaviaTsi pwyUr TNV
ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN YIA VO
QTTOQUYETE TO EVOEXOUEVO TNG NAEKTPOTTANCIAGC.
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Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN MECW ECWTEPIKOU
XPOVOJIOKOTITN ] XWPEIOTOU CUOTAMATOG
TNAEXEIPIOUOU.

Katd Tn xprion n ouokeur Ba Beppavoei. Oa
TTPETTEI VA TTPOCEXETE 10IQITEPA VA PNV ayYIlETE TIG
avTIoTACEIC Bépuavong.

O1 AaBéc evdéxetal va (eoTaBouv PJETA aTTd OUVTONO
XPOVIKO dlAcTnUa KATa 1N Xpnon.

Mn xpnoiyoTtrolgite OKANPA KaBapIOTIKA TTOU
XapAdouv i AIXHNPES METOAAIKEG EUOTPEG YyIa vVa
KaBapioeTe TO TCAMI TNG TTOPTAC TOU POUPVOU KAl
AAAeG emmIQPAveleC. MTTOpOUV va xapagouv Thv
ETTIPAVEIQ, TTPAYUA TTOU PTTOPEI VA TTPOKAAECEI
Bpauon Tou TCapiou i (nUIG OTNV ETTIPAVEIQ.

Mn XpNOIUOTTIOIEITE ATHOKABAPIOTEC YIa TOV
KaBaplioud TNG CUOKEUNG.

/\ A NMPOEIAONOIHEH: Av epgavioTsi pwyUr TNV
ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN YIA VO
QTTOPUYETE TO EVOEXOUEVO TNG NAEKTPOTTANCIAGC.

AI‘IPOZOXH: Ta TpooBacipa yépn evoEXETAl Va
gival TToAU (eoTd OTaV PayEIpEUETE 1 WhveTe. KpaTthoTe
TA MIKPA TTAIdIA JAKPIA aTTO TN OUCKEUN OTav
XPNOIMOTTOIEITAl.

H cuokeun oag €xel TTapaxbei o€ CUPPOPPWON HE
OAa Ta e@apudoIua TOTTIKA Kal 016V TTPOTUTTA KAl
KQVOVIOUOUG.

O1 epyacieg ouvTAPNONG Kal ETTICKEUWY

TIPETTEI VA EKTEAOUVTAI HOVO aTTO TEXVIKOUG TOU
ecoualodoTnuévou oépPic. Epyaciec eykatdoTtaong
KAl ETTIOKEUWYV TTOU EKTEAOUVTAI OTTO [N
€€OUCI000TNMEVOUG TEXVIKOUC UTTOPEI Va gival
ETTIKIVOUVEG. MNV OAAGCETE 1] VO TPOTTOTTOINCETE

TIG TTPOJIAYPAPES TNG OUOKEUNG ME OTTOIODNTTOTE
TPOTTO. AKATAAANAQ TTPOOTATEUTIKA EOTIWV EVOEXETAI
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Va TTPOKOAEOOUV ATUXAMATA.

[Mpiv TN oUvOECN TG CUOKEUNG 0ag, BeRalwbeiTe
OTI CUM@QWVOUV Ol TOTTIKEG OUVONKES dIAVOUNG
EVEPYEIOG (QUON TOU aEPIOU Kal TTiEON TOU AgPiou 1
N TAon Kal ouxvoTNTa TNG TTAPOXNS PEUMATOG) WE TIG
TTpodIaypaPEéS TNG oUoKeUNG. O1 TTpodiaypagéc yia
TN OUOKEUN QUTI ava@EPOVTal OTNV ETIKETA.

AI‘IPOZOXH: H ouokeun autr] €xel oxedlaoTei Hovo
yIa JOYEIipEPA QaynToU Kal TTPO0PICETAI VIO OIKIOKI)
XPNON 0€ E0WTEPIKO XWPOo povo. Aev Ba TTpETTEl va
XPNOIMOTTOIEITAI YIO OTTOIOVONTTOTE AAAO OKOTIO I
OoTToIadNTTOTE AAAN EQAPUOY], OTTWG YIA [N OIKIOKN)
XpNon f o€ eTayyeAUATIKO TTEPIBAAAOV 1) yIa BEpuavon
XWPWV.

Mnv XpnOIMOTTOIEITE TIC AABEC TNG TTOPTAC TOU
(POUPVOU VIO VO ONKWOETE 1] VO JETAKIVIOETE TN
OUOKEUN,.

Mpétrel va AauBavovtal OAa Ta duvata PETPA yia

va dlac@alieTal N ac@AAeld oag. ETreidr 10 yUuaAi
MTTOPEI va oTTdoEl, Ba TTPETTEI VA TTIPOCEXETE KATA TOV
KaBapioud Tou, WOTE va ATTOPUYETE VA TO XAPACETE.
ATTOQUYETE VA XTUTTIOETE TO YUOAI JE ageooudp.
BeBaiwBeite 611 TO KAAWDAIO peUpaTog dev Ba
TTAYIOEUTEI ] KATAOTPAYPEI KATA TNV £YKATAOTOAON

TNG OUOKEUNG. AV TO KOAWDIO TPOYOdOUiag EXEI
UTTOOTEI CNUIG, TTPETTEI VA QVTIKATAOTABEI aT1TO TOV
KATOAOKEUAOTH], TOV QVTITTIPOOWTTO TOU YIa CE€PRIC

N atrd dTopa Pe TTapdpola £CEIBIKELUON, VIO TNV
QATTOQPUYI) KIVOUVWV.

Ortav gival avoIXTr) N JTTPOCTIVI TTOPTA, UNV OPAVETE
Ta TTAIdIA va aveRaivouv r) va kaBovtal ¢' auTh.

MapakaAoUpe va KpaTaTe TTAIdIA Kal {wa PHaKpPIa
atrd auTr T CUOKEUN.
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1.2 NPOEIAOMOIHZEIZ INA THN EFKATAZTAZH

* Mn XpNOIMUOTIOINCETE TN CUOKEUN TTPIV OAOKANPWOEI
N EyKardoTaot] TnG.

* H ouokeun Tpétrel va eykataoTadei atrd
€€oUOI000TNHEVO TEXVIKO. O KATAOKEUAOTHG OEV
gival uTTeUBUVOG yia oTToIadATTOTE CNUIA UTTOPEI
va TTPOKANBEi atrd AavBaopévn ToTToBETNON KAl
eykaraoctaon armd pun e¢ouciodotnuéva AToua.

» OT1av aTOCUCKEUACETE TN OUOKEUN, BEPaIwWBEITE
OTI O€V €XEI UTTOOTEI (NUIA KATA TN JETAPOPA.
2.€ TTEPITITWON OTTOIOUDNTIOTE EAATTWHATOG, UN
XPNOIMOTTIOINOETE TN CUOKEUN, OAAG atTeuBuvBeiTe
apéowg o€ e¢ouaiodoTnuévo aépPic. ETTeidn Ta
UAIK& TTOU XPNOIJOTTOIOUVTAI VIO TN CUOKEUATia
(VAIAOV, OUVOETAPEC CUPPATITIKWYV, QEAICON, KATT.)
MTTOPEI va €xouv TTIBAABEIC ETITITWOEIC OTA
TTaIdIA Kal Ba TTPETTEI VA Ta CUAAEYETE Kal va TA
QATTOPAKPUVETE AUEDQ.

* [TpooTaATEWTE TN OUOKEUN OAG ATTO TIG KAIPIKES
EMOPAcEIC. MnV TNV aQAVETE EKTEBEINEVN O€
EMOPAOCEIC OTTWG NAIO, BPOXN, XIOVI KATT.

* Ta uNikd TTOU TTEPIBAANOUV TN CUCKEUN (VTOUAAQTTI)
TTPETTEI VA JTTOPOUV VA avTEXOUV Bepuokpaacia
TouAdyxioTtov 100 °C.

* H ouokeuny dev TTPETTEI va eyKATAOTABET TTIOW
atrd dIOKOOUNTIKN TTOPTA, WOTE VA ATTOPEUXBEI N
uTTEPBEPUQVON.

1.3 KATA TH AIAPKEIA THZ XPHZHZ

» OT1av XpNOIUOTIOIEITE YIA TTPWTN YOPA TO YPOUPVO
0aG, UTTOPEI Va TTapaTnPRoeTe EAa@pa oour. Auto
gival atroAuTa QUOIOAOYIKO Kal TTPOKAAEITAI ATTO

Ta UAIKG pévwong ota BepuavTika oToixeia. MNa
TO AOYO QUTO, TTPIV XPNOIPNOTIOINCETE TO YOUPVO,

GR-7



aA@NOTE TOV VA AEITOUPYNOEl XWPIG TPOPINA OTN
MEYIOTN Bepuokpaaia yia 45 AeTrTd. BeBaiwbeite 0TI
TO TTEPIBAAAOV OTO OTTOIO €ival EYKATECTNMEVO TO
TTPOIOV gival KaAd agpi(ONEVO.

[Mpoo£CTE KATA TO AVOIYUA TNG TTOPTAG TOU POUPVOU
Katd Tn d1dpkela A PeTG TO payeipepa. O (eoTog
aTHOG aATTO TO POUPVO UTTOPEI VA TTPOKAAEDEI
eykauuara.

Mn di1aTnpeiTe EUPAEKTA  KAUOIPA €idn, NEoa N
KOVTQ OTn OUCKEUN OTAV XPNOIUOTIOIEITAl.
XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIQ POUPVOU YIA VA
APAIPECETE KAl VA AVTIKATAOTHOETE TA TPOPIUA OTO
poupvo.

2.€ Kaia TTEPITITwon OgV TTPETTEI VA KAAUPOEI
EOWTEPIKA O YOUPVOG UE QAOUNIVOXAPTO,
OIO@OPETIKA UTTOPEI va TTPOKANBEI utTEPBEPAVON.
Mnv ToTTO00ETEITE OKEUN i BiIOKOUG ynaoiparog
ameudeiag Tavw oTn BAon Tou poupvou KaTd TO
payeipepa. H Baon Beppaivetal rapa oAU Kal
MTTOPEI va TTpoKANBEi {nuIG OTO TTPOIOV.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUN PMAYEIPEPATOG XWPIG
ETTITAPNON OTAV UAYEIPEVUETE PE PAYEIPIKO AITTOC 1} AGDI.
MTTOpEi va ava@pAeyouv o€ TTEPITITWON
uTTEPBEPUAvONG. MNoTE unv TTPOCTTABNOETE Va
KATATTOAEUNOETE UE VEPO TIG PAOYEG ATTO AAdI TTOU
KaiyeTal, avTi autou oBAoTE TNV Kouliva Kal KOAUWTE TO
OKEUOG JE TO KATTAKI TOU ] hIA TTUPiaxn KouBEpTa.

* Av 10 TTPOIGV OEV TTPOKEITAI VO XPNOIUOTIOINGEI Yia
MEYAAO XPOVIKG DIGOTNHA, ATTEVEPYOTIOINOTE TO OTTO
TOV QIOKOTITN KEVTPIKOU EAEYXOU.

* BeBaiwbeite OTI T TTEPIOTPOPIKA KOUUTTIA XEIPIOUOU
TNG OUOKEUNG €ival TTavta oTtn Béon "0" (dlakoTrn),
oTav OEV XPNOIKOTIOIEITAI I CUOKEUN.

« O1 diokol gival KEKAIIEVOI OTav TPARNXTOUV.
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lMpoo€gTe va unv Xubei r va pn pigete (eaTd gaynTo
oTav 1o agalpeite ammd 1o Goupvo.

* Mnv TOTTOBETEITE OTIOATTIOTE TTAVW OTNV TTOPTA TOU
poUpVOU OTaV BPICKETAI OTNV AVOIKTH TOU BEon.
AUTO UTTOPEI VO TTPOKOAECEI QOUMMETPIO OTOV
pouUpvo N va TTpoKaAéoel BAARN oTnV TTOPTA.

* Mnv KpEPATE TTETOETEC, UPACHATA TTIATWY 1} pouxa
atrd T ouokeun A TIC AaBEC TNG.

1.4 KATA TON KAGAPIZEMO KAI TH ZYNTHPHZH

» BePaiwBeite 611 N cuokeun oag €ivail
ATTEVEPYOTTOINMEVN ATTO TOV OIAKOTITN TPOYOOOUTiag
TIPIV TTPAYUATOTTOINCETE OTTOIOVONTIOTE KABAPIOUO 1
ouvTrpnon.

* Mnv a@aipeiTe Ta TTEPICTPOPIKA KOUUTTIA XEIPIOHOU
yia va KaBapioeTe TOV TTiVaKa EAEYXOU.

* [a va diatnpnoeTe TNV ATTOOOTIKOTNTA KAl TNV
A0@AAEIQ TNG OUOKEUNG O0AG, 0OG CUVIOTOUE va
XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA YVAOIA AVTAAAQKTIKA Kl VO
KOAEITE TOUG £EOUCI0BOTNHEVOUG QVTITTIPOCWTIOUG
O£PPIC NOG OE TTEPITITWON AVAYKNG.

ARAwon cuppdépewong CE

AnAwvoupe OTI Ta TTPOIGVTA PJag TTANPOUV TIG
Ioxuouoeg Eupwtraikég Odnyieg, ATToQAOCEIG Kal
Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITHOEIG TTOU
TTEPIEXOVTAI OTA TTPOTUTTA TTOU AVAPEPOVTA.

H ouokeur autr) £xel oxedIaoTEl yia Xprion HOVO yia JayEipepa

oTo oTriTl. Otro1adiTToTE AAAN XPAOoN (OTTWG Bépuavaon

dwpariou) givar akata@AANAn Kai TTIKivouvn.

O1 0dnyieg Acitoupyiag 10XUOUV yia TTOAG PJovTEAQ.
Evdéxetal va TapatnpioeTe dIOPOPES AVAUECO OE AUTEG TIG
odnyieg Kal To JOVTEAO 0.
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2. ETKATAZTAZH KAI
NMPOETOIMAZIA INA XPHZH

MPOEIAOMOIHZH: H cuokeun auTn
TIPETTEI VO EyKATAOTABET aTTd
€€oua1000TNPEVO TTPOCWTTIKG GEPRIG 1 aTTO

ApHOBIO TEXVIKO, CUPQWVA UE TIG 0dNYieg

TTOU TTEPIEXOVTAI O€ QUTOV TOV 00NnYO Kal O€

OUP@WVIa PE TOUG TPEXOVTEG TOTTIKOUG

KavoVIOpOoUG.

*  Eo@aAuévn eykaTAOTOON PTTOPEI VO
TTPOKAAECEI TPAUMATIONO Kal BAGRN,
YIO TO OTTOI0 O KATAOKEUAOTAG BEV
avalauBavel kapia euBivn Kai n
gyyunon Ba ival akupn.

e T[lpiv a1moé Tnv eykaTtdoTaon, Bepaiwdeite
OTI 01 TOTTIKEG OUVONKES dlavoung (Taon
KOl ouXVOTNTA NAEKTPIKOU PEUPATOG)
Kal Ol pUBUITEIG TNG CUOKEUNG €ival
ouppatég. O1 pubuioelg yia auTth Tn
ouoKeur OnAWvovTal aTNV ETIKETA.

»  O1 vopol, diatageig, odnyieg Kai Ta
TPOTUTTA TTOU BpicKovTal o€ I0XU 0TNn
XWPA XPAoNG TNG GUCKEUNG TTPETTE
va TNPouvTal (KaVOVIoUOoi ao@pAAEIag,
OWwaoTH avakUKAWGN 0 CUPQWVIa JE
TOUG KaVOVIOUOUG, K.T.A.).

* Av 10 TTPOIOV TTEPIAAUBAVEI
aAQAIPOUPEVOUG 0BNYOUG PaPIwY
(ouppdaTiveg BAaEIG pa@Iwy) Kai TO
EYXEIPIDIO Xprong TrepIAaUBAvEl
OUVTaYEG OTTWG YIAOUPTI, OI GUPUATIVEG
Bdoeig pa@iwiv TTPETTEI VA aQaIpoUVTal
Kal 0 oUpPVOg va XPNCIUOTIOIEITAI TNV
KaBopiopévn AeiToupyia payeipéPaTog.
O1 TTAnpo@opiEg apaipeong Twv
CUPMATIVWV pa@iwy TrepIAauBaveTal
otnv evotnta KAGAPIZMOZ KAI
>YNTHPHZH.

2.1 OAHIEZ I'lA TON EFKATAZTATH

levikég odnyieg

*  A@ouU agaipéoeTe TO UAIKO CUOKEUATiag
atrd TN CUCKEUN Kal Ta EapTruaTtd Tng,
BeBaiwBeite TTWG N cUCKeUr Ogv EXEl
utrooTei {nuid. Av uttowialeoTe TNV
Utrapén otmoloaOATIOTE CNMIGG, UNV TNV
XPNOIUOTIOIOETE KAl ETTIKOIVWVAOTE
APECWG PE e€ouaiodoTnuévo
TTPOOWTTIKG GEPPRIG ) HE apuOdIo
TEXVIKO.

*  Beaiwbeite TG deV UTTAPYOUV
€U@AEKTA i} KAUOIPA UAIKG KOVTA OTN
OUOKEUH, OTTWG KOUPTIVES, AAdI, TTavid
K.T.A., TTOU TTIGVOUV YPryopa QwTId.

* O mdykog gpyaaciag Kai Ta ETTITTAQ
yUpw aTTO TN CUCKEUN TTPETTEI VA £XOUV
KOTAOKEUOOTEI OTTO UAIKA QVOEKTIKG O€
Bepuokpaacieg avw Twv 100°C.

* H ouokeur) dev Ba TTpéTTel va
eykataoTabei akpIBwg TTavw atrd
TTAUVTAPIO TTIATWY, YUYEIO, KATAWUKTN,
TIAUVTAPIO 1] OTEYVWTAPIO pOUXWV.

2.2 EFKATAZTAZH THEZ KOYZINAZ

O1 OUOKEUEG TTaPEXOVTAI JE KIT
€YKATAOTAONG KOl HTTOPOUV va
gykataoTabouv TTavw g€ TTAYKO £pyaaiag
pe KatdAAnAeg diaotdoelg. Or diaaTAoEIg
yla TNV EyKaTAOTAON TNG ECTIAG KOI TOU
POUPVOU TTAPEXOVTAI TTAPAKATW.

(X)‘?’T-) 557 | eAdy./péy. F (mm) | 560/580
B 550 eAay. G (mm) 555

(XAoT.)

C (mm) 595 eAay. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 eAay. J/IK (mm) 5/10

E (mm) 576

GR-10




EykatdoToon KaTw a1rd TmAyKo epyaciog

A,

EykatdoTaon o€ €miToiXn povaoda

AQOU KAVETE TIG NAEKTPIKEG CUVOETEIG,
TOTTOBETACTE TOV POUPVO PECT OTO VIOUAATTI m@
OTTPWYVOVTAG TOV TTPOG Ta UTTPOG. AvoigTe

TNV TTOPTA TOU POUPVOU KOl TOTTOBETAOTE

2 Bideg OTIG OTTEG TTOU BpioKovTal ETTAVW
OTO TTAQiOI10 TOu Poupvou. Evw To TTpoidv > «
BpiokeTal o€ eTTa@n Ye TNV EUAIVN eTTIQAVEIT

TOU vTouAaTTioU, oQigTe TIG BideG.
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2.3 HAEKTPIKH SYNAEZH KAl AZ®AAEIA

MPOEIAOMOIHZH: H nAekTpikn

ouvdeon TNG OUCKEUAG auTAG Ba

TIPETTEl VA TTPAYUATOTTOINBET aTTd
€€0UO1000TNPEVO TTPOCWTTIKO TEPRIG 1 aTTO
app6dI0 NAEKTPOAGYO, CUPOWVA PE TIG
0o0nyieg TTOU TTEPIEXOVTAI OE QUTOV TOV
00nNYO KOl 0€ CUPPWVIO JE TOUG TPEXOVTEG
TOTTIKOUG KOVOVIGHOUG.

MPOEIAOMOIHXZH: H ZYZKEYH

AYTH MNMPENEI NA FEIQOGEI.

*  [piv ouvdEoeTe T OUOKEUN OTNV
TIAPOXN PEUHATOG, TIPETTEI VO EAEVEETE
Qv 1 OVOUOCTIKI| TAON TNG TUCKEUNG
(avaypd@eTal oTNV AVOYVWPIOTIKN
TTNIVOKI®O TNG GUOKEUNG) AVTIOTOIXE
OTNnV 10N TOU TTAPEXOPEVOU PEUPATOG.
Emiong mpétrel va eAEyEeTe av n
NAEKTPIKA eyKATAOTAON €ival ETTAPKAG
yla va TTapaAGBel TNV OVOPAaTIKN I0XU
TNG OUOKEUNG (ETTIONG UTTOBEIKVUETAI
aTnV avayvwpIoTIKA TTIvakida).

*  Kard tnv eykardoToon, BeBaiwbeite TTwg
XPNOIUOTTOIOUVTAI OVWHEVA KOAWDIA.
Eo@aAuévn ouvdeon Ba utmopouaoe
va TTPOKAAEoEl {nuId OTn CUOKeUR. Av
TO KAAWSIO PeUPATOG UTTOATE! BAGRN
KalI TTPETTEI VO AVTIKATAOTAOEN, auTo
TIPETTEl VA TTPAYUATOTTOINBOEN aTrd
€€0UCI000TNPEVO TTPOCWTTIKO.

*  Mn XpnOIUOTIOIEITE TTIPOCAPHOVEIG,
TTOAUTTPIZO KOI/F) KAAWDIA ETTEKTACNG.

+  To kaAwdio Tpopodoaiag Ba TIPETTEI VA
diarnpeital Jokpid oo Bepud pépn TG
OUOKEUNG Kl OeV TTPETTEI va TOAKICEI N
va ouvBOAiBeTal. Ala@opeTikd To KaAwdIo
JTTOpEl VO UTTOOTET {NUId, TTPOKAAWVTOG
BpaxukukAwpa.

* Av n ouokeun dev cuvdebei 0TO peUa
Je BUOMa, TTPETTEI VO XPNOIKOTTOINOE]
OIAKOTITNG ATTOPOVWONG OAWV TwV
TOAWV (UE EAGXIOTN aTTOaTACN
ETTAPWY 3 mm) woTe va TTAnpouvTal ol
KOVOVIOUOi ao@AAEIag.

* H ouokeun éxel oxedlaoTei yia Tapoxn
peupatog 220-240V Av n TrTapoxn oag
gival dIapOPETIKN, ETTIKOIVWVNOTE UE
€€0UCI1000TNHEVO TTPOCWTTIKG GEPPRIG N
APPOBIO NAEKTPOAGYO.

*  To kaAwdio peuparog (HO5VV-F)
TIPETTEI VA €ival APKETOU PAKOUG WOTE
va ouvoeBei 0Tn oUOKeUr, akOua Kal av
N OUOKEUN TpaRnxTei uTTpoaTd amd 1o
VTOUAQTTI.
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Aloo@aAIioTE TTWG OAEG O TUVOETEIG
£XOUV OUCQIXTEI ETTOPKWG.

2TEPEWOTE TO KAAWDIO TTAPOXNG OTN
OUYKPATNON KOAwSIou Kal 0T CUVEXEIQ
KAEIOTE TOV KAAUPHA.

H oUvdeon Tou KIBWTIOU AKPOJEKTWV
TOTTOBETEITAI €O OTO KIBWTIO
QAKPOOEKTWIV.

N M1rAe

Kagé Kitpivo+Mpdoivo )




3. XAPAKTHPIZTIKA NMPOIONTOZ

ZNHavTIKG: O1 TTpodiaypaPég Tou TTPOIGVTOG TTOIKIAOUV Kal N ENPAvIoN TG GUCKEUAG
oag PTropei va dla@épel atrd TIG EIKOVEG TTAPAKATW.

KardAoyog eapTnudTwyv

1. Nivakag eAéyxou
2. \apnA mépTOg poupvou
3. MépTa poupvou

Mivakag eAéyxou

-

4. XpovodIoKOTITNG
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4. H XPHZH TOY NPOIONTOZX

AeiToupyieg oupvou

* O1 AeIToupyieg Tou poUpvou PTTOPEL va
givar S1apopETIKEG Adyw TOU HOVTEAOU TOU
TIDOIOVTOC COC.

AsgiToupyia
amoyuéng:
EvepyotroioUvTai ol
TTPOEISOTTOINTIKEG
Auxvieg Tou poupvou
KQI O AVEUIOTAPOG
apxicer va AeiItoupyei.
Mo va xpnoiyoTToINoETE TN AsIToupyia
amoéyung, TOTTOBETACTE TO KATAWUYUEVO
@aynTo HECQ OTO POUPVO OE PAPI TTOU
BpiokeTal TNV TPITN UTTOBOXN OTTO KATW.
2UGCTAVETAI VO TOTTOBETEITE Eva Tawi
@oUpvou KATW atrd To GaynTo TToU
ATTOYUXETAI, WOTE VO CUYKEVTPWVETAI TO
VEPO TTOU TTPOKUTITEI ATTO TO AILWCIUO TOU
Trayou. Me Tn Agitoupyia autr To @aynTo
Oev payelpeUeTal oUTE WHVETAI, OTTAWG
OIEUKOAUVETaI N aTrOWUER ToU.

Agitoupyia Turbo:
EvepyotroioUvTai ol
Auxvieg BeppooTaTn Kai
TTPOEIBOTTOINCNG TOU
@oupvou Kal apyicel va
Aermoupyei 10
OOKTUAIOEIBEG
BeppavTikd aTOIXEIO KAI O aveEUIOTAPAG. H
Aeiroupyia turbo diavéuel opoidpopa
BepudTNTA GTOV POUPVO £TCI LIOTE VA
MayeipevovTal e§iocou 6Aa Ta eaynTa o€ OAa
Ta €TTITTEdA. ZUCTAVETAI N TTPOBEPUAVON TOU
@oupvou yia TTepiTTou 10 AeTTTd.

AgiToupyia KATW
TAJKOG:
EvepyotroiouvTai ol
Auyvieg BeppooTaTn Kai
TTPOEIdOTTOINGNG TOU
@oUpVvoU Kal TO KATW
BeppavTikd aToIXEiO
apyxicel va Aeitoupyei. H
AeIToupyia Tou KATW BEPPAVTIKOU GTOIXEIOU
gival 1daviky yia (éoTapa TiToag, Kabwg n
BepudTnTa aveBaivel atmod T Bdon Tou
(oupvou Kal feoTaivel To @aynto. H
Aeitoupyia auTh ival KaTGAANAn yia ZéoTaua
@aynTou avTi yia YACIUO.

AsciToupyia oTaTikoU
Ynoiyarog:
EvepyotroiouvTai ol
Auyvieg Tou
BeppooTaTn KOl
TTpo€IdoTT0INONG TOU
@oupvou, Kal TO KATW

Kal dvw BepuavTikG aToixeio apxifouv va
Aeitoupyouv. H Asitoupyia oTtatikou
YNOoiPaTOG EKTTEUTTEI BEPUOTNTA,
€€a0@aAilovTag OJoIOUOPPO WHOIUO TOU
@ayntou. Eivai 1davikn yia to wnoipo {uung,
KEIK, CUMAPIKWY OTOV QoUpvo, yia Aalavia
KOl TTiTOA. ZUCTAVETAI N TTPOBEPUAVON TOU
@oupvou yia 10 AeTrtd. AKON, CUCTAVETAI
TO YAOIUO O¢€ éva pA@I KABE Popd Pe auTh
TNV Agitoupyia.

AsgiToupyia
AVEMIOTHPA:
Evepyotrolouvrai ol
Auxvieg BeppooTdaTn Kal
TTPOEIdOTTOINCNG TOU
poupvou, Kal apyicel
va AEITOUPYEI TO TTAVW
Kal TO KATW BePPaVTIKO OTOIXEIO KAl O
aveplioTApag. H Asiroupyia auth givar koA
yla To Wroigo ¢uung. To whoiuo
TTPAYUOTOTTOIEITAI OTTO TO KATW KAl TO Avw
BepuavTikd aToIxEio Héoa GTO PoUPVO Kal
ME TOV QVEUIOTAPO TTOU TTAPEXEI KUKAOPOpPIa
TOU a€pa, YE ATTOTEAETHA VO EEPOWNVETAI
eANAQPWG TO GayNnTO. ZUCTHVETAI N
TTPoBEépUavan Tou GoUPVOU YIa TTEPITTIOU

10 AetTd.

AeiToupyei 10

OOKTUAIOEIOEG
BeppavTIkG OTOIXEIO Kal 0 avepioTApag. H
AgIToupyia auTh gival IBAVIKH Yo YACIUO
@aynTwy, OTTWG N TTITOA, OPJOIOPOPPA O
MIKPO XpoVvIKo didoTnua. Evw o
aveplioTipag d1adidel TN BepudTNTA TOU
@oUpPVOoU OUOIOUOPYA, TO KATW BEPUAVTIKO
aToixeio e€aoPaAilel TO WrOIPOo Tou
@ayntou.

o

Asgitoupyia Mitoag:
Evepyotrolouvrai ol
Auxvieg BeppoaTdTn Kai
TTpo€IdoTToINoNG TOU
@oupvou, Kal

AsiToupyia Tax0Tepou
YKPIA:
Evepyotroiotvrai ol
Auxvieg BeppoaTdaTn Kai
TTpo€IdoTToiNoNG TOU
@oupvou. To yKpIA Kal
T0 dvw BEPUAVTIKO
aToixeio apxifouv va Aeitoupyouv. H
A&IToupyia auTr XpNoIKOTToIEITAl VIO
TayxUTEPO WACIUO O€ YKPIA KaI YIO Jayeipepa
o€ YKPIA peyaAuTePNG ETTIQAVEING, OTTWG YIA
TO YAOIUO KPEATOG. XPNOIUOTIOIEITE TA
avwTepa pdeia To goupvou. AAEiWTE
eAaQPWG Pe AGdI TN oXapa yia va unv
KOAANOE€I TO @aynTo Kal TOTTOBETAOTE TO
@aynTo OTO KEVTPO TNG. MNavToTe va
ToTTOBETEITE £va TAWI KATW aTTO TO PaAyNnTo,

v VY
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WOTE VA OUYKEVTPWIVEI TUXOV OTOYOVEG
Aadiou i} AiTroug. ZuoTrveTal n
TTPOoBEpUavVAN TOU GOUPVOU YIa TTEPITTIOU
10 AetTd.

Mposidotroinon: Katd tn Acimoupyia

TOU YKPIA, N TTOPTA TOU OUPVOU

TIPETTEl VA €ival KAEIOTA Kal N
Beppokpaaia Tou poupvou pubuiouévn
oToug 190°C.

I \ciToupyia AITAoU
RPN TKpIA Kal

AvepioThpa:
ca?_., EvepyotroiouvTai ol
Auxvieg BepuoaTaTn Kal

TTPo€Id0TT0INONG TOU
@oupvou, TO YKPIA TO
avw BeppavTiKO aTOoIXEID KABWG Kal 0
QAVEUIOTAPOG apXidouv va Aeitoupyouv. H
AgIToupyia auTr) XPNOIYOTTOIEITaI VIO
TayxUTEPO WACIUO OTO YKPIA paynTwV
pEYAAOU TTAXOUG Kal YIa WHOIUO O€ YKPIA
MeyaAUTEPNG eTTIQAvEIag paynTou. Téoo To
avw BepPavTIKG OTOIKEID 60O Kal TO YKPIA
EVEPYOTTOIOUVTAI, EVW O OVEUICTIPAG
€600 QaNiCel OHOIGUOPPO YATILO.
XPNOIHOTIOIEITE TA AVWTEPA PAPIT TO
@oupvou. AAeipTe EAAPPWG PE AGDI TN
OXApPa yia va Jnv KoAANGCEl To @aynTo Kai
TOTTOBETACTE TO PAYNTO GTO KEVTPO TNG.
MavToTe va TommobeTeiTe éva TOWI KATW aTTO
TO QAYNTO, WOTE VO CUYKEVTPWVEI TUXOV
oTayoveg AadioU A AiTToug. ZUCTAVETAI N
TTPoBEpUavan TOU GOUPVOU YIa TTEPITTOU
10 AerTd.

Mposidotroinon: Katd tn Acitoupyia

TOU YKPIA, N TTOPTa TOU poUpvou

TIPETTEN VO €ival KAEIOTH Kal N
Bepuokpaacia Tou poupvou pubuiouévn
aTtoug 190°C.
& ) \&eiToupyia kaBapiopou pe arpd
‘ (Vap Clean): PuBuioTe Tn Aeitoupyia
TOU OUpPVOU Kal ToV BEpUOCTATN OTO
ouuBoho Tng Asitoupyiag Vap Clean.
Pigte 200-250ml vepo (trepitrou 1 GAITCAvi)
OTO MIKPO Tawi oTn BAon Tou @oupvou. H
Aeitoupyia Vap Clean ekteAeital yia Trepitrou
20 AeTTTA KAl TTPOETOINALEI TOV POUPVO WOTE
va UTTopEi va kaBaplioTei eukoAdTEPaA.\

4.1 NiNAKAZ MATEIPEMATOZ

15
>
2 =% " 0
3 daynta E<—>3 HC 7
s S min.
<

>@oMhiara (Puff a ~ ~
Pastry) 2-3-4 170-190 | 35-45
g Kéik 2-3-4 170-190 | 30-40
=
E MmmiokéTa 2-3-4 170-190 | 30-40
2Tipado 2 175-200 | 40-50
KotétmouAo 2-3-4 200 45-60
Z(po)\luw (Puff
Pastry) 2-3-4 170-190 | 25-35
g
S Kéik 2-3-4 150-170 | 25-35
£
b
=L MTmiokoTa 2-3-4 150-170 | 25-35
H
Inpado 2 175-200 | 40-50
KotétouAo 2-3-4 200 45-60
Z(po)\luw (Puff
b<~l Pastry) 2-3-4 170-190 | 35-45
o
I
= Kéik 2-3-4 | 150-170 | 30-40
<
=| Mmoo 234 | 150-170 | 25-35
W
=
E ITpado 2 175-200 | 40-50
MmTékia 7 200 10-15
KotétrouAo * 190 50-60
< Xoipivi _ .
3 LTTPICoAG 6-7 200 15-25
=
Mooxapioia . -
LTTPIZOAG 6-7 200 15-25

* Edv diaTiBeTal payeipepa KOTOTTOUAO 0T

OoUBAa.
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4.2 XPHZH TOY AENTOY
XPONOAIAKONTH A®HZ LED

= )
— — or or o 0 be ¥
BeUOdOF ‘EBBMEE%EBMEM
viliAa vO A B EB
MNepiypagég TpOTTWV AgiToupyiag
Evepyomoinon
@ (Ony . : EBB Evdeitn S L
Anevepyomoinon Eidikég Aermoupyieg BeppoKpaoiag IU Apyd yroipo
(Off)
Améyuén Z0peg @ Boost % MoAU apyd yriaipo
M]'-Tlfrlé%via Kpéag ? Axida kpéatog @ Z0un
‘;l Kamw Aermoupyia Mouhepik ; op Tsppal&l:ggga Kidag (@] Wuopi
|:| lelglma Yapl E E . B E ‘Evdeién Qpag -ﬁ- TéyVWHa
ﬁ &'L?g%‘; Nitoa — Xpdvog payeipépatog % Karayuypévo gayntd
Aermoupyia E . = Qpa Méng
li iAol ykpIA . Adyma payepéparog v Many
== Ay ,
‘3?: Aermoupyia ykpIA Avqwu%ag wyh/ D AvtioTpoon pétpnan g Qepuoatdmg
+ QENIOTNPO ”
3 , <4 ’
3 KabBapioudg O Vap Clean @ Nermoupyia A\ Tuv
/A KAgidwua
@ KOUMTTIWV

H povdada eAéyxou atrevepyoTroleital JeTd
atro 5 AeTrtd e@bdoov dev eTTIAeXDei ) dev
aAAGEel kapia AerToupyia.

H ouokeun A€ITOUpyEi XpNOIPOTTOIVTAG
TOUG aI0BNTAPEG eAEyxoU aPng. O XeIpIoPog
TWV AEITOUPYIWV TTPAYUATOTTOIEITAI
ayyiovTag Ta TTedia Twv alodnTApWV.

Katd Tov xelpiopo va BeRalwveaTe OTI
ayyicete 10 TTEdiIO TOU AICONTHPA CWOTA. AV
ayyi¢ete pe TTOAAR dUvaun A TTOAU Aiyo, ol
aio0nTpeg Oev Asitoupyolv owaTd.

O avepIoTAPOG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA
TTPOKEINEVOU VO WUXOVTAI Of ETTIPAVEIEG

NG oUOKeUNG. O aveUIoTAPAG CUVEXICEl

va AEITOUPYEI WOTTOU Va aTTEVEPYOTTOINBEI
QAUTOUATA, OKOUO KAl AQOTOU
atevepyoTToinBei o poupvoc.

EmiAoyn Asitoupyioag @oupvou

AyyiaTe Tov aio0nTrpa
ENEPIOMNOIHZH(ON)/
ANENEPIOMOIHZH(OFF) “®’ yia 2
OEUTEPOAETTTO WOTE VA

evepyotroinBei n povada eAéyxou. OAa Ta
KOUMTTIG eP@aviCOVTal OTO TTPWTO ETTITTESO
PWTEIVOTNTOG Kal 0 PoUpvog BPIoKETAI O
karaoTaon “ANAMONHZ”. Z¢ aut Tnv
KOTAOTOOT), MTTOPEITE VA ETTIAECETE TNV
€mOuunTH AeIToupyia Yynaiyartog, va
pubuioeTe Tn Bepuokpaaia, va
EVEPYOTTOINOETE TNV EVIOXUUEVN AEITOUPYia
EMNITAXYNZHE (BOOST) “®" kabug Kai va
TTPOCapPOCETE TN DIGPKEIA YNOiaTog, TNV
wpa AAgNG, TNV avTioTpoen PETPNAN KAl TV
TPEXOUOQ WPA.

>1nv kataoTtacn “ANAMONHZ”, n
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€mMOuUNTA AcIToupyia YnaiyaTog Ptropei va
emAexBei ayyifovrag €va atrd Ta KOUPTTIA
Aerroupyiag. To kouuTri AeItoupyiag TTou
EMAEYETAI EPPAVICETaI OTO OEUTEPO ETTITTEDO
QWTEIVOTNTAG.

Otav emAéyeTal pia AeiIToupyia
MOYEIPEPATOG, N TIPOETTIAEYUEVN TIUN
Bepuokpaaciag epgavifetal aTnv 006vn
Beppokpaaiag. Autr putropei va puBuioTei
XPNOIHOTTIOIWVTOG T KOUPTTIA TWV
aiodnmpwv OEPMOXZTATH
(THERMOSTAT) “4” $YN (PLUS) “A” kai
MEION (MINUS) “v” atnv mAeupd Tng
086vng. H Bepuokpaaia ptropei va
pubuioTei eviog Tou €Upoug 50°C wg 275°C.
A@ouU opioToUv n emBUPNTA AsiToupyia, n
Beppokpaacia Kal o XpOvog, ayyigTe Tov
aiodnmpa ANATMAPATQIrH/MAYZH (PLAY/
PAUSE) ‘DI yia va apyxioel n Asitoupyia Tou
@ouUpvou. Evw o poUpvog Asitoupyei, To
KOUUTTI avatTapaywyng/ralong ewrigeTal
KOTA TN SIGPKEIQ TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG.
PUBuion wpag

Otav gykaraoTabei 0 poUpvog, TTIPETTEI VO
OpIoETE TNV WPA CUPPWVA PE TIG AKOAOUBEG
oonyieg.

Ayyi¢te Tov aioOnTApa ON/OFF “@” yia va
EVEPYOTTOINOETE TOV GOUPVO Kal

va ptrel o€ katdotacn ANAMONHE “WAIT”.
>€ QUTH TNV KOTAOTAON, AyYi{TE TO KOUUTTI
aio6nTipa MODE “O” (oTrou va eTTAeXDE
n wpa. Mmopeite va Tnv pubuicete
XPNOIMOTTIOIWVTAG T KOUMTTIA aigBnThpa
>YN (PLUS) “A’ kai MEION (MINUS) “V/".
MNa va oAokANpwaoeTe TN pUBPIONG TNG
wpag, ayyiéte Tov aicbnmpa MODE “©r
gava.

H wpa mpétrel va pubuioTei Eava pévo oe
TTEPITITWON TTOU N OUCKEUN| ATTOOUVOEDET
atrd TNV TTapoxn PEUPATOS yia HeydAo
XPOVIKO dIGoTnHa.

PUOuIon xpoévou ynoiparog

O xpbévog wnaoipatog PTropei va pubuIoTei
otnv kataotaon ANAMONHZ (“WAIT”)

N katd TNV katdotaon AEITOYPTIAZ
("OPERATING” ).

PUBuion utrevBupiong AeTrTol A

Ayyiéte Tov aiocbntipa MODE “®” GoTou
va QWTIoEl TO GUUBOAO TOU XPOVODIaKOTITN
oTnv 086vn WPAg Kal Vo EPEAVICTE N
€voeign “00:00”. PubpioTe 1O €mMBUPNTS
XPOVIKO dIdoTnua yia TNV TTPOEIBOTToINGN
XPNOIMOTIOIWVTAG T KOUMTTIA aigBnThpa
ZYN “A\” kai MEION “v” evw avapBooBrvel
TO gUpBoA0. OTavV OAOKANPWOETE TN
pUBUICON, YNV TTATACETE KAVEVA KOUMTTI yIa

MEPIKA DEUTEPOAETTTA. 2TN GUVEXEIQ Ba
OpPIOTEI 0 XPOVOBIAKOTITNG UTTEVOBUNIONG
AETTTWV.

Otav n avtioTpo@n PETPNCN PTACEl OTO
pN&Ev, akoUyeTal NXNTIKA TTPOEIBOTTOINCN
Kal avaoofrvouv To aUuBoAo TG
avTioTpo®ng uétpnong kai n évdeign "'00:00°
atnv

€voeIEn wpag. MNatroTte oTToI0OATTOTE KOUMTTI
YIO VO GTAPATACEL N NXNTIKA TTPOEIB0TTOINGN
Kal va oBARoel To cUuBoAo.

PUBpiIoN XpoVIKNG S1dpKEING YNOiUATOG:
H Aeiroupyia auTh ITPETTEI TO YN OIKWO

yla TTPOGOIOPIoUEVO XPOVIKO DIACTNHA.
EToiudoTe 1O @aynTo yia WHoIPo Kal
TOTTOBETACTE TO GTOV POUPVO. 3TN OUVEXEIQ,
eMAELTE TNV €mMBUPNTA AsiToupyia
MayEIPEPATOG Kal

TN Beppokpaaia. MNATACTE TO KOUMTTI
aicbntpa MODE “©” MEXPI va OeiTe To
oUuBoAo didpKelag xpovou “‘H2” atnv
€voelEn wpag. PuBpioTe Tov atrairoluevo
XPOVO YnaiuaTog yia 1o ¢aynto
XpnoigotroiwvTtag Toug aiodnTpeg YN “A\
” ka1 MEION “v” evy 0 XpovodIakoTITng
Bpioketal o€ authv T B¢on. Otav
OAOKANPWOETE TN PUBUION, TTEPIUEVETE
(WOTTOU VA EUQAVIOTEI N TPEXOUCA WPA Kal
va TTAPAMEIVEl QWTICPEVO TO GUUBOAO TNG
XPOVIKAG BIdpKEIag.

Ortav n avtioTpo@n PETPNGN GTACEI OTO
pNdEv, 0 POUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI,
QAKOUYETQI NXNTIKN TTPOEIBOTTOINCN KAl
avapoofryvel oTnv £vOeIEn wpag To
oUlBOAO TNG XPOVIKAG didpkelag. MNartroTe
OTTOIOVOATIOTE AICONTAPO OTN HOVAda
€AEyXOU YIO VO OTAPATAOEI O 1X0G.
PUBpion Qpag AREng wnoipartog

H Aeiroupyia auTh xpnolpoTrolital yia

va apxioel TO WHOIPO PETA OTTO OPICUEVO
XPOVIKO dIdoTnua Kal yia KaBopiopévn
Oidpkela. EToipdoTe 10 ayntod yia YAoiuo
Kal TOTTOBETAOTE TO OTOV POUPVO. TN
OUVEXEIQ,

eMAECTE TNV €MOUPNTNA AgIToupyia
Wnaoiparog Kai T Beppokpaaia.

Ayyi€te To KoupTri MODE “®” (hoTou va
O¢ite To oUPPBOAO TOU XPOVou BIAPKEIDG
ynoiyaTtog otnv €voeign wpag. PubuioTte Tov
ATTAITOUPEVO XPOVO YNOiuaTog
xpnoigotoiwvTtag Tov aiodntipa ZYN “A”
ka1 MEION “V” ev) 0 XpovodIakoTTng
Bpioketal o€ autrv Tn Béon. OTav
OAOKANPWOETE T pUBUICT), TTEPIMEVETE
WOTIOU VA EUPAVICTEI N TPEXOUTA WPA KAl
va TTapapeivel QuTIOPEVO To cUPBOAO ThG
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XPOVIKAG JIAPKEIAG JaYEIPEUATOG.

2Tn OUVEXEID TTATACTE TO KOUWTTI aloBnTrpa
MODE “UO” waoTtou va deite To GUPBOAO TNG
wpag AENG wnaiyatog oTnv £vOEIgn WPag.
To oUPBOAO TNG WPAG Kal TG XPOVIKAG
OIGPKEIOG payeIpEPaTog avaBooBvouy.
PuBuioTe TNV atTaitouuevn wpa
TEPUATIOUOU XPNOCIPOTIOIWVTAG TOUG
aiobntpeg ZYN “A” kai MEION “v” evw o
XPOVOJIOKOTITNG BpiokeTal o€ auTr Tn B€on.
Ot1av oAokAnpwaeTe TN PUBUIOT, TTEPIYEVETE
(WOTTOU VA EUQAVIOTEI N TPEXOUOO WPA KAl
Va TTOPOMEIVEI QWTICPEVO TO OUMBOAO TNG
wpag AEng wnaiuarog ‘0.

O @oupvog uttoloyilel Tov XpOvo
A€ITOUPYIag aQaIPWVTAG TO XPOVIKO
O1doTNUa YnaoiyaTog atro

Tnv kaBopiouévn wpa AAENG, KaTd

TNV oTroia aTapaTd n Asitoupyia. O
XPOVOBIOKOTITNG TTapAyEl NXNTIKA
TTpogidoTroinan kail To oUpoAro TG Qpag
AAENG wnaiuaTog apxicel va avaBoofrvel.
To nxnTIKG ofua TTposidotroinong Ba
OTOPOTACEI TTATWVTAG OTTOIOOATTOTE KOUUTTI
OTOV XPOVOOIOKOTITN.

PUBuIoNn ynelakou Axou
XPOVOSIOKOTITN:

MNa va TpoTToTToIRCETE TO NXNTIKO OAUA, EVW
n €voeIgn wpag epgavidel TNV TpExouca
wpa, TTATACTE KAl KPATAOTE TTATNHEVO TO
koupTi aiednTipa @EPMOZTATH “V yvia 3
OEUTEPOAETITA WOTTOU VO AKOUOTEI £va
nNXNTIKG anua. Metd atmé autd, Kabe popd
TTou TTaTaTe Tov alodntpa MEION “v"'H
ZYN “/\”, akouyeTal £vag dIaQOPETIKOG
NX0G. YTTapYouv TE00EPIG BIOPOPETIKOI
TUTTOI NXNTIKWY ONUATWV. ETTAECTE TO
EMOUPNTO NXNTIKO CNKa KAl PNV TTATAOETE
Kavéva AAAO koupTri. MeTd atd olvtopo
d1GoTNPA, atrobnKeUETAl TO ETTIAEYUEVO
NXNTIKO Grjua.

AeiToupyia gmiTayuvong

AuTr n Aeitoupyia xpnoIMOTIOIEITal VIO
OUVTOPEUDN TOU XpOvou TTpobépuavong. O
aiobnmpag EMITAXYNZHZ (BOOST) “&”
avaper otav emAexOei n Aeitoupyia Turbo,
Avepiotipa, Zratikn, f MNitoag. MNa
atroBrikeuon Tou xpdvou Trpoeéppcxvo%s,
ayyi¢re 1o koupTri ailcOnTApa BOOST “&”
TTPIV OPXIOETE PIO AEITOUPYIO YNOiPaTOG.
XpnoiyoTroINaTe auTh TN AgIToupyia yia va
Bepudvete TOV QOUPVO OTNV ETIBUUNTA
Beppokpaacia 600 To duVATOV TTIO YPIYOoPa.
AuTr n Asitoupyia dev gival KATAAANAN yia
Mayeipeya.

Metd atrd Tn xprion Tng AsiImoupyiag
EMTAYXUVONG, O POUPVOG UTTOPEI Va

XpPNoiuoTToINBEi yia payeipeua.
AgiToupyia KAEISWHOTOG KOUMTTIWV

To KAEIBWHA KOUNTTIWV XPNOIYOTIOIEITAI

YIQ TNV OTTOTPOTTH AKOUGIWY GAAQYWV GTIG
puBuioeIg TOu PoUpvou.

Ma va evepyoTToINOETE TO KAEIBWUA
KOUUTTILV, QYYi§TE TO KoupTr ailgBnmipa
KAEIAQMA KOYMMIQN (KEY LOCK) ‘@
yIa 2 OEUTEPOAETTTA WOTTOU Va OEITE TO
OUPBOAO KAEIBWHATOG KOUUTTIWV OTNV
006vn. lNa va arrevepyoTToINCETE TO
KAEIBWwUa KOUPTTILV, ayyigTe Tov aioBnTripa
KAEIAQMA KOYMIMIQN (KEY LOCK) ‘@
"yia 2 BeUTEPOAETTTA LWOTTOU Va GRACEI TO
OUMPBOAO TOU KAEIBWUOTOG KOUNTTIWV ATTO
TNV 084vn.

‘OT1av evepyoTToIEiTAI TO KAEIOWUA KOUUTTIWY,
MTTOpEi va evepyoTroinBei povo o
aiedntipag ON/ OFF “@”. OAa Ta GAAa
KOUUTTIQ TTOPapéVOUV  KAEIdwEva.

4.3 EEAPTHMATA
ZupudTivog 0dnyog EasyFix

KaBapioTe kKaAd Ta agegoudip pe {eoTo
VEPO, ATTOPPUTTAVTIKO KAl £€va JAAAKO TTavi
TIPIV 110 TNV TTPWTN XPHROoN.

e

7 o i

- = —s

e s T2

2 * ] T1
— . —

1 . )

* TomroBetrOTE TO AfETOUGP OTN CWOTAH
Béon o010 EoWTEPIKG TOU POUPVOU.

* AopnoTte TEPIBWPIO TOUAGXIoTOV 1 cm
METAEU TOU KOAUPPATOG TOU AVEUIOTAPO
KOl TV agegoudp.

o TpooéxeTe KOTA TNV OQAIPETT OKEUWV
MayeipéuaTtog f/kal ageooudp atrod To
€0WTEPIKO TOU Goupvou. Ta Bepud
@aynTa | ageooudp eival duvaro va
TTPOKAAECOUV £YKAUUATA.

*  Ta agegoudp utTopei va
TTapapopewBouv Adyw TnG BepudTNTOG.
A@OU KPpUWOOUV, AQVOKTOUV TNV apxIKA
TOUG €U@AvIoN Kal armdédoan.

*  Ta Tayid Kal oI CUPUATIVEG OXAPES
MTTOpOUV va TotTroBeTnBouV o€
OTTOIA0NTTOTE OTABUN PETAEU TWV 1 Kal
7.
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*  O1 TNAEOKOTTIKEG PAYES UTTOPOUV VO
ToTT00€TNOOUV OTIG OTAOUEG T1, T2.

* HotdBun 3 cuoTiveTal yia payeipepa
ot éva eTimedo.

* H ot1dBun T2 cuaTrveTal yia payeipeua
O€ €va ETTITTESO UE TIG TNAEOKOTTIKEG
pAYEG.

* Hot1dbun 2 kai n o1d6un 4 cucTAvovTal
ylo payeipepa o€ dU0 eTTiTreda.

* H oupudtivn oxdpa couBAag TTpETTEl va
ToTroBeTEITOI OTN OTABWN 3.

¢ H ot1dBun T2 xpnoiyotroigital yia
oupudaTivn oxdpa coUBAAG TTou
TOTTOBETEITAI € TNAEOKOTTIKEG PAYEG.

****Ta agegoudp YTTopei va TToikiA\ouv
avaAoya Pe TO JOVTEAO TTOU ayOPAOTNKE.
O BaBUg diokog

O BaBUg diokog xpnoIYoTToIEiTal KAAUTEPO
yIa TO JayEIPEUTA @aynTd.

BdATte 1o Sioko o€ otroladrmoTe BAon

KaIl OTTPWETE TOV TTPOG TO TEAOG yia va
BeBaiwBeiTe 6Tl €ival cWOTE TOTTOBETNUEVOG.

-

MPQTO XTON KOXMO

20oTnua Bwpdkiong Bepuol aépa o€
EVOWHATWHEVOUG POUpPVOUGg

To katoxupwpévo ouoTnua Bwpdkiong
Beppou aépa eutrodicel Tov (e0TO agpa va
®OAaoel 0TO XPOTN BNUIOUPYWVTAG HIa
KoupTiva aépa OTav avoiel n ToépTa Tou
@oupvou.

O pnxo¢ diokog
O pnx6¢ diokog XPNOIUOTTOIEITAI KAAUTEPT
yiQ TO Yoo {axapoTTAAOTIKNAG.

BdaATe Tov dioko o€ otToiadnTroTe Bdon
KOl OTTPWETE TOV TTPOG TO TEAOG yIa va
BeBaiwBeite OTI €ival CWOTA TOTTOBETNUEVOG.

O uIkp6g diokog

O pIkpOG BioKOG XPNOIUOTIOIEITAI KAAUTEPO
yIO TO WNoIPo {axapoTTAAOTIKAG.
TotroBeTr|OTE TOV BIOKO OTO KEVTPO WIOG
oXapag.

P
ZUpuATIVOG 08NYOG pE TNAECKOTTIKNA
paya Easyfix piong ékraong

H TNAEOKOTTIKA pAya EKTEIVETAI WG TO

MEOCO TOU PAKOUG TTPOG Ta £EW YIA EUKOAN
Tpdoacn aTo PaynTo.

e

TnAeOKOTTIKEG PAYEG

KaBapioTte KaAd Ta agegoudp pe CeoTd
vEPO, OTTOPPUTTAVTIKO KAl €va JAAAKO TTavi
TIPIV a1Té TRV TTPWTN XPAON.
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ZTOIXEI
oTEPEWONG

e 2& KABe TNAECKOTTIKA pAya UTTAPXOUV
oToIXEia OTEPEWONG TTOU ETTITPETTOUV
TNV AQaipear| TOUG yia KaBapiouo Kal
avatotroBéTnon.

*  A@aipéaTe TO TTAEUPIKO OTOIXEIO
oAigBnaong. AvaTtpégTe oTnv EvOTNTO
“A@aipecn Tou GUPUATIVOU pagiou”.

I

»  KpepdoTe Ta dvw oToixeia oTEpEWONG
TNG TNAEOKOTTIKAG pAyag OTOV
TIAEUPIKO CUPMATIVO 0dNyd OTn OTAOUN
avagopdg, Kal, Tautéxpova, TECTE
TA KATW OTOIXEIO OTEPEWONG WOTTOU
va akoUuoeTe KaBapd Ta OTOIXEIa
OTEPEWONG VO KOUNTTWVOUV OTOV
TIAEUPIKO CUPUATIVO 0dNyo OTn oTd0un
oTaBepoTToinonG.

* [la va TNV aQaIpéCETE, KPATHOTE TV
MTTPOOTIVE] ETTIPAVEIA TNG PAYAG Kal
eTTavaAdBeTe TIG TTponyoUueveg odnyieg
pe avTioTpo®n oeIpd.

To Aéypa oxdpag

To TTAéypa oxApag XPNOIYOTTOIEITAI

KOAUTEPA yia TO YRoIPo oTn oxdpa A yia

TNV £TTegepyania TPOPiHwWY o€ aKeUN QIAIKA

TTPOG TO POUPVO.

MPOEIAOMNOIHZH

TotroBeTr|OTE TO TTAEYUO O€
OTT0I00NATTOTE AvTiaToIXN oXdpa oTo BAAapo
TOU OUPVOU CWOTA Kal OTTPWETE TO TTPOG
TO TEAOG.

ATTaAéb KAgioigo TG TTOPTAG POoUpPVOU
H opTa ToU YoUpvou KAEivel apyd atro
povn TNG 6Tav atreAeuBepwveTal Aiyo Trpiv
TNV KAEIOTA Béon.

O ouAAéKkTNG vEPOU

>€ OPICHPEVEG TTEPITITWOEIG JOYEIPEUATOG
MTTOPEI VO EPQAVIOTEI CUPTTUKVWON OTO
E0WTEPIKOG YUOAI TNG TTOPTAG TOU POUPVOU.
Agv arroteAoUV o@AAPA TNG TTAPAYWYNG.
AvoiTte TNV TTOPTA TOU GOUPVOU OTn BEoN
YnNOoiJaTog KOl agrioTe TN 0€ auTr Tn B€on
yia 20 deuTEPOAETTTA.

To vepod Ba oT1aEEl OTOV GUAAEKTN.

A@noTe TO OUPVO VO KPUWOEI KAl
OKOUTTIOTE TO EOWTEPIKO TNG TTOPTAG PE HIT
oTeyvr) TeTo€Ta. AuTh n diadikaoia TTPETTEN
Va EQOPUOCETAI TAKTIKG.

e




5. KAGAPIZMOZ KAI
2YNTHPHZH

5.1 KAGAPIZMOZ

MPOEIAOMOIHZH: AtrevepyoTroinoTe
TN OUOKEUN Kal a@roTE TN VA KPUWOEI
TIPIV TNV KOBapIoETE.

levikég odnyieg
o EAéyre katd 1600 TA KABAPIOTIKA €ival
KOTAAANAQ KI Qv GUVIOTWVTAI OTTO TOV

KATOOKEUQOTH TIPIV TA XPNOIUOTIOINCETE
OTn OUOKEUN 00G.

»  XpnoiyoTroigite uypd KaBAPIOTIKA
0€ HOPYPr) KPEPAG, TTOU BEV TTEPIEXOUV
owpartidla. ETreidn ptopei va
TIPOKAAECOUV CNUIA OTIG ETTIPAVEIEG TNG
Koudivag, un XPNOIUOTTOIEITE KAUOTIKEG
(S10BPWTIKEG) KPEPES, OTTOEEDTIKEG
KaBapIOoTIKEG OKOVEG, OKANPO aUpUa
KaBapiopou fj OKANPa epyaAcia.

Mn xpNnOIYOTTOINCETE KABAPIOTIKA UE
cwpartidla Ta oTToia PTTopoUV va
xapdfouv Ta yudAiva, epayié f/kai

Bappéva Pépn TNG CUCKEUNG OAG.

* Avumdpéel utrepxeilion uypwy,
KaBapioTe Ta AUECWGS WOTE Va
ATTOPUYETE TUXOV (NMIA OTa £EapTApaTd
0ag.

Mn XPNOIYOTIOIEITE ATHOKABAPIOTEG VIO
TOV KaBaPIoUO OTTOIOUBNTTOTE
€COPTANUOTOG TNG CUOKEUNG.
KaBapiop6g Tou EowTePIKOU TOU
poupvou
*  To eOWTEPIKO TWV OUAATWHEVWV
@oupvwy gival KAAUTEPA va kaBapileTal
EVW O POUPVOG Eival akOun (e0TOG.

*  2KOUTTIOTE TO POUPVO HE £va PJOAAKO
TTavi VOTIOPEVO PE OATTOUVOVEPO
£TeiTa a1rd KABE XPrion. ZTn CUVvEXEIa
OKOUTTIOTE TTANI TNV ETTIPAVEIQ TOU
@OUpPVOU HE £va VWTTO TTavi Kal oTn
OUVEXEID OTEYVWOTE TN.

*  Mropei va xpelaoTei va
XPNOIUOTIOINCETE TTEPICTACIAKA
€va uypoO UAIKO KaBapiouou yia va
KoBapioeTe TEAEIWG TO PoUpPVO.

KataAuTikdg KaBapiouog

O1 KATAAUTIKEG ETTIOTPWOEIG TOTTOBETOUVTAI
péoa oTo BAAapo Tou @oUpvou. AuTd

€ival Ta PaT TEAEIWPATA, TA AVOIXTOXPWHO
TAQioI0 OTIG TTAEUPEG Kal / A TO paT
TeAgiwpa Tou TTAQICiOU GTO TTICW PEPOG
TOU oupvou. AeIToupyouv Pe TN cUAAoYR
OTTOIOUBNTTOTE UTTOAEIUPATOG AITTOUG Kal
Aadiou katd Tn dIGPKEIA TOU JOYEIPEUATOG.
H emioTpwon auto-kabapicel
ATTOPPOPWVTAG AITTN Kai EAaia Kal Ta
QATTOTEPPWVEI YETATPETTOVTAG TA OE

OTAXTN, N OTTOia OTN CUVEXEIQ UTTOPET Va
ATTOPAKPUVOET eUKOAA aTTO TO TTUBUEVA TOU
@oupvou Je £va vwTtro travi. H erévduon
TIPETTEI VA gival TTOPWONG yia va givai
atroteAeopaTikr. H etTioTpwon PtTopei va
QATTOXPWHMATIOTEN JE TOV KAIPO.

Edv xuBei peydAn moodTnTa AiTroug Tavw
oTnV ETMIOTPWOT, UTTOPEI va PEIWBEI N
atroTeAeopaTikoTNTé TNG. MNa va EeepaaTei
auTd To TTPORANMA, pubuioTe TOV POUpPVO
oTn PEyIoTn BepPokpaaia yia TTEPITIOU

20 - 30 Aetrtd. ApoU KpUWOEl 0 GOUPVOG,
OKOUTTIOTE TOV TTUBUEVA TOU YOUPVOU.

Ag ouVIGTATOI O XEIPOKIVNTOG KOBAPIoUOG
TWV KATOAUTIKWV ETTIOTPWOEWV. Oa
TTpoKUWOUV CNUIEG GV XPNOIPOTTOINBEI
£VO GUPUATIVO OQOUYYAPI EPUTTOTICUEVO

Me oatrouvi i otTol0dATTOTE AAANO

AgiavTiké. ETiTTAéov, Oev GUVIGTOUUE

TN XPHon KaBapPICTIKWY AgPOAUNATWY

OTIG ETMOTPWOEIS. TA TOIXWUATA HIAG
KATAAUTIKAG ETTIOTPWONG PTTOPE( va
KOTAOTOUV PN ATTOTEAECUATIKA AOYW
utrepBoAikoU Aitroug. To emiTTAéov ypdoo
MTTOpEl va apaipebei pe éva JaAako U@acua
Il OQOUYYApI EPTTOTIOPEVO O€ CeOTO vEPOS Kal
0 KUKAOG KaBapIoUoU PTTOPEi va EKTEAEDTET
OTTWG TTEPIYPAPETAI TTAPATTAVW.
ATtTopdkpuveon TNG KATAAUTIKAG
€mioTpWONG

MNa va a@aipéoeTe TNV KATAAUTIKA
EMOTPWON, APAIPETTE TIG BidES TTOU
OuyKpaToUV KABe KATAAUTIKO TTAQiCIO OTO
@oupvo.

GR - 21



KaBapiopog Twv yUdAIivwy eSapTnHATWY

KaBapileTe Ta yudAiva e€apTApaTa TNG
OUOKEUNG 0ag O€ TOKTIKA Baon.

XpNOIUOTTIOINOTE KABAPICTIKO YIa
T{AuIa yIa VO KABapioETE ECWTEPIKA KAl
€CWTEPIKG Ta YUAAIVa €EQPTAMATA. 2TN
OUVEYXEIO OTEYVWOTE TO OPECWG PE EVa
OTEYVO TTAVI.

KaBapiopog Twv e§apTnudTtwy a1rod
avogeidwTo XdAuBa (edv utrdpyxouv)

KaBapileTe Ta e€aptrpata amo
avo&eidwTo xdAuBa TNG CUOKEUARG 00G
o€ TOKTIKA Baon.

ZKOUTTIOTE Ta e€apTApaTa amod
avo&eidwTo xdAuBa pe éva palako travi
VOTIOUEVO JE VEPO POVO. TN OUVEXEIQ
OTEYVWOTE TA APECWG PE EVa OTEYVO
TTQVvi.

Mnv TTAéveTe T £EQPTAUATA OTTO
avogeidwTto XaAuBa étav gival akoun
Ce0Td OT10 TO payeipeua.

Mnv a@riveTte 001, KOQE, YGAQ, aAdT,
vePO, AEUOVI i} TOJOTOXUPO OTOV
avo&eidwTo xaAuBa yia TToAAR wpa.

KaBapiopog Bapuévwy emiQaveiwy (eav
SiariBeTan)

Nek€DEG ATTO VIOPATA, VIOUATOTIOATO,
KETOQTT, AEPOVI, TTapdywya eAaiou,
YGAaQ, cakyapoUuxa Tpo@Iua,
OaKXapoUxa po@AuaTa Kai Kagé 6a
TTPETTEl Va KaBapidovTal auéowg PE
éva TTavi BuBiouévo oe CeaTd vePO.
Edv auToi o1 Aekédeg dev KaBapioTouv
Kal JEIVOUV VO OTEYVWOOUV OTIG
EM@AveIeS TTOU £xouv TTEoel, AEN Ba
TIPETTEl VA TOUG TPIWETE PE OKANPG
QVTIKEIPEVA (QIXUNPG QVTIKEIPEVA,
OUPMATAKIO OTTO ATAAAI KAl TTAQTTIKO,
OQOUYYAPAKI TTIATWY TTOU TTPOKAAET
nuIG oTNV €IQAvEIQ) f KABaPIGTIKOU
TTAPAYOVTEG TTOU TTEPIEXOUV UWNAG
ETTTEOA OIVOTTVEUUATOG, APAIPETIKA
Aek€SWV, ATTONITTAVTIKG, ATTOEETTIKA
XNUIKA ETIQAVEIWV. AIOQOPETIKA, UTTOPET
va TTpokUWel dIaBpwaon OTIG BAPMEVES

ME OKOVN ETTIQAVEIEG KAl VO ETTEABOUV
Aek€deg. O KaTaoKeUaoTAG Bev Ba
BewpnOei uTTEUBUVOG YIa OTTOIAdATTOTE
{nuia €xel TTpokANBEi aTTd TNV XpAon
AKATAAANAWV KaBaPIOTIKWY TTPOIOVTWYV
N HEBOdWV.

A@aipeon Tou ecwTEPIKOU YUOAIOU
Mpétrel va a@aip€aeTe TO YUAAi TNG TTOPTAG
TOU (OUPVOU TIPIV KABapioeTe, OTTWG
QaiveTal TTAPAKATW.

1. ZpwéTe TO YUOAi TTpOG TNV KOTEUBUVON
B kai atropakpuveTe 10 a1TO TO Bpayiova
TotroBeaiag (x). TpaBnETe To yuaAi £Ew
TTPOG TNV KateuBuvaon A.

Ma va avTIKATaoTAOETE TO ECWTEPIKO YUAAI:
1. ZTpWETE TO YUOAI TTPOG TAl UTTPOCTA Kal
KAGTW aT1ro To Bpayiova TomoBETNong (y),
TTPOG TNV KateuBuvon B.

3. TotroBeTrOTE TO YUAAI KATW ATTO TO
Bpayxiova TotroB£TNONG (X) TTPOG TV
kaTtelBuvon C.

Edv n mépTa Tou poupvou eival TPITTAR
YudAivn TTépTa oUpvou, n TpiTn
YUBAIVN OTpwaon UTTopei va apaipebei
ME TOV id10 TPOTTO OTTWG KAl N BeUTEPN
YUGAIVn GTpwaon.
A@aipeon Tou peTaAAIKoU pa@ioU
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MNa va apaipéoete TN JETOAAIKT oxdpa,
TPABAELTE TNV OTTWG QaiveTal TNV €IKOVA.
A@OoU TNV aTTeAeUBEPWTETE OTTO TA KAITT (@),
ONKWOTE TNV.

e

ZuvTApnon
MPOEIAOMOIHZH: H ouvtripnon
QUTAG TNG OUCKEUNG TTPETTEI VO
TIPAYUOTOTTOIEITAI ATTO
ecouaiodoTnuévo UTTAAANAO Tou a€pPIg i
atro €EEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

AAAayR TOU AapTITAPO POUPVOU
MPOEIAONMOIHZH: AtrevepyoTroinoTe

TN CUOKEUN Kal a@ACTE TN VA KPUWOEI
TIPIV TNV KOBApPIoETE.

*  A@aipéoTe TOV YUGAIVO QaKO Kal ETTEITA
agaipéaTe TN Auyvia.

» TomoBetroTe TN véa Auxvia (avBekTIKA
otoug 300 °C) yia va avTIKAaTaoTAOETE
N Auyvia TTou agaipéaarte (230 V, 15-25
Watt, Totrog E14).

*  AVTIKOTOOTAOTE TOV YUGAIVO QOKO Kail O
@oUpVog 0ag gival ETOINOG YIO XPAON.

O AapTmrTipag €xel oxedlaoTei €10IKA yia

XPrON O€ OIKIOKEG CUOKEUEG

payeipépaTtog. Agv gival KATAAANAOG yia
PWTIOUO dwpaTiOU.

GR-23



6. EMIAYZH MPOBAHMATQN & META®OPA

6.1 ENIAYEH NPOBAHMATQN
AQ@oU eAéyeTe auTd Ta Bacikd BrpaTa emiAuong TTPoBANUdTWY, av eEakoAouBeite va
EXETE TTPOPBANMA PE TN CUCKEUNR OAG, ETTIKOIVWVACTE PE UTTAAANAO e€ouaiodoTnuévou

OEPPIG I ME ECEIOIKEUPEVO TEXVIKO.

MpoBAnpa

MOéavn aitia

Auon

O @oUpvog dev avapel.

H 1pogodoaia givai
QTTEVEPYOTTOINMEVT.

EAéyETe av utrdpxel Tpo@odoaia peluaTog.
ETmiong eAéyte av o1 AoITTéG OUOKEUEG TNG
Kougivag AeiItoupyouv.

Kapia 8éppavan i polpvog
dev BeppaiveTal.

O éAeyxog Bepuokpaaiag Tou
@ouUpvou Oev £xel pUBUIOTEI CWOTA.
H mépTa Tou PoUpvou ExEl TTOPAEIVE
QVOIKTH.

EAéyETe av o JIakOTITNG EAEyXOU
Beppokpaaciag Tou poupvou Exel pUBUIOTE
owaTd.

To @wg Tou @oupvou (av
UTTAPYXEIl) eV AeIToupyei.

O AapTtipag €xel XaAdaoel.
H nAekTpIkA TpOoPoOdOTia
£xel aTroouvdeBei 1 gival

QTTEVEPYOTTOINUEVN.

AvTIKATOOTAOTE TN AuXVia CUPQWVA PE TIG
odnyieg.
BeBaiwbeite 0TI N NAeKTPIKN TPOPOSOTIT
eival evepyoTroinuévn otnv Tpida.

To payeipepa gival
QAVOUOIOYEVEG €O OTO
@oupvo.

Ta pd@ia Tou oupvou gival
TOTTOBETNUEVA ETQaApéva.

EAéyEre av xpnoipotroiodvTal ol
OUVIOTWHEVEG BEpUOKPATiag Kal ol Béaelg
PAPILV.

Mnv avoiyeTe ouxva TNV TTOPTA EKTOG AV
HayEIPEUETE TTPAYHATA TTOU TTPETTEI VAl
YUPIoETE. AV avoigeTe guVa TNV TTOPTA,
n eowTEPIKN) BepUokpaaia Ba gival
XAUNASTEPN KAl QUTO PTTOPET va €TTNPEATEI
TO ATTOTEAETUATA TOU POYEIPEUATOG.

Ta KOUPTTI& XPOVOSIaKOTITN
Oev uTTopouv va TTatnBouv
owaTa.

YTéipxer §€vo ulikod TTou
TAVETAlI AVAUETT OTA KOUUTTIA
XPOVOJIAKOTITN.

MovTéAo apng: YTapxel uypaaia otov
TTivaka eAEyxou.

H Aeiroupyia KAEIOWPATOG TTARKTPWV
£XEl OPIOTEI.

A@aipéoTe TO §EVO UAIKG Kal OKINAOTE
gava.
A@aipéoTe TNV uypacia Kal SOKINACTE
gava.
H Aertoupyia KAEIdWUATOG TTAAKTPWY £XEI
OpIOTEI.

O avepIoTAPAG TOU
poupvou (av uttdpxel) eival
BopuBwdng.

Ta pd@ia Tou @oupvou dovouvTal.

EAéyEte av o @oUpvog gival eTTiTred0G.

BeBaiwBeite 611 Ta pd@ia Kal Ta TTPOIGVTA
wnaoipatog dev dovouvTal A EpxovTal o€
ETTAPN YE TOV TTIOW TTIVOKA TOU POUPVOU.

O avepioTApag Yyugng
ouveyiel va AsiToupyei apou
ool o oupvog.

O nAeKTPOVIKG EAEYXOUEVOG
QAVEPIOTAPOG POUPVOU AEITOUPYET
AUTOUATA VIO VA OUYKEKPIUEVO
XPOVIKO SIGOTNHA VIO VA KPUWOEI TO
@oupvo.

O aveuIoTAPAG ATTEVEPYOTTOIEITAl AUTOUOTA
ATaV Ta NAEKTPOVIKG £EQPTAMATA EXOUV
KPUWOEI APKETA.

O @oUpvog £xel
aTTeEVEPYOTTOINOEI.

O1 nAekTPOVIKG EAEYXOUEVOI POUPVOI
oBrivouv autopata av Oev AEIToupyei
Kapia Asitoupyia.

O ¢poUpvog Ba atrevepyoTroinBei autépaTa
yla va €GOIKOVOUNOEl EVEPYEID av dev
An@Bouv GAAa péTpa pEoa o€ éva
OUYKEKPIPEVO XPOVIKO BIAOTNHA PETA TNV
€VEPYOTTOINON TOU A META TO TEAOG TOU
TIPOYPAUHATOG PHAYEIPEUATOG.

Edv avoitel n TopTa Katd TN
SIGPKEID PIag AeIToupyiag pe
QAVEMIOTHPA, O ECWTEPIKOG
avepIoTAPag Ba oTaPaTACEL.

OI NAeKTPOVIKOi POUPVOI PE DIAKOTITN
TOpTaG Ba GTAPATACOUV VO
payeipeUouv av avoigel n TépTa Tou
@oupvou.

Mpdkeitar yia pia KavovikA Asimoupyia Tng
OUOKEUNG, XPAOIUN KATd TO Jayeipepa Twv
TPOYIPWY, TTPOKEINEVOU VA OTTOPEUXOET
n utrepPoAikr| diaguyr) BeppdTnTag. OTtav
n TépTa €ival KAEIOTH, 0 poupvog Ba
€TTavENBEI 0€ KAVOVIKN AeIToupyia.
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6.2 META®OPA

Av xpeIaeTal va JETAPEPETE TO TTPOIOV, XPNOIUOTIOINCTE TNV APXIKA CUCKEUATIa TOU
TTPOIOVTOG KAI HETAPEPETE TO XPNOIPOTIOIWVTAG TNV OPXIKA CUCKEUAaia. AKOAOUBROTE TIg
ETTIONUAVOEIG HETOPOPAG TTAVW OTn ouckeuaoia. KoANAoTe pe Taivia 6Aa Ta avegaptnra
€€OPTANATA TOU TTPOIOVTOG YIA VA ATTOPUYETE TUXOV BAGRN TOU TTPOIOVTOG KATA TN
METAPOPA.

Av dev £XETE TNV OPXIKA CUOCKEUAOIA, ETOINAOTE EVO KOUTI HETAPOPAG TTPOKEIUEVOU N
OUOKEUN, €I0IKA O EEWTEPIKES ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOGVTOG VA TTPOCTATEUOVTAI OTTO TIG
€CWTEPIKEG ATTEINEG.
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Hvala vam na odabiru ovog proizvoda.

Ovaj Priru¢nik za uporabu sadrzava vazne sigurnosne informacije i upute o radu i
odrzavanju vaseg uredaja.
Molimo odvojite vremena za Citanje ovog Priru€nika za uporabu prije uporabe vaseg
uredaja i Cuvajte ovu knjigu za buduce Citanje.

Tip

Znacenje

UPOZORENJE

Rizik od ozbiljne ozljede ili smrti

RIZIK OD STRUJNOG UDARA

Rizik od opasnog napona

Q> B> b2

POZAR Upozorenje; Rizik od pozara / zapaljivih materijala
OPREZ Rizik od ozljede ili oste¢enja imovine
VAZNO / OPASKA Koristite sustav pravilno
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1. SIGURNOSNE UPUTE

* Pozorno procitajte sve upute prije uporabe vaseg
uredaja i drzite ih na podesnom mjestu radi
upucivanja na njih kada je potrebno.

* Prirucnik je pripremljen za viSe od jednog modela
zbog Cega vas uredaj mozda nece imate neke
znacCajke opisane u njemu. Iz tog razloga, vazno je
posvetiti osobitu paznju svim prikazima dok Citate
Prirucnik za uporabu.

1.1 OPCA SIGURNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 i vise
godina te osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim
ili mentalnim mogucnostima ili nedostatkom iskustva
ili znanja, osim ako nemaju nadzor ili nisu upuceni
glede sigurne uporabe uredaja uz shvacanje
svih Stetnih posljedica. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. CiScenje i korisni€ko odrZzavanje ne
trebaju provoditi djeca bez kontrole.

A uPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
postaju vruci tijekom uporabe. Trebate izbjegavati
doticanja vrucih elemenata. Drzite djecu mladu od 8
godina dalje od uredaja osim ako nisu pod stalnom
kontrolom.

/5 A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte
stavljati stvari na povrSinama za kuhanje.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako je povrSina napukla,
iskljucCite uredaj da biste izbjegli mogucnost strujnog
udara.

« Nemoijte koristiti uredaj sa dodatnim mjeriteljem

vremena ili zasebnim sustavom daljinskog
upravljanja.

HR - 4



Tijekom koristenja uredaj postaje vruc¢. Trebate
izbjegavati doticanje vrucih elemenata unutar
pecnice.

Rucice mogu postati vru¢e nakon kratkog razdoblja
tijekom uporabe.

Nemoijte Kkoristiti hrapava abrazivna sredstva za
CiS¢enje ili materijale za CiS¢enje staklenih vrata
pecnice i drugih povrsina. Isti mogu izgrebati
povrsine Sto moze rezultirati lomljenjem stakla vrata
ili oStecenje povrsina.

Nemoijte koristiti parne CistaCe za CiS¢enje uredaja.

/\ A\ UPOZORENJE: Da biste izbjegli moguénost
strujnog udara, osigurajte se da je uredaj iskljucen
prije zamjene lampe.

/\ OPREZ: Pristupacni dijelovi mogu biti vruci pri
kuhanju ili grilanju. Drzite malu djecu dalje od uredaja
kada je u uporabi.

Vas uredaj je proizveden sukladno primjenjivim
lokalnim i medunarodnim standardima i
regulativama.

Odrzavanje i popravke trebaju biti provedeni jedino
od ovlastenih servisnih tehniCara. Instalacija i
popravke provedene od neovlastenih tehnicara
mogu biti opasni. Nemojte mijenjati ili modificirati
specifikacije uredaja na bilo koji nacin. Neprikladni
Stitnici plo€e mogu prouzrociti nezgode.

Prije prikljuCenja vaSeg uredaja, osigurajte se da
su uvjeti lokalnog snabdijevanja (priroda plina i tlak
plina ili strujni napon i frekvencija) i specifikacije
uredaja kompatibilni. Specifikacije ovog uredaja su
navedene na oznaci.

/\ OPREZ: Ovaj uredaj je dizajniran jedino za kuhanje
hrane i namijenjen je jedino za unutarnju uporabu u
kucanstvu. Ne treba se koristiti u bilo koje druge svrhe
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ili u bilo kakvoj drugoj primjeni, kao Sto je uporaba van
ku¢anstva u komercijalnoj sredini ili za grijanje
prostorija

Nemoijte koristiti ruCice vrata pecnice za dizanje i
micanje uredaja.

Sve moguce mjere poduzete su za osiguravanje
vaSe sigurnosti. Buduci da se staklo moze slomiti
treba biti pazljiv pri CiS¢enju da bi se izbjeglo
grebanje. Izbjegavajte udaranje ili lupanje stakla
priborom.

Uvjerite se da zica za snabdijevanje nije zaglavljena
ili oStecena tijekom instalacije. Ako je Zica za
snabdijevanje oSteCena mora biti zamijenjena od
proizvodaca, njegovog servisnog agenta ili slicne
kvalificirane osobe u cilju izbjegavanja ozljeda.
Nemojte dopustati djeci penjanje na vrata pecnice ili
sjedenje na njima dok su otvorena.

Drzite ovaj uredaj izvan dohvata djece i Zivotinja

1.2 UPOZORENJA ZA INSTALACIJU

Nemoijte koristiti uredaj prije njegove pune
instalacije.

Uredaj mora biti instaliran od ovlastenog tehniCara.
Proizvodac nije odgovoran za bilo koju Stetu koja
moze biti prouzro€ena nepravilnim postavljanjem i
instalacijom od neovlaStene osobe.

Dok je uredaj neotpakiran, uvjerite se da nije
oStecen tijekom transporta. U sluCaju kvara, nemojte
koristiti uredaj i odmah kontaktirajte kvalificirani
servis. Materijali koriSteni za pakiranje (najlon,
heftalice, stiropor, itd.) mogu ozlijediti djecu i trebaju
se odmabh prikupiti i ukloniti.

Zastitite vas uredaj od ozracCja. Nemojte ga izlagati
suncu, kisi, snijegu, prasini ili pretjeranoj vlaznosti.
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Svi materijali oko uredaja (tj. ormari) moraju biti
sposobni izdrzati najmanju temperaturu od 100°C.

Uredaj se ne smije instalirati iza dekorativnih vrata
da bi se izbjeglo pregrijavanje.

1.3 TIJEKOM UPORABE

« Kada prvi puta koristite vasu pecnicu mozete osjetiti
blagi miris. Ovo je sasvim formalno i prouzroCeno
je od izolacijskih materijala na elementima grijaca.
Preporucamo da prije prve uporabe vase pecnice
istu ostavite praznu i na maksimalnoj temperaturu te
ostavite da radi 45 minuta. Uvjerite se da je sredina
u kojoj je instaliran proizvod dobro ventilirana.

« Budite pazljivi pri otvaranju vrata pecnice tijekom
kuhanja. Vruca para iz pe¢nice moze prouzrociti
opekline.

* Nemoijte stavljati zapaljive ili gorice materijal unutar
ili blizu uredaja dok isti radi.

» Uvijek koristite rukavice za pecnicu za vadenje i
zamjenu hrane u pecnici.

* Ni u kojem sluCaju pecnicu ne treba obloziti
aluminijskom folijom jer mozZe doci do pregrijavanja.

* Ne stavljajte posude ili tepsiju izravno na bazu
pecnice tijekom kuhanja. Baza postaje vrlo vruca i
na proizvodu moze doci do ostecenja.

Nemoijte ostavljati pecnicu bez nadzora kada
kuhate s Cvrstim ili teku¢im uljima. Iste moze zahvatiti
vatra pod ekstremno vruc¢im uvjetima. Nikada ne
stavljajte vodu na plamen prouzrocen uljem umjesto
iskljuCivanja pecnice i pokrivanja posuda njegovim
poklopcem ili pokrivaem za gasSenje pozara.

» Ako proizvod necete koristiti dulje vremensko
razdoblje, iskljuCite glavni kontrolni gumb.
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» Uyvjerite se da su kontrolni gumbi uredaja uvijek na
polozaju “0” (stop) kada uredaj nije u uporabi.

» Ladice se naginju kada su izvucene. Budite pazljivi
da ne prelijete ili ispustite vrucu hranu kada je vadite
iz peénice.

* Nemoijte stavljati niSta na vrata pecnice dok su
otvorena. Ovo moze izbaciti iz ravnoteze ili oStetiti
vrata.

* Nemoijte vjesati runike, krpe za posude ili krpe na
uredaj i njegove rucice.

1.4 TIJEKOM CISCENJA | ODRZAVANJA

* Uvjerite se da je vas uredaj iskljucen s mreze prije
provedbe bilo kakve radnje CiS¢enja ili odrzavanja.

* Nemojte skidati kontrolne gumbe za CiS¢enje
kontrolne plocCe.

« Za odrzavanje uCinkovitosti i sigurnosti vaseg
uredaja, preporu¢amo da uvijek koristite originalne
priCuvne dijelove te da pozovete naSe ovlastene
servisere kada to trebate.

CE lIzjava o sukladnosti
Izjavljujemo da su nasi proizvodi sukladni s
primjenjivim europskim Direktivama,
Odlukama i Uredbama te zahtjewma
navedenim u spomenutim standardima.

Uredaj je dizajniran samo za ku¢nu uporabu. Bilo
koja druga uporaba (kao Sto je grijanje prostorije) je
nepogodna i opasna.

Upute o uporabi odgovaraju za nekoliko modela.
Mozete primijetiti razlike izmedu ovih uputa i vaseg
modela.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA
ZA UPORABU

UPOZORENJE : Ovaj uredaj mora biti

instaliran od ovlastenog servisera ili
kvalificiranog tehnic¢ara, sukladno uputama
u ovom vodicu i u skladu s tekuéim lokalnim
regulativama.

* Nepravilna instalacija moze prouzrogiti
Stetu i oStec¢enja za koje proizvodac ne
prihvaéa odgovornost i jamstvo nece biti
valjano.

» Prije instalacije, osigurajte se da su
uvjeti lokalnog snabdijevanja (strujni
napon i frekvencija) i postavke uredaja
kompatibilni. Uvjeti za podeSavanje
ovog uredaja su navedeni na oznaci.

» Vrijedeci zakoni, uredbe, direktive
i standardi u zemlji uporabe se
moraju postivati (sigurnosni pravilnici,
odgovarajuca reciklaza u skladu s
pravilnicima, itd.)

* Ako proizvod sadrZi uklonjive vodilice za
police (ziCani stalci) i korisnicki priru¢nik
uklju€uje recepte kao jogurt, ZiCane
stalke trebate ukloniti da bi peénica
radila u definiranom nacinu kuhanja.
Informacija o uklanjanju zi¢ane police
uklju¢ena je u odjeljku CISCENJE |
ODRZAVANJE.

2.1 UPUTE ZA INSTALATERA
Opce upute
s

» Nakon skidanja materijala pakiranja
s uredaja i njegovih dodataka, pazite
da uredaj nije oste¢en. Ako sumnjate
u bilo kakvu Stetu, ne Kkoristite uredaj i
javite se odmah ovlastenom servisu ili
kvalificiranom elektri¢aru.

* Uvjerite se da u neposrednoj blizini
nema zapaljivih ili gorivih materijala kao
Sto su zavjese, ulje, odjeca itd. koje
moZe zahvatiti vatra.

* Radna plo¢a i namjestaj oko uredaja
moraju biti napravljeni od materijala
otpornih na temperature iznad 100°C.

* Uredaj ne treba instalirati izravno na
perilicu posuda, hladnjak, zamrzivac,
perilica ili suSilica rublja.

2.2 INSTALACIJA PECNICE

Uredaiji se isporucuju s instalacijskim
kompletima i mogu se ugraditi u radnu
plo€u odgovarajuc¢ih dimenzija. Dimenzije
za ugradnju plocCe za kuhanje i peénice date
su u nastavku.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

Instalacija ispod radne povrsine
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Ugradnja u zidnu jedinicu

/

Nakon elektri¢nih priklju€aka, umetnite
pecnicu u element gurajuci je naprijed.
Otvorite vrata peénice i umetnite 2 vijka
u rupe na okviru peénice. Kada okvir
proizvoda dotakne drvenu povrsinu
elementa, zategnite vijke.

A

e

2.3 ELEKTRICNI PRIKLJUCAK | SIGURNOST

UPOZORENJE: Elektri¢ni prikljucak

ovog uredaja treba obaviti ovlasteni

serviser ili kvalificirani elektric¢ar,
sukladno uputama u ovom vodicu te u
skladu s vazec¢im lokalnim regulativama.

HR-10

UPOZORENJE: UREDAJ MORA BITI

UZEMLJEN
Prije priklju¢enja uredaja na struju,
morate uraditi provjeru nominalne
vrijednosti napona uredaja (zapecaéeno
na identifikacijskoj ploci uredaja) kako
bi odgovarao snabdijevanju dostupnom
mrezZnom naponu i elektricni mrezni
vodovi trebaju odgovarati nominalnim
vrijednostima struje uredaja (takoder
naznaceno na identifikacijskoj plogi).

Tijekom instalacije, pazite da koristite
izolirane kabele. PogreSno spajanje
moze ostetiti Vas uredaj. Ako je mrezni
kabel osteéen i treba ga zamijeniti to
moze uciniti jedino kvalificirano osoblje.

Ne koristite adaptere, viSestruke
utiCnice i/ili produzne kabele.

Zicu za snabdijevanje treba drzati dalje
od vrucih dijelova uredaja i ne smije biti
savijena ili stisnuta. U suprotnom zica
moze biti oSte¢ena i prouzroditi kratki
Spoj.

Ako uredaj nije priklju€en na mrezu s
uti€nicom, mora se Koristiti svepolni
rastavlja¢ (s najmanje 3 mm kontaktnog
prostora) da biste ispunili sigurnosne
regulative.

Uredaj je dizajniran za snabdijevanje
strujom od 220-240V. Ako je vase
snabdijevanje razli€ito, kontaktirajte
ovlastenog servisera ili kvalificiranog
elektri¢ara.



Kabel za napajanje (HO5VV-F) mora biti
dovoljno dugacak da se moze spojiti

na uredaj, ¢ak i ako aparat stoji ispred
elementa.

Osigurajte da su svi priklju¢ci adekvatno
zategnuti.

Fiksirajte stezaljku napojnog kabela te
zatim zatvorite poklopac.

Priklju¢ak terminalne kutije je smjesten
na terminalnoj kutiji.

N Plava
=z PO
+
+
+
— 71
Smeda Zuta+Zelena

/
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3. ZNACAJKE PROIZVODA

Vazno: Specifikacije proizvoda variraju i izgled vaseg uredaja moze biti razliciti od
onog kojeg mozete vidjeti na donjem prikazu.
Popis sastavnih dijelova

1. Kontrolna ploca
2. Rucica vrata pecnice
3. Vrata pecnice

Kontrolna ploca

-

4. VVremenske funkcije
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4. UPORABA PROIZVODA

Nacini rada pecnice
*Nacini rada pecnice razlikuju se od modela
do modela.

Funkcija
odmrzavanja: Upalit
Ce se svjetla
upozorenja i ukljucit ¢e
se ventilator. Da biste
koristili funkciju
odmrzavanja,
zamrznutu hranu stavite u peénicu na
reSetku u tre¢i utor odozdo. Preporucuje se
stavljanje pladnja ispod hrane za
odmrzavanje kako bi se u njemu mogla
nakupljati sva voda nastala topljenjem leda.
Uz pomo¢ ove funkcije hrana se ne ¢e
kuhati ili pec¢i, ve¢ ¢e se samo odmrzavati.

Turbo funkcija: Upalit
Ce se termostat i
svjetla upozorenja, a
prstenasti grijaci
element i ventilator
pocet ¢e s radom.
Turbo funkcija
ravnomjerno raspodjeljuje toplinu unutar
pecnice kako bi se hrana na svim policama
ravnomjerno termicki obradila. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.
Funkcija donjeg
grijanja: UkljuCuje se
termostat i svjetla
upozorenja te donji
grijaci element.
Funkcija donjeg
grijanja idealna je za
pecenje pizze bududi
da se toplina diZe iz donjeg dijela peénice i
zagrijava hranu. Ova funkcija prikladna je
zagrijavanje hrane, a ne za pecenje.
Klasi€no pecenje:
Upalit ¢e se termostat i
svjetla upozorenja, a
doniji i gorniji grijaci
elementi pocet ce s
radom. Klasi¢no
pecenje emitira toplinu
¢ime se omogucuje
ravnomjerno pecenje. To je idealno za
pravljenje poslastica, torti, pecene
tjestenine, lazaniji i pizza. Preporu€ujemo
10-minutno predgrijavanje pec¢nice, a
najbolji rezultat postize se pripremo jela na
samo jednoj polici.

Funkcija ventilatora:
Ukljucit ¢e se termostat
i svjetla upozorenja, a
gornji i doniji grijaci
elementi te ventilator
pocet ¢e s radom. Ova
funkcija koristi se za
pecenje jela od tijesta. Unutar peénice
hrana se priprema uz pomo¢ donjih i gornjih
grijac¢ih elemenata te ventilatora koji
omogucuje cirkulaciju zraka. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.
Funkcija Pizza:
Ukljucit ¢e se termostat
i svjetla upozorenja, a
prstenasti i donji grijaci
element te ventilator
pocet ¢e s radom. Ova
funkcija idealna je za
brzo pecenje jela kao $to je pizza. Dok
ventilator ravnomjerno raspodijeljuje toplinu
po cijeloj pecnici, donji grijaci element
obavlja pecenje.

Funkcija brzog
pecenja: UkljuCuje se
termostat i svjetla
upozorenja. Uklju€uje
se rostilj i gornji grijaci
element. Ova funkcija
sluzi za brze pecenje
hrane te za pecenje hrane vece povrsine,
kao $to je meso. Koristite gornje utore u
pecnici. ReSetku premazite uljem kako se
hrana ne bi lijepila, a hranu stavite u
sredinu reSetke. Ispod reSetke uvijek stavite
pladanj na koiji ¢e curiti viSak ulja ili
masnoce. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.

Upozorenje: Kod rostiljanja vrata

pecénice moraju biti zatvorena, dok

temperatura pecnice mora biti
podeSena na 190° C.

Funkcija dvostrukog
pecenja i ventilatora:
Ukljucit ¢e se termostat
i svjetla upozorenja, a
ro&tilj, gornji grijaci
element i ventilator
pocet ¢e s radom. Ova
funkcija koristi se za brzo pecenje debljih
komada hrane i onih namirnica koje
zauzimaju vecéu povrsinu. | gornji grijaci
elementi i reSetka za rostiljanje pocet ¢e s
radom zajedno s ventilatorom kako bi se
osiguralo jednakomjerno kuhanje. Koristite
gornje utore u peénici. ReSetku premazite
uljem kako se hrana ne bi lijepila, a hranu
stavite u sredinu reSetke. Ispod reSetke
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uvijek stavite pladanj na koji ¢e curiti viSak Lisnato tijesto | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
ulja ili masnoce. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice. s Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
- v . ©
Upozorenje: Kod roétiljanja vrata = Kolagi¢ 2-3-4 | 150-170 | 25-35
pecnice moraju biti zatvorena, dok K} Paprikas 2 175-200 | 40-50
temperatura pecnice mora biti
podesena na 190° C. Piletina 2-3-4 200 45-60
;‘ Funkcija VapClean: Postavite Lisnato tijesto 2-3-4 170-190 | 35-45
pecnicu i termostat na simbol 8 > ) )
funkcije Vap Clean. Ulijte 200-250 ml | | & Torta 234 | 150170 | 3040
vode (oko 1 Salice) u veliki metalni = Kolagi¢ 2-3-4 | 150-170 | 25-35
pladanj na dnu pe¢nice. Vap Clean radi oko Paprikas 2 175-200 | 40-50
20 minuta i priprema pecnicu za
jednostavno ciS¢enje. Grilane mesne -
J ) ) okruglice 7 200 10-15
4.1 TABLICA KUHANJA = Piletina * 190 50-60
o G Kotlet 67 200 | 15-25
S Jela E:.i H‘C G Beefsteak 67 200 | 15-25
c > - - - Fra—
2 =5 min. *Ako je dostupan kuhajte na raznju za
pecenje piletine.
Lisnato tijesto 2-3-4 170-190 | 35-45
o Torta 2-3-4 | 170-190 | 30-40 .
0 4.2 UPOTREBA MJERACA
- Kolaié 2-3-4 | 170-190 | 30-40 VREMENA SLIM LED TOUCH
@ Paprika$ 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60

) s

= |7 o o o b b o %
FeUODOBCOR | BEES-.BETBEL .22

viliaA vOA % @B
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Opis nacina rada
Ukljuceno/ Posebne EEE Prikaz S ’
Isklju¢eno * funkcije temperature 2@ Sporo kuhanje
‘(.% : Jela od A Pojacanje ?S Vrlo sporo
Odmrzavanje tijesta @ grijanja % kuhanje
@ T " Sonda za "
urbo funkcija © Meso o meso Tijesto
ull
Grani¢nik
Donja funkcija Perad P sonde za D Kruh
stop meso
i " : . Prikaz Zani
Stati¢na funkcija <D Riba . vremena Susenje
. Funkcija - . Vrijeme
ventilatora Pizza - kuhanja % Zamrznuta hrana
Ii Funkcija - Vrijeme .
dvostrukog rostilja Svjetilika 3l zs:{]saentjl;a v Minus
= Funkcija Pokreni Mi .
‘<}r>= dvostrukog rostilja okreni / |n.utn|. Termostat
+ ventilgatora ! Pauza a podsjetnik
$¢ Ciséenje ¢O éré?':renn?e @ Nagin rada VaN Plus
n
©J Zakljucavanje
tipki

Upravljacka jedinica iskljucit ¢e se nakon
5 minuta ako se ne odabere ili ne promijeni
nijedna funkcija.

Uredajem se upravlja pomoc¢u senzora
dodirnih tipki. Funkcijama se upravlja
dodirom polja senzora.

Prilikom uporabe dodirnih tipki provjerite
dodirujete li polje senzora na ispravan
nacin. Ako je dodir preravan ili premalen,
senzori nece raditi ispravno.

Ventilator za hladenje ukljuci se automatski
kako bi povrSina uredaja ostala hladna.
Ventilator ¢e nastaviti raditi dok se
automatski ne iskljuci, ¢ak i nakon
isklju€ivanja pecnice.

Odabir funkcije pecnice

Dvije sekunde dodirujte senzor za
ukljucivanje/iskljucivanje "W" kako bi se
upravljacka jedinica ukljucila. Sve tipke
prikazuju se uz prvu razinu svjetline, a
zatim pecnica prelazi u nacin ¢ekanja
("WAIT"). U ovom nacinu mozete odabrati
funkcije, podesiti temperaturu, aktivirati
funkciju pojacanja (BOOST) “@" te podesiti
trajanje, vrijeme zavrsetka, podsjetnik i

vrijeme na satu.

Tijekom nacina rada na ¢ekanju (WAIT),
funkcija kuhanja moze se odabrati dodirom
jedne od funkcijskih tipki. Upotrijebljena
funkcijska tipka svijetli drugom razinom
svjetline.

Kada se odabere funkcija kuhanja, na
zaslonu ¢e se prikazati zadana vrijednost
temperature. Moze se podesiti tipkama za
POVECANJE "A" i SMANJENJE "'
TERMOSTATA "}" s boéne strane zaslona.
Temperatura se moze podesiti u rasponu
od 50°C do 275°C.

Nakon odabira funkcije, temperature i
vremena, dodirnite senzor PLAY/PAUSE
“PII" za pokretanje pecnice. Tipka za
pokretanje/pauziranje svjetlija je dok
pecnica radi.

Podesavanje sata

Nakon instalacije ugradbene peénice
najprije je potrebno podesiti trenutno
vrijeme u skladu s uputama u nastavku.

Dodirnite senzgr za ukljucivanje/
isklju¢ivanje “U” kako biste ukljucili
pecnicu u nacinu ¢ekanja ("WAIT"). U ovom
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nacinu rada zadrzite prst na senzoru
nacina rada "U" dok ne podesite vrijeme.
Mozete ga podesiti pomocu tipki PLUS "A"
i MINUS "\". Za dovrSetak podeSavanja
ponovo dodirnite senzor MODE “®” (Nagin
rada).

Vrijeme mozete ponovno podesiti ako

se napajanje uredaja prekine na dulje
vremensko razdoblje.

Podesavanje vremena pecenja

Vrijeme pe€enja moze se podesiti dok je
pecnica u nacinu ¢ekanja (WAIT) ili tijekom
rada (OPERATING).

Podesavanje minutnog podsjetnika “0)’

Zadrzite prst na senzoru nacina rada
MODE "U" dok se na zaslonu ne pojavi
simbol minutnog podsjetnika i znamenke
"00:00". Podesite vremensko razdoblje za
zvuk upozorenja uz pomo¢ senzora PLUS
"A" i MINUS "' za vrijeme treperenja
simbola. Kad zavrSite s podeSavanjem,
nemojte nekoliko sekundi pritiskati nikakve
tipke. Minutni podsjetnik tada ce biti
podesen.

Kada mjera¢ vremena odbroji do nule,
oglasit ¢e se zvucni signal, a na zaslonu
Ce treperiti simbol za minutni podsjetnik i
"00:00".

Prikaz vremena Pritiskom bilo koje tipke
iskljugit ¢e se zvu€no upozorenje, a simbol
¢e nestati sa zaslona.

Podesavanje trajanja kuhanja

Pomocu ove funkcije mozete kuhati to€no
odredeno vrijeme. Pripremite hranu za
kuhanje i stavite ju u pe¢nicu. Odaberite
funkciju pe€enja i

temperaturu. Dodirujte senzor MODE
(Nacin rada) "O" sve dok se ne prikaze
simbol ‘=" za trajanje na zaslonu.
Podesite trajanje uz pomoc¢ senzora PLUS
"A"i MINUS "\/" kad se mjera¢ vremena
nalazi u ovom polozZaju. Kad zavrSite s
podeSavanjem, pri¢ekajte dok se ne prikaze
trenutno vrijeme, a simbol trajanja pe€enja
ne ostane upaljen.

Kada mjera€ vremena dode do nule,
pecnica Ce se iskljuditi, Cut ¢e se zvuéno
upozorenje, a na zaslonu ce treperiti simbol
za trajanje. Dodirivanjem bilo kojeg senzora
upravljacke jedinice zaustavit ¢e se zvu¢no
upozorenje.

Podesavanje vremena zavrsetka kuhanja
Ova funkcija koristi se za po€etak rada
nakon odredenog vremenskog razdoblja

i s odredenim vremenskim trajanjem.
Pripremite hranu za kuhanje i stavite ju u

pecnicu. Zatim
odaberite funkciju kuhanja i temperaturu.

Dodirujte senzor MODE "®" sve dok se ne
prikaze simbol za trajanje na zaslonu za
prikaz vremena. Podesite trajanje uz pomo¢
senzora PLUS "A" i MINUS "V/" kad se
mjera¢ vremena nalazi u ovom polozaju.
Kad zavrSite s podesSavanjem, pri¢ekajte
dok se ne prikaze trenutno vrijeme, a
simbol trajanja pe€enja ne ostane upaljen.

Nakon toga dodirujte senzor MODE "Or
sve dok se ne prikaze simbol za zavrSetak
pec€enja na zaslonu za prikaz vremena. Na
zaslonu ¢e treperiti trenutno vrijeme i
trajanje pe€enja. Podesite vrijeme
zavrSetka pripreme hrane uz pomo¢
senzora PLUS "A" i MINUS "V/" kad se
mjera¢ vremena nalazi u ovom polozaju.
Kad zavrSite s podeSavanjem, pricekajte
dok se ne prikaze trenutno vrijeme, a
simbol zavrSetka pecenja "2I" ne ostane
upaljen.

Pecnica e izraCunati vrijeme rada
oduzimanjem razdoblja pe¢enje od

podeSenog vremena zavrsetka u kojem
prestaje s radom. Mjera¢ vremena oglasit
¢e se zvukom upozorenja, dok ¢e simbol za
kraj kuhanja zapocet treperiti. Dodirivanjem
bilo kojeg gumba mjeraca vremena
zaustavit ¢e se zvuk upozorenja.

Podesavanje zvuka digitalnog mjerac¢a
vremena

Da biste promijenili zvucni signal
upozorenja, 3 sekunde drzite pritisnut
senzor TERMOSTAT "8" dok | je na zaslonu
prikazano trenutno vrijeme sve dok ne
zacujete zvucni signal. Nakon toga, svakim
pritiskom senzora MINUS "\/" ILI PLUS
"A\" oglasit ¢e se drugaciji zvuéni signal.
Postoje tri vrste zvuénog signala. Odaberite
zvucni signal i ne pritiS¢ite nijednu drugu
tipku. Nakon kra¢eg razdoblja u memoriju
¢e se spremiti odabrani zvucni signal.
Funkcija poja¢anja grijanja

Ova funkcija koristi se za skracivanje
vremena pred rijavanja. Senzor BOOST
(Pojacanje) "&*" svijetli kada su odabrane
funkcije Turbo, Fan (Ventilator), Static
(Staticki) ili Pizza. Za krace vrijeme
predgrijavanja dodirnite senzor BOOST
(Pojacanje) "&*" prije poCetka pecenja.
Upotrijebite ovu funkciju kako biste Sto prije
zagrijali pe¢nicu na odgovarajucu
temperaturu. Ovaj nacin rada nije prikladan
za pecenje.

Nakon upotrebe funkcije pojacanja, pecnica
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je spremna.

Funkcija zaklju¢avanja tipki
Zaklju€avanije tipki koristi se za
izbjegavanje nehoti¢nih promjena postavki
pecnice.

Da biste aktivirali ovu funkciju, 2 sekunde
dodirujte senzor KEY LOCK "@" dok se na
zaslonu ne prikaze simbol za zakljuGavanje
tipki. Da biste deaktivirali ovu funkciju,

2 sekunde dodirujte senzor KEY LOCK "&"
dok sa zaslona ne nestane simbol
zakljuGavanja tipki.

Kada se funkcija zaklju¢avanja tipki ukljuci,
moze se aktivirati samo senzor ON/OFF
(ukljugivanjefiskljucivanje) "@". Sve ostale
tipke ostaju zaklju€ane.

4.3 PRIBOR
Zi¢ana polica EasyFix
Prije prve upotrebe dobro operite dijelove

toplom vodom i deterdzentom te obriSite
mekom krpom.

A
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* Umetnite policu na odgovaraju¢e mjesto
unutar pecnice.

* lzmedu poklopca ventilatora i pribora
mora biti razmak od barem 1 cm.

» Budite oprezni prilikom uklanjanja
posuda i/ili pribora iz pe¢nice. Vruca
hrana ili pribor mogu uzrokovati
opekline.

* Pribor se moze deformirati pod
vruéinom. Kada se ohladi, ponovo ¢e
poprimiti izvorni izgled i u€inkovitost.

» Police i zicane reSetke mogu se
postaviti na bilo koju razinu od 1 do 7.

* Teleskopska Sina moze se postaviti na
razine T1iT2.

* Razina 3 preporucuje se za kuhanje na
jednoj razini.

* Razina T2 preporuCuje se za kuhanje
na jednoj razini uz teleskopske Sine.

* Razine 2 4 preporucuju se za kuhanje
na dvjema razinama.

+ Zi¢ana reSetka s raznjem mora se
postaviti na razinu 3.

* Razina T2 koristi se za namjestanje
ziane resetke s raznjem uz
teleskopske Sine.

****Pribor se moze razlikovati ovisno
o kupljenom modelu.

Duboki pladanj

Duboki pladanj najbolje je koristiti za
kuhanje variva.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite
do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.

PRVI NA SVIJETU

Sustav zastite od vruceg zraka u
ugradbenim pe¢nicama

Patentirani sustav zastite od vru¢eg zraka
sprje€ava da vru¢ zrak dopre do korisnika
tako $to stvara zra¢nu zavjesu prilikom
otvaranja pecnice.

Plitki pladanj

Plitki pladanj najbolje je koristiti za pecenje
kolaca.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite
do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.
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Mali pladanj

Mali pladanj koristi se za pripremu
poslastica.

Pladanj stavite na sredinu zi¢ane reSetke.

P

J
Zi¢ana resetka s polu-teleskopskim
Sinama Easyfix

Polu-teleskopska Sina izvlaci se dopola
i omogucuje jednostavan pristup hrani.

e

Teleskopske Sine

Prije prve upotrebe dobro operite dijelove
toplom vodom i deterdzentom te obriSite
mekom krpom.

» Na svakoj teleskopskoj Sini nalaze se
pri¢vrsnice koje omogucuju uklanjanje
radi ¢iS¢enja i ponovno namjestanje.

» Uklonite bo¢ni kliza¢. Pregledajte
odjeljak ,Uklanjanje zi¢ane police®.

»  Objesite gornje pri¢vrsnite teleskopske
Sine na bo&nu Zicu na odgovarajucoj
razini i istovremeno pritisnite donje
pri¢vrsnice tako da jasno Cujete kako su
se ucCvrstile na bo¢nu zZicu za fiksiranje
police na toj razini.

» Prilikom uklanjanja drzite prednju
povrsinu Sine i ponovite prethodne
upute obrnutim redoslijedom.

Zi¢ana resetka

Ziganu redetku najbolje je koristiti za
grilanje ili obradu hrane u posudama
pogodnim za pecnice.

UPOZORENJE

Postavite reSetku pravilno na bilo koju
odgovarajuc¢u gredu u Supljini pecnice i
gurnite do kraja.
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Vrata pec¢nice s mekim zatvaranjem

Vrata pecnice sama se polako zatvaraju
kada ih pustite neposredno prije potpuno
zatvorenog polozaja.

e

Kolektor vode

U nekim slu¢ajevima, tijekom kuhanja na
unutarnjem staklu vrata peénice moze
se pojaviti kondenzacija. Ovo nije defekt
proizvoda.

Otvorite vrata pecnice u polozaj za grilanje i
ostavite ih 20 sekundi u tom polozaju.

Voda ¢e kapati na kolektor.

Ohladite pecnicu i obriSite unutradnjost

vrata suhim ru¢nikom. Ovaj se postupak
mora redovito primjenjivati.

e

-y 54
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5. CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE

UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi prije obavljanja
ciscenja.
Op¢e upute
» Provijerite da li materijali za CiS¢enje
odgovaraju i da li su preporu¢ani od
proizvodaca prije njihove uporabe na
vasem uredaju.

» Koristite kremasta ili tekuca sredstva
za CiSc¢enje koja ne sadrzavaju Cvrste
Cestice. Nemojte Koristiti kausticne
(korozivne) kreme, abrazivne praskove
za €isc¢enje, hrapavu zi€anu vunu ili
Cvrste alate jer mogu ostetiti povrsine

kuhala.

Nemoijte koristiti sredstva za CiS¢enje
koja sadrzavaju &vrste Cestice, jer
mogu izgrebati staklo, emajlirane i/ili
obojene dijelove vaseg uredaja.
* Ako se bilo koja tekucina prelije, oCistite
je odmah da biste izbjegli oStecenje
dijelova.

Nemojte koristiti parne CistaCe za
CiSc¢enje bilo kojeg dijela uredaja.
Ciséenje unutrasnjosti peénice.
* Unutrasnjost emajliranih peénica
najbolje se Cisti dok je pecnica topla.

Obrisite peé¢nicu mekom krpom
natopljenom sapunjavom vodom nakon
svake uporabe. Zatim obriSite pecnicu
ponovno mokrom krpom te osusite.

* Mozda povremeno trebate koristiti
tekuce sredstvo za CiScenje da biste
kompletno ocistili pecnicu.

Kataliticko ¢iS¢enje

KatalitiCke obloge ugradene su unutar
otvora pecnice. Rije€ je o mat povrSinama,
svijetle boje sa strane i/ili mat povrsini na
straznjoj strani pecnice. Djeluju skupljajuci
ostatke masti i ulja tijekom kuhanja.

Obloga se samo disti upijaju¢i masnoce i
ulja i sagorijevajuéi ih do pepela, a zatim se
vlaznom krpom lako ukloni s poda peénice.
Obloga mora biti porozna da bi bila
ucinkovita. Obloga tijekom vremena moze
promijeniti boju.

Ako se velika koli¢ina masti izlije na oblogu,
to moze smanijiti njezinu ucinkovitost. Da
biste prevladali ovaj problem, postavite
pecnicu na maksimalnu temperaturu oko 20
- 30 minuta. Nakon $to se pec¢nica ohladi,
obriSite pod peénice.

Ne preporucuje se rucno Ciscenje
katalitickih obloga. Steta ¢e nastati ako

se upotrijebi €elicna vuna impregnirana
sapunom ili bilo koji druga abrazivna
sredstva. Uz to, ne preporucujemo upotrebu
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aerosolnih sredstava za CiS¢enje obloga.
Zidovi kataliticke obloge mogu postati
neucinkoviti zbog visSka masnoce. ViSak
masnoc¢e moze se ukloniti mekom krpom
ili spuzvom namoc¢enom u vruc¢u vodu, a
ciklus CiS¢enja moze se provesti kako je
gore opisano.

Uklanjanje kataliticke obloge

Da biste uklonili katalitiCku oblogu, uklonite
vijke koji drze svaku kataliticku plou na
pecnici.

Ciséenje staklenih dijelova
- Cistite redovito staklene dijelove vaseg
uredaja.

Koristite sredstvo za CiS¢enje stakla za
unutarnje i vanjsko CiS¢enje staklenih
dijelova. Zatim, isperite i osusite
temeljito suhom krpom.

Ciséenje dijelova od nehrdajuéeg éelika

(ako su dostupni)

« Cistite redovito dijelove vadeg uredaja
od nehrdajucéeg Celika.

» Obrisite dijelove od nehrdajuc¢eg celika
mekom krpom natopljenom gistom
vodom. Zatim ih temeljito osusSite suhom
krpom.

Nemojte Cistiti dijelove od nehrdaju¢eg
Celika dok su jo$ uvijek topli od
kuhanja.

Nemoijte ostavljati ocat, kavu, mlijeko,
sol, vodu, limun ili sok od rajcice na
nehrdaju¢em Celiku na dulje vrijeme.

CisSc¢enje bojanih povrsina (ako ih ima)

* Mrlje od rajcice, umaka od rajcice,
ketchupa, limuna, naftnih derivata,
mlijeka, Seceraste hrane, Secerastih
pi¢a i kave mogu se odmah odistiti
krpom natopljenom u toploj vodi. Ako
ove mrlje nisu oCiS¢éene i ako se dopusti
da se osuSe na povrsini gdje su, ne
trebati ih ribati tvrdim predmetima
(Siljastim predmetima, Celi¢nik i
plastiénim Zicama za ribanje, spuzve
za posude koje mogu ostetiti povrSine),
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odstranjivacima mrlja, odmas¢ivacima,
abrazivnim povrsinskim kemikalijama.
U suprotnom, moze se javiti korozija
na praskasto bojanim povrSinama te
se mogu javiti mrlje. Proizvodac nije
odgovoran za bilo kakvo oStecenje
prouzroceno uporabom neadekvatnih
proizvoda za CiScenje ili metoda
cis¢enja.

Uklanjanje unutarnjeg stakla

Morate skinuti vrata pecnice prije CiS¢enja

stakla vrata pecnice, kao $to je dolje

prikazano.

1. Gurnite staklo u smjeru B i otpustite iz
nosaca mjesta (x). Izvucite staklo u smjeru
A.

Za zamjenu unutarnjeg stakla:

1. Gurnite staklo prema i ispod nosaca
mjesta (y), u smjeru B.

3. Postavite staklo ispod nosa¢a mjesta (x),
u smjeru C.

Ako su vrata pecnice trostruka

staklena vrata peci, treci stakleni sloj

moze se ukloniti na isti nacin kao i
drugi stakleni sloj.
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Vadenje zi¢anih vodilica
Povucite Zi€anu vodilicu kako je prikazano

na slici 15, da se oslobodi sa drzac¢a (A), a
nakon toga, podignite je prema gore (B).

5.2 ODRZAVANJE

UPOZORENJE: Odrzavanje ovog

uredaja jedino treba provesti

autoriziran serviser ili kvalificiran
tehnicar.

Zamjena zarulje pecnice
UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi prije ¢iS¢enja
vaseg uredaja.

* Uklonite staklene le¢e a zatim uklonite

Zarulju.

*  Umetnite novu Zarulju (otpornu na 300
°C) kako biste zamijenili uklonjenu
zarulju (230 V, 15-25 W, Tip E14).

» Postavite staklena le¢a i vasa pecnica je
spremna za uporabu.

Svijetiljka je dizajnirana specificirano

za uporabu u aparatima za kuhanju u

kucanstvu. Nije podesna za rasvjetu
kuc¢anskih prostorija.
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6. OTKLANJANJE POTESKOCA | TRANSPORT

6.1 OTKLANJANJE POTESKOCA

@ Ako nakon ovih osnovnih provjera i dalje budete imali problema, obratite se servisu.

Problem

Moguc¢i uzrok

Rjesenje

Pecnica se ne ukljucuje.

Isklju¢eno je napajanje.

Provjerite je li uredaj pod napajanjem.
Provjerite rade li drugi ku¢anski uredaiji.

Stednjak ne proizvodi
toplinu.

Nepravilno je podeSena temperatura.

Otvorena su vrata pecnice.

Provijerite je li gumb za podeSavanje
temperature pecnice pravilno postavljen.

Ne radi svjetlo pecnice (ako
je primjenjivo).

Neispravna sijalica.
Napajanje je u prekidu ili je
iskljuceno.

Zamijenite sijalicu prema uputama.

Provijerite je li strujna uti€nica pod
napajanjem.

Pecénica neravnomjerno
pece.

Police pecnice nepravilno su
postavljene.

Provjerite koristite li preporucene
temperature i polozaje polica.

Nemojte Cesto otvarati vrata osim ako je
hranu potrebno preokrenuti. Ako ¢esto
otvarate vrata pecnice, temperatura u

unutra$njosti bit ¢e niza, $to moze utjecati
na udinkovitost pec¢enja.

Tipke mjerac¢a vremena ne
mogu se pravilno pritisnuti.

Nakupile su se nedistoce izmedu

tipki mjerac¢a vremena.

Model s dodirnim kontrolama: vlazna

je upravljacka ploca.

Aktivirana je funkcija zakljuCavanja

tipki.

Uklonite nakupljene necistoce i pokusajte
ponovo.

ObriSite vlagu i poku$ajte ponovo.
Provjerite je li aktivirana funkcija
zaklju€avanja tipki.

Bucan je ventilator pec¢nice
(ako je ugraden).

Vibriraju police pec¢nice.

Provjerite je li pe¢nica na ravnoj podlozi i
dobro nivelirana.

Provjerite vibriraju li police ili posude za

pecenje te jesu li u kontaktu sa straznjom
plo¢om pecnice.

Ventilator za hladenje
nastavlja raditi kada se
pecnica iskljuci.

Elektronicki upravljani ventilator
pecnice nastavlja raditi jo$ neko
vrijeme kako bi ohladio pecnicu.

Ventilator se automatski iskljucuje kada se
elektronicki dijelovi dovoljno ohlade.

Pecnica se iskljucila.

Elektronicki upravljana pec¢nica

automatski se iskljucuje ako nijedna

funkcija nije u upotrebi.

Pecnica ¢e se automatski iskljugiti radi
ustede energije ako se odredeno vrijeme
nakon ukljuCivanja ne obavlja nikakva
radnja ili nakon dovrSetka programa
kuhanja.

Ako se vrata otvore tijekom

funkcije koja koristi ventilator,

unutarnji ventilator ¢e se
zaustaviti.

Elektronicki upravljane pec¢nice s
prekidac¢em u vratima prestaju raditi

ako se vrata otvore.

Ovo je uobi¢ajena znacajka koja je
korisna za sprjeCavanje gubitka topline
tijekom pripreme hrane. Kada se vrata

zatvore, pecnica nastavlja s radom.

6.2 TRANSPORT

Ako proizvod trebate prevesti, upotrijebite izvornu ambalazu i kutiju. PridrZzavajte se
oznaka za prijevoz koje su vidljive na ambalazi. Sve slobodne i pomic¢ne dijelove pri¢vrstite
liepljivom trakom za proizvod kako ne bi doslo do oStec¢enja tijekom transporta.

Ako nemate izvornu ambalazu, pripremite kutiju za prenoSenje tako da zastitite proizvod, a
osobito njegovu vanjsku povrsinu.
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