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Faleminderit pér zgjedhjen e kétij produkti.

Ky manual pérdorimi pérmban informacione té réndésishme mbi udhézimet e sigurisé té
synuara pér t'ju ndihmuar né pérdorimin dhe mirémbajtjen e pajisjes.

Ju lutem merrni kohén ta lexoni kété manual pérdorimi para se ta pérdorni pajisjen dhe
ruajeni kété libér pér referencé né té ardhmen.

lkona Lloji Kuptimi

A PARALAJMERIM Léndim serioz ose rrezik vdekjeje

& RREZIK GODITJEJE ELEKTRIKE Rrezik tensioni té rrezikshém

& ZJARRI Paralajmérim; Rrezik zjarri / materiale t€ djegshme
A KUJDES Rrezik 1éndimi ose démtimi té pronés

@ E RENDESISHME / SHENIM Pérdorimi i sistemit né ményrén e duhur
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1. UDHEZIME SIGURIE

» Lexoni me kujdes dhe plotésisht kéto udhézime
para se ta perdorni pajisjen dhe mbajini né njé vend
té pérshtatshém pér referencé né té ardhmen kur
eshté e nevojshme.

* Ky manual éshte pérgatitur pér mé shume se njée
model andaj pajisja juaj mund té mos ketée disa
vecori té pershkruar mé poshté. Prandaj éshté me
réndési t'i kushtoni vémendje té vecanté ¢cdo figure
ndérsa lexoni manualin e pérdorimit.

1.1 PARALAJMERIME TE PERGJITHSHME SIGURIE

* Kjo pajisje mund té perdoret nga fémijét e moshes
prej 8 viec e meé lart, si dhe pér personat me aftesi té
kufizuara fizike, shqlsore apo mendore apo pér ata
gée kané mungese pérvoje nése u behet mbikeqgyrja
apo u jepen udhézime né lidhje me pérdorimin e
pajisjes né ményre té sigurt dhe kuptojné rreziget e
mundshme. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbaijtja nuk duhet té€ behen nga
fémijét pa mbikeqyrje.

A PARALAIMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té
gasshme nxehen gjaté pérdorimit. Duhet béré kujdes
kur preken elementét e nxehjes. Mbajini femijét nén
moshén 8 vjecgare larg pérveg nése jané vazhdimisht
nén mbikéqyrje.

/5 A\ PARALAJMERIM: Rrezik nga zjarri: Mos i lini
gjésendet mbi sipérfaget e gatimit.

/\ A\ PARALAJMERIM: Né rast se sipérfagja éshté
plasaritur, e fikni pajisjen pér t€ ménjanuar mundésiné
e goditjes elektrike.

* Mos e pérdorni pajisjen me kohémates té jashtém
ose sistemi té vecante kontrolli ne distance.
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« Gjaté pérdorimit pajisja béhet e nxehté. Kujdes
duhet kushtuar shmangies sé prekjes sé
elementeve nxehése brenda furrés.

* Dorezat mund té nxehen pas njé periudhe té
shkurté té pérdorimit.

* Mos pérdorni pastrues té ashpeéer gérryes ose
kruajtése metalike té forté pér té pastruar xhamin e
derés sé furrés dhe sipérfaget e tjera. Ato mund ta
gérvishtin sipérfagen duke shkaktuar plasaritje té
xhamit té derés ose ta démtojné sipérfagen.

« Mos pérdorni pastrues me avull pér pastrimin e
pajisjes.

/\ A\ PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné

nga shoku elektrik, sigurohuni se pajisja éshte e fikur

para zevendésimit té llambés.

/\ KUJDES: Pjesét e gasshme mund té jené té
nxehta kur ziejmé ose pjekim me skare. Mbajini
fémijét larg nga pajisja kur ajo éshté né pérdorim.

» Pajisja juaj eshté prodhuar né pajtim me te
gjitha standardet dhe rregulloret vendore dhe
ndérkombétare.

« Punét e mirémbaijtjes dhe riparimit duhet té€ béhen
vetém nga teknikét e autorizuar pér mirémbaijtje.
Puna e instalimit dhe mirémbajtjes gé béhet nga
teknikét e paautorizuar mund té jeté e rrezikshme.
Mos ndryshoni ose modifikoni specifikimet e pajisjes
né asnjé méenyre. Mbrojtéset e papérshtatshme té
pllakés sé sobés mund te shkaktojné aksidente.

« Para se ta lidhni pajisjen, sigurohuni gé kushtet e
shpérndarjes lokale (natyra e gazit dhe presionit
té gazit ose tensioni dhe frekuenca e energjisé)
dhe specifikimet e pajisjes té jené té pajtueshme.
Specifikimet pér kété pajisje jané treguar né etiketé.
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/\ KUJDES: Kjo pajisje éshte bére vetém peér te
gatuar ushgim dhe pér pérdorim té brendshém
familjar. Nuk duhet té pérdoret pér asnjé géellim tjeter
apo né ndonjé pérdorim tjetér, si pér shembull péer
pérdorim jo-familjar ose né njé ambient tregtar apo pér
ngrohje t& dhomeés.

» Mos i pérdorni dorezat e derés sé furrés pér ta
ngritur ose |évizur pajisjen.

* Duhet té merren té gjitha masat e mundshme pér
té garantuar siguriné tuaj. Megenése xhami mund
té thyhet, duhet té béhet kujdes kur pastroni pér té
shmangur gérvishtjet. Mos e goditni ose pérplasni
xhamin me aksesore.

 Sigurohuni gé kablloja e energjisé t€ mos ngecet
ose demtohet gjaté instalimit. Nése kabllo e
furnizimit té rrymés démtohet, ajo duhet té
zévendéesohet nga prodhuesi, agjenti i mirembajtjes
apo nga personat me kualifikim té ngjashém me
géllim té shmangies sé rrezikimit.

* Mos i lini fémijét té ngjiten né deré apo té ulen né té
kur dera e furrés éshté e hapur.

* Ju lutemi mbani fémijét dhe kafshét larg késaj
pajisjeje.

1.2 PARALAJMERIMET GJATE INSTALIMIT

* Mos pérdorni pajisjen para se ajo té instalohet
plotésisht.

* Pajisja duhet té instalohet nga njé teknik i autorizuar.
Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér asnjé démtim
gé mund té shkaktohet nga vendosja dhe instalimi i
gabuar nga njeréz té paautorizuar.
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Kur shpaketoni pajisjen, sigurohuni gé té mos jete
démtuar gjaté transportit. Né rast t€ ndonje defekti,
mos e péerdorni pajisjen dhe kontaktoni menjehere
me njé agjent té kualifikuar pér mirembajtje.
Materialet e pérdorura pér paketim (najlon, kapése,
stiroform, etj.) mund té jené te demshme pér femijéet
dhe duhet té grumbullohen dhe té higen menjehereé.

Mbroni pajisjen tuaj nga atmosfera. Mos e
ekspozoni ndaj efekteve té tilla si dielli, shiu, bora,
lagéshtia e tepért, etj.

Materialet perreth pajisjes (dollapét) duhet té jene
ne gjendje t'i rezistojne nje temperature minimale
prej 100°C.

Pajisja s’guxon té instalohet pas njé dere
dekorative, me géllim gé té parandalohet nxehja e
tepert.

1.3 GJATE PERDORIMIT

Kur e pérdor pér sé pari heré furréen ténde do te
véreni njé ere té lehté. Kjo éshté normale dhe
shkaktohet nga materialet e izolimit t&€ elementeve
nxehése. Ne sugjerojmé qe, para pérdorimit té
furrés per here te pare, léreni té hapur furrén dhe
caktoni temperaturén né maksimum pér 45 minuta.
Sigurohuni gé mjedisi né té cilin produkti instalohet
eshté i ajrosur mire.

Kujdes kur hapni derén e furrés gjaté ose pas
gatimit. Avulli i nxehté nga furra mund té shkaktojé
djegie.

Mos vendosni materiale té djegshme apo gé u vihet
flaka né apo afér pajisjes kur ajo éshté né puné.

Gjithmoné pérdorni dorezat e posacme pér furré
dhe e zévendésoni ushgimin né furré.

AL -7



* Né asnjé rrethané nuk duhet ta mbéshtjellim furrén
me fleté alumini sepse mund té shfaget temperaturé
e lartée.

* Mos i vendosni pjatat ose tepsiat pér gatim
drejtpérdrejt mbi bazén e furrés kur gatuani. Baza
e furrés nxehet shumé dhe mund ta démtojé
produktin.

Mos e lini t&€ pashogéruar furrén derisa zieni me
vajra té ngurta apo te lengshme. Ato mund t& marrin
flaké né kushte nxehtésie ekstreme. Asnjéheré mos
hidhni ujé né flakét gé shkaktohen nga vaiji por fikeni
furren dhe mbulojeni tenxheren me kapakun e saj ose
me batanije kundér zjarrit.

* Nése produkti nuk do té pérdoret pér kohe té gjate,
fikeni gelésin kryesor té kontrollit.

» Sigurohuni se c¢elésat e kontrollit t€ késaj pajisje té
jené gjithnjé né pozicionin "0" (stop) kur nuk éshté
duke u pérdorur.

» Tepsiat anohen kur ato térhigen. Kujdes mos té
derdhni ose mos t'ju bjeré ushqimi i nxehté kur
largoni tepsiné nga furrat.

* Mos vendos asgjé né derén e furrés kur éshté
e hapur. Kjo mund té ¢ekuilibrojé furrén ose té
déemtojé deren.

* Mos varni peshqiré, pélhura enésh ose lecka née
pajisje apo né dorezat e saj.
1.4 GJATE PASTRIMIT DHE MIREMBAJTJES

* Sigurohuni gé pajisja juaj té jete e fikur né prize
para se té béni puné pastrimi ose mirémbaijtjeje.

* Mos higni dorezat kontrolluese pér pastrimin e
panelit kontrollues.
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* Peér te ruajtur efikasitetin dhe siguriné e pajisjes,
rekomandojmeé ge té pérdorni gjithmoné pjeseé
origjinale rezervé dhe te thérrisni agjentét tane te
autorizuar té servisimit né rast nevoje.

Deklarimi i konformitetit CE
Ne deklarojmé se produktet tona pérkojné
me Udhézimet, Vendimet dhe Rregullat
evropiane té aplikuara dhe me kérkesat e
listuara né referencat standarte.

Kjo pajisje éshte projektuar pér t'u perdorur vetem peér
gatim né shtépi. Cdo pérdorim tjeter (té tilla si ngrohje
e dhomés) eshté i papérshtatshém dhe i rrezikshem.

O udhézimet pér pérdorim vlejné pér disa modele. Ju
mund té vini re ndryshime midis kétyre udhézimeve
dhe modelit tuaj.
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2. INSTALIMI DHE PERGATITJA
PER PERDORIM

PARALAJMERIM: Kjo pajisje duhet té

instalohet nga njé person i shérbimit i
autorizuar ose teknik i kualifikuar, sipas
udhézimeve né kété udhézues dhe né
pérputhje me rregulloret aktuale lokale.

* Instalimi i gabuar mund té shkaktojé
dém dhe démtim, pér té cilin prodhuesi
nuk pranon asnjé pérgjegjési dhe
garancia nuk do té jeté e vlefshme.

» Para instalimit, sigurohuni gé kushtet
lokale té shpérndarjes (tensionit té
energjisé elektrike dhe frekuenca) dhe
kérkesat e pajisjes pérputhen. Kérkesat
pér kété pajisje jané té deklaruara né
etiketé.

» Ligjet, rregulloret, direktivat dhe
standardet né fugi né vendin e
pérdorimit duhet t& ndigen (rregullat e
sigurisé, riciklimi i duhur né pérputhje
me rregulloret, etj.).

2.1 UDHEZIME PER INSTALUESIN
Udhézime té pérgjithshme

* Pasi té keni hequr materialin e
paketimit nga pajisja dhe aksesorét
e tij, sigurohuni gé pajisja nuk éshté
e démtuar. Nése dyshoni pér ndonjé
démtim, mos e pérdorni até dhe

kontaktoni menjéheré njé person té
shérbimit té autorizuar ose teknik té
kualifikuar.

» Sigurohuni gé nuk ka materiale té
ndezshme ose té djegshme né aférsi,
si¢ jané perdet, vaiji, rroba etj. té cilat
mund té ndezin zjarr.

» Tavolinat e punés dhe mobiljet gé
rrethojné pajisjen duhet té jené
prej materialeve rezistente ndaj
temperaturave mbi 100°C.

* Pajisja nuk duhet té instalohet
drejtpérdrejt mbi njé lavastovilje, ngrirés,
frigorifer, makiné larése ose tharése
rrobash.

2.2 INSTALIMI | FURRA

Pajisjet jané té furnizuara me komplete
instalimi dhe mund té instalohen né njé
tavoliné pune me dimensionet e duhura.
Dimensionet pér instalimin e vatrés dhe
furrés jané dhéné mé poshté.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

e

Instalimi nén njé tryezé pune

AL -10



Instalimi né njé njési muri

70C

/

Pasi té keni béré lidhjet elektrike, futni
furrén né kabinet duke e shtyré pérpara.
Hapni derén e furrés dhe futni 2 vida né
vrimat e vendosura né kasén e furrés. Kur
kasa e produktit prek sipérfagen prej druri
té kabinetit, fiksoni vidat.

A

e

2.3 LIDHJA ELEKTRIKE DHE SIGURIA

PARALAJMERIM: Lidhja elektrike e

késaj pajisje duhet té behet nga njé

person i autorizuar i shérbimit ose
elektricist i kualifikuar, sipas udhézimeve né
kété udhézues dhe né pérputhje me
rregulloret aktuale lokale.

PARALAJMERIM: PAJISJA DUHET
TOKEZUAR.

» Para se té lidhni pajisjen né furnizimin
me energ;ji elektrike, vierésimi i
tensionit té€ pajisjes (vulosur né pllakén
e identifikimit t& pajisjes) duhet té
kontrollohet pér korrespodencé me
tensionin e furnizimit té rrjetit né
dispozicion, dhe rrjeti elektrik duhet té
jeté i afté té trajtoje vlerésimin e rrymés
sé pajisjes ( tregohet edhe né pllakén e
identifikimit).

* Gjaté instalimit, ju lutemi sigurohuni qé
pérdoren kabllo té izoluar. Njé lidhje e
gabuar mund té démtojé pajisjen tuaj.
Nése kablloja e rrjetit €éshté e démtuar
dhe duhet té zévendésohet, kjo duhet té
béhet nga njé personel i kualifikuar.

* Mos pérdorni adaptoré, siguresa té
shuméfishta dhe /ose kabllo zgjatues.

» Kordoni i furnizimit duhet t€ mbahet larg
pjeséve té nxehta té pajisjes dhe nuk
duhet té jeté i pérkulur ose i ngjeshur.
Pérndryshe, kordoni mund té démtohet,
duke shkaktuar njé gark té shkurtér.

* Nése pajisja nuk éshté e lidhur me
rrjetin me njé priz€, duhet té pérdoret
njé celés gjithépolsh (me té paktén 3
mm largési kontakti) pér t& pérmbushur
rregullat e sigurisé.
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Pajisja éshté krijuar pér njé furnizim
me energji elektrike 220-240V Nése
furnizimi juaj éshté i ndryshém,
kontaktoni personin e autorizuar

té shérbimit ose njé elektricist té
kualifikuar.

Kablli i rrymés (HO5VV-F) duhet té
jeté aq i gjaté sa té lidhet me pajisjen,
edhe nése pajisja géndron né pjesén e
pérparme té kabinetit té saj.

Sigurohuni gé té gjitha lidhjet té jené
forcuar né ményré té duhur.

Fiksoni kabllon e furnizimit né pirgun e
kabllove dhe mé pas mbylini kapakun.

Lidhja e kutisé sé terminalit vendoset né
kutiné e terminalit.

T‘ Blu
z | O]
+
+
+
) T
Kafe E VERDHE-JESHILE
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3. VEGORITE E PRODUKTIT

E réndésishme: Specifikimet pér produktin ndryshojné dhe pamja e pajisjes suaj
mund té ndryshojé nga ajo e treguar né figurat mé poshté.

Lista e komponentéve

1. Paneli i kontrollit
2. Doréza e Derés sé Furrés
3. Dera e Furrés

Paneli i kontrollit

-

4. Kohématési
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4. PERDORIMI | PRODUKTIT

Funksionet e Furrés

* Funksionet e furrés tuaj mund té jené té
ndryshme pér shkak té modelit té produktit
tuaj.

Funksioni i shkrirjes:
Dritat paralajméruese
té furrés ndizen,
ventilatori fillon té
veprojé. Pér té
pérdorur funksionin e
shkrirjes, merrni
ushgimin Tuaj té ngriré dhe vendoseni né
furré né njé raft té vendosur né slotin e treté
nga fundi. Rekomandohet qé Ju té
vendosni njé tepsi furre nén ushgimin pér
shkrirje, pér t&€ mbledhur ujin e akumuluar
pér shkak té akullit t& shkriré. Ky funksion
nuk do té gatuajé apo ta pjeké& ushqgimin
Tuaj, ai vetém do té ndihmojé pér ta shkriré

—

al

Funksioni Turbo:
Termostati i furrés dhe
dritat paralajméruese
do té ndizen dhe
elementi i ngrohjes sé
unazés dhe ventilatori
do té fillojné té
funksionojné. Funksioni turbo shpérndan né
ményré té barabarté nxehtésiné né furré,
késhtu qé té gjithé ushqgimet né té gjitha
raftet do t& gatuhen né ményré té
barabarté. Rekomandohet gé ta ngrohni
furrén pér rreth 10 minuta.

Funksioni i Ngrohjes
sé Ulét: Termostati i
furrés dhe dritat
paralajméruese do té
ndizen dhe elementi
mé i ulét i ngrohjes do
té fillojé té funksionojé.
Funksioni mé i ulét i
ngrohjes éshté ideal pér ngrohjen e picés
pasi nxehtésia rritet nga fundi i furrés dhe
ngroh ushgimin. Ky funksion éshté i
pérshtatshém pér ngrohjen e ushgimit né
vend té gatimit.

Funksioni i gatimit
statik: Termostati dhe
dritat paralajméruese
té furrés do té ndizen,
elementet e ngrohjes
sé ulét dhe té larté do
té fillojné té veprojné.
Funksioni i gatimit
statik Iéshon nxehtési, duke siguruar
gatimin e ushqimit me temperaturé té ulét
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dhe té larté. Kjo éshté ideale pér té béré
pasta, émbélsira, pastice, lazanja dhe pica.
Rekomandohet parangrohja e furrés pér

10 minuta dhe ajo éshté miré té gatuash né
vetém njé raft gjaté késaj kohe né kété
funksion.

Funksioni
i ventilatorit:
Termostati dhe dritat
paralajméruese té
furrés do té ndizen,
elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes
sé larté do té fillojné té veprojné. Ky
funksion éshté shumé i miré pér pjekjen e
brumérave. Gatimi realizohet nga
rezistenca poshté dhe larté brenda furrés
dhe nga qarkullimi i ajrit siguruar nga
ventilatori, gé jep njé efekt té lehté skare
tek ushqgimi. Rekomandohet gé ta ngrohni
furrén pér rreth 10 minuta.
Funksioni pica:
Termostati i furrés dhe
@ unaza, elementét mé
té ulét té ngrohjes dhe
ventilatori do té fillojné
té funksionojné. Ky funksion éshté ideal pér
shkurtér. Ndérsa ventilatori shpérndan né
ményré té barabarté nxehtésiné e furrés,
elementi mé i ulét i ngrohjes siguron pjekjen
e ushqimit.

o

dritat paralajméruese
do té ndizen dhe

pjekjen e ushqimit, si¢ éshté pica, né

ményré té barabarté né njé kohé té

Funksioni i pjekjes
sé shpejté né skaré:
Termostati i furrés dhe
dritat paralajméruese
do té ndizen. Skara
dhe elementét e
sipérm té ngrohjes do
té fillojné té funksionojné. Funksioni éshté
pérdorur pér pjekje né skaré mé té shpejté
dhe pér té mbuluar njé sipérfage mé té
madhe, té tilla si mish né skaré. Pérdorni
raftet e sipérme té furrés. Lyeni lehté me
furgé me vaj rrjetin e skarés pér té ndaluar
ngjitien e ushqimit dhe vendosni ushqimet
né qgendér té rrjetés. Gjithmoné vendosni
njé tabaka poshté pér té grumbulluar
ndonjé piké vaj apo yndyré. Rekomandohet
qé ta ngrohni furrén pér rreth 10 minuta.

Kujdes: Kur pigni né skaré, dera e
furrés duhet té jeté e mbyllur dhe
temperatura e furrés duhet té
rregullohet né 190C°.

R Ve N

14



Funksioni i dyfishté 4.1 TABELA E GATIMIT
skaré dhe ventilim:
Termostati i furrés dhe =
E&I)J dritat paralajméruese S _ — < "
do té ndizen dhe £| Ushqimet — i ./
skara, elementét e 5 — min.
sipérm té ngrohjes dhe | | *
ventilatori do té fillojné té funksionojné. —
Funksioni pérdoret pér tiganisje mé té USEE'.’F.? te 2.3-4 170-190 | 35-45
shpejté t& ushgimeve té frasha dhe pér shkriteta
mbulimin e njé sipérfage mé t€ madhe. Té 2 Torté 2-3-4 | 170-190 | 30-40
dy elementet e sipérme té ngrohjes dhe = .

y =eIE = " O s Bisk 2-3-4 | 1701 -4
piekja néskaré do té veprojné sé bashku b Iskota 3 0-190 | 3040
me ventilatorin pér té siguruar edhe gatimin. Jahni 2 175-200 | 40-50
Pérdorni raftet e sipeérme té furrés. Lyeni Pulg 2-3-4 200 45-60
lehté me furgé me vaj rrjetin e skarés pér té —
ndaluar ngjitien e ushqimit dhe vendosni Ugmr'm;e 2.3.4 | 170-190 | 25-35
ushgimet né gendér té rrjetés. Gjithmoné N
vendosni njé tabaka poshté pér té . g Torté 2-3-4 | 150-170 | 25-35
grumbulluar ndonjé piké vaj apo yndyré. = ;

Rekomandohet qé ta ngrohni furrén pér g Biskota 234 | 150-170 | 25-35
rreth 10 minuta. = Jahni 2 175-200 | 40-50
Kujdes: Kur pigni né skaré, dera e Pulé 2.3-4 200 45-60
furrés duhet té jeté e mbyllur dhe —
temperatura e furrés duhet té Ushaime & 2-3-4 | 170190 | 35-45
. ° iféta
rregullohet né 190C°. a .
72 ) Funksioni i pastrimit me £ Torté 234 | 150-170 | 30-40
‘ vaporizator: Vendosni funksionin e = Biskota 2-3-4 | 150-170 | 25-35
furrés dhe termostatin né simbolin e .
funksionit Vap Clean. Hidhni Jahni 2 | 175-200 | 40-50
200-250ml ujé (rreth 1 filxhan) né tabaka té ;0 | Qofte mishi
vogél mbi bazén e furrés. Vap Clean g| e piekurame 7 200 10-15
funksionon péraférsisht 20 minuta dhe do té | | 2
pérgatisé furrén tuaj né ményré qé té = Pulé * 190 50-60
2 °
pastrohet lehtésisht. £ Bamolld 6.7 200 1525
&1 Biftek 67 200 | 1525
* Nése éshté né dispozicion, gatuani me
hell mishin e pulés.
4.2 PERDORIMI | KOHEMATESIT
TE PREKJES SLIM ME LED

B ) §
_ _ or o e o b o ¥
BEUO0OEE® | BEES-BETBEt o .

via vOA @8
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Pérshkrimet e modalitetit
Ndezur/ Funksionet EEE Ekrani i S - .
Fikur * speciale temperaturés (U Gatim i ngadalté
2 g ) ~ . 0 Gatim shumé i
Shkrirja Brunéra @ Shtytje % ngadalté
Funksioni Mish R. Sonda e mishit 8 Brumé
ull
L Ndalimi i
l;l Funksioni i ?\' mi 1 )
z Pula Sondés sé (@b} Buké
poshtém stop Mishit
|:| Fupkeioni Peshk EEEE Ekrani i kohés =ﬁ= Tharje
\F/ggﬁgfgrlnl Pica — Koha e Gatimit * Ushqim i ngriré
e (XY
Funksioni i Koha e
pjekjes sé E Llambé 2l pérfundimit té A4 Minus
dyfishté gatimit
== Funksioni
%r)’ d%;rféi Luaj / Ndalo D Ora me zile g Termostati
Ventilator
$¢ Pastrimi ¢0 vsg?c?rtirzuaetgri @ (moduset) N\ Plus
/A Bllokimi i
] celésit

Njésia e kontrollit caktivizohet pas
5 minutash nése nuk éshté zgjedhur ose
ndryshuar asnjé funksion.

Pajisja funksionon duke pérdorur sensoré té
kontrollit té prekjes. Funksionet kontrollohen
duke prekur fushat e sensoréve.

Kur pérdorni kontrollet, sigurohuni qé

té prekni né ményré té sakté fushén e
sensorit. Nése prekja juaj éshté shumé e
sheshté ose shumé e vogél, sensorét nuk
do té funksionojné si duhet.

Ventilatori i ftohjes ndizet automatikisht né
ményré qé té mbajé sipérfaqget e pajisjes
té ftohta. Edhe Eventilatori do té vazhdojé
té funksionojé derisa té fiket automatikisht,
edhe pasi té jeté fikur furra.

Zgjedhja e funksionit té furrés

Prekni sensorin NDEZUR/FIKUR “@” pér
2 sekonda pér té ndezur njésiné e
kontrollit. Té gjithé butonat shfagen né
nivelin e paré té ndricimit dhe furra do té
hyjé né modalitetin "PRIT". Gjaté késaj
menyre, do té keni mundési té zgjidhni
funksionet e déshiruara té gatimit, té
rregulloni temperaturén, té aktivizoni
funksionin Rritje “®"" si dhe té rregulloni
kohén e gatimit, kohén e mbarimit, t& Kohés

AL

Minute Memorie dhe kohén e dités.

Gjaté modalitetit "PRIT", funksioni i
déshiruar i gatimit mund té zgjidhet duke
prekur njé nga butonat e funksionit. Butoni
i funksionit i zgjedhur nga pérdorimi do té
shfaget me nivelin e dyté té ndricimit.

Kur zgjidhet njé funksion gatimi, viera e
paracaktuar e temperaturés do té shfaget
né ekranin e Temperaturés Kjo mund té
rregullohet duke pérdorur TERMOSTAT “0’
PLUS “A” dhe MINUS “’” butonat e
sensorit né anén e ekranit. Temperatura
mund té rregullohet brenda intervalit nga
50 ° C deriné 275 ° C.

Pasi té jeté zgjedhur funksioni i déshiruar
dhe té vendosen temperatura dhe koha,
prekni sensorin LUAJ /PAUZA ""DII" pér té
filluar funksionimin e operimit té furrés.
Ndérsa furra funksionon, butoni luaj/pauzé
ndricon gjaté kohés sé gatimit.

Rregullimi i kohés sé dités

Kur furra e integruar instalohet, ora gjaté
dités duhet té rregullohet né pérputhje me
udhézimet si mé poshté.

Prekni NDEZUR/FIKUR “M”sensori pér té

ndezur dhe futur furrén né modalitetin
“PRIT”. Gjaté késaj ményre, prekni
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MODALITETI “©” butoni i sensorit derisa
té jeté koha e selektuar. Mund ta rregulloni
duke pérdorur butonat e sensorit PLUS “A
” dhe MINUS “\” Pér té pérfunduar
rregullimin e kohés, prekni MODEALITETI
“©sensorit vetém njé heré pérséri.

Vetém koha duhet té vendoset pérséri nése
pajisja éshté shkygur nga furnizimi me
energji pér njé kohé té gjaté.

Rregullimi i kohés sé gatimit

Koha e gatimit mund té rregullohet

gjaté modalitetit WAIT ose modalitetit
FUNKSIONIMI.

Rregullimi i Kohématésit me Minuta £\’

Prekni sensorin MODALITETI “©” deri né
simbolin Minute Invigilator ndricon né
ekranin Koha dhe“00:00” shfagen.
Rregulloni periudhén e déshiruar kohore
pér sinjalin paralajmérues duke pérdorur
butonat e sensorit PLUS “A” dhe MINUS
“~” ndérsa simboli po pulson. Kur té keni
pérfunduar rregullimin, mos shtypni asnjé
buton pér disa sekonda, atéheré do té
vendoset kohématési Minute Invigilator.

Kur kohématési té arrijé né zero, do té
tingéllojé njé paralajmérim i dégjueshém
dhe simboli i Minute Minder dhe "00:00" do
té pulsojné né

ekrani i kohés. Shtypni ¢do gelés pér té
ndalur njoftimin audio dhe simboli do té
zhduket.

Rregullimi i kohézgjatjes sé gatimit

Ky funksion ju ndihmon té gatuani pér

njé periudhé té caktuar kohore. Pérgatitni
ushqimin pér gatim dhe vendoseni né furré.
Pastaj, zgjidhni funksionin e déshiruar té
gatimit dhe

temperaturén. Prekni butonin e sensorit
MODALITET “©’derisa té shihni simbolin
" Koha e Kohézgjatjes né ekranin Koha.
Vendosni periudhén e nevojshme té gatimit
duke pérdorur sensorét PLUS “A” dhe
MINUS “V" ndérsa kohématési éshté né
kété pozicion. Kur té keni pérfunduar
rregullimin, prisni derisa té shfaget koha
aktuale e dités dhe simboli i Kohés sé
Kohézgjatjes té mbetet i ndriguar.

Kur kohématési arrin zero, furra do té fiket,
do té dégjohet njé paralajmérim zanor

dhe simboli i Kohézgjatjes do té ndizet né
ekran. Prekni ndonjé sensoré né njésiné e
kontrollit pér t'i dhéné fund njoftimit audio.

Regjistrimi i kohés sé mbarimit té gatimit

Ky funksion éshté pérdorur pér té gatuar
pas njé periudhe té caktuar kohore dhe

brenda njé kohézgjatje té caktuar. Pérgatitni
ushqgimin pér gatim dhe vendoseni né furré.
Mé pas,

zgjidhni funksionin e déshiruar té gatimit
dhe temperaturén.

Prekni butonin MODALITETI “®” derisa té
shihni simbolin Koha e Kohézgjatjes sé
Gatimit né ekranin Koha. Vendosni
periudhén e kérkuar té gatimit duke
pérdorur sensorin PLUS “A\” dhe MINUS *
Vv’ ndérsa kohématési éshté né kété
pozicion. Kur té keni pérfunduar rregullimin,
prisni derisa té shfaqget ora aktuale e dités
dhe derisa simboli i Koha e Kohés sé
Gatimit t& ndrigojé.

Pastaj, prekni butonin e sensorit
MODALITETI “®” derisa té shihni simbolin
Koha e Fundit t& Gatimit né ekranin Koha.
Koha e dités dhe simboli Koha e Kohés sé
Gatimit do té ndezin. Vendosni kohén e
kérkuar té pérfundimit duke pérdorur
sensorét PLUS “A’dhe MINUS “V" ndérsa
kohématési éshté né kété pozicion. Kur té
keni pérfunduar rregullimin, prisni derisa té
shfaqet koha aktuale e dités dhe derisa
simboli Koha e Fundit t& Gatimit ‘1" té
mbetet i ndriguar.

Furra do té llogarisé kohén e funksionimit
duke zbritur periudhén e gatimit nga

koha e caktuar e mbarimit, né té cilén do té
ndalojé sé funksionuari. Kohématési do té
japé njé paralajmérim audio dhe simboli i
kohés sé gatimit do té ndizet. Duke prekur
¢donjérin nga butonat mbi kohématés,
sinjali akustik do té ndalet.

Regjistrimi i sinjalit té orés dixhitale

Pér té ndryshuar tingullin e sinjalit
paralajmérues, ndérsa ekrani Koha tregon
kohén e dités, shtypni dhe mbani butonin e
sensorit TERMOSTAT “}" pér 3 sekonda
derisa té keté njé tingull té sinjalit té
dégjueshém. Pas késaj, sa heré gé shtypet
sensori MINUS “v” OSE PLUS “A” do té
tingéllojé njé sinjal tjetér. Ekzistojné katér
lloje té ndryshme té tingullit té sinjalit.
Zgjidhni tingullin e déshiruar dhe mos
shtypni asnjé buton tjetér. Pas njé kohe té
shkurtér, sinjali bip i pérzgjedhur do té
ruhet.

Rritja e Funksionit

Ky funksion pérdoret pér té shkurtuar kohén
e ngrohjes. Sensori RRITJA “®” do té
ndricohet kur té zgjidhen funksionet Turbo,
Fan, Static ose Pizza. Pér té kursyer kohén
e ngrohjes, prekni butonin e sensorit
RRITJA “&” para se té filloni njé operacion
gatimi. Pérdorni kété funksion pér té
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ngrohur furrén né temperaturén e déshiruar
sa mé shpeijt té jeté e mundur. Kjo ményré
nuk éshté e pérshtatshme pér gatim.

Pas pérdorimit té funksionit té rritjes, furra
mund té pérdoret pér gatim.

Funksioni i bllokimit té gelésit

Kyci kryesor pérdoret pér t& shmangur
ndryshimet e pagéllimshme gé béhen né
cilésimet e furrés.

Pér té aktivizuar mbyllien me kyg prekni
sensorin BLLOKIMI ME KYG “&"pér

2 sekonda derisa té shihni simbolin e
bllokimit me ky¢ né ekran. Pér té caktivizuar
mbylljen me kyg prekni sensorin MBYLLJA
ME KYC “©®" pér 2 sekonda derisa simbolet

e kygjes té zhduken nga ekrani.

Kur bllokohet kygi, mund té aktivizohet
vetém butoni i sensorit NDEZUR/ FIKUR “
@’ . Té gjithé butonat e tjeré do té& mbyllen.

4.3 AKSESORE
Skaré teli EasyFix

Pastroni aksesorét plotésisht me ujé té
ngrohté, detergjent dhe njé lecké té buté té
pastér gjaté pérdorimit té paré.

A
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* Vendosni aksesorin né pozicionin
e sakté brenda furrés.

» Lini té paktén njé hapésiré prej 1 cm
midis kapakut té ventilatorit dhe
aksesoréve.

» Kujdesuni gé té higni enét e gatimit
dhe/ose aksesorét nga furra. Ushgimi
i ngrohté ose aksesorét mund té
shkaktojné djegie.

» Aksesorét mund té& deformohen kur ka
nxehtési. Pasi té jené ftohur, ato do
té rimarrin pamjen dhe performancén

e tyre origjinale.

+ Tabakaté dhe rrjetat e telit mund té
pozicionohen né ¢do nivel nga 1 né 7.

* Binarét teleskopiké mund té
pozicionohen né nivelet T1, T2.

* Niveli 3 rekomandohet pér gatimet me
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njé nivel t& vetém.

* Niveli T2 rekomandohet pér gatim té njé
niveli me shina teleskopike.

* Niveli 2 dhe Niveli 4 rekomandohen pér
gatim té nivelit té dyfishté.

* Kthesa e rrjetés sé telit duhet té jeté
e pozicionuar né Nivelin 3.

* Niveli T2 pérdoret pér pozicionimin
e rrjetés sé telit nga ana e kthesés me
shinat teleskopike.

**** Aksesorét mund té ndryshojné né
varési t& modelit té bleré.

Tabaka e Thellé

Tabaka e thellé pérdoret mé miré pér
gatimin e zierjeve.Vendoseni tabaka né
cdo raft dhe shtyjeni até deri né fund pér
t'u siguruar qé éshté vendosur né ményré
korrekte.

E PARA NE BOTE

Sistemi i Mburojés sé Ajrit té nxehté né
furrat e integruara

Sistemi i patentuar i mburojés sé ajrit té
nxehté parandalon ajrin e nxehté te arrijé
te pérdoruesi pérfundimtar duke krijuar njé
perde ajri kur hapet dera e furrés.

Tabaka e cekét

Tabakaja e cekét pérdoret mé miré pér
pjekjen e brumérave.

Vendoseni tava né ¢do raft dhe e shtyni
até deri né fund pér té siguruar vendosjen
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e duhur.

Tepsia e vogél

Tepsia e vogél mé sé miri pérdoret pér
pjekje t& émbélsirave.

Vendosni tepsiné né mes té rrjetés sé telit.

.

Skaré teli me binaré gysém teleskopike
EasyFix

Binarét gjysmé teleskopike shtrihen
pérgjysme, pér té lejuar qasje té lehté né
ushqimin tuaj.

e

Binarét teleskopiké

Pastroni aksesorét plotésisht me ujé té
ngrohté, detergjent dhe njé lecké té buté té
pastér gjaté pérdorimit té paré.

* Né secilin binar teleskopik ka kapése gé
ju lejojné t'i hegni ato pér pastrim dhe
ripozicionim.

* Higni rréshqitésen anésore. Shihni
seksionin "Heqgja e skarave té telit".

7y

» Varni kapset kryesore té binaréve
teleskopike né telin referenceé té nivelit
té raftit dhe njékohésisht shtypni kapset
né fund, derisa té& dégjoni qarté kércitjen
e kapses né tela fiksues té nivelit t&
raftit.

* Pér té hequr, mbajeni sipérfagen
e pérparme té binarit dhe pérséritni
udhézimet e méparshme né té kundért.

Teli i Skarés

Rrjeti i telit pérdoret mé sé miri pér tiganisje
ose pér pérpunimin e ushqgimit né ené
migésore me furrén.

Paralajmérim

Pérshtatni skarén né ményré té duhur
né mbajtésen pérkatése né brendiné e
furrés dhe shtyni até deri né fund.

Dera e furrés me mbyllje té buté (Soft-
Close)
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Dera e furrés mbyllet ngadalé vetvetiu kur
lirohet pak pérpara pozités sé mbyllur.

e

Kolektori i ujit

Né disa raste té gatimit, kondensimi mund
té shfaget né qgelqin e brendshém té derés
sé furrés. Kjo nuk éshté keqgfunksionim i
produktit.

Hapni derén e furrés né pozitén pér skaré
dhe léreni né kété pozicion pér 20 sekonda.
Uji do té kullojé né kolektor.

Ftohni furrén dhe fshini pjesén e
brendshme té derés me njé peshqir té
thaté. Kjo proceduré patjetér té& zbatohet
rregullisht.

e

5. PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

5.1 PASTRIMI

PARALAJMERIM: Fikeni pajisjen dhe
I€reni té ftohet para se te fillojé
pastrimi.

Udhézime té pérgjithshme

» Kontrolloni nése materialet e
pastrimit jané té pérshtatshme dhe
rekomandohen nga prodhuesi para se t'i
pérdorni né pajisje.

» Pérdorni pastrues kremi ose pastrues
té Iéngshém gé nuk pérmbajné grimca.
Mos pérdorni kremra kaustiké (gérryes),
pluhur pastrimi gérryes, lesh teli té
ashpér ose mjete té forta pasi ato mund
t'i démtojné sipérfaget e sobés.
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Mos pérdorni pastrues gé pérmbajné
grimca pasi ato mund té gérvishtin
xhamin, pjesét e emaluara ose té lyera
té pajisjes.
* Nése derdhen Iéngje, pastroni ata
menjéheré pér té& shmangur démtimin e
pjeséve.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té
pastruar ndonjé pjesé té pajisjes.

Pastrimi i brendésisé sé furrés.

+ Pjesa e brendshme e furrave té
emaluara mé sé miri pastrohen
pérderisa furra é€shté e ngrohté.

» Pas ¢do pérdorimi fshini furrén me njé
lecké té buté té zhytur né ujé me sapun.
Pastaj, pastroni furrén sérish me njé
lecké té lagur dhe thajeni até.

* Ndoshta do té duhet té pérdoret njé
material pastrimi i IEngshém ndonjéheré
pér té pastruar plotésisht furrén.

Pastrimi katalitik

Kémishat katalitike instalohen brenda
hapésirés sé furrés. Kéto jané panele me
ngjyra té lehta me sipérfage mat né ané
dhe/ose panel me pérmbarim mat ose té
palustruar né pjesén e pasme té furrés.
Punojné duke mbledhur ¢do mbetje té
grasos ose vaijit gjaté gatimit.

Kémisha veté-pastrohet duket absorbuar
yndyrérat dhe vajrat dhe i djeg ata deri

né hi, e cila pastaj shumé lehté mund té
largohet nga dyshemeja e furrés me njé
lecké té lagur. Kémisha (mbéshtjellési)
patjetér té jeté poroze gé té jeté efektive.
Kémisha mund té ¢ngjyroset me kalimin e
kohés.

Nése derdhet njé sasi e madhe e yndyrés
mbi kémishén atéheré efikasiteti i saj mund
té reduktohet. Pér ta tejkaluar kété géshtje,
caktoni furrén né temperaturé maksimale
pér 20-30 minuta. Pasi té jeté ftohur furra,
pastroni dyshemené e furrés.

Pastrimi me doré i kémishave katalitik nuk
rekomandohet. Do té shkaktohet dém nése
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pérdoren jasték leshi pér celik t&¢ mbushur
me sapuné ose abrazivé tjeré. Pérveg
késaj, nuk rekomandojmé pérdorimin e
pastruesve aerosol te kémishave. Muret
e kémishave katalitike mund té béhen jo
efektive pér shkak té grasos sé tepért.
Grasoja e tepért mund té largohet me njé
lecké té buté ose me shpuzé té zhytur né
ujé té nxehté, dhe cikli i pastrimit mund té
realizohet si¢ éshté pérshkruar mé larté.
Largimi ose ¢gmontimi i kémishés
katalitike

Pér ta cmontuar kémishén katalitike, largoni
vidat

Pastrimi i pjeséve té gelqta

» Pastroni rregullisht pjesét e gelqta té
pajisjes suaj.

» Pérdorni njé pastrues pér qelq kur
pastroni pjesén e brendshme dhe té
jashtme té pjeséve té gelqta. Pastaj,
shpérlani dhe thani ata plotésisht me njé
lecké té thaté.

Pastrimi i pjeséve té celikut té
paoksidueshém (nése ka)

» Pastroni rregullisht pjesét prej geliku té
paoksidueshém té pajisjes suaj.

» Fshijini pjesét prej inoksi me lecké té
buté té njomur me ujé. Pastaj thani ata
plotésisht me lecké té thaté.

Mos i lani pjesét prej inoksi (¢eliku té
paoksidueshém) kur jané akoma té
nxehta nga gatimi.

Mos lini uthull, kafe, qumésht, kripé,
ujé, limon ose léng domatesh mbi
celikun e paoksidueshém pér kohé té
gjaté.
Pastrimi i Sipérfageve té Njollosura
(nése ka)

* Njollat nga domatet, pureja e domateve,
kecapi, limoni, derivatet e vaijit,
quméshti, ushgimet e émbla, pijet e
émbla dhe kafeja duhet té€ pastrohen
me njé lecké té lagur me ujé té
ngrohté menjéheré. Nése kéto njolla

nuk pastrohen dhe lihen té thahen né
sipérfaqget ku ata gjenden, ata NUK
duhet té kruhen me objekte té forta
(objekte t& mprehta, celik ose tela
plastik pér kruarje, sfungjer qé démton
sipérfagen) ose agjenté pastrues qé
pérmbajné nivele té larta té alkoolit,
largues té njollave, largues té grasos,
kimikate abrazive né sipérfaqge.
Ndryshe, mund té shfaget korrozioni

te sipérfaqget e njollosura me pluhur
(detergjent), dhe mund té shfagen njolla.
Prodhuesi nuk do té jeté pérgjegjés

pér asnjé démtim té shkaktuar nga
pérdorimi i produkteve ose metodave té
papérshtatshme té pastrimit.Cmontimi i
gelqit t& brendshém

Patjetér té largoni gelqin e derés sé furrés
para pastrimit, ashtu si¢ tregohet mé

poshté.
1. Térhigni gelgin né drejtim t€ B dhe liron

nga krahvara e lokacionit (x). Térhigni
gelgin nga jashté né drejtim té A.

Zévendésoni gelgin e brendshém

1. Shtyni gelqgin kah dhe nén krahvaren e
lokacionit (y), né drejtim té B.

3. Vendosni gelqin nén krahvaren e
lokacionit (x) né drejtim té C.
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Nése dera e furrés éshté deré me gelq
té trefishté, shtresa e treté e qelqit
mund té€ ¢gmontohet né ményré té
njejté si shtresa e dyté e qelqit.
Cmontimi ose hegja e raftit prej teli

Pér té cmontuar raftin e telit, térhigni raftin e
telit si¢ €shté treguar né figuré. Pasi ta keni
|Iéshuar nga kapéset (a), ngrijeni lart.

'd

5.2 MIREMBAJTJA

PARALAJMERIM: Mirémbaitja e késaj
pajisje duhet té realizohet vetém nga
personi i autorizuar pér mirémbaijtje
ose tekniku i kualifikuar.
Ndérrimi i lambés sé furrés

PARALAJMERIM: Fikeni pajisjen dhe
I€reni té ftohet para se te fillojé
pastrimi.
» Largoni thjerrézén e gelqit, pastaj
largoni pocen.

* Montoni llambén e re (rezistente deri né
300°C) pér té zévendésuar llambén gé
keni hequr (230 V, 15-25 Vat, Tipi E14).

» Zévendésoni thjerrézat e qelqit, dhe
furra juaj éshté gati pér pérdorim.

Llamba éshté e dizajnuar apostafat

pér pérdorimin te pajisjet shtépiake

pér gatim. Nuk éshte e pérshtatshme
pér ndricimin e dhomés né shtépi.
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6. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE & TRANSPORTI

6.1 ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

Pasi té kontrolloni kéto zgjidhje problemesh bazé, nése akoma keni problem me
pajisjen, ju lutem kontaktoni njé person té€ autorizuar pér servisim ose teknik té

kualifikuar.

Problemi

Shkaku i mundshém

Zgjidhja

Furra nuk kyget.

Shkycet rryma.

Kontrolloni nése keni furnizim elektrik.
Kontrolloni nése pajisjet tjera té kuzhinés
punojné.

S’ka nxehtési ose furra nuk
nxehet.

Kontrolli i temperaturés sé furrés
éshté rregulluar gabimisht.

Dera e furrés éshté 1eéné e hapur.

Kontrolloni nése disku i temperaturés sé
furrés éshté rregulluar si¢ duhet.

Llamba e furrés (nése ka)
nuk punon.

Eshté djegur llamba.

Lidhja elektrike éshté stakuar ose
shkyeur.

Zévendésoni llambén sipas udhézimeve.

Sigurohuni gé furnizimi elektrik éshté
kygur né prizén dalése né mur.

Pjekja ose gatimi nuk éshté i
njétrajtshém brenda furrés,

Raftet e furrés nuk jané pozicionuar
si¢ duhet.

Kontrolloni nése temperaturat dhe
pozitat e rafteve pérdoren ashtu si
rekomandohen.

Mos e hapni derén shpesh nése nuk
gatuani ose piqni gjéra té cilat duhet té
rrotullohen. Nése e hapni derén shpesh,
temperatura e brendshme do té jeté mé
e ulét dhe kjo do té ndikojé rezultatin e
gatimit.

Celésat e kohématésit nuk
mund té shtypen si¢ duhet.

Ka ngecur material i huaj mes
celésave té kohématésit.
Modeli me prekje; ka lagéshti né
panelin e kontrollit.

Funksioni i katinarit &shté rregulluar.

Largoni materialin e huaj dhe provoni
sérish.

Largoni lagéshtiné dhe provoni sérish.

Kontrolloni nése funksioni i katinarit &éshté
rregulluar.

Ventilatorin ose erashka
e furrés (nése ka) éshté e
zhurmshme.

Raftet e furrés po vibrojné.

Kontrollo nése furra éshté e sheshté ose
e rrafshét.

Kontrolloni nése raftet dhe ose pajimet
pér pjekje vibrojné ose jané né kontakt me
panelin e pasmé té furrés.

Ventilatori ftohés vazhdon
té punojé pasi furra té jeté
shkycur.

Ventilatori elektronik i furrés
automatikisht kyget pér njé kohé té
caktuar qé ta ftohé furrén.

Ventilatori shkycet automatikisht kur
komponentet elektronike té jené ftohur
mjaftueshém.

Furra éshté shkygur vetvetiu.

Furrat elektronike shkygen
automatikisht nése asnjé funksion
nuk éshté né pérdorim.

Furra do té shkycet vetvetiu automatikisht
pér té kursyer energji nése nuk
ndérmerret asnjé veprim tjetér pér njé
kohé té caktuar pas ta kemi kygur ose pas
mbarimit t& programés sé gatimit.

Nése dera éshté e hapur
gjaté funksionit me ventilator,
atéheré ventilatori do té
pushojé sé punuari.

Furrat elektronike me gelés dere do
té pushojné sé gatuari nése dera e
furrés hapet.

Eshté operim normal i pajisjes, e
dobishme kur gatuajmé ushqgime pér té
shmangur ikjen ose daljen e nxehtésisé
sé tepért. Kur dera éshté e mbyllur, furra

do té fillojé ta rinis punén normale.

6.2 TRANSPORTI

Nése keni nevojé ta transportoni produktin, pérdorni paketimin origjinal té produktit dhe
mbajeni duke pérdorur kasén origjinale. Ndigni shenjat e transportit né paketim. Ngjitini
té gjitha pjesét e pavarura me produktin pér t& parandaluar démtimin e produktit gjaté

transportit.

Nése nuk e keni paketimin origjinal, pérgatitni njé kuti transporti né ményré gé pajisja,
sidomos sipérfaqet e jashtme té produkiit, t€ jené t€ mbrojtura nga kércénimet e jashtme.
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Bnarogapu Bu, ye 3akynuxre To3u NPOAYKT.

ToBa pbKOBOACTBO 3a NOTPebUTENS ChabpKa BaxHa MHGopMaLms 3a GezonacHocTTa u
MHCTPYKLMM OTHOCHO paboTaTa 1 noaapbxkata Ha Bawws ypeq.

Monsi, oTaeneTe BpeMe Aa npoveTeTe ToBa PbKOBOACTBO 3a NoTpebuTens, npeam aa
nsnonsearte ypeaa cv U ro 3anaserte 3a 6baeLuy crpasku.

WkoHa Tun 3HaveHune
A NMPEOYNPEXAEHWE Puck oT cepro3HO HapaHsiBaHe 1M cMbpT
& OMACHOCT OT TOKOB YOAP Puck oT BUCOKO HanpexeHune
A MOXAP MpenynpexaeHue; Pyuck oT noxap/3ananumm matepuanu
A BHUMAHUE Puck oT HapaHsiBaHe unu noBpexaaHe Ha NMYLLECTBOTO
@ BAXHO / 3ABEJNNEXKA MpaBunHa paboTa cbc cuctemara
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1. MPEAYNPEXAEHUA 3A BE3OIMNACHOCT

« BHMMaTenHo npoyeTteTe BCUYKM UHCTPYKLUN Npeau
[a usnonasarte ypeaa v rv 3anasete Ha yao6HO
MSICTO 3a CcrpaBKa npu HeobXoaNMOCT.

* HacToswoTo pbKOBOACTBO € NOArOTBEHO 3a NoBeYe
OT eauH MOAEenN W BaLlWMAT Ypea € Bb3MOXHO Aa
HAMa HAKOW OT onucaHuTe TyK pyHKumn. MNopaawn
Tasn NpuyMHa e BaXkHo aa ob6bpHeTe 0CobeHO
BHUMaHMe Ha urypute 1 cnucbka c dourypm npum
YyeTeHe Ha pbKOBOACTBOTO 3a paboTa.

1.1 oBLWM NPEAYNPEXAEHUA 3A BE3OMNACHOCT

« Tosu ypeq Moxe fa ce uanonsea oT geua Ha
Bb3pacT 8 rogMHu 1 noBeYve 1 OT Nnua ¢ HamaneHu
dM3MnYECKN, CEH30PHN U YMCTBEHN CNOCOBHOCTH
MW Annca Ha ONUT U NO3HaHUS, ako 6baaT
HabnogaBaHn UM MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
ynoTpebarta Ha ypena no 6e3onaceH Ha4yuH n
pasbupat cBbp3aHUTe C HEro onacHocTu. [leuarta
He TpsibBa aa urpasaT ¢ ypeaa. lNoyncresaHeTo u
nogapbXkaTa He TpsibBa Aa ce u3BbpLUBaT OT Aeua
©e3 HabntoaeHve.

A NMPEAYNPEXOEHUE: YpeaobT 1 4OCTBNHUTE MY
YacTu cTaBaT ropeLim no Bpeme Ha ynotpeba.
Heobxogmnmo e ga 6baete BHMMATENHU, 3a Aa
n3berHete JOKOCBAHETO Ha ropewmTte Yactu. [asete
aeuara noa 8 rogvHW garned, OCBEH ako He
HabntogaBaTe HenpekbCHaTo.

/5 A NPEQYNPEXOEHUE: OnacHocT oT noxap: He
C'bXpaHﬂBaIZTe npegmMmeTn BbpXy rotBapCkKnTe
NOBBbPXHOCTHU.

/\ A NPEOYNPEXOEHUE: Ako NOBLPXHOCTTA €
HamnykaHa, u3KnioJeTe ypeaa, 3a aa usberHere
Bb3MOXEH TOKOB yaap.
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« He paboteTe ¢ ypeaa npu n3nonssaHe Ha BbHLUEH
Tanmep 1N oTaenHa cucTeMa 3a AUCTaAHLMOHHO
ynpaBneHue.

 [lo BpeMe Ha nanonsBaHe ypeabT Ce HaropeLlsisa.
Heobxoaumo e ga 6baete BHMMATENHU U Aa
He QokocBaTe HarpeBaTeNnHUTE eNeMeHTU BbB

dypHara.
« [pbXKMTE MOraT a ce HaropewaT crneq KpaTtbk
nepuog no BpemMme Ha ynotpeba.

* He u3nonseanTte cunHu abpasneHM NOYUCTBALLM
npenapartun unu Ten 3a NoOYUCTBaHEe Ha CTHLKMOTO
Ha Bpartarta Ha doypHaTa un gpyra noBbpPXHOCT.
B1b3MOXHO e NOBbPXHOCTUTE fa Ce Hagpackar,
KOeTo [a JoBefe BO cyynBaHe Ha CTbKIOTO Ha
BpaTarta unu nospeaa Ha NoBbPXHOCTUTE.

« He nsnonseaiite napo4ncTadki 3a no4yncTsaHe Ha
ypena.
/N A NPEOYNPEXOEHUE: 3a na usberHere

OnacHOCTTa OT TOKOB yaap, Ce yBepeTe, 4e ypeabT €
U3KITKOYEH nNpean Aa CMeHUTe namnara.

ABHMMAHME: [locTbnHUTE YacTn morar aa ce
HaropeLsT Npu roTBeHE UNu neyveHe Ha rpurn. Nasete
MarnkuTe geua ganed oT ypeaa, koraTo ro nanonasare.

* YpeabT e nponsBefeH B CbOTBETCTBUE C
NPUNOXNUMUTE MECTHU U MeXOYHapOaHU CTaHOapTu
n pasnopenobu.

« [NlogapbxkaTta u pemMoHTa TpsabBa fa ce u3BbpLuBar
CaMO OT YMbJ/IHOMOLLIEHN CEPBU3HU TEXHULIN.
MOHTaXXHUTE N PEMOHTHM paboTun, KOUTO ce
N3BbPLUBAT OT YNMbSITHOMOLLEHUTE TEXHULM,
mMoraT a 6baaT onacHU. He npomeHsnTe n He
MoandmumpanTe cneundukaummTe Ha ypega no
HUKaKbB Ha4nMH. Henogxogawmre npegnasurtenu 3a
KOTNOHW MoraT fa NPUYUHAT UHLUNOEHTMW.
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» [lpegun oa cBbpXKETE ypeaa ce yBepeTe, Ye
MECTHOTO 3axpaHBaHe (BuA Ha rasa un rasoBo
HandraHe UNU enekTPUYECKO HarnpexeHmne u
4YyecToTa) N cneundukaunnuTe Ha ypega ca B
cboTBeTcTBME. CheumdukaunmnTte Ha ypena ca
NOCOYEHN Ha eTUKETA.

A BHUMAHWE: Toau ypepn e cb3naneH camo 3a
NPUroTBsHe Ha XpaHa u e npegHasHayeH 3a
n3nornsBaHe camo B oMallHu ycnosud. He Tpssibsa ga
ce M3non3Bea 3a Apyrv uenu nnuv apyrm npunoxeHus,
KaTo npomuLuneHa ynotpeba B TbproBcka cpega unm
3a 3aTonrngaHe Ha NOMELLEHUS.

* He nsnonseanTte OpbXKUTE Ha BpaTaTa Ha doypHaTta
3a noBguraHe unun npemMecTBaHe Ha ypeaa.

» Heobxoanmo e ga B3eMeTe BCUYKM NpeanasHu
MEpKW, 3a Aa rapaHTmpaTe 6esonacHocTTa Cu.
THbM KaTo € Bb3MOXHO CTBHKINOTO fa Cce CHynu,

e Heobxogumo ga 6baeTe BHMMATENHU NpuU
novyncTBaHe 1 Aa He ro Hagpackesate. He ygpsinte
CTBKNOTO C NPUHAANEXHOCTH.

* YBeperTe ce, Ye 3axpaHBalLmUAT kaben He e
3axBaHaT UM NOBPEOEH NO BpEME Ha MOHTaXa.
AKO 3axpaHBaWmAaT Kaben e noBpeaeH, e
Heobxoammo aa 6u6ae CMeHeH OT Npom3BoauTENS,
TEXEH CEPBU3EH areHT unum nuue ¢ nogobHa
kBanudunkaums, 3a ga ce nsberHat onacHoOCTUTE.

* He nosBonsBaunTte Ha geuarta a ce KaTepsT Ha
BpaTaTta Ha (pypHaTa unu ga cagat BbpXy Hes,
KoraTo € OTBOpeHa.

* [laseTe geuata 1 XNMBOTHUTE Aaned oT ypeaa.
1.2 NPEAYNPEXAEHUA NMPU MOHTAXA

« He paboteTe ¢ ypena npeau aa ro MoHTupare
HambHO.
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YpeabT TpsAbBa ga 6bae MOHTUPaH oT
YNbIIHOMOLLEH TEXHUK. [Tpon3BOANTENSAT He €
OTroBOPEH 3a noBpeaun, KoMTo morart ga 6vaar
NPUYMHEHN OT AedEKTHO pasnosfiaraHe U MOHTaXx OT
HeynbAHOMOLLIEHN NnLa.

[Mpn pasonakoBaHe Ha ypeda ce yBepeTe, Ye Hsama
TpaHCnopTHU noBpeaun. B cnyyan Ha kakbBTO U fa

e AedeKT He U3MNo3BanTe ypeaa n ce CBbPXeTe

C kBanudunumpaH cepB1U3eH areHT He3abaBHO.
3non3saHnTe 3a onakoBaHe Ha ypeda matepuanu
(HannoH, Tenbogose, CTUPONAHA U Ap.) moraT Aa
ObaaT BpeagHu 3a geuata u Tpsabea ga ce cvbupart m
OTCTpaHsiBaT He3abaBHO.

3awuTeTe ypeaa oT BMAHUATaA Ha aTMocepara.
He n3naramte Ha Bb30eNUCTBUA KaTo ClbHLUE, ObXA,
CHSAI, Npax unu TBbpAae ronsiMa BNa>HoOCT.

Bcundkn matepuanu (Hanp. wkadgose) okomno
ypena TpsibBa ga morat ga usgbpXat MUHUMarHa
Temnepartypa ot 100°C.

3a fa ce nsberHe nperpsiBaHe, ypeabT He TpsbBa
Aa ce MOHTUpa 3aj AekopaTuBHa BparTa.

1.3 N0 BPEME HA YNOTPEBA

[Mpy NMbpBOTO N3NoN3BaHe Ha oypHaTa MOXeTe

[a yceTtute fieka mmpusma. Tosa e HopmarsnHo n

ce NpuyMHAaBa OT U30NaUMOHHUTE MaTepuanu Ha
HarpeBaTenHuTe eniemeHTn. lNpegnarame npeau
Aa usnonaeate pypHarta 3a NbpBu NbT Aa A
OCTaBuTe npasHa 1 ga 9 BKIYUTE Ha MakcMmMarHa
Temneparypa 3a 45 MUHYTU. YBepeTe ce, ve
cpenarta, B KOSITO € MOHTUPaH NPOAYKTbT, € gobpe
NnpoBepTpPeEHa.

BHumaBanTe npu oTBapsaAHETO Ha BpaTaTa Ha
doypHaTa rno BpemMe Ha roteBeHe. ['opelyarta napa ot
doypHaTa Moxe fa NpUyYnHN U3rapstHuS.
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* He nocrtaBsanTe Bb3nnaMeHUMn unm ropumm
maTepuanu B unn B 6GnnsocT 4o ypeaa, KoraTto ro
n3nonssare.

* BuHarm nsnonseante pbkaBuum 3a pypHa um
obpbLanTe XxpaHaTta BbB oypHaTa.

* He obBuBante dypHaTta ¢ anymmHneso onmno
Npu HUKaKBM OBCTOATENCTBA, Thi KaTo MOXe Aa
nperpee.

* He noctaBanTe YMHUM UK TaBK 3a MNeYeHe
AVPEKTHO BbPXYy OCHOBATa Ha doypHaTta gokarto
rotBute. OcHoBaTa cTaBa MHOIO ropeLla n Moxe aa
NPUYMHN NoBpeaa Ha NPoaYyKTa.

O A\ He ocrassitre dypHaTa 6e3 HabntogeHwue,
KoraTto roTBute ¢ TBbpAM UIn Te4YHN macna.. Te moraT
[a ce Bb3MNSiaMeHsT Npu yCroBuUs Ha BUCOKa
Temneparypa. Hukora He nscmneanTe Boaa BbpXy
naamMbLM, KOUTO ca NMPUYMHEHM OT MasHUHU. BmecTo
TOBa U3KJIOYETE oypHaTa U NOKPUNTE CbAa C Kanak
NN NPOTUBOMNOXAPHO O4EANO.

« AKO He npeaBwaaTe Aoa uanornssaTe NpoaykTa 3a
NPOABLIMKUTENEH NEPUO OT BPEME, U3KIoYeTe OT
rMaBHUA NPeBKIoYBaTen.

* [1lpoBepsiBanTe ganu 6yToHUTE 3a yrnpasneHne Ha
ypeaa BuHaru ca B nosuums ,0” (cton), korato He ro
nanonssare.

» TaBuTe ce HaknaHAT Npu nsBaxgaHe. BHMMaBanTe
[a He pascuneTe ropeLuara xpaHa, 4oKaTo S
n3Baxgare oT (pypHara.

* He noctaBanTe HULLO BbPXYy OTBOPEHAaTa BpaTa Ha
dypHaTa. ToBa MOXe a okaxke HebrnaronpuaTHO
BNusiHne BbpXy BanaHca Ha dpypHaTa unu ga
noespeamn Bparara.

* He okayBanTte xaBnneHu Kbpnn, KbpPrin 3a CbaoBe
U gpyrn Kopr Ha ypega mnin Heroeute Jpb>KKA.
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1.4 N0 BPEME HA NMOYUCTBAHE U NOAAPBXKA

 YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KIOYEH OT
3axpaHBaHeTo Npeau Aa U3BbpLUNTE onepaLun no
MoYMcTBaHe NN NoaapbKKA.

* He oTcTpaHsBanTe OByTOHUTE 3a ynpaBrieHne, 3a ga
noYncTuTe naHena 3a ynpasneHue.

« 3a ga nogabpxaTe ehekTMBHOCTTA U
GesonacHoCTTa Ha ypeada, npenopbyBamMe BUHAru
Aa n3nonasare opurnMHanHn pe3epBHU YacTu 1 aa
ce cBbp3BaTe C YMb/IHOMOLLEH CEPBU3EH areHT, B
cny4am 4e e Heobxoaumo.

EO [eknapauus 3a CbOTBEeTCTBUE

C Eﬂeknapmpalvle, Yye NPOAYKTUTE HU OTroBapAT

Ha NPUNOXUMUTE €BPONENCKN ANPEKTUBN,
PELUEHUSs, pernameHTn N N3NCKBaHUATA,
N30POEHN B NOCOYEHUTE CTaHAapPTW.

Tosu ypen e NpoekTUpaH fa ce uaronsea camo 3a
ooMallHo roTBeHe Besika apyra ynotpeba (kaTto
OTONIIEHNE Ha CTas) e HenpaBunHa 1 onacHa.

0 NHCTpyKuMMTE 3a paboTa ce OTHaCAT 3a pas3nuyHu
moaenun. Bb3amoxkHO e aa 3abenexnte pasnukn Mexay
Te3n MHCTPYKUUK 1 Balums mopgen.
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2. MOHTAX U NOArOTOBKA
3A YNOTPEBA

NMPEOYNPEXOEHWE: MoHTupaHeTo
Ha ypefa TpsibBa fa ce n3BbpLUM OT

YMbITHOMOLLEH CEPBU3 UMW KBanuuumpan
€neKTPOTEXHUK, CbITacHO MHCTPYKLMUUTE B
PBKOBOZCTBOTO M B CbOTBETCTBUE C
MecCTHWTe pasnopeaow.

HenpaBunHOTO MOHTMpPaHe Moxe Aa
MPUYMH LLEETN 1 MOBPEAW, 3a KOUTO
NPON3BOAUTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT
1 rapaHuusaTa Wwe 6bae oTMeHeHa.

Mpeaun MoHTaxa npoBepeTe Aanu
MECTHOTO 3axpaHBaHe (erekTpryecko
HarnpeXeHue 1 YecToTa) CbOTBETCTBa
Ha HacTpoWK1Te Ha ypeaa. Ycrnosusita
3a U3Non3BaHe Ha ypena ca NMocoYeHu
BbPXY eTMKeTa.

Heobxoanmo e fa cnasearte 3akoHUTE,
pasnopenduTe u OUPeKTUBUTE,

KOWTO ca B cuna B cTpaHaTta Ha
ynotpebara (pa3nopenbdu 3a
6e3onacHOCT, NPaBUIIHO peumKIupaHe B
CbOTBETCTBUE C pa3nopenbute n ap.).

AKO NpoAyKTBLT MMa cBansemMu Bogayvum
Ha padToBe (TeneHn peLleTkun) n
PBbKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens
CbAbpKa peLenTun KaTto Kuceno
MIISIKO, TeNeHnTe peLueTkm TpsibBa aa
ce OTCTpaHAT 1 oypHaTa aa pabotu

B ONpeaeneHnsi pexvm Ha roTBeHe.
MHopmauuna 3a oTcTpaHsBaHe Ha
TeneHus padT e BKNYeHa B pasgen
MOYUCTBAHE U NOOOPBXKKA.

2.1 CbBETU 3A MOHTAXHUKA
O6LWM NHCTPYKUUMN

Cnep oTcTpaHsiBaHe Ha

OMnaKkoBbYHUTE MaTepuanu oT ypeaa u
NPUHaANEXHOCTUTE My, CE YBEPETE, Ye
ypeabT He e noBpedeH. Ako nogosupare
noepepna, He ro U3nonseainTe 1 ce
CBbPXKETe C YMbHOMOLLEH CepBU3eH
TEXHMK U KBanuduumpaH TEXHUK
He3abaBHoO.

YBepeTe ce, Ye HaMa Bb3MnnaMeHnmu
UK ropumn matepuanu B 6rM3ocT, kaTo
3aBecu, macna, Kbpnu 1 Apyru, Kouto
moraT Aa ce 3anansrt.

PaboTHMaT nnoT n mebenuTe okomno
ypena Tpsibea ga 6baat HanpaeeHu OT
maTtepvanu, ycToiumMemM Ha TemMnepartypu
Hag 100 C°.

Bl -

*  YpenobT He TpsAGBa Aa ce MOHTMpa
JVPEKTHO Haf, CbAOMUSMHA MaLLUVHW,
XnagaunHuun, ppusepu, nepanH unm
CYLUWIHM.

2.2 MOHTAX HA ®YPHATA

YpeauTe ce JOCTaBSAT C KOMMIEKTU 3a
MHCTanaums n morat aa 6baaT MOHTUPaHM
Ha paboTeH NNOT C NOAXOASALUTE pasMepy.
Pa3mepuTe 3a MOHTaX Ha KOTMOH U (hypHa
ca AageHu no-gony.

A[mm] 557 M""('I’"“‘;')‘c' F | s60/580
B [mm] 550 MUH. G (mm) 555
C (mm) 595 muH. Hil (mm) | 600/590
A (mm) 575 MuH. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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MoHTax noa pa6oTteH nnot

A,

MoHTax B oTAeneHue B cTeHaTa

Cnep KaTo HanpaBuTe eneKkTpuyeckuTe
BPb3KW, BKapanTe dypHaTa B Wwkada, kato m@
A HaTucHeTe Hanped. OTBoOpeTe BpaTaTta L
Ha dypHaTa 1 BKapante ABa BUHTa B
OTBOPWTE, Pas3norioXeHn Ha paMkaTta Ha
dypHaTa. 3aTerHete BUHTOBETE, JOKATO > «
pamkaTa Ha NnpoAdyKkTa JOKOCBa AbpBeHaTa

MOBBPXHOCT Ha LWKada.

BIr-1



2.3 ENEKTPUYECKA BPB3KA
M BE3OMACHOCT

NPEQYNPEXOEHUE:

EneKkTpunyeckoTo cBbp3BaHe Ha TO3n

ypen TpsibBa Aa ce M3BbpLun OT
0OTOpPU3MpPaH CepBuU3 Unn kBanudmumpaH
€IeKTPOTEXHUK, CbIMacHO NHCTPYKUMNTE B
PBKOBOACTBOTO U B CbOTBETCTBME C
MEeCTHUTE pasnopeaomu.

NPEOYNPEXOEHUE: YPEOBT
TPABBA A BbE 3A3EMEH.

» T[lpegw ga BknoynTe ypeaa B
€MNeKTPMYECKOTO 3axpaHBaHe,
TpsbBa oa ce npoBepu Aanm
HanpexeHWeTo Ha ypeaa (MapKkMpaHo
Ha ngeHTUdmrKaumoHHaTa Tabenka Ha
ypena) e cbobpaseHo C HanM4yHOTO
3axpaHBaLLo HanpexeHue, a
3axpaHBalLaTa eneKkTpuyecka
WHCTanaums Tpsbea aa Moxe ga pabotu
C MOLLHOCTTa Ha ypeda (CbLUO Taka
noco4yeHa Ha M,El,eHTMCbI/IKaLI,VIOHHaTa
Tabenka).

* YBepeTe ce, Ye Mo Bpeme Ha
MHCTanauusita ce M3nonseaT n3onvpaHu
npoBogHMUN. EgHa HenpasunHa
Bpb3ka MOXe [a nospeau ypeaa. Ako
3axpaHBaLLmMAT Kaben e noepeneH
n TpsibBa na 6bae NogMeHeH,

ToBa TpsAbBa Aa ce M3BbPLLUN OT
KBanvduumpaH nepcoHarn.

* He n3nonssaiTe agantepu, KOHTaKTU C
MHOrO rHe3fa u/unu yobrkuTenu.

» 3axpaHBaluusa kaben Tpabea ga ce
[ObPXKK Oaney oT ropeLute YacTu Ha
ypena vn He TpsibBa Aa ce orbBa Unm
nputucka. B npoTuBeH crnyyai, kabenbT
MOXXe [a ce noBpeau, KoeTo aa goseae
[0 KbCO CbeaMHEHNE.

* AKO ypeabT He e CBbp3aH KbM
ernekTpuyeckata Mpexa c Lercer,
3a Ja ce cnaseart rnpasunara 3a
©esonacHocT, TpsAbBa Aa ce 13nonssa
MontoceH paseguHUTen (C MUHUMaIHO
pasCcTosHME MexXAay KOHTaKTUTe 3 MM).

*  YpeabT e npegHasHayeH aa pabotu
cbC 3axpaHBaHe 220-240V. Ako BalLeTo
enekTpocHabasiBaHe e pa3nuyHo,
CBbPXXETE Ce C YMbHOMOLLEHUSI
CepBU3EH TEXHVK U C KBanudumumnpaH
€NeKTPOTEXHMK.

» BaxpaHBawmaT kaben (HOSVV-F)
TpsibBa fa € 4OCTaTbYHO AbNbT, 3a Aa
MOXe [a ce CBbpXe KbM ypeaa, 4opu
aKo ypedbT CTOM B NpeAHaTa 4acT Ha
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WwKkada.

YBepeTe ce. Ye BCMYKUTE BPb3KKM ca
3aTerHaTt agekBsaTHoO.

PukcupaniTe 3axpaHsaLLms kaben
B kabernHara ckoba, cneg KoeTo
3aTBOpETE Kanaka.

CBbp3BaHeTO Ha KrnemMHaTta KyTuna e
NOCTaBE€HO BbpPXY KNeMHaTta KyTus.

N CuH
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&
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KadsB XbnT + 3eneH




3. XAPAKTEPUCTUKU HA NMPOAOYKTA

BaxHo: Cneundvkaummnte Ha NpoayKTa ca pa3nnyHu U M3rneabT Ha NPoAyKTa MOXe
[a ce pasnu4yasa OT MnokasaHusa Ha criefBalimTe purypu.

CnUcbK Ha KOMMOHEHTUTE

1. KoHTponeH naHen
2. IpbxkKa Ha BpaTaTa Ha (bypHaTta
3. Bpata Ha (pypHaTa

KoHTporneH naHen

-

4. Taimep
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4. N3MNMON3BAHE HA MNMPOAYKTA

®DyHKUMU Ha cbypHaTa

* dyHkuunTe Ha Bawara dpypHa morat ga
ce pasnuyaBaTt OT NOCOYeHUTe nopaamn
o)

aA31n4vnda B MmoaenunTe.

Pa3mpa3ssBaHe:
CBeTNMHHUTE
MHAMKaTOpKU Ha
dypHaTa ce akTuBUpar,
a BEHTMNaTopbT ce
BKntoyBa. Mpun
13non3BaHe Ha
yHKUNSI pa3mpassiBaHe, NocTaBeTe
3amMpaseHaTa XxpaHa BbpXy CTenax B
TPETOTO rHE30 OT [Ofy Harope.
MpenopbyBa ce nog xpaHaTta Aa obvae
nocTaBsiHa TaBa 3a CbOMpaHe Ha BoaaTa,
nony4eHa npv pasmpassisaHeto. C tasu
YHKLUST MOXKETE EAMHCTBEHO Aa
pa3mpasuTe xpaHara, He 1 aa s CroTBuTe.

Typ60: CBETNUHHUTE
WHAMKATOpU Ha
dypHaTa 1 Ha
TepmocTarta ce
aKkTMBMpar.
HarpeBaTtenar Ha
rpurna v BEHTUNaTopbT

ce Bkntoysart. PyHkumsa Typbo pasnpenens
paBHOMEpPHO ToNfMHaTa BbB pypHaTa, no
TO3M Ha4YMH XpaHaTa BbpXYy BCUYKM CTENaxu
ce n3nuya egHakso fobpe. Mpenopbysa ce
[EeCeTMVHYTHO NpeaBapuTenHo 3aTonnsaHe
Ha pypHaTa.

HarpsiBaHe oTgony:
TepmMocTatbT U
CBETNVHHUTE
WHAMKaTOPK Ha
dypHaTa ce akTuBMpar.
[onHuat HarpesaTten
ce BKI0YBa.
®PyHKumATa 3a
HarpsiBaHe OTA0MY € Yy4EeCHO peLleHune 3a
3aToNsiHE Ha N1Ua, TbiA KaTo TonnuHaTa
ce n3nbyBa OT AbHOTO Ha dypHaTa. Ta e
no-nogxofsiia 3a 3aTonnsHe Ha XpaHa,
OTKOJKOTO 3a rOTBEHE.

CTaTU4HO roTBeHe:
CBeTNMNHHNTE
MHOMKATOPU Ha
dypHaTa 1 Ha
TepmocTara ce
akTmBmpar. [oOpHUAT U
OOMHUAT HarpeeaTten
ce BknoyBar. lNMpu
dyHkumnsTa CTaTuyHO roTBEHE ypeabT
N3nbyBa TOMNMMHA, KOSITO rapaHTupa
paBHOMEPHOTO M3NMYaHe Ha XpaHaTta,

KOETO € naearnHo 3a npurotedHe Ha
Ccrnagkulln, KekcoBe, TECTEHU XpaHW,

nasaHs 1 nuua. MNpu n3nonseaHe Ha Ta3n
PyHKUMS ce NpenopbYBa AECETMUHYTHO
npeaBapuTENHO 3aTonnsgHe Ha ypHaTa u
rOTBEHE CaMO Ha eAUHUS! OT CTENaXuTe.
—— BenTunatop:
CBeTnvHHUTE
VMHOMKATOPU Ha
‘(?J dypHaTa 1 Ha
TepmocTara ce
akTmsumpart. [opHusT,
OOMHUAT Harpesarten u
BEHTUMATOPBLT Ha pypHaTa ce BKIOYBAT.
Tasn dyHKUMSA € MHOro yao6Ha 3a
npuroTesiHe Ha nevmsa. [OTBEHETO ce
M3MbIIHSABA C MOMOLLTA Ha JOMNHUS U FTOPHUS
HarpeBaTenu nc BeHTunarTopa,
ocurypsieall Bb3gyLuHa uupkynaums. Toea
npugaea nek "rpun edekT" Ha xpaHara.
[MpenopbyBa ce AeCETMUHYTHO
npeaBapuyTENHO 3aToNMsHE Ha dypHaTa.
®PyHkuma Muua:
CBeTNMHHNTE
WMHOMKATOPM Ha
@ dypHaTa 1 Ha
TepmocTara ce
aKkTMBMparT.
[MpbCTEHOBUOHUAT 1
OOINMHUAT HarpesaTern, 3aefHo C
BEHTUNATOPBT ce BKMo4Bat. C nomoLuTa Ha
Tasn pyHKUMA XpaHaTa (Hanp. nuua) Moxe
[a ce NpuroTes paBHOMEPHO U 3a KPaTKO
Bpeme. [lokaTo BeHTUNaTopbT pasnpenens
TonnuHaTa BbB (pypHaTa paBHOMEPHO,
OOINMHUAT HarpesaTen ocurypsisa 4o6poTo
n3nuyaHe.

Bbp30o neyeHe Ha
rpun: TepmocTaTbT 1
CBETNVHHUTE
NMHAMKaTOPM Ha
dypHaTa ce akTuBUpar.
pynbT M ropHUAT
HarpeBaren ce
BKIOYBAT. Tasn yHKUNS Cryxu 3a
no-6bP30 NeyYeHe Ha rpun Ha XpaHu ¢
rornsiMa NoBbPXHOCT, Harp. Meco.
M3nonsBavite ropHUTE CTENaxXu Ha
dypHaTta. Jleko HamaxeTe pelueTkaTa ¢
macno, 3a fia npefoTBpaTuTe 3anensaHe u
NnocTaBeTe XpaHaTa B HEVHUS LEHTBP.
BuHaru noctaesiiTe TaBa 3a OTTMYaHe Ha
MasHuHa nopf peluetkara. [penopbysa ce
[EeCETMVHYTHO NpeABapuUTENHO 3aTonnsaHe
Ha bypHaTta.

Mpenynpexpenue: [Npu neveHe Ha

rpun BpaTtata Ha dypHaTa TpsbBsa aa

Obae 3aTBOpeHa, a Temneparypara
HacTpoeHa Ha 1900C.

R e
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DYHKLMA OBOEH rpun
W BeHTUnaTop:
TepmocTatbT ”
CBETNVHHUTE
VMHOMKATOPU Ha
ypHaTa ce akTuBUpar.
[pvnbT, ropHUTe
HarpeBaTenu 1 BEHTUNATOPBLT CE BKIHOYBAT.
M3nonsBea ce 3a Nno-6bp30 M3nuyaHe Ha
rpvn Ha NbTHU XPaHWU 1 Takuea ¢ rornsama
MOBBPXHOCT. [OPHUST HarpeBaTen v rpunbT
ce BKI0YBAT 3aeHO0 C BEHTUNaTopa, KOeTo
rnomara 3a paBHOMEPHO U3NNYaHe.
M3nonsBavite ropHUTE CTENAXM Ha
dypHarta. Jleko HamaxeTe pelueTkaTa ¢
macro, 3a fa npefoTspatute 3anensaHe u
nocTaBeTe XxpaHaTa B HEVHWUS LEHTBP.
BuHary noctaesiiTe TaBa 3a OTTMYaHe Ha
MasHMHa nopf pelletkaTta. [penopbyBa ce
[EeCETMVHYTHO NpeaBapuUTENHO 3aTonnsHe
Ha dypHaTa.

MpepynpexaeHue: Npn nevyeHe Ha

rpvn Bpartata Ha (pypHaTta Tpsbsa Aa

Obae 3aTBOpeHa, a Temneparypara
HacTpoeHa Ha 1900C.

s ®yHkuma NMounctBaHe ¢ napa:
‘ MocTaBeTe cenekTopa 3a PyHKUMA U
TepmocTarta Ha CYMBOna,
obo3HayaBall, noYncTBaHe ¢ napa.
Hanewite 200-250 mn Boga (1 yawa) B
marnkaTa TaBa, pa3nofiokeHa Ha AbHOTO Ha
dypHaTa. PyHKUMATa € aKTMBHA OKOMOo

20 muHyTN. [Npes3 ToBa BpemMe dypHaTa ce
noaroTes 3a Nocneasallo no-necHo
nouyncTeaHe.

(5

4.1 TABNMLUA 3A FrOTBEHE

[
g Actna Ega <L>
5- <+ min.
ByTtep TecTo 2-3-4 170-190 | 35-45
= Kekc 2-3-4 170-190 | 30-40
E Buckentu 2-3-4 170-190 | 30-40
& | 3apywasane 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
ByTtep TecTo 2-3-4 170-190 | 25-35
?_" Kekc 2-3-4 150-170 | 25-35
E BucksnTu 2-3-4 150-170 | 25-35
é 3agylasare 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
ByTtep TecTo 2-3-4 170-190 | 35-45
3 Kekc 2-3-4 150-170 | 30-40
S Bucksutun 2-3-4 150-170 | 25-35
3aaylwaBaHe 2 175-200 | 40-50
3 K'?o‘i;f;“a 7 200 | 10-15
=
s Mune * 190 50-60
% Mbpxonu 6-7 200 15-25
é Budrek 6-7 200 15-25

*MNpw Hann4yme roTBeTe C LUKLL 3a NeYeHe Ha
NUMIEeLLKO Meco

4.2 YNNOTPEEBA HA CEH30PEH
CJIUM LED TAUMEP

UOo®d0 HEEE-BE"
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OnucaHue Ha pexumuTe
CneuuanHu EEE MokasBaHe Ha )S
Bkn./N3kn. yHKLMM Temneparypa U BaBHo rotBeHe
PasmpassaBaHe Meunsa @ YcuneaHe % MHri’)rTc;SﬁeBHo
[atunk 3a
~ Z< n3vepBaHe Ha
PyHKus Typbo Meco al TemnepparypaTa 8 Tecro
Ha MecoTo
OrpaHuyuten
OyHkus p Ha coHpara
foneH Mtnye Meco Etop mgﬂ:):gﬁaeafa (b} Xns6
harpesaren Temneparypara
Ha MecoTo
CTaTnuHa . EE B E lMNoka3BaHe Ha _I'I_
E DyHKLUST a Puba . TodeH vac . W3cywasaHe
. DyHKUMA . [ BpemeTtpaeHe 3ampaseHu
BEHTMNATop Muua Ha roTeHe % XpaHu
DYHKUMS Bpewme 3a
BgeH i OcseTneHune i NPVKIioYBaHe v HamanssaHe
A p Ha roTBEHeTO
== PyHKUMA
< [OBOEH rpun v m Crapt/laysa D HgAnMOHJ::ge TepmocTtar
BEHTUNaTop
h? <, MoumncteaHe
= MouncTeaHe 0 ¢ napa @ Pexum N\ YBenuyaBaHe
&) 3aknoysaHe
(] Ha ByToHuTE

AKO HUKOS! OT (PyHKLMMTE He Obae n3bpaHa
U1 NpoMeHeHa, crnef 5 MUHYTU MoaynbT
3a ynpaBreHue Lie ce U3KITUN.

YpenObT ce ynpasnssa ¢ noMoLta Ha
CEH30pHM ByTOHU. DYHKUMUTE ce 3apaBaT
NOCPEeaCTBOM AOKOCBAHE Ha CEH30PHU
noneTta.

CrapaiiTe ce npu U3nonaeaHe Ha
npubopuTe 3a ynpaeneHve Aa 4okocearte
CEH30PHOTO MoJsie NpaBuiHo. AKo
[OKOCBAHETO € MpeKaneHo NibTHO UMn
TBbpAe NIeKo, CeH30puTe HsAMa Aa ro
oTyeTar TOYHO.

BeHTunaTopbT 3a oxnaxaaHe ce
3apencTBa aBToMaTUYHO, 3a Aa
npenoTBpaTh HarpsiBaHe Ha NMoBbPXHOCTTa
Ha ypena. Cnep usknioyBaHe Ha ypHarta,
TOW npogbimkasa Aa pabotu n ce
neaktnempa aBToMaTnU4HO, cnen Kato
ypeabT 6bae oxnageH AoCTaTbyHo.

U360p Ha cpyHKUUA

[lokocHeTe 1 3aapbKTe CEH30PHUS BYyTOH
BKN./U3KIN. © 3a 2 cekyHau, 3a aa
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aKkTuBMpaTte Moayna 3a ynpasneHue.
Bcuykm 6yToHM cBETBAT B MbpBaTta CTeneH
Ha ApKocT. PypHaTa BNM3a B PEXUM
M3YAKBAHE. lNpun 1031 pexum moxeTte Aa
n3bepeTe xenaHnte PyHKLUM 3a roTBEHE,
Aa perynuparte Temnepartypara, Aa
akTmBupare dyHkuuss YCUINIBAHE @, na
HacTpouTe BPEMETPaEeHETO Ha rOTBEHE,
Yyaca 3a NpuKYBaHe Ha roTeeHe, Tanmepa
32 MWHYTHO HanoMHsIHE U TOYHMS Yac OT
AeHs.

B pexvm USHAKBAHE xenaHata dpyHkumnsA
3a rotBeHe Moxe da 6bae nsbpaHa ypes
[OKOCBaHe Ha Hsikow oT ByToHWTe 3a usbop
Ha byHKuMN. N36paHnaT dyHKLMOHaNeH
OyTOH LLe CBeTHe BbB BTOpaTta CTeMneH Ha
APKOCT.

Mpu n36op Ha hyHKUMS, BbPXY
TemnepaTtypHus gucnnen we obae
n3BeaeHa TOnnMHHaTa CTOMHOCT Mo
nogpasbupaHe. Ts moxe aa 6bae
perynupaHa cbC ceH30pHUTE ByTOHM 3a
YBENTMYABAHE A n HAMANABAHE v
Ha TEPMOCTATA OTCTpaHu Ha aucnnest.



Temnepatypata Moxe Aa 6bae 3agaBaHa B
avanasoH ot 50°C go 275°C.

Cnep kaTo xenaHaTa dyHKumsa 6bae
n3bpaHa, a Temnepartypara u
BpPEMETPaeHEeTo ca 3aJafeHu, LOKOCHETE
ceH3opeH 6ytoH CTAPT/TIAY3A DI, 3a ga
ctaptupare paborta. 1o Bpeme Ha rotBeHe
6yToH Ctapt/[laysa cBeTu No-spkKo.

3apaBaHe Ha To4YeH 4ac

Mpu MbpPBOHAYaNHOTO BKIMOYBaHe Ha
dypHaTa B eneKkTpuyeckaTa mpexa e
Heobxoaumo ga obae 3aaafeH TOYHUAT
yac oT geHs. MoxeTte Aa U3nbNHUTE TOBa,
crnepfBaviku ykasaHusaTa no-gory.

[okocHeTe ceHzopeH 6yToH BKIM./U3KI. ©
3a BKINOYBaHe Ha ypHaTta u

npemuHaBaHe B pexxum U3YAKBAHE. No
BpeMe Ha paboTa B TO3U PEXUM [JOKOCHETE
ceHsopeH byToH PEXXUM O, nokato 6bae
n3bpaHa onumsTa 3a cBepsiBaHe Ha TOYHUSA
yac. YacoBHMKBT MOXe fa Obie CBepeH ¢
MOMOLL{Ta Ha CEH30PHUTE OYTOHM
YBEINMTUYABAHE A n HAMATNIABAHE .
3a ga 3aBbplunTe OENCTBUETO, €
HeobXxoaMMO ja AOKOCHETE CEH30peH OyTOH
PEXUM O ole BegHbx.

[ToBTOPHO 3agaBaHe Ha TOYEH Yac MoXe fa
Ce HanoXxun eguHCTBEHO MNpu nNpekbCBaHe Ha
3axpaHBaHETO 3a NpoAbIDKUTENEH Nepnoa.

3agaBaHe Ha BpemMeTpaeHe Ha rotBeHe

BpemeTto 3a rotBeHe Moxe aa 6bae
3apaneHo kakto B pexum U3YAKBAHE,
Taka u no speme PABOTEH pexum.

3apjaBaHe Ha MUHYTHO HanoMHsiHe L)

HokocHeTe ceH3opeH b6yToH PEXXKUM @,
[0KaTo CUMBOMBT 3@ MUHYTHO HaNOMHSIHE
1 "00:00" cBeTHaT BbpXY AuUcnnes 3a
BpemMe. 3afjanTe xenaHus BpeMeBu nepuos
3a NpeaynpexaeHneTo ¢ nomoLlTa Ha
ceH3opHuTe 6yToHM 3a YBEJITUMABAHE A
n HAMANABAHE v, nokato cumBonsT
npemurea. Cnepg kaTto HacTpomBaHeTo 6bae
3aBbpLUEHO, U34aKanTe HAKOMKO CEKYHAOM,
6e3 Aa HaTuckaTe HUKaKBU OYTOHW.
TanmepbT 3@ MUHYTHO HAaNOMHSIHE Lie
Obae 3agageH.

KoraTo TanmepbT JOCTUTHE Hyna, LWe
Npo3BYyYU ayaMo CUrHarm, a CMMBOMbT

32 MUHYTHO HanoMHsiHe 1 "00:00" we
3anoyHaT ga npemureaT BbpXy

avcrnes 3a Bpeme. C HaTuckaHe Ha
npou3BoreH ByTOH ayamo cUrHamnbsT ce
npekpaTtsiBa, a CAMBOMbT 134e3Ba OT
avcnnes.

HacTporiBaHe Ha BpemeTpaeHeTo 3a
roTBeHe

Tasn yHKUMA AaBa Bb3MOXHOCT 3a
rotTBeHe BbB (OMKCHpaH BPEMEBW NepUoa.
MMpuroTBeTe ACTMETO M rO NOCTaBETE BbB
dypHaTta. Crnepf ToBa nsbepeTte xenaHata
PYHKUMSA U

Temneparypa 3a rotseHe. [JokocHeTe
ceHsopeH byToH PEXXUM (O, nokato Bbpxy
Avcnnes ce nosiBu CUMBOMBT 33
BpemeTpaeHe F>. [lokaTo TaiimepbT ce
Hamupa B TOBa NOMNoXxeHue, 3aganTe
XenaHoTo BpeMeTpaeHe Ha rotTBeHe C
noMoLLTa Ha CEeH30pHUTE BYTOHM 3a
YBENIMMABAHE A v HAMANSABAHE .
Cneq kaTo 3aBbpLUNTE HACTPONKaTa,
n3yakanTe TeKyLMST Yac ga 6bae nokasaH
BbPXY AMCMEes, a CUMBOMBT 3a
BpeMeTpaeHe 3anoyHe Aa ceetu 6e3
npemuraaHe.

KoraTo oTbposiBaHeTO Ha Tamepa
[OCTUrHe Hyna, doypHaTa Lue ce U3KIHYu,
LLie MPO3BYYN ayamMo CUrHamM u CUMBOMNbT
3a BpemMeTpaeHe Lue 3anovHe Aa npemurasa
BbpXY AMcnnes 3a Bpeme. [JokocHeTe
npoun3BoreH OyTOH BbPXY CEH30PHUSA
MOZyn 3a ynpaeneHue, 3a na npekpaTunte
3BYKOBUSA CUrHar.

3apgaBaHe Ha 4yac 3a NpUKnr4YBaHe Ha
roTBeHeToO

dyHKUMSTA Ce U3non3ea 3a roTBeHe

cnen onpeaerneH nepvon OT BpeMe 1 npu
3afafeHa npoabrkutenHoct. [MpuroteeTe
AICTMETO U o NnocTaBeTe BbB ypHaTa.
Cnepn ToBa

nsbeperte xenaHarta yHKUMUSA 1
Temneparypa 3a roteHe.

HokocHeTte ceHsopeH 6yToH PEXXUM @,
[0KaTo BbpXy AMCMNes 3a BpeMe ce Nnosisu
CUMBOSTBT 3a BPpEMETPAEHE Ha FOTBEHE.
[okaTto TanmepsT ce Hamupa B ToBa
NorioXXeHne, 3aganTe xenaHoTo
BpeMeTpaeHe Ha roTBeHe C NomoLLTa Ha
ceH3opHuTe 6yToHM 3a YBEITUMABAHE A
n HAMAJABAHE . Cnep kato
3aBbpLUMTE HAcTpovikaTa, u3yakamTe
TOYHUSAT Yac oT AeHsa aa 6bae nokasaH
BbPXYy AMCNIes, a CAMBOMBLT 3a
BpeMeTpaeHe Ha roTBeHe 3arnovHe Aa
cBeTu 6e3 npemureaHe.

Cnep, ToBa JOKOCHETE CEH30peH ByTOoH
PEXWM (O, fokaTo Bbpxy Aucrnnes 6bae
nokasaH CUMBOMbT 3a Yac Ha MpUKIIOYBaHe
Ha roTBeHETO. TOUHWSIT YaC OT AeHs!, KaKTo
1 CMMBOITBT 3@ YaC Ha MPUKIIOYBAHE Ha
TOTBEHETO LLUE 3arnoyHaT 4a NpeMuraar.
3apaliTe XenaHus yac 3a npuKMioYBaHe Ha
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rOTBEHETO C NMOMOLLTA Ha CEH30pHUTE
6yToHu 3a YBEITMMABAHE A n
HAMAJABAHE v/, nokaTto TanmepbT ce
Hamupa B ToBa nonoxeHue. Cneg kato
3aBbpLUNTE HACTpoWKaTa, u3dakamnte
TeKyLWUAT Yac Aa 6bae nokasaH BbpXy
aucnnes, a CUMBONBT 3a Yac Ha
npuKIoYBaHe Ha roteeHeto 21 na
3anoyHe fa ceetu 6e3 npemureaHe.

dypHara e U34NCIIM HeOBXOAUMOTO
BpeMe 3a paboTa 4pes n3BaxgaHe Ha
BPEMETPaeHeTo 3a roTBeHe OT

3aaleHuns KpaeH 4ac U LLe ce U3KITHUM
MpW HETOBOTO AOCTUraHe. TaMepbT Lie
usgafe npefynpenuTeneH ayauo curHan,
a CMMBOIBT 3a Yac Ha NpuWKIoYBaHe Ha
roTBEHETO LLe 3arnoyHe Ja Npemurea.
[JokocHeTe npon3BorneH GyTOH BbpXY
TalmMepa, 3a [a npekpaTuTe 3BYKOBUS!
npeaynpeauTeneH curHan.

HacTtporiBaHe Ha 3ByKkOBOTO
CUrHanusupaHe Ha uudpoBus Tanvep

3a Aa npoMeHuTe NpeaynpeanTenHns
ayamo curHan, npy nokasaH TOYeH Yac Ha
AEeHs1, JOKOCHETE 1 3aApPbXTe CEeH30PHMSA
6yToH 3a TEPMOCTAT 8 B npogbmxeHie
Ha 3 ceKyHau (0o npo3ByyYaBaHe Ha ayano
curHan). MNpu BCAKO HaTUCKaHe Ha
ceH3opHusa 6yToH 3a HAMATNABAHE v
unn YBENUYABAHE A ypeabT we
n3gaea pasnuyeH ayano curHan. Hanuyxm
ca o6Lwo YyeTupu BUaa ayamo
curHanusaums. Cnepg karto nsbepete
XenaHus ayauo curHarn, He gokoceanTe
Apyrv 6yToHn. He cnep agbnro nsbpanusar
ayamo curHan we 6bae 3anameTeH.

DyHKLMA ycunBaHe

Tasu yHKUMSA ce M3Mon3Ba 3a HamansiBaHe
Ha BpeMeTo 3a NpeABapuTENHO 3aTonisHe.
CeH3opbT Ha thyHKUMsS YCUNIBAHE & e
CBETHe crieq n3bvpaHe Ha pyHKUMuTe
Typ6o, BeHtunatop, CTaTnyHo rotBEHE Unn
Muua. 3a ga cnecTuTe OT BpeMeTo 3a
npeaBapuTENHO 3aToNMsiHE, JOKOCHETE
CeH30pHMSA OYTOH Ha dyHKUMATa
YCUNBAHE ®* npeaw na ctaptupare
rotBeHeTo. C HeltHa nomoLy, oypHaTa Lwe
Ob/ie HarpsiTa 4o KenaHarta Temneparypa
Bb3MOXHO Han-6bp30. To3n pexnm He e
NoAXoAsiLL 3a roTBEHE.

Ha dypHaTa moxe fa ce roteu cnep kato
dyHKUMA YcuneaHe e Beye U3KIoYeHa.
®DYHKLUMA 32 3aKnoYBaHe Ha GyToHuTe
dyHKUMATa 3a 3aknoyBaHe Ha ByToHuTe
CNY>XW 3a NpefoTBpaTaABaHe Ha HEBOMHa
NpPoOMsiHa Ha HAaCTPOWMKUTE Ha dypHaTa.

3a akTuBMpaHe JOKOCHETE U 3apbXKTe
ceHsopeH GyToH 3AKITIOYBAHE HA
BYTOHUTE ® 3a 2 cekyHan, AokaTo
CBHOTBETHUSIT CUMBOJ CE MOSIBU BbPXY
Avicnnes. 3a feaktveupaHe Ha yHkumsTa
[OKOCHETE U 3aapbxTe BYTOH (3 3a oLle

2 ceKkyHaM, AoKaTo CMMBOMBLT 3a
3aKrnoYBaHe Ha OyTOHUTE n3vesHe oT
avennes.

[okaTo pyHKLMATa 3a 3ako4BaHe Ha
OyTOHWTE € aKTUBHA, EAMHCTBEHO CEH30PEH
6yToH BKI./U3KI. (D octaBa
dyHKUuMOHaneH. Bcnykn octaHanu
OyTOHU ca 3aKmYeHN.

4.3 AKCECOAPU
MeTtanHa pewetka EasyFix

Mpeau nbpeoHayanHa ynotpeba noyncrete
akcecoapwuTe fo6pe ¢ Tornna Boga,
MoYmMcTBaLL Npenapar u Meka Kbpra.

'd 7 \E
. s
3 s T2
2 * ] T
——______s/—
1 [} )

» T[locTaBeTe TO3M akcecoap Ha
NpPaBWITHOTO MSICTO BbB BbTPELUHOCTTa
Ha dypHarTa.

e QOcrTtaBeTte Ha-Manko 1 cMm OTCTosiHMe
OT Kanaka Ha BeHTunaropa.

* bbpaere BHUMATENHN NpY U3BaxgaHe Ha
CbAOBe 3a roTBEHe W/Unn akcecoapu ot
dypHaTa. HaropelleH/Te NOBbPXHOCTH
UK xpaHa morat Aa NPUYnHAT
nsrapsiHus.

* AkcecoapwuTte morar ga ce gecdopmupar
oT TonnmHata. Crnep kaTo ce oxnaasT,
TEXHUAT NbpBOHaA4arieH BbHLWEH BUA

M KayecTBa e 6baaT Bb3CTaHOBEHM.
- TaBuTe U MeTanHUTe peLleTku moraT aa

©bAaT NocTaBsiHM Ha BCAKO OT HMBAaTa
mexay 1mn7.

» TeneckonuyHaTa penca moxe ga obae
nocrtaBsiHa Ha HuBa T1, T2.

*  HwuBo 3 ce npenopbyBa Npu roTBEHe Ha
€[HO HBO.

*  KM3non3BaHeTo Ha HMBO T2 e
NpenopbYNTENIHO NPU FOTBEHE HA €AHO
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HMBO C MOMOLLTA Ha TEMNECKOMMUYHM
perncu.

* HwuBa 2 n 4 ce npenopbuBat npu
rotTBeHe Ha [Be HuBa.

* PewerTkaTa 3a wuw TpsibBa ga 6bae
nocTaBeHa Ha HUBO 3.

* HwuBo T2 cnyxwu 3a nocTaBsiHe Ha
peLueTKa 3a LWL C TeNIeCKONUYHN
pencu.

****AkcecoapuTe Morar fa ce pasnuyasar
B 3aBMCUMOCT OT 3aKyneHusi Moger.

Obn6oka TaBa

[ObnbokaTa TaBa e Ha-gobpe ga ce
13Mon3ea 3a 3agyLuaBaHe.

[MocTaBeTe TaBaTa B KOMTO 1 Aa e padpT u A
HaTUCHeTe JOKpaWn, 3a Aa ce yBepuTe, Ye e
nocTtaBeHa NpaBUSTHO.

MbPBA MO POOA CU

Cuctema LLUuT npoTuB HaropelLleH
Bb3AyX BbB DypHUTE 3a BrpaxaaHe

MaTteHToBaHaTa cuctema LT npotus
HaropeLleH Bb3ayx NpefoTepaTsBa
KOHTaKTa Ha NoTpebuTens ¢ HaropeLleHns!
Bb3AyX, Cb3AaBaliky Bb3ayLUHaA 3aBeca npu
oTBapsiHe Ha BpaTaTa Ha (ypHara.

e

Mnutka TaBa

[Obnbokata TaBa e Han-gobpe ga ce
N3Mon3ea 3a NnevyeHe Ha cnagkuLu.
[MocTaBeTe TaBaTa B KONTO 1 Aa e padT u A

HaTUCHeTe JOKpaWn, 3a fa ce yBepuTe, Ye e
nocTtaBeHa npaBuIHO.

MankaTa TaBa
MankaTa TaBa e nogxogsiia npeaMMHo 3a
neyYyeHe Ha cnagkuLn.

MocTaBeTe TaBaTa B LEHTbpa Ha TeneHarta
peLueTka.

P

J
MeTanHa pelueTka ¢ nonyTeneckonuyHa
penca EasyFix

MonyTeneckonuyHaTta pernca ce pasnbaa
HaBbH [0 cpefaTta, NOo3BOMsiBalKU NeceH
OOCTbIM OO0 XpaHaTa.

e

TeneckonuuyHu pencu

Mpeam nbpBoHadanHa yrnotpeba noumcrete
akcecoapuTe fobpe ¢ Tonna Boaa,
noYuncTBalLL, Npenapat U Meka Kbpra.
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* Bcsaka OT TeneckonuyHuTe perncu
pasnonara c KpenexHu enemMeHTy,
KOWTO MO3BONABAT U3BaXdaHe 3a
noyncTBaHe U NPoOMsiHa Ha No3uumaTa.

» Caanete cTpaHU4HUA Nnb3rad. Bx.
pasgen “V3BaxaaHe Ha peLleTbyYyHNs
crenax”.

7y

» 3akauyete FTOPHUTE KpenexXHun efnnieMeHTun
Ha Teneckonn4yHarta penca 3a

CTpaHN4YHNA %neb Ha CbOTBETHOTO HMBO

n egHOBpPEMEHHO HaTucHeTe OoJIHUTe
KpenexHun enemMeHTn, 4oKaTo WpaKHart.

+ 3a fa a ceanuTe, XBaHeTe npeaHara
CTpaHa Ha pericarta v noBTopeTe

OonncaHnTe No-rope ykas3aHua B o6paTeH

pen.
Pewetb4yHa ckapa

PelweTbyHaTa ckapa e Han-gobpe aa ce
n3non3ea 3a neyeHe unu 3a obpaboTka Ha
XpaHu B Cb0OBE, NOAXOASLLM 33 pypHa.

NPEOYNPEXOEHUE

lMocTaBeTe NpaBuUMHO peLueTkaTa
B CbOTBETHUS paddT BLB pypHaTa u 5
HaTuCHeTe JOKpau.

Bpata Ha dpypHaTa ¢ omeKoTeHO
3aTBapsiHe
Bpararta Ha dypHaTa ce 3aTBapsa 6aBHO

cama, koraTo ce ocBob60oaM TOYHO npeau
3aTBOPEHOTO MOJIoXKeHue.

e

KonekTopbT 3a Boaa

B HAKoW cnyyam npu roTBeHe MOXe Aa ce
NosiBU KOHAEH3 Ha BbTPELUHOTO CTHKI0
Ha BpaTtaTa Ha (pypHaTa. ToBa He e
Hen3npaBHOCT Ha NpoayKTa.

OTBopeTe BpaTaTa Ha dypHaTa B NO3nuus
3a neveHe 1 A ocTaBeTe B Ta3n NO3MLMSA 3a
20 cekyHOum.

Bopara e ce nsteue B Kornektopa.
OxnapeTe gypHaTa 1 n3bbpLuete
BbTPELLUHOCTTA Ha BpaTaTa CbC cyXa Kbpna.
Tasu npouenypa Tpsiba ga ce npunara
PEenoBHO.

5. MOYUCTBAHE U
NoOOOPBXKA

5.1 NOYNCTBAHE
NPEOYNPEXOEHUE: V3kntoveTte
ypeaa 1 ro octaBeTe a ce oxnagu

npeav NoYNCTBaHe.

O6LWM NHCTPYKUUMN

* [lpean paa n3nonssaTte NOYMCTBALLM

martepuanu 3a ypeaa, npoBepete
Janu Te ca NoaxoasLwm 1 ganu ce
npenopbyBaT OT MPON3BOANUTENS.
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* W3nonsBarite kpeMoobpasHu nnm TeYHN
nouyncTBaLLy npenapaTtu, KOUTO He
cbAbpKaT yactuun. He usnonseante
CbAbpPXaLLM coaa KayCcTuK KpemoBe
(kopo3nBHYM), abpa3nBHM NOYMCTBALLM
nygpw, rpybu Tenyeta unu TBbpAM
WHCTPYMEHTH, TbIN KaTO TOBa MOXe Aa
NoBpeAM roTBapckMTe MOBbPXHOCTU.

He nsnonaeainte novncreaim

npenaparu, KOMTO CbAabpXKaT YacTuum,

TbW KaTO MoraT Aa Hagpackar
CTBHKIOTO, eMannmpanuTe n/mnu 6osamncaHm
yacTu Ha ypepaa.

*  Ako uma npenueBaHe Ha TE4YHOCTH,
noyncreTe He3abaBHO, 3a Aa n3berHete
noepepa B 4YacTtute.

He nsnonasante napoymcradkm 3a
NoYMCTBaHE Ha YacTu OT ypeaa.

MouncTBaHe Ha BbLTPELIHOCTTA Ha

cdypHaTa

* BwbTpellHocTTa Ha emannmpaHute
dypH#M ce novmcTBa Han-gobpe, korato
dypHaTa e Tonna.

» bbplerte pypHaTa ¢ Meka kbpna,
HaToneHa BbB BOAA C Npenapar creq
BCsika ynotpeba. Cnep ToBa nsbbpLuete
dypHaTa OTHOBO C BnaxHa Kbpna u s
noacyLuere.

+ Moxe Aa ce Hanoxu ga nanonssare
TEYHM NoYMcTBaLLM MaTepuanu 3a
MbIHO NOYMCTBaHe Ha bypHaTta.

KatanutnyHo nouncreaHe

B kyxvHaTa Ha dpypHaTa nma MOHTMPaHu
KaTanuTuyHu obLwmnBku. ToBa ca cBeTNuTe
naHernu ¢ MaToBO NOKPUTUE OTCTPaHU U/unn
naHena c MaToBO NOKpUTWE B 3agHaTa 4YacT
Ha dypHaTa. Te paboTaT, kaTo cbbupar
BCSIKaKBM Ma3HUHMW 1 OCTaTbLM OT MAcmno no
BpPEME Ha roTBEHe.

OOwwBKaTa ce caMonoyncTBa, kaTo
abcopbupa MasHUHM U Macna 1 r naraps
[0 nenen, KOMTo crnef ToBa MoXe Aa 6bae
NEeCHO OTCTPaHeH OT AbHOTO Ha ypHaTa
¢ BnaxHa kbpna. Obwmnskata TpsioBa

Ja e nopecra, 3a Aa obae edekTmBHA.
O6LumBKaTa Moxe fa ce 06e3LBeTH ¢
TEeYeHUe Ha BpeMeTo.

Ako ce pasnee ronsiMo Korm4ecTBo
Ma3HVHa BbpXy OOLUMBKATaA, TOBA MOXE

Oa Hamanu ecpekTnBHOCTTa 1. 3a Aa
npeopgoneete To3u npobnem, HacTponTe
dypHaTa Ha MakcMmarnHa Temneparypa

3a okorno 20 - 30 muHyTK. Cnen kato
dypHaTa ce oxnagu, n3dbpLueTe AbHOTO Ha
dypHarta.

He ce npenopbyBa pbYHO NOYNCTBAHE

Ha KaTanuTuyHuTe obBuBku. MNMoBpena

LLle Bb3HWKHE, aKo ce u3nonsea rbba ot
CTOMaHeHa Bata, HanoeHa CbC canyH

OT unu apyr abpasus. B gonbnHeHue,

He npenopbYBame M3MNOMN3BaHETO Ha
aepo30sHM MOYMCTBALLM NpenapaTn Bbpxy
obwunkmnte. CTEHUTE Ha KaTanUTU4HaTa
obwmBKa MoXe Aa cTaHaT HeeOEKTUBHM
nopaau npekaneHo KoNM4yecTso MasHuHa.
ManuvwHaTta MasHnHa MoXxe Aa ce OTCTpaHu
C Meka Kkbpna unu reba, HanoeHa ¢ ropeia
BOAA, W LUMKbMBT HA NOYUCTBAHE MOXe Aa
Ce M3BbPLLN, KaKTO € OnmncaHo no-rope.
OTcTpaHsAABaHe Ha KaTanuTU4HaTa
o6wwuBKa

3a ga oTcTpaHuTe KatanuTuyHaTa
obwmBKa, OTCTpaHeTe BUHTOBETE,
npuabpXaLlm BCEKN KaTannTUyeH naHer
KbM doypHaTa.

e

MouncTBaHe Ha CTbKNEHUTE YacTun

* PepnoBHO noynMcTBamTe CTbKAEHUTE
4YacTun Ha ypena.

* VsnonseanTte npenapart 3a Nno4McTBaHe
Ha CTbKNO, 3a Aa no4YnucTuTe
CTBKIIEHUTE YacTU OTBLH U OTBBLTPE.
Cnepn ToBa n3nnakHeTe gobpe u
nofcyLLeTe CbC Ccyxa Kbpna.

MouncTBaHe Ha YacTUTe OT HepbXAaema
cToMaHa (ako uma TakuBa)

* PepnoBHO no4yncTBanTe Yactute oT
HepbXOaema CTOMaHa Ha ypeaa.
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*  W30bpLueTe yacTuTe OT HepbXaaema
CTOMaHa C Meka Kkbpna, HaToneHa
BbB BOJEH pa3TBOp Ha npenapar 3a
noymcTBaHe Ha cbaoBe. Crnep ToBa
nofcyLueTe CbC Cyxa Kbpra.

He nouncrteanTe yactute ot
HepbX4aema CTOMaHa, ako ca Bce
OLLe ropeLLM OT rOTBEHETO.

He ocTaBanTe ouerT, kKade, Mnsiko, con,

BOZA, JIMMOH Uy IOMaTEH COK BbPXY

yacTuTe OT HepbXdaema cTomaHa 3a
NpOObIHKUTENHO BPEME.

MouyncTBaHe Ha 6osancaHM
NOBBLPXHOCTU (aKO € Hann4Ho)

» [leTHa oT gomaTu, JoMaTeHa nacTa,
KeT4yn, MMMOH, NPOU3BOAHM Ha Macno,
MITSIKO, 3aXapHW XPaHW, HaNuUTKK
cbObpXally 3axap v kade TpsibBa aa
ObAaT NoYMcTeHN He3abaBHO C Kbpna
notoneHa B Tonna BoAa. AKo Te3un netHa
He ce NOYUCTAT U UM 6bae NO3BONEHO
[a 3acbXHaT Ha NMOBbPXHOCTUTE,

BbPXYy KouTo ca, HE TpsibBa ga ce
TbpKaT C TBbpAX NpeamMeT (3a0CTpeHn
npegMeTy, CTOMaHeHa 1 nnacTtmMacosa
noyucTBalla Ten, HapaHsiBala
NMOBbLPXHOCTTa rbOa 3a NoYMcTBaHe Ha
YMHUK) UK NOYMCTBALLM NpenapaTu
CbObPXKaLLM BUCOKO HMBO Ha arikoxosl,
npenapaTtu 3a oTCTpaHsiBaHe Ha

neTHa, obeamacnutenu, abpasvBHu
X“MuKanu. B npoTueeH criyyan moxe aa
ce ob6pasyBa kopo3us BbpXy NPaxoBo
bosiancaHaTa NOBbPXHOCT M Aa ce
nosiBAT neTHa. NponsBognTensT HaMa
na 6bae oTroBopeH 3a KakBUTO U Aa e
noBpean NpPUYNHEHM OT yrnoTpebaTta Ha
HenoaxoasiLy NpoayKTU 1 MeToau Ha
NnoYncTBaHe.

OTCTpaHHBaHe Ha BbTPEWHOTO CTBKIIO

Mpeoun nouncTeaHe TpsibBa Aa OTCTpaHUTe
CTBKIOTO Ha BpaTaTta Ha oypHaTa, KakTo e
nokasaHo no-gony.

1. ByTHeTe cTbKNOTO Mo nocoka Ha B u ro
ocBoboaeTe OT hukcupalyata ckoba (x).
[pbnHeTe CTHKNOTO HABLH MO Nocoka Ha A.

e

3a ga noctaBute 06paTHO BbTPELLHOTO
CTbKI10:

1. ByTHeTe CTBKIOTO KbM 1 NoA
dumkcupallata ckoba (y) no nocoka Ha B.

e

3. [NocTaBeTe CTHLKNOTO Nog omKkeupalata
ckoba (x) no nocoka Ha C.

e

AKo BpaTaTta Ha pypHaTta e oT TPOMHO

CTBKII0, TPETUSIT CTHKIEH CIOW MOXe

[a ce OTCTPaHu Mo CbLLUMSA HAYUNH
KaKTO BTOPUS! CTBHKIEH CMOMN.

OTcTpaHsABaHe Ha TeneHus padT

3a ga oTcTpaHuTe TeneHaTa peLleTka,
OPbMHETe TeneHaTa peLleTka KakTo e
rokasaHo Ha curypata. Cnepg kaTto s
ocBoboauTe ot ckobuTe (a) 1 noBourHeTe
Harope.

e

5.2 NnogAPBXKA
NMPEQYNPEXOEHUE: Moagpbxkkata
Ha TO3u ypef TpsibBa Aa ce M3BbpLUBa
camo OT OTOpu3MpaH CEPBU3 UMK

KBanuumumpaH TeXHUK.

CwMsiHa Ha namnara Ha (pypHarta

NMPEOYNPEXOEHUE: Mpean
noYMcTBaHe M3KIYeTe ypeaa 1 ro
ocTaBeTe Aa ce oxnaau.

Bl -22




* V3BageTe cTbKNeHata newa, cneg
KOETO n3Bagete Kpylikara.

» [locTtaBeTe HOBa KpyLUka (ycToM4mMBa Ha
300 °C) Ha msacToTo Ha cTapaTa (230 V,
15-25 Watt, Tun E14).

» CwmeHeTe cTbKMeHaTa newa, dypHara
Bu e rotoBa 3a ynotpeba.

KpyLkaTa e npegHasHadeHa

crneuvarnHo 3a ynorpeba B JOMaKUHCKU

ypeam 3a roteeHe. He e nogxogsuy 3a
OCBETNEHVe Ha cTanTe B JoMa.
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6. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTU U TPAHCTTIOPTUPAHE

6.1 OTCTPAHSIBAHE HA HEU3MPABHOCTU

Ako Bce oLe numare np06neM C ypena cnepn nposepka Ha OCHOBHUTE CTbIKM 3a
OTCTpaHABaHe Ha HEeN3npaBHOCTU, Ce CBbpPXeTe C YNbJIHOMOLLEH CepPBNU3EH TEXHUK
nnm KBaJ'IVICbVILI,VIpaH TEXHUK.

Mpo6nem

Bb3moxHa npuumMHa

PewweHue

®dypHaTa He ce BKIHYBa.

EnekTposaxpaHBaHETO € UKITYEHO.

MposepeTe fanu uma 3axpaHsaHe. OcBeH
TOBa NpoBepeTe Aanu paboTaT Apyrute
KYXHEHCKM ypeau.

Hsma HarpsisaHe unm
¢ypHaTa He ce 3aTonsis.

ByToHbBT 3a Temnepartypa Ha
dypHaTa He e HacTPOeH NPaBUITHO.

Bparara Ha ¢pypHaTa e oTBopeHa.

MpoBepeTe fanu GyTOHLT 3a ynpaerneHve
Ha TemnepatypaTa Ha ypHaTa e
HacTPOEH NpPaBUIHO.

OcBeTtneHneTo BbB (hypHaTa
(ako e HanmnyHo) He paboTu.

Maropsana namna.

MpeKbCHATO MK USKMIOYEHO
erekTposaxpaHsaHe.

CMeHeTe namnara B CbOTBETCTBUE C
MHCTpYKUMUTE.

YBepeTe ce, 4Ye 3axpaHBaHeTO € BKIIOYEHO
B CTE€HHUSI KOHTaKT.

[oTBEHETO € HepaBHOMEPHO
BbB (pypHaTa.

INaBuuwnTe Ha dpypHaTa ca
pa3nosioXkeHn HenpaBuITHO.

I'IpOBepeTe Aanu ce nsnonsea
npenopb4yBaHaTa Temnepatypa n nosvyma
Ha nasuuara.

He oTBapsiiTe YecTo BpaTata OCBEH ako
He roTBuUTE HeLlo, koeTo TpsibBa Aa Gbae
o6bpHaTo. AKO OTBapsiTe BpaTtara YecTo,
BbTpELUHAaTa TeMneparypa Lie e no-Hucka
1 TOBa MOXe [a NoBMUsie Ha pesynTata ot

OTBEHETO.

ByToHuTe Ha Tanmepa He
morart aa 6baar HaTucHaTn
npaBuIiHO.

Mma vyxaa matepusi, 3axeaHara
mexgy 6yToHUTe Ha Tarmepa.
Mopen cbc ceH3opeH ekpaH: uMa
Briara o KOHTPOMHUS naHer.

HacTpoeHa e dyHKuusiTa 3a
6rnokupaHe Ha GyTOH.

OTcTpaHeTe YyxaaTa MaTepusi U onuTaiiTe
OTHOBO.

[MpemaxHeTe Bnarata v onutanTe OTHOBO.

[MpoBepeTe Aanu e HacTpoeHa yHkumaTa
3a GnokvpaHe Ha ByTOH.

BeHTunartopbsT Ha hypHaTa
(ako e HanunyeH) e LymeH.

JlaBnuwnTe Ha pypHaTa BMGpMpaT.

Mposepete ganu gypHaTa e H1BenupaHa.
MpoBepeTe fanu naevuuTe UKW HAKaKBM
roTBapck1 CbaoBe BUGPMPAT Uiu ca B
KOHTaKT CbC 3a[HUsA NaHesn Ha dypHara.

OxnaxpalmsT BeHTunaTop
npogbiikasa Aa paboTtn
1 crneq n3kniovBaHe Ha

dypHaTa.

ENeKTpOHHO KOHTpONMpaHuaT
BEHTMNaTop Ha dypHaTta
aBTOMaTU4HO paboTu 3a onpeneneH
nepuoj oT Bpeme, 3a a oxnaau
dypHaTa.

BeHTI/IJ'IaTOp'bT Ce M3KI4YBa aBTOMaTU4YHO,
KOrato efieKTPOHHUTE KOMMOHEHTU Ce
oxXnagaT oOCTaTb4HO.

PypHaTa ce e
camomsKknounna.

EnexkTpoHHO KOHTpONupaHuTe dypHu
Ce M3KMIoYBaT aBTOMaTUYHO, ako He
paboTn H1KakBa YHKLMS.

dypHaTa Le Ce UKITHUM aBTOMATUYHO,
3a 12 CNEecTu eHeprus, ako He ce
npeanpvemar apyrv AefcTeus B pamkute
Ha onpeqeneH nepuog oT BpeMe crieq
BKIIOYBAHETO WU Criefd Kpasi Ha AageHa
nporpama 3a roTBeHe.

Ako BpaTaTa ce oTBopu
no Bpeme Ha pyHKLms ¢
BEHTUNATOP, BbTPELUHUAT
BEHTUNATOP L€ crpe.

ENeKTPOHHO KOHTpONUpaHuTe chypHU
C NpeBKIoYBaTen Ha Bparara Lue
cnpar fa roTssiT, ako BpaTaTa Ha

hypHaTa ce oTBOpY.

ToBa e HopmanHa paboTa Ha ypeaa,
noresHa npw roTBeHe Ha xpaHu, 3a Aa
ce n3berHe NpeKoMepHOTO U3nyckaHe Ha
TonnuHa. Korato Bpatata ce 3aTBopu,
hypHaTa Lie ce pecTtapTupa Ao HopMariHa
pabora.

6.2 TPAHCNOPTUPAHE

Ako e HeoBxoAMMO Ja TpaHcrnopTMpare NpoaykTa, U3rnos3sanTe opuruHanHaTa onakoska
1 ro HoceTe B opuriHanHarta kyTusi. Cneasante MHCTPYKUMMTE 3a TpaHCMopTUpaHe,
MOCOYEHU Ha onakoBkaTa. 3anenere BCUYKM OTAESHM YacTu KbM NPoAyKTa, 3a Aa

npegoTBpaTvTe NoBpeaa Nno BpeMe Ha TpaHcrnopTupaHe.

Ako He pasnonarate C opurMHanHaTta onakoBKka, NoAroTeBeTe KyTud 3a HoceHe Taka, 4e
ypeabT n 0CO0EHO BLHLUHUTE MY NOBBLPXHOCTU, Aa Ca 3alllUTeHN OT BbHLLUHMN ONaCHOCTU.
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Dékujeme, ze jste si vybrali tento produkt.

Tento navod k pouZiti obsahuje dulezité bezpeénostni informace a pokyny k pouzivani
a udrzbé tohoto spotrebice.

Prectéte si, prosim, pfed pouzitim spotfebice tento navod k pouziti a ulozte si ho pro
pripad, ze ho budete potfebovat v budoucnosti.

lkona Typ Vyznam

A VAROVANI Nebezpeéi zran&ni nebo smrti

& EEEI(BFI%EEKQI\%IA’SRG%%":EIM Riziko nebezpecného napéti

A POZAR Varovani; Riziko pozaru / Hoflavé materialy
A UPOZORNENI Riziko trazu nebo poskozeni majetku
@ DULEZITE / POZNAMKA Spravny provoz systému
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1.BEZPECNOSTNI POKYNY

» Pred pouzitim spotiebiCe si peclivé prectéte
vSechny pokyny a uchovejte je na pfistupném misté,
kde je v pfipadé potfeby naleznete.

« Tento navod je pfipraven tak, aby bylo mozné
ho pouzit pro vice nez jeden model, takze v ném
mohou byt popsany funkce, které vas spotrebic
nema. Proto je pfi ¢teni tohoto navodu k pouziti
dulezité vénovat pozornost obrazkim.

1.1 OBECNA BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

» Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnosti nebo
s nedostatkem zkuSenosti a znalosti smi spotfebi¢
pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim
byly poskytnuty informace o bezpecném pouzivani
spotfebiCe a pokud rozumi souvisejicim rizikim.
Déti si nesmi se spotiebicem hrat. Cisténi a udrzbu
nikdy nesmi provadét déti bez dozoru.
A VAROVAN:: Spotrebi¢ a dostupné Casti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Dbejte na to, aby se déti do 8 let
nepohybovali v blizkosti spotrebiCe, nebo na né
neustale dohlizejte.

/5 A\ VAROVANI: Nebezpegi pozaru: Na povrchu

ur€eném Kk vareni neskladujte zadné predméty.

/\ A VAROVANI: Je-li povrch popraskany, vypnéte

spotrebiC, abyste tak predesli moznosti urazu

elektrickym proudem.

* Nepouzivejte pfi provozu spotiebiCe externi Casovac
nebo samostatny systém dalkoveho ovladani.

* Béhem pouzivani se spotrebi€ zahriva. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych prvka.
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« Béhem pouzivani se mohou rukojeti po kratké chuvili
rozpalit.

* Nepouzivejte na Cisténi skla dvifek trouba ani
dalSich povrchl hrubé abrazivni Cistici prostiedky
nebo draténky. Pokud by poskrabaly povrch, mohlo
by dojit k roztfisténi skla dvifek nebo posSkozeni
povrchu.

« K CiSténi spotrebiCe nepouzivejte parni CistiCe.

VAROVANI: Abyste predesli riziku Grazu
elektrickym proudem, presvédcCte se pred vyménou
lampy, ze je spotfebiC vypnuty.

/\ UPOZORNEN:i: P¥i peceni nebo grilovani se
mohou pristupné Casti zahrat. Kdyz spotrebiC
pouzivate, dbejte na to, aby se k nému nepfiblizovaly
déti.

 Vas spotrebicC je vyrobeny v souladu se vSemi
platnymi a mezinarodnimi smérnicemi a narizenimi.

« Udrzbu a opravy musi provadeéet pouze autorizovani
servisni technici. Montaze a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky mohou byt nebezpecné.
Nemeérnte a nijak neupravujte technické parametry
spotrebiCe. Nevhodné mfizky sporaku mohou
zpusobit nehodu.

» Pred napojenim spotfebiCe se ujistéte, zda lokalni
distribucni sité (druh plynu a tlak plynu nebo
elektrické napéti a kmitoCet) jsou kompatibilni
s technickymi parametry spotrebiCe. Technickée
parametry tohoto spotfebiCe jsou uvedeny na Stitku.

UPOZORNENI: Tento spotfebic je navrzen pouze

k vareni jidla a je urCeny pouze k domacimu vnitfnimu

pouziti. Nesmi se pouzivat k zadnému jinému ucelu,

napfiklad mimo domacnost, v komercnim prostredi
nebo k vytapéni mistnosti.
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Nepouzivejte rukojeti dvifek k premistovani
spotrebice.

K zajisténi vasi bezpec€nosti jsme pfijali veSkera
mozna bezpecnostni opatieni. Vzhledem k tomu,
ze se sklo muze rozbit, musite davat béhem ¢isténi
pozor, abyste ho neposkrabali. Dejte pozor, abyste
pfislusenstvim nenarazili do skla.

Dbejte na to, abyste béhem montaze neskripli nebo
neposkodili napajeci kabel. Je-li napajeci kabel
poskozeny, musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak predeslo nebezpeci.

Nedovolte détem, aby sedaly nebo lezly na oteviena
dvirka trouby.

Dbejte na to, aby se déti a domaci zvirata
nepfiblizovali ke spotfebidi.

1.2 UPOZORNENI K INSTALACI

Spotrebi€ nespoustéjte dokud nebude zcela
nainstalovany.

Montaz spotfebiCe musi provest autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida za Skody, které
mohou byt zpusobeny vadnym umisténim a instalaci
provedenou neautorizovanymi osobami.

Po rozbaleni spotrebiCe se presvedcCte, Zze béhem
prepravy nedoslo k jeho poskozeni. V pfipadé
jakéhokoli defektu spotfebi¢ nepouzivejte

a okamzité kontaktujte zastupce kvalifikovaného
servisu. Materialy pouzité k baleni (nylon, spony,
polystyrén, atd.) mohou détem ublizit, a proto je
treba je okamzité shromazdit a odstranit.
Spotfebi¢ chrarite pfed atmosférickymi vlivy.
Nevystavujte ho slunci, desti, snéhu, prachu nebo
nadmerné vlhkosti.
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VesSkeré materialy v okoli spotfebiCe (napf. skfirky)
musi byt odolné vuci teplotam alespori 100 °C.
Spotrebi€ se nesmi instalovat za dekorativni dvifka,
aby se predeslo prehrati.

1.3 BEHEM POUZITI

PFi prvnim pouziti trouby muzete citit lehky

zapach. Je to naprosto normalni a je to zpusobeno
izolaCnimi materialy na topnych télesech.
Doporucujeme, abyste pred prvnim pouzitim zapnuli
prazdnou troubu na 45 minut na nejvyssi teplotu.
Zajistéte dobré odvétravani prostredi, ve kterém je
spotrebi€ nainstalovan.

Budte opatrni pfi otevirani dvirek béhem peceni

a po ném. Horka para vychazejici z trouby maze
zpusobit popaleniny.

Je-li spotfebi€ spustény, nedavejte na néj nebo do
jeho blizkosti hoflavé materialy.

K vyjmuti a vlozZeni jidla do trouby vzdy pouzivejte
chnapky.

Za zadnych okolnosti nevykladejte troubu alobalem,
mohlo by dojit k pfehfati.

Pfi peCeni nepokladejte nadoby nebo plechy na
pec€eni pfimo na dno trouby. Dno trouby se silné
zahtiva a mohlo by poskodit produkt.

Pfi peCeni za pouziti pevnych nebo tekutych

olejl nenechavejte troubu bez dozoru. Pfi nadmérném
horku by oleje mohly vzplanout. Na plameny
zpusobené olejem nikdy nelijte vodu. Namisto toho
troubu vypnéte a zakryjte nadobu poklici nebo hasici
rouskou.

Pokud produkt nebudete delSi dobu pouzivat,

vypnéte hlavni spinac.

Kdyz se spotfebi€ nepouziva, vzdy zkontrolujte,
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zda jsou ovladaci tlaCitka nastavena do pozice ,0°
(stop).

» Plechy se pfi vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste
pfi jejich vyndavani z trouby nevylili nebo nevysypali
horké jidlo.

* Nedavejte nic na oteviena dvirka trouby. Mohlo by
dojit k naruseni rovnovahy trouby nebo poskozeni
dfivek.

* Na spotrebi€ nebo jeho rukojeti nezavésujte utérky
ani jiné latky.

1.4 PRI CISTENi A UDRZBE

» Pred CiSténim nebo udrzbou se presvédcte, ze je
spotrfebi€ odpojeny od zdroje energie.

 P¥i Cisténi ovladaciho panelu neodstranujte ovladaci
knofliky.

« Abyste zachovali vykon a bezpecCnost spotiebice,
doporucujeme, abyste vzdy pouzivali originalni
nahradni dily a v pfipadé potfeby kontaktovali pouze
nase autorizované servisni zastupce.

Prohlaseni o shodé CE
Prohlasujeme, Ze nase produkty spliuji
platné evropské smérnice, rozhodnuti a
normy a pozadavky v uvedenych normach.

Tento spotrebi€ byl navrzen pouze k domacimu
vareni. Jakékoli jiné pouziti (napf. vytapéni mistnosti)
je nespravné a nebezpecnée.

Pokyny k pouziti se vztahuji na nékolik modelu. Je
mozne, ze mezi vasSim modelem a témito pokyny bude
rozdil.
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2. INSTALACEA _
PRIPRAVA K POUZITI

VAROVANI: Instalaci tohoto
spotfebi¢e musi provést autorizovany
servisni pracovnik nebo kvalifikovany
technik v souladu s pokyny v tomto navodu
a v souladu s platnymi mistnimi nafizenimi.
* Nespravna instalace mlze zpUsobit
urazy a Skody, za které vyrobce odmita
zodpovédnost a které zneplatni zaruku.

» Pred instalaci se ujistéte, Ze parametry
lokalni distribu¢ni sité (elektrické
napéti a kmitoCet) jsou kompatibilni
s pozadavky spotrebiCe. Pozadavky
pro nastaveni tohoto spotfebice jsou
uvedeny na Stitku.

» Je tfeba dodrzet zakony, nafizeni,
smeérnice a normy platné v zemi pouziti
(bezpecnostni smérnice, spravna
recyklace v souladu s predpisy, atd.).

» Je-li produkt vybaven vyjimatelnymi
vodici polic (draténymi policemi) a
uzivatelska priruc¢ka zahrnuje recepty
jako napfiklad jogurt, draténé police je
tfeba vyjmout a troubu spustit v rezZimu
podle navodu. Pokyny na vyjmuti
draténych polic jsou obsazeny v kapitole
CISTENI A UDRZBA.

2.1 POKYNY PRO OSOBU
PROVADEJiCi MONTAZ
Vseobecné pokyny

s

» Po vyjmuti spotfebice a jeho
pfisluSenstvi z obalu zkontrolujte,
zda neni spotfebi¢ poskozeny Mate-
li podezieni na poSkozeni, spotfebic
nepouzivejte a okamzité kontaktujte
pracovnika autorizovaného servisu
nebo kvalifikovaného technika.

* Pfesvédcte se, ze v bezprostfedni
blizkosti se nenachazi hoflavé nebo
vybusné materialy, napf. zavésy, olej,
latky, atd., které se mohou vznitit.

* Pracovni deska a nabytek okolo
spotiebi€e musi byt vyrobeny
z materiald odolnych viéi teplotam nad
100 °C.

» Spotfebi¢ se nesmi instalovat pfimo nad
myc¢ku, chladni€ku, mrazni¢ku, mycku
nebo susicku.

2.2 MONTAZ TROUBY

Spotfebice se dodavaji s montaznimi
sadami a |ze je instalovat na pracovni
desku potfebnych rozmérd. Rozméry pro
montaz varné desky a trouby jsou uvedeny
nize.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

Instalace pod pracovni desku
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Instalace do nasténné
skfiné

Po napojeni elektroinstalace zatlacte
zepredu na troubu a zasurite ji do skfinég.
Otevrete dvere trouby a do otvort v ramu
trouby zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram
produktu dotyka dfevéného povrchu skfing,

Srouby utahnéte.
N

e

2.3 NAPOJENI ELEKTROINSTALACE
A BEZPECNOST

VAROVANI: Elektroinstalaci tohoto

spotiebiCe musi provést zaméstnanci

autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany elektrikar v souladu s pokyny
v tomto pravodci a v souladu s platnymi
smeérnicemi.

Cz-10

VAROVANI: TENTO SPOTREBIC

MUSI BYT UZEMNENY.
Pfed zapojenim spotfebice do sité je
nutné zkontrolovat, Ze jeho provozni
napéti (vyrazené na identifikacnim
Stitku spotrebie) odpovida napéti dané
sité a Ze elektrické vedeni je schopné
zvladnout jmenovity vykon spotrebice
(taktéz uvedeny na identifikacnim
Stitku).

Béhem instalace pouzivejte vyhradné
izolované kabely. Nespravné zapojeni
mUZze vas spotrebi¢ poskodit. Pokud je
kabel pro zapojeni spotfebite do sité
poskozeny a je tfeba ho vyménit, musi
vyménu provést kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte adaptéry, rozdvojky a/
nebo prodluzovaci kabely.

Zapojovaci $nura se nesmi dostat do
blizkosti horkych Casti spotfebice a
nesmi se ohybat nebo mackat. Jinak
muZe dojit k jejimu poskozeni a ke
zkratu.

Pokud neni spotfebi¢ napojeny ke zdroji
pomoci zastréky, musi byt pouzity jisti¢
s odpojenim vSech poll (s kontaktnim
prostorem alespon 3 mm), aby byla
splnéna bezpecCnostni nafizeni.

Tento spotfebi€ je navrZzen na dodavku.
Pokud je vase dodavka energie jina,
kontaktujte pracovnika autorizovaného
servisu nebo kvalifikovaného elektrikare.



Napajeci kabel (HO5VV-F) musi byt
dostatecné dlouhy na to 220-240V. Aby
s nim bylo mozné spotrebi¢ zapojit i
tehdy, kdyz stoji pfed skfini.

Presvédcte se, ze jsou vSechny spoje
dostate¢né dotazené.

Upevnéte napajeci kabel kabelovou
svorkou a zaviete kryt.

Napojeni svorkovnice je umisténo na
skfini svorkovnice.

< Modra
=z PO
+

e

Hnéda Zluta + zelend
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3. VLASTNOSTI PRODUKTU

Dulezité: Technické parametry produktu se liSi a vzhled vaseho produktu se mulze liSit
od nize uvedenych obrazku.

Seznam komponent

1. Ovladaci panel
2. Rukojet dvifek trouby
3. Dvitka trouby

Ovladaci panel

-

4. Casovag
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4. POUZITi PRODUKTU

Funkce trouby

* Funkce vasi trouby se mohou v zavislosti
na modelu produktu liSit.

Funkce
rozmrazovani:
Rozsviti se vystrazné
kontrolky trouby a
spusti se ventilator.
Chcete-li pouzit funkci
rozmrazovani,

umistéte zmrazené jidlo do trouby na treti
patro odspodu. Doporucuje se, abyste pod
rozmrazované jidlo dali plech, do kterého
zachytite vodu vzniklou v dusledku
rozmrazovani. Tato funkce vas$e jidlo
neuvari ani neupece, pouze pomuze s jeho
rozmrazenim.

Funkce Turbo: Zapne
se termostat trouby a
rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhové topné téleso a
ventilator. Diky turbo
funkci se teplo v troubé
rozptyli rovnomérné, aby se rovhomérné
propekly pokrmy na vSech patrech trouby.
Doporucujeme, abyste troubu predehfivali
zhruba 10 minut.

Funkce spodniho
ohfievu: Zapne se
termostat trouby a
vystrazné kontrolky
trouby a spusti se
spodni topné téleso.
Funkce spodniho
ohfevu je skvéla pro
ohfev pizzy, protozZe teplo stoupéa ze spodni
¢asti trouby a ohfiva tak jidlo. Tato funkce
se spiSe hodi k ohfivani jidla nez k jeho

Staticka funkce
peceni: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby a
spusti se spodni a
horni topna télesa.
Staticka funkce
pfipravy pokrmd
vyzafuje teplo a zajiStuje rovhomeérnou
pripravu pokrmu. Je idealni pro pfipravu
peciva, kolacl, zape€enych téstovin,
lasagni a pizzy. P¥i této funkci se
doporucuje troubu pfedehfivat po dobu 10
minut a pfipravovat pokrm pouze na jednom
patfe.

Funkce ventilatoru:
Zapne se termostat a
rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se horni
a spodni topna télesa
a ventilator. Tato
funkce je uzite¢na pfi
peceni sladkého peciva. Peceni provadi
spodni a horni topné téleso v troubé a
ventilator zajiStujici proudéni vzduchu v
troubé&, coz ma na jidlo mirné grilovaci
ucinek. Doporuéujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.

Funkce Pizza: Zapne
se termostat trouby a
rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhové a spodni
topné téleso a
ventilator. Tato funkce
je idealni k rovnomérnému kratkému
upeceni potravin, napfiklad pizzy. Zatimco
ventilator rovnomérné rozptyluje teplo v
troubé&, spodni topné téleso zajistuje
upeceni tésta.

Funkce rychlejSiho
grilovani: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby. Spusti
se gril a horni topné
téleso. Tato funkce se
pouziva k rychlejSimu
grilovani a ke grilovani pokrma s vétsi
plochou povrchu, jako je napfiklad maso.
Pouzijte horni patra trouby. Draténou
mrizku lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo — to umistéte doprostied
mrizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech,
ktery zachyti kapky oleje nebo tuku.
Doporucujeme, abyste troubu predehfivali
zhruba 10 minut.

Varovani: B&hem grilovani musi byt

dvefe trouby zaviené a teplotu trouby

je tfeba nastavit na 190°C.

Funkce dvojitého
grilu a ventilatoru:
Zapne se termostat
trouby a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti
se gril, horni topné
téleso a ventilator. Tato
funkce se pouziva k rychlejSimu grilovani
silngjSich pokrmu nebo ke grilovani pokrm
s vétsi plochou povrchu. Aby se zajistilo
rovnomérné peceni, spusti se horni topné
prvky, gril a ventilator. Pouzijte horni patra
trouby. Draténou mfizku lehce potrete
olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo — to
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umistéte doprostied mfizky. Pod pokrm Listové tésto 234 | 170-190 | 25-35
vzdy umistéte plech, ktery zachyti kapky —
oleje nebo tuku. Doporuc¢ujeme, abyste ~ | [Kolac/dort 2-3-4 | 150-170 | 25-35
> e . = —
troubu pred'ehrlvall zhruba.1 10'm'|nut. . § Cajové petivo | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Vargvanl. Behenj ngIovanl musi byt DuSens maso 2 175-200 | 40-50
dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C. Kure 2-3-4 200 45-60
;‘ Funkce ciSténi parou Nastavte Listové t&sto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
funkci trouby a termostatu na symbol
FPrpiag A . . 9 48 -3- _
gisténi parou. Do malého zasobniku | [€ | Kolac 234 | 150170 | 3040
na dné trouby nalijte 200—250 ml 2 | Cajové pedivo 2-3-4 | 150-170 | 25-35
vody (zhruba 1 hrnek). Cisténi parou trva DuSens maso 2 175-200 | 40-50
asi 20 minut a pfipravi troubu tak, abyste ji
mohli snadno vycistit. Masové kulicky 7 200 10-15
.. . = Kure * 190 50-60
4.1 TABULKA PRO PRIPRAVU JiDEL & -
Platky masa 6-7 200 15-25
8 s - D Beefsteak 6-7 200 15-25
= Pok Sk C WV * o~ = A . i
5 I pe— - Pokud muizete, pfipravujte na grilovaci
e > min. iehl
jehle.
g | Listové tésto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
©
s Kola&/dort 2-3-4 170-190 | 30-40 4.2 POUZITIi DOTYKOVEHO
P - -
2| Cajovépetivo | 2-3-4 | 170-190 | 30-40 | | CASOVACE SLIM LED
E3
2| Dusené maso 2 175-200 | 40-50
©
7] Kufe 2-3-4 200 45-60
— = N or orHHoE v de ¥
FeUOBOR | BHEG-BHTBE: =2 - »
via vOA @8
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Popisy rezimu
Zapnout/ Specialni E EE N S Pomalé pfiprava
Vypnout * funkce Displej teploty IU jidla
‘(.% Rozmrazo- Drobné @ o 38 Velmi pomala
vani o pecivo 2 Posileni ?U? pfiprava jidla
F-Fjunrié%e Maso S Sonda na maso 8 Tésto
il
Spodni — ?\’ Zastaveni .

lg funkce p Dribez p sondy na maso ) Chieb
Ij Sﬂtj;tiig;é Ryba EEEE Displej s ¢asem =ﬁ= Susit
= Horko- >

vzdusna Pizza — Doba peceni * Zmrazené jidlo

funkce oo
Funkce
ﬁ dvojitého Svétlo [ Doba konce v Minus
grilu pedeni

| | Funkee Prehrat/ .

o ngjr;tt)lll élgtglr pozastavit O Minutka Termostat

3 N 3 N o

+$ Cisténi o Cisténi parou @ Rezim N\ Plus

/A Zamek

] tlagitek

Nedojde-li k vybéru nebo zméné zadné jasu.

funkce, ovladaci jednotka se vypne po
uplynuti 5 minut.

Spotrebic se ovlada pomoci dotykového
ovladani. Funkce jsou fizeny dotykem poli
senzoru.

PFi pouziti ovladani se ujistéte, Ze pole
senzoru stisknete spravné. Je-li vas dotyk
pfilis plochy nebo maly, senzory nebudou
fungovat spravné.

Chladici ventilator se sepne automaticky,
aby udrzel povrchy spotiebiCe chladné.
Ventilator bude spustén i nadale, dokud se
automaticky nevypne, i po vypnuti trouby.

Vybér funkci trouby

Stisknéte na 2 vtefiny tlacitko ZAPNOUT/
VYPNOUT “@’ a zapnéte tim Fidici
jednotku. V38echna tlaCitka se rozsviti
na prvnim stupni jasu a trouba se pfepne
do rezimu ,CEKANI“. Béhem tohoto rezimu
budete moci vybrat pozadované funkce
vareni, pfizpusobit teplotu, aktivovat funkci
POSILENI ,&*, a také nastavit dobu varenti,
¢as ukonceni, minutku a aktualni &as.
B&hem rezimu ,EEKANI“ muzete
stisknutim tlaCitka nékteré z funkci vybrat
pozadovanou funkci vareni. Tlacgitko
zvolené funkce se rozsviti na druhém stupni

Kdyz uzivatel zvoli funkci vafeni, na displeji
teploty se zobrazi standardné nastavena
teplota. Tu Ize upravit pomoci dotykovych
tlagitek THERMOSTAT 1, PLUS A" a
MINUS ,~* na strané dlspleje Teplotu Ize
nastavit v rozsahu 50°C az 275°C.

Po nastaveni pozadované funkce, teploty a
Casu stisknéte dotykové tlacitko PREHRAT/
POZASTAVIT DIl a spustte funkci trouby.
Kdyz je trouba v provozu, tlacitko pfehrat/
pozastavit se béhem doby vareni rozjasni.

Nastaveni ¢asu

Po instalaci trouby je tfeba provést
nastaveni denni doby, které provedete v
souladu s nize uvedenymi pokyny.

Stisknéte dotykové tlacitko ZAPNOUT/
VYPNOUT , V", Tim troubu zapnete a
trouba prejde do rezimu ,CEKANI®. Béhem
tohoto rezimu stisknéte dotykové tlacitko
REZIM ,(O* a drzte ho, dokud nezvolite &as.
Muzete ho prenastavit pomoci dotykovych
tlacitek PLUS ,A“ a MINUS ,~“. Pro
dokonceni nastaveni €asu znovu stisknéte
dotykové tlagitko REZIM ,(O"

Cas je tfeba nastavit znovu pouze pokud
doslo k dlouhodobému odpojeni spotfebice
od napajeni na dlouhou dobu.
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Nastaveni ¢asu vareni

Cas Ize nastavit béhem rezimu ,CEKANI“
nebo rezimu ,PROVOZ".

Nastaveni minutky £\

Zmacknéte dotykové tlacitko REZIM (" a
podrzte ho, dokud se na displeji Casovace
nerozsviti symbol minutky a neobjevi se
,00:00“. Zatimco symbol blika, nastavte
poZadovanou dobu pro upozornéni pomoci
dotykovych tlacitek PLUS ,A"“ a MINUS
~. Jakmile dokongéite nastaveni,
neprovadeéjte stisknuti zadnych tlagitek po
dobu nékolika sekund, ¢asova¢ minutka se
nastavi.

KdyzZ se ¢asovacl dostane na nulu, ozve se
zvukovy signal a na obrazovce se rozblika
symbol minutky a ,00:00“.

Displej s asem Zvukové varovani zastavite
stisknutim libovolného tla€itka, nasledné
symbol z obrazovky zmizi.

Nastaveni délky ¢asu vareni

Tato funkce vam pomaha s vafenim po
ur€enou fixni dobu. Pfipravte potraviny k
vareni a dejte je do trouby. Potom vyberte
pozadovanou funkci vareni a teplotu.
Stisknéte dotykové tlagitko REZIM ,(>“ a
podrzte ho, dokud se na displeji pro ¢as
neobjevi symbol délky trvani }—*. Zatimco
je Casovac v této pozici, nastavte
pozadovanou délku vafeni pomoci
dotykovych tlagitek PLUS ,A"“ a MINUS
~*. Jakmile nastaveni dokongite, pocCkejte,
dokud se nezobrazi aktualni ¢as a trvale se
nerozsviti symbol délky trvani.

Kdyz ¢asoval dosahne nuly, trouba

se vypne, ozve se zvukovy signal a na
obrazovce se rozblika symbol doby trvani.
Zvukové upozornéni vypnéte stisknutim
libovolného senzoru na ovladacim panelu.

Nastaveni ¢asu ukonc¢eni vareni

Tato funkce se pouziva k zahajeni vareni
po uplynuti urcitého ¢asu a po konkrétni
dobu. Pripravte potraviny k vareni a dejte je
do trouby. Pak

vyberte pozadovanou funkci vareni a
teplotu.

Dotykové tlagitko REZIM ,(O" stisknéte a
drzte, dokud na displeji pro ¢as neuvidite
symbol délky trvani vafeni. Zatimco je
Casovac v této pozici, nastavte
pozadovanou délku vafeni pomoci
dotykovych tlacitek PLUS ,A" a MINUS
~*. Jakmile nastaveni dokongite, pocCkejte,
dokud se nezobrazi aktualni ¢as a dokud
symbol délka trvani vafeni nezlstane
rozsviceny.

Pak stisknéte dotykové tlagitko REZIM ,(®"
a drzte ho, dokud se na displeji pro ¢as
nezobrazi symbol konce doby vareni.
Rozblikaji se symboly ¢asu a €asu trvani
vareni. Zatimco je ¢asovac v této pozici,
nastavte poZzadovany ¢as konce vareni
pomoci tlagitek PLUS ,A“ a MINUS ,»“.
Jakmile nastaveni dokon&ite, poCkejte
dokud se nezobrazi aktualni ¢as a dokud
symbol konce vareni I nezlistane
rozsviceny.

Trouba spocita provozni dobu odecétenim
doby vareni od nastaveného ¢asu ukonceni
vareni, kdy se trouba vypne. Casovac vyda
zvukoveé upozornéni a symbol konce vareni
se rozblika. Zvukové upozornéni vypne
stisknuti libovolného tlacitka Casovace.

Nastaveni zvuku digitalniho ¢asovace

Pokud budete chtit zménit zvuk upozornéni,
provedte nasledujici: Kdyz displej s ¢asem
ukazuje aktualni Cas, stisknéte dotykové
tlagitko TERMOSTAT ,}“ a podrzte ho na
3 vtefiny, dokud se neozve zvukovy signal.
Poté se pfi kazdém stisknuti dotykového
tlac¢itka MINUS ,~“ nebo PLUS ,A“ ozve
jiny zvuk. Existuji ¢tyfi rizné typy
zvukového signalu. Vyberte pozadovany
zvuk a nemackejte zadna dalsi tlacitka.
Vybrany zvukovy signal se za chvili ulozi.

Funkce Posileni

Tato funkce se pouziva ke zkraceni ¢asu
pfedehfivani. Kdyz zvolite funkce Turbo,
Horkovzdusné peceni, statické pe¢eni nebo
Pizza, dotykové tlagitko POSILENI ,&* se
rozsviti. Pro uloZeni ¢asu pfedehfivani
stisknéte pred spusténim peceni dotykove
tlagitko POSILENI ,&*. Tuto funkci pouZijte
k co nejrychlejsimu rozehfati trouby na
pozadovanou teplotu. Tento rezim neni
vhodny pro peceni.

Po pouziti funkce posileni muzete troubu
pouzit pro peceni.

Funkce zamku tlagitek

Zamek tlacitek pouzijte, abyste predesli
nechténym zménam v nastaveni trouby.
Chcete-li zamek tlacitek aktivovat, stisknéte
dotykové tlacitko ZAMEK TLACITEK ,&" a
podrzte ho na 2 vtefiny, dokud se na displeji
nezobrazi symbol zamku tlacitek. Chcete-li
zamek tlacitek deaktivovat, stisknéte
dotykové tlacitko ZAMEK TLACITEK ,&" a
podrzte ho na 2 vtefiny, dokud z displeje
nezmizi symbol zamku tlacitek.
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Kdyz je zamek tlacitek aktivni, Ize aktivovat
pouze dotykové tlacitko ZAPNOUT/
VYPNOUT ,(D*. Viechna ostatni tlacitka
budou uzaméena.

4.3 PRISLUSENSTVi

Dratény rost EasyFix

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi
ddkladné umyjte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Pouzijte Cisty mékky hadr.

A

s = —s
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» Vlozte pfisluSenstvi na spravnou pozici
do trouby.

* Mezi krytem vétraku a pfisluSenstvim
ponechte mezeru alespori 1 cm.

* PFi vyndavani nadobi nebo pfislusenstvi
z trouby budte opatrni. Horké pokrmy
nebo prislusenstvi mohou zpusobit
popaleniny.

» PfFisluSenstvi se v horkém prostredi
muze deformovat. Po zchladnuti se mu

vrati puvodni tvar a funkce.

* Plechy a draténé rosty Ize umistit na
vyskovou Uroven 1 az 7.

» Teleskopické kolejnice Ize umistit na
vyskovou uroven T1, T2.

» Vyskovou urover 3 doporu€ujeme
pouzit pfi pe€eni na jedné vyskové
arovni.

» Vyskovou uroven T2 doporucujeme
pouzit pfi pe€eni na jedné vyskoveé
urovni s teleskopickymi kolejnicemi.

* Vyskové Urovné 2 a 4 doporucujeme
pouzit pfi pe€eni na dvou vyskovych
urovnich.

» Draténa mfizka oto&ného rozné musi
byt umisténa na vyskové urovni 3.

» VySkova uroven T2 se pouziva pro
draténou miizku oto€ného rozné pfi
pouziti teleskopickych kolejnic.

****PfisluSenstvi se mlze liSit v zavislosti

na zakoupeném modelu.

Hluboky plech

Hluboky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
dusenych pokrmu.

Postavte plech na kteroukoli mFizku

a zasunte ho az na konec.

PRVNi NA SVETE
Systém ochrany pred horkym vzduchem

Tento patentovany systém ochrany pred
horkym vzduchem zabrariuje tomu, aby
uzivatel pfiSel do kontaktu s horkym
vzduchem. Pouziva k tomu clonu vzduchu,
ktera se vytvofi pfi otevieni dvifek.

Mélky plech

Mélky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
peciva.

Postavte plech na kteroukoli mFizku

a zasunte ho az na konec.

Maly plech

Maly plech se nejlépe hodi pro pFipravu
peciva.

Plech umistéte doprostfed draténé mfizky.
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Dratény rost s jednou naptil vysunovaci
teleskopickou kolejnici EasyFix

Teleskopické kolejnice Ize napul vysunout,
abyste méli lepSi pfistup k pec¢enému jidlu.

e

Teleskopické kolejnice

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi
dikladné umyjte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Pouzijte Cisty mékky hadr.

prvek

* Na kazdé teleskopické kolejnici jsou
upevhovaci prvky, které umoznuji jejich
vyndani, abyste je mohli umyt nebo
prendat na jinou vySkovou Uroven.

* Vyndejte bo¢ni pojezdy. Viz sekce
Lvyndani draténé mrizky“.

7y

» Zavéste horni upeviiovaci prvek
teleskopickée kolejnice na pfislusny drat
postranni vySkove urovné a sou¢asné
zatlacte na spodni upevhovaci prvek,
dokud neuslysite zacvaknuti do dratu.

» Pokud budete chtit kolejnici odstranit,
podrzte ji za pfedni ¢ast a postupujte
podle vySe uvedenych krokl v opaéném
poradi.

Draténa mfizka

Draténa mrizka se nejlépe hodi na grilovani

nebo zpracovani potravin v nadobach

vhodnych do trouby.

VAROVANI

MFizku umistéte spravné na libovolné
odpovidajici patro uvnitf trouby a zasunite ji
az nakonec.

Dvirka s tichym zaviranim

Kdyz dvifka trouby pustite tésné pred
zavienim, sama se pomalu zavfou.

'




Kolektor na vodu
Nékdy mize pfi vafeni vznikat na vnitfnim
skle dvifek trouby kondenzace. Nejedna se
o poruchu produktu.

Otevrete dvitka trouby do pozice na
grilovani a necheijte je takto 20 vtefin.

Voda ste€e do kolektoru na vodu.

Nechte troubu zchladnout a utfete vnitfni
Cast dvifek suchou utérkou. Tento proces
se musi pravidelné opakovat.

e

2
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5. CISTENi A UDRZBA
5.1 CISTENI
VAROVANI: NeZ zaénete spottebié
Cistit, vypnéte ho a pockejte, az
vychladne.
VSeobecné pokyny
* Nez na spotfebi€ pouzijete néjaky Cistici
material, zkontrolujte, zda je k tomu
vhodny a je doporuceny vyrobcem.

* Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici
pripravky, které neobsahuji malé
castice. Nepouzivejte leptavé (korozivni)
krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé
draténky ani tvrdé nastroje. Mohly by
poskodit povrchy spotfebice.

Nepouzivejte Cistici prostfedky s

obsahem drobnych castecek. Ty by

mohly poskrabat sklenéné, smaltované
anebo natfené Casti spotrebice.

* Pokud na spotfebiCi preteCe tekutina,
ihned ji otfete, aby nedoslo k poskozeni
¢asti.

Zadnou &ast spotfebice nedistéte
parnim CistiCem.

Cisténi vnitiniho prostoru

* Vnitfni prostor smaltovanych trub je
nejlepsi Cistit, dokud jsou teplé.

» Po kazdém pouziti troubu vytrete
mékkym hadrem namocenym ve vodé
s Cisticim prostfedkem. Poté ji znovu
otfete mokrym hadrem a vysuste.

+  Kobcasnému kompletnimu vycisténi

trouby mlze byt potfeba tekuty Cistici
prostfedek.

Katalytické €isténi

Uvnitf trouby jsou nainstalovany katalytické
oblozky. Jsou to ty matné svétlé panely po
stranach a/nebo matné panely na zadni
strané trouby. Funguji tak, Ze se na nich
béhem vareni shromazduji veSkeré zbytky
mastnoty a oleje.

Oblozky se samy Cisti tak, ze absorbuji
tuky a oleje a spaluji je na popel, ktery Ize
snadno odstranit ze dna trouby vihkym
hadfikem. Aby byly obloZky u€inné, musi
byt porézni. Oblozky mohou ¢asem zménit
barvu.

Pokud se na oblozku rozlije velké mnozstvi
tuku, maze se snizit jejich efektivita. Abyste
tomuto problému predesli, nastavte troubu
na pfiblizné 20—30 minut na maximalni
teplotu. AZ trouba vychladne, setfete dno
trouby.

Manualini Cisténi katalytickych oblozek se
nedoporucuje. Poskodi se, pokud pouzijete
draténku napusténou mycim prostfedkem
nebo jakykoli jiny abrazivni prostfedek.
Kromé toho nedoporucujeme pouzivat

na oblozky aerosoly. Stény katalytickych
obloZzek mohou byt neucinné, pokud na nich
bude pfili§ mnoho mastnoty. Nadmérnou
mastnotu muzete odstranit mékkym
hadfikem nebo houbi¢kou namocenou do
horké vody, a pak muzete spustit Cistici
cyklus popsany vySe.

Odstranéni katalytickych oblozek

Pokud budete chtit katalytické oblozky
sundat, odSroubujte Sroubky, kterymi jsou
panely pfipevnény k troubé.
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Cisténi sklenénych &asti

» Sklenéné ¢asti spotiebice Cistéte
pravidelné.

* Na vnitfni i vn&jsi sklenéné Casti
pouZijte Cisti¢ skla. Poté je dukladné
oplachnéte a osuste suchym hadrem.

Cisténi nerezovych éasti (pokud je

spotiebi¢ ma)

* Nerezové Casti spotiebice Cistéte
pravidelné.

» Offete nerezové ¢asti mékkym hadrem
namoc¢enym pouze do vody. Poté je
dikladné osuste suchym hadrem.

Necistéte nerezové ¢asti, dokud jsou
jesté horké po pripravé pokrm.
Nenechavejte na nerezovych ¢astech
delSi dobu ocet, kavu, mléko, s,
vodu, nebo citronovou ¢i rajéatovou

Stavu.

Cisténi asti s natérem (pokud je

spotiebi¢ ma)

» Skvrny od raj¢at, rajéatového protlaku,
kecupu, citronu, olejovych derivata,
mléka, jidel s cukrem, slazenych
napojl a kavy se musi ihned odcistit
hadrem namoc¢enym do teplé vody.
Pokud tyto skvrny hned neodistite
a zaschnou na povrchu, NESMI se
odirat tvrdymi pfedméty (hranatymi
predmeéty, ocelovymi nebo plastovymi
draténkami, houbi¢kami s hrubym
povrchem) ani Gisticimi prostfedky
s vysokym obsahem alkoholu,
odstrariovaci skvrn, odmastovaci nebo
abrazivnimi chemikaliemi. Jinak na
povrchu s praskovym natérem muze
dojit ke korozi a vzniku skvrn. Vyrobce
neponese zodpoveédnost za zadné
$kody zplsobené nevhodnymi Cisticimi
prostfedky nebo postupy.

Odstranéni vnéjsiho skla
Pfed cisténim musite sklo dvifek trouby
odstranit, jak vidite nize.

1. Zatlacte sklo ve sméru B a uvolnéte ho
z upevnovaci svorky (x). Zatahnéte za sklo
ve sméru A.

Vraceni vnéjSiho skla na misto:

1. ZatlacCte na sklo smérem k upevnovaci
svorce a pod ni (y) ve sméru B.

3. Usadte sklo pod upevriovaci svorku (x)
ve sméru C.

Pokud jsou dvifka trouby z trojitého

skla, Ize tfeti vrstvu skla vyndat

stejnym zplsobem jako druhou vrstvu
skla.

Odstranéni draténé police
Draténou polici odstranite tak, Ze za
ni zatahnete, jak vidite na obrazku. Po

uvolnéni police ze svorek (a) ji zdvihnéte
nahoru.
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5.2 UDRZBA

VAROVANI: Udrzbu tohoto spotrebice

smi provadét pouze zaméstnanec

autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany technik.

Vyména lampy trouby
VAROVANI: NeZ zaénete spottebi¢
Cistit, vypnéte ho a pockejte, az
vychladne.
» Sundejte sklenénou ¢ocku a odstrante
Zarovku.

» Vlozte novou Zarovku (odolnou teplotam
do 300 °C) namisto staré zarovky
(230 V, 15-25 Watt, typ E14).

¢ Vratte na misto sklenénou ¢ocku.
Trouba je nyni pfipravena k pouziti.

Lampa je navrzena specialné pro

pouziti v domacich kuchyriskych

spotfebicich. Neni vhodna pro
osveétleni mistnosti v domacnosti.
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6. ODSTRANOVANI POTiZi A PREPRAVA

6.1 ODSTRANOVANI POTIZi

Pokud i po pouziti téchto zakladnich krok( pro odstrafiovani potizi budou potize se
spotfebicem pretrvavat, kontaktujte personal autorizovaného servisu nebo
kvalifikovaného technika.

Problém Mozna pFiéina Reseni

Zkontrolujte, zda je v pofadku dodavka
Troubu nejde zapnout. Je vypnuty proud. energie. Zkontrolujte také, zda funguji
ostatni kuchynské spotfebice.

Je nespravné nastavena teplota
Spotiebi¢ nehreje nebo se P trouby. P Zkontrolujte, Ze teplota trouby je pomoci
nezahfiva trouba. . R L ovladaciho knofliku spravné nastavena.
Dvitka trouby zustala oteviena.

Vymérite zarovku dle pokynd.

Svétlo v troubé (pokud v ni Porucha lampy. Prosvadt .. 14 elokirick
je) nesviti. Elektfina je vypnuta nebo odpojena. fesvédcte se,zzg je zapnuta elektricka
asuvka.
Zkontrolujte, zda jste dle doporuceni
spravné nastavili teplotu a umistili patra
trouby.
Pokrm je nerovnomérné Patra trouby jsou nespravné Neotvirejte piili§ Sasto dvitka trouby,
upeceny. nastavena. pokud nepripravuijete jidla, ktera je

potieba otacet. Pokud otevrete dvirka
trouby, vnitini teplota se snizi, coz mize
mit vliv na vysledky pfipravy jidla.

Odstrarite necistoty zachycené v tlagitku
a zkuste to znovu.

Odstrarite vihkost a zkuste to znovu.

Zkontrolujte, zda je nastavena funkce
zamku tlacitek.

Mezi tla€itky se néco zachytilo.

Tlacitka asovace nelze Dotykovy model: v ovladacim panelu
spravné stisknout. je vihkost.

Je nastavena funkce zamku tlacitek.

Zkontrolujte, zda trouba stoji rovné.

Ventilator trouby (pokud ho IR Zkontrolujte, zda pecici plechy/nadoby
trouba ma) je hlucny. Patra trouby vibruji. nevibruji nebo nejsou v kontaktu se
zadnim panelem trouby.

i " X3t Elektronicky fizeny ventilator Ventilator se automaticky vypne poté,
Chlad'\(/:' Vﬁﬂ:;'ﬁ%’&é’ez' Ipo automaticky bézi urcitou dobu, aby co dostate¢né vychladnou elektronické
yP Y- troubu zchladil. komponenty.

Pokud troubu zapnete a po urcitou dobu
neprovedete zadnou operaci, trouba se
automaticky vypne. TaktéZz se sama vypne
po skonéeni programu.

Elektronicky fizené trouby se
Trouba se sama vypnula. automaticky vypnou, pokud neb&zi
z&dna funkce.

Internf ventilator se zastavi, Jedna se o béznou operaci spotrebice,

. Elektronicky Fizené trouby se ktera je uzite¢na pfi pfipravé jidel
v ui‘?\?la('l?gi t\)/zﬁré"t{)urnoktceifete spina¢em ve dvifkach pfestanou a pomaha zabranit nadmeérnému uniku
y J dvitka péct, pokud otevrete dvirka trouby. tepla. Po zavfeni dvifek se opét spusti

normalni chod trouby.

6.2 PREPRAVA

Pokud budete produkt potfebovat pfepravit jinam, pouzijte originalni obalové materialy
a pfenasejte ho v originalni krabici. Ridte se pokyny pro pfepravu uvedenymi na obalu.
VSechny volné &asti pfilepte paskou k produktu, abyste zabranili poskozeni produktu
b&hem piepravy.

Pokud nemate originalni baleni, zajistéte pfepravni box, ve kterém bude spotfebi¢ —
obzvlasté jeho externi povrchy — chranén pred vnéjSimi riziky poskozeni.
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Tak, fordi du valgte dette produkt.

Denne brugervejledning indeholder vigtige sikkerhedsoplysninger samt vejledning til
betjening og vedligeholdelse af dit apparat.

Laes denne brugervejledning, inden du tager apparatet i brug. Gem denne bog til senere
brug.

Type Betydning

lkon
A ADVARSEL Alvorlig skade eller risiko for dedsfald

RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D Risiko for farlig elektrisk spaending

BRAND Advarsel; Brandfare/braendbare materialer

VIGTIGT/BEMAERK Korrekt betjening af systemet

A FORSIGTIG Risiko for skader pa personer eller materialer
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1. SIKKERHEDSFORSKRIFTER

* Lees alle anvisninger grundigt, inden du tager
apparatet i brug. Gem dem til senere brug pa et
passende sted.

» Denne vejledning er udarbejdet for mere end én
model. Derfor har dit apparat muligvis ikke alle de
funktioner, der naevnes heri. Af denne arsag er det
vigtigt at laegge seaerligt meerke til figurerne, mens du
lzeser betjeningsvejledningen.

1.1 GENERELLE SIKKERHEDSFORSKRIFTER

» Apparatet kan bruges af barn pa 8 ar og derover
samt personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse holdes under opsyn eller er oplyst
omkring brugen af apparatet pa en sikker made og
forstar farerne, der kan opsta ved brug af apparatet.
Barn ma ikke lege med apparatet. Rengaring og
brugsvedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden
opsyn.

A ADVARSEL: Apparatet og dets synlige dele kan

blive varme under brug. Pas p3, at du ikke rarer ved

varmeelementerne. Bgrn under 8 ar ma ikke bruge
produktet, medmindre de er under konstant opsyn.

/5 A\ ADVARSEL: Brandfare: Du ma ikke opbevare
genstande pa kogeplader.

/\ A\ ADVARSEL: Hvis overfladen pa din keramiske
kogeplade revner, skal du slukke for apparatet. Ellers
kan du risikere at fa elektrisk stad.

* Du ma ikke betjene apparatet med en ekstern timer
eller et separat fjernbetjeningssystem.

» Apparatet bliver varmt under brug. Pas pa, at du
ikke rgrer ved varmeelementerne inde i ovnen.
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Handtagene kan blive varme, kort tid efter ovnen er
taget i brug.

Du ma ikke bruge skrappe renggringsmidler med
slibemiddel eller skuresvampe til at renggre glasset
i ovnlagen eller ovnlagens andre overflader. De kan
ridse overfladerne, hvilket kan medfgre at glasset

i ovnlagen gar i stykker, eller at overfladerne bliver
gdelagt.

Brug ikke damprenggring til at rengare apparatet.
ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet er slukket,

inden du skifter paeren. Ellers kan du risikere at fa
elektrisk stad.

/\ FORSIGTIG: De synlige dele kan blive varme, nar
du bruger ovnen eller griller i den. Hold sma bgrn veek
fra apparatet, mens det er i brug.

Dit apparat er fremstillet i overensstemmelse med
alle geeldende lokale og internationale standarder
og regulativer.

Vedligeholdelse og reparationsarbejde ma kun
udfgres af autoriserede fagpersoner. Installations-
og reparationsarbejde kan veere farligt, hvis det
udfgres af andre end autoriserede fagpersoner. Du
ma ikke aendre produktspecifikationerne pa nogen
made. Forkerte komfurbeskyttere kan vaere skyld i
ulykker.

Inden du tilslutter dit apparat, skal du kontrollere,

at de lokale forhold (forbindelsen og trykket

af naturgassen eller den elektriske spaending

og frekvens) og apparatets specifikationer er
kompatible. Apparatets specifikationer er angivet pa
meerkatet.

/\ FORSIGTIG: Dette apparat er kun designet til
tilberedning af mad og er kun beregnet til almindeligt
husholdningsbrug indenfor. Apparatet ma ikke bruges
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til andre formal eller pa andre mader som f.eks. til
kommercielt brug eller til opvarmning af et rum.

Du ma ikke bruge ovnens handtag til at Igfte eller
flytte apparatet.

Vi har truffet alle teenkelige foranstaltninger af
hensyn til din sikkerhed. Undga at ridse glasset
under renggaring, da det kan ga i stykker. Undga at
sla tilbehgr ind i glasset.

Sarg for, at stramkablet ikke sidder fast eller bliver
gdelagt under installationen. Hvis strgmkablet bliver
gdelagt, skal det erstattes af producenten, dennes
servicemontgr eller andre lignende kvalificerede
personer for at undga fare.

Lad ikke bgrn klatre op pa ovnlagen eller sidde pa
den, mens den er aben.

Hold barn og dyr veek fra apparatet.

1.2 INSTALLATIONS ADVARSLER

Betjen ikke dette apparat, inden det er helt
installeret.

Apparatet skal installeres af en autoriseret
fagperson. Producenten er ikke ansvarlig for
skader, der opstar som fglge af forkert placering og
installation af andre end autoriserede fagpersoner.

Nar apparatet pakkes ud, skal du kontrollere, at
det ikke er blevet beskadiget under transport. Hvis
apparatet er defekt, ma det ikke bruges, og du
skal kontakte en autoriseret fagperson med det
samme. Emballagen bestar af fglgende materialer:
nylon, flamingo osv., som kan veere farlig for bgrn.
Disse materialer bgr indsamles og fijernes med det
samme.

Beskyt dit apparat mod omgivelserne. Apparatet
ma ikke udsaettes for sol, regn, sne, stav eller
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usaedvanlig fugtighed.

» Alle materialer rundt om apparatet (f.eks. skabe)

skal kunne tale temperaturer pa mindst 100° C.

» Apparatet ma ikke installeres bag et cover. Ellers

kan det overophede.

1.3 UNDER BRUG

Der kan forekomme en svag lugt, farste gang du
bruger produktet. Dette er helt normalt og skyldes
isolationsmaterialerne pa varmeelementerne. Vi
anbefaler, at du temmer ovnen og kgrer den pa den
maksimale temperatur i 45 minutter, inden du skal
bruge den for fgrste gang. Sgrg for, at omradet,
hvor produktet er installeret, er godt ventileret.

Pas pa, nar du abner ovnlagen under og efter brug.
Du kan brzende dig pa den varme damp fra ovnen.

Du ma ikke placere brandfarlige eller breendbare
materialer i eller i neerheden af apparatet, mens det
er teendt.

Brug altid ovnhandsker eller grydelapper til at fjerne
og seette ting ind i ovnen, mens den karer.

Ovnen ma under ingen omstaendigheder fores med
sglvpapir, da dette kan forarsage overophedning.
Undga at saette service eller bageplader direkte

pa ovnens bund under tilberedning. Bunden bliver
meget varm, og dette kan beskadige produktet.

@& Forlad ikke apparatet uden opsyn, mens du
tilbereder olie i fast eller flydende form. De kan
anteendes under ekstreme varmeforhold. Heeld aldrig
vand pa olieskabte flammer. Sluk i stedet apparatet,
og daek panden med et lag eller et brandtaeppe.

Apparatet slukkes, hvis det ikke bruges i en laengere
periode.
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» Sarg for, at betjeningsknapperne altid star i
positionen "0" (stop), nar du ikke bruger apparatet.

» Pladerne halder, nar de traekkes ud. Pas pa du ikke
spilder eller taber varm mad, nar du tager det ud af
ovnen.

* Du ma ikke stille noget pa ovnlagen, mens den er
aben. Det kan bringe ovnen ud af balance eller
beskadige lagen.

* Haeng ikke viskestykker, karklude eller tgj pa
apparatet eller fra dets handtag.

1.4 UNDER RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

» Sgrg for, at dit apparat er slukket pa
stikkontakten, inden du rengar det eller udfarer
vedligeholdelsesarbejde.

* Du ma ikke fjerne betjeningsknapperne for at
renggre betjeningspanelet.

* For at opretholde dit apparats ydeevne og sikkerhed
anbefaler vi, at du altid bruger originale reservedele
og tilkalder vores autoriserede fagpersonale, hvis du
har brug for hjeelp.

CE-overensstemmelseserklaering
Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver,
beslutninger og forordninger og de anfgrte
standarder, der henvises til.

Dette apparat er udelukkende designet til madlavning.
Enhver anden brug (som f.eks. opvarmning af et rum)
er forkert og farligt.

0 Betjeningsvejledningen geelder for flere modeller.
Der kan veere uoverensstemmelser mellem denne
vejledning og din model.
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2. INSTALLATION OG over opvaskemaskiner, kaleskabe,

FORBEREDELSE MED frysere, vaskemaskiner eller
HENBLIK PA BRUG tarretumblere.
ADVARSEL : Dette apparat skal 2.2 INSTALLATION AF OVNEN

installeres af en autoriseret fagperson | Apparaterne leveres med et installationsseet
eller kvalificeret teknikkeri . og kan installeres pa en bordplade,
overensstemmelse med anvisningerne i hvis den har de rigtige mal. Malene for

denne vejledning samt geeldende lokale installation af kogeplade og ovn vises
bestemmelser. herunder.
» Forkert installation kan medfgre skade
pa ting eller personer, som producenten :
ikke kan holdes ansvarlig for. Garantien A(mm) | 857 | min/max. F (mm) | 560/580
erkleeres ligeledes ugyldig. B (mm) 550 min. G (mm) 555
* Inden installationen skal du kontrollere, C (mm) 595 min. H/l (mm) | 600/590
at de lokale forhold (elektrisk speending D (mm) 575 il A ) 5110
og frekvens) og justeringerne pa .
apparatet er kompatible. Apparatets E (mm) 576
justeringsforhold er angivet pa
meerkatet.

+ Du skal altid fglge den lokale lovgivning
samt de lokale bekendtgarelser,
direktiver og standarder
(sikkerhedsbestemmelser, korrekt
genanvendelse i overensstemmelse
med regulativerne osv.).

» Hvis produktet indeholder aftagelige
hylder (ovnriste), og brugervejledningen
indeholder opskrifter som yoghurt, skal
ovnriste fiernes og ovnen betjenes i
den definerede tilberedningstilstand.
Fjernelse af ovnriste: Oplysningerne er
inkluderet i afsnittet RENGYJRING OG
VEDLIGEHOLDELSE.

2.1 VEJLEDNING TIL INSTALLAT@REN
Generelle anvisninger

* Nar du har fjernet emballagen fra
apparatet og dets tilbehgr, skal du
kontrollere, at apparatet ikke er
beskadiget. Hvis du tror, at apparatet
er beskadiget, ma du ikke bruge det.
Kontakt en autoriseret fagperson eller
kvalificeret teknikker med det samme.

» Sorg for, at der ikke er brandfarlige
eller breendbare materialer i umiddelbar
naerhed af apparatet som f.eks.
gardiner, olie, taj osv. som kan blive
antaendt.

» Bordpladen og mabler i neerheden
af apparatet skal veere fremstillet
af materialer, som kan holde til
temperaturer over 100° C.

* Apparatet ma ikke installeres direkte
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Installation under en bordplade

Installation i et
indbygningsskab

Nar du har forbundet de elektriske
tilslutninger, skal du saette ovnen ind i m@
skabet ved at skubbe den fremad. Abn gl
ovnlagen, og saet 2 skruer i hullerne i
ovnrammen. Sgrg for, at produktets ramme

rerer ved skabets traeramme, og stram -»> B «

skruerne.
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2.3 ELEKTRISK TILSLUTNING OG SIKKERHED

ADVARSEL: Dette apparats tilslutning

til el bar udferes af en autoriseret

fagperson eller kvalificeret elektriker i
overensstemmelse med anvisningerne i
denne vejledning samt gaeldende lokale
bestemmelser.

ADVARSEL: APPARATET SKAL
HAVE JORDFORBINDELSE.

* Inden du slutter apparatet til
netstremmen, skal du kontrollere, at
den nominelle spaending for apparatet
(preeget i apparatets ID-plade) svarer til
forsyningsspaendingen, og at apparatets
nominelle belastning (ogsa angivet pa
ID-pladen) passer til elnettet.

» Serg for, at du kun bruger isolerede
kabler under installationen. En forkert
forbindelse kan skade apparatet.
Hvis stramkablet er beskadiget og
skal udskiftes, skal dette ggres af en
kvalificeret fagperson.

» Brug ikke adapterer, stikdaser og/eller
forlaengerledninger.

» Stremkablet skal holdes veek fra
apparatets varme dele og ma ikke
bgjes eller klemmes. Hvis ikke dette
overholdes, kan kablet blive beskadiget,
og apparatet kan kortslutte.

» Hvis apparatet ikke er forbundet til
elnettet via et stik, skal der bruges en
flerpolet afbryder (med mindst 3 mm
mellem hver kontakt) for at leve op til
sikkerhedsbestemmelserne.

* Apparatet er designet til en
forsyningsspaending pa 220-240V. Hvis
din forsyning er anderledes, skal du
kontakte en autoriseret fagperson eller
kvalificeret elektriker.

» Strgmkablet (HO5VV-F) skal veere lang
nok til at blive forbundet med apparatet,
selv hvis apparatet stilles foran skabet.

» Sgrg for, at alle forbindelser er
tilstraekkeligt strammet til.

» Saet stremkablet i kabelklemmen, og luk
deekslet.

» Forbindelsesstykket til klemkassen er
placeret pa klemkassen.
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3. PRODUKTETS FUNKTIONER

Vigtigt: De forskellige produktspecifikationer kan variere. Dit apparat kan se
anderledes ud, end de apparater der vises i figurerne herunder.

Liste over komponenter

1. Betjeningspanel
2. Ovnhandtag
3. Ovnlage

Betjeningspanel

4. Timer
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4. SADAN ANVENDES
PRODUKTET

Ovnfunktioner

* Funktionerne i din ovn kan veere
anderledes afhangigt af ovhens model.

Opteningsfunktion:
Ovnens
advarselslamper vil
teendes og ventilatoren
vil begynde at snurre
rundt. Ved brug af
optegningsfunktionen
skal du tage dine frosne madvarer og
placere dem i ovnen pa en hylde i den
tredje rille fra bunden. Det anbefales at
placere en bageplade under madvarerne,
der er under optg@ning, for at opfange
vandet, der samler sig pga. den smeltende
is. Denne funktion vil ikke lave mad eller
bage din mad, den vil kun bidrage til at optg

3
o
Q
@
=]

Turbofunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
ringvarmelegemet og
ventilatoren vil blive
aktiveret.
Turbofunktionen fordeler varmen jeevnt i
ovnen, sa al mad pa alle plader tilberedes
jeevnt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

®

Nederste
opvarmningsfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og det
nederste varmelegeme
vil begynde at varme.
Det nederste
varmelegeme er ideelt at bruge til pizza, da
varmen stiger op fra bunden af ovnen og
varmer maden op. Denne funktion er egnet
til opvarmning af mad i stedet for at
tilberede den.

Statisk
tilberedningsfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
det gverste og
nederste varmelegeme
vil begynde at varme.
Den statiske tilberedningsfunktion afgiver
varme. Sikrer jaevn tilberedning af
madvarerne. Dette er ideelt til kager,
smakager, bagt pasta, lasagne og pizza.

Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales, og det er bedst kun at anvende
én bageplade ad gangen med denne
funktion.

Ventilatorfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
det gverste og
nederste varmelegeme
vil begynde at varme,
og ventilatoren vil saette i gang. Denne
funktion er god til bagning af wienerbrad.
Madlavning foretages med det gverste og
nederste varmelegeme i ovnen og med
ventilatoren, der giver luftcirkulation, hvilket
giver en svag grilleffekt til maden.
Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

R

Pizzafunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
ringvarmelegemet, det
nederste varmelegeme
og ventilatoren vil blive
aktiveret. Denne funktion er ideel til jeevn
bagning, sdsom pizza pa kort tid. Nar
ventilatoren fordeler varmen jeevnt i ovnen,
sikrer det nederste varmelegeme bagning
af maden.

@
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Hurtigere
grillfunktion: Ovnens
termostat og
advarselslamper
teendes. Grillen og de
gverste varmelegemer
begynder at varme.
Denne funktion bruges til hurtigere grilning
og til at daekke starre overflader af maden,
sasom grilning af ked. Brug de gverste riller
i ovnen. Pensl tradristen med olie for at
forhindre, at madvarer heenger fast pa
midten af grillristen. Anbring altid en
bageplade under maden til at opsamle dryp
af olie eller fedt. Forvarmning af ovnen i

10 minutter anbefales.

Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190 °C.

Dobbeltgrill og
ventilatorfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
grillelementet og det
overste varmelegeme
og ventilatoren vil saette i gang. Funktionen
anvendes til hurtigere grilning af tykkere
f@devarer og til at daekke et starre
overfladeareal. Bade de gverste
varmeelementer og grill bliver aktiveret
sammen med ventilatoren for at sikre jeevn
tilberedning. Brug de gverste riller i ovnen.
Pensl tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer haenger fast pa midten af
grillristen. Anbring altid en bageplade under
maden til at opsamle dryp af olie eller fedt.
Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

NN

o

Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen vaere sat til 190 °C.

4 Damprenggringsfunktion: Indstil
‘ ovnfunktionen og termostaten til

damp-renggringsfunktionssymbolet.

Heeld 200-250 ml vand (ca. 1 kop) i

den lille bakke pa bunden af ovnen.
Damprenggring arbejder i ca. 20 minutter
og forbereder ovne, sa den herefter er nem
at gare ren.

4.1 TILBEREDNINGSTABEL

(=
o > .

g Retter Egi ng:%
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 35-45
~ Kage 2-3-4 170-190 | 30-40
':-g Smakage 2-3-4 | 170-190 | 30-40
21 Gryderet 2 175-200 | 40-50
Kylling 2-3-4 200 45-60
Butterdej 2-3-4 170-190 | 25-35
§ Kage 2-3-4 150-170 | 25-35

©
% Smakage 2-3-4 150-170 | 25-35
s Gryderet 2 175-200 | 40-50
Kylling 2-3-4 200 45-60
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 35-45
8 Kage 2-3-4 | 150-170 | 30-40
= Smakage 2-3-4 150-170 | 25-35
Gryderet 2 175-200 | 40-50
IR

[=
= Kylling * 190 50-60
E Kotelet 6-7 200 15-25
Engelsk bof 6-7 200 15-25

*Tilbered med stegt kyllingespyd, hvis det
er tilgeengeligt.
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4.2 BRUG AF DEN SLANKE
LED-TOUCH-TIMER

= )
— = or o o 0L e w
BeUOCOR |BBRE-BETERE 2 %
viliAa vO A B EB
|
BESKRIVELSE AF TILSTANDE
Teaendt/ Specielle EEE Temperaturd- (S Langsom
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Styreenheden slukker efter 5 minutter, hvis
ingen funktion er valgt eller aendret.

Apparatet betjenes vha. bergringsfalsomme
sensorer. Funktionerne kontrolleres ved
bergring af sensorfelterne.

Nar du bruger kontrollerne, skal du sgrge
for at rere sensorfeltet korrekt. Hvis

din bergring er for flad eller for lille, vil
sensorerne ikke fungere korrekt.

Kaleventilatoren starter automatisk for

at holde apparatets overflader atkglede.
Ventilatoren fortseetter med at snurre, indtil
den slukkes automatisk, selv mens ovnen
er slukket.

Valg af ovnfunktion
Tryk p4 ON/OFF (taend/sluk) “©” sensoren i

2 sekunder for at teende styreenheden. Alle
knapper vises pa det farste lysstyrkeniveau,

og ovnen gar i “WAIT” (vente) tilstand. |
denne tilstand kan du vaelge de gnskede
tilberedningsfunktioner, justere
temperaturen, aktivere BOOST (TURBO) “
& funktionen og justere tilberedningstid,
sluttid, minutur og klokkesleet.

| “WAIT” (VENTE) tilstand kan den
gnskede tilberedningsfunktion veaelges ved
at trykke pa en af funktionsknapperne.
Funktionskappen, der er valgt ud fra dens
brug, vises med andet lysstyrkeniveau.

Nar en tilberedningsfunktion veelges, vises
standardtemperaturen pa
temperaturdisplayet. Denne kan justeres
ved hjzelp af THERMOSTAT “4” PLUS “A”
og MINUS “V” sensor-knapperne, som er
anbragt pa siden af displayet. Temperaturen
kan indstilles i intervallet 50 °C til 275 °C.
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Nar den gnskede funktion er valgt, og
temperatur og tid er indstillet, skal du trykke
pa PLAY/PAUSE “PI’-sensoren for at
starte ovnfunktionen. Nar ovnen er i brug,
lyser knappen play/pause hele tiden under
tilberedningen.

Indstilling af klokkeslaet

Nar ovnen er installeret, skal tidspunktet pa
dagen indstilles i henhold til nedenstaende
instruktioner.

Tryk p& ON/OFF (TZAEND/SLUK) “®”
sensoren for at teende ovnen og

ga i “WAIT” (VENTE) tilstand. | denne
tilstand skal du trykke(gé sensorknappen
MODE (TILSTAND) “QO”, indtil
klokkeslaettet er indstillet. Du kan justere
det ved hjeelp af PLUS “A” og MINUS “Vv"
sensorknapperne. Du kan afslutte
justeringen af klokkesleettet ved at trykke pa
MODE (TILSTAND) “®” knappen en gang
til.

Tiden skal kun indstilles igen, hvis ovnen
har veeret frakoblet netspaending i lang tid.

Justering af tilberedningstiden

Tilberedningstiden kan justeres i “WAIT”
(VENTE) tilstand eller “OPERATING”
(DRIFTS) tilstand.

Justering af minuturet “0)”

Tryk pa sensoren MODE (TILSTAND) ‘@,
indtil symbolet for minutur lyser op i
timerdisplayet, og “00:00” ses. Indstil den
ognskede leengde af advarselssignalet ved
hjeelp af sensorknapperne PLUS “A” og
MINUS “V” , mens symbolet blinker. Nar du
er feerdig med indstillingen, ma du ikke
trykke pa nogen knapper i et par sekunder,
og nu bliver minuturet indstillet.

Nar minuturet nar nul, hgres en akustisk
advarsel, og minuturssymbolet "00:00° vil
blinke pa

Timerdisplayet. Den akustiske advarsel og
symbolet pa skaermen vil forsvinde ved et
tryk pa en tilfaeldig knap.

Indstilling af tilberedningstiden

Denne funktion hjeelper dig med at lave
mad i et naermere fastsat tidsrum. Gar
maden klar til tilberedning, og seet den
ind i ovnen. Veelg derefter den gnskede
tilberedningsfunktion og

temperaturen. Tryk pa sensorknappen
MODE (TILSTAND) “®”, indtil du ser
varighedssymbolet “‘+—>" pa timerdisplayet.
Indstil den gnskede tilberedningstid ved
hjeelp af sensorerne PLUS “/A\” og MINUS “
V", mens timeren star i denne position. Nar
justeringen er afsluttet, skal du vente, indtil

den aktuelle tid vises pa skaermen og
varighedssymbolet lyser konstant.

Nar minuturet nar nul, slukker ovnen,

og den akustiske alarm hgres, og
varighedssymbolet vil blinke pa minuturets
display. Et tryk pa en tilfeldig sensor pa
styreenheden vil standse den akustiske
advarsel.

Indstilling af sluttidspunkt for
tilberedningen

Denne funktion bruges til at tilberede

mad efter en vis tid, inden for en bestemt
varighed. Ggr maden Klar til tilberedning, og
seet den ind i ovnen. Derefter

Veelg den gnskede tilberedningsfunktion og
temperaturen.

Tryk pa sensoren MODE (TILSTAND) “®”
indtil du kan se varighedssymbolet pa
timerdisplayet. Indstil den gnskede
tilberedningstid ved hjeelp af sensorerne
PLUS “A” og MINUS “v” , mens timeren
star i denne position. Nar justeringen er
afsluttet, skal du vente, indtil den aktuelle
tid vises pa skaermen og varighedssymbolet
for tilberedning lyser konstant.

Tryk pa MODE (TILSTAND) “©”
sensorknappen, indtil du kan se
tilberedningssluttidssymbolet pa
timerdisplayet. Symbolerne for klokkeslaet
og tilberedningstid lyser konstant. Indstil
sluttidspunktet ved hjeelp af sensorerne
PLUS “A” og MINUS “V" , mens timeren
star i denne position. Nar justeringen er
afsluttet, skal du vente, indtil den aktuelle
tidspunkt vises pa skeermen 0?%!
tilberedningssluttidssymbolet “T2I" lyser
konstant.

Ovnen beregner driftstiden ved at traekke
tilberedningsperioden fra

den indstillede sluttid, hvor den vil afslutte
funktionen. Timeren vil afgive en akustisk
advarsel, og tilberedningssluttidssymbolet
begynder at blinke. Et tryk pa en tilfaeldig
timerknap vil standse den akustiske
advarsel.

Justering af den digitale timers lyd:

Mens uret viser klokkeslaettet, skal du
trykke pa og holde sensorknappen
THERMOSTAT“Y" nede i 3 sekunder, indtil
den akustiske alarm lyder. Derefter lyder
der, hver gang sensorerne MINUS “\/” eller
PLUS “A\” trykkes ned, et nyt bip-signal.
Der findes fire forskellige typer bip-signaler.
Veelg det gnskede bip-signal, og rer ikke
ved andre knapper. Efter et gjeblik vil det
valgte bip-signal blive gemt.
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Turbofunktion

Denne funktion bruges til at forkorte
foropvarmningstiden. BOOST (TURBO) “@
” sensoren vil lyse op, nar Turbo-,
Ventilator-, Statisk- eller Pizza-funktionerne
veelges. Tryk pa BOOST (TURBO) “®”
sensorknappen, fgr start af en
tilberedningsfunktion for at spare
foropvarmningstid. Brug denne funktion til
at opvarme ovnen til den gnskede
temperatur sa hurtigt som muligt. Denne
funktion er ikke egnet il tilberedning.

Efter brug af turbo-funktionen kan ovnen
bruges til tilberedning.

Indikator for tastaturlas

Tastaturlasen bruges for at undga
utilsigtede aendringer af ovnens indstillinger.

Tryk pa KEY LOCK (TASTATURLAS) ‘&
sensorknappen i 2 sekunder, indtil du ser
tastaturlas-symbolet pa skeermen. For at
sla tastaturlasen fra skal du trykke pa KEY
LOCK (TASTATURLAS) “& sensoren i 2
sekunder, indtil Tastaturlassymbolet slukker
pa skeermen.

Nar tastaturlasen er slaet til, er det kun ON/
OFF (Teend/sluk) “@” sensorknappen, der
virker. Alle andre knapper forbliver last.

4.3 TILBEHGR
EasyFix tradhylde

Renggr tilbehgret grundigt med varmt vand,
renggringsmiddel og en blad klud ved
forste brug.

7 IG5

6 ® - 5

4 0

2 * ] T1

— —

1 . )
* Indseet tilbehgret i den korrekte position

inde i ovnen.

» Der skal veere mindst 1 cm frirum
mellem ventilatordaekslet og tilbehgret.

+ Tag forsigtigt kogegrej og/eller tilbehar
ud af ovnen. Varme madvarer eller
tilbeher kan forarsage forbraendinger.

» Tilbehar kan miste faconen, hvis det er
varmt. Nar det er kalet ned, vil det fa sin

oprindelige facon og ydeevne tilbage.

» Bakker og tradriste kan placeres pa alle
niveauer mellem 1 og 7.

» Teleskopskinner kan anbringes pa
niveauerne T1, T2.

* Niveau 3 anbefales til tilberedning pa
kun ét niveau.

» Niveau T2 anbefales til tilberedning pa
kun ét niveau med teleskopskinner.

* Niveau 2 og 4 anbefales til tilberedning
i to niveauer.

» Tradristen skal anbringes i niveau 3.

* Niveau T2 anvendes til tradristen med
teleskopskinner.

****Tilbehar kan variere, alt efter hvilken
model, du har kabt.

Dyb bradepande

Den dybe bradepande er velegnet til
tilberedning af stuvninger og sammenkogte
retter.

Seet bagepladen ind pa en af ribberne.

Sarg for at den er placeret korrekt ved at
skubbe den helt ind.

FORSTE | VERDEN

Varmluftafskaermningssystem i
indbyggede ovne

Det patenterede
varmluftsafskaermningssystem forhindrer
varm luft i at na slutbrugeren ved at skabe
et luftgardin, nar ovndegren abnes.
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Bagepladen
Bagepladen er bedst til at bage smakager.

Skub bagepladen helt ind pa ribben, sa den
er placeret korrekt.

Den lille bakke

Den lille bakke er bedst egnet til bagning af
wienerbrgad.

Placer bakken i midten af et tradgitter.

=S

Tradhylde med Easyfix halvteleskopisk
skinne

Den halvteleskopiske hylde streekker sig
halvvejs, saledes at du far nem adgang til
madvarerene.

e

Teleskopskinner

Renggr tilbehgret grundigt med varmt vand,
renggringsmiddel og en blgd klud ved
forste brug.

» Pa hver teleskopskinne findes

fastgarelser, som ggr det muligt at fierne
dem ved renggring og genplacering.

* Fjern sidelgberen. Se afsnittet
“Fjernelse af tradhylde”.

7y

* Haeng teleskopskinnens
topfastgerelsesanordning pa
sidehyldens referencetrad, og tryk
samtidigt pa fastggrelsesanordningen
i bunden, indtil du klart harer,
at fastgarelsesanordningen
klikker pa plads i sidehyldens
niveaufastggrelsestrad.

* Nar du vil fierne den, skal du holde
fast i skinnens overflade og gentage
proceduren i modsat reekkefolge.

Ovnristen

Ovnristen egner sig bedst til at grille samt
tilberedning af mad i ovnvenlige beholdere.

ADVARSEL

Seet risten korrekt ind i den gnskede
ribbe i ovnen, og skub den helt ind.
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Ovnlage med blgd lukning

Ovnlagen lukker langsomt af sig selv, nar
den friggres lige fgr den lukkede position.

e

Vandsamleren

Ved tilberedning af nogle madretter kan
der dannes kondens pa indersiden af
ovnlagens glas. Dette er ikke en fejl pa
produktet.

Abn ovnlagen til grillpositionen, og lad den
sta i denne position i 20 sekunder.

Vandet drypper ned i samleren.

Lad ovnen kgle ned, og ter indersiden

af ovnen med et tort viskestykke. Denne
metode skal bruges regelmaessigt.

e

2
-y 54

e\

5. RENGGRING OG
VEDLIGEHOLDELSE

5.1 RENG@RING
ADVARSEL: Sluk for apparatet, og lad
det kogle af, far renggringen
pabegyndes.

Generelle instruktioner

= Kontroller, om renggringsmidlerne er
passende og anbefalet af producenten,
fgr du bruger dem pa apparatet.

* Brug creme- eller vandbaserede
renggringsmidler, som ikke indeholder
partikler. Brug ikke aetsende cremer
(eller kaustisk soda), slibende
renggringsmidler, ru staluld eller hardt
veerktgj, da det kan beskadige ovnens
overflader.

Brug ikke renggringsmidler, som

indeholder partikler, da de kan ridse

glas, emaljerede og/eller malede dele
af dit komfur.

* Huvis der Igber veeske over, skal de
straks rengegres for at undga, at delene
beskadiges.

Brug ikke damprensere til renggring af
nogen dele af apparatet.

Rengering af ovnens indre

» Indersiden af emaljerede ovne rengares
bedst, mens ovnen er varm.

» Tor efter hver brug ovnen med en
blad klud, som er blevet veedet med
seebevand. Aftgr derefter igen ovnen
med en fugtig klud, og ter den.

» Det kan veere ngdvendigt at bruge et
flydende renggringsmiddel en gang
imellem for at renggre ovnen helt.

Katalytisk rengoring

Katalytiske foringer er monteret i
ovnrummet. Det er de mat udseende, lyse
paneler pa siderne og/eller panelet med
mat finish bagest i ovnen. De arbejder ved
at opsamle eventuelt fedt og olierester
under tilberedningen.

Foringerne er selvrensende ved at
absorbere fedt og olier og braende dem
til aske, som derefter let kan fjernes fra
bunden af ovnen med en fugtig klud.
Foringerne skal veere porgs for at veere
effektive. Foringerne kan blive misfarvet
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med alderen.

Hvis der spildes en stor maengde fedt pa en
foring, kan det reducere dens effektivitet.
For at afhjeelpe dette problem skal ovnen
indstilles til maksimal temperatur i ca.
20-30 minutter. Efter at ovnen er kglet af,
aftgrres ovnbunden.

Manuel renggring af katalysatorforingerne
anbefales ikke. Der vil opsta skader,

hvis der anvendes en saebeimpraegneret
staluldssvamp eller andre slibemidler.
Derudover anbefaler vi ikke brug af
aerosolrenggringsmidler pa foringerne.
Veaeggene i en katalytisk foring kan blive
ineffektive pa grund af for meget fedt. Det
overskydende fedt kan fiernes med en blgd
klud eller svamp gennemveedet i varmt
vand, og renggringscyklussen kan udfgres
som beskrevet ovenfor.

Udtagning af en katalytisk foring

Skru de skruer ud, der holder hvert
katalytisk panel fast pa ovnen, for at udtage
den katalytiske foring.

Rengering af glasdele

* Renggr apparatets glasdele
regelmaessigt.

» Brug en glasrens til renggring af
indersiden af dele af glas. Skyl dem
derefter, og ter dem omhyggeligt med
en tgr klud.

Rengering af dele i rustfrit stal (hvis

tilgaengelige)

* Renggr regelmeessigt apparatets dele af
rustfrit stal.

» After efter hver brug dele af rustfrit
stal med en blad klud, som er blevet
vaedet med vand. Tgr dem derefter
omhyggeligt med en tar klud.

Renggr ikke dele af rustfrit stal, mens
de stadig er varme fra madlavningen.

Efterlad ikke eddike, kaffe, meelk, salt,
vand, citron- eller tomatsaft pa rustfrit
stal i lang tid.

Rengering af lakerede overflader (hvis

tilgaengelige)

* Pletter af tomat, tomatpasta,
ketchup, citron, oliederivater, maelk,
sukkerholdige fadevarer, sukkerdrikke
og kaffe bar straks renggres med
en klud dyppet i varmt vand. Hvis
disse pletter ikke fjernes og tarrer
ind pa de overflader, de ligger pa,
méa de IKKE gnides mod harde
genstande (spidse genstande,
staltrad og plastikskuresvampe,
overfladebadesvamp) eller
renggringsmidler, der indeholder
hgje niveauer af alkohol, pletfjernere,
affedtningsmidler, overfladeskurende
kemikalier. Ellers kan der opsta
korrosion pa pulverlakerede overflader,
og der kan forekomme pletter.
Producenten kan ikke holdes ansvarlig
for skader, der er opstaet som felge af
brug af uegnede renggringsmidler eller
-metoder.

Fjernelse af ovnlagens inderste glas
Du skal fierne glasset i ovnlagen, inden du
renggr det, som vist nedenfor.

1. Skub glasset mod B, og lgsn det fra
placeringsbeslaget (x). Treek glasset ud i
retning af A.

Sadan saettes det inderste glas pa plads:

1. Skub glasset hen mod og under
placeringsbeslaget (y) i retning mod B.

3. Saet glasset ind under placeringsbeslaget
(x) i retning mod C.
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Hvis ovnlagen har tredobbelt glas, kan
det tredje lag glas fijernes pa samme
made som det andet lag glas.

Fjernelse af ovnribberne
For at fierne ovnribberne skal du traekke i

dem som vist i figuren. Nar du har lgsnet
dem fra klemmerne (a), skal du Igfte dem

op.

e

5.2 VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL: Vedligeholdelse af dette
apparat bgr kun udfgres af en
autoriseret fagperson eller tekniker.

Udskiftning af ovhpaeren
ADVARSEL: Sluk dit apparat, og lad
det afkale inden du renger det.

* Fjern glasset over paeren og fijern
herefter paeren.

» Skru den nye paere i som erstatning for
den fijernede peere. Paeren skal vaere
230V, 15-25 Watt, Type E14 og kunne
holde til varmegrader pa op til 300 °C.

* Din ovn er klar til brug, nar du har sat
glasset tilbage over peeren.

Peeren er designet specifikt til brug i
husholdningsapparater. Den er ikke
egnet til oplysning af rum.
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6. FEJLFINDING OG TRANSPORT

6.1 FEJLFINDING

Hvis du stadig har problemer med apparatet efter at have kontrolleret disse
grundleeggende fejlfindingstrin, skal du kontakte en autoriseret servicetekniker eller en

kvalificeret tekniker.

Problem

Mulig arsag

Losning

Ovnen teender ikke.

Stremmen er slaet fra.

Kontroller, om der er strgam. Kontroller
ogsa, om andre apparater i kokkenet
fungerer.

Ingen varme, eller ovnen
bliver ikke varm.

Reguleringen af ovntemperaturen er
forkert indstillet.

Ovndgren er stadig aben.

Kontroller, at knappen til indstilling af
ovntemperaturen er indstillet korrekt.

Ovnlampen (hvis den findes)
virker ikke.

Lampen er defekt.

Stremforsyningen er afbrudt eller
slukket.

Udskift lampen i henhold til
instruktionerne.

Sarg for, at der er teendt for strammen
ved stikkontakten.

Tilberedningen er ujaevn i
ovnen.

Ovnpladerne er placeret forkert.

Kontroller, at de anbefalede temperaturer
og pladernes placering anvendes.

Abn ikke dgren ofte, medmindre du laver

mad, der skal vendes. Hvis du ofte abner

daren, vil temperaturen i ovhrummet veere

lavere, og dette kan pavirke resultatet af
din madlavning.

Timerknapperne kan ikke
trykkes ordentligt ned.

Der er fremmedlegemer mellem
timerknapperne.

Touch-model: der er fugt pa
kontrolpanelet.

Tastelasefunktionen er indstillet.

Fjern fremmedlegemet, og prav igen.
Fjern fugten, og prav igen.

kontroller, om tastelasfunktionen er
indstillet.

Ovnventilatoren (hvis den
findes) stgjer.

Ovnpladerne vibrerer.

Kontroller, at ovnen star vandret.

Kontroller, at bagepladerne og bagveerk
ikke vibrerer eller er i kontakt med ovnens
bagpanel.

Kgleventilatoren fortseetter
med at fungere, efter at
ovnen er slukket.

Den elektronisk styrede ovnventilator
kerer automatisk et stykke tid for at
kele ovnen.

Ventilatoren slukker automatisk, nar
de elektroniske komponenter er kglet
tilstraekkeligt af.

Ovnen har slukket sig selv.

Elektronisk styrede ovne slukker
automatisk, hvis ingen funktion er
i drift.

Ovnen slukker automatisk for at spare
energi, hvis der ikke foretages nogen
handlinger inden for en bestemt
tidsramme, efter at den er blevet
teendt eller efter afslutningen af et
tilberedningsprogram.

Hvis lagen abnes under
en ventilatorassisteret
funktion, stopper den interne
ventilator.

De elektronisk styrede ovne med
lagekontakt holder op med at
tilberede, hvis ovnlagen abnes.

Det er en normal betjening af apparatet,
hvilket er nyttigt ved tilberedning af mad
for at undga, at der slipper for meget
varme ud. Nar lagen lukkes, vil ovnen
genstarte normal drift.

6.2 TRANSPORT

Hvis du har brug for at transportere produktet, skal du bruge den originale
produktemballage og bzere det i sin originale emballage. Fglg transportmaerkerne pa
emballagen. Seet tape pa alle enkeltdele for at undgé at beskadige produktet under

transport.

Hvis du ikke har den originale emballage, skal du lave en transportkasse, sa apparatet,
iseer produktets udvendige overflader, er beskyttet mod udefrakommende trusler.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR Elsr‘g_lsljléilgRISCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemafe Verwendung des Gerates
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1. SICHERHEITSHINWEISE

* Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie an einem zuganglichen Ort auf,
um bei Bedarf wichtige Informationen nachschlagen
zu kdnnen.

» Diese Gebrauchsanweisung wurde fur mehrere
Modelle erstellt. Daher verfugt Ihr Gerat
maoglicherweise nicht Uber einige der Eigenschaften,
die in diesem Dokument beschrieben werden.
Achten Sie daher besonders auf die Abbildungen,
wenn Sie die Gebrauchsanweisung lesen.

1.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

» Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
mit mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
unter Aufsicht handeln oder hinsichtlich der
sicheren Bedienung des Gerats angewiesen
wurden und die moglichen Risiken kennen.

Das Gerat ist kein Kinderspielzeug — halten Sie
Kinder davon fern. Kinder durfen Reinigungs- und
Wartungsmalinahmen am Gerat nur unter Aufsicht
Erwachsener durchfuhren.

A WARNUNG: Das Gerit und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil}.
Achten Sie darauf, dass Sie keine Heizelemente
beruhren. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat
fern, wenn sie nicht durchgehend beaufsichtigt
werden.

/5 A\ WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.
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/\ AA WARNUNG: Hat die Oberflache Spriinge,
mussen Sie das Gerat sofort ausschalten. Es besteht
Stromschlaggefahr.

Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

Das Gerat wird beim Betrieb heil}. Seien
Sie vorsichtig und beruhren Sie niemals die
Heizelemente im Ofeninneren.

Griffe werden beim Betrieb moglicherweise bereits
nach kurzer Zeit heil3.

Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel oder Schleifvlies, um
die Backofenturscheibe oder sonstige Oberflachen
zu reinigen. Dabei konnen Oberflachen zerkratzen,
was zum Bersten der Turscheibe oder Schaden an
Oberflachen fuhren kann.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

/\ AA WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Austauschen der Lampe, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden.

/N ACHTUNG: Von aufRen zugangliche Teile konnen
beim Kochen oder Grillen heil® werden. Halten Sie
kleine Kinder vom Gerat fern, wenn dieses
eingeschaltet ist.

Das Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen
lokalen und internationalen Normen und
Vorschriften hergestellt.
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» Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur
von autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt
werden. Installations- oder Reparaturarbeiten,
die von nicht autorisierten Technikern ausgefuhrt
werden, konnen Sie gefahrden. Nehmen Sie keine
Anderungen an den Eigenschaften des Herdes
vor. Es besteht Unfallgefahr durch Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen fur das Kochfeld.

* Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des
Gerates, dass die lokalen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck im Gasversorgungsnetz und/
oder Spannung und Frequenz des Stromnetzes)
kompatibel zu den technischen Daten des Gerates
sind. Die technischen Daten fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

AACHTUNG: Dieses Gerat ist nur zum Kochen von
Lebensmitteln, fur den Gebrauch im Haushalt sowie
ausschlieldlich zur Verwendung in Innenraumen
bestimmt. Es sollte nicht fur andere Zwecke oder in
einem anderen Anwendungsbereich, z. B. auRerhalb
vom Haushalt, in einer gewerblichen Umgebung oder
zum Beheizen eines Raumes verwendet werden.

* Heben oder verschieben Sie den Herd nicht durch
Ziehen an den Griffen der Backofentur.

» Es wurden alle erforderlichen Malinahmen ergriffen,
um lhre Sicherheit zu gewahrleisten. Da das Glas
brechen kann, muss beim Reinigen vorsichtig
vorgegangen werden, um Kratzer zu vermeiden.
Verhindern Sie ein Schlagen oder Klopfen mit
Zubehor auf das Glas.
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Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel bei der
Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermalien qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die Backofentur klettern
oder darauf sitzen, wahrend sie geoffnet ist.

Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat
fern.

1.2 HINWEISE ZUM AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

Nehmen Sie den Herd erst in Betrieb, nachdem er
vollstandig installiert wurde.

Das Gerat darf nur von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Der Hersteller ist nicht
haftbar fur Schaden, die durch falsche Aufstellung
oder wegen der Installation durch nicht autorisierte
Personen verursacht werden.

Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es
auf Transportschaden Uberprufen. Falls Sie einen
Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat
nicht, sondern setzen Sie sich umgehend mit einem
qualifizierten Kundendienst in Verbindung. Da die
fur die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor usw.) fur Kinder gefahrlich
sein konnen, sollten Sie diese einsammeln und
sofort entsorgen.

Schutzen Sie das Gerat vor Umwelteinflissen.
Setzen Sie es niemals Einflissen wie Sonne,
Regen, Schnee, Staub oder hoher Feuchte aus.

Die das Gerat umgebenden Materialien (z. B.
Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur
von mindestens 100°C zu widerstehen.
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Das Gerat darf zur Vermeidung von Uberhitzungen
nicht hinter einer dekorativen Tur installiert werden.

1.3 WAHREND DES BETRIEBS

Wenn Sie den Backofen das erste Mal einschalten,
nehmen Sie moglicherweise einen leichten Geruch
wahr. Das ist vollkommen normal. Der Geruch ruhrt
von den Isoliermaterialien und den Heizelementen
her. Deshalb sollten Sie den Backofen vor der
ersten Verwendung bei maximaler Temperatur fur
45 Minuten leer betreiben. Sorgen Sie in dieser Zeit
fur eine grundliche Beluftung der Umgebung, in
welcher der Herd installiert ist.

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie die Backofentur
wahrend oder nach dem Kochen 6ffnen. Es besteht
Verbrennungsgefahr durch den heilen Dampf, der
beim Offnen aus dem Backofen entweicht.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine
entflammbaren oder brennbaren Materialien in das
Gerat oder in die Nahe des Gerates.

Verwenden Sie immer Topfhandschuhe, um

das Gargut aus dem Backofen zu nehmen bzw.
hineinzulegen.

Der Ofen darf auf keinen Fall mit Aluminiumfolie
ausgekleidet werden, da er sich dadurch Uberhitzen
konnte.

Legen Sie wahrend des Garens keine Gerichte oder
Backbleche direkt auf den Ofenboden. Der Boden

wurde dann so heil}, dass es zu Schaden am Gerat
kommen konnte.
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O A\ Lassen Sie den Herd beim Kochen mit festen
oder flussigen Fetten niemals unbeaufsichtigt. Diese
konnen bei sehr hohen Temperaturen in Brand
geraten. Giel3en Sie niemals Wasser in brennendes
Fett oder Ol. Schalten Sie stattdessen den Herd aus,
und decken Sie die Pfanne mit ihrem Deckel oder
einer Feuerdecke zu.

« Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
schalten Sie den Netzhauptschalter aus.

» Achten Sie stets darauf, dass die Einstellkndpfe in
der Stellung ,,0“ (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

» Die Backbleche kippen nach unten, wenn sie
herausgezogen werden. Sorgen Sie dafur, dass kein
heildes Gargut verschuttet wird oder heruntertropft,
wenn Sie es aus dem Backofen herausnehmen.

» Belasten Sie die Backofentur nicht, wenn sie
geoffnet ist. Dabei kann sich die Backofentur
verziehen, oder sie kann beschadigt werden.

* Hangen Sie keine Handtucher, Geschirrtucher oder
Textilien auf das Gerat oder an die Griffe.

1.4 WARNHINWEISE ZUR REINIGUNG UND WARTUNG

» Vergewissern Sie sich, dass die
Spannungsversorgung zum Gerat netzseitig
unterbrochen ist, bevor jegliche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchgefuhrt werden.

» Entfernen Sie nicht die Einstellknopfe, um das
Bedienfeld zu reinigen.

* Um einen ordnungsgemalden Betrieb sowie
die groRtmogliche Sicherheit fur Ihr Gerat
sicherzustellen, empfehlen wir, stets Original-
Ersatzteile zu verwenden und bei Bedarf stets einen
autorisierten Kundendienst zu rufen.
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CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Verordnungen, -Beschlussen und

-Richtlinien sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschliel3lich fur das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemal’ und
gefahrlich.

Obie Gebrauchsanweisungen gelten fur mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und lhrem Modell.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von

einem autorisierten Servicemitarbeiter
oder einem qualifizierten Techniker gemaf
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung

der geltenden lokalen Vorschriften installiert

werden.

* Eine unsachgemafie Installation kann
zu Personen- und Sachschaden fihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

» Uberprtfen Sie vor der Montage des
Gerats, dass der vom Energieversorger
gelieferte Strom (elektrische Spannung
und Frequenz) mit der Einstellung
des Gerats kompatibel ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

* Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitsbestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

«  Wenn das Gerat mit herausnehmbaren
Einschubfiihrungen (fir
Ofengitter) ausgestattet ist und die
Gebrauchsanweisung Rezepte wie
Joghurt enthalt, missen fir diese die
Ofengitter entfernt und muss der Ofen
im dafir vorgesehenen Garmodus
betrieben werden. Informationen
zum Entfernen der Ofengitter finden
Sie im Abschnitt REINIGUNG UND
WARTUNG.

2.1 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
Allgemeine Hinweise

* Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Geréat nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

» Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Geréates keine
entzundlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
konnten.

» Die Arbeitsplatte und Mébel, die
das Gerat umgeben, mussen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von tber 100°C
standhalten kdnnen.

» Das Gerat sollte nicht direkt tGber
einem Geschirrspuler, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

2.2 EINBAUEN DES BACKOFENS

Die Gerate werden mit Montagekits
geliefert und kénnen in eine Arbeitsplatte
mit geeigneten Abmessungen eingebaut
werden.Die Einbaumalle des Kochfeldes
und des Backofens sind in der Tabelle
unten aufgefuhrt.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

DE — 11




Einbau unter einer Arbeitsplatte

Einbau in einen Hochschrank

Nachdem alle elektrischen Anschllisse

den Einbauschrank einschieben.Die
Backofentir 6ffnen, und die 2 Schrauben

in die Locher im Rahmen des Backofens
einschrauben.Bei an der Schrankoberflache
anliegendem Geraterahmen die Schrauben > <+
festziehen.

ausgeflihrt wurden, den Backofen in . m@
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2.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft gemaR
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet
sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fur den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefiihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verldngerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heif3en Teilen
des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

»  Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfullen.

* Das Geréat ist fur eine
Spannungsversorgung mit ausgelegt
220-240V.Wenn am Anschlussort eine
andere Spannungsversorgung anliegt,
an einen autorisierten Servicemitarbeiter
oder eine qualifizierte Elektrofachkraft
wenden.

» Das Netzkabel (HO5VV-F) muss lang
genug sein, damit es auch bei vor
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dem Einbauschrank stehendem Gerat
angeschlossen werden kann.

Sicherstellen, dass alle Anschlisse
ordnungsgemal festgezogen sind.

Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielRen.

Der richtige Klemmenanschluss ist auf
dem Anschlusskasten dargestellt.
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3. PRODUKTMERKMALE

Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kdnnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

1.Bedienfeld
2 Backofentrgriff
3.Backofentir

Bedienfeld

4. Timer
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4. Verwenden des Produkts

Backofenfunktionen

* Die Funktionen Ihres Backofens kdnnen je
nach Modell abweichen.

Auftau-Funktion:Die
Warnleuchten des
Backofens werden
eingeschaltet, und der
Lifter geht in Betrieb.
Um die Auftau-
Funktion zu
verwenden, legen Sie das Tiefkuhlgericht
auf die von unten gesehen dritte
Einschubebene des Backofens. Es wird
empfohlen, ein Blech unter dem
Tiefklhlgericht zu platzieren, um das beim
Schmelzen von Eis entstehende Wasser
aufzufangen. Bei dieser Funktion werden
die Speisen nicht gegart oder gebacken,
sondern lediglich schneller aufgetaut.

Turbo-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Ringheizelement und
der Lifter gehen in
Betrieb. Die Turbo-Funktion sorgt fur eine
gleichmaRige Warmeverteilung im
Backofen. Dadurch wird das Gargut auf
allen Einschubebenen gleichmaRig gegart.
Es wird empfohlen, den Backofen ca.

10 Minuten lang vorzuheizen.

Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das Heizelement
fur Unterhitze beginnt
zu heizen. Die
Unterhitze eignet sich
hervorragend flir das Erwarmen von Pizza,
da die Warme von unten nach oben steigt
und das Gargut so erwarmt. Diese Funktion
ist eher fir das Erwarmen von Speisen
geeignet als fir das Garen.

Ober- und
Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fir Ober- und
Unterhitze beginnen zu
heizen. Bei Ober- und Unterhitze wird die
Warme so abgestrahlt, dass das Gargut
gleichmalig gegart wird. Dadurch eignet

sie sich hervorragend fiir Geback, Kuchen,
Nudelauflauf, Lasagne und Pizza. Es wird
empfohlen, den Ofen 10 Minuten lang
vorzuheizen und bei dieser Funktion auch
nur eine Einschubebene zu verwenden.

Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fur Ober- und
Unterhitze sowie der
Lufter gehen in Betrieb. Diese Funktion ist
besonders fiir das Backen von Geback
geeignet. Das Gargut wird Uber die
Heizelemente fur Ober- und Unterhitze im
Backofen gegart, und der Lifter zirkuliert
die Luft, damit ein leichter Grilleffekt erzielt
wird. Es wird empfohlen, den Backofen ca.
10 Minuten lang vorzuheizen.
Pizzafunktion:Das
Backofenthermostat
@ und die Warnleuchten
und das
Ringheizelement, das
Heizelement fur
Unterhitze sowie der Lifter gehen in
Betrieb. Diese Funktion eignet sich ideal
von Gargut wie Pizza. Wahrend der Lufter
eine gleichmafige Warmeverteilung im
Backofen gewahrleistet, sorgt die
Unterhitze flir das richtige Ausbacken des
Garguts.

R

werden eingeschaltet,
zum schnellen und gleichmaRigen Backen

Schneligrill-
Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet.
Das Grillheizelement
sowie das Heizelement
fur Oberhitze beginnen zu heizen. Diese
Funktion wird zum Schnellgrillen und Grillen
von Gargut mit grofRerer Oberflache, wie
Fleisch, verwendet. Verwenden Sie die
oberen Einschubebenen des Backofens.
Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit
das Gargut nicht daran haften bleibt, und
legen Sie das Gargut auf die Mitte des
Rosts. Schieben Sie stets eine Fettpfanne
unter dem Gargut ein, um
heruntertropfendes Ol oder Fett
aufzufangen. Es wird empfohlen, den
Backofen ca. 10 Minuten lang vorzuheizen.
Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentur geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C

R Ve N
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eingestellt werden.

Doppel-Grill- und
Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement, das
Heizelement fur Oberhitze sowie der Lufter
gehen in Betrieb. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen, zum Grillen von
volumindserem Gargut und zum Grillen von
Gargut mit grofRerer Oberflache verwendet.
Mit dem Heizelement fiir Oberhitze, dem
Grillheizelement und dem Lufter wird ein
gleichmaRiges Garen des Garguts
sichergestellt. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter_
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.

R Vap-Clean-Funktion:Stellen Sie die
@® | cen Einstellknopf fiir die
Backofenfunktion und den
Einstellknopf fir die Temparatur auf
das Symbol fiir die Vap-Clean-Funktion.
Geben Sie 200-250 ml Wasser (ca.

1 Tasse) in die kleine Mulde am Boden des
Garraums. Die Vap-Clean-Funktion dauert
ca. 20 Minuten und bereitet den Backofen
so vor, dass er anschlielend problemlos
gereinigt werden kann.

e S S g

R

4.1 GARTABELLE

.§' —> 'C fD
x Speisen ~— H N/
= > min.
[
© Blatterteig 2-3-4 170-190 | 35-45
N
< Kuchen 2-3-4 | 170-190 | 30-40
=
=
g Kekse 2-3-4 170-190 30-40
=
=3
% Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
2
o Hahnchen 2-3-4 200 45-60
Blatterteig 2-3-4 170-190 | 25-35
Kuchen 2-3-4 150-170 25-35
£
=3
E Kekse 2-3-4 150-170 | 25-35
=]

Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
Hahnchen 2-3-4 200 45-60
Blatterteig 2-3-4 170-190 35-45

_g Kuchen 2-3-4 150-170 30-40
=
=
L Kekse 2-3-4 150-170 25-35
Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
Gegrillte
Fleischklofe 7 200 | 10-15
{=
o Hahnchen * 190 50-60
g
Koteletts 6-7 200 15-25
Rindersteak 6-7 200 15-25

*Wenn vorhanden mit Brathahnchen-Spiel3
garen.

4.2 VERWENDUNG DES SLIM
LED TOUCH TIMERS

= = o i
_ _ or o e o b o #
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Modusbeschreibungen

Ein/Aus Sonderfunktionen EEE Temperaturanzeige % Larégasriwes
Sehr
Auftauen Gepack @ Schnellheizen QSI langsames
|\ Garen
Turbofunktion Fleisch R Temperaturfihler 8 Teig
walll
Q Unterhitze Gefliigel Etop Tempesr?otggi]hler- (@) Brot
‘j Statische Funktion Fisch EEEE Zeitanzeige =ﬁ= Trocken
ol 1 ) . Gefrorene
Umluft Pizza — Garzeit % Lebensmittel
‘f‘ Doppelgrillfunktion -,Q- Beleuchtung | Garzeitende v Minus
= Doppelgrill + Wiedergabe / : "
Umluft Pause a Erinnerungstimer Thermostat
2,
< Reinigung ¢O Dampfreinigung @ Modus N\ Plus
n
] Tastensperre

Das Gerat schaltet nach 5 Minuten
automatisch ab, wenn in dieser Zeit keine
Funktionen ausgewahlt oder geandert
werden.

Das Gerat wird Uber Sensortasten
(Berurhungssteuerung) bedient.
Funktionen werden durch Beriihrungen der
Sensortasten gesteuert.

Achten Sie bei der Bedienung der
Bedienelemente darauf, die Tasten richtig
zu bertihren. Wenn Sie den Finger zu flach
auflegen, kdnnen die Tasten die Beriihrung
eventuell nicht richtig erkennen.

Der Kuhlungslifter schaltet sich
automatisch zu, um die Oberflachen des
Gerates moglichst kuhl zu halten. Der LuUfter
selbst nach Abschaltung des Ofens arbeitet
weiter, bis er sich automatisch abschaltet.

Ofenfunktion auswahlen

Zum Einschalten beriihren Sie die Ein-/
Aus-Sensortaste , D" 2 Sekunden lang. Alle
Tasten erscheinen bei der ersten
Helligkeitsstufe und der Ofen ruft den
Bereitschaftsmodus auf. In diesem Modus
kdénnen Sie die gewlinschten Garfunktionen
wahlen, die Temperatur anpassen, die
Funktion SCHNELLHEIZEN ,&* aktivieren
sowie Garzeit, Endzeit, Minutenerinnerung
und Uhrzeit einstellen.

Im Bereitschaftsmodus konnen Sie die
gewlnschte Garfunktion durch Berthrung
einer der Funktionstasten auswahlen. Die
ausgewahlte Funktionstaste wird bei der
zweiten Helligkeitsstufe angezeigt.

Wenn eine Garfunktion ausgewahlt ist,
erscheint der Standardtemperaturwert in
der Temperaturanzeige. Dies kann Uber die
Sensortasten THERMOSTAT ,&* PLUS ,A*
und MINUS ,~* an der Seite des Displays
angepasst werden. Die Temperatur lasst
sich im Bereich von 50 bis zu 275 °C
einstellen.

Berlihren Sie nach Auswahl der
gewulnschten Funktion und Einstellung von
Temperatur und Zeit die Sensortaste
WIEDERGABE/PAUSE ,DII, damit der
Ofen den Betrieb aufnimmt. Im Betrieb
leuchtet die Wiedergabe/Pause-Taste
wahrend der Garzeit.

Uhrzeit einstellen

Bei der ersten Inbetriebnahme miissen Sie
die Uhrzeit einstellen; halten Sie sich dabei
an die folgenden Schritte.

Beriihren Sie zum Einschalten des Ofens
und Aufrufen des Bereitschaftsmodus den
EIN/AUS-Sensortaste ,(D*. Beriihren Sie in
diesem Modus die MODUS-
Sensortaste @ bis die Zeit ausgewahlt ist.
Sie kdnnen sie mit den Sensortasten PLUS
N\ und MINUS ,~* anpassen. Tippen Sie
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zum Abschlief3en der Zeiteinstellung erneut
auf die Sensortaste MODUS (",

Die Zeit muss nur dann neu eingestellt
werden, falls das Gerat langere Zeit von der
Stromversorgung getrennt war.

Garzeit einstellen

Die Garzeit kdnnen Sie sowohl im
Bereitschaftsmodus als auch im
laufenden Betrieb einstellen.

Erinnerungstimer anpassen L\

Beriihren Sie die Sensortaste MODUS (5%
bis das Erinnerungstimer-Symbol in der
Zeitanzeige aufleuchtet und ,,00:00"
erscheint. Passen Sie die gewtlinschte
Dauer fir das Warnsignal mit den
Sensortasten PLUS ,A"“ und MINUS “
an, wahrend das Symbol blinkt. Driicken
Sie bei Abschluss der Anpassung einige
Sekunden keine Taste. Nun ist der
Erinnerungstimer eingestellt.

Wenn der Timer Null erreicht, wird eine
akustische Warnung ausgegeben und
das Erinnerungstimer-Symbol und ,,00:00*
blinken in der

Zeitanzeige. Driicken Sie zum Beenden der
akustischen Warnung eine beliebige Taste
und das Symbol verschwindet.

Garzeit einstellen

Diese Funktion ermoglicht das Garen tber
eine bestimmte Zeitdauer. Bereiten Sie
das Gericht vor und stellen Sie es in den
Ofen. Wahlen Sie dann die gewlinschte
Garfunktion und

Temperatur aus. BerlUhren Sie die
Sensortaste MODE ,(5*, bis Sie das
Dauer-Symbol ;=" in der Zeitanzeige
sehen. Stellen Sie die gewlinschte Garzeit
mit den Sensortasten PLUS , A" und
MINUS v ein, wahrend sich der Timer in
dieser Position befindet. Warten Sie nach
Abschluss der Einstellung, bis die aktuelle
Uhrzeit wieder angezeigt wird und das
Dauer-Symbol dauerhaft leuchtet.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich
der Ofen aus, ein Signal ertdént und das
Dauer-Symbol blinkt in der Zeitanzeige.
Berlihren Sie zum Beenden des Tons eine
Sensortaste am Gerat.

Garzeitende einstellen

Diese Funktion kbnnen Sie nutzen, wenn
Sie das Garen von Speisen zu einer
bestimmten Zeit fiir einen bestimmten
Zeitraum starten mochten. Bereiten Sie das
Gericht vor und stellen Sie es in den Ofen.
Wahlen Sie

anschlieRend die gewlinschte Garfunktion
und Temperatur aus.

Beriihren Sie die Sensortaste MODE ,©",
bis Sie das Garzeit-Symbol in der
Zeitanzeige sehen. Stellen Sie die
gewlnschte Garzeit mit den Sensortasten
PLUS ,A" und MINUS ,~* ein, wahrend
sich der Timer in dieser Position befindet.
Warten Sie nach Abschluss der Einstellung,
bis die aktuelle Uhrzeit wieder angezeigt
wird und das Garzeit-Symbol dauerhaft
leuchtet.

Berlihren Sie dann die Sensortaste
MODUS ,(5%, bis Sie das Garzeitende-
Symbol in der Zeitanzeige sehen. Uhrzeit
und Garzeit-Symbol blinken. Stellen Sie
das gewlinschte Garzeitende mit den
Sensortasten PLUS ,A“ und MINUS ~“
ein, wahrend sich der Timer in dieser
Position befindet. Warten Sie nach
Abschluss der Einstellung, bis die aktuelle
Uhrzeit wieder angezeigt wird und das
Garzeitende-Symbol ;I dauerhaft
leuchtet.

Der Ofen berechnet die Betriebszeit, indem
er die Garzeit vom

eingestellten Garzeitende abzieht, zu dem
der Betrieb stoppen soll. Ein Tonsignal
erklingt, das Garzeitende-Symbol blinkt.
Zum Abstellen des Tonsignals beriihren Sie
eine beliebige Timer-Taste.

Timertonsignal einstellen

Andern Sie den Warnsignalton, wahrend
die Zeitanzeige die Uhrzeit anzeigt, indem
Sie die Sensortaste THERMOSTAT ,}* 3
Sekunden gedriickt halten, bis ein
akustisches Signal ertdnt. AnschlieRend
ertont mit jeder Betatigung der Sensortaste
MINUS ,* oder PLUS ,A" ein anderer
Signalton. Nun kénnen Sie zwischen vier
verschiedenen Signalténen wahlen. Wahlen
Sie den gewunschten Signalton aus und
betatigen Sie keine weitere Taste mehr.
Nach ein paar Sekunden wird der so
ausgewahlte Signalton gespeichert.

Schnellheizen

Diese Funktion beschleunigt das Vorheizen.
Die Sensortaste SCHNELLHEIZEN ,3*
leuchtet, wenn die Funktion Turbo, Umluft,
Statisch oder Pizza ausgewabhlt sind. Zur
Beschleunigung des Vorheizens drlicken
Sie vor Beginn eines Garvorgangs die
Sensortaste SCHNELLHEIZEN ,&>.
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Verwenden Sie diese Funktion, um den
Ofen so schnell wie méglich auf die
gewtinschte Temperatur zu erhitzen. Dieser
Modus ist nicht zum Garen geeignet.

Nach Verwendung der Schnellheizfunktion
kann der Ofen zum Garen genutzt werden.

Tastensperre

Die Tastensperre dient dazu, versehentliche
Anderungen an Ofeneinstellungen zu
verhindern.

Berlihren Sie zum Aktivieren der
Tastensperre 2 Sekunden lang die
Sensortaste TASTENSPERRE ,&", bis Sie
das Tastensperre-Symbol am Display
sehen. Deaktivieren Sie die Tastensperre,
indem Sie die Sensortaste
TASTENSPERRE ,& 2 Sekunden lang
driicken, bis das Tastensperre-Symbol aus
dem Display verschwindet.

Wenn die Tastensperre eingeschaltet ist,
kann nur die Sensortaste EINJAUS , (D¢
aktiviert werden. Alle anderen

Tasten sind gesperrt.

4.3 ZUBEHOR

Der EasyFix-Gittereinsatz

Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten
Verwendung grundlich mit warmem Wasser,

Spulmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

A

s = —s

e R

2 * 3 T
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1 . )

» Setzen Sie das Zubehor an der richtigen
Stelle in das Geréat ein.

» Zwischen der Liifterabdeckung und dem
Zubehor sollten Sie mindestens 1 cm
Abstand lassen.

+ Seien Sie beim Herausnehmen des
Kochgeschirrs und/oder des Zubehors
aus dem Ofen vorsichtig. HeilRe
Speisen oder Zubehorteile kbnnen
Verbrennungen verursachen.

» Das Zubehdr kann sich bei Hitze
verformen. Sobald es sich abgekihlt
hat, erhalt es sein urspriingliches
Aussehen und seine urspringliche

Leistung zurick.

* Facher und Gittereinsatze kdnnen auf
jeder Ebene von 1 bis 7 eingesetzt
werden.

» Die Teleskopschiene kann auf den
Ebenen T1 und T2 eingesetzt werden.

» Ebene 3 wird fiir das Kochen auf einer
Ebene empfohlen.

» Ebene T2 wird fiir das Kochen auf
einer Ebene mit Teleskopschienen
empfohlen.

» Ebene 2 und Ebene 4 werden fiir das
Kochen auf zwei Ebenen empfohlen.

» Das Drehspief3-Drahtgitter muss auf
Ebene 3 eingesetzt werden.

» Ebene T2 wird zur Drehspiel3-
Drahtgitter-Positionierung mit
Teleskopschienen verwendet.

***Das Zubehdr kann je nach gekauftem
Modell variieren.

Tiefe Fettpfanne

Die tiefe Fettpfanne eignet sich besonders
zum Garen von Schmorgerichten.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafRen Sitz
zu gewahrleisten.

e

HeiBluftabschirmung

Das patentierte Heiluft-Schutzsystem
verhindert, dass heile Luft im Ofen
den Nutzer erreicht, indem beim Offnen
der Geratetlr ein Luftvorhang vor der
Ofengarzone erzeugt wird.
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Flaches Backblech

Das flache Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Geback.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafen Sitz
zu gewabhrleisten.

Kleines Backblech

Das kleine Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Geback.

Stellen Sie das Backblech auf die Mitte
eines Kombirosts.

Teleskopschienen

Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten
Verwendung griindlich mit warmem Wasser,
Spllmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

* An jeder Teleskopschiene sind
Befestigungen angebracht, durch
welche sie zur Reinigung und
Neupositionierung entfernt werden
kénnen.

» Entfernen Sie den
Seitenfuhrungsschiene. Lesen Sie
dazu den Abschnitt ,Entfernen des
Drahtfachbodens®.

T~

7y

Der Gittereinsatz mit halb ausziehbarer
Easyfix-Teleskopschiene

Die halb ausziehbare Teleskopschiene
|asst sich bis zur Halfte ausziehen und
bietet einen leichten Zugang zu lhren
Lebensmitteln.

» Hangen Sie die oberen
Teleskopschienen-
Befestigungselemente in den
Referenzdraht der seitlichen
Einsatzebene ein und driicken Sie dabei
auf die unteren Befestigungselemente,
bis Sie deutlich horen, dass die
Befestigungselemente in den
Befestigungsdraht der seitlichen
Einsatzebene einrasten.

* Beim Entfernen halten Sie die
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Vorderseite der Schiene fest und
wiederholen Sie die vorherigen
Anweisungsschritte in umgekehrter
Reihenfolge.

Kombirost

Der Kombirost eignet sich hervorragend
zum Grillen oder zum Garen von Gargut in
fir Backofen geeignetem Kochgeschirr.

Warnung:

Setzen Sie den Kombirost in die
passende Einschubebene in den Garraum
ein, und schieben Sie ihn bis ganz nach
hinten durch.

Backofentiir mit Soft-Close-Funktion

Sorgt dafiir, dass die Backofenttir
selbsttatig und sanft schlie3t, wenn sie kurz
vor der geschlossenen Stellung losgelassen
wird.

e

Wasserablauf

In einigen Garsituationen kondensiert
Wasser an der Innenscheibe der
Backofentir.Dies ist keine Fehlfunktion des
Gerates.

Offnen Sie die Backofentiir bis zur
Grillposition und halten Sie sie ca.
20 Sekunden in dieser Stellung.

Dabei tropft das Wasser in den
Wasserablauf.

Lassen Sie den Backofen abkiihlen, und
wischen Sie die Innenseite der Backofentur
mit einem trockenen Tuch ab.Diese
Vorgehensweise muss regelmafig
angewendet werden.

e

5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

Allgemeine Hinweise

* Vor der Verwendung an lhrem
Gerét prifen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

* AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegenstande
verwenden, da diese die Herdoberflache
beschadigen kénnen.

Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kénnen.

* Wenn Flissigkeiten Uberlaufen, diese

sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen des Garraums des Backofens

* Der Garraum von emaillierten Backofen
lasst sich am besten reinigen, wenn der
Backofen noch warm ist.
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» Den Backofen nach jedem Gebrauch
mit einem weichen in Seifenwasser
eingetauchten Lappen auswischen.
AnschlieRend den Backofen erneut mit
einem feuchten Tuch auswischen und
dann trocknen wischen.

« Es ist moglicherweise gelegentlich ein
Flissigreiniger erforderlich, um den
Backofen vollstéandig zu reinigen.

Katalytische Reinigung

Im Garraum sind Katalyse-Bleche montiert.
Dabei handelt es sich um die matten,
hellen Bleche an den Seiten und/oder der
Rickwand des Garraums.Sie nehmen
jegliches beim Garen spritzende

Die Bleche sind selbstreinigend, indem

Sie Fett und Ol absorbieren und zu Asche
verbrennen, die mit einem feuchten Tuch
problemlos vom Boden des Garraums
abgewischt werden kann.Die Bleche
mussen porods sein, damit sie wirksam sind.
Die Bleche kdnnen mit der Zeit verblassen.

Wenn gro3e Mengen an Fett auf das
Katalyse-Blech gelangen, kann dies dessen
Wirksamkeit beeintrachtigen.Um dieses
Problem zu beheben, betreiben Sie den
Backofen ca. 20 bis 30 Minuten lang bei
der hochsten Temperatur.Nachdem der
Backofen abgekuhlt ist, wischen Sie den
Boden des Garraums ab.

Es wird nicht empfohlen, die Katalyse-
Bleche manuell zu reinigen.Wenn in
Seifenwasser getauchte Stahlwolle oder
sonstige Scheuermittel verwendet werden,
werden die Bleche beschadigt.Zudem wird
nicht empfohlen, die Katalyse-Bleche mit
Backofenspray einzuspriihen.Bei zu groRen
Mengen an Fett, verlieren die Katalyse-
Bleche moglicherweise ihre Wirksamkeit.
Uberschu53|ges Fett kann mit einem
weichen, in heilles Wasser eingetauchten
Tuch oder Schwamm abgewischt werden.
Danach kann der oben beschriebene
Reinigungszyklus ausgefiihrt werden.

Ausbauen der Katalyse-Bleche
Um die Katalyse-Bleche auszubauen,

drehen Sie die Schrauben zur Befestigung
der Bleche am Backofen heraus.

Reinigen der Glasteile

» Die Glasteile an lhrem Gerat regelmaRig
reinigen.

» Die Glasteile innen und auf3en
mit einem Glasreiniger reinigen.
Anschlieend abspulen, und mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern
vorhanden)

» Die Edelstahlteile an lhrem Geréat
regelmafig reinigen.

* Die Edelstahlteile mit einem weichen,
ausschlief3lich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlielend mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heif sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

Reinigung lackierter Oberflachen (falls
vorhanden).

» Entfernen Sie Flecken von Tomaten,
Tomatenmark, Ketchup, Zitrone, Ol,
Milch, zuckerhaltigen Lebensmitteln,
zuckerhaltigen Getranken und Kaffee
sofort mit einem in warmes Wasser
getauchten Tuch. Wenn solche Flecken
auf den Oberflachen eingetrocknet
sind, sollten Sie sie NICHT mit harten
Gegenstanden (Messerspitzen, Metall-
oder Kunststoff-Scheuerschwamme,
oberflachenschadigende
Spulschwamme) oder mit stark
alkoholhaltigen Reinigungsmitteln,
Fleckentfernernern, Entfettungsmitteln
oder die Oberflachen angreifenden
Chemikalien abreiben. Sonst kann es
zu Korrosion an den pulverlackierten
Oberflachen kommen, und kénnen
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dauerhafte Flecken entstehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fiir Schaden durch

die Verwendung von ungeeigneten
Reinigungsprodukten oder -methoden.

Ausbauen der Innenscheibe

Sie missen die Innenscheibe des
Backofens vor der Reinigung wie unten
dargestellt herausnehmen.

1.Die Scheibe in Pfeilrichtung B driicken,

und aus der Halteklammer x 16sen.Die
Scheibe in Pfeilrichtung A herausheben.

Wiedereinsetzen der Innenscheibe:

1.Die Scheibe in Pfeilrichtung B in und
unter die Halteklammer y driicken.

3.Die Scheibe in Pfeilrichtung C unter die
Halteklammer x drticken.

Scheiben ausgestattet ist, kann die
dritte Scheibe auf dieselbe Weise
ausgebaut werden, wie die zweite Scheibe.

Ausbauen des Seitengitters

Ziehen Sie das Seitengitter wie in der
Abbildung dargestellt heraus, um es
auszubauen.Nachdem Sie es aus den
Halteklammern a geldst haben, schieben
Sie es nach oben.

5.2 WARTUNG

WARNUNG:Das Gerét sollte

ausschliefdlich von einem autorisierten

Servicemitarbeiter oder einem
qualifizierten Techniker gewartet werden.

Auswechseln der Backofenlampe

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat

vor dem Auswechseln der

Backofenlampe aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

* Die Streuscheibe abnehmen, und die
Glihlampe herausnehmen.

» Die neue Gluhlampe (hitzebestandig
bis 300°C) anstelle der alten Gliihlampe
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14) einsetzen.

* Die Streuscheibe wieder einsetzen. Nun
ist der Backofen wieder einsatzbereit.

Die Backofenlampe ist speziell fir den

Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.Sie eignet sich nicht zur
Raumbeleuchtung.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG

Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten
aufgefuhrten grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie
sich an einen autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Mogliche Ursache

Lésung

Der Backofen kann nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
ausgeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung vorhanden ist.
Stellen Sie sicher, dass die anderen
Kichengerate funktionieren.

Keine Hitze oder Backofen
erwarmt sich nicht.

Der Temperaturwahlschalter des
Backofens ist falsch eingestellt.

Die Backofentur wurde offen
gelassen.

Stellen Sie sicher, dass der
Temperaturwahlschalter des Backofens
ordnungsgemaf eingestellt ist.

Die Backofenlampe leuchtet
nicht.

Die Backofenlampe ist ausgefallen.

Die Spannungsversorgung wurde
getrennt oder ist ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Backofenlampe
entsprechend den Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung eingeschaltet ist.

Der Garvorgang im Backofen
ist ungleichmaRig.

Es wird die falsche Einschubebene
verwendet.

Stellen Sie sicher, dass Sie die
empfohlenen Temperaturen und
Einschubebenen verwenden.

Offnen Sie die Backofentiir nicht
zu haufig, es sei denn, das Gargut
muss gewendet werden.Wenn Sie die
Backofentir haufig 6ffnen, hat dies
geringere Innentemperaturen zur Folge
und beeintréchtigt die Ergebnisse des
Garvorgangs.

Die Timer-Tasten lassen
sich nicht ordnungsgeman
drucken.

Es haben sich Fremdkdrper
zwischen den Timer-Tasten
angesammelt.
Touch-Bedienfeld: es ist zu viel
Feuchtigkeit auf dem Bedienfeld.

Die Tastensperre ist aktiviert.

Entfernen Sie die Fremdkérper, und
versuchen Sie es erneut.

Entfernen Sie die Feuchtigkeit, und
versuchen Sie es erneut.

Priifen Sie, ob die Tastensperre aktiviert
ist.

Der Backofenlufter (sofern
vorhanden) ist zu laut.

Die eingeschobenen Roste oder
Bleche vibrieren.

Stellen Sie sicher, dass der Backofen
gerade steht.

Stellen Sie sicher, dass die
eingeschobenen Roste oder Bleche und
das Kochgeschirr nicht vibrieren oder an
der Riickwand des Backofens anliegen.

Der Kuhlltfter 1auft noch
weiter, nachdem der
Backofen ausgeschaltet
wurde.

Ein elektronisch geregelter
Backofenlufter dreht sich noch einige
Zeit weiter, um den Backofen zu
kihlen.

Der Lufter schaltet sich automatisch
ab, wenn die Elektronik ausreichend
abgekdhlt ist.

Der Backofen hat sich
selbsttatig ausgeschaltet.

Elektronisch geregelte Backofen
schalten sich automatisch ab, wenn
keine Funktion ausgewahlt ist.

Wenn innerhalb einer bestimmten Zeit
nach dem Einschalten oder nach dem
Ende eines Garprogramms keine weitere
Einstellung mehr erfolgt, schaltet sich der
Backofen automatisch ab, um Energie zu
sparen.

Wird wahrend einer
luftergestitzten Garfunktion
die Backofentur gedffnet,
wird der interne Lufter
gestoppt.

Bei elektronisch geregelten
Backdfen mit einem Turschalter wird
die Garfunktion angehalten, wenn
die Tur gedffnet wird.

Dies ist ein normaler Vorgang, mit
dem verhindert wird, dass zu viel
Warme entweicht.Wenn die Tir wieder
geschlossen wird, wird der regulare
Betrieb wieder aufgenommen.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren mussen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
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alle losen Teile mit Klebeband, um Beschadigungen an dem Produkt beim Transport zu
verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfligung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor
Beschadigung durch aufere Einfliisse geschitzt sind.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly

EN-2



CONTENTS

T.SAFETY INSTRUCTIONS. ... ..ottt ettt 4
1.1 General Safety WarningSs .......o.cuioiiieiiie e 4
1.2 InStallation WarNiNgGS ......cooiiiiiii et 6
T 3 DUMNG USE .ttt ettt e ettt e e e ettt e e e et e e e e e nnbeeeeeenns 7
1.4 During Cleaning and MaintenanCe ..........cooouuiiiiaiiiiiiiie e 8
2.INSTALLATION AND PREPARATION FOR USE........coiiiiiiiiiieiiiee e 9
2.1 Instructions for the INStaller ..ot 9
2.2 Installation of the OVEN.........ooiiiii e 9
2.3 Electrical Connection and Safety..........cccooiiiiiiiiiiii e 11
3.PRODUCT FEATURES .......oiiiiiiieit ettt 12
4 USE OF PRODUCGT ..ottt ettt sttt ne e 13
4.1 COOKING TADIE ...t 14
4.2 Use of the Slim Led TOUCH TIMET.......coouiiiiiiiiiiii e 14
4.3 ACCESSONIES ....veeeeiiie ettt ettt et e e ee e e et e e e s e e e et e e e e e e e e e e 17
5.CLEANING AND MAINTENANCE ..ottt 19
BT ClEANING ittt ettt 19
5.2 MAINTENANCE ...t 21
6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT .....coiiiiiiiiiiie ittt 22
6.1 TroUDIESNOOTING ..o 22

{20720 I =T = o o o (SRRSO 22



1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
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the oven.

Handles may get hot after a short period during use.
Do not use harsh abrasive cleaners or scourers

to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

ACAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In case of any defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.
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« Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

» Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

+ Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

* Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

O /2 Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

* |If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.
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* Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

* To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.

CE Declaration of conformity
We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

* The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by pushing m@
it forward. Open the oven door and insert

2 screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the > «
screws.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection y Blue
of this appliance should be carried out = n rjl
by an authorised service person or s
qualified electrician, according to the &P
instructions in this guide and in compliance & >
with the current local regulations. &
WARNING: THE APPLIANCE MUST = I
BE EARTHED. Brown Yellow+Green

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

» The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door

Control Panel

4. Timer
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4. USE OF PRODUCT

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food, to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it
will only help to defrost it.

Turbo Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Lower Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on and the
lower heating element
will start operating. The
lower heating function
is ideal for heating pizza as the heat rises
from the bottom of the oven and warms the
food. This function is appropriate for heating
food instead of cooking.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

Pizza Function: The
oven'’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on. The grill and
upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to

Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
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Lightly brush the wire grid with oil to stop Puff Pastry 234 | 170190 | 35-45
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the o Cake 2-3-4 | 170-190 | 30-40
food to catch any drips of oil or fat. It is 5 Cookie 2.34 | 170-190 | 30-40
recommended that you preheat the oven for n
about 10 minutes. Stew 2 175-200 | 40-50
Warning: When grilling, the oven door Chicken 2-3-4 200 45-60
must be closed and the oven Puff Pastry 234 | 170-190 | 25-35
temperature should be adjusted to
190°C. Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35
+ Vap Clean Function: Set the oven & Cookie 2-3-4 150-170 | 25-35
+‘ function and thermostat to the Vap =
- Stew 2 175-200 | 40-50
Clean function symbol. Pour
. 200-250ml of water (about 1 cup) Chicken 2-3-4 200 45-60
into the small tray on the oven base. Vap Puff Pastry 234 | 170-190 | 35-45
Clean runs for approximately 20 minutes
and will prepare your oven so that it can be 8 Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40
easily cleaned. = Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
4.1 COOKING TABLE Stew 2 175-200 | 40-50
Grilled
c meatballs 7 200 10-15
- = C Q) =
8 Dishes Ezi H N/ = Chicken * 190 50-60
5 — min. =
[ Q) Chop 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.

4.2 USE OF THE SLIM LED TOUCH TIMER

@ REUOE

FHl e ORE R [
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Mode Descriptions

on/off ~recal | BEB Terperature % Slow Cooking
Defrost Pastry @ Boost % Vggalilr?gv
Fzggkt)ign Meat \:R Meat Probe 8 Dough
]| Boem, Poutey | | NS | e | ereas
E poatie Fsn  ([BE:BB| mime oispiay =ﬁ= Dry
Fu'r?(a:ﬂ on Pizza — Cooking Time % Frozen Food
ﬁ D ncion Lamp I Cooking end \% Minus
? Gﬁl?gbllean Play / Pause D Minute Minder g Thermostat

Function
$¢ Cleaning ¢o Vap Clean @ Mode N\ Plus
@ Key Lock

The control unit will switch off after 5
minutes if no function is selected or
changed.

The appliance is operated using touch
control sensors. The functions are
controlled by touching the sensor fields.

When you are using the controls, make
sure that you touch the sensor field
correctly. If your touch is too flat or too small
the sensors will not operate correctly.

The cooling fan will switch on automatically
in order to keep the surfaces of the
appliance cool. The fan will continue to run
until it automatically switches off, even after
the oven has been switched off.

Oven Function Selection

Touch the ON/OFF “@” sensor for 2
seconds to switch the control unit on.
All buttons appear on the first brightness
level and the oven will enter “WAIT” mode.
During this mode, you will be able to select
the desired cooking functions, adjust the
temperature, activate the BOOST “G”
function, as well as adjust the cooking time,
end time, Minute Minder timer and the time
of day.

During “WAIT” mode, the desired cooking

function can be selected by touching one
of the function buttons. The function button

selected by the use will appear wth the
second brightness level.

When a cooking function is selected, the
default temperature value will show on the
Temperature display. This can be adjusted
using the THERMOSTAT “}” PLUS “A” and
MINUS “V” sensor buttons on the side of
the display. The temperature can be
adjusted within the range of 50°C to 275°C.

After the desired function has been
selected, and the temperature and time are
set, touch the PLAY/PAUSE “DII” sensor to
start the oven function operation. While the
oven is operating, the play/pause button
brightens during the cooking time.

Adjusting the Time of Day

When the oven has been installed, the
time of day must be set according to the
following instructions.

Touch the ON/OFF “O” sensor to switch the
oven on and enter “WAIT” mode. During
this mode, touch the MODE “Y” sensor
button until the time is selected. You can
adjust it using the PLUS “A” and MINUS “
V" sensor buttons. To complete the time
adjustment, touch the MODE “9” sensor
once again.

The time will only have to be set again if the
appliance is disconnected from the power
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supply for a long period of time.
Adjusting the Cooking Time

The cooking time can be adjusted during
“WAIT” mode or during “OPERATING”
mode.

Adjusting the Minute Minder “)’

Touch the MODE “®®” sensor until the
Minute Minder symbol illuminates on the
Time display and “00:00” appears. Adjust
the desired time period for the warning
signal using the PLUS “A” and MINUS “v”
sensor buttons while the symbol is flashing.
When you have completed the adjustment,
do not press any buttons for a few seconds,
then the Minute Minder timer will be set.

When the timer reaches zero, an audible
warning will sound, and the Minute Minder
symbol and “00:00” will flash on the

Time display. Press any button to stop
the audible warning and the symbol will
disappear.

Adjusting the Cooking Duration Time

This function helps you to cook for a fixed
period of time. Prepare the food for cooking
and put it in the oven. Then, select the
desired cooking function and

the temperature. Touch the MODE “®”
sensor button until you see the Duration
Time symbol ‘=" on the Time display. Set
the required cooking period using the PLUS
“/A” and MINUS “V” sensors while the timer
is in this position. When you have
completed the adjustment, wait until the
current time of day is displayed and the
Duration Time symbol remains illuminated.

When the timer reaches zero, the oven will
switch off, an audible warning will sound
and the Duration Time symbol will flash on
the Time display. Touch any sensor on the
control unit to end the sound.

Adjusting the Cooking End Time

This function is used to begin cooking after
a certain period of time and for a specific
duration of time. Prepare the food for
cooking and put it in the oven. Then,

select the desired cooking function and the
temperature.

Touch the MODE “®” button until you see
the Cooking Duration Time symbol on the
Time display. Set the required cooking
period using the PLUS “A” and MINUS “v”
sensor while the timer is in this position.
When you have completed the adjustment,
wait until the current time of day is
displayed and until the Cooking Duration

Time symbol remains illuminated.

Then, touch the MODE “©” sensor button
until you see the Cooking End Time symbol
on the Time display. The time of day and
the Cooking Duration Time symbol will
flash. Set the required finish time using the
PLUS “A” and MINUS “V” sensors while
the timer is in this position. When you have
completed the adjustment, wait until the
current time of day is displayed and until
the Cooking End Time symbol “HF"
remains illuminated.

The oven will calculate the operating time
by deducting the cooking period from

the set finishing time, at which it will stop
operating. The timer will give an audible
warning and the Cooking End Time symbol
will flash. Touching any button on the timer
will end the audible warning.

Digital Timer Sound Adjustment

To alter the warning signal sound, while the
Time display shows the time of day, press
and hold the THERMOSTAT “J” sensor
button for 3 seconds until there is an
audible signal sound. After this, each time
the MINUS “v” OR PLUS “A” sensor is
pressed, a different signal will sound. There
are four different types of signal sound.
Select the desired sound and do not press
any other buttons. After a short time, the
selected signal sound will be saved.

Boost Function

This function is used to shorten the
preheating time. The BOOST “@ sensor
will illuminate when the Turbo, Fan, Static
or Pizza functions are selected. To save
preheating time, touch the BOOST “&”
sensor button before starting a cooking
operation. Use this function to heat the
oven to the desired temperature as quickly
as possible. This mode is not appropriate
for cooking.

After using the boost function, the oven can
be used for cooking.

Key Lock Function

The key lock is used to avoid unintentional
changes to oven settings.

To activg\te the key lock, touch the KEY
LOCK “®" sensor button for 2 seconds until
you see Key Lock symbol on the display. To
deactivate the key lock, touch the KEY
LOCK “®" sensor for 2 seconds until the
key lock symbol disappears from the
display.

When the key lock is engaged, only the ON/
OFF “@” sensor button can be activated. All
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other buttons will remain locked.

4.3 ACCESSORIES
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

A
s = s
N e R R
2 * 3 T
—  —
1 e y,

* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and

performance.

« Trays and wire grids can be positioned
on any level from of 1 to 7.

» Telescopic rail can be positioned on
levels T1,T2,3,4,5,6,7.

* Level 3 is recommended for single level
cooking.

* Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

* Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

****Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Deep Tray
The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

FIRST IN THE WORLD

Hot Air Shield System in Built-in Ovens
The patented hot air shield system prevents
hot air from reaching the end user by
creating an air curtain when the oven door
is opened.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Small Tray

The small tray is best used for baking
pastry.

Place the tray in the centre of a wire grid.
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The Wire Rack with Easyfix Half
Telescopic Rail

The half telescopic rail extends half-way
out, to allow easy access to your food.

e

Telescopic rails

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

» On each telescopic rail there are
fasteners that allow you to remove them
for cleaning and repositioning.

* Remove the side runner. See section
“Removal of the wire shelf”.

7y

» Hang the telescopic rail top fasteners
on the side rack level reference wire

and simultaneously press the bottom
fasteners until you clearly hear the
fasteners clip into the side rack level
fixing wire.

* In order to remove, hold the front
surface of the rail and repeat the
previous instructions in reverse.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

Soft-Close Oven Door

The oven door closes slowly by itself when
it is released just before the closed position.
'd

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.

Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.
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Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

e

-y 54

e\

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

¢ The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

»  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Catalytic Cleaning

Catalytic liners are installed within the oven
cavity. These are the matte-finished, light-
coloured panels on the sides and/or the
matte-finished panel at the rear of the oven.
They work by collecting any grease and oil
residue during cooking.

The liner self-cleans by absorbing fats and
oils and burning them to ash, which can
then be easily removed from the floor of
the oven with a damp cloth. The lining must
be porous to be effective. The liner may
discolour with age.

If a large amount of fat is spilled onto
the liner it may reduce its efficiency. To
overcome this problem, set the oven to
maximum temperature for about 20 - 30
minutes. After the oven has cooled, wipe
out the floor of the oven.

Manual cleaning of the catalytic liners is not
recommended. Damage will occur if a soap-
impregnated steel wool pad or any other
abrasives are used. In addition, we do not
recommend the use of aerosol cleaners on
the liners. The walls of a catalytic liner may
become ineffective due to excess grease.
The excess grease can be removed with

a soft cloth or sponge soaked in hot water,
and the cleaning cycle can be carried out
as described above.

Removal of the Catalytic Liner

To remove the catalytic liner, remove the
screws holding each catalytic panel to the
oven.
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Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

» Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

»  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

* Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused
by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

To replace the inner glass:

1. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven

door, the third glass layer can be

removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

e
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5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this

appliance should be carried out by an

authorised service person or qualified
technician only.

Changing the Oven Lamp

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.
Also check that other kitchen appliances
are working.

No heat or oven does not
warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available) does
not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the
instructions.

Make sure the electrical supply is
switched on at wall socket outlet.

Cooking is uneven within
the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended
temperatures and shelf positions are
being used.

Do not frequently open the door unless
you are cooking things that need to be
turned. If you open the door often, the
interior temperature will be lower and this
may affect the results of your cooking.

The timer buttons cannot be
pressed properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on
the control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.

Check whether the key lock function is
set.

The oven fan (if available)
is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake
ware are not vibrating or in contact with
the oven back panel.

The cooling fan continues
to operate after the oven is
switched off.

Electronically-controlled oven fan
automatically runs for a certain
amount of time to cool the oven.

The fan switches off automatically when
the electronic components have cooled
sufficiently.

The oven has switched
itself off.

Electronically-controlled ovens
switch off automatically if no function
is in operation.

The oven will switch itself off automatically
to save energy if no other action is taken
within a certain time frame after switching
it on or after the end of a cooking
programme.

If the door is opened during
a fan-assisted function, the
internal fan will stop.

Electronically-controlled ovens with
a door switch will stop cooking if the
oven door is opened.

It is a normal operation of the appliance,
useful when cooking foods in order to
avoid excessive heat escaping. When

the door is closed, the oven will restart to

normal operation.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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