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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations
and the requirements listed in the standards
referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes
aux Directives, Décisions et Réglementations
européennes en vigueur et aux exigences visées
dans les normes citées en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisdes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi

a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AAAwGON cUPPGPPWONG

AnAwvoupe 6Ti Ta TTpoidvTa pag TTAnpouV Tig
epapuooipeg Eupwtraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI avaPOpPd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3asaBsBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpunoXxunmmte eBpOI‘IeIZCKI/I OVNPEKTUBMN,
peweHna n pernamMeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CtaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

ProhlaSujeme, Ze naSe vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatésten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.

HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u



spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anferte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erkleerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauis BignoBigHoOCTI

Linm Mu 3aaBnsiemo, Lo Hawi NpoayKTu
BiAMNoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AVPEKTMBaM,
pilLEHHSIM Ta HOpMaM E€BPONENCHLKOro CO3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B 4OOATKOBUX MaTepianax
LoAo CTaHdapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

/3jaByBame foeka HalwmTe Npov3Boau mm
ncnonHyBaat NPYMEHBUTE €BPOTNCKU
OVPEKTUBK, peLleHurja u oapenbu, Kako n
nobapyBar-ata HaBeeHV BO NOCOYEHUTE
cTaHzdapaw.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
elbirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a

referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenénih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin

Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka arT prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



| nderuar klient,

Qéllimi yné éshté t'Ju ofrojmé produkte té cilésisé s€ larté gé i tejkalojné pritshmérité
Tuaja. Pajisja juaj éshté prodhuar né fabrika moderne dhe me shumé kujdes,
e testuar vecanérisht pér cilésiné. Ky udhézues éshté pérgatitur né ményré qé tiju
ndihmojé té pérdorni pajisjen tuaj, e cila éshté prodhuar duke pérdorur teknologjiné
mé té fundit me besueshméri dhe efikasitet maksimal. Para se té pérdorni pajisjen
tuaj, lexoni me kujdes kété udhézues i cili pérfshin informacione bazé pér instalimin
e sigurté, mirémbajtjen dhe pérdorimin. Ju lutemi té kontaktoni gendrén mé té afért
té autorizuar pér instalimin e produktit tuaj.
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Pérmbajtja

Prezantimi dhe madhésia e produktit
Paralajmérime

Pérgatitja pér instalim dhe pérdorim
Pérdorimi i furrés

Pastrimi dhe mirémbaijtja e produktit tuaj
Shérbimi dhe Transporti
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PREZANTIMI DHE MADHESIA E PRODUKTIT

Paneli i kontrollit

Doreza

Dera e furrés

Element me ngrohje
mé té ulét (prapa

pllakés)
Element me ngrohje mé té larté (prapa pllakés)
X t ———— g
rrjeté
grile ( f_\—/—ﬁj Drita e furrés
— —
tabaka 1
mbajtése —

Grila me ventilim
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PARALAJMERIMET E SIGURISE

LEXONIME KUJDES DHE PLOTESISHT
KETO UDHEZIME PARA PERDORIMIT
TE PAJISJES TUAJ DHE RUAJENI ATE
NE NJE VEND TE PERSHTATSHEM
PER REFERENCE KUR TE JETE E
NEVOJSHME.

KY UDHEZUES ESHTE PERGATITUR
PER ME SHUME SE NJE MODEL TE
PERBASHKET. PAJISJA JUAJ MUND
TE MOS KETE NJE NGA DISA KA-
RAKTERISTIKAT QE JANE SHPJE-
GUAR NE KETE UDHEZUES. KUSH-
TOJUNI RENDESI PARAQITJES NE
VLERA, KUR JENI DUKE LEXUAR
KETE UDHEZUES.

Paralajmérime té pérgjithshme
pér siguriné

*Kjo pajisje mund te
pérdoret nga femije
te moshés 8 vieg e
sipér dhe persona
me aftési té kufi-
zuara fizike, ndje-
sore ose mendore
apo me mungesa
te pervojes dhe njo-
hurive né gofté se
ata kané mbikéqyrje
ose udhéezohen per
perdorimin e pajisjes
né menyre té sigurte
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dhe kuptojné rreziget
e péerfshira. Fémijét
nuk duhet té luajné
me pajisjen. Pastrimi
dhe mirembajtja nuk
duhet té béhet nga
féemijet pa mbikéqyrje.
+ KUJDES: Pajisja
dhe pjesét e saj te
arritshme nxehen
gjaté pérdorimit. Du-
het patur kujdes per
té shmangur prek-
jen e elementéve te
nxehté. Fémijét me
pak se 8 vjeg, do té
mbahen larg vetem
nese mbikeqyren
vazhdimisht.

* KUJDES: Rreziku
| zjarrit: mos ruani
artikuj né sipérfaget
e gatimit.

KUJDES: Nése
sipéerfaqja éshte pla-
saritur, fikeni pajis-
jen per té shmangur
mundésiné e goditjes
elektrike.

* Pajisja nuk éshte



ndértuar per tu rimin e pajisjes.

vene ne pune me « KUJDES: Sigurohuni
ane te nje ore me qé pajisja éshté e fikur
zile te jashtme apo para se t& z&vendésoni
me ane te nje sis- llambén pér t& shman-
temi té vecgante- gur mundésiné e godit-
telekomande. jes elektrike.

* Gjaté perdorimit *VINI RE: Pjesét e ak-
pajisja nxehet. Tre- sesueshme mund
goni kujdes per te té nxehen, kur jané
shmangur prekjen né pérdorim vatrat
eelementeve te pér gatim apo skara.
nxehté brenda furrés.  Fémijét e vegjél du-

* Gjaté pérdorimit, do- het t& mbahen larg.
rezat qé pérdoren pér - Pajisia juaj éshté prodhuar né
njé kohé té shkurter  permutle me € it sander
mund té nxehen. vendore dhe ndérkombétare.

* Mos pérdorni pastrues - Mirémbaijtia dhe puna riparuese
gérryes ose skraper duhet té béhet vetém nga tekniké

té shérbimit té autorizuar. Instalimi

té mprehté metalik per dhe puna riparuese qé kryhet nga
16 pastruar xhamin ek & paavoruer mund G
s e e Zl J . ZI
e_d?res Se _furres dhe ndryshoni apo modifikoni specifi-
S|perfaqe te tjera pasi kimet e pajisjes né ¢dolloj ményre.

ato mund té gérvishtin - Parainstalimit, sigurohuni qé kush-

INA i tet lokale té shpérndarjes (naty-
S|perfagen, e Cll.a.. . ra e gazit dhe presioni i gazit ose
mund té rezultojé née tensionit t& energjisé elektrike dhe
krisjen e xhamit apo frekuenca) dhe kérkesat e pajisjes

- . . I pérputhen. Kérkesat pér kété pajis-
demt|m|n e S|perfaqes. je jané té deklaruara né etiketé.

* Mos pérdorni pastru- - viNI RE: Kjo pajisje éshté projek-
es me avull per past_ tuar vetém pér gatim dhe éshté

menduar vetém pér pérdorim

AL -6



shtépiak té€ brendshém dhe nuk
duhet té pérdoret pér ndonjé géllim
tjetér, ose né ndonjé kérkesé tjetér,
té tilla si pér pérdorim jo-shtépiak
apo né njé mjedis komercial apo
pér ngrohje ambienti.

Mos u mundoni ta higni apo Iévizni
pajisjen duke e térhequr nga dore-
za e derés.

Jané marré té gjitha masat
e mundshme té sigurisé pér té ga-
rantuar siguriné tuaj. Duke gené
se xhami mund té thyhet, ju duhet
té jeni té kujdesshém gjaté past-
rimi pér t& shmangur gérvishtjet.
Shmangni goditjet apo trokitjet
mbi xham me aksesorét.
Sigurohuni qé kordoni furnizu-
es nuk ka ngecur diku gjaté ins-
talimit. Nése kablloja furnizues
éshté e démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
agjenti isaj i shérbimit apo nga
persona té kualifikuar né ményré
té ngjashme pér té€ parandaluar
ndonjé rrezik.

Kur dera e furrés éshté e hapuir,
mos lejoni fémijét té ngjiten apo té
ulen tek dera.

Paralajmérime mbi instalimin

* Mos e pérdorni pajisjen para se
ajo té instalohet plotésisht.

* Pajisja duhet té instalohet nga njé tek-
nik i autorizuar dhe té vihet né pérdorim.
Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
cdo dém gé mund té shkaktohet nga
vendosja e gabuar dhe instalimi nga
persona té paautorizuar.

* Kur ju shpaketoni pajisjen, sigu-
rohuni qé ajo nuk éshté démtuar
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gjaté transportit. Né rast té€ ndonjé
defekti; mos e pérdorni pajisjen dhe
kontaktoni menjéheré njé agjent
té kualifikuar té shérbimit. Duke
gené se materialet e pérdorura pér
paketim (najloni, staplers, poliste-
roli ... etj) mund té kené efekte té
démshme pér fémijét, ato duhet té
mblidhen dhe té higen menjéheré.

Mbroni pajisjen tuaj ndaj efekteve at-
mosferike. Mos e ekspozoni até nén
efekte té tilla si dielli, shiu, bora etj .
Materialet pérreth pajisjes (kabinet)
duhet té jené né gjendje té pérballojné
njé temperaturé prej min 100 °C.

Gjaté pérdorimit
* Kur ju do pérdorni furrén tuaj pér

heré té paré njé eré e pakéndshme
do té burojé nga materialet izolu-
ese dhe elementet ngrohés. Pér
kété arsye, para se té pérdorni
furrén tuaj, Iéreni té punojé bosh né
temperaturé maksimale pér 45 mi-
nuta. Né té njéjtén kohé ju duhet
té duhet té ajrosni ambientin né té
cilin produkti éshté i instaluar.
Gjaté pérdorimit, sipérfaqet e jash-
tme dhe té brendshme té furrés
nxehen. Kur hapni derén e furrés,
ikni mbrapa pér té€ shmangur avul-
lin e nxehté gé del nga furra. Kjo
mund té pérbéjé rrezik pér djegie.
Mos vendosni materiale t€ ndezshme
ose té djegshme, né ose né aférsi té
pajisjes kur ajo éshté duke punuar.

Gjithmoné pérdorni doreza fur-
re pér té& hequr dhe zévendésuar
ushqimin né furré.

Mos e lini pa mbikéqyrje tenxheren
ndérsa gatuani me vajra té ngurté



apo té léngshém. Ato mund té mar-
rin zjarr né kushtet e ngrohjes eks-
treme. Asnjéheré mos derdh ujé
mbi té flakét gé jané shkaktuar nga
vaji. Mbuloni tiganin ose fritezén
me kapakun e vet né ményré qé té
mbyten flakét qé jané shkaktuar né
kété rast dhe fikni sobén.

Né qofté se ju nuk do té pérdorni
pajisjen pér njé kohé té gjaté, higeni
nga priza. Fikeni edhe celésin krye-
sor. Gjithashtu, kur ju nuk e pérdorni
pajisjen, mbylini valvolén e gazit.
Sigurohuni gé celésat e kontrollit té
pajisjes jané gjithmoné né pozicio-
nin "0" (stop) kur ajo nuk pérdoret.
Tavat anojini kur i térhigni pér ti
nxjerré. Jini t& kujdesshém pér té
mos derdhur Iéngun e nxehté.
Kur dera ose skara e furrés éshté
hapur, mos lini asgjé mbi té. Ju
mund té cekuilibroni pajisjen tuaj
ose té thyeni kapakun.

Mos vini gjéra té rénda a[p mallra
té ndezshém apo qé marrin flaké
lehté (najloni, gese plastike, letér,
rroba ... etj) né skaré. Kjo pérfshin
edhe enét e gatimit me aksesoré
plastik (p.sh. dorezat).

Mos varni peshqiré, peceta pér pjata
apo veshje té pajisjes apo dorezat e saj.
Gjaté pastrimit dhe mirémbaijtjes
Gjithmoné fikeni pajisjen para
veprimeve té tilla si pastrimi apo
mirémbajtja. Ju mund ti béni kéto
pas fikjes sé pajisjes apo duke fi-
kur celésin kryesor.

Mos higni ¢elésat e kontrollit pér té
pastruar panelin e kontrollit.

PER TE RUAJTUR EFIKASITETN
DHE SIGURINE E PAJISJES
TUAJ NE JU REKOMANDOJME

QE GJITHMONE TE PERDORNI
PJESEORIGJINALE DHE NE
RAST NEVOJE TE KONTAKTONI
VETEMAGJENTIN E AUTORIZU-
AR TE SHERBIMIT.

PERGATITJA PER INSTALIM
DHE PERDORIM

E prodhuar me pjesé dhe materiale té
cilésisé mé té miré , kjo furré moderne,
funksionale dhe praktike do té plotésojé
nevojat tuaja né té gjitha aspektet. Si-
gurohuni gé té lexoni udhézuesin pér té
patur rezultate té suksesshme dhe pér
té mos patur ndonjé problem né té ard-
hmen. Informacioni i dhéné mé poshté
pérmban rregulla qé jané té nevojshme
pér pozicionimin e sakté dhe veprimet
e shérbimit. Ato duhet té lexohen pa
u anashkaluar sidomos nga tekniku,
i cili do ta pozicionojé pajisjen.

KONTAKTONI SERVISIN E AUTORIZU-
AR PER INSTALIMIN E FURRES TUAJ!

ZGJIDH NJE VEND PER FURREN

— Ka disa pika qé kérkojné vémendje
kur zgjidhni njé vend pér furrén tuaj.
Sigurohuni t&€ merrni parasysh reko-
mandimet tona si mé poshté pér té
parandaluar ndonjé problem dhe si-
tuata té rrezikshme, té cilat mund té
ndodhin mé voné!

— Kur zgjidhni njé vend pér furrén, duhet
t'i kushtohet vémendje gé nuk ka ma-
teriale t& ndezshme ose té djegshme
né aférsi t& ngushté, té tilla si perde,
vaj, rroba etj e cila marrin zjarr shpeit.

— Mobiljet pérreth furrés duhet té jené
nga materiale rezistente ndaj ngroh-
jes mé shumé se 50 C ° nga tempera-
tura e dhomés.
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Ndryshimet e nevojshme né muret e ka-
binetit dhe ventilatorin e integruar té kom-
binuar me produktin, si dhe lartésité mini-
male nga bazamenti i furrés jané paraqitur
né figurén 1. Prandaj, ventilatori i shkarki-
mit duhet té jeté né njé lartési minimale
prej 65 cm nga bazamenti i pllakés. Nése
nuk ka ventilator shkarkimi, lartésia nuk
duhet té jeté mé pak se 70 cm.

4 N
5 |§
| 83|83 |
EE|E _
£5 s E £5
£9< g
= PLLAKA =
L= ©00 0000
H —— H
\C J

INSTALIMI | FURRES SE
INTEGRUAR

2x

Fusni furrén né kabinet duke e shtyré
até pérpara. Hapni derén e furrés dhe
futni 2 vida né vrimat e vendosura né
kasén e furrés. Kur kasa e produktit
prek sipérfagen prej druri t& kabinetit,
fiksoni vidat.

Platforma e punés

r
W Pllaké e integruar
| I

Furré e integruar
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Nése furra instalohet nén njé pllaké, dis-
tanca mes platformés sé punés dhe pane-
lit kryesor té furrés duhet té jeté minima-
lisht 50 mm dhe distanca mes platformés
sé punés dhe paneli kryesor té kontrollit
duhet té jeté minimalisht 25 mm.

INSTALIMI ELEKTRIK DHE
SIGURIA E FURRES SE
INTEGRUAR

Udhézimet e dhéna mé poshté duhet té
ndigen pa u anashkaluar gjaté instali-
meve elektrike:

— Kablloja e tokézimit duhet té jeté
e lidhur me ané té vidave me shenjén
e tokézimit. Furnizimi i lidhje kabllore
duhet té jeté si¢ tregohet né figurén
6. Nése nuk ka prizé té tokézuar
pérputhje me rregulloret né vendin
e instalimit, telefononi menjéheré
Shérbimin e Autorizuar.

— Priza e tokézuar duhet té jeté né aférsi
té pajisjes. Asnjéheré mos pérdorni
njé zgjatues kablloje.

— Kablloja e furnizimit nuk duhet té
kontaktojé sipérfagen e nxehté té
produktit.

— Né rast té€ ndonjé démtimi té kabllos
furnizuese, sigurohuni té€ kontaktoni
servisin e autorizuar. Kablloja duhet
té zévendésohet nga servisi i autori-
zuar.

— Instalimet e pajisjes duhet té kryhen
nga Shérbimi i autorizuar. Duhet
té pérdoret kabllo furnizimi e llgjit
HO5VV-F.

— Lidhjet e gabuara mund t& démtojné
pajisjien. Nj& démtim i tillé nuk do té
mbulohet nga garancia.

— Pajisja éshté projektuar pér t'u lid-
hur me 220-240V ~ nése energjia
elektrike éshté ndryshe nga vlera
e dhéné mé lart, telefononi menjéheré
Shérbimin e Autorizuar.

— Firma prodhuese deklaron se nuk
mban asnjé pérgjegjési pér ¢do lloj
démi dhe humbje gé rezulton nga
mosveprimi né pérputhje me nor-
mat e sigurisé!

KAFE

E VERDHE+JESHILE
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PERDORIMI | FURRES

Paneli i kontrollit

Funksioni i butonitt¢ ~ Kohématés Funksioni i butonit té
kontrollit té furrés dixhital kontrollit té furrés

Funksioni i butonit té kontrollit
té furrés

Pér té zgjedhur funksionin e déshiruar [+] P
té gatimit, rrotulloni ¢elésin né simbolin :
pérkatés . detajet e funksioneve té furrés

jané shpjeguar né seksionin tjetér.

Funksioni i butonit té kontrollit
té furrés

Pér té zgjedhur funksionin e déshiruar
té gatimit, rrotulloni ¢elésin né simbolin
pérkatés . detajet e funksioneve té furrés
jané shpjeguar né seksionin tjetér.
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Funksionet e Furrés

* Funksionet e furrés tuaj mund té jené
té ndryshme pér shkak t& modelit té
produktit tuaj.

.| Llamba e furrés:

Vetém drita e furrés do té ndizet né dhe
ajo mbetet ndezur mbi té gjitha né fun-
ksionet e gatimit.

&
O | Funksioni i shkrirjes:

Dritat paralajméruese té furrés ndizen,
ventilatori fillon té veprojé.

Pér té pérdorur funksionin e shkrirjes,
merrni ushqgimin Tuaj té ngriré dhe
vendoseni né furré né njé raft t& ven-
dosur né slotin e treté nga fundi. Reko-
mandohet qé Ju té vendosni njé tepsi
furre nén ushgimin pér shkrirje, pér té
mbledhur ujin e akumuluar pér shkak té
akullit té shkriré. Ky funksion nuk do té
gatuajé apo ta pjeké ushgimin Tuaj, ai
vetém do té& ndihmojé pér ta shkriré até.

i Funksioni i ventilatorit:
Termostati dhe dritat paralajméruese
té furrés do té ndizen, elementet e
ngrohjes sé skarés dhe ngrohjes sé
larté do té fillojné té€ veprojné.

Ky funksion éshté shumé i miré pér
pjekjen e brumérave. Gatimi realizohet
nga rezistenca poshté dhe lart brenda
furrés dhe nga garkullimi i ajrit siguruar
nga ventilatori, gé jep njé efekt té lehté
skare tek ushgimi. Rekomandohet pa-
rangrohja e furrés pér rreth 10 minuta.

Funksioni i gatimit statik:

Termostati dhe dritat paralajmérue-
se té furrés do té ndizen, elementet e
ngrohjes sé ulét dhe té larté do té fil-
lojné té veprojné. Funksioni i gatimit
statik léshon nxehtési, duke siguruar
gatimin e ushgimit me rafte té ulét dhe
té larté. Kjo éshté ideale pér té béré
pasta, émbélsira, pastice, lazanja dhe
pica. Rekomandohet parangrohja e fur-
rés pér 10 minuta dhe ajo éshté miré
té gatuash né vetém njé raft gjaté késaj
kohe né kété funksion.

N ad

Funksioni i pjekjes né skareé:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementi i ngrohjes sé
skarés do té fillojé té veprojé. Ky funksion
pérdoret pér ushgime né skaré dhe né
toast. Pérdorni raftet e sipérme té furrés.
Lyeni lehté me furcé me vaj rrjetin e skarés
pér té ndaluar ngjitien e ushqgimit dhe
vendosni ushgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tepsi poshté
pér grumbulluar ndonjé rriedhje vaji apo
yndyre. Rekomandohet parangrohja e
furrés pér rreth 10 minuta. Paralajmérim:
Kur pigni né skaré, dera e furrés duhet té
jeté e mbyllur dhe temperatura e furrés
duhet té rregullohet né 190 °C.

N ad

Funksioni i pjekjes sé sh-
pejté né skaré:

Termostati dhe dritat paralajméruese
té furrés do té ndizen, elementet e
ngrohjes sé skarés dhe ngrohjes sé
larté do té fillojné té veprojné. Funksioni
éshté pérdorur pér pjekje né skaré mé té
shpejté dhe pér té mbuluar njé sipérfage
mé té madhe, té tilla si mish né skaré.
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Pérdorni raftet e sipérme té furrés. Lyeni
lehté me furgé me vaj rrjetin e skarés
pér té ndaluar ngjitien e ushqimit dhe
vendosni ushgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tepsi poshté
pér grumbulluar ndonjé rrjedhje vaji apo
yndyre. Rekomandohet parangrohja e
furrés pér rreth 10 minuta. Paralajmérim:
Kur pigni né skaré, dera e furrés duhet té
jeté e mbyllur dhe temperatura e furrés
duhet té rregullohet né 190 °C

~~| Funksioni i dyfishté skaré
< | dhe ventilim:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

Funksioni pérdoret pér tiganisje mé té
shpejté té ushgimeve té trasha dhe pér
mbulimin e njé sipérfage mé té€ madhe.
Té dy elementet e sipé€rme té ngrohjes
dhe pjekja né skaré do té veprojné sé
bashku me ventilatorin pér té siguruar
edhe gatimin.

Pérdorni raftet e sipérme té furrés. Lyeni
lehté me furgcé me vaj rrjetin e skarés
pér té ndaluar ngjitien e ushqgimit dhe
vendosni ushgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tepsi poshté
pér grumbulluar ndonjé rrjedhje vaji apo
yndyre. Rekomandohet parangrohja e
furrés pér rreth 10 minuta.

Paralajmérim: Kur pigni né skaré, dera
e furrés duhet té jeté e mbyllur dhe
temperatura e furrés duhet té rregullohet
né 190 °C.

®

Funksioni pica

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

Funksioni i ventilatorit dhe i ngrohjes sé
ulét éshté ideale pér ushqim té pjekur, té
tilla si pica, né ményré té barabarté né
njé kohé té shkurtér.

Ndérsa ventilatori shpérndan né ményré
té barabarté nxehtésiné e furrés, elementi
meé i ulét i ngrohjes siguron pjekjen e
brumit té gatimit.
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Termostati dhe dritat paralajmérue-
se té furrés do té ndizen, elementet
e ngrohjes sé skarés dhe ngrohjes
sé larté dhe ventilatori do té fillojné té
veprojné.

Funksioni Turbo

Funksioni turbo shpérndan né ményré
té barabarté ngrohjen né furré. Té gjitha
ushgimet né té gjitha raftet do té gatu-
hen né ményré té barabarté. Eshté e
rekomanduar parangrohje e furrés pér
10 minuta.

t¢ shkurtér. Eshté e rekomanduar
parangrohje e furrés pér 10 minuta.

Pérdorimi i Kohématésit
Digjital me Prekje

Pérshkrim i funksionit

A Veté gatimi

' Simboli i termostatit

CL) Koha e pérfundimit té& gatimit

o) Koha e gatimit

& Kyci

ﬂ Pérkujtuesi i minutave

@ Funksioni i regjimit

— Ulja e kohématésit

—+ Rritja e kohématésit
—=54 Ekrani i kohématésit

Pérshtatja e kohés

Koha patjetér té paracaktohet para se té
filloni me pérdorimin e furrés. Pas lidhjes
me rrymén elektrike, simboli “A” dhe “00:00”
ose do té kycet ose ndizet né ekran.

*

1. Shtypni njékohésisht gelésat “+” dhe
“-”. Pika né mes té ekranit do té fillojé té
flakéroj.

F,—l —
T

=

2. Pérshtatni kohén duke pérdorur butonat
“+” dhe®-" pérderisa pika po flakéron.
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3. Pas disa sekondave, pika do té pushoj
sé flakéruari dhe do té mbetet e ndezur.

Katinari

Katinari automatikisht aktivizohet kur
kohématési nuk pérdoret pér 7 sekonda.
Simboli “&” do t& shfaget dhe t&€ mbetet i

ndezur. Pér té hapur butonat e kohématésit,

shtypeni dhe mbajeni t& shtypur butonin“®
” pér 2 sekonda. Pastaj mund té realizohet
operacioni i déshiruar.

Pérshtatja ose rregullimi i dégjueshém i
kohés paralajméruese

Koha e lajmérimit me z& mund té caktohet
né njé kohé ndérmjet kohés prej 00:00 dhe
23:59 oré. Pérshtatja e lajmérimit kohor me
zé éshté vetém pér géllime lajmérimi. Furra
nuk do té

kycet me kété funksion.

1. Shtypeni “O Simboli L) do té fillojé t&
flakéroj dhe 0:00 do t€ shfaget né ekran.

2. Zgjedhni periudhén e déshiruar kohore
duke pérdorur gelésat + dhe - ndérkohé qé
[ flakéron.

3. Simboli ) do t& mbetet i ndezur, koha do
té ruhet dhe paralajmérimi do té

pércaktohet.

Kur kohématési arriné zero, paralajmérimi
me zé do té tingéllojé dhe simboli L1 do té
flakérojé né ekran. Shtypni cilindo gelés pér
té ndérpreré paralajmérimin me zé dhe
simbolil)\ do t& zhduket. Shtypeni , &, pér 2

sekonda, simboli L\ do té zhduket
dhe do té shfaqet ora.

Pérshtatja e kohés né ményré gjysmeé-
automatike ( periudha e gatimit)

Ky funksion ju ndihmon qé té gatuani pér
njé periudhé té caktuar té kohés. Mund té
caktohet njé gamé kohore ndérmjet 0 dhe
10 oré. Pérgatiteni ushqimin pér gatim dhe
vendoseni né furré.

1. Zgjedhni funksionin e déshiruar pér gatim
si dhe temperaturén duke pérdorur disget e
kontrollit.

%Shtypeni “®” deri sa ta shihni simbolin
‘D “dur” né ekranin pér shfage.. Simboli A’
do té flakéron.

3. Zgjedhni periudhén e déshiruar kohor
duke pérdorur gelésat + dhe -

4. Koha aktuale do té rishfaget né ekran,
dhe simbolet“A”, dhe ‘D) do t& mbetet e
ndezur.

Kur kohématési arriné zero, furra do té
shkyget dhe njé zé paralajmérues do té

tingéllojé. Simbolet “A” do ‘2 t& flakérojné.
Rrotulloni té dy disqet né pozitén 0 dhe
shtypeni ndonjé ¢elés ose buton té
kohématésit pér ta ndérpreré tingullin ose
zérin paralajméruese. Shtypeni“C© pér 2
sekonda, simboli “A™ do t& zhduket dhe
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kohématési do té kalojé né funksionin
manual..

Pérshtatja e kohés né ményré gjysmé-
automatike ( periudha e mbarimit)

Ky funksion né ményré automatike e kyg
furrén késhtu gé gatimi do t€ mbarojé né
kohén e caktuar. Ju mund té pércaktoni
kohén e mbarimit deri né 10 oré pas kohés
(orés) aktuale té dités. Pérgatiteni ushqgimin
pér gatim dhe vendoseni né furré.

1. Zgjedhni funksionin e déshiruar pér gatim
si dhe temperaturén duke pérdorur disget e
kontrollit.

2. Shtypeni “® deri sa ta shihpi simbolin
“end” né ekranin pér shfage. & dhe koha
aktuale e dités do té vezullon.

3. Pérdorni butonat “+” dhe“-" pér ta caktuar
kohén e preferuar t€ mbarimit.

4. Koha aktuale do té ri&hfaqet né ekran,
dhe simbolet “A”, dhe “G do té mbeten té
ndezur.

Kur kohématési arriné zero, furra do té
shkycet dhe njé zé paralajmérues do té
tingéllojé. Simboli “A” do t&é & flakéron.
Rrotulloni té dy disqet né pozitén 0 dhe
shtypeni ndonjé ¢elés ose buton té
kohématésit pér ta ndérpreré tingullin ose
zérin. Shtypeni “O pér 2 sekonda, simboli “
A’ do té zhduket dhe kohématési do té
kalojé né funksionin manual..

Programi i ploté automatik

Ky funksion pérdoret pér té gatuar pas njé

periudhe té caktuar kohore dhe pér njé
kohe té caktuar. Ju mund té pércaktoni
kohén e mbarimit deri né 23 dhe 59
minuta pas kohés (orés) aktuale té dités.
Pérgatiteni ushqgimin pér gatim dhe
vendoseni né furré.

1. Zgjedhni funksionin e déshiruar pér gatim
si dhe temperaturén duke pérdorur disqet e
kontrollit.

2. Shtypeni “®” deri sa ta shihni )
“dur’simbolin né ekran. Simboli “A” dhe’
do té flakérojné.

3. Zgjedhni periudhén e déshiruar kohore
duke pérdorur gelésat + dhe -.

4. Shtypeni “®” deri sa ta shihni simbolin
“end’ né ekranC.. Koha dhe simbolet “A”

do té flakérojng. &

5. Zgjedhni kohén e déshiruar t&€ mbarimit
duke pérdorur ¢elésat + dhe -.Simboli do
té zhduket. Shtojeni periudhén e gatimit né
kohén aktuale té dités. Ju mund té caktoni
njé kohé prej 23 oré dhe 59 minuta pas
késaj.
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6. Koha aktuale do té rishfaqet né ekran,

g{]e simbolet “A” do t& mbeten t& ndezura
(N

Koha e operimit do té llogaritet dhe furra
do té fiIIoj%né ményré automatike, simboli
“A” do t& & rishfaget né ekran késhtu qé
gatimi do té mbarojé né kohén e caktuar.
Kur kohématési arriné zero, furra shkyget,
do té kycet njé paralajmérim me zé dhe
simbolet “A” "do té flakérojné. Rrotulloni t&
dy disqet né pozitén 0 dhe shtypeni ndonjé
celés ose buton pér ta ndérpreré tingullin
ose zérin paralajméruese. Simboli do té
zhduket dhe kohématési do té kalojé né
funksionin manual. Shtypeni (O” pér 2
sekonda, simboli “A” simboli zhduket dhe
kohématési do té kalojé né funksionin
manual.

Rregullimi i Tingullit
Pér té rregulluar véllimin e zérit
paralajméruese, ndérkohé gé koha aktuale
e dités éshté e shfaqur, shtypni celésat
+ dhe - dhe pika né mes té ekranit do té
fillojé té flakéroj. Shtypeni + pér té shfaqur
zérin aktual sinjalizues. Pas késaj, cdoheré
kur shtypet butoni -, do té tingéllojé njé
z€ i ndryshém. Kemi tre tipe t& ndryshme
té tingujve sinjalizues. Zgjedhni zérin ose
tingullin e déshiruar dhe mos shtypni asnjé
buton tjetér. Pas njé kohe, tingulli i zgjedhur
do té ruhet.

Simboli i termostatit

9. Simboli i termostatit (3) aktivizohet né
ményré automatike deri sa termostati i
furrés éshté duke punuar.
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Aksesorét

Produkti éshté furnizuar me aksesoré.
Ju gjithashtu mund t& pérdorni
aksesorét gqé keni bleré nga burime té
tjera, por ato duhet té jené rezistente
ndaj nxehtésisé dhe flakéve. Ju gjit-
hashtu mund té pérdorni pjata gelqi, for-
ma torte dhe tabaka furre qé jané té
pérshtatshme pér pérdorim né furré.
Ndigni udhézimet e prodhuesit kur
pérdorni aksesoré té tjeré. Né rast se
pérdoren ené té vogla, vendosni enén
mbi rrjet teli, pasi ajo do té jeté plotésisht
né pjesén e mesme té rrijetés. Nése
ushqgimi qé do gatuhet nuk e mbulon
tabakané e furrés plotésisht, nése ush-
gimi éshté marré nga ngrirja e thellé
apo tabaka éshté duke u pérdorur pér
mbledhjen e ushgimeve té Iéngshme
gé rriedhin gjaté pjekjes né skaré, mund
té vérehen ndryshime né formé né ta-
baka. Kjo éshté pér shkak té temperatu-
rave té€ larta gé shfagen gjaté gatimit.
Tabakaja do té kthehet né formén e saj
té vjetér, kur tabakaja do té ftohet pas
gatimit. Kjo éshté njé dukuri normale fi-
zike gé ndodh gjaté transferimit té
ngrohjes. Mos vendosni tabaka qelqi té
nxehté dhe ené té nxehta né njé mjedis
té ftohté direkt nga furra pér té shman-
gur thyerjen e tabakasé apo enés. Mos
e vendosni mbi sipérfage té ftohté dhe
té lagésht. Vendoseni mbi njé lecké té
thaté kuzhiné dhe Iéreni té& ftohet
ngadalé. Kur pérdorni skarén né furrén
tuaj; ne rekomandojmé (sipas rastit) té
pérdorni rrietén qé e keni marré bashké
me produktin. Kur pérdorni rrietén e te-
lit; vendosni njé tabaka né njé nga raftet
mé té uléta pér té mundésuar grumbul-
limin e vajit. Mund té shtoni ujé né taba-
ka pér té ndihmuar pastrimin. Si¢ shpje-

gohet né klauzolat pérkatése, kurré mos
pérdorni grilén me gaz pa kapakun
mbrojtés. Nése furra juaj ka njé skaré qé
vepron me gaz, por kapaku mbrojtés mun-
gon, apo éshté e démtuar dhe nuk mund
té pérdoret, porosisni njé pjesé kémbimi
nga gendra e shérbimit mé té afért.

Zgavra e furrés

Aksesorét e furrés

Aksesorét pér furrén tuaj mund té jené
té ndryshém pér shkak té modelit té
produktit tuaj.

Rrjeté teli

Rrjeta e telit pérdoret pér té pjekur né
skaré apo pér té vendosur ené gatimi té
ndryshme né té.

KUJDES- Vendosni si duhet rrjetén
e telit né ¢do raft korrespondues né
zgavrén e furrés dhe shtyjeni até né
pjesén e prapme.
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Tabakaja e cekét

Tabakaja e cekét pérdoret pér té pjekur
brumé té tilla si bazé torte etj. Pér ta
vendosur si duhet tabakané né zgavér,
e vini até né ¢do raft dhe shtyjeni até né
pjesén e prapme.

Tabakaja e thellé

Tabakaja e thellé éshté pérdorur pér
té gatuar me avull. Pér ta vendosur si
duhet tabakané né zgavér, e vini até
né c¢do raft dhe shtyjeni até né pjesén
e prapme.

Skaré teli EasyFix

Pastroni aksesorét plotésisht me ujé té
ngrohté, detergjent dhe njé lecké té buté té
pastér gjaté pérdorimit té paré.

5 e
4 >

3 ° = T2

2 * . T

1 s )

* Vendosni aksesorin né pozicionin
e sakté brenda furrés.

» Lini té paktén njé hapésiré prej 1 cm
midis kapakut té ventilatorit dhe
aksesoréve.

» Kujdesuni gé té higni enét e gatimit
dhe/ose aksesorét nga furra. Ushqgimi
i ngrohté ose aksesorét mund té
shkaktojné djegie.

» Aksesorét mund té deformohen kur ka
nxehtési. Pasi té jené ftohur, ato do
té rimarrin pamjen dhe performancén
e tyre origjinale.

» Tabakaté dhe rrjetat e telit mund té
pozicionohen né ¢do nivel nga 1 né 5.

» Binarét teleskopiké mund té
pozicionohen né nivelet T1, T2, 3, 4, 5.

* Niveli 3 rekomandohet pér gatimet me
njé nivel t& vetém.

* Niveli T2 rekomandohet pér gatim té njé
niveli me shina teleskopike.

+ Kthesa e rrjetés sé telit duhet té jeté
e pozicionuar né Nivelin 3.

* Niveli T2 pérdoret pér pozicionimin
e rrjetés sé telit nga ana e kthesés me
shinat teleskopike.

**** Aksesorét mund té ndryshojné né
varési t€ modelit té bleré.
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Skaré teli me binaré gysém teleskopike
EasyFix

Binarét gjysmé teleskopike shtrihen
pérgjysme, pér té lejuar qasje té lehté né
ushgimin tuaj.

-

Binarét teleskopiké

Pastroni aksesorét plotésisht me ujé té
ngrohté, detergjent dhe njé lecké té buté té
pastér gjaté pérdorimit té paré.

* Né secilin binar teleskopik ka kapése gé
ju lejojné t'i hegni ato pér pastrim dhe
ripozicionim.

» Higni rréshqitésen anésore. Shihni
seksionin "Hegja e skarave té telit".

7y

» Varni kapset kryesore té binaréve
teleskopike né telin referencé té nivelit
té raftit dhe njékohésisht shtypni kapset
né fund, derisa té dégjoni garté kércitjen
e kapses né tela fiksues té nivelit té
raftit.

» Pér té hequr, mbajeni sipérfagen
e pérparme té binarit dhe pérséritni
udhézimet e méparshme né té kundért.

Hegqgja e rafteve rrjeté

Térhigni raftin rrieté si¢ tregohet né
figuré. Pasi ta keni liruar nga kapset,
ngrijeni lart.

e

~
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PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA
E FURRES TUAJ

PASTRIMI

Para se té filloni té pastroni furrén tuaj,
sigurohuni gé té gjithé butonat e kont-
rollit jané fikur dhe pajisja juaj éshté fto-
hur. Stakoni pajisjen.

Mos pérdorni materiale gé pérmbajné
grimca gé mund té démtojné smaltin
dhe pjesét e ngjyrosura té furrés tuaj.
Pérdorni pastrues kremoz ose pastru-
es té Iéngshém, té cilat nuk pérmbajné
grimca. Duke gené se ato mund té
démtojné sipérfaget, mos pérdorni
krem kaustik, pluhura pastrimi gérryes,
lesh teli ose mjete té rénda. Né rast se
Iéngje té tepérta derdhen mbi furrén
tuaj, ato mund té shkaktojné njé dém
né smalt. Menjéheré pastroni léngjet
e derdhura. Mos pérdorni pastrues me
avull pér pastrimin e furrés.

Pastrimi i brendésisé sé furrés

Sigurohuni gé té higni nga priza furrén
para se té filloni ta pastroni até. Ju do
té merrni rezultate mé t& mira né qofté
se pastroni brendésiné e furrés ndérsa
furra éshté pak e ngrohté. Fshini furrén
tuaj me njé copé lecke té buté me ujé
sapun pas ¢do pérdorimi. Pastaj fshi-
jeni pérséri, kété heré me njé lecké té
njomé, dhe thajeni. Njé pastrim i ploté
duke pérdorur pastrues té tipit té thaté
dhe pluhur. Pér produktin me korni-
za smalti katalitik muret e pasme dhe
anésore té€ kasés sé brendshme nuk

kérkojné pastrim. Gjithsesi; né varési té
pérdorimit, &shté e rekomanduar gé ju
té zévendésoni ato pas njé periudhe té
caktuar kohe.

MIREMBAJTJA

Zévendésimi i drités sé furrés

Ndryshimi i llambés sé furrés duhet té
béhet nga tekniku i autorizuar. Vlerésimi
i llambés duhet té jeté 230V, 25Watt,
Lloji E14, T300 para se té ndryshoni
llambén, furra duhet té€ stakohet dhe
duhet té jeté e ftohté.

Dizajni i llambés éshté specifik pér
pérdorim né pajisje gatimi shtépiake
dhe nuk éshté e pérshtatshme pér ndri-
¢im dhomé familjare.
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SHERBIMI DHE
TRANSPORTI

KERKESA PARA MARRJES SE
SHERBIMIT

Nése furra nuk funksionon:

Furra mund té jeté stakuar, ka pasur njé
ndérprerje. Né modelet e pajisur me njé
oré me zile, koha nuk mund té rregul-
lohet.

Nése furra nuk nxehet:

Ngrohja nuk mund té rregullohet me
celésin e kontrollit té vatrés sé furrés.

Nése llamba e ndrigimit t&€ brendshém
nuk bén drité:

Energjia elektrike duhet té€ kontrollohet.
Duhet té kontrolloni nése llambat jané
té démtuara. Nése jané té démtuara,
ju mund té zévendésoni ato si né
udhézimin né vijim.

Gatim (nése pjesa e poshtme-sipérme
nuk gatuan né ményré té€ barabarté):

Kontrolloni vendosjet e rafteve, kohén
e gatimit dhe vlerat e ngrohjes sipas
manualit.

Pérveg kétyre, né qofté se ju ende keni
ndonjé problem me produktin tuaj, ju
lutem telefononi né "Shérbimi i autori-
zuar".

INFORMACION LIDHUR ME
TRANSPORTIN

Nése keni nevojé pér ndonjé transport:
Ruani kutiné origjinale té& produktit dhe
transportojeni até me kutiné origjinale
kur duhet té transportohet Ndigni shen-

jat e transportit né kuti. Vendosni shirita
mbi sobén né pjesét e sipérme, mbu-
lojeni dhe transportoni mé vete panelin
e gatimit.

Vendosni njé letér midis kapakut té
sipérm dhe panelit té& gatimit, mbuloni
kapakun e sipérm, dhe mé pas ven-
dosni shirita mbi sipérfaget anésore té
furrés.

Vendosni karton ose letér né kapakun
frontal t€ xhamit interior t€ sobés pasi
éshté mé miré pér tavat, pér rrjetat grilé
dhe tabakaté brenda furrés nuk do té
démtojné kapakun e furrés gjaté trans-
portit. Gjithashtu mbéshtilini kapakun
e furrés né muret anésore.

Né qofté se nuk e ka kutiné origjinale:

Merrni masat pér sipérfaget e jashtme
(sipérfaget e xhamit dhe ato té lyera) té
furrés mé té ekspozuara ndaj goditjeve
té mundshme.
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YBaxkaeMu notpedurennu,

Hawata uen e ga Bu npeanoxum BUCOKOKa4e€CTBEHM NPOAYKTU, KOUTO HAAMUHABAT
BawwuTte ovakBaHus. Bawwmatr ypen e npoussBegeH C nomollTa Ha MoOEpHU
CbOPBXEHNA U € TPUXKINBO TECTBAH 3a KA4eCTBO. Te3n MHCTPYKLUKN Ca U3roTBEHN
c uen aa Bu nomorHaT ga uanonasate Bawwus ypen, KOUTO € Npou3BeAeH C Han-
MOAEpPHUTE, HaaexaHn n epekTnBHM TexHonornn. MNMpean ga nanonasate Bawwms
yped, BHMMAaTenHo mnpoyeTeTe Te3n WHCTPYKUUKW, KOUTO BKMOYBAT OCHOBHA
nHdopmaums 3a 6e3onacHo MOHTMpaHe, nogapwxKa 1 ynotpeba. Mons, cebpxeTe
ce ¢ Ham-6nuskms OTopu3MpaH CEPBM3EH LIEHTbP 3a MOHTMpaHeTo Ha Baluus

NPOAYKT.
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CohoabprxaHme

MpencraBsiHe 1 pa3mMepun Ha NpoaykTa
MpegynpexaeHus

lMoaroToBka 3a MOHTaX 1 ynotpeba
Ynotpeba

MouncteaHe 1 nogapbXKa
O6cnyxBaHe 1 TpaHcnopTMpaHe
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NMPEOACTABAHE U PASMEPU HA NPOAOYKTA

MaHen 3a ynpasneHune

Opbxka

Bpata Ha dypHaTa

[JoneH HarpeBaTen
(3ag nnovara)

———— g
EnekTpuyecku rpun —\
( e BbTpeluHo ocBeTneHue
=)
TaBa 1
Pencu —

Knanu Ha Bb3ayLIHUTE OTBEPCTUS
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NMPEAYNPEXAEHUA 3A BE30O-
NMACHOCT

MNMPEOV OA U3MON3BATE YPE[JA, MPO-
YETETE BHUMATENHO TE3N MHCTPYK-
LN OKPAI. MASETE ' HA YOOBHO
MACTO 3A EbAELLN CIMPABKN.

HAPBYHVKBT E TMPEOHA3HAYEH
3A TIOBEYE OT EAMH MOJEIN. Bb3-
MOXHO E P BAWWA YPE[L OA
OTCBCTBAT HAKOW OT XAPAKTE-
PUCTUKNTE, ONMNCAHN B TO3U HA-
PBYHUK. JOKATO YETETE HAPBY-
HUKA, OBPBLUAVTE BHUMAHWVE HA
NMPUMEPWTE, MOOKPEMNEHW C N30-
BPAXXEHUA.

O6wm npepynpexpeHusa 3a 6es-
onacHocCT

» To3n ypea Moxe aa
Obae n3nons3eaH oT
aeua Hag 8 roguiu-
Ha Bb3pacT, KakTo U
OT nuua ¢ HaManeHu
doM3NYECKN, CETUBHU
NN YMCTBEHN Bb3-
MOXHOCTW, KaKTO U
OT TakuBa C nunca
Ha OMUT N MO3HAaHMe,
€AWHCTBEHO KoraTto
ca HabniogasaHu 1
NHCTPYKTUPAHU Kak
a n3nossear yCcTpoun-
CTBOTO Mo be3onaceH
Ha4MH 1 pasdbupar
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OnacHOCTUTE, KOUTO
€ Bb3MOXHO [a Bb3-
HUKHaT. eyara He
TpssibBa Aa cu urpasT
c ypeaa. [NouncreaHe-
TO N NnogapbXKKaTa He
OunBa ga ce ocblecT-
BABAaT OT Ageua 0e3
POOANTENICKN Haa30p.

s BHUMAHWE: Mo
BpeME Ha nonaea-
He NOBbPXHOCTTA Ha
ypeaa ce HaropeLus-
Ba. BHMmaBanTe ga
He AoKocBaTe Harpe-
BaTenute. [leuaTta Ha
Bb3pacT noa 8 roam-
HW He TpsibBa Aa 6b-
aat gonyckaHu B 6nu-
30CT A0 ypeaa, OCBEH
ako He ce Habntopa-
BaT HENPEKBbCHATO.

* BHUMAHWE: Onac-
HOCT OT MnoXap: He
ocTaBanTe NpeaMeTu
BbpXY nrora.

 BHUMAHWE: B cny-
Yyan Yye NoKpUTUETO
ce crnyka, U3KITo4yeTe
ypena, 3a ga nsber-



HeTe onacHoCTTa oOT
KbCO CbeAUHEHNE.

* YpeabT He € npu-
rogeH 3a ynorpeba
C BbHLLEH Tanmep 1nu
oTAenHa cuMctemMa 3a
ONCTaHUMOHHO yripa-
BrEHue.

* YCTPOMCTBOTO Ce Haro-
peLLsiBa Nno Bpeme Ha
pabota. BHMmaBanTe
[1a He IOKOCHeTe rope-
LLMTE ENEMEHTUN BbB
BbTPELLUHOCTTa Ha doyp-
HaTa.

» [lokaTo ypeabT pabotn,
OPBXKKUTE MoraT Aa ce
HaropeLsT.

*[1pn noyncTBaHe Ha
CTBbKI10TO Ha Bpartarta
N Opyrnte NnoBbpPXHO-
CTU He u3nona3saunTte
abpasunBHK npenapa-
TV UK OCTPU MeTan-
HU CTbpranku, Tbi
KaTo MOKpUTUATa MO-
rat ga ce Hagpackat
N noBpeasr.

* He nouncrteante ypeaa
C NoMoLLTa Ha napa.
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* BHUMAHWE: C uen

n30arsaHe Bb3MOX-
HOCTTa OT TOKOB
yaap, npeav ga npuc-
TbNUTE KbM CMSAHA Ha
KpyLuKaTa ce yBepe-
Te, Ye ypeabT e ns-
KINHOYEH.

* BHUMAHWE: l'o Bpeme

Ha nornssaHe Ha pypHa-
Ta UNu rpyna noBbpPX-
HOCTTa Ha ypena Moxe
Oa ce Haropew. deua-
Ta He TpsibBa aa 6baar
[0nycKaHu B 6nn3ocT

no ypena.

* Bawwmar ypen e npoussedeH B Cb-

OTBETCTBME C BCUYKM MNPUMOXUMU
MECTHU 1 MexOyHapoaHW cTaHdap-
T 1 pasnopenowm.

» [lenctBMATa No nogapbXka u pe-

MOHT TpsibBa ga 6baaT M3nbiHsABa-
HM €OMHCTBEHO OT KBaNM@ULIMPaHu
TexHnun. MoHTax u nonpaBka Ha
ypena, W3BbpPLUEHM OT HEeYMbiHO-
MOLLIEHO NMUE MoraT Aa 3acTpaluat
3gpaBeto Bu. WM3meHeHMeTo unu
MoaMdULmMpaHeTo Ha creunduka-
uM1Te Ha ypeda no KakbBTO U Aa e
Ha4YMH e onacHo.

* MNpean [oa 3anoyHeTe MOHTaXa ce

yBepeTe, 4e MECTHUTE YCroBUS
3a pasnpocTpaHeHne (ecTecTBOTO
W HanAraHeTo Ha rasTa, KakTo n cu-
nata v 4ectoTara Ha NoOdaBaHOTO
HanpeXeHne) 1 Un3nNCKBaHusATa 3a
hyHKLMOHMpaHe Ha ypeda ca CbB-
MecTumMn. W3nckBaHusATa 3a TO3MU
YPeA ca MOCOYEHN BbPXY ETUKETA.
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BHUMAHWE: Tosn ypen e npeg-
Ha3Ha4YeH edMHCTBEHO 3a roTBe-
He Ha xpaHa npu ycrnosus Ha 6u-
ToBa ynoTtpeba n He TpsbBa Aa
Obae n3nona3eaH 3a Apyru Lenu m
dopmMK Ha NpunoxeHune (Hanp. 3a
KOMepCuanHu HyXam unm 3a oTo-
nrieHne Ha NoOMeLLEHNS).

He ce onutsante na nosaurate
unu npemecTtearte ypeaa, gbpnamn-
K1 OpbXKaTa Ha BpaTara.

Bcuyky Bb3MOXHM MEpKM 3a rapaH-
TvpaHe Ha Bawarta 6e3onacHocT ca
npeanpuetu. MNpu noymcTeaHe ce or-
utBanTe fa u3oerHete HaapackeBaHe,
Tbi KaTO CTBKIOTO MOXe Ja Cce Cryka.
N3bsareanTe ga yapsite CTbKIOTO CbC
CbAoBeTE.

YBepeTe ce, Ye Mo BPEME Ha MOHTaxa
3axpaHBaLLAT kaben He € NPUKMeLLEH.
B cnyvanm 4e 3axpaHeawmAT kaben
6bae noBpeneH, Ton TpsibBa oa Obae
3aMEHEeH OT MPOM3BOAMUTENS, HETOB
CEPBM3 UMK OT NuLe ¢ NoaobHa Kearnu-
hukauus, ¢ Len npeaoTBpaTsBaHe Ha
€BEeHTYyaslHa OMacHOCT.

He nossonsBaiiTe Ha deuarta aa
ce KaTepsaT Mo BpaTaTa Ha dypHa-
Ta UnNu ia caaaT BbpXy Hes, [oKa-
TO € OTBOpEeHa.

Mpepynpe>xxgeHus NpuM MOHTaX

He BknwouBante ypega npeau
MOHTaXbT [a € NPUKITYn.

YpeabT TpsibBa aa 6bae MOHTUPaH K
BbBedeH B eKkcnnoarauus OT KBanu-
dvumpaH TexHuk. [NpowssoanTensaT
He roema OTTOBOPHOCT 3a MoBpeam,
KOUTO € Bb3MOXHO [a Bb3HWUKHAT
BCMNEACTBME Ha HeMpaBWIHO pas3no-
NOXEHWE UM MOHTaX OT HEYMbHO-
MOLLIEHO nnLe.

lMpn pasonakoBaHe ce yBepeTe,
ye ypeabT He e Oun noBpeneH
No BpeMe Ha TpaHCMNopTMpPaHETO
Mmy. B cnyyan ye yctraHoBute no-
Bpena, He uanonseanTe ypena, a
ce CBbpxeTe He3abaBHO C npep-
cTaBuTEN Ha KBanuduumpaH cep-
Bn3. OnakoBbYyHUTE MaTepuanu
(nonnetuneH, Tenbog, cTuponop

N T.H.) MoraT da okaxaT BpeaHO
Bb3aencTene Bbpxy geua. [opa-
O ToBa TpsibBa ga 6baat oTcTpa-
HsABaHW He3abaBHO.

* lpeanassaiite ypega oT aTtmoc-
depHn BNnAHUSA. He ro nanaramte
NPsKO Ha CrbHUE, ObXA, CHAr U
T.H.

* HeobxoguMmo e npeameTute OKo-
no ypega (Hanp. wkad) ga morat
Ja usgbpXart Ha Temneparypu ot
100°C un noBeve.

Mo Bpeme Ha ynotpeba

* [lpy nNBbPBOTO BKMNIOYBAHE Ha
dypHaTa we ycetute Mupmsma
OT M30MauUMOHHUTE MaTepuann u
HarpeBaTenHuTe enemMmeHTn. ETo
3aulo, Nnpean ga NpuUCTbINTE KbM
ynotpeba Ha (pypHaTa s BKo4e-
Te Ha MakcuMmanHa Temneparypa
n s octaBeTe ga pabortu, 6e3 ga
MocTaBATE HULLO B Heda 3a 45 mu-
HyTU. Heobxognmo e B CbLIOTO
BpeEME NMOMELLEHNETO, B KOETO C€E
Hamupa dypHaTa ga 6bae nobpe
NPOBETPEHO.

* [lo Bpeme Ha ynoTpeba BbHLUHUTE
N BbTPELUHMTE MNOBBPXHOCTU Aa
dypHaTa ce Haropelussat. [pwu
OTBapsiHE Ha BpaTtaTa Ha cbbypHaTa
ce OTApbNHeTe, 3a Aa usberHete
ropeLumsi NoToK napa, KOMTo U3nu-
3a oTBbTpPE. Bb3MOXHO € Ton aa
By npuunHm nsrapsiHus.

e He nocrtaBaAnTe necHo3ananvu
WM eKCrno3vBHM MaTepuan B 6nu-
30CT [0 ypeaa, A0KaTO € BKITHOYEH.

* Mpn noctaesiHe W M3BaxaaHe Ha
XpaHu OT dypHaTa BUHArK Wu3-
nonseanTe pbKaBULM.

* He octaBsante ypena 6e3 Hagsop
Nno BpeMe Ha roTBeHe C TBbpau
NN TeYHU MasHUHW. [pu HarpsBa-
HEe C MHOIo0 BMCOKM Temneparypu
€ Bb3MOXHO Ja Bb3HUKHE MiiaMbK.
Hwkora He ce onuTBanTe ga racute
Bb3NflamMeHeHa MasHWHa C BoAa.
MokpuinTe TeHoKepUTE U TUraHUTE
C Kanak, 3a Aa 3agyLuumTe nnambka
N U3KNYETE ypeaa.
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* /3kntouBante ypeda OT 3axpaH-
BaHETO B cnyyauTe, KoraTo He
ro nomnseaTte 3a MNPOABLIDKUTEITHM
nepwoaun. Wsknoysante rnaBHUS
npeskntouBarten. OcBeH ToBa, KO-
rato ypeabT He ce Mor3Ba, ApbX-
Te BEeHTUINa 3a ra3 U3KIIo4eH.

* YBepsaBanTe ce, Ye Korato He pa-
botute c ypega, npubopuTte 3a
yrnpaeneHnMe ca BWHaru nocrase-
HW B nornoxeHue “0” (cton).

° |_|pl/l n3obprnBaHe HaBbH TaBUTE
ce HaknaHat. BHMmaBanTe ga He
pa3neete ropeila Te4HOCT.

« Korato Bpatata unu 4ekmepxe-
TO Ha dhypHaTa ca OTBOPEHM, He
OCTaBsMTE HULWO BbPXY TAX. Mo-
XeTe fga Hapywwute 6anaHca unu
NOKPUTUETO UM.

* He nocrtaBante TeXkM Wnu necHo-
3ananuMn  npegmet  (nnactmaca,
HaWMOHOBY YaHTW, XapTus, napuanv
N T.H.) B YekmemKeTo. ToBa BKIOYBa
CbOOBE C NMacTMacoBW akcecoapu
(Hanp. OpBXKK).

* He 3akavante kbpnu, rrogepum u
napuanu Bbpxy ypega unv opbx-
KUTE MY.

* [py noyncTBaHe v NoaapbLXKKa

* BuHarn wmsknioyBanTe ypena npe-
AV [ia 3anoyvHeTe OercTBUsi No rno-
yucTBaHe WM noaapbXka. Msknto-
yeTe ypega OT enekTpuyeckara
Mpexa Wnn W3KMNYeTe rnaBHUTE
NpeBKoYBaTENN.

* [lpn nouyncTBaHe Ha naHena 3a
yrpaBrneHve He cCBansnTe KOH-
TponHuTE npudopw.

+ 3A NOAAOBLPXXAHE HA E®EK-
TBHA W BE3OIMNACHA EKC-
MNIOATALIMA HA YPEOA, BW
MNPEMNOPBYBAME BUHATM [OA
N3MON3BATE  OPUTMHAJIHA
PE3EPBHW YACTW W B CIlY-
YA HA HYXXOA OA CE CBbP3-
BATE EAMHCTBEHO C HALLIWN
YIMbIHOMOWEHW CEPBU3HU
NPEOCTABUTENMN.

MOArOTOBKA 3A MOHTAX
U YNOTPEBA

M3paboTeHa OT KOMMOHEHTU N MaTepua-
N C Han-0oOBpPO Ka4eCTBO, Tasn MoAepHa,
(bYHKLMOHarnHa 1 npakTuyHa pypHa oTro-
Bapsi Ha BawwnTte M3nCkBaHMS BbB BCSIKO
oTHoweHune. [NpoyeTeTe PBKOBOACTBOTO
3a necHa n 6e3npobnemHa 6baeLLa ekc-
nnoatauus. No-gony e nsnoxeHa nHcop-
Mawuysi OTHOCHO MPAaBUITHOTO MO3ULIMOHW-
paHe 1 paboTa c ypeaa. Te CbC CUrypHoCT
TpsibBa Aa 6baaT NpoYETEHN OT TEXHUKA,
KOWTO Le M3BBbPLUM MOHTaXa Ha dypHa-
Ta.

3A MOHTAXA HA ®YPHATA CE
OBbPHETE KbM KBAITA®PULINPAH
TEXHUK!

U3BOP HA MACTO

— [MNpwu n3bopa Ha MACTO, KbAETOo Aa pas-
nonoxute dypHata, € Heobxoaumo
Aa OObpHeTe BHMMaHWE Ha HSAKOMKO
Helwa. Bsemerte nog BHMMaHWe npeno-
pbKWTE, KOUTO AaBame Mo-Aony, 3a Aa
npegoTepatite npobnemMn M onacHu
cuTyaumm, KOUTO MoraT [a Bb3HUKHAT
Bnocneactaue!

— [okaTto nsbupare MACTO 3a ypHaTa,
BHMMaBanTe B CbCEACTBO Aa HAMa
rniecHo3ananuMyM WM  eKCnio3mBHU
maTepuanu, Kato 3aBecwu, rasosu Oy-
TUINKN U T.H.

— Mebenute, 3aobukanawm dypHaTta
TpsibBa ga 6baaT YyCTOMYMBY HA BUCO-
kn Temnepatypu (o 50 C° Hag Hop-
MarHaTa cTariHa Temneparypa).
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HeobxoaMmuTe NpPOMEHUW B CTEHHUTE
LuKadoBe 1 acnupatopuTe Haa Brpae-
HUS1 KOMOWHUPAH ypen, KakTo U MUHU-
ManHuTe BUCOYMHM Hag Gopaa Ha dyp-
HaTa ca nokasaHu Ha udobpaxeHue 1.
MuHMManHo HeobGXoAMMO pascTosiHue
Mexay acnvparopa W roTBapckusi Nnot
e 65 cm. B cnyyai ye HAMa TakbB, BU-
coumnHaTta TpsibBa ga 6bae Han-manko
70 cm.
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MOHTUPAHE HA BrPAOEHA
DYPHA
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lMocTtaBeTe dhypHata B LWkada, Kato
a OytHeTe Hanpen. OTBopeTe BpaTta-
Ta Ha doypHaTa u nocrtaBeTe OBa BUH-
Ta B OTBOPUTE Ha pamkaTa. 3arterHere
BMHTOBETE, KaTo pamkaTta Ha dypHaTa
TpsbBa ga OOKOCBa MOBBLPXHOCTTA Ha
ObpBeHUs LWKad.

Pa6oteH nnot

—
W Mnort 3a BrpaxaaHe
-

®dypHa 3a BrpaxaaHe

MUH.
MUH. | 25 mm

50 mm
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AKo (pypHaTa e MOHTMpaHa nopg rot-
Bapcky MNOT, pPa3CTOSTHUETO MexXay
ropHus M naHen u nnota TpsibBa ga
obae Har-manko 50 MM, a pas3cTosiHue-
TO MeXay KYXHEHCKWsI MIoT U ropHara
4yacT Ha naHena 3a ynpaBreHue - NoHe
25 Mm.

ENEKTPUYECKO CBbP3BAHE
U MEPKU 3A BE3OIMNMACHOCT

Mo BpemMe Ha CBbp3BaHe KbM ernekTpu-
yeckaTa Mpexa MocoYeHuTe Mo-gony
WHCTPYKUMK TpsibBa Oa 6baat cnegsa-
HW TOYHO:

— 3azemutenHuaT kaben TpsbBa pAa
ObAe cBbp3aH KbM CbOTBETHATa Map-
KMpPOBKa MOCPEACTBOM BUHT. CBbp3-
BaHETO Ha 3axpaHBawna kaben
TpsbBa ga O6bAe M3NBbIHEHO, KaKTo
€ nokasaHo Ha nsobpaxeHue 6. Ako
B MecCTHaTa enekTpuyecka WHcTana-
LS HAMa 3a3eMEH KOHTaKT, CbOTBET-
CcTBalW, Ha HopmuTe, He3abaBHO ce
CBbpPXETE C YMbIHOMOLLEH CEPBU3EH

npencrasuTern.

— 3asemMeHuAT KOHTaKT TpsaAbBa ga ce
Hamupa B HenocpeacTBeHa OnmsocT
0o ypepa. Hukora He u3nonssanTe
yOBIDKATEN.

— BaxpaHBawwmaT kaben He TpsbBa ga
ce Agonupa Ao HaropellsiBawuTe ce
NMOBLPXHOCTM Ha ypeaa.

—lMpn KoHCTaTUpaHe Ha noBpeau Mo
3axpaHBaluusa kaben, ce CBbpXeTe C
YMbIHOMOLLEH CepBM3eH NpeacTasu-
Ten 3a noamsiHa.

— KabenHoto cBbp3BaHe Ha ypeaa
TpsibBa Aa ObAae U3MbIIHEHO OT yNbll-
HOMOLLEH CEpPBU3EH NpeacTaBuTenN.
M3nonaeaHuaT kaben TpsaAbBa na
o6bae ot Tun HO5VV-F.

- Hel'lpaBVIJ'IHO CBbp3BaHE MOXe Oa no-
Bpeaun ypena. HOBpe,EI,I/I OT TaKbB TUM
He Ce NOKpPpUMBAT OT rapaHumndaTa.

— YpenbT e npoekTupaH 3a pabota npu
220-240V~. Tlpn pasnuyHu OT no-
COYEHUTEe CTOMHOCTM He3abaBHO ce
CBbpPXETe C YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH
npeacraBsuTen.

— MpounsBogutenatr peknapupa, 4ve
He HOCU OTFOBOPHOCT 3a BCAKAKbLB
BUA noBpeau, NMopoaeHn OT He-
cnasBaHe Ha HopMmuTe 3a be3onac-
HocT!

KA®SB

XKBbNT+3ENEH
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YNOTPEBA

Manen 3a ynpaeneHue

KoHTponeH perynaTop 3a KoHTporeH perynartop 3a
yHKuMnTe Ha pypHata  Lindbpos Taimep  cyHkUMUTE Ha chypHaTa

KoHTponeH perynarop 3a
cdyHkuuuTte Ha chypHara

3a wu3bop Ha xemaHata QyHKUMSA
3a TrOTBEHE 3aBbpTeTE KOHTPOSHMSA
perynatop OO CbOTBETHUS CUMBON.
dyHKUMMTE Ha ypHaTa ca onucaHu
nogpobHo B cnedpalLms pasgern.

KoHTponeH perynarop 3a
cdbyHkuumute Ha chypHara

3a wu3bop Ha xemaHata QyHKUMSA

3a TrOTBEHE 3aBbpTeTe KOHTPOSHMWSA c @
perynatop OO CbOTBETHUS CUMBON. :
dyHKUMMTE Ha CypHaTa ca onucaHu

nogpobHo B crnegpalums pasgern.
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dyHkuuM Ha cpypHaTa

* dyHKkumMMTe Ha Bawarta dypHa morat
Aa ce pasnuyasaT OT MOCOYeHWTe Mo-
pagun pasnuuvs B MogenuTe.

B'prem HO OoCBeTNneHue:

BbTpelwHOTO ocBeTneHne ce BKM4YBa
M octaBa ga paboTu Mpu BCUYKM TOT-
BapCKM QOYHKLNN.

&
0 DYyHKUMA pa3Mpa3saBaHe:

CBeTNUHHWUTE UWHAMKATOPU 3a PyHK-
LMOHMpaHe Ha dypHaTa ce aKTMBMpar,
a BEHTMNATOPBLT Ce BKITHYBA.

Mpn nsnonsBaHe Ha yHKUMATa pas-
MpassBaHe, MnocTaBeTe 3ampaseHaTta
XpaHa BbpXy CTemnax, pasnofioXeH B
TPETOTO rHe3go OT gony Harope. [pe-
nopbyBa Cce MoA XpaHaTa Aa nocTaBss-
Te TaBa 3a cbOupaHe Ha Bogara, no-
nyyeHa npu pasmpassiBaHeto. C Tasu
bYHKLMA MOXeTe eOMHCTBEHO fa pas-
MpasuTe XpaHaTa, He 1 [a A CroTBuUTe.

i DyHKUMA BEHTUNarop:
CBETNUHHUTE UHOUKaTOPK 3a PyHK-
LMOHMpaHe Ha dpypHaTa u Ha TepMo-
cTaTa ce akTuBupar. [opHUAT, JONHUAT
HarpeBaTer 1 BEHTUNaTopbT Ha dyp-
HaTa ce BKIH4YBaT.

Tasn dyHKUMSA e MHOro yaobHa 3a npu-
roTBsiHe Ha cnagkuwn. FloTBeHeTo ce
OCbLLIECTBSABA C NMOMOLLTA HA AOMHUA U
FOpHUA HarpesBaTes, KakTo U BEHTUINa-
Topa, ocurypsBsall, Bb3ayLUHa LnMpKyna-
ums. ToBa npugasa nek "rpun egekr"

BG -

Ha xpaHaTa. [Mpu nsnonaesaHe Ha Tasu
dbyHKUMS ce npenopbysa AeceTMu-
HYTHO NPeABapUTENHO 3aToNMsHe Ha

dypHaTta.

CraTtuuyHoO roTtBeHe:

CBeTnNUHHUTE MHAMKaTOPK 3a OYHKUMO-
HMpaHe Ha dypHaTa U Ha TepmocTara
ce akTmupart. [oOpHUAT N JOMNHUAT Ha-
rpesaten ce Bkno4Bar. [pu yHKuMS-
Ta CTaTMyHO rotBeHe ypeabT M3nbysa
TOMNMNMHA, KOSTO rapaHTupa paBHOMEp-
HOTO MevyeHe, KoraTto xpaHaTa e nocta-
BEHa Ha [OMHUTE W FOpHWUTE CTenax,
KOeTo e mgeanHo 3a MpUroTBsHe Ha
CrnagKuvLKM, KeKcoBe, TeCTEHW XpaHw,
nasana v nuua. MNpu unsnonssaHe Ha
Tasn yHKUMA ce npenopbuyBa AeceT-
MWHYTHO NpeaBapuUTENHO 3aTonfsiHe
Ha doypHaTa 1 roTBeHe caMo Ha eaunHus
OT cTenaxwure.

Ao ad

MeuyeHe Ha rpun:

CBeTnNnMHHMTE MmHomMkKkaTopu 3a
dYyHKLNOHMPaAHe Ha pypHaTa 1 Ha
TepmocTara ce akTMBmpar. Harpesatenst
Ha rpuna ce Bknto4Ba. PyHKUUSATA CNyKn
3a MeyeHe Ha rpun u npenuyaHe Ha
XpaHu. MIanonasanTe ropHUTE CTENaXN
Ha doypHaTa. Jleko HamaxeTe peLueTkarta
C Macno, 3a fga npegoTtBpaTtuTe
3anenBaHe M NOCTaBETE XpaHaTa B
HEeNHNA UeHTbp. BuHaru nocrtaesnte
TaBa 3a OTTUYaHe Ha Ma3HUHa noj
peweTkaTa. [1pn nanonssaHe Ha Tasu
dyHKLMS ce npenopbyBa ECETMUHYTHO
npenBapuTernHo 3aTonnsiHe Ha oypHaTa.
MpenynpexaeHwve: Npu neveHe Ha rpun
BpaTaTa Ha (ypHaTa TpsabBa ga obae
3aTBOpEHa, a Temnepartypara Ha oypHaTta
HacTpoeHa Ha 190°C.
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Bbp30 NeyeHe Ha rpuvn:

CBeTNUHHUTE umHOMKaTopun 3a
dPYHKUMOHNPaHe Ha bypHaTa M Ha
TepMocTaTa ce akTuBMpart. Harpesatendar
Ha rpuna v ropHUST HarpesaTen Ha
dypHaTa ce BKnoYBaT. Tasm QyHKUMA
CIy>KY 3a NO-Obp30 NeYEHeE Ha rpus, KakTo
1 32 MOKPUBAHE Ha NO-Tof1siMa MOBbPXHOCT,
KaTo npw nevyeHe Ha Meco. Npu Hes ce
N3MNon3BaT ropHUTe CTenaxu Ha dypHara.
Ieko HamaxeTe pelueTkaTa c Macro, 3aJa
npegoTepaTuTe 3anensaHe 1 NocTaBeTe
XpaHaTa B HEMHUSA UeHTbp. BuHaru
MocTaBsifTe TaBa 3a OTTMYaHe Ha Ma3HnHa
nog peLueTkara. [1pu nsnonssaHe Ha Ta3n
hyHKUMS ce NpenopbyBa 4ECETMUHYTHO
npeaBapuTENHO 3aTonnsHe Ha ypHarTa.
Mpenynpexaenne: MNpu nedeHe Ha rpun
BpaTtaTa Ha dypHaTa TpsibBa ga 6bvae
3aTBOpeEHa, a TeMnepartypara Ha oypHaTta
HacTpoeHa Ha 190°C.

~~|PYHKLUA OBOEH rpun m
& BeHTUnarop:

CBeTNUHHNTE MHOUKATOPU 3a
dyHKUMOHMpPaHe Ha pypHaTa U Ha
TepmocTaTa ce aktusupart. [punsbrT,
FrOPHUAT HarpeBaTen Ha dypHaTta u
BEHTUMATOPBLT CE BKIIOYBAT.

M3nonaea ce 3a no-6bp30 nsnmyaHe Ha
rPUI Ha NABTHU XpPaHK, Npu obxBallaHe
Ha no-rofiiMa NOBbLPXHOCT. FoOpHUAT
HarpeBaTen U rpunbT ce BKkAYBAT
3aefHO C BeHTUnatopa, KoeTo rnomara
3a paBHOMEPHO U3nuyaHe.

M3anon3BanTe ropHUTe cTtenaxu Ha
dypHaTa. Jleko HamaxeTe pelueTkaTta
C Macno, 3a ga npegoTBpaTuTe

3anenBaHe M NocTaBeTe xpaHaTa B
HenHMSA UeHTbp. BuHarn noctaeante
TaBa 3a OTTMYaHe Ha Ma3HMHa nopa
peweTkaTa. [1pn nanonssaHe Ha Tasu
dyHKUMSI ce NpenopbyBa 4ECETMUHYTHO
npegBapyTeNnHo 3aTonnsiHe Ha oypHaTa.

Mpenynpexaerwve: Npu neveHe Ha rpun
BpaTaTa Ha ypHaTa Tpabsa ga 6bae
3aTBOpeHa, a Temneparypara Ha oypHaTa
HacTpoeHa Ha 190°C.

®

®yHkuusa Muua:

CBeTNUHHNTE MmHOMKaTopwu 3a
dPYyHKLMOHMpPaAHe Ha dypHaTa wu
Ha TepmMocTaTa Cce aKkTuBupar.
MpbCTEHOBUAHWAT U AONHUST HarpeBarTern,
3ae[HO C BEHTUNATOPBLT Ce BKIOYBAT.

C nomoLLTa Ha BeHTUnaTopa v oyHKUmUsATa
3a HarpsiBaHe OTAOJNly MoraT ga ce
MPUrOTBAT XpaHW KaTo NuLa, paBHOMEPHO
1 3a KpaTKo BpeMe.

[okaTo BeHTUNATOPBT pasnpeaens
paBHOMEpPHO ToMNMHaTa BbB hypHaTa,
JONMHVST HarpeBaTes ocurypsiea 4o6poTo
n3nuyaHe Ha TECTOTO.
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®dyHkumsa Typbo:
CBETNVHHWTE MHAMKATOPKM 3a OYHKLMO-
HVpaHe Ha (pypHaTa 1 Ha TepmocTaTta ce
aktusmpart. NpbCTEHOBMOHNAT Harpesa-
Ten 1 BEHTUNATOPbT Ce BKIOYBAT.

®yHkuma Typbo pasnpepenss paBHO-
MepHO TonnuHaTa BbB dypHaTta. [lo
TO3U Ha4YMH XpaHaTa BbpXy BCUYKM CTe-
naxu ce nsnuya egHakso gobpe. lMpe-
nopbyBa ce AeCeTMUHYTHO MNpeaBapu-
TEnHOo 3aTonnsHe Ha hypHarTa.

Ynorpe6a Ha AurutaneH
CeH30peH Tanmep

OnucaHue Ha pyHKUMUTE

A ABTOMaTWYHO roTBEHE

3 CumBon 3a TepmocTat

@ Bpewme 3a kpaii Ha rotBeHe

L) Bpewme 3a rotBeHe

@ BriokupaHe Ha ByToHUTE

ﬂ Bposiy Ha MuHyTUTE

@ DYHKLUMSA 32 pexum

— HamansaBaHe Ha Tanmepa

-+ YBenuyaBaHe Ha Tanmepa
E‘ EI 5 EI [Moka3BaHe Ha Tanmepa

HacTtponka Ha BpemeTo

BpemeTo TpsibBa ga 6bae 3agageHo npeau
[Ja 3anoyHeTe Aa vuanonseare ypHara.
Cnep KkaTo ypeabT e CBbp3aH C
ernekTpuyeckara Mpexa, CUMBOMbT An
,00:00“ unu e 3anoyHe ga npemurea Ha
auecnnes.

1. HatucHeTe knaBuwnte +“n -
egHoBpeMeHHO. ToukaTa B cpegara Ha
eKpaHa 3arno4sa ga npemuraa.

2. HactponTe BpemeTo, 4OKaTO TouKaTa
npemurea, ¢ NOMoLLTa Ha KnasuwmTe ,+“n
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3. Cnepq HSKOJKO CekyHau, TodkaTa Lwe
crnpe Aa NpeMurea u Lie Npoabmkv Aa
CBETU.

BriokupaHe Ha GyToHUTE

BriokupaHeTto Ha ByToHUTE
aBTOMATUYHO Ce aKTMBMpa ako TanmepbT
He e 61N n3non3BaH B NPOAbIIKEHWE Ha
7 cexkyHan.“8)” e ce nosiBy U Le ocTaHe
cBeTHarn. 3a ga oTknounTe OyTOHWUTE Ha
TanMepa, HaTUCHETe 1 3a[pbXTe ByToHa “B
” 3a 2 cekyHau. Toraea xenaHaTa onepaums

MoXe Aa 6be M3BbpLLEeHa.

HacTtpoiika Ha 3BykOBO npegynpexaeHue
3a Bpeme

3BYKOBOTO MpeaynpexaeHne 3a Bpeme
MOXe [1a Ce HacTPOM Ha BCEKM Yac
mexay ,00:00“ n ,, 23:59“. 3BykoBOTO
npeaynpexaeHne 3a BpeMe e camo C Lern
npeaynpexaexHue. ®ypHarta HAMa Aa

Ce aKTmBupa Cc Tas3m d’)yHKLWIFl.

1. HatucHete @ CumBOnbT ,,ﬂ e
3anoyHe Aa NpeMurea 1 e ce rnokaxe

2. N3bepeTe xenaHus BpemeBu nepuop ¢
noMoLLTa Ha knasuwmTe ,+“ 1 ,=“, gokaTto ,,
npemurea.

3. CumBonbT ,,ﬂ e NPOAbLITKM Aa CBETH,
BpeMeTo e 6bae 3anaseHo n

npenynpexaeHveTo we 6bae 3aaageHo.

KoraTo TaiMepbT AOCTUTHE Hyna, Liie

Npo3ByYu NpReaynpeauTeneH 3ByK 1
CMMBONBLT L1 we npemurea Ha gucnnesi.
HaTucHeTe npounssoneH knasuu, 3a Aa
cripeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHne, u
cumBonbT L) we nadesHe. HatucHete &8¢
3a 2 cekyHau, cumeonsbT L) we
N34Ye3He M Ha aucnnes e ce nosisu
YaCOBHMUK.

MNonyaBTOMaTU4Ha HacTpPoOMKa Ha
BpemeTo (nepuon Ha rotBeHe)

Tasu dyHKkumsa By nomara ga roteute 3a
onpegerneH nepuop ot Bpeme. Moxe ga
Obae 3apgageH BpemeBu uHtepsan mexay 0
n 10 yaca. lNpuroTBete xpaHaTta 3a rotTBeHe
N 9 crnoxeTe BbB pypHaTa.

1. N36epeTe xenaHaTa yHKUMSA 3a
roTBeHe 1 TemnepaTypara KaTo usnonssare
KOHTPOIHUTE Kon4era.

2. Hatucnere ,“O Aokaro sugure
cumeona ,dur” Ha ekpaHa D Ha aucnnes.
CumBonbT A” LWe npemurea.

3. U GepeTe xenaHus BpeMeBW Nepuog Ha
roTBeHe c nomMoLluTa Ha kon4yetara ,+“ u ="

4. TeKyLLIOTO BPeME LLE CE NOABY OTHOBO
Ha ekpaHa, u cumsonute A, n 0 e
OCTaHaT CBeTHanm.

Korato TanmepbT JoCTUrHe Hyna, dpypHaTa
LLie Ce M3KIHYM 1 LLie NPO3BYYMN 3BYKOBO
npegynpexaeHve. Cumsonute A” we
npemureat. 3aBbpTeTE U ABETE KOHTPOIHN
Kon4yeTta Ha no3unuus ,0“ n HaTUCHeTe
KOM4YeTo Ha TanmMepa, 3a Aa cnpere
npegynpeavTenHus 3Byk. HatucHete “O” 3a
2 cekyHOuW, CUMBOMbT A7 e naveste u
TanMepbT e NPEBKI0YM 0OpaTHO KbM
pbYHa PYHKLMS.

MonyaBToMaTM4Ha HacTpoMKa Ha
BpeMeTo (Bpeme 3a Kpau)

q)yHKLI,VIHTa aBTOMaTU4YHO BKItOYBa
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dypHaTa, Taka Ye roTBEHETO Aa 3aBbpLUM B
3agageHoTo BpeMe. MoxeTe fa HacTpouTe
Bpeme 3a Kpan o 10 yaca cnep TekyLloTo
Bpeme OT AeHsi. [MpuroTeeTe xpaHaTa 3a
roTBEHE U S CrNOXeTe BbB hypHarTa.

1. N36epeTe xenaHaTta pyHKLUSA 3a
roTBEHE U TeMneparyparta KaTo usnonssare
KOHTPOIHWTE KoM4YeTa.

2. HatucHete ,,@“ [oKaTo BuaguTe cmma%na
,dur’ Ha ekpaHa. CuMBONbT A wes
npuMmurea

2. HatucHete ,,@"/:l,OKaTO BMAOUTE CMMBONa
.end” Ha ekpaHa Ha gucnnes. ,A“ n
TEKyLLIOTO BPEME OT AEHS e Npemuraar

3. Manonseante ,+“ n -, 3a ga HacTpouTte
KenaHoTo Bpeme 3a Kpan.

3. N3b6epeTe xenaHns BpemeBn nepmos Ha
roTBEHE C NMOMOLLTa Ha konyeTarta ,+“ n -

4. HatucHete ® pokato BugmTe cvmeona
~end” Ha ekpaHa. BpemeTo 1 cumeonute A,

we npemursar &

4. TekyLLOTO BPEME LLie CE MOSIBI OTHOBO
Ha ekpaHa, cumeonute A", n, & e
oCTaHaT CBeTHanm.

Korato TanmepbT JOCTUrHE Hyna, dpypHaTa
LLie Ce M3KITHYU 1 LLie NPO3BYYM 3BYKOBO
npenynpexaeHue. Cumeonst A’ e G
“Npemurea. 3aBbpTeTE U ABETE KOHTPOSHMU
KonyeTta Ha no3uums ,0“ n HaTUcHeTe
NPOW3BOSTHO KOMYe, 3a [ja CrpeTe 3ByKa.
Hatuchete ,(O¢ 3a 2 cekyHau, CUMBONBT ,
" e n34esHe N TaluMepbT e NPEBKITHYN
00paTHO KbM pbyHa PYHKUMS.

HanbnHo aBTOMaTu4HO NporpaMmupaHe

Tasu yHKUMA ce n3nonaea 3a 3ano4ysaHe
Ha roTBeHe cnef onpeaeneH nepuvog ot
BpeMe U 3a onpegeneHa npogb/PKUTENHOCT.
Moxe ga ce HacTpou Bpeme o 23 Yaca

1 59 MVMHYTK crieq, TeKyLOTO BpemMe OT
OeHs. MNMpuroTeeTe xpaHaTta 3a rotTBeHe U1 5
croxeTte BbB oypHaTa.

1. N3bepeTe xenaHaTta yHKLMSA 3a
roTBEHE U TeMneparyparta Kato usnonssare
KOHTPOIHWTE KoM4yeTa.

5. M3GepeTe xenaHoTo Bpeme 3a Kpal Kato
unsnonaseare konyertara ,+“ n ,=“. CUMBONbT
e mnsvesHe. [lobaBeTe nepuopa Ha rotBeTe
KbM TEKYLLOTO BpeMe oT AeHs. MoxeTe aa
HacTpouTe Bpeme [0 23 4Yaca 1 59 MUHYTK

cnen ToBa.

PaboTHOTO Bpeme Le 6bae U34ncneHo u
bypHaTa aBTOMATUYHO LLie Ce BKITHOYMU,
CMMBOIbBT ,, e Cce NosiBU OTHOBO Ha
eKpaHa, Taka 4e roTBEHEeTO Aa NPUKITIoYM B
3a[aneHoTo BpeMe 3a kpaw. Korato
TaMepbT JOCTUrHE Hyna, dpypHaTa Le ce
M3KIOYM 1 e MPO3BYYM 3BYKOBO R
npeaynpexgeHve n cumBonuTe ,, A u.l,e@
npemurear. 3aBbpTeTe 1 ABETE KOHTPOSHMU
Kon4yeTta Ha no3unumsa ,0“ n HaTucHeTe
NpOM3BOJITHO KOM4e, 3a Aa crnpeTe 3BykKa.
CUMBONBT LUE M34Ye3He U TalMepbT Le
NPEBKII0YN 0OpaTHO KbM pbyHa PyHKUUS.
HaTtucHete , 3a 2 cekyHam, cumBonsbT A™
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e N34e3He N TauMepbT LWe NPeBKITtoY4n

06paTHO KbM pbYHa PyHKLKS.
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HacTtpoiika Ha 3ByKa
3a Aa HacTpouTe cunata Ha 3ByKa Ha

3BYKOBOTO NpeaynpexaeHve, fokaTo
€ nokasaH TeKyLUMSIT Yac npes geHsl,

HaTuUCHeTe konyeTaTta ,+“ 1 ,-“ n Toukarta
B CpefaTa Ha ekpaHa Lie 3ano4yHe ga

npemurea. HatucHete 3a ga ce nokaxe
TeKyLWMAT curHaneH 3syk. Cnep ToBa,

pasnunyHy TUna 3BykOBW curHanu. Msbepete
XernaHus 3BYK U He HaTuckanTe apyru

npu BCSKO HaTUCKaHe Ha bGyToHa -, e
npo3By4YaBa pasnuyeH curHan. Mima tpu

OyToHu. Cnep KpaTko n3bpaHuaT 3BYK Lue

Obae 3anaseH.

CumBONbT 3a TepMocTaT

aBTOMaTNU4YHO Ce aKTuBUpa OOKaTo

9. CumBONbT 3a TepmocTar (3)
TepMocTaTa Ha dypHaTta paboTtu.

BG-17



Axkcecoapu

3aegHo C NpoayKTbT ca NpeaoCTaBeHN
n akcecoapu. MoxeTe ga msnonssare
N akcecoapu, 3aKkyrneHu oT Apyru mecTta,
npu ycrnoBuMe 4Ye ca YCTOMYMBMU Ha
TOMMMHA W OFbH, KakTO W CTbKIEHU
cbaoBe, GOPMU 3a CragKULLIM U TaBw,
noaxoasawm 3a dypHa. Npn nonssaHe
Ha OpyrM akcecoapw cregBauvTte
WHCTPYKUMUTE  Ha  MNpOM3BOOUTENS.
KoraTo roTBuMTe B Mankm cbAoBe, M
nocTaBsnTe BbpXy cpegHaTta 4acT Ha
pelwleTkata. AKO XpaHaTa He MoKpuBa
TaBaTa HanbfHO, ako € MocTaBeHa
BbTpe B Hesl HEMOCPEACTBEHO, cres
KaTo e m3BageHa OT chpusepa unm ako
TaBata e ©Ouna uv3non3eaHa 3a
cbbupaHe Ha MasHWHM NpY MeYeHe Ha
rpun, € Bb3MOXHO [da MNpPOMEHU
dopmata cu. ToBa ce nonyyaBsa
BCINeACTBME Ha BUCOKMTE TemnepaTypu
no BpemMe Ha roTBeHe. TaBaTta
Bb3BpblUa CcTapata cu d¢opma, crneq
Kato ce oxnagu. ToBa e HOpMarHo
dun3nMyHO sABnNeHne. He nocTtaBsanTe
ropeliy CTbKMEHU CbAOBE B CTyAeHa
cpefa BegHara, crnef kato ri u3sagure
OT dpypHaTa, 3a ga He ce cdynaT. He rn
noctaBsnTe BbpXy CTYOAEHU U BRAXHU
noebpxHocTu. Korato  cTbkneHute
CbOOBe Ca ropeLuu, r'm CrioketTe BbpXy
cyxa Kbprna W M ocTaBeTe pga ce
oxnagsat. [pu msnonseBaHe Ha rpuna
npenopbyBame (KbAETO € YMECTHO) Aa
noctaBsTe pelueTkaTa, NpegocTaBeHa
3aegHo c npogykTa. 3aegHo
C pelueTKaTa BMHaru noctaBsanTe 1 TaBa
32 OTTMYaHe Ha MasHMHa Ha no-
JonHuTe  cTenaxu. 3a  NO-NECHO
noyncTeaHe, B TaBaTa MOXeTe pJa
cnoxute Bopa. Kakto e o06sicHeHo
B CbOTBETHUTE TOYKW, HMKOra He

npaeBeTe OMMT Ada w3nonseare rpun
C rasoB HarpeBaten 6e3 npeanaseH
kanak. Ako Bawata ¢ypHa pasnonara
C -rpun C ra3oB HarpeBaTten, Ho
npegnasHUAT — Kanak — nuncea unu
e noBpegeH u He Moxe da Obae
N3Mon3BaH, NouckamTe TakbB OT Hau-
ONn3KNsA CEPBU3EH LIEHTBP.

BbTpewHocT Ha hypHaTa

Pencu:

=NwhAO

Akcecoapu Ha chypHaTa

Akcecoapute Ha Bawara cypHa morat
Ja ce pasnuyaBaT OT MoKasaHuTe
nopaam pasnuunga B MogenuTe.

PeweTka

M3nonaea ce 3anoctassiHe Ha pas3nnyHn
CbAoBe Nnpu nevyeHe Ha rpun.

NPEAYNPEXOEHUE- HawmecTtete
pelleTkata TOYHO BbPXy perncute
n 9 ByTHeTe HaBbTpE.
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NMnutka TaBa

Cnyxu 3a NpuroTBsiHE Ha CNagKuLLn,
KaTo nnogoBu NUTUM WU Op. NOAOBHM.
Cnoxete TaBaTa BbpXy perncute
N A ByTHETE HaBbTPE.

Obn6boka TaBa

M3nonsBa ce 3a NpUroTBAHE Ha SXHUW.
CnoxeTe TaBaTa BbpXy percute
n 9 ByTHeTe HaBbTpE.

BG-19

MeTtanHa pelweTtka EasyFix

Mpean nbpBoHavanHa ynotpeba noyncreTe
akcecoapwuTte gobpe ¢ Tonna Boaa,
noYMcTBaLL npenapar 1 Meka Kbpna.

(5 . \
4 5
. —— T2
2 = . T
1 s )

» T[locTaBeTe TO3M akcecoap Ha
NPaBUNHOTO MACTO BbB BbTPELLUHOCTTA
Ha doypHaTa.

* QOcrTaBeTe Hal-manko 1 cMm oTCTosIHUE
OT Karnaka Ha BeHTunaropa.

* bbaere BHUMATENHM Npy U3BaXAaHe Ha
CbAOBe 3a roTBEHe U/Unun akcecoapu ot
dypHaTa. HaropeLlueH1Te NOBbPXHOCTYH
Unn XxpaHa moraT Aa NpUYnHAT
n3rapsiHus.

« AkcecoapuTe mMoraT aa ce aedopmupar
ot TonnuHarta. Crneg kaTto ce oxnagsr,
TEXHUSIT MbpBOHAYasieH BbHLUEH BUL,

1 KayecTBa e GbaaTt Bb3CTaHOBEHMN.

« TaBuTe n MeTanHuTe pelleTkn MoraT aa
6baaT NOCTaBsHM Ha BCAKO OT HMBAaTa
mexay 1 um 5.

» TeneckonuyHuTe pencu morar ga 6baar
nocrtaBsiHM Ha HuBa T1, T2, 3, 4, 5.

* HuBeo 3 ce npenopbyBa Npu roteeHe Ha
€[1HO HUBO.

* M3nonssaHeTo Ha HMBO T2 e
NpenopbYUTENHO NPU rOTBEHE Ha eAHO
HMBO C MOMOLLITA Ha TENECKOMNMUYHU
pencu.

* Pewertkata 3a wuw tpabea ga 6bae
rnocTtaBeHa Ha HMBO 3.

* HwuBo T2 cnyxu 3a nocTaBsiHe Ha
peLleTka 3a LML C TENECKONUYHN
pencwm.

***AKcecoapuTe MoraT Aa ce pasnuyasat
B 3aBMCUMOCT OT 3aKyrneHust Moaern.



MeTtanHa pelueTka ¢ nonyTeneckonu4Ha
penca EasyFix

[MonyTeneckonuyHaTta penca ce pa3nbaea
HaBbH 10 cpefaTa, No3BonsBaviku neceH
[OCTbN A0 XpaHaTa.

TeneckonuyHu pencu

Mpeam mbpBoHavarnHa ynotpeba nouncrete
akcecoapuTe fo6pe ¢ Tonna Boaa,
MoYKCTBALL, Npenapar 1 Meka Kbpra.

\§ S|
* Bcska oT TeneckonMyHuTe perncu
pasnonara Cc KpenexHun enemMeHTu,
KOUTO NO3BONABAT U3BaXXaaHe 3a
no4ymcTeaHe n NpoMaHa Ha nosnynaTta.

+ Csanerte CTpaHU4HUA nnb3aray. Bx.
pasgen “U3BakgaHe Ha peLleTbYHUSA
cTenax”.

'R

+ 3akadvete rOPHUTE KpEenexHu enemMeHTn
Ha TenecKkonn4Hata pernca 3a
CTPpaHN4YHUNA »*neb Ha CbOTBETHOTO HMBO
N eaHOBPEeMEeHHO HaTucHeTe oNHUTe
KpenexHun enemMeHTn, 4oKaTo LpaKHarT.

+ 3apfa A cBanuTe, XBaHeTe npeaHara
CTpaHa Ha pericarta v nosTopeTe
onucaHuTe No-rope ykasaHus B obpareH
pen.
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N3BaxxpaHe
cTenax

Ha peweTbYHUusA

W3gbpnanTe ro, kakto € nokasaHo Ha
n3obpaxeHneto. Cnen kato 6bae oc-
BoOOAEH OT ckobuTe, ro NoBAUrHeTe.

e




MOYUCTBAHE U NOAAOPBXK-
KA HA ®YPHATA

MOYUCTBAHE

Mpenu nouncTeaHe Ha pypHaTa ce yBe-
peTe, 4e BCUYKM KOHTPOSHU perynatopu
Ca W3KITHYEHM, KaKTO U Ye € n3cTuHana.
M3kntoueTe st OT enekTpuyeckata mpe-
xa.

He nsnonssanTe noyncrealimM marepmu-
anu ¢ YyacTuum, KOUTO € Bb3MOXHO Aa
HagpackaT emannupaniTe n 6osigmca-
HUTe YacTn Ha dypHaTa. MsnonseanTte
KpeM 3a MoYMCTBaHe UIN TEYHM NOYUCT-
BalLM npenapatu, KOUTO He CbabpxaT
yactuun.  PasskpgawmTte  KpeMoBe,
abpasvBHWTE MNOYMCTBALLM MpaxoBe,
TbpKaHe C TereHa BaTta Unu TBbpau UH-
CTPYMEHTM MOraT [a HapaHSaT NoBbpX-
HocTuTe. Pasnetute Bbpxy emanna
TEYHOCTM LUE 3aropsiT v e noBpeasT
nokputumeto. Nouncteante rm He3abas-
Ho. He noyncTBanTe ypeda c noMmoLuta
Ha napa.

MouncTBaHe HA BbLTPELWHOCTTA
Ha cbypHaTa.

Mpeon pa 3anoyHeTe MNOYUCTBAHETO
ce yBepeTe, Ye ypeabT e U3KIHYEeH OT
enekTpuyeckata Mpexa. BbTpeluHocT-
Ta Ha oypHaTa ce nouYncTea Ham-gobpe,
JokaTto e neko 3atonneHa. Crnef BCsko
rorBeHe u3bbpcBanTe BbTPELUHOCTTA
C MeKa Kbpna, HaBnaxxHeHa CbC cany-
HeHa Boga. Crieq ToBa A M3dbpLUeTE C
MOKpa Kbpna, a Hakpasi s nopacyLuere.
MoxeTe na u3BbpLUBaTE LANOCTHO MO-
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4YuCTBaHe C MOMOLUTA Ha CyXu M npa-
X000pasHM noyucTBaluM npenapaTty.
KatanuTnyHute emannupaHu naHenu
Ha npoaykTa oT3aj U OTCTpaHW Ha Bb-
TpelwHaTa pamMka He ce HyxaasT oT
noyncTeaHe. Bbnpeku ToBa, B 3aBUCK-
MOCT OT YecToTaTa Ha U3non3sBaHe, ce
npenopbyBa crieq U3BecTeH nepuog, ot
Bpeme fa 6baaTt nogMeHeHN.

NnoaoAPBIXKKA

CmsHa Ha KpywkKa 3a BbTpeLl-
HOTO OCBeTfieHue

CwmsiHaTa Ha KpyLUKa 3a BbTPELLUHOTO OC-
BeTrneHne Ha doypHaTa Tpsbea ga 6bae
M3BbPLUEHO OT KBanuduumpaH TEXHUK.
Kpywkata TpsibBa aa 6vae 230V, 25W,
Tvn E14, T300. MNMpean cmsHaTa ypeabT
TpsibBa Aa Obae U3KIYEH OT eNeKTpu-
YEeCKOTO 3axpaHBaHe W U3CTUHan.

[On3anHbT Ha KpyLwkaTa e cneumdpuyeH
W NpefHasHa4yeH 3a u3nonssaHe B [O-
MaKVMHCKM ypegun 3a roTBeHe, a He 3a
OCBET/IEHVE Ha MOMELLEHHUSI.



OBCIY>XXBHE U TPAHC-
MOPTUPAHE

NMPEAM OA NOTBHPCUTE CEP-
BU3HO OBCJIIY>XBAHE

dypHaTa He yHKUMOHMpPa:

Bb3MOXHO € a e U3KIoYeHa OT enek-
TPUYECKOTO 3axpaHBaHe, ako gucnnesT
He Nokasea HuLL. Bb3MOXHO e Tanme-
pbT A He e perynupaH (Npu mogenuTe
obopyaBaHu C TaKbB).

dypHaTa He ce Harpsisa:

Bb3MOXHO € TemnepaTypHata Ha-
CTpoiika Aa He e 3agafeHa OT KOHTPOri-
HMS perynaTop.

B'preLIJHOTO OCBETIIEHMNE HE pa6OTVIZ

MpoBepeTe Odanu HAMa NpekbcBaHe B
€neKTpUYecKoTo 3axpaHBaHe. [lpose-
peTe ganu KpyllkaTa He e uaropsna. B
TakbB Crydyaii, MOXeTe Aa A 3aMeHuTe,
KaKTo e onucaHo B ro-rope.

[oTBEHE (,EI,OJ'IHMS'-IT U TOPHUAT Harpe-
BaTesl He Ce Harp4aBat paBHomepHo):

I'IpOBepeTe pa3nosioXeHneTo Ha CTe-
NnaxuTte, BpeMeTpaeHeETO Ha roTBeEHE U
TeMmneparypHute CTOWHOCTU, CbracHo
onncaHnTe B Hapb4HKUKa.

Ako Bce oLle umate npobnemu ¢ Npoay-
KTa, CE CBbPXETE C YMbIIHOMOLLEH cep-
BU3EH NpeacrtaBuTern.

TPAHCNOPTUPAHE

Mpy HeoBXoAMMOCT OT TpaHCcnopTMpa-
He:

CobxpaHsBaviTe opurMHanHata ona-
KOBKa Ha MpOAyKTa W Mpu Hyxga ro
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TpaHcnoptupanTe B Hes. Cnassante
CUMBONMTE 3a TPaHCMOpPTMpPaHe BbpXy
onakoBkaTa. 3anenerte ropHWTe 4actu
Ha doypHaTa, KaKTo 1 peLleTknTe 3a Ha-
rpeBaTenHuTe naHenu.

MocTaBeTe XxapTusi MeXay rOpHOTO Mo-
KpUTUE W HarpeBaTenHus naHer, no-
KpWiATe ro 1 ro 3aneneTe 3a CTpaHu4Ha-
Ta NMoOBbPXHOCT Ha (hypHaTa.

3arnenete KapTOH WM XapTusi BbpXy
BbTpeLUHaTa YacT Ha NPeAHOTO CTHKIIO,
KOEeTO Ada ro npeanasv oT TaBuTe U pe-
LeTkaTa Nno BpeMe Ha TpaHcnopTupa-
He. 3aneneTe v KanauuTte Ha dypHaTa
KbM CTPaHWUYHWUTE CTEHW.

AKO He cTe 3anasunu opurnHanHarta
OonakoBKa:

Mpennasete BBHLWHUTE MOBBLPXHOCTU
(cTbKNEHM 1 BosiancaHn) OT Bb3MOXHU
noBpeau.



Vazeny zakazniku,

nasim cilem je vam nabizet vysoce kvalitni produkty, které prekroCi vase o¢ekavani.
Vas spotiebi€ je vyroben v modernich zavodech a je peclivé testovan ohledné kva-
lity. Tento navod je pfipraven tak, aby vam pomohl s pouzitim vaseho spotfebic,
ktery byl vyroben za pouziti nejnovéjSich technologii. Pfed pouZitim spotfebice
si peclivé prectéte tento navod, ktery obsahuje zakladni informace o bezpecné
instalaci, udrzbé a pouziti. Ohledné instalace svého produktu kontaktujte nejblizsi
autorizovany servis.
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Prezentace a velikost produktu
Varovani

Priprava k instalaci a pouziti
Pouziti trouby

Cisténi a udrzba vaseho produktu
Servis a pfeprava
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PREZENTACE A VELIKOST PRODUKTU

Ovladaci panel
Rukojet

Dvefe trouby

Spodni topny prvek
(za deskou)

Horni topny prvek (za deskou)

———— — g
Draténa
police ( O
=)
Zasobnik 1
Prihradky —

Zaveérky odsavani
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Svétlo v troubé



BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI

TYTO POKYNY SI PRECTETE PECLI-
VE JESTE NEZ ZACNETE SPOTRE-
BIC POUZIVAT A UCHOVEJTE JE NA
PRAKTICKEM MISTE, KDE JE V PRI-
PADE POTREBY NALEZNETE.

TENTO NAVOD K POUZITi JE PRI-
PRAVEN PRO VICE NEZ JEDEN MO-
DEL. VAS SPOTREBIC NEMUSI MIT
NEKTERE Z FUNKCi UVEDENYCH V
TOMTO NAVODU. BEHEM CTENI NA-
VODU VENUJTE POZORNOST VY-
RAZUM, KTERE MAJi OBRAZKY.

Obecna bezpeénostni upozor-
néni

* Tento spotrebiC mo-
hou pouzivat déti
starSi 8 let a osoby s
omezenymi télesny-
mi, smyslovymi nebo
mentalnimi schop-
nostmi anebo osoby
bez prislusnych zna-
losti a zkuSenosti,
pokud jsou pod dozo-
rem nebo byly pouce-
ny o bezpeCném uzi-
vani tohoto pfistroje
a chapou souvisejici
nebezpedi. Déti si
se zarizenim nesmi

CZ-

hrat. Cisténi a udrzba
nesmi byt provadény
détmi bez dohledu
dospélé osoby.

* VAROVANI: Spotre-
biC a dostupné casti
se pfi pouzivani za-
hrivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli
topnych prvku. Déti
do 8 let véku udrzuj-
te mimo dosah nebo
pod stalym dohle-
dem.

* VAROVANI: Nebez-
peCi pozaru: na povr-
chu ur¢eném k vareni
neskladujte zadné
predméty.

* VAROVANI: Je-li
povrch nalomeny,
vypneéte spotrebic,
abyste tak predesli
moznosti Urazu elek-
trickym proudem.

 Spotfebi€ by se ne-
mel spinat pomoci
externiho ¢asovace
nebo samostatného
dalkového ovladani.



*Béhem pouziti se
spotrebi€ zahreje.
Davejte pozor, abyste
se nedotkli topnych
prvka.

*Béhem pouziti se
mohou rukojeti pfi
bézném pouzivani
zahrat.

* Nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici pro-
stfedky nebo ostré
kovové stérky na Cis-
téni skla dvirek trou-
by, protoze mohou
poskrabat povrch,
coz muze vést k poni-
ceni skla nebo posko-
zeni povrchu.

K Cisténi spotrebicCe
nepouzivejte parni
CistiCe.

« VAROVANI: Nez za-
Cnete zarovku vyme-
novat, ujistéte se, zda
je spotrebiC vypnuty,
abyste tak predesili
moznosti Urazu elek-
trickym proudem.

« UPOZORNENI: P¥i
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vareni nebo grilovani
se mohou pristupné

Casti zahrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

Vas spotfebi¢ je vyrobeny v sou-
ladu se vSemi platnymi a mezina-
rodnimi smérnicemi a nafizenimi.
Udrzbu a opravy musi provadét
pouze autorizovani servisni tech-
nici. Instalace a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky vas
mohou ohrozit. Jakakoli Uprava
nebo zména specifikaci spotfebi-
Ce je nebezpecna.

» Pfed instalaci se ujistéte, zda lo-

kalni distribuéni sité (druh plynu a
tlak plynu nebo elektrické napéti a
kmitoCet) jsou kompatibilni s po-
Zadavky spotiebie. Pozadavky
pro tento spotfebi¢ jsou uvedeny
na Stitku.

« UPOZORNENI: Tento spotfebit je

navrzen pouze K vareni potravin a
je ur€en pouze k domacimu pou-
Ziti a nesmi byt pouzit k zadnému
jinému ucelu nebo v jiném prostie-
di, napfiklad k nedomacimu pou-
ziti nebo v komerénim prostredi
nebo k vytapéni mistnosti.

» Spotiebi€ se nepokousejte zdvih-

nout ani posunovat tahem za ru-
kojet dvefi.

» K zajisténi vasi bezpecnosti je tfe-

ba pfijmout veSkera mozna bez-
pecnostni opatfeni. Vzhledem k
tomu, Ze se sklo muze rozbit, mu-
site davat béhem Ccisténi pozor,
abyste sklo neposkrabali. Dejte



pozor, abyste prisluSenstvim ne-
narazili do skla.

Bé&hem instalace zkontrolujte, zda
neni napajeci kabel zaklinény.
Je-li napajeci kabel poskozeny,
musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo po-
dobné kvalifikovanou osobou, aby
se tak predeslo nebezpedi.

Jsou-li dvefe trouby oteviené, ne-
dovolte détem, aby na né lezly
nebo si na né sedaly.

Upozornéni k instalaci

» Spotiebi¢ nespoustéjte dokud ne-
bude zcela nainstalovany.
Spotfebi€  musi  nainstalovat
a uvést do provozu autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida za
jakékoli Skody, které mohou byt
zpusoby vadnym umisténim a in-
stalaci provedenou neautorizova-
nymi osobami.

Kdyz spotfebi¢ rozbalite, zkont-
rolujte, zda se bé&hem pFepravy
neposkodil. V pfipadé jakéhokoli
defektu; spotfebi€ nepouzivejte
a okamzité kontaktujte zastupce
kvalifikovaného servisu. Vzhle-
dem k tomu, ze materialy pouzité
k baleni (nylon, spony, polysty-
rén,atd.)mohou mit na déti neza-
douci ucinky, je tfeba je okamzité
shromazdit a odstranit.

Svuj spotfebi¢ chrarite pfed atmo-
sférickymi vlivy. Nevystavujte ho
slunci, desti, snéhu, atd.

Materialy obklopujici spotfebic
(skfin) musi dokazat vydrzet tep-
lotu minimalné 100°C.
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Béhem pouziti

PFi prvnim spusténi se mlze obje-
vit urCity zapach, zplsobeny izo-
lacnimi materialy a topnymi prvky.
Proto, nez troubu pouZijete, ne-
chte ji 45 minut spusténou na ma-
ximalni teplotu. Ve stejny okamzik
musite prostfedi, v kterém je spo-
tfebi€ umistény, spravné vyvétrat.
Bé&hem pouziti se mohou vnéjsi a
vnitfni povrchy zahiat. BEhem ote-
virani dvefi trouby ustupte o krok
zpét, abyste se tak vyhnuli horké
pafe vychazejici z trouby. Mohlo
by dojit k popaleni.

Je-li spotfebi¢ spustény, nedavej-
te na néj nebo do jeho blizkosti
hoflavé materialy.

K vyjmuti a vlozZeni jidla do trouby
vzdy pouzivejte chriapky.

Béhem vareni s tekutymi nebo
pevnymi tuky spotiebi¢ neopous-
téjte. V dasledku extrémniho za-
hfati se mnohou vznitit. Na plame-
ny zpUsobené olejem nikdy nelijte
vodu. Abyste udusili plamen, ktery
zapfiCinil olej, zakryjte panev po-
klickou a vypnéte vafic.
Nebudete-li spotfebi¢ delSi dobu
pouzivat, odpojte ho. Hlavni spi-
nac¢ vypnéte. Kdyz spotiebi¢ ne-
pouZzivate, vypnéte i pfivod plynu.
Kdyz se spotfebi¢ nepouziva,
vzdy zkontrolujte, zda jsou ovla-
daci tlacitka nastavena do pozice
"0" (stop).

Lidty se pfi vysunuti nakloni. Dejte
pozor, abyste nerozlili horkou ka-
palinu.

V pfipadé, ze jsou dvefe trouby



oteviené, nic na né nepokladej-
te. Mohli byste narusit rovnovahu
spotfebiCe nebo rozbit kryt.

Do zasuvky nedavejte hoflavé véci
(nylon, platové sacky, papir, latky,
atd.). To zahrnuje nadobi s plasto-
vym pfisluSenstvim (tj. dchyty).
Na rukojeti spotiebice nezavésuj-
te utérky nebo jiné latky.

Cisténi a udrzba

Pfed Cisténim nebo udrZzbou vzdy
spotfebi€ vypnéte. Mlzete spotie-
bi€¢ odpojit ze sité nebo vypnout
hlavni vypinac.

Pfi Cisténi ovladaciho panelu nes-
nimejte ovladace.

ABYSTE ZACHOVALI EFEKTIVITU A
BEZPECNOST VASEHO SPOTRE-
BICE, DOPORUCUJEME, ABYSTE
VZDY POUZILI ORIGINALNi NA-
HRADNI CASTI A V PRIPADE PO-
TREBY KONTAKTOVALI POUZE
NASE AUTORIZOVANE SERVIY.

PRIPRAVA NA INSTALACI A PO-
UZITi

Tato moderni, funkéni a prakticka trou-
ba vyrobena z nejkvalitngjSich ¢asti a
materiall splni vasSe potfeby, a to ve
vSech ohledech. Abyste dosahli po-
zadovanych vysledkl a v budoucnosti
nedoslo k zadnym problémam, prectéte
si navod. Nize uvedené informace ob-
sahuji pravidla, ktera jsou nebytné pro
spravné umisténi a obsluhu spotfebice.
Je tfeba, aby si je precetl zejména tech-
nik, ktery bude spotfebic¢ instalovat.

PRO INSTALACI TROUBY KONTAK-
TUJTE AUTORIZOVANY SERVIS!

VYBER MiSTA PRO TROUBU

— Pfi vybéru trouby existuje nékolik
véci, kterym je tfeba vé&novat pozor-
nost. V Uvahu vezméte naSe dopo-
ruCeni a predejdéte tak jakymkoli
problémum nebo nebezpecnym situa-
cim, ke kterym by mohlo dojit pozdé&ji!

— Pfi vybéru mista pro troubu je tfe-
ba vénovat pozornost tomu, zda se
v blizkosti nenachazi zadné hoflavé
materialy, napf. zavésy, olej, latky,
atd., které se rychle vzniti.

— Nabytek obklopujici troubu musi byt
vyrobeny z materidl(l odolnych tep-
lotam nad 50 C°.
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Provedte nutné zmény na okolnich skfiri-
kach, stejné tak dodrzte minimalni vysku
od plotny, jak je znazornéno na Obr. 1.
Odsavaci ventilator musi mit minimal-
ni vySku 65 cm od plotny. V pfipadé, Ze
nemate Zadny odsavaci ventilator, vyska
nesmi byt nizSi nez 70 cm.
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INSTALACE VESTAVENE TROU-
BY

Troubu zasunte do skfiné. Oteviete
dvefe trouby a do otvord v rdmu trouby
zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram pro-
duktu dotyka dfevéného povrchu skfi-
né, Srouby utahnéte.

Pracovni deska

c

min 5"5"‘ W 5

50 mm| <>™M | Vestavna deska
-

Vestavna trouba
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Je-li trouba nainstalovana pod plotnou,
vzdalenost mezi pracovni plochou a
hornim panelem trouby musi byt mini-
malné 50 mm a vzdalenost mezi pra-
covni plochou a horni ¢asti ovladaciho
panelu musi byt minimalné 25 mm.

ELEKTROINSTALACE A BEZ-
PECNOST VESTAVENE TROUBY

Pfed provedenim elektroinstalace je
tfeba dodrzet nize uvedené pokyny:

— Uzemniovaci kabel musi byt zapojen
pomoci Sroubu se znamenim uzem-
néni. Zapojeni napajeciho kabelu
musi byt provedeno jak je zndzornéno
na Obr. 6. Pokud v prostfedi instalace
neni provedeno uzemnéni odpovida-
jici smérnicim, okamzité kontaktujte
autorizovany servis.

— Uzemnéna zastrCka se musi nacha-
zet v blizkosti spotfebice. Nikdy nepo-
uzivejte prodluzovaci kabel.

— Napajeci kabel nesmi byt v kontaktu
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s horkym povrchem produktu.

—V pfipadé poskozeni napajeciho ka-
belu kontaktujte autorizovany servis.
Kabel musi vyménit autorizovany
servis.

— Zapojeni spotfebi¢ musi provést au-
torizovany servis. Je tfeba pouzit typ
napajeciho kabelu HO5VV-F.

— Vadna elektroinstalace mlze spotre-
bi¢ poskodit. Na takové poskozeni se
nebude vztahovat zaruka.

— Spotfebi¢ je navrzeny k zapojeni v
okruhu 220-240V~, v pfipadé jinych
hodnot okamzité kontaktujte autorizo-
vany servis.

— Vyrobce prohlasuje, ze nenese
zadnou zodpovédnost za Skodu
a ztratu jakékoli povahy vyplyva-
jici z nedodrzeni bezpeénostnich
norem!

HNEDY

MQQRY_‘ \

ZLUTY+ZELENY




POUZITi TROUBY

Ovladaci panel

Tlacitko ovladani trouby  pigitaini casovaé Tlagitko ovladani trouby

Tlacitko ovladani trouby

Pro vybér poZadované funkce vareni

otoCte koleCkem na symbol s detaily 0 P
funkce trouby, jak je vysvétleno v nasle-

dujici Casti.

Tlacéitko ovladani trouby

Pro vybér pozadované funkce vareni
otoCte koleCkem na symbol s detaily
funkce trouby, jak je vysvétleno v nasle-
dujici asti.
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Funkce trouby

* Funkce vasi trouby se mohou v zavis-
losti na modelu produktu liSit.

.| Svétlo v troubé

Zapne svétlo v troubé, které zlstane
rozsvicené po celou dobu vafeni.

o
0 Funkce rozmrazovani:

Zapne se termostat a rozsviti se kont-
rolky trouby, spusti se ventilator.

Chcete-li pouzit funkci rozmrazovani,
dejte zmrazené jidlo do trouby na treti
poli¢ku odspodu. Pod rozmrazované jid-
lo dali plech, do kterého zachytite vodu
vzniklou v dusledku rozmrazovani. Tato
funkce vase jidlo neuvafi ani neupece,
pouze pomuze s jeho rozmrazenim.

&

Funkce Ventilator:

Zapne se termostat a vystrazné kont-
rolky trouby, spusti se horni a spodni
topné prvky a ventilator.

Tato funkce je uzite€na pfi pe€eni
peciva. Vareni provadi spodni a horni
prvek v troubé a ventilator zajistujici
proudéni vzduchu v troubé&, coz ma na
jidlo mirné grilovaci ucinek. Doporuc&u-
je se troubu zhruba 10 minut pfedehfi-
vat.

Staticka funkce vareni:

Zapne se termostat a vystrazné kontrol-
ky trouby, spusti se spodni a horni top-

né prvky. Staticka funkce vareni vyza-
fuje teplo a zajistuje rovhomérné vareni
jidla na spodnich i hornich poli¢kach. Je
idealni pro pfipravu peciva, kolacl, za-
pecenych téstovin, lasagni a pizzy. Pfi
predehrati se doporucuje troubu prede-
hfivat po dobu 10 minut a vafit pouze
na jedné policce.

Ao ad

Funkce Gril:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se horni gril. Tato funkce se
pouziva ke grilovani a opékani potravin.
Pouzijte horni poli¢ky trouby. Dratény
gril lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostied
mfizky. DolG vzdy dejte plech, ktery
zachyti kapky oleje nebo tuku. Doporucuje
se troubu zhruba 10 minut pfedehfivat.
Varovani: Béhem grilovani musi byt dvefe
trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba
nastavit na 190°C.
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Funkce rychlejsiho
grilovan:

Zapne se termostat a vystrazné
kontrolky trouby, spusti se gril a horni
topné prvky. Funkce se pouziva k
rychlejSimu grilovani a k pokryti vétsi
plochy, napf. pfi grilovani masa.
PouZijte horni policky trouby. Dratény
gril lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte
doprostfed mfFizky. Doll vzdy dejte
plech, ktery zachyti kapky oleje nebo
tuku. Doporucuje se troubu zhruba 10
minut pFfedehfivat. Varovani: Bé&hem
grilovani musi byt dvefe trouby zaviené
a teplotu trouby je tfeba nastavit na
1900C

~~| Funkce Dvojity gril a
< |ventilator:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se gril a horni topné prvky
a ventilator.

Tato funkce se pouziva k rychlejSimu
opékani potravin a k pokryti vétsi plochy
povrchu. Aby se zajistilo rovhomérné
vareni, spusti se horni topné prvky, gril
a ventilator.

Pouzijte horni poli¢ky trouby. Dratény
gril lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostfed
mfizky. Dolu vzdy dejte plech, ktery
zachyti kapky oleje nebo tuku. Doporucuje
se troubu zhruba 10 minut pfedehfivat.

Varovani: BEhem grilovani musi byt dvere
trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba
nastavit na 190°C.

®

Funkce Pizza:

Zapne se termostat trouby, rozsviti se
kontrolky trouby, spusti se kruhové a
spodni topné prvky a ventilator.

Funkce ohfevu ventilatorem a spodnim
topnym prvkem je idealni k rovhomérnému
peceni potravin za kratkou chvili, napfiklad
pizzy.

Zatimco ventilator rovnomérné distribuuje
teplo v troubé, spodni topny prvek zajistuje
upeceni tésta.
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®

Zapne se termostat trouby a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti se spodni prvek
a ventilator.

Funkce Turbo

Diky této funkci se teplo v troubé& roz-
ptyli rovhomérné. Potraviny na v8ech
roStech se uvafi rovnomérné. Dopo-
ruCujeme, abyste troubu predehfivali
zhruba 10 minut.

Pouziti digitalniho
dotykového €asovace

Popis funkce

A Automatické vareni

3 Symbol termostatu

& Cas ukoné&eni pipravy

g Doba pfipravy

@ Zamek

Q Minutka

@ Rezim

_ Snizeni hodnoty

-+ Zvy$eni hodnoty
l:_l :I l:l H Zobrazeni ¢asovace

Nastaveni ¢asu

Pfed pouzitim trouby musite nastavit ¢as.
Po pfipojeni spotiebice k elekirické siti na
displeji zagne blikat symbol “A a “00:00”
nebo.

1. Stisknéte soucasné tladitka ,+“ a ,-“.
Tec€ka uprostred displeje zacne blikat.

2. Kdyz teCka blika, nastavte pomoci
tlacitek “+” a “-” Cas.
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3. Po nékolika sekundach tecka prestane
blikat a zlistane svitit.

Zamek

Zamek se automaticky aktivuje, pokud
se Casovac nepouzival vice nez 7 sekund.
Objevi se symbol “&" a zdstane svitit.
Chcete-li tla¢itka ¢asovace odemknout,
stisknéte a podrzte tladitko “&" po dobu
2 sekund. Poté Ize provést pozadovanou

operaci.

Nastaveni doby zvukového upozornéni

Doba zvukového upozornéni muze byt
nastavena v rozmezi “00:00” az “23:59”
hodin. Doba zvukového upozornéni slouzi
pouze jako upozornéni. Tato funkce

troubu nezapne.

1. Stisknéte tlagitko “©”.. Symbol L) zaéne
blikat a zobrazi se “0.00” .

“ n

2. Pomoci tlagitek “+” a “-” vyberte
pozadovanou dobu, zatimco na displeji
blika

3. Symbol 0\ ziistane svitit, doba se ulozi a
upozornéni bude nastaveno.

Kdyz ¢asovac dosahne nuly, zazni zvukové
upozornﬁm’ a na displeji zacne blikat
symbol L. Stiskem libovolného tlacitka
zvukové upozornéni vypnéte, a symbol

N

zhasne. Stisknéte a podrzte tlacitko ,&" po
dobu 2 sekund, symbol [\ zmizi a zobrazi
se hodiny.

Poloautomatické nastaveni ¢asu (doba
vareni)

Tato funkce vam umozni vafit po urcitou
dobu. Lze nastavit asové rozmezi od 0 do
10 hodin. Jidlo, které chcete vafit pfipravte
a vlozte do trouby.

1. Pomoci ovladacich knofliki vyberte
pozadovanou funkci vafeni a teplotu.

2. Opakované stisknéte tlagitko “®”, dokud
se na displeji nezobrazi symbol “dur”. 0
Symbol A’zaéne blikat.

3. Pomoci tlagitek +” a
pozadovanou dobu vareni.

vyberte

4. Na obrazovce se zn%vu objevi aktudlini

¢as a symboly “A” a “ 1 ztstanou svitit.

Kdyz se ¢asovac vrati na nulu, trouba se
vypne a uslySite zvukové upozornéni.
Symboly A" zaénou blikat. Otoéte oba
ovladaci knofliky do polohy “0” a stisknutim
libovolného tlacitka na €asovaci zruste
zvukové ,u)pozorném'. Stisknéte a podrzte
tlagitko “X po dobu 2 sekund, symbol A”
zmizi a Casovac se prepne zpét na
manualni provoz.

Poloautomatické nastaveni ¢asu (€as
ukonceni vareni)

Tato funkce automaticky spusti troubu

tak, aby vareni v nastaveny ¢as skoncilo.
Konec vareni muzete nastavit az 10 hodin
dopredu. Jidlo, které chcete vafit pfipravte
a vioZte do trouby.

1. Pomoci ovladacich knoflik vyberte
pozadovanou funkci vareni a teplotu.
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2. Opakované stisknéte tlagitko “C”, d%g’ud
se na displeji nezobrazi symbol “end”. &
Symbol “A” a aktualni ¢as zadne blikat.

“

3. Pomoci tlacitek “+” a “-” nastavte
pozadovany €as ukonceni vareni.

4. Na obrazovce se %Eovu objevi aktualni

¢as a symboly “A” a & zustanou svitit.

Kdyz se €asovac vrati na nulu, trouba ag)a
vypne a uslysite zvukové upozornéni. &
Symbol “A” zaéne blikat. Otoéte oba
ovladaci knofliky do polohy “0” a stisknutim
libovolného tlacitka na Casovaci zruste
zvukoveé léi)ozornénl'. Stisknéte a podrzte
tlacitko “ & po dobu 2 sekund, symbol “A”
zmizi a Casovac se pfepne zpét na
manualni provoz.

PIné automatické vareni

Tato funkce spusti vafeni po urcité dobé

a po urcitou dobu bude pokracovat.

Lze nastavit ¢as az 23 hodin a 59 minut
dopredu. Jidlo, které chcete vaifit pfipravte
a vioZte do trouby.

1. Pomoci ovladacich knoflik( vyberte
pozadovanou funkci vafeni a teplotu.

2. Opakované stisknéte ,(©%, dokud se na
displeji nezobrazi symbol ,dur®. Symboly ,,
“a‘l zacnou blikat.
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3. Pomaoci tladitek “+” a
pozadovanou dobu vareni.

vyberte

4. Opakované stisknéte tlacitko @ d%ud
se na displeji nezobrazi symbol “end”. &

Gas a symboly “A” & zaénou blikat.

“n

5. Pomoci tlacitek “+” a “-” vyberte
pozadovany €as ukonceni. Symbol zmizi.
PFipocCtéte dobu vafeni k aktualnimu Casu.
Cas mUzete nastavit az 23 hodin a 59 minut

dopredu.

6. Na obrazovce se znovu objevi aktualni
gas a symboly “A” a & z{istanou svitit.

Vypocita se doba potfebna k vareni a
trouba se automaticky spusti. Na obrazovce
se znovu objevi symbol &' a vareni bude
dokonc&eno v nastaveny ¢as ukonceni. Kdyz
se Gasovac vrati na nulu, trouba se vypne,
uslysite zvukové upozornéni a symboly “A”
zacnou blikat. Otocte oba ovladaci knofliky
do polohy “0” a stisknutim libovolného
tlaCitka zruste zvukové upozornéni. Symbol
zmizi a Casovac se prepne zpét na
manua’lr&j;provoz. Stisknéte a podrzte
tlagitko & po dobu 2 sekund, symbol “A”
zmizi a ¢asovac se prepne zpét na
manualini provoz.

Nastaveni zvuku

Chcete-li upravit hlasitost zvukového
upozornéni, stisknéte tlacitka “+” a “-”,
zatimco je na displeji zobrazen aktualni
Cas. TeCka uprostied obrazovky zacne
blikat. Po stisknuti tlacitka “+” uslysite
aktualni zvukovy signal. Poté, po kazdém
stisknuti tlacitka “-” zazni jiny signal. Mate



I, aniz byste

y signa

na vybér ze tfi zvukovych signald. Vyberte

dovany zvukov
stiskli jakékoli jiné tlacitko. Poté bude

vybrany zvukovy signal ulozen.

poza
Symbol termostatu
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9. Symbol termostatu (§) se rozsviti
automaticky, kdyz je termostat aktivni.
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Prislusenstvi

Produkt se dodava s pfislusenstvim.
Rovnéz muzete pouzit prislusenstvi,
které koupite z jinych zdroja, ale musi
byt teplu vzdorné. Rovnéz mizete
pouzit sklenéné nadobi, formy na
kolace a plechy, které se hodi k pouziti
v troubé. PFi pouziti jiného pfislusenstvi
se TFidte pokyny jiného vyrobce.
V pfipadé pouziti malého nadobi viozte
nadobi na draténou mfizku, tak, aby se
nachazelo uprostfed mrfizky. Pokud
jidlo, které ma byt uvafeno, nezakryva
cely plech, je-lijidlo vyjmuto z mraznicky
nebo je-li pouZit plech pro sbér Stav
z masa, které stékaji b&éhem grilovani,
Ize pozorovat zmény v plechu. Je tomu
tak kvali vysokym teplotam, které
vznikaji béhem vareni. Plech se vrati do
staré formy jakmile vychladne. Jde
0 bézny fyzicky jev, ke kterému dochazi
béhem prenosu tepla. Horké sklenéné
pekae a nadoby nedavejte do
chladného prostoru ihned po vyjmuti
z trouby, abyste piedesli jejich
rozlomeni. Nepokladejte na chladné
a mokré povrchy. PoloZte je na suchou
utérku a nechte je pomalu vychladnout.
Pfi pouziti grilu v troubé doporu€ujeme
(je-li treba), abyste pouzili mfizku doda-
nou s produktem. PFi pouziti draténé
mFizky dejte plech, do kterého se bude
zachytavat stékajici olej, na jednu ze
spodnich policek. Abyste zjednodusili
Cisténi, do pekace lIze pfidat vodu. Jak
je vysvétleno v odpovidajicich ¢astech,
nikdy se nepokousejte pouzivat plynovy
hofak grilu bez ochranného vika grilu.
Je-li vaSe trouba vybavena plynovym
hofakem grilu, ale tepelny kryt chybi
nebo je-li poSkozeny a nelze ho pouzit,
pozadejte nejblizSi servisni centrum

o nahradni dil.

Otvor trouby

Prihradky:

SNweG

Prislusenstvi
PFisluSenstvi vasi trouby se mulze lisit
s ohledem na model produktu.

Draténa mrizka

Draténa mfizka se pouziva ke grilovani
nebo k umisténi jiného nadobi.

VAROVANI - Mfizku umistéte spravné
na libovolné odpovidajici misto v pros-
toru trouby a zasunte ji do trouby.

Meélky pekac

Mélky pekaé se pouziva k peceni
peciva, napf. kolacu, atd. Abyste ho do
trouby umistili spravné, zasurite ho do
drzaku a zcela dozadu.
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Hluboky plech

Hluboky plech se pouziva k peceni
duSeného masa. Abyste ho do trouby
umistili spravné, zasunte ho do drzakd
a zcela dozadu.

Dratény rost EasyFix

Pfed prvnim pouzitim pFislusenstvi
dikladné umyjte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Pouzijte Cisty mékky hadr.

e

5 . T

4 >

? ﬁ T2
e —=

1 G )

* Vlozte pfisludenstvi na spravnou pozici
do trouby.

* Mezi krytem vétraku a pfisluSenstvim
ponechte mezeru alespon 1 cm.

« PFi vyndavani nadobi nebo pfislusenstvi
z trouby budte opatrni. Horké pokrmy
nebo pfislusenstvi mohou zplsobit
popaleniny.

» PrisluSenstvi se v horkém prostredi
muZe deformovat. Po zchladnuti se mu
vrati puvodni tvar a funkce.

* Plechy a draténé rosty Ize umistit na
vySkovou uroven 1 az 5.

» Teleskopické kolejnice Ize umistit na
vyskovou uroven T1, T2, 3, 4, 5.

« Vyskovou uroven 3 doporu€ujeme
pouzit pfi pe¢eni na jedné vyskové
urovni.

» Vyskovou uroven T2 doporucujeme
pouzit pfi pe¢eni na jedné vyskové
urovni s teleskopickymi kolejnicemi.

» Draténa mfizka oto¢ného rozné musi
byt umisténa na vySkové urovni 3.

« Vyskova uroven T2 se pouZziva pro
draténou mfizku otoéneho rozné pfi
pouziti teleskopickych kolejnic.

****PrisluSenstvi se maze liSit v zavislosti

na zakoupeném modelu.
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Dratény rost s jednou naptil vysunovaci
teleskopickou kolejnici EasyFix

Teleskopické kolejnice Ize napul vysunout,
abyste méli lepSi pfistup k pe¢enému jidlu.

~

Teleskopické kolejnice

PFed prvnim pouzitim pfisluSenstvi
dikladné umyijte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Pouzijte Cisty meékky hadr.

Upevn

prvek

* Na kazdé teleskopické kolejnici jsou
upeviovaci prvky, které umoziuji jejich
vyndani, abyste je mohli umyt nebo
prendat na jinou vysSkovou uroven.

* Vyndejte bo¢ni pojezdy. Viz sekce
,vyndani draténé mrizky"“.

I

» Zavéste horni upevnovaci prvek
teleskopické kolejnice na pfislusSny drat
postranni vySkové urovné a soucasné
zatlacte na spodni upevriovaci prvek,
dokud neuslySite zacvaknuti do dratu.

« Pokud budete chtit kolejnici odstranit,
podrzte ji za pfedni ¢ast a postupujte
podle vySe uvedenych krokd v opaéném
poradi.

PRVNI NA SVETE

Vzduchova sténa

Patentovana vzduchova sténa

je sytém vytvarejici ochrannou sténu,
ktera chrani uzivatele pfi otevieni trouby
pfed horkym vzduchem.

Odstranéni draténé police

Draténou polici odstranite tak, ze za

ni zatahnete, jak vidite na obrazku. Po
uvolnéni police ze svorek (a) ji zdvihnéte
nahoru.

e
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CISTENI A UDRZBA VASI
TROUBY

CISTENI

Nez s Cisténim trouby zacnéte, ujistéte
se, zda je veskeré ovladani vypnuto
a zda vas spotiebi¢ vychladl. Odpojte
spotiebic.

Nepouzivejte Cistici pfipravky obsahujici
Castice, které by mohly smaltované

na natfené Casti vasi trouby poskodit.
Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici
pripravky, které neobsahuji malé
Castice. Vzhledem k tomu, Ze by mohly
poskodit povrchy, nepouZivejte leptave
krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé
draténky nebo tvrdé nastroje. V pfipadé
rozliti nadbytecné tekutiny muze dojit
k po8kozeni smaltu. Rozlité kapaliny
okamzité vyCistéte. K CiSténi spotfebice
nepouzivejte parni Cistice.

Cisténi vnitini éasti trouby

NeZ zacnete chladniCku Cistit, zkont-
rolujte, zda je odpojena. NejlepSich
vysledkl dosahnete pokud vnitfni
¢ast trouby vycistite zatimco je trouba
lehce tepla. Troubu vytfete mékkym
hadfikem navlihéenym bé&Znym
Cisticim prostfedkem a vodou. Potom
ji vytfete znovu, tentokrat navihéenym
hadfikem a vysuste. Uplné G&isténi
pomoci suchych a praskovych disticich
pripravkll. V pfipadé produktu se
smaltovymi ramy neni tfeba provadét
Cisténi zadnich a bo&nich stén vnitiniho
ramu. Nicméné, v zavislosti na pouziti
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se doporuCuje, abyste je po urcitém
¢ase vyménili.

UDRZBA

Vymeéna svétla v troubé

Vymeénu svétla v troubé musi provést
autorizovany technik. Zarovka musi
byt 230V, 25Watt, Typ E14,T300. Pied
vyménou Zzarovky musi byt trouba
vypnuta a musi byt zcela chladna.

Design svétla je specificky k pouziti
v domacich spotfebic€ich a neni vhodny
k osvétleni domacnosti.



SERVIS A PREPRAVA

CO JE TREBA UDELAT, NEZ
BUDETE KONTAKTOVAT
SERVIS

Pokud trouba nefunguje:

Trouba mulze byt odpojena ze sité,
mohlo dojit k vypadku napajeni. Na mo-
delech vybavenych ¢asovatem nemusi
byt sefizeny Cas.

Pokud trouba nehfeje:

Teplo nesmi byt nastavovano pomoci
spinace trouby.

Pokud svétlo v troubé nesviti:

Je tfeba zkontrolovat elektfinu. Je tfeba
zkontrolovat, zda nejsou zarovky vadné.
Jsou-li vadné, mazete je vymenit.
Vareni (pokud spodni-horni ¢ast nevari
stejné):

Zkontrolujte umisténi policky, délku
vareni a hodnoty tepla, podle navodu.
Mate-li i nadale problémy s produktem,
kontaktujte "Autorizovany servis".

INFORMACE SOUVISEJicCi
S PREPRAVOU

V pfipadé pfepravy:

Uchovejte originalni obal produktu
a pouzijte ho v pfipadé, Ze bude tfeba
zajistit pfepravu spotfebice. Ridte se
pokyny na obalu. Lepici paskou pfilepte
vafi€ v horni C&asti, pfilepte i dalsi
pFisluSenstvi.

Mezi horni kryt a ovladaci panel dejte
papir, zakryjte horni kryt potom pfilepte
paskou k boklim trouby.

Cz-21

Do predni cCasti krytu prilepte kartén
nebo papiru, stejné tak na vnitfni
Cast skla a vyjméte draténou mfizku
a pekace z trouby, aby nedoslo k jejimu
poskozeni béhem prepravy. Kryt trouby
rovnéz prilepte k bo¢nim sténam.

Pokud nemate puvodni obal:

Prijméte opatfeni, abyste predesli
poskozeni vnéjSich povrchud trouby
(skla a natfenych povrch().



Sehr verehrte/r Kunde/in,

Unser Ziel ist es, Ihnen ein qualitativ hochwertiges Produkt zur Verfigung zu
stellen, das Ihre Erwartungen sogar noch Ubertrifft. |hr Gerat wurde in modernen
Herstellungseinrichtungen produziert und seine Qualitat sorgfaltig getestet. Dieses
Handbuch wurde erstellt, um Sie bei der Verwendung lhres Haushaltsgerats zu un-
terstlitzen, das mit modernster Technik, Sorgfalt und hochster Qualitat hergestellt
wurde. Lesen Sie sich vor der Verwendung lhres Gerats diese Anleitung sorgfaltig
durch, die wichtige Informationen flr eine sichere Aufstellung, Pflege und Verwen-
dung enthalt. Bitte setzen Sie sich mit Ihrem nachsten autorisierten Servicezent-
rum wegen der Aufstellung und dem Anschluss lhres Geréats in Verbindung.
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VORSTELLUNG UND ABMESSUNGEN DES PRODUKTS

Steuertafel
Griff

Backofentur

Unteres Heizelement
(hinter der Platte)

Oberes Heizelement (hinter der Platte)
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Drahtgrill ( —)
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Blech 1
Schienen —

Luftauslassklappen
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SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE SICH DIESE ANLEITUNG
VOLLSTANDIG UND SORGFALTIG
VOR DER VERWENDUNG IHRES
GERATS DURCH UND BEWAHREN
SIE SIE FUR SPATER AN EINEM LE-
ICHT ERREICHBAREN ORT AUF.

DIESES HANDBUCH WURDE FUR
MEHR ALS EIN MODELL ERSTELLT.
IHR GERAT MUSS NICHT ALLE DER
EIGENSCHAFTEN HABEN, DIE IN DI-
ESEM HANDBUCH BESCHRIEBEN
SIND. ACHTEN SIE BEIM LESEN DI-
ESER ANLEITUNG AUF FORMULIE-
RUNGEN MIT FUSSNOTEN.

Allgemeine Sicherheitshinweise

» Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren
und Menschen mit
verringerten korper-
lichen, sensorisc-
hen oder mentalen
Fahigkeiten oder
Fehlen von Erfahrung
und Wissen nur dann
bedient werden, wenn
Sie eine Einweisung
oder Anweisungen zur
sicheren Handhabung
des Gerats erhalten
haben und die damit
verbundenen Gefahren
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kennen. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung
und Wartung sollte von
Kindern nicht ohne
Aufsicht ausgefuhrt
werden.

« ACHTUNG! Wahrend
des Betriebs wird das
Gerat und seine be-
ruhrbaren Teile heil3.
Passen Sie auf, dass
Sie nicht die Heize-
lemente beruhren.
Kinder unter 8 Jahren
sollten ferngehalten
werden, es sei denn,
sie sind standig unter
Aufsicht.

« ACHTUNG! Brandge-
fahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf den
Kochflachen ab.

* ACHTUNG! Wenn die
Oberflache gerissen ist,
schalten Sie das Gerat
aus, um einen Stromsc-
hlag zu vermeiden.

» Das Gerat ist nicht fur
die Bedienung mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder getrennten Fern-



bedienung vorgesehen.

* Das Gerat wird
wahrend seiner Ver-
wendung heil}. Passen
Sie auf, dass Sie nicht
die Heizelemente im
Inneren des Backofens
beruhren.

* Die Griffe werden bei
normaler Verwendung
ebenfalls heil}.

* Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder
scharfe Metallschaber,
um die Glastur des
Backofens und an-
dere Oberflachen zu
reinigen, da diese die
Oberflache zerkratzen,
was zum Splittern des
Glases oder Schaden
an der Oberflache fuh-
ren kann.

* Verwenden Sie zur
Reinigung des Gerats
keinen Dampfreiniger.

« ACHTUNG! Achten
Sie darauf, dass das
Gerat, bevor Sie die
Lampe austauschen,
ausgeschaltet ist, um
einen Stromschlag zu
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vermeiden.

* VORSICHT: Beruhrba-

re Teile kdnnen beim
Braten oder Grillen sehr
heild sein. Kleine Kinder
mussen immer fernge-
halten werden.

Ihr Gerat wurde nach allen gel-
tenden nationalen und internati-
onalen Normen und Vorschriften
hergestellt.

Wartungs- und Reparaturarbeiten
ddrfen nur von autorisierten Servi-
cetechnikern durchgefuhrt werden.
Wartungs- und Installationsarbe-
iten, die nicht von autorisierten
Technikern durchgefuhrt wurden,
kénnen Sie in Gefahr bringen. Es
ist gefahrlich, die Spezifikationen
des Gerats in jeglicher Weise zu
verandern oder abzuandern.

Vor dem Einbau mussen Sie die
ortlichen Energieversorgungsbe-
dingungen prufen (Art des Gases,
Gasdruck oder elektrische Span-
nung und Frequenz) und das die
Voraussetzungen mit dem Gerat
kompatibel sind. Die Vorausset-
zungen fiur dieses Gerat sind auf
dem Etikett genannt.

VORSICHT: Diese Gerat ist nur
fur das Kochen von Speisen in
einem privaten Haushalt vorgese-
hen und darf nicht zu einem an-
deren Zweck oder einer anderen
Verwendung, wie gewerblicher
oder beruflicher Verwendung oder
Raumheizung, verwendet werden.

Versuchen Sie niemals, das Gerat
zu heben oder zu bewegen, indem
Sie am Turgriff ziehen.

Es wurden alle mdglichen



Sicherheitsmallnahme ergriffen,
um lhre Sicherheit zu garantieren.
Da das Glas brechen kann, sollten
Sie beim Reinigen vorsichtig sein,
um Kratzer zu vermeiden. Verme-
iden Sie, das Zubehor gegen das
Glas schlagt oder anstoRt.

Achten Sie beim Einbau darauf,
dass die Stromzuleitung nicht ein-
gequetscht wird. Ein beschadigtes
Netzkabel muss vom Hersteller,
einem Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal aus-
getauscht werden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die
gedffnete Backofentlr klettern
oder darauf sitzen.

Einbauhinweise

Benutzen Sie den Backofen erst, wenn
er vollstandig angeschlossen ist.

Das Gerat muss von einem auto-
risierten Techniker angeschlossen
und in Betrieb genommen werden.
Der Hersteller ist nicht fir Schaden
haftbar, die durch eine falsche
Aufstellung oder einen falschen
Anschluss durch nicht autorisierte
Personen entstehen.

Wenn Sie das Gerat auspac-
ken, achten Sie bitte auf moglic-
he Transportschaden. Wenn ein
Schaden vorliegt, durfen Sie das
Gerat nicht verwenden und Sie
mussen sich mit dem autorisierten
Kundendienst in Verbindung set-
zen. Die zur Verpackung verwen-
deten Materialien (Nylon, Heft-
klammern, Styropor, usw.) stellen
eine Gefahr fur Kinder dar und
sollten daher sofort eingesammelt
und entfernt werden.

Schitzen Sie lhr Gerat vor Um-
welteinflissen. Setzen Sie es
nicht Einflissen wie Sonne, Re-
gen, Schnee, usw. aus.

Die das Gerat umgebenden Ma-
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terialien (z.B. Schranke) muissen
einer Temperatur von min. 100°C
widerstehen kdénnen.

Wahrend der Verwendung

Wenn Sie l|hren Backofen das
ersten Mal verwenden, konnen
bestimmte Gertiche des Isolier-
materials und der Heizelemen-
te auftreten. Aus diesem Grund
sollten Sie den Backofen vor der
Verwendung im leeren Zustand
bei Hochsttemperatur fir 45 Mi-
nuten laufen lassen. Gleichzeitig
muissen Sie fir eine ausreichende
Entliftung des Raumes sorgen, in
dem das Produkt aufgestellt ist.
Die inneren und &uleren
Oberflachen werden wahrend der
Verwendung heill. Wenn Sie die
Backofentiir 6ffnen, treten Sie ei-
nen Schritt zurtick, damit Sie nicht
vom Dampf, der aus dem Ofen
austritt, getroffen werden. Es bes-
teht Verbrennungsgefahr.

Stellen Sie keine brennbaren oder
entflammbaren Stoffe in oder neben
das Gerat, wenn es in Betrieb ist.
Verwenden Sie stets Ofenhandschu-
he, wenn Sie Speisen in den Backo-
fen stellen oder herausnehmen.
Lassen Sie den Backofen nicht un-
beaufsichtigt, wenn Sie mit festen
oder flissigen Olen kochen. Diese
kénnen bei extremer Erhitzung Fe-
uer fangen. Schitten Sie niemals
Wasser in brennendes OIl. Decken
Sie den Kochtopf oder die Pfanne
mit einem Deckel ab, um etwaige
Flammen in diesem Fall zu erstic-
ken und schalten den Backofen aus.
Wenn Sie den Backofen fir
langere Zeit nicht benutzen, tren-
nen Sie ihn vom Netz. Der Haupts-
tromschalter sollte dabei ausgesc-
haltet sein. Wenn Sie das Gerat



nicht verwenden, drehen Sie das
Gasventil zu.

Achten Sie darauf, dass die Be-
dienknopfe des Backofens immer
auf "0" (Aus) stehen, wenn sie
nicht benutzt werden.

Die Bleche neigen sich, wenn sie
herausgezogen werden. Seien
Sie vorsichtig und lassen keine
heile Flussigkeit Gberlaufen.
Stellen Sie nichts auf die geoffne-
te Tur oder Schublade des Bac-
kofens. Sie konnen |hr Gerat aus
dem Gleichgewicht bringen oder
den Deckel abbrechen.

Stellen Sie keine schweren
Gegenstande oder entflammbare
oder entziindliche Waren (Nylon,
Plastiktliten, Papier, Stoff) in die
Schublade. Dies gilt auch flr
Kochgeschirr mit Kunststoffzube-
hor (z. B. Griffe).

Hangen Sie keine Handtlcher,
Kichentlcher oder Kleidung an
das Geréat oder seine Griffe.
Wahrend der Reinigung und Wartung
Sie missen das Gerat bevor Sie
Reinigungs- oder Wartungsarbei-
ten durchfihren ausschalten. Sie
konnen dies durch das Ausstec-
ken des Gerats oder Ausschalten
des Netzschalters tun.

Wenn Sie das Bedienfeld reinigen, bit-
te die Bedienkndpfe nicht entfernen.
WIR EMPFEHLEN, DASS SIE
STETS ORIGINALERSATZTTE-
ILE FUR DEN FALL EINER RE-
PARATUR VERWENDEN UND
NUR IHREN AUTORISIERTEN
KUNDENDIENST ANRUFEN, UM
DIE EFFIZIENZ UND SICHERHE-
IT IHRES HAUSHALTSGERATS
AUFRECHT ZU ERHALTEN.

VORBEREITUNG DES EINBAUS
UND DER VERWENDUNG

Dieser moderne, funktionale und prak-
tische Backofen wurde aus den hoch-
wertigsten Bestandteilen und Materiali-
en hergestellt und wird lhre Winsche in
jeder Hinsicht erfullen. Sie sollten sich
dieses Handbuch durchlesen, um er-
folgreiche Ergebnisse zu erhalten und
in Zukunft keine Probleme zu erleben.
Die nachfolgenden Informationen ent-
halten Regeln, die flr die richtige Aufs-
tellung und Reparaturarbeiten wichtig
sind. Sie sollten insbesondere von
dem Techniker, der das Gerat aufstellt,
sorgfaltig gelesen werden.

SETZEN SIE SICH MIT IHREM AU-
TORISIERTEN KUNDENDIENST ZUR
AUFSTELLUNG IHRES BACKOFENS
IN VERBINDUNG!

EINEN PLATZ FUR DEN
BACKOFEN AUSWAHLEN

— Fir die Aufstellung Ihres Backofens
sind einige Punkte zu beachten. Sie
mussen unsere nachfolgenden Emp-
fehlungen beachten, um Probleme
und gefahrliche Situationen, die als
Folge auftreten kdnnten, zu vermei-
den.

— Wenn Sie einen Platz fur lhren Bac-
kofen auswahlen, missen Sie da-
rauf achten, dass sich keine brenn-
oder entflammbaren Materialien, wie
Vorhénge, Ol, Stoffe,usw., die leicht
Feuer fangen kénnen, in unmittelba-
rer Nahe des Backofens befinden.

— Die den Backofen umgebenden Mo-
bel missen aus einem Material sein,
dass einer Hitzeentwicklung von mehr
als 50 C° Uber der Raumtemperatur
standhalt.
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An  Wandschréanken und Dunstab-
zugshauben Uber dem eingebauten
Kombinationsprodukt erforderliche
Anderungen sowie die Maximalhthen
Uber der Herdplatte sind in Abbildung
1 enthalten. Dementsprechend muss
sich die Dunstabzugshaube in einer
Mindesthdéhe von 65 cm Uber der Herd-
platte befinden. Wenn kein Abluftven-
tilator vorhanden ist, muss die Hohe
nicht weniger als 70 cm betragen.
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INSTALLATION DES BACKOFENS
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Schieben Sie den Backofen vorwarts in
den Schrank. Offnen Sie die Backofen-
tir und setzen die beiden Schrauben
in die Locher im Rahmen des Ofens.
Wenn der Rahmen des Backofens die
Holzoberflache des Schranks berthrt,

ziehen Sie die Schrauben fest.
Arbeitsplatte

;

wmin. | Yin. W . o

50 mm| <>™M | Einbaukochfeld
| I

Einbauherd
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Wenn der Backofen unter einem Koch-
feld eingebaut wird, dann muss der
Abstand zwischen der Arbeitsplatte
und der oberen Platte des Backofens
mindestens 50 mm und der Abstand
zwischen der Arbeitsplatte und der obe-
ren Kante der Steuertafel mindestens
25 mm betragen.

STROMANSCHLUSS
UND SICHERHEIT DES
EINBAUHERDS

Wahrend des Stromanschlusses mus-
sen die nachfolgenden Anweisungen
unbedingt befolgt werden

— Das Erdungskabel muss mit der
Schraube mit der Erde-Markierung
verbunden werden. Das Stromkabel
muss wie in Abbildung 6 gezeigt an-
geschlossen werden. Wenn es im in
der Aufstellumgebung keine geerdete
Steckdose gibt, rufen Sie sofort den
autorisierten Kundendienst an.

— Die geerdete Steckdose muss sich

in unmittelbarer Nahe des Backofens
befinden. Verwenden Sie niemals ein
Verlangerungskabel.

— Das Stromversorgungskabel darf
nicht die heiRen Oberflache des Pro-
dukts berlhren.

—Im Fall eines beschadigten Strom-
versorungskabels missen Sie den
autorisierten Kundendienst anrufen.
Das Kabel muss vom autorisierten
Kundendienst ausgetauscht werden.

— Der Anschluss des Gerats muss
vom autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden. Es muss ein
HO5VV-F Kabel verwendet werden.

— Eine fehlerhafte Verdrahtung kann
zu Schaden am Backofen fihren. Ein
derartiger Schaden ist nicht von der
Garantie gedeckt.

— Das Gerat ist dafur konstruiert, um
mit einer Spannung von 220-240V~
betrieben zu werden. Wenn die Span-
nung von dem vorgenannten Wert ab-
weicht, setzen Sie sich sofort mit dem
autorisierten Kundendienst in Verbin-
dung.

— Die Herstellerfirma uibernimmt ke-
inerlei Verantwortung fiir Schaden
und Verluste jeglicher Art, die aus
der Nichtbeachtung von Sicherhe-
itsnormen herriihren!
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VERWENDUNG DES HERDS

Steuertafel

Herdfunktionskontrollknopf  Digjtaler Timer ~ Herdfunktionskontrollknopf

Herdfunktionskontrollknopf

Zur Auswahl der gewilnschten Koch-
funktion drehen Sie den Knopf auf das
entsprechende Symbol. Die Einzelhe-
iten zu den Herdfunktionen finden Sie
im nachsten Abschnitt.

Herdfunktionskontrollknopf

Zur Auswahl der gewlnschten Koch-

funktion drehen Sie den Knopf auf das

entsprechende Symbol. Die Einzelhe- c @
iten zu den Herdfunktionen finden Sie .

im nachsten Abschnitt.
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Backofenfunktionen

* Die Funktionen lhres Backofens kon-
nen je nach Modell lhres Produkts un-
terschiedlich sein.

0. | Backofenlampe:

Nur die Backofenlampe wird einge-
schaltet und bleibt bei allen Backfunk-
tionen angeschaltet.

K}
0 _| Auftaufunktion:

Die Warnlichter des Backofens werden
eingeschaltet, der Lifter beginnt zu ar-
beiten.

Zur Nutzung der Auftaufunktion stel-
len Sie lhre gefrorenen Lebensmittel
in den Backofen auf die dritte Schiene
von unten. Es wird empfohlen, unter
die aufzutauenden Nahrungsmittel ein
Ofenblech zum Auffangen des Schmel-
zwassers zu platzieren. Diese Funkti-
on wird lhre Lebensmittel nicht garen
oder backen, sondern nur auftauen .

~ )

— | Umluft-Funktion:

Der Thermostat und die Warnlichter
des Backofens schalten sich ein, das
obere und untere Heizelement heizen
sich auf und der Llfter schaltet sich
ein.

Diese Funktion erzielt gute Ergebnisse
beim Backen von Geback. Das Ba-
cken wird durch das obere und untere
Heizelement durchgeflihrt und die vom
Lufter erzeugte Luftzirkulation gibt den
Speisen einen leichten Grilleffekt. Ein
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zehnminutiges Vorheizen des Backo-
fen ist empfehlenswert.

Ober- und Unterhitze-Funk-

tion:

Der Thermostat und die Warnlichter des
Backofens schalten sich ein, das unte-
re und obere Heizelement heizen sich
auf. Die Ober-/Unterhitze-Funktion gibt
Warme ab, um Speisen auf den oberen
und unteren Blechen gleichzeitig zu ga-
ren. Dies ist ideal fir Geback, Kuchen,
Nudelaufldufe, Lasagne und Pizza. Es
wird empfohlen, den Backofen 10 Mi-
nuten lang vorzuheizen und es ist am
Besten, bei dieser Funktion nur auf ei-
ner Schiene zu garen.

A aad

Grillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlichter
des Backofens schalten sich ein, das
Grillheizelement heizt sich auf. Diese
Funktion wird zum Grillen und Rosten
verwendet. Nutzen Sie die oberen
Schienen des Backofens. Blrsten sie
das Drahtgitter leicht mit Ol ab, um ein
Anhaften der Speisen zu verhindern
und stellen Sie die Speisen in die Mitte
des Gitters. Stellen Sie immer ein
Blech darunter, um heruntertropfendes
Fett oder Ol aufzufangen.. Ein etwa
zehnminutiges Vorheizen des Backofens
istempfehlenswert. Achtung: Beim Grillen
muss die Backofentir geschlossen und
die Backofentemperatur auf 190 °C
eingestellt sein.

N

Schneligrillfunktion:
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Der Thermostat und die Warnlichter des
Backofens schalten sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf. Diese Funktion wird fir ein
schnelleres Grillen und fiir die Abdeckung
einer grolReren Oberflache, z. B. fir das
Grillen von Fleisch, verwendet. Benutzen
Sie die oberen Schienen des Backofens.
Bursten sie das Drahtgitter leicht mit Ol
ab, um ein Anhaften der Speisen zu
verhindern und stellen Sie die Speisen
in die Mitte des Gitters. Stellen Sie immer
ein Blech darunter, um heruntertropfendes
Fett oder Ol aufzufangen.. Ein etwa
zehnminitiges Vorheizen des Backofens
istempfehlenswert. Achtung: Beim Grillen
muss die Backofentir geschlossen und
die Backofentemperatur auf 190 °C
eingestellt sein.

MWV

&

Doppelgrill-Umluftfunktion:

Der Thermostat und die Warnlichter des
Backofens schalten sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf und der Lufter schaltet sich ein.

Diese Funktion wird flr das Grillen
dickere Speisen und zur Abdeckung einer
gréReren Oberflache verwendet. Sowohl
die oberen Heizelemente als auch der
Grill werden zusammen mit dem Lufter
verwendet, um ein gleichmaRiges Garen
zu ermdglichen.

Nutzen Sie die oberen Schienen des
Backofens. Birsten sie das Drahtgitter
leicht mit Ol ab, um ein Anhaften der
Speisen zu verhindern und stellen Sie
die Speisen in die Mitte des Gitters.
Stellen Sie immer ein Blech darunter,

um heruntertropfendes Fett oder
Ol aufzufangen. Ein etwa

zehnminutiges Vorheizen des
Backofens ist empfehlenswert.

Achtung: Beim Grillen muss die
Backofentlir geschlossen und die
Backofentemperatur auf 190 °C eingestellt
sein.

®

Pizzafunktion:

Der Thermostat und die Warnlichter des
Backofens schalten sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf und der Lifter schaltet sich ein.

Der Lufter zusammen mit dem unteren
Heizelement ist ideal zum Backen von
Speisen, wie z.B. Pizza, in kurzer Zeit.

Wahrend der Lifter die Hitze gleichmaRig
verteilt, sorgt das untere Heizelement fiir
das Backen des Teigs.
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@ Turbofunktion

Der Thermostat und die Warnlichter
des Backofens schalten sich ein, das
untere Heizelement heizt sich auf und
der Lufter schaltet sich ein.

Die Turbofunktion wird die Hitze gleich-
maRig im Ofen verteilen. Die Speisen
auf allen Schienen werden gleichmaRig
gegart. Es wird empfohlen, den Backo-
fen fir 10 Minuten vorzuheizen.

Der Lifter zusammen mit dem unteren
Heizelement ist ideal zur Erhitzung
von Essen in kurzer Zeit. Es wird
empfohlen, den Backofen fir 10 Minuten
vorzuheizen.

Verwendung des digitalen
touch-timers

Funktionsbeschreibung

A Automatisches Garen

a Temperaturzeichen

Cg Garzeitende

) Garzeit

@ Tastensperre

ﬂ Minutenzahler

@ Modus-Funktion

— Zeitschaltuhr verringern

—+ Zeitschaltuhr erhéhen
E' EI 5 ': Timeranzeige

Zeit einstellen

Die Zeit muss eingestellt werden, bevor Sie
den Ofen in Betrieb nehmen. Nachdem
Anschluss an die Stromversorgung blinken
die Symbole “A” und “00:00”oder “in der
Anzeige.

1. Dricken Sie gleichzeitig die Tasten
“+” und “~”, der Punkt in der Mitte des
Bildschirms beginnt zu blinken.

2. Stellen Sie die Zeit mit den Tasten ,+“
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und ,-“ ein, wahrend der Punkt blinkt.

3. Nach einigen Sekunden hért der
Punkt auf zu blinken und wird dauerhaft

angezeigt.

Tastensperre

Die Tastensperre aktiviert sich
automatisch, nachdem der Timer 7
Sekunden lang nicht verwendet wurde.
Das Symbol ,, “&" erscheint und leuchtet
dauerhaft. Halten Sie zur Freigabe der
Timer-Taste 2 Sekunden lang die ,, “B
"Taste gedruckt. AnschlieRend kann der
gewlinschte Vorgang ausgefiihrt werden.

Einstellung der akustischen Warnzeit

Die akustische Erinnerung kann auf
eine beliebige Zeit zwischen “00:00”
und 23:59” Stunden eingestellt werden.
Die akustische Erinnerung ist eine reine
Erinnerungsfunktion. Der Ofen wird mit
dieser Funktion nicht

aktiviert.

1. Betitigen Sie “®”. Das Symbol L)
beginnt zu blinken und die Anzeige ,,0:00"
erscheint.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertont ein
Signal und blinkt L im Display. Durch
Driicken einer beliebigen Taste beenden
Sie den Warnton und das Symbol )
verschwindet. Wenn Sie “‘@” 2

Sekunden lang driicken, verschwindet das

Symbol £) und die Uhr wird angezeigt.

Halbautomatische Zeiteinstellung
(Garzeit)

Diese Funktion ermoglicht das Garen uber
eine bestimmte Zeitdauer. Es kann ein
Zeitbereich zwischen 0 und 10 Stunden
eingestellt werden. Bereiten Sie das Essen
zum Garen vor und schieben Sie es in den
Ofen.

1. Wahlen Sie die gewlinschte
Garfunktion und die Temperatur mit den
Bedienungskndpfen.

2. Driicken Sie ,“(®", bis Sie das Symbol
,duram 2 Display sehen. Das Symbol ,*
A’ blinkt.

3. Wahlen Sie die gewlinschte Garzeit mi
den Tasten ,+“ und ,-“ aus.

2. Wahlen Sie die gewtnschte Dauer mit
den Tasten “+” und “-” aus, wahrend
blinkt.

3. Das Symbol ,,ﬂ leuchtet weiter, die Zeit
wird gespeichert und die Warnung wird

eingestellt.

4. Die aktuelle Uhrzeit erscheint wieder am
Display und die Symbole “A”, und ‘®
"leuchten weiterhin.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich
der Ofen aus und ein akustisches
Warnsignal ertont. Das Symbol A7 blinkt.
‘D Durch Drehen des Einstellknopfes in
Stellung ,0“ und Betatigen einer beliebigen
Taste am Timer beenden Sie den Warnton.
Wenn Sie “O©” 2 Sekunden lang drlcken,
verschwindet das Symbol A” und der Timer
schaltet wieder auf die manuelle Funktion
um.
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Halbautomatische Zeiteinstellung
(Endzeit)

Diese Funktion startet den Ofen
automatisch, so dass der Garvorgang zu
einer bestimmten Zeit beendet wird. Sie
kénnen eine Endzeit von bis zu 10 Stunden
nach der aktuellen Tageszeit einstellen.
Bereiten Sie das Essen zum Garen vor und
schieben Sie es in den Ofen.

1. Wahlen Sie die gewlinschte
Garfunktion und die Temperatur mit den
Bedienungsknopfen.

2. Driicken, Sie ,“®©™, bis Sie das Symbol
.end“ am (& Display sehen.“A” und die
aktuelle Uhrzeit fangt an zu blinken.

3. Stellen Sie mit ,+“ und ,-“ die gewlinschte
Endzeit ein.

4. Die aktuelle Uhrzeit erscheint

ieder am
und&

nAn

Display und die Symbole
leuchten weiterhin.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich
der Ofen aus und ein akustisches R
Warnsignal ertdnt. Das Symbol “A” blinkt. &
Durch Drehen des Einstellknopfes in
Stellung ,0“ und Betatigen einer beliebigen
Taste am Timer beenden Sie den Alarm.
Wenn Sie "G" 2 Sekunden lang driicken,
verschwindet das Symbol "A” und der Timer
schaltet wieder auf die manuelle Funktion
um.

Vollautomatische Programmierung

Diese Funktion kénnen Sie nutzen, wenn
Sie das Garen von Speisen zu einer
bestimmten Zeit fiir einen bestimmten
Zeitraum starten mochten. Es kann eine
Zeit von bis zu 23 Stunden und 59 Minuten

nach der aktuellen Tageszeit eingestellt
werden. Bereiten Sie das Essen zum Garen
vor und schieben Sie es in den Ofen.

1. Wahlen Sie die gewlinschte
Garfunktion und die Temperatur mit den

Bedienungskndpfen.

2. Driicken Sie “©¢, bis Sie das Symbol
“dur’”_am Display sehen. Das Symbol “A”
und 2 blinken.

3. Wahlen Sie die gewlinschte Garzeit mit
den Tasten ,+“ und ,-“ aus.

4. Driicken Sie “®@” , bis Sie das Symbol
"end" am “CO” Display sehen. Die Zeit und

das Symbol “A” blinkt.

5. Wahlen Sie die gewlinschte Endzeit mijt

Ly

den Tasten “+” und “-” aus. Das Symbol
verschwindet. Fligen Sie die Garzeit zur
aktuellen Uhrzeit hinzu. Sie kénnen eine
Zeit von bis zu 23 Stunden und 59 Minuten

danach einstellen.

6. Die aktuelle Uhrzeit erscheint wieder am

« Au

Display und die Symbole “A” und &

leuchten weiterhin.

Die Betriebszeit wird berechnet, und das
Symbol“A” fur den automatischen Start des
Ofens erscheint wieder auf dem Bildschirm,
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so dass der Garvorgang zur eingestellten
Endzeit beendet wird. Wenn die Zeit
abgelaufen ist, schaltet sich der Ofen aus,
ein akustisches Warnsignal ertént und das
Symbol “A” blinkt.Durch Drehen des
Einstellknopfes in Stellung ,,0“ und
Betatigen einer beliebigen Taste beenden
Sie den Alarm. Das Symbol (& verschwindet
und der Timer schaltet wieder auf dje
manuelle Funktion um. Wenn Sie "G 2
Sekunden lang driicken, verschwindet das
Symbol “A” und der Timer schaltet wieder
auf die manuelle Funktion um.

Signaleinstellung

Passen Sie wahrend der Anzeige der
aktuellen Tageszeit die Lautstarke der
akustischen Erinnerung an, indem Sie die
Tasten ,+“ und “-” driicken und der Punkt
in der Mitte des Bildschirms beginnt zu
blinken. Driicken Sie “-” um den aktuellen
Signalton anzuzeigen. AnschlieRend wird
mit jeder Betatigung der Taste ,-“ ein
anderer Signalton ausgegeben. Es gibt
drei verschiedene Arten von Signaltonen.
Wahlen Sie den gewlinschten Ton aus
und driicken Sie keine anderen Tasten.
Nach kurzer Zeit wird der ausgewahlte Ton
gespeichert.

Das Thermostatzeichen

9. Das Thermostatzeichen (3) wird
automatisch aktiviert, solange der
Ofenthermostat lauft.

Koch-
Zeit (Min.)

10-15

50-60

15-25

15-25

GRILL

4

*

3-4

4

Thermostat
Pos. (Min.)

200

200

200

200

Koch-
Zeit (Min.)

25-35

25-35

25-35

40-50

45-60

Ein-
schub-
pos

1-2

1-2-3

1-2-3

2

1-2

OBERER & UNTERER LUFTER

Thermostat
Pos. (°C)

170-190

150-170

150-170

175-200

200

Koch-
Zeit (Min.)

35-45

30-40
30-40

40-50

45-60

1-2

1-2
1-2

2

1-2

OBERES-UNTERES
Ein-
schub-
pos.

Thermostat
Pos. (°C)

170-190

170 -190
170-190

175-200

200

Koch-
Zeit (Min.)

35-45

30-40
25-35

40-50

30-40

35-45

TURBO
Ein-
schub-
pos

1-2-3

1-2-3
1-2-3

2

1-4

1-4

Thermostat
Pos. (°C)

170-190

150-170
150-170

175-200

160-180

170-190

GERICHTE

Blatterteig-
geback

Kuchen

Geback

Grillfleisch

Wassrige
Speisen

Gefllgel

Braten

Steak,
Lende

Zweifach-
Kuchen

Zweifach-
Geback

* Backen mit Brathuhn-SpieR...
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Zubehor

Das Produkt wird mit Zubehdr ausgelie-
fert. Sie konnen auch aus anderen Qu-
ellen beschafftes Zubehor verwenden,
dieses muss jedoch hitze- und feuerfest
sein. Sie kdénnen auch Glasgeschirr,
Kuchenformen und Backofenbleche
verwenden, die fur die Verwendung im
Backofen geeignet sind. Wenn Sie
fremdes Zubehér verwenden, missen
Sie die Anleitungen des Herstellers be-
folgen. Wenn kleines Geschirr verwen-
det wird, stellen Sie es in die Mitte des
Drahtgitters. Wenn die zu kochende
Speise das Backofenblech nicht
vollstdndig bedeckt, wenn die Speise
aus dem Gefrierschrank kommt oder
das Blech fur das Auffangen von
Speisesaften, die wahrend des Grillens
herabtropfen, verwendet wird, verformt
sich das Blech. Dies geschieht wegen
der wahrend des Bratens auftretenden
hohen Temperaturen. Das Blech kehrt
nachdem es wieder abgekuhlt ist in sei-
ne alte Form zurtck. Dies ist ein norma-
les physikalisches Phanomen, dass
wahrend des Hitzeaustauschs vor-
kommt. Stellen Sie keine heil’en Glas-
tabletts und Geschirr direkt aus dem
Backofen in eine kalte Umgebung, um
das Zerbrechen des Tabletts oder des
Geschirrs zu vermeiden. Stellen Sie sie
nicht auf kalte oder nasse Oberflachen.
Stellen Sie sie auf ein trockenes Kiic-
hentuch und lassen sie langsam aus-
kiihlen. Wenn Sie den Grill Inres Backo-
fens verwenden, empfehlen wir (wenn
geeignet), das mitgelieferte Gitter zu
verwenden. Wenn Sie ein Drahtgitter
verwenden, dann stellen Sie ein Blech
auf eines der unteren Regale, damit he-
rabtropfendes Ol aufgefangen wird. Sie

kdnnen Wasser in das Blech flllen, um
die Reinigung zu erleichtern. Wie schon
in den entsprechenden Absatzen
erklart, versuchen Sie niemals, einen
gasbetriebenen  Grillborenner  ohne
Grillschutzdeckel zu verwenden. Wenn
Ihr Herd einen gasbetriebenen Grill-
brenner hat, aber das Hitzeschild des
Grills fehlt, ist beschadigt oder nicht
verwendet werden kann, dann bestel-
len Sie beim nachsten Kundendiens-
tzentrum einen Ersatz.

Bratrohre

Schienen:

= NwhLO

Backofenzubehor

Das Zubehdr Ihres Backofens kann je
nach Modell Ihres Produkts unterschi-
edlich sein.

Drahtgitter

Das Drahtgitter wird zum Grillen oder
Abstellen von unterschiedlichen Koch-
geschirren verwendet.
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ACHTUNG- Schieben Sie das Gitter
richtig in eine entsprechende Schiene
in der Bratrohre ein und dricken es
nach hinten.

Flaches Blech

Das flache Blech wird zum Backen von
Geback, wie Torten, verwendet. Um
das Blech richtig in der Réhre anzubrin-
gen, legen Sie es auf eine Schiene und
schieben es nach hinten.

Tiefes Blech

Das tiefe Blech wird zum Schmoren
verwendet. Um das Blech richtig in der
Roéhre anzubringen, legen Sie es auf
eine Schiene und schieben es nach
hinten.

Der EasyFix-Gittereinsatz

Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten
Verwendung grundlich mit warmem Wasser,
Spulmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

s =
4 D
3 - = T2
2 * =T
) j.:\:/:

» Setzen Sie das Zubehdr an der richtigen
Stelle in das Gerét ein.

e Zwischen der Lufterabdeckung und dem
Zubehor sollten Sie mindestens 1 cm
Abstand lassen.

« Seien Sie beim Herausnehmen des
Kochgeschirrs und/oder des Zubehdrs
aus dem Ofen vorsichtig. HeilRe
Speisen oder Zubehorteile kbnnen
Verbrennungen verursachen.

» Das Zubehér kann sich bei Hitze
verformen. Sobald es sich abgekiihit
hat, erhalt es sein urspriingliches
Aussehen und seine urspringliche
Leistung zurtck.

* Facher und Gittereinsatze konnen auf
jeder Ebene von 1 bis 5 eingesetzt
werden.

» Teleskopschienen kénnen auf den
Ebenen T1, T2, 3, 4 und 5 eingesetzt
werden.

* Ebene 3 wird fiir das Kochen auf einer
Ebene empfohlen.

* Ebene T2 wird fir das Kochen auf einer
Ebene mit Teleskopschienen empfohlen.

» Das Drehspiefl3-Drahtgitter muss auf
Ebene 3 eingesetzt werden.

* Ebene T2 wird flr die Drehspiel3-
Drahtgitter-Position mit
Teleskopschienen verwendet.

****Das Zubehor kann je nach gekauftem
Modell variieren.
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Der Gittereinsatz mit halb ausziehbarer
Easyfix-Teleskopschiene

Die halb ausziehbare Teleskopschiene
I&sst sich bis zur Halfte ausziehen und
bietet einen leichten Zugang zu |hren

Teleskopschienen
Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten

* Hangen Sie die oberen
Teleskopschienen-
Befestigungselemente in den
Referenzdraht der seitlichen
Einsatzebene ein und driicken Sie dabei

« auf die unteren Befestigungselemente,
bis Sie deutlich horen, dass die
Befestigungselemente in den
Befestigungsdraht der seitlichen
Einsatzebene einrasten.

* Beim Entfernen halten Sie die
Vorderseite der Schiene fest und
wiederholen Sie die vorherigen
Anweisungsschritte in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung grundlich mit warmem Wasser,

Spllmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

* An jeder Teleskopschiene sind
Befestigungen angebracht, durch
welche sie zur Reinigung und
Neupositionierung entfernt werden
kénnen.

» Entfernen Sie den
Seitenfiihrungsschiene. Lesen Sie
dazu den Abschnitt ,Entfernen des
Drahtfachbodens”.

I

C

007

Entfernung des Gitterrosts

Ziehen Sie, wie im Bild gezeigt, am Git-
terrost. Nachdem Sie ihn aus der Halte-
rung entfernt haben, heben Sie ihn an.

e
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REINIGUNG UND
WARTUNG IHRES
BACKOFENS

REINIGUNG

Bevor Sie mit der Reinigung Ihres Bac-
kofens beginnen, missen alle Bedienk-
nopfe auf 'Aus' stehen und der Backo-
fen muss abgekihlt sein. Das Gerat
ausstecken.

Verwenden Sie keine Reinigungsmittel,
die Partikel enthalten, die die emaillier-
ten und

lackierten Bestandteile Ihres Backofens

verkratzen kdnnten. Verwenden
Sie Scheuermilch oder
Flissigreiniger, die keine Partikel
enthalten. Verwenden Sie keine
scharfen  Cremes, Scheuerpulver,
Drahtwolle oder harte Werkzeuge,
das diese die Ober lachen
beschadigen koénnen. Fir den Fall,
dass Ubergelau-fene Flissigkeit sich
in lhren Backofen eingebrannt hat,
kann dies das Emaille beschadigen.
Waschen Sie Ubergelau-fene
Flissigkeit sofort ab. Verwenden Sie
zur Reinigung des Backofens kei-nen
Dampfreiniger.
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Reinigen des Ofeninnenraums

Sorgen Sie daflr, dass der Backofen
ausgesteckt ist, bevor Sie mit seiner
Reinigung beginnen. Sie erhalten bei
der Reinigung des Ofeninnenraums
die besten Ergebnisse, wenn der
Backofen noch ein wenig warm ist.
Wischen Sie den Backofen mit einem
weichen, nach jeder Verwendung in
Seifenwasser ge tauchtes, Tuch aus.
Dann wischen Sie ihn nochmal mit
einem feuchten Tuch aus und
wischen ihn dann trocken. Eine
vollstdndige Reinigung mit Troc-
kenpulverreinigern. Bei einem Herd mit
katalytisch emaillierten Zargen missen
die hintere und die Seitenwénde des
Innenrahmens nicht gereinigt
werden. Allerdings sollten Sie
abhangig von der Verwendung, nach
einem gewissen Ze-itraum
ausgetauscht werden.

WARTUNG

Ersatz der Backofenlampe

Der Ersatz der Backofenlampe muss
durch einen autorisierten Techniker

er-folgen.  Die  Ausfuhrung  der
Glihbirne sollte 230V, 25Watt, Type
E14,T300 sein. Bevor Sie die
Glihbirne austausc-hen, muss der
Backofen ausgesteckt und kalt sein.

Diese Glihbirnenversion ist speziell flr
die Verwendung in
Haushaltskochgeraten vorgesehen und
ist nicht zur Beleuchtung von Raumen
geeignet.



REPARATUR UND
TRANSPORT

PRUFUNGEN VOR DEM
BEAUFTRAGEN EINER
REPARATUR

Wenn der Backofen nicht funktioniert:

Der Backofen konnte ausgesteckt sein
oder es war ein Stromausfall. Bei Mo-
dellen mit einer Zeitschaltuhr konnte die
Zeit nicht eingestellt sein.

Wenn der Backofen nicht heizt:

Die Hitze wurde vielleicht nicht mit dem
Knopf zum Einstellen der Temperatur
eingestellt.

Die Anzeigelampen leuchten nicht:

Die Stromzufuhr muss uberpruft wer-
den. Es muss auch geprift werden,
ob die Lampen defekt sind. Wenn Sie
defekt sind, kdnnen Sie anhand der fol-
genden Anleitung ersetzen.

Kochen (wenn Ober- und Unterhitze
nicht gleichmafig sind):

Uberpriifen Sie die Position der Bleche,
Kochzeiten und Hitzewerte gemaf des
Handbuchs.

Wenn Sie aullerdem noch Probleme
mit |hrem Backofen haben, rufen Sie
bitte den "Autorisierten Kundendienst"
an.

INFORMATIONEN ZUM
TRANSPORT

Wenn Sie |lhren Backofen transportie-
ren mochten:

Heben Sie den Originalverpackung-
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skarton des Backofens auf und trans-
portieren Sieden Ofen darin, wenn
es erforderlich ist. Befolgen Sie die
Transporthinweise auf dem Karton.
Befestigen Sie die Bestandteile des
Kochfeldes auf den Kochplatten mittels
Klebeband.

Legen Sie ein Stlick Papier zwischen
die obere Abdeckung und das Koch-
feld, packen Sie die obere Abdeckung
ein und befestigen Sie sie mittels Kle-
beband an den Seitenwanden des Bac-
kofens.

Kleben Sie ein Stiick Karton oder Pa-
pier auf die Backofentlr, um das inne-
re Glas der Backofentlr vor den Blec-
hen, dem Drahtgrill und Gitterregalen
wahrend des Transport des Backofens
zu schitzen. Befestigen Sie ebenfalls
die Backofentir mittels Klebeband an
den Seitenwanden.

Wenn Sie den Originalkarton nicht mehr
haben:

Sie mussen fur den Schutz der
AuRenflachen des Backofens (Glas-
und Emailleflachen) gegen mogliche
Stolke sorgen.



Keere kunde,

Vores mal er at tilbyde produkter af hgj kvalitet, der overstiger dine forventninger.
Apparatet er fremstillet i moderne faciliteter og er omhyggeligt testet for kvalitet.
Denne vejledning er udarbejdet for at hjaelpe dig med at bruge apparatet, der er
fremstillet ved hjaelp af den seneste teknologi med tillid og maksimal effektivitet.
Laes omhyggeligt denne vejledning, som indeholder grundlaeggende oplysninger
om sikker installation, vedligeholdelse og brug, inden du tager dit apparat i brug..
Kontakt venligst det naermeste, autoriserede servicecenter om installation af dit
produkt.
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Indhold

Praesentation og sterrelse af produktet
Advarsler

Forberedelse til installation og brug

Brug af ovnen

Renggring og vedligeholdelse af dit produkt
Service og transport
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PRASENTATION OG STORRELSE AF PRODUKTET

Kontrolpanel
Handtag

Ovnlage

Nederste varmelegeme
(bag pladen)

Qverste varmelegeme (bag pladen)

———— g
Trad-
grill ( O
=)
Bakke 1
Skinner —

Lukning for luftudtag
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SIKKERHEDSADVARSLER

LZAS DISSE INSTRUKTIONER OMHY-
GGELIGT OG FULDSTANDIGT F@R
ANVENDELSE AF APPARATET OG
LAG DEM DEREFTER PA ET PRAK-
TISK STED SOM REFERENCE, HVIS
DET BLIVER NGDVENDIGT.

DENNE VEJLEDNING ER UDARBEJ-
DET TIL FLERE END EN MODEL. DIT
APPARAT HAR MASKE IKKE ALLE
DE FUNKTIONER, SOM ER BESK-
REVET | DENNE VEJLEDNING. VAR
OPMARKSOM PA DE UDTRYK,
SOM HAR TAL TILKYTTET, MENS DU
LASER BRUGERVEJLEDNINGEN.

Generelle Sikkerhedsadvarsler

* Dette apparat kan
bruges af bgrn i alde-
ren fra 8 ar og opef-
ter, samt personer
med nedsatte fysiske
og mentale evner,
nedsat falesans eller
manglende erfaring
og viden, nar de er
blevet vejledt eller
instrueret i maski-
nens anvendelse pa
en sikker made og
forstar de involverede
risici. Bgrn skal ikke
lege med apparatet.

DK -

Rengaring og vedligehol-
delse skal ikke udfares
af bgrn uden opsyn.

« ADVARSEL: Ap-
paratet og dets
tilgaengelige dele
bliver varme under
brug. Man bgr undga
at bergre varmelege-
merne. Bgrn under
8 ar skal holdes veek,
medmindre de er un-
der konstant opsyn.

« ADVARSEL.: Brandfa-
re: opbevar ikke ting
pa kogepladerne.

* ADVARSEL: Hvis
overfladen er revnet,
skal du slukke appara-
tet for at undga risiko-
en for elektrisk stad.

* Apparatet er ikke
beregnet til at blive
betjent ved hjeelp af
en ekstern timer eller
separat flernbetje-
ningssystem.

» Apparatet bliver
varmt under brug.
Forsigtighed bar udvi-



ses for ikke at bergre
varmeelementerne
inde i ovnen.

*Handtag anvendt i en
kort periode kan blive
varme under brug.

* Anvend ikke kras-
se, slibende
rengagringsmidler eller
skarpe metalskra-
bere til renggring af
ovnlagens glas og and-
re overflader, da det
kan ridse overfladen,
hvilket kan resultere
i brud pa glasset eller
beskadige overfladen.

* Brug ikke dampren-
sere til renggring af
apparatet.

* ADVARSEL.: Sgrg for,
at apparatet er sluk-
ket, far udskiftning af
paeren for at undga risi-
koen for elektrisk stad.

*FORSIGTIG:
Tilgeengelige dele kan
vaere varme under
madlavning eller gril-
ning. Sma bgrn skal

DK -

holdes vaek.

» Apparatet er fremstillet i overens-

stemmelse med alle geeldende lo-
kale og internationale standarder.

» Vedligeholdelse og reparationsar-

bejde skal udfgres af autoriserede
serviceteknikere. Installation og re-
parationer, der bliver udfert af ikke-
autoriserede teknikere, kan bringe
dig i fare. Det er farligt at aendre el-
ler modificere specifikationerne for
apparatet pa nogen made.

Forud for installationen skal du
sikre dig, at de lokale distributions-
betingelser (gastype og tryk eller
elektrisk speending og frekvens)
0g apparatets krav stemmer ove-
rens. Kravene til dette apparat er
beskrevet pa meerkatet.

* FORSIGTIG: Dette apparat er kun

designet til madlavning og er be-
regnet til indendars brug i huss-
tande og ma ikke anvendes il
andre formal eller i nogen anden
sammenhang, som f. eks. an-
vendelse uden for hjemmet eller
i kommerciel sammenhaeng eller
som rumopvarmning.

Forsgg ikke at lgfte eller flytte
apparatet ved at traekke i lagens
handtag.

Alle  mulige sikkerhedsforans-
taltninger er taget for at sikre din
sikkerhed. Du skal veere forsigtig
under rengering ikke at komme
til at ridse glasset, da glasset kan
revne. Undga at sla eller banke pa
glasset med tilbehar.

» Sgrg for, at netledningen ikke er



kilet fast under installationen. Hvis
netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
dennes servicetekniker eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand
for at undga fare.

» Nar ovnlagen star aben, ma bgrn
ikke kravle eller sidde pa den.

Installationsadvarsler

* Apparatet ma ikke anvendes, fagr
det er faerdiginstalleret.

» Apparatet skal installeres af en
autoriseret tekniker og gjort klart
til brug. Producenten er ikke ans-
varlig for nogen skade, der kunne
veere forarsaget af en forkert pla-
cering og installation af uautorise-
rede personer.

Nar du pakker apparatet ud, skal
du sikre dig, at det ikke er beska-
diget under transporten. | tilfeelde
af eventuelle fejl: brug ikke appa-
ratet, og kontakt et autoriseret ser-
vicecenter straks. Da materialet,
der er brugt til emballering (nylon,
haefteklammer, flamingo etc.) kan
forarsage skadelige virkninger pa
bgrn, skal det indsamles og fjer-
nes straks.

Beskyt apparatet mod
atmosfeeriske effekter. Udsaet det
ikke for pavirkninger fra sol, regn
eller sne etc.

Materialer, som findes umiddel-
bart i neerheden af apparatet (dets
kabinet) skal kunne modsta en
temperatur pa mindst 100°C.

isoleringsmaterialet og varme-
elementerne. Fgr du bruger ov-
nen, bar du derfor taende den pa
hgjeste temperatur i 45 minutter.
Samtidigt skal du sgrge for kraf-
tig udluftning omkring stedet, hvor
ovnen er installeret.

Under brug bliver de indre og ydre
overflader varme. Traed et skridt
tiilbage, nar du abner ovnlagen,
for at undga den varme damp, der
kommer fra ovnen. Der kan veere
risiko for forbraendinger.

Laeg ikke braendbare eller eksplo-
sive materialer pa eller i naerheden
af apparatet, nar det er i brug.

Brug altid handsker eller gryde-
lapper, nar ting tages ud af ovnen
eller genindseettes.

Forlad ikke kogepladen under
madlavning med faste eller flyden-
de olier. De kan anteendes under
meget kraftig opvarmning. Heeld
aldrig vand pa flammer, som er
forarsaget af olie. Tildeek gryden
eller stegepanden med sit lag for
at kvaele de opstaede flammer, og
sluk for kogepladen.

Hvis du ikke skal bruge apparatet
i leengere tid, skal du fierne stikket
fra stikkontakten. Efterlad hove-
dafbryderen slukket. Du skal ogsa
lukke for gashanen, nar apparatet
ikke er i brug.

Sarg for, at apparatets betjenings-
knapper star i "0” (stop) positio-
nen, nar apparatet ikke bruges.

Bageplader og  bradepande

Under brugen

* Nar du farste gang teender for ov-
nen, vil en vis lugt udsendes fra

heelder lidt, nar de treekkes ud.
Veer forsigtig for ikke at varm
vaeske lgber over.
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* Nar ovnens lage eller skuffe star
abne, ma der ikke stilles noget pa
dem. Du kan bringe apparatet ud
af balance eller knaekke laget.

» Anbring ikke tunge, breendbare el-
ler antaendelige ting (nylon, plas-
tikposer, papir, stof...etc.) i skuf-
fen. Dette omfatter kakkentgj med
plasttilbeher (f. eks. handtag).

* Haeng ikke handklaeder, viskesty-
kker eller tgj pa apparatet eller
dets handtag.

* Ved renggring og vedligeholdelse

+ Sluk altid for apparatet for arbejde
med renggring eller vedligeholdel-
se. Du kan udfgre arbejderne efter
at apparatets stik er fijernet fra stik-
kontakten eller hovedafbryderen
er slaet fra.

* Fjern ikke betjeningsknapperne,
nar kontrolpanelet renggres.

* FOR AT OPRETHOLDE EFFEK-
TIVITETEN OG SIKKERHEDEN
AF APPARATET ANBEFALER VI
ALTID AT BRUGE ORIGINALE
RESERVEDELE OG ALTID AT
TILKALDE VORES AUTORISE-
REDE SERVICETEKNIKERE,
NAR DER ER BEHOV FOR EN
TEKNIKER.

FORBEREDELSE TIL
INSTALLATION OG BRUG

Fremstillet af de bedste dele og materi-
aler vil denne moderne, funktionelle og
praktiske ovn opfylde dine behov i alle
henseender. Sarg for at laese vejlednin-
gen for at opna gode resultater og ikke
opleve nogen problemer i fremtiden.
Oplysningerne, der angives nedenfor,

indeholder regler, som er ngdvendige
for korrekt placering og service. De bar
leeses fuldt ud, iseer af den tekniker,
som skal placere ovnen.

KONTAKT DET AUTORISEREDE
SERVICECENTER OM INSTALLATI-
ON AF DIN OVN.

VZLG STEDET HVOR OVNEN
SKAL STA

— Der er adskillige punkter, man skal
vaere opmeerksom pa, nar man veelger
stedet, hvor ovnen skal sta. Sgrg for
at tage hensyn til vores anbefalinger
nedenfor for at forebygge eventuelle
problemer og farlige situationer, som
kan opsta pa et senere tidspunkt.

—Nar du veelger et sted til ovnen,
skal du veere opmeerksom pa, at
der ikke er nogen breendbare eller
antaendelige materialer i umiddelbar
naerhed, sdsom gardiner, olie, tgj etc.,
som hurtigt kan anteendes.

— Mgbler, der omgiver ovnen, skal veere
fremstillet af materialer, der er mods-
tandsdygtige over for varme, der er
mere end 50 C° varmere end rumtem-
peraturen.

Ngdvendige eendringer af skabsvaegge
og emhaetter oven over indbygningsov-
nen, sa vel som mindsteafstanden fra
bordpladen, kan ses i figur 1. Derfor
skal emhaetten veere mindst 65 cm fra
bordpladen. Hvis der ingen emhaette er,
skal afstanden veaere mindst 70 cm.
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Seet ovnen ind i skabet ved at skub-
be den fremad. Abn ovnlagen, og saet
INSTALLATION AF 2 skruer ind i hullerne pa ovnrammen.
INDBYGNINGSOVNEN Nar ovnrammen stgder pa skabets
vaeg, skal skruerne skrues i.
Bordplade

[
. min. W )
gb":'-‘m 25 mm | Indbygningskogeplade
L —

Indbygningsovn

Hvis ovnen installeres under en kogep-
lade, skal afstanden mellem bordplade
og toppanelet pa ovnen vaere mindst
50 mm, og afstanden mellem bordpla-
den og toppen af betjeningspanelet
skal minimum veere 25 mm.

OVNENS LEDNINGSFORING OG

SIKKERHED

Instruktionerne, som er angivet ne-

denfor, skal altid overholdes under

ledningsfering:

— Jordledningen skal tilsluttes via skru-
en med jordforbindelsesmeerket.
Forsyningsledningens tilslutning skal
veere som vist i figur 6. His der ikke
findes en jordet stikkontakt, som
overholder reglerne, skal du straks
ringe til et autoriseret servicecenter.

— Den jordede stikkontakt skal veere
i umiddelbar nzerhed af apparatet.
Brug aldrig en forleengerledning.

— Netledningen bear ikke kunne fa kon-
takt med ovnens varme overflader.

— Hvis netledningen er beskadiget, sa
DK-9




sgrg for at ringe til det autoriserede
servicecenter. Netledningen skal uds-
kiftes af en autoriseret servicetekniker.

— Ovnens kabeltilslutning skal udfgres
af det autoriserede servicecenter.
HO5VV-F type forsyningsledning skal
anvendes.

— Forkert ledningsfering kan beskadige
apparatet. En sadan skade vil ikke
veere daekket af garantien.

— Ovnen er designet til tilslutning til 220-
240V~ elektricitet. Hvis dette er fors-
kelligt fra ovennaevnte veerdi, skal det
autoriserede servicecenter kontaktes
omgaende.

— Producentvirksomheden erklarer,
at den ikke barer noget ans-
var overhovedet for skader og
tab af enhver art som folge af
manglende overholdelse af de
sikkerhedsmassige normer.

4
‘5‘\ Ul
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BRUG AF OVNEN

Kontrolpanel

Ovnfunktionskontrolknap  pjgital Timer Ovnfunktionskontrolknap

Ovnfunktionskontrolknap

For at veelge den gnskede tilbered- (] P
ningsfunktion skal knappen drejes hen

til det tilsvarende symbol. Detaljerne

omkring ovnens funktioner er forklaret

i neeste afsnit.

Ovnfunktionskontrolknap

For at veelge den onskede tilbered-
ningsfunktion skal knappen drejes hen
til det tilsvarende symbol. Detaljerne
omkring ovnens funktioner er forklaret
i neeste afsnit.
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Ovnfunktioner

* Funktionerne i din ovn kan veere an-
derledes afhaengigt af ovnens model.

.| Ovnlys

Kun ovnlyset vil taendes, og det forbli-
ver teendt under alle tilberedningsfunk-
tioner.

&
0

Optoningsfunktion:

Ovnens advarselslamper vil teendes og
ventilatoren vil begynde at snurre rundt.

Ved brug af opteningsfunktionen skal
du tage dine frosne madvarer og pla-
cere dem i ovnen pa en hylde i den
tredje rille fra bunden. Det anbefales,
at placere en ovnbakke under mad-
varerne, der er under optgning, for at
opfange vandet, der samler sig pga.
den smeltende is. Denne funktion vil
ikke lave mad eller bage din mad,
den vil kun bidrage til at optg maden.

i Ventilatorfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det gverste og
det nederste varmelegeme vil begynde
at varme.

Denne funktion er meget gode til
bagning af wienerbrgd. Madlavning
foretages med det gverste og nederste
varmelegeme i ovnen og med venti-
latoren, der giver luftcirkulation, som
giver en svag grill effekt til maden. Det
anbefales at forvarme ovneniica. 10
minutter.

DK -

Statisk tilberedningsfunktion

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det overste
og nederste varmelegeme vil begynde
at varme. Den statiske tilberednings-
funktion afgiver varme. Sikrer jeevn til-
beredning af fedevarerne pa nederste
og gverste rille. Dette er ideelt til kager,
smakager, bagt pasta, lasagne og piz-
za. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales, og det er bedst kun at an-
vende én bageplade ad gangen med
denne funktion.

N ad

Grillfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive teendt, og grillelementet vil begynde
at varme. Denne funktion anvendes til at
grille og riste fadevarer. Brug de gverste
riller i ovnen. Pensl tradristen med olie
for at forhindre, at madvarer haenger fast
pa midten af grillristen. Anbring altid en
bakke nedenunder for at opfange dryp af
olie eller fedt. Det anbefales at forvarme
ovnen i ca. 10 minutter. Advarsel: Nar
du griller, skal ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen bgr saettes til 190°C.

N

Hurtigere grillfunktion:
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Hurtigere grillfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade grillelementet og
det gverste varmelegeme vil begynde at
varme. Denne funktion bruges il
hurtigere grilning og til at daekke starre
overflader af maden, sasom grilning af
kad. Brug ovnens gverste riller. Pensl
tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer heenger fast pa midten af
grillristen. Anbring altid en bakke
nedenunder for at opfange dryp af olie
eller fedt. Det anbefales at forvarme
ovnen i ca. 10 minutter. Advarsel: Under
grilning skal ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190°C

<~|Dobbelt grill
& |ventilatorfunktion:

og

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade grillelementet og
det gverste varmelegeme og ventilatoren
vil seette i gang.

Funktionen anvendes til hurtigere grilning
af tykkere fodevarer og til at deekke et
starre overfladeareal. Bade de gverste
varmeelementer og grill bliver aktiveret
sammen med ventilatoren for at sikre
jeevn tilberedning.

Brug de gverste riller i ovnen. Pensl
tradristen med olie for at forhindre,
at madvarer haenger fast pa midten
af grillristen. Anbring altid en bakke
nedenunder for at opfange dryp af olie
eller fedt. Det anbefales at forvarme ovneni
ca. 10 minutter.

Advarsel: Nar du griller, skal ovnlagen
veere lukket, og ovntemperaturen bgr
seettes til 190°C.

®

Pizzafunktion

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive taendt, og bade ringelementet og det
nederste varmelegeme og ventilatoren
vil blive aktiveret.

Ventilator og nederste opvarmningsfunktion
er ideelle til bagning af fedevarer, sdsom
pizza pa kort tid.

Nar ventilatoren fordeler varmen i ovnen,
sikrer det nederste varmelegeme bagning
af bradde;.
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Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og ringvarmelegemet og
ventilatoren vil blive aktiveret.

Turbo-funktion

Turbofunktionen fordeler varmen jaevnt
i ovnen. Alle fgdevarer pa alle plader vil
blive tilberedt jeevnt. Forvarmning af ov-
nen i 10 minutter anbefales.

Sadan bruges den digitale touch-
timer

Beskrivelse af funktionen

A Automatisk tilberedning
1 Termostats symbol
C'; Sluttidspunkt for tilberedning
D Tilberedningstid
@ Naglelas
Q Minutur
(©) Tilstandsfunktion
— Nedszet timeren
—|— Forgg timeren

E' EI '—:| :| Timer-display

Justering af tid

Du skal indstille tiden, inden du bruger
ovnen. Efter tilslutning til strem vises
symbolet "A" 0g "00:00", eller ogsa
begynder at blinke pa displayet.

1. Tryk pa “+” og “-” tasterne samtidigt.
Prikken i midten af skeermen begynder at
blinke.

2. Du kan justere tiden, mens prikken
blinker ved hjeelp af tasterne "+" og "-".
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3. Prikken stopper med at blinke efter et par
sekunder og forbliver taendt.

Naglelas

Ngglelasen aktiveres automatisk, hvis
timeren ikke har veeret i brug i 7 sekunder. "
"-symbolet lyser op og forbliver teendt. Tryk
pa knappen “@” og holde den “&” nede i 2
sekunder, hvis du vil Iase timer-knapperne
op. Du kan derefter udfegre den gnskede
handling.

Justering af den hgrbare advarselstid

Den hgrbare advarselstid kan indstilles til
en hvilken som helst tid mellem “00:00” og
“23:59” timer. Den harbare advarselstid
fungerer kun som en advarsel. Ovnen kan
ikke aktiveres med denne funktion.

1. Tryk pa “®”. Symbolet "\" begynder at
blinke og "0:00" vises.

2. Veelg det gnskede tidsrum ved hjeelp af
tasterne "+" og "-", mens "[)\" blinker.

3. Symbolet ")" forbliver teendt. Tiden
gemmes, og advarslen er indstillet.

Nar timeren nar nul, lyder der den hgrbare
advarsel og symbolet L begynder at blinke
pa displayet. Tryk pa hvilken som helst tast
for at stoppe den harbare advarsel, og )
symbolet forsvinder. Tryk pa “&” og

hold tasten nede i 2 sekunder. [\ symbolet
forsvinder og uret vises.

Halvautomatisk tidsjustering
(tilberedningstid)

Denne funktion hjeelper dig med at tilberede
mad i et fastlagt tidsrum. Du kan veelge et
tidsrum mellem 0 og 10 timer. Ggr maden
klar til tilberedning, og kom det ind i ovnen.
1. Indstil den gnskede tilberedningsfunktion
og temperatur ved hjeelp af
betjeningsknapperne.

2. Tryk pa “@” indtil "dur"-symbolet Bvises
pa displayet. Symbolet “A” begynder at
blinke.

3.. Veelg den gnskede tilberedningstid ved
hjeelp af tasterne "+" og "-".

4. Den aktuelle tid vise%pé displayet igen,

og symbolerne “A” og *2 forbliver taendt.

Ovnen slukkes, nar timeren nar til nul. Der
lyder en harbar adv,a)rsel. Symbolet “A”
begynder at blinke..) Drej begge
betjeningsknapper til positionen "0", og tryk
péa hvilken som helst tast pa timeren for at
stoppe alarmen. Tryk pa "2 " og hold
knappen nede i 2 sekunder. “A”-symbolet
forsvinder, og timeren skifter tilbage til den
manuelle funktion.

Halvautomatisk tidsjustering
(sluttidspunkt)

Denne funktion teender ovnen automatisk,
sa tilberedningen er feerdig pa et angivet
tidspunkt. Du kan indstille sluttiden med
op til 10 timer fra det aktuelle tidspunkt pa
dagen. Ggr maden klar til tilberedning, og
kom det ind i ovnen.

1. Indstil den gnskede tilberedningsfunktion
og temperatur ved hjeelp af
betjeningsknapperne.
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% Tryk pa “®” indtil du ser "slut"-symbolet
t: pa displayet. “A” og det aktuelle tidspunkt
pa dagen blinker.

3. Brug knapperne "+" og "-" til at indstille
det gnskede sluttidspunkt.

4. Den aktuelle tid viseg pa displayet igen,

og symbolerne “A” og C: forbliver tzendte.

Ovnen slukkes, nar timeren nar til nul. Der
lyder en hgrbar advarsel. Symbolet “A”
begynder at blinke “©r Drej begge
betjeningsknapper til positionen "0", og tryk
pa hvilken som helst tast pa timeren for at
stoppe lyden. Tryk pa “©r og hold knappen
nede i 2 sekunder. “A”—symbolet forsvinder,
og timeren skifter tilbage til den manuelle
funktion.

Helt automatisk programmering

Denne funktion bruges til at starte
tilberedningen efter en bestemt periode og
med en bestemt varighed. Du kan indstille
et tidspunkt med op til 23 timer og 59
minutter fra det aktuelle tidspunkt pa dagen.
Gor maden klar il tilberedning, og kom det
ind i ovnen.

1. Indstil den gnskede tilberedningsfunktion
og temperatur ved hjeelp af
betjeningsknapperne.

2. Tryk pa “@” indtil “dur’ -symbolet vises
pa displayet. Symbolet “A” og 2 begynder
at blinke.

3. Veelg den gnskede tilberedningstid ved
hjeelp af tasterne "+" og "-".

4. Tryk pa “®” indtil "end-symbolet visesKé
displayet.@" Tidspu%tet og symbolerne “A”
begynder at blinke ‘>

5. Veelg det gnskede sluttidspunkt ved
hjeelp af tasterne "+" og "-".-symbolet
forsvinder. Fgj tilberedningstiden til det
aktuelle tidspunkt pa dagen. Du kan
indstille tiden med op til 23 timer og 59

minutter efter dette tidspunkt.

6. Den aktuelle tid vises pa displayet igen,
og symbolerne “A” og (& forbliver teendt.

Tilberedningstiden beregnes og ovnen
teendes automatisk. (& -symbolet vises igen
pa displayet, sa tilberedningen bliver feerdig
pa det indstillede sluttidspunkt. Ovnen
slukkes, nar timeren nar til nul, og der lyder
en hgrbar advarsel. Symbolerne “A” blinker.
Drej begge betjeningsknapper til positionen
"0", og tryk pa hvilken som helst tast for at
stoppe lyden. Symbolet forsvinder, og
timeren skifter tilbage til den manuelle
funktion. Tryk pa "©" og hold knappen nede
i 2 sekunder. “A”-symbolet forsvinder, og
timeren skifter tilbage til den manuelle
funktion.

Justering af lyd

For at justere den hgrbare advarsel, mens
det aktuelle tidspunkt pa dagen vises, skal
du trykke pa "+" og "-"-knapperne. Prikken
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midt pa displayet begynder at blinke. Tryk
pa "+" for at vise den aktuelle alarm.
Herefter skiftes lyden, hver gang der
trykkes pa "-"-knappen. Der er tre
forskellige slags alarmer. Vaelg den
gnskede lyd, og tryk ikke pa andre knapper.

Den valgte lyd gemmes efter kort tid.

Termostatens symbol

9. Termostatens symbol (3) aktiveres
automatisk, mens ovntermostaten karer.
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Tilbehor

Ovnen leveres med tilbehgr. Du kan
ogsa bruge tilbehgr, du keber fra andre
kilder, men de skal veere resistente over
for varme og ild. Du kan ogsa bruge
glasskale, bageforme og fade, som er
egnede til ovnbrug. Fglg producentens
anvisninger ved anvendelse af andet
tilbbeher. Hvis du anvender sméa fade,
kan du placere dem pa tradristen, da
det vil helt vaere pa den midterste del af
risten. Hvis madvarerne, der skal tilbe-
redes, ikke fylder en hel bageplade, el-
ler hvis madvarerne er taget direkte fra
fryseren, eller hvis bagepladen bruges
til opsamling af safter, der flyder under
grilning, s& kan bagepladen aendre
form. Dette skyldes de hgje temperatu-
rer, der opstar under tilberedningen.
Bagepladen vil vende tilbage til sin op-
rindelige form, nar den er kolet ned.
Dette er en normal fysisk begivenhed,
der indtreeffer under varmeoverfgrsel.
Anbring ikke varme glasbakker og fade
pa kolde steder direkte fra ovnen for at
undga,at de revner eller knaekker. Stil
dem ikke pa kolde og vade overflader.
Anbring den pé et tort viskestykke og
lad den kgle langsomt ned. Nar du bru-
ger grillen i din ovn, s& anbefaler vi (hvis
det er relevant), at du bruger tradristen,
som blev leveret sammen med produk-
tet. Nar du bruger tradristen, sa saet en
bageplade i én af rillerne nedenfor for at
opsamle olie. Vand kan heeldes i ba-
gepladen for at hjeelp rengeringen Som
forklaret i de tilknyttede afsnit, forsgg
aldrig at bruge gas-grill-breenderen
uden grill-beskyttelseslaget. Hvis din
ovn har en gas-drevet grill, og gas-grill
varmeskjoldet mangler, eller hvis det er
beskadiget og ikke kan bruges, sa kan

du bestille en reservedel fra der

naermeste servicecenter..

Ovnrummet

Skinner:

=NwhO

Ovntilbehor

Tilbehgret til din ovn kan vaere anderle-
des pa grund af ovnens model.

Tradrist

Tradristen bruges til grilning eller til at
anbringe forskelligt kogegrej pa.

ADVARSEL- Sat grillristen korrekt ind
i den tilsvarende rille, og skub den ba-
gud til den stopper.

Bageplade

Bagepladen bruges til at bage kager,
sasom en teerte etc. For at placere ba-
gepladen korrekt skal du saette deni en
skinne efter dit valg og skubbe den helt
bagud.
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Bradepande

Bradepanden bruges til at tilberede
stuvninger. Anbring bradepanden i en
rille efter gnske, og skub den helt ba-
gud.

EasyFix tradhylde

Renger tilbehgret grundigt med varmt vand,
renggringsmiddel og en blagd klud ved
forste brug.

5 .
4 -

3 ° - T2

2 * - T

1 ° )

* Indseet tilbehgret i den korrekte position
inde i ovnen.

« Der skal veere mindst 1 cm frirum
mellem ventilatordaekslet og tilbehgret.

» Tag forsigtigt kogegrej og/eller tilbehar
ud af ovnen. Varme madvarer eller
tilbehar kan forarsage forbraendinger.

* Tilbehar kan miste faconen, hvis det er
varmt. Nar det er kalet ned, vil det fa sin
oprindelige facon og ydeevne tilbage.

» Bakker og tradriste kan placeres pa alle
niveauer mellem 1 og 5.

» Teleskopskinner kan anbringes pa
niveauerne T1, T2, 3, 4, 5.

* Niveau 3 anbefales til tilberedning pa
kun ét niveau.

» Niveau T2 anbefales til tilberedning pa
kun ét niveau med teleskopskinner.

» Tradristen skal anbringes i niveau 3.

* Niveau T2 anvendes til tradristen med
teleskopskinner.

****Tilbehar kan variere, alt efter hvilken
model, du har kabt.
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Tradhylde med Easyfix halvteleskopisk
skinne

Den halvteleskopiske hylde straekker sig
halvvejs, saledes at du far nem adgang til
madvarerene.

Teleskopskinner

Renggar tilbehgret grundigt med varmt vand,
renggringsmiddel og en blgd klud ved
forste brug.

Fastgerelsesanordning ‘§

» Pa hver teleskopskinne findes
fastgerelser, som ger det muligt at fierne
dem ved renggring og genplacering.

» Fjern sidelgberen. Se afsnittet
“Fjernelse af tradhylde”.

7y

* Haeng teleskopskinnens
topfastgarelsesanordning pa
sidehyldens referencetrad, og tryk
samtidigt pa fastggrelsesanordningen
i bunden, indtil du klart harer,
at fastgerelsesanordningen
klikker pa plads i sidehyldens
niveaufastggrelsestrad.

* Nar du vil fierne den, skal du holde
fast i skinnens overflade og gentage
proceduren i modsat raekkefelge.

Udtagning af tradristen

Treek i tradristen som vist pa billedet.
Nar den er frigjort fra clipsene kan den
loftes op.

e
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RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE AF
DIN OVN

RENGORING

Inden du begynder at renggre din ovn,
skal du sgrge for, at alle knapper er
slukket, og apparatet er afkglet. Tag
stikket ud af stikkontakten.

Brug ikke renggringsmidler, som inde-
holder partikler, der kan ridse emaljere-
de og

malede dele af din ovn. Brug creme-
eller vandbaserede renggringsmidler,
som ikke indeholder partikler. Da disse
renggringsmidler kan beskadige overf-
laderne, bgr du ikke bruge aetsende
kremer, slibende renggringsmidler,
harde stalsvampe eller hardt veerktgj.
Hvis for mange veesker Igber over og
ovnen vil anteendes, kan det beskadige
emaljen. Fjern straks spildte vaesker.
Brug ikke damprensere til rengoring af
ovnen.

Renggring af ovnens indre

Serg for at traekke ovnens stik ud af
stikkontakten, inden du begynder at
renggre den. Du vil opna de bedste re-
sultater, hvis du renggr ovnens indre,
mens ovnen er lidt varm. Renggr ovnen
med en blad klud, som er fugtet med
sebevand. "Jr det efter hver brug af
ovnen. Tgr de nu med en fugtet klud
til den er tar. En fuldsteendig rengering
ved hjeelp af terre og pulverbaserede
renggringsmidler For produkter med ka-
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talytisk emaljerede rammer er det ikke
ngdvendigt at rengere sidevaeggene og
bagveeggen. Men, afheengigt af brug,
anbefales det at udskifte dem efter en
vis tid.

VEDLGEHOLDELSE

Udskiftning af ovnlyset

Udskiftning a ovnlyset skal udferes af
en autoriseret tekniker. Paerens no-
minelle angivelse skal veere 230 V,
25 Watt, Type E14,T300. Fgr paeren
skiftes, skal ovnens netledning veaere
trukket ud af stikkontakten, og ovnen
skal veere afkolet.

Lampens design er specifikt til brug
i husholdningsovne og er ikke egnet til
rumoplysning.



SERVICE OG TRANSPORT

KRAV FOR SERVICETILKALD

Hvis ovnen ikke fungerer:

Ovnen kan veere koblet fra lysnettet.
Der kan have veeret et strgmafbrud. Ti-
meren kan vaere nulstillet pa ovne med
en sadan.

Hvis ovnen ikke bliver varm:

Varmen kan ikke reguleres med varme-
legemets kontrolknap.

Hvis den indvendige belysning ikke vir-
ker:

Stremtilfarsel skal checkes. Det skal
checkes, om lamperne er sprunget.
Hvis de er sprunget, kan du udskifte
dem ved at fglge vejledningen.

Tilberedning (hvis det gverste og ne-
derste varmelegeme ikke opvarmer
jeevnt):

Check placeringen af bagepladerne, til-
beredningstiden og varmetrin i henhold
til vejledningen.

Hvis du ser bort fra disse, har du sa sta-
dig problemer med ovnen, sa skal du
kontakte det autoriserede servicecenter.

OPLYSNINGER VEDRORENDE
TRANSPORT

Hvis du har brug for at transportere ovnen:

Opbevar ovnens originale emballa-
ge, og transporter ovnen i denne, hvis
der er behov for at besere den. Fglg
transportmaerkerne pa emballagen.
Tape ovnens topbeskyttelse til ovnens
topside.

Leeg derefter papir mellem den gvre
beskyttelse og ovnens kontrolpanel,
tildeek den gverste beskyttelse og tape
pa siderne af ovnen.

Tape pap eller papir pa forsiden af det
indvendige glas, da dette vil veere eg-
net til at bagepladerne, tradristen og
bradepanden ikke beskadiger ovnen
under transport. Tape ogsa ovnens
beskyttelsesbeklzedning til ovnsiderne.

Hvis du ikke har den originale emballage:

Tag mal for ovnens udvendige overfla-
der (glas og lakerede overflader) mod
eventuelle slag.
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Estimado cliente:

Nuestro objetivo es ofrecerle productos de alta calidad que superen sus expecta-
tivas. Su electrodoméstico se ha fabricado en instalaciones modernas y ha sido
sometido, en particular, a pruebas de calidad. Este manual se ha preparado para
ayudarle a utilizar su electrodoméstico, que se ha fabricado con la tecnologia
mas reciente, con confianza y con la maxima eficiencia. Antes de usar el
electrodoméstico, lea atentamente esta guia, que incluye informacién basica sobre
la instalacion, el mantenimiento y el uso del producto de forma segura. Pongase en
contacto con el centro técnico autorizado mas cercano para instalar su producto.
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PRESENTACION Y DIMENSIONES DEL PRODUCTO

Panel de control

Tirador

Puerta del horno

Elemento calefactor inferior
(detras de la placa)

Elemento calefactor superior (detras de la placa)

———— g
Parrilla
( O Luz del horno
=)
Bandeja 1
Estantes —

Aberturas de salida de aire
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ESTAS INSTRUCCIONES ATEN-
TAMENTEYENSUTOTALIDADANTES
DE USAR EL ELECTRODOMESTICO.
GUARDELAS EN UN LUGAR ADE-
CUADO PARA CONSULTARLAS EN
CASO NECESARIO.

ESTE MANUAL SE HA PREPARADO
PARA MAS DE UN MODELO. ES PO-
SIBLEQUE SUELECTRODOMESTICO
NO TENGA ALGUNAS DE LAS FUN-
CIONES EXPLICADAS EN ESTE MA-
NUAL. PRESTE ATENCION A LAS
EXPRESIONES QUE CONTIENEN
NUMEROS MIENTRAS LEE EL MA-
NUAL DE INSTRUCCIONES.

Advertencias de seguridad
generales

 Este electrodoméstico
puede ser utilizado
por nifos a partir de
8 afos y personas con
capacidades fisicas,
sensoriales o mentales
reducidas, o con falta
de experiencia y cono-
cimientos, si cuentan
con supervision o han
recibido instruccio-
nes sobre el uso del
electrodoméstico de
forma segura y enti-
enden el riesgo que
conlleva. Los ninos

ES -

no deben jugar con el
electrodoméstico. La
limpieza y el manteni-
miento por parte del
usuario no deben ser
llevados a cabo por
NiNOS sin supervision.

« ADVERTENCIA: El
electrodomestico y sus
piezas accesibles se ca-
lientan al usarlos. Debe
prestar atencion para
evitar tocar los elemen-
tos que se calientan. Se
debe mantener alejados
a los ninos menores de
8 afnos a menos que
estén supervisados
continuamente.

« ADVERTENCIA: Pelig-
ro de incendio: no co-
loque objetos encima
de las superficies de
coccion.

« ADVERTENCIA: Si la
superficie esta agri-
etada, desconecte el
dispositivo para evitar
la posibilidad de sufrir
una descarga eléctrica.

 El| electrodomeéstico
no debe ser utilizado



con un temporizador electrodomestico este

externo o un sistema apagado antes de

de mando a distancia cambiar la bombilla

independiente. para evitar la posibili-
« El electrodoméstico dad de sufrir una des-

se calienta al utilizarlo. carga electrica.

Debe prestar atencion PRECAUCION: Las
para evitar tocar los ele-  piezas a las que se
mentos que se calientan  puede acceder pueden

en el interior del horno. calentarse cuando se
« Mientras se usa el utilizan las funciones
electrodoméstico, los de coccion o parrilla.
tiradores que se suje- Mantenga alejados
tan normalmente du- a los ninos pequenos.

rante poco tiempo se
El electrodoméstico se ha fabrica-
puedgp calentar. do de conformidad con todos los
* No utilice productos de  estandares y normas locales e in-

Iimpieza abrasivos ni ternacionales aplicables.
* Los trabajos de mantenimien-

rascadores metalicos to y reparacion deben ser lleva-
afilados para limpiar dos a cabo exclusivamente por

: técnicos autorizados. Los traba-
el cristal de la puerta jos de instalacion y reparacién
del horno u otras su- llevados a cabo por técnicos no

P _ autorizados pueden ponerle en
perﬂCIeS’ ya que pue peligro. Es peligroso realizar cu-

den rayar la superficie alquier alteracion o modificacion

7 de las especificaciones del
y esto provocaria que electrodoméstico.

el cristal se rompa 0 S€ . antes de instalar el producto,

dane la su perficie_ asegurese de que las condiciones
- . . de distribucion locales (tipo de gas
* No utilice limpiadores y presién de gas, o tension y fre-
a vapor para limpiar el cuencia de la electricidad) y los
£ g requisitos del electrodoméstico
electrodomeéstico. sean compatibles. Los requisitos
. de este electrodoméstico se indi-

* ADVE,RTENCIA' can en la etiqueta.
Asegurese de que el « PRECAUCION:Esteelectrodoméstico
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se ha disefiado exclusivamen-
te para cocinar alimentos y se le
debe dar exclusivamente un uso
domeéstico e interior. No se debe
utilizar con ningun otro fin ni con
ninguna otra aplicacién como, por
ejemplo, un uso no doméstico, en
un entorno comercial o para calen-
tar una habitacion.

No intente levantar o mover el
electrodoméstico agarrando el ti-
rador de la puerta.

Se han tomado todas las medi-
das de seguridad posibles para
garantizar su seguridad. Como el
cristal se puede romper, debe te-
ner cuidado al limpiar el producto
para evitar rayarlo. Evite golpear
el cristal con accesorios.

Asegurese de que el cable
eléctrico no se quede atrapado
durante la instalacion. Si el cable
eléctrico resulta dafnado, debera
ser cambiado por el fabricante, su
agente del servicio técnico u otras
personas con cualificaciones simi-
lares para evitar peligros.

Mientras la puerta del horno esté
abierta, no permita que los nifios se
suban a ella o se sienten encima.

el electrodoméstico y pdngase
en contacto de inmediato con un
agente del servicio técnico au-
torizado. Como los materiales
utilizados en el embalaje (nylon,
grapas, poliestireno, etc.) pueden
provocar dafios a los nifios, dic-
hos materiales se deben recoger
y eliminar de inmediato.

* Proteja el electrodoméstico de los
efectos atmosféricos. No debe ex-
ponerlo a dichos efectos, como el
sol, la lluvia, la nieve, etc.

* Los materiales que rodean el
electrodoméstico (encimera) de-
ben ser resistentes a una tempe-
ratura minima de 100 °C.

Durante el uso

* La primera vez que ponga en
marcha el horno, notara un cierto
olor debido a los materiales de ais-
lamiento y los elementos calefacto-
res. Por este motivo, antes de usar
el horno, pongalo en marcha vacio
a la temperatura maxima durante
45 minutos. Ademas, tendra que
ventilar adecuadamente el lugar
en el que haya instalado el horno.

* Mientras se usa el horno, sus su-
perficies exteriores e interiores se

Advertencias relativas a la calientan. Cuando abra la puerta
instalacién del horno, apartese para evitar el
« No utilice el electrodoméstico an-  Vapor caliente que sale del horno;

tes de instalarlo completamente.

* El electrodoméstico debe ser insta-
lado por un técnico autorizado, que
debe ponerlo en marcha. El fabri-
cante no asume ningun tipo de res-
ponsabilidad por los dafios que se
puedan derivar de una colocacion
y una instalacion incorrectas por
parte de personas no autorizadas.

» Aldesembalarelelectrodoméstico,
asegurese de que no haya sufrido
dafos durante el transporte. Si ob-
servara cualquier defecto, no use

podria sufrir quemaduras.

* No coloque materiales infla-
mables o combustibles sobre el
electrodoméstico o cerca del mis-
mo mientras esté funcionando.

 Utilice siempre manoplas de hor-
no para retirar y cambiar los ali-
mentos en el horno.

* No deje la placa sin supervision
mientras esté cocinando con ace-
ites solidos o liquidos, ya que
podrian arder debido a un calenta-
miento extremo. Nunca debe ec-
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har agua a las llamas provocadas
por aceites. Cubra la sartén o la
freidora con su tapa para ahogar
la llama que se haya producido en
ese caso y apague la placa.

Si no va a utilizar el electrodoméstico
durante mucho tiempo, desenchufelo.
Mantenga desconectado el control
principal. Ademas, cuando no vaya
a utilizar el electrodoméstico, cierre
la llave del gas.

Asegurese de que los botones de
control del electrodoméstico si-
empre estén en la posicion “0” (pa-
rada) cuando no se esté utilizando.
Las bandejas se inclinan al tirar de
ellas hacia fuera; tenga cuidado para
evitar derrames de liquidos calientes.

Cuando la puerta o el cajon del hor-
no estén abiertos, no deje nada en
el interior; podria desequilibrar el
electrodoméstico o romper la tapa.

No coloque objetos pesados
o inflamables (nylon, bolsas de
plastico, papel, trapos, etc.) en el
cajon. Esto incluye recipientes de
cocina con accesorios de plastico
(p. €j., mangos).

No cuelgue toallas, trapos de
cocina o prendas de ropa del
electrodoméstico o de sus tiradores.
Durante la limpieza y el mantenimiento
Siempre debe apagar el
electrodoméstico antes de realizar
operaciones de limpieza o0 mante-
nimiento. Puede hacerlo desenc-
hufando el electrodoméstico o apa-
gando los interruptores principales.
No extraiga los botones de control
para limpiar el panel de control.

PARA MANTENER LA EFICI-
ENCIA Y LA SEGURIDAD DEL
ELECTRODOMESTICO, LE RE-
COMENDAMOS QUE UTILICE

SIEMPRE PIEZAS DE RECAM-
BIO ORIGINALES Y QUE ACUDA
EXCLUSIVAMENTE A NUEST-
ROS AGENTES DE SERVICIO
TECNICO AUTORIZADOS EN
CASO NECESARIO.

PREPARACI’(')N PARA LA
INSTALACION Y EL USO

Este horno moderno, funcionaly practico,
se ha fabricado con las piezas y los ma-
teriales de la mejor calidad, y satisfara
todas sus necesidades. Asegurese de
leer el manual para conseguir unos re-
sultados adecuados y no experimen-
tar ningun problema en el futuro. La
informacion que se indica a continuacion
contiene normas necesarias para co-
locar el electrodoméstico y realizar las
tareas de servicio correctamente. Es
imprescindible leer esta informacion, en
particular por parte del técnico que vaya
a colocar el electrodoméstico.

PONGASE EN CONTACTO CON EL
SERVICIO TECNICO AUTORIZADO
PARA INSTALAR EL HORNO.

SELECCION DE LA UBICACION
DEL HORNO

— Hay varios aspectos a los que hay
que prestar atencién a la hora de
seleccionar la ubicacion del horno.
Asegurese de tener en cuenta las
recomendaciones que indicamos a
continuacion para evitar problemas
y situaciones peligrosas que pueden
ocurrir posteriormente.

— Alahora de seleccionar la ubicacion del
horno, se debe prestar atencion para
asegurarse de que no haya materiales
inflamables o combustibles cerca del
horno, como cortinas, aceite, trapos,
etc., que puedan arder rapidamente.

— El mobiliario que rodea al horno debe
estar hecho de materiales resistentes
a una temperatura superior a 50 °C por
encima de la temperatura ambiente.
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En la figura 1 se muestran los cambi-
0s necesarios en los armarios de pared
y los extractores que se encuentran por
encima del producto combinado integ-
rado, asi como las alturas minimas del
tablero del horno. Por consiguiente, el
extractor debe encontrarse a una altu-
ra minima de 65 cm de la tabla de la
placa. Si no hay extractor, la altura no

debe ser inferior a 70 cm.
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INSTALACION DEL HORNO
INTEGRADO

2x

\
0
[°]

Introduzca el horno en el armario
empujandolo. Abra la puerta del horno
e introduzca dos tornillos en los orificios
que se encuentran en la estructura del
horno. Mientras la estructura del pro-
ducto toque la superficie de madera del
armario, apriete los tornillos.

Encimera

min 515'" W .
50 mm| <>™M | Placa integrada
-

Horno integrado
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Si el horno se instala debajo de una
placa, la distancia entre la encimera
y el panel superior del horno debe ser
de 50 mm como minimo, y la distancia
entre la encimera y la parte superior del
panel de control debe ser de 25 mm
como minimo.

CABLEADO Y SEGURIDAD DEL
HORNO INTEGRADO

Durante el cableado se deben seguir
rigurosamente las instrucciones que
aparecen a continuacion:

— El cable de toma a tierra debe conec-
tarse mediante el tornillo que tiene la
marca de toma a tierra. La conexion
del cable eléctrico debe hacerse
como se indica en la figura 6. Si no
hay ninguna toma a tierra de confor-
midad con la normativa en el entorno
de instalacion, llame de inmediato al
servicio técnico autorizado.

— La toma a tierra debe estar cerca del
electrodoméstico. No utilice nunca un

cable alargador.

— El cable eléctrico no debe estar en
contacto con la superficie caliente del
producto.

— En caso de que el cable eléctrico esté
dafado, asegurese de llamar al servi-
cio técnico autorizado. El cable debe
ser cambiado por el servicio técnico
autorizado.

— El cableado debe ser realizado por
el servicio técnico autorizado. Se
debe utilizar un cable eléctrico de tipo
HO5VV-F.

— Los cables defectuosos pueden pro-
vocar dafos en el electrodoméstico.
Esos dafios no estan cubiertos por la
garantia.

— El electrodoméstico se ha disefado
para funcionar con una corriente de
220-240 V. Si la corriente eléctrica es
distinta a la indicada, llame de inme-
diato al servicio técnico autorizado.

— El fabricante declara que no
asumira ningun tipo de responsa-
bilidad por dafos y pérdidas deri-
vados del incumplimiento de las
normas de seguridad.

AZUL§

AMARILLO+MARRON VERDE
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USO DEL HORNO

Panel de control

Boton de control de  Temporizador Botén de control de
funciones del horno  digital funciones del horno

Boton de control de funciones
del horno

Para seleccionar la funciéon de coccién
que desee, gire el boton hasta el
simbolo correspondiente. Las funcio-
nes del horno se explican en el aparta-
do siguiente.

Boton de control de funciones
del horno

Para seleccionar la funciéon de coccién < @
que desee, gire el boton hasta el

simbolo correspondiente. Las funcio-

nes del horno se explican en el aparta-

do siguiente.
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Funciones del horno

* Las funciones del horno pueden variar
segun el modelo del producto.

0. | Lampara del horno:

La luz del horno se encendera y per-
manecera encendida durante todas las
funciones de coccion.

&
O | Funcién de descongelacion:

Las luces de advertencia del horno se
encenderan y el ventilador se pondra
en marcha.

Para utilizar la funcién de descongela-
cion, tome los alimentos congelados y
situelos en el horno, en una bandeja co-
locada en la tercera ranura empezando
por abajo. Se recomienda que coloque
una bandeja del horno debajo de los
alimentos que se vayan a descongelar,
para recoger el agua acumulada debi-
do al hielo que se derrite. Esta funcién
no cocinard ni horneara los alimen-
tos; solo servira para descongelarlos.

&

— | Funcion de ventilador:

El termostato y las luces de adverten-
cia del horno se encenderan y los ele-
mentos calefactores superior e inferior
y el ventilador se pondran en marcha.

Esta funcién es idénea para bolleria.
La coccion es realizada por los ele-
mentos calefactores inferior y superior
del horno, y por el ventilador, que hace
circular el aire, lo que aportara un
ligero efecto de parrilla a los alimentos.
Se recomienda precalentar el horno

durante unos 10 minutos

— | Funcioén de coccion estatica:

El termostato y las luces de adverten-
cia del horno se encenderan y los ele-
mentos calefactores inferior y superior
se pondran en marcha. La funcion de
coccion estatica emite calor, lo que
garantiza que se cocine tanto la parte
inferior como la parte superior de los
alimentos. Esto resulta ideal para hacer
bolleria, pasteles, pasta al horno, lasa-
fa y pizza. Se recomienda precalentar
el horno durante 10 minutos y es mejor
cocinar solo en una altura a la vez con
esta funcion.

A ad

Funcidn de parrilla:

El termostato y las luces de advertencia

del horno se encenderan y el elemento
calefactor de la parrilla se pondra en
marcha. Esta funcién se usa para asar
y tostar alimentos. Utilice las bandejas
superiores del horno. Ponga un poco
de aceite en la parrilla para impedir que
los alimentos se adhieran y coloque
los alimentos en el centro de la parrilla.
Coloque siempre una bandeja debajo para
recoger las posibles gotas de aceite o
grasa. Se recomienda precalentar el horno
durante unos 10 minutos Advertencia:
Al utilizar la parrilla, la puerta del horno
debe estar cerraday la temperatura debe
ajustarse a 190 °C.

WA

Funcion de parrilla rapida:

Eltermostato y las luces de advertencia
del horno se encenderan y los elementos
calefactores superior y de la parrilla se
pondran en marcha. Esta funcion se usa
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para asar con mas rapidez y para abarcar
una mayor superficie, por ejemplo, para
asar carne, Use las alturas superiores
del horno. Ponga un poco de aceite en
la parrilla para impedir que los alimentos
se adhieran y coloque los alimentos en el
centro de la parrilla. Coloque siempre una
bandeja debajo para recoger las posibles
gotas de aceite o grasa. Se recomienda
precalentar el horno durante unos 10
minutos Advertencia: Al utilizar la parrilla,
la puerta del horno debe estar cerrada y
la temperatura debe ajustarse a 190 °C.

~~| Funcion doble de parrilla y
< |ventilador:

El termostato y las luces de advertencia
del horno se encenderany los elementos
calefactores superior y de la parrilla y el
ventilador se pondran en marcha.

La funcién se utiliza para cocinar mas
rapidamente a la parrilla o alimentos
mas gruesos, asi como para cubrir
una superficie mas grande. Tanto el
elemento calefactor superior como la
parrilla se pondran en marcha, asi como
el ventilador, para garantizar una coccién
uniforme.

Utilice las bandejas superiores del horno.
Ponga un poco de aceite en la parrilla para
impedir que los alimentos se adhieran y
coloque los alimentos en el centro de la
parrilla. Coloque siempre una bandeja
debajo para recoger las posibles gotas de
aceite o grasa. Se recomienda precalentar
el horno durante unos 10 minutos

Advertencia: Al utilizar la parrilla, la
puerta del horno debe estar cerrada y
la temperatura debe ajustarse a 190 °C.

®

Funcion de pizza

El termostato y las luces de advertencia
del horno se encenderan y los elementos
calefactores inferior y de la parrilla y el
ventilador se pondran en marcha.

La funcion de ventilador y del elemento
calefactor inferior es ideal para hornear
alimentos, como pizza, de manera
uniforme y en poco tiempo.

Mientras el ventilador dispersa el calor del
horno de manera uniforme, el elemento
calefactor inferior garantiza que la masa
se cocine.
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®

El termostato y las luces de advertencia
del horno se encenderan y el elemento
calefactor y el ventilador se pondran en
marcha.

Funcion turbo

La funcién turbo dispersa el calor en el
horno de manera uniforme Todos los
alimentos colocados en todas las ban-
dejas se cocinaran de manera unifor-
me. Se recomienda precalentar el hor-
no durante unos 10 minutos.

Uso del temporizador digital
tactil

Descripcion de la funcion

A Coccién automatica

3 Simbolo del termostato

d; Tiempo final de coccion

) Tiempo de coccion

@ Bloqueo de teclas

ﬂ Temporizador

@ Modo

— Disminuir el tiempo

—+ Aumentar el tiempo
E' EI 5 l:—l Pantalla del temporizador

Ajuste de tiempo

El tiempo se debe ajustar antes de
empezar a utilizar el horno. Después de
conectar la alimentacién, el simbolo ““A” y
“00:00” o parpadearan en la pantalla.

1. Pulse las teclas «+» y «-»
simultdneamente. El punto del medio de la
pantalla comenzara a parpadear.

2. Ajuste el tiempo mientras el punto

parpadea con las teclas “+” y
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3. Tras unos segundos, el punto dejara de
parpadear y permanecera iluminado.

Bloqueo de teclas

El bloqueo de teclas se activa
automaticamente si el temporizador no se
utiliza durante 7 segundos. El simbolo ‘&

” aparecera y permanecera iluminado. Para
desbloquear los botones del temporizador,
mantenga pulsado el botén “ “&” durante 2
segundos. De esta forma se podra llevar a
cabo la operacion deseada.

Ajuste del tiempo de la sefial acustica

El tiempo de la sefial acustica se puede
ajustar en cualquier momento entre las
“00:00” y las “23:59” horas. El ajuste
del tiempo de la sefia acustica sirve
unicamente para avisar. El horno no

se activara con esta funcion.

1. Pulse “®’. El simbolo L) empezara a
parpadear y se mostrara “0:00”.

2. Seleccione el periodo de tiempo deseado
mediante las teclas “+” y “-” mientras

esté parpadeando.

3. El simbolo ) se quedara iluminado, se
guardara la horay se ajustara el aviso.

Cuando el temporizador llegue a cero, se
escucharé una sefal acustica de aviso y el
simbolo LA parpadeara en la pantalla. Pulse
cualquier tecla para detener la sefal
acustica y el simbolo [\ desaparecera.

Pulse «&» durante 2 segundos, el simbolo
[ desaparecera y se mostrara el reloj.

Ajuste semiautomatico de tiempo
(periodo de coccién)

Esta funcion le ayuda a cocinar durante un
periodo de tiempo fijo. Se puede ajustar
un intervalo de tiempo entre 0 y 10 horas.
Prepare la comida para cocinar y péngala
en el horno.

1. Seleccione la funcién de coccién
deseada y la temperatura mediante los
botones de control.

2. Pulse “O" hasta que vea el simbolo “dur’
%ld la pantalla. El simbolo “A” parpadeara

3. Seleccione el periodo de tiempo d
coccion deseado mediante las teclas “+” y

“

4. Aparecera de nuevo la hora actual en la

wA»

pantalla, y los simbolos “A”, y “* 2" se

quedaran iluminados.

Cuando el temporizador llegue a cero, el
horno se apagara y se escuchara una sefal
acUstica de aviso. El simbolo “A
"parpadeara. ‘2 Gire ambos botones de
control a la posicion “0” y pulse cualquier
tecla del temporizador para detener la
sefal acustica de aviso. Pulse “O” durante
2 segundos, el simbolo "A’desaparecera y
el temporizador volvera a la funcion
manual.

Ajuste semiautomatico de tiempo
(tiempo de finalizacion)

Esta funcion enciende automaticamente el
horno para que la coccion termine a una
hora determinada. Puede fijar una hora
de finalizacion de hasta 10 horas después
de la hora actual. Prepare la comida para
cocinar y pongala en el horno.
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1. Seleccione la funcién de coccién
deseada y la temperatura mediante los
botones de control.

2. Pulse “O" hasta que vea el simbolo
“end” en la pantalla. “A” y la hora actual del
dia parpadearan ‘1.

3. Utilice los botones “+” y “-” para ajusta el
tiempo de finalizacién deseado.

4. En la pantalla aparecera de nyevo la
wA» w(Ly

hora actual, los simbolos y
permaneceran iluminados.

Cuando el temporizador llegue a cero, el
horno se apagara y se escuchara una sefal
acustica de aviso. El simbolo “A”
parpadeara (5. Gire ambos botones de
control a la posicion “0” y pulse cualquier
tecla del temporizador para detener el
sonido. Pulse “©” durante 2 segundos, el
simbolo “A” desaparecera y el temporizador
volvera a la funcion manual.

Programacion totalmente automatica

Esta funcion se utiliza para iniciar la
coccion tras un determinado periodo

de tiempo y durante una determinada
duracion. Se puede fijar una hora de hasta
23 horas y 59 minutos después de la hora
actual del dia. Prepare la comida para
cocinar y pongala en el horno.

1. Seleccione la funcién de coccion
deseada y la temperatura mediante los
botones de control.
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Accesorios

El producto se suministra con accesori-
os. También puede usar los accesorios
que adquiera de otros comerciantes,
pero deben ser resistentes al calor
y a las llamas. Asimismo, puede usar
vajilla de cristal, moldes de pastel
y bandejas para horno que sean apropi-
ados para usarlos en un horno. Siga las
instrucciones del fabricante cuando uti-
lice otros accesorios. En caso de utili-
zar piezas de vajilla pequefias, coloque
la vajilla en la parrilla, de forma que qu-
ede completamente en la parte central.
Si los alimentos que se van a cocinar
no cubren la bandeja completamente,
si se han sacado los alimentos del con-
gelador o si la bandeja se va a usar
para recoger el jugo de los alimentos
que se desprende durante el asado, se
pueden observar cambios de forma en
la bandeja. Esto se debe a las altas
temperaturas que se pueden generar
durante la coccion. La bandeja
recuperara su forma original cuando se
enfrie después de cocinar. Se trata de
un hecho fisico normal que se produce
durante la transferencia de calor. No
coloque bandejas de vidrio y platos ca-
lientes en un lugar frio inmediatamente
después de sacarlos del horno para
evitar que se rompan. No coloque estos
objetos  sobre  superficies frias
y humedas; coléquelos sobre un trapo
de cocina seco y deje que se enfrien
lentamente. Cuando use la parrilla en el
horno, le recomendamos (si procede)
que use la parrilla suministrada con el
producto. Cuando use la parrilla, colo-
que una bandeja en uno de los niveles
inferiores para poder recoger el aceite.
Puede afiadir agua a la bandeja para

facilitar la limpieza. Tal como se explica
en los apartados correspondientes, no
debe intentar usar el quemador de par-
rilla que funciona con gas sin la tapa de
proteccioén de la parrilla. Si el horno cu-
enta con un quemador de parrilla que
funciona con gas, pero no tiene la
proteccion de calor de la parrilla, o esta
dafiada y no se puede usar, solicite una
pieza de recambio al centro de servicio
técnico mas cercano.

Hueco del horno

Estantes:

= NWwhLrO

Accesorios del horno

Los accesorios del horno pueden variar
segun el modelo del producto.

Parrilla

La parrilla se utiliza para asar o colocar
distintas piezas de vajilla.

ADVERTENCIA: Coloque correcta-
mente la parrilla en el nivel correspondi-
ente del hueco del horno y empujela
hacia atras.




Bandeja de poca profundidad

La bandeja de poca profundidad se utili-
za para hacer dulces, como flanes, etc.
Para colocar la bandeja correctamente
en el hueco del horno, coléquela en cu-
alquier nivel y empujela hacia atras.

Bandeja profunda

La bandeja profunda se utiliza para co-
cinar guisos. Para colocar la bandeja
correctamente en el hueco del horno,
coléquela en cualquier nivel y empujela
hacia atras.

La rejilla EasyFix

Limpie bien los accesorios con agua
caliente, detergente y un pafio limpio suave
cuando vaya a utilizarlos por primera vez.

e
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* Inserte el accesorio en la posicién
correcta dentro del horno.

» Deje al menos 1 cm de espacio entre la
cubierta del ventilador y los accesorios.

» Tenga cuidado al sacar los utensilios
de cocina o los accesorios del horno.
Los alimentos calientes o accesorios
pueden causar quemaduras.

* Los accesorios pueden deformarse con
el calor. Tras enfriarse, recuperaran su
apariencia y funcion originales.

* Las bandejas y las rejillas se pueden
colocar en cualquier nivel del 1 al 5.

» Las guias telescépicas se pueden
colocar en los niveles T1, T2, 3,4y 5.

» Se recomienda utilizar el nivel 3 para
preparar alimentos en un nivel.

» Se recomienda utilizar el nivel T2 para
preparar alimentos en un nivel con
guias telescopicas.

* Larejilla de parrilla giratoria debe
colocarse en el nivel 3.

» El nivel T2 se utiliza para colocar la
rejilla de parrilla giratoria con guias
telescopicas.

****|_os accesorios pueden variar en funcion
del modelo adquirido.
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Rejilla con guia telescopica de media
extension Easyfix
La guia telescdpica se extiende hasta la

mitad para permitir un acceso sencillo a los
alimentos.

Guias telescopicas

Limpie bien los accesorios con agua
caliente, detergente y un pafio limpio suave
cuando vaya a utilizarlos por primera vez.

» Acada lado de la guia telescopica hay
sujetadores que permiten retirarlos para
tareas de limpieza y reubicacion.

» Retire el carril lateral. Consulte la
seccion «Retirar la bandeja de rejillax.

| ==n=)
——}

» Cuelgue los fijadores superiores de
las guias telescopicas en la rejilla
de referencia del nivel de la parrilla
lateral y presione simultaneamente
los fijadores inferiores hasta que oiga
claramente como encajan en la rejilla de
fijacion del nivel de parrilla lateral.

» Para retirarlos, sujete la superficie
frontal de la guia y repita las
instrucciones anteriores en orden
inverso.

Extraccion de la bandeja de parrilla

Tire de la bandeja de parrilla como se
indica en la imagen. Después de soltar
las pinzas, levantela.

e
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LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO DEL
HORNO

LIMPIEZA

Antes de empezar a limpiar el horno,
asegurese de que todos los botones
de control estén desactivados y que el
electrodoméstico esté frio. Desenchufe
el electrodoméstico.

No utilice materiales de limpieza que
contengan particulas que puedan rayar
las piezas

esmaltadas y pintadas del horno. Uti-
lice productos de limpieza en crema
o liquidos que no contengan particulas.
Como pueden dafiar las superficies,
no utilice cremas causticas, polvos de
limpieza abrasivos, estropajos o her-
ramientas rigidas. En caso de que los
liquidos derramados en el horno se que-
men, el esmalte puede resultar danado.
Limpie de inmediato los liquidos derra-
mados. No utilice limpiadores a vapor
para limpiar el horno.

Limpieza del interior del horno

Asegurese de desenchufar el horno an-
tes de empezar a limpiarlo. Conseguira
los mejores resultados si limpia el interi-
or del horno cuando esté algo caliente.
Cada vez que use el horno, frételo con
un trapo suave y humedecido con agua
y jabon. A continuacién, vuelva a frotar-
lo con un trapo humedecido y séquelo.
Limpielo completamente con productos
de limpieza secos y en polvo. En lo que

respecta a las estructuras cataliticas de
esmalte del producto, no es necesario
limpiar las paredes trasera y laterales
de la estructura interior. Sin embargo,
dependiendo del uso, se recomienda
cambiarlas después de un tiempo.

MANTENIMIENTO

Cambio de la luz del horno

El cambio de la bombilla del horno debe
ser realizado por un técnico autorizado.
La bombilla debe ser de 230 V, 25 vati-
os, tipo E14, T300. Antes de cambiar la
bombilla, el horno debe estar desenc-
hufado y frio.

El disefio de la bombilla es especifico
para usarla en electrodomésticos para
cocinar. No es adecuada para iluminar
habitaciones de una vivienda.
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superiores y las tapas de las ollas y sar-
tenes a los paneles de coccion.

Coloque papel entre el protector su-
perior y el panel de coccion, cubra el
protector superior y, a continuacion,
sujételos a las superficies laterales del
horno.

Coloque carton o papel en el protector
delantero del cristal interior del horno,
para que las bandejas y la parrilla no
dafien el protector del horno durante el
transporte. Sujete también los protecto-
res del horno a las paredes laterales.

Si no tiene la caja original:

adopte medidas para que las superfici-
es externas (superficies de cristal y pin-
tadas)del horno noserompan.

SERVICIO TECNICO
Y TRANSPORTE

PASOS A SEGUIR ANTES DE
AVISAR AL SERVICIO TECNICO

Si el horno no funciona:

es posible que el horno esté desenc-
hufado o que haya habido un corte
eléctrico. En los modelos que tienen
temporizador, es posible que no se pu-
eda ajustar el tiempo.

Si el horno no se calienta:

es posible que no se haya ajustado la
temperatura con el interruptor de cont-
rol de calor del horno.

Si la luz interior no se enciende:

debe comprobar la electricidad. Debe
comprobar si las bombillas presentan
defectos. En caso afirmativo, puede
cambiarlas de acuerdo con las instruc-
ciones de la guia.

Coccion (si la parte inferior o superior
no funciona con la misma intensidad):

compruebe la posicion de las bandejas,
el tiempo de coccidn y los ajustes de
calor, de conformidad con el manual.

Si tiene cualquier otro problema con el
producto, llame al “Servicio autorizado”.

INFORMACION RELATIVA AL
TRANSPORTE

Si necesita transportar el producto:

conserve la caja original del producto
y métalo en ella cuando necesite trans-
portarlo. En ese caso, siga las instruc-
ciones de transporte. Sujete las piezas

ES-22



Caro Cliente,

O nosso objetivo é oferecer-lhe produtos de alta qualidade e que superem as suas
expetativas. O seu eletrodoméstico € produzido em unidades modernas e a sua
qualidade é minuciosamente testada. Este manual foi preparado para o ajudar
a usar o seu eletrodoméstico, produzido usando as mais recentes tecnologias com
confianga e 0 maximo de eficacia. Antes de usar o eletrodoméstico, leia com cui-
dado este guia, que inclui informagdes basicas para uma instalagao, manutengao
e uso seguros. Contacte o seu Centro de Assisténcia Técnica Autorizado mais
préoximo para a instalagéo do produto.
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Conteudos

Apresentagao e tamanho do produto
Avisos

Preparacao para instalar e usar
Utilizagao do forno

Limpeza e manutengéo do seu produto
Assisténcia técnica e transporte
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APRESENTAGCAO E TAMANHO DO PRODUTO

Painel de controlo

Pega

Porta do forno

Elemento aquecedor
inferior (atras da placa)

Elemento aquecedor superior (atras da placa)

———— g
Grelhador
( O Luz do forno
=)
Tabuleiro 1
Grelhas —

Palhetas da saida de ar
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AVISOS DE SEGURANCA

LEIA ESTAS INSTRUGCOES COM
CUIDADO E NO TOTAL ANTES DE
USAR O SEU ELETRODOMESTICO,
E MANTENHA-AS NUM LOCAL CON-
VENIENTE PARA CONSULTAR QU-
ANDO NECESSARIO.

ESTE MANUAL FOI PREPARADO EM
COMUM PARA MAIS DO QUE UM MO-
DELO. O SEU ELETRODOMESTICO
PODE NAO POSSUIR ALGUMAS DAS
CARACTERISTICAS  EXPLICADAS
NESTE MANUAL. PRESTE ATENCAO
AS EXPRESSOES QUE TEM IMA-
GENS ENQUANTO ESTIVER A LER
O MANUAL DE FUNCIONAMENTO

Avisos gerais de seguranca

* Este eletrodoméstico
pode ser usado por
criancas a partir dos
8 anos de idade
e pessoas com ca-
pacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas, ou falta de
experiéncia e conheci-
mentos, caso tenham
recebido supervisao
ou instrucoes re-
lativas ao uso do
eletrodoméstico de
um modo seguro e es-

PT -

tejam conscientes
dos perigos envolvi-
dos. As criangas nao
devem brincar com

o eletrodomeéstico.
Alimpeza

e a manutencao do
utilizador nao devem
ser feitas por criancas
sem supervisao.

*AVISO:
O eletrodoméstico
e as pecas acessiveis
tornam-se quentes
durante a utilizacao
Deve-se ter cuidado
para evitar tocar nos
elementos quentes.
Criangas com menos
de 8 anos devem ser
mantidas a distancia,
a menos que sejam
constantemente su-
pervisionadas.

* AVISO: Perigo de
fogo: ndo armazene
itens nas superficies
para cozinhar.

* AVISO: Se a superficie
estiver rachada, desli-
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gue o eletrodomestico
para evitar a possi-
bilidade de choques
elétricos.

* O eletrodomeéstico
nao se destina a fun-
cionar através de um
temporizador externo
ou de um sistema de
controle remoto sepa-
rado.

* Durante a utilizacao
o eletrodoméstico fica
quente. Deve ter-se
cuidado para evitar
tocar nos elementos
de aquecimento dent-
ro do forno.

* Durante a utilizacao,
0s manipulos segura-
dos durante periodos
curtos podem ficar
quentes.

*Nao use agentes de
limpeza abrasivos
fortes ou raspado-
res de metal afiados
para limpar o vidro
da porta do forno
e outras superficies,
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pois podem ris-

car a superficie,

0 que tera como
consequéncia o fraci-
onamento do vidro ou
danos na superficie.

*Nao use agentes
de limpeza a va-
por para limpar
o eletrodomeéstico.

* AVISO: Certifique-
se de que
o eletrodomeéstico
esta desligado an-
tes de substituir
a lampada, para evi-
tar a possibilidade de
choque elétrico.

* CUIDADO: As pecas
acessiveis podem
ficar quentes quando
se estiver a cozinhar
ou a grelhar. As crian-
cas pequenas devem

ser mantidas longe.

* O seu eletrodoméstico é pro-
duzido de acordo com todos os
padroes e regulamentos locais
e internacionais aplicaveis.

* Os trabalhos de manutencao
e reparacao devem ser feitos ape-
nas por técnicos de servico autori-
zados. Os trabalhos de instalagao
e manutencao levados a cabo por



técnicos n&o autorizados podem
coloca-lo em perigo. E perigoso
alterar ou modificar de qualqu-
er modo as especificagdes do
eletrodoméstico.

Antes da instalagdo, certifique-
se de que as condicdes de
distribuicdo locais (natureza do
gas e pressao do gas, ou voltagem
e frequéncia da eletricidade) e as
exigéncias do eletrodoméstico
sao compativeis. As exigéncias
deste eletrodoméstico estao indi-
cadas na etiqueta.

CUIDADO: Este eletrodoméstico
foi projetado para cozinhar ape-
nas alimentos e destina-se ape-
nas a uso doméstico interior, ndo
devendo ser usado para quais-
quer outros fins ou de qualquer
outro modo que seja de uso nao
doméstico, nem num ambiente co-
mercial ou aquecimento de divisao.
Nao tente levantar ou mover
o eletrodoméstico puxando a pega
da porta.

Foram tomadas todas as medi-
das de seguranga possiveis para
garantir a sua seguranga. Como
0 vidro se pode partir, tem de ter
cuidado quando limpar para evi-
tar riscos. Evite atingir ou bater no
vidro com acessorios.
Certifique-se de que o cabo de
alimentacdo nao fica encravado
durante a instalagdo. Se o cabo
de alimentacdo estiver danifica-
do, deve ser substituido pelo pro-
dutor, pela assisténcia técnica ou
pessoal igualmente qualificado,
de modo a evitar riscos.

Quando a porta do forno estiver aber-
ta, ndo deixe que criangas subam
para cima dela ou se sentem nela.

Avisos de instalacao
* Ndo coloque o eletrodoméstico
em funcionamento antes de estar
totalmente instalado.
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* O eletrodoméstico tem de ser ins-

talado por um técnico autorizado
e colocado em funcionamento.
O produtor ndo se responsabiliza
por nenhuns danos que possam
ser provocados por uma colocagao
e instalacdo defeituosa realizada
por pessoal ndo autorizado.
Quando desempacotar
o eletrodoméstico, certifique-se
de que nao foi danificado durante
o transporte. Em caso de qualquer
defeito, ndo use o eletrodoméstico
e contacte imediatamente um
agente qualificado de assisténcia
técnica. Como os materiais usa-
dos para embalagem (nylon, ag-
rafos, esferovite, etc.) podem ca-
usar efeitos nocivos as criangas,
devem ser imediatamente recolhi-
dos e removidos.

Proteja o seu eletrodomeéstico
contra efeitos atmosféricos. Nao
0 exponha a efeitos tais como sol,
chuva, neve, etc.

Os materiais que envolvem
o eletrodoméstico (compartimen-
to) devem ser capazes de resistir
a uma temperatura min. 100°C.

Durante a utilizacao
* Quando usar o forno pela prime-

ira vez este emanara um certo
cheiro dos materiais de isolamen-
to e do elemento aquecedor. Por
este motivo, antes de usar o for-
no, coloque-o em funcionamento
vazio com a temperatura maxima
durante 45 minutos. A0 mesmo
tempo sera necessario ventilar
devidamente o ambiente em que
o produto esta instalado.

Durante a utilizagao, as superficies
exterior e interior do forno ficam
quentes. Quando abrir a porta do
forno, afaste-se para evitar o va-
por quente que sai do forno. Pode
haver risco de queimaduras.

* Nao coloque materiais inflamaveis



ou combustiveis sobre ou perto do
eletrodoméstico quando este esti-
ver em funcionamento.

* Use sempre luvas para retirar
e colocar alimentos no forno.

* Nao deixe o fogado enquanto es-
tiver a cozinhar 6leos sélidos ou
liquidos. Estes podem pegar fogo
em condicdbes de aquecimento
extremo. Nunca deite agua sobre
as chamas provocadas pelo dleo.
Cubra a panela ou frigideira com
a tampa de modo a abafar as cha-
mas que se formaram neste caso
e desligue o fogao.

* Se ndo usar o eletrodoméstico
durante um periodo prolongado,
desligue-o da corrente. Mantenha
o controle principal desligado. Quan-
do ndo usar o eletrodoméstico, man-
tenha a valvula do gas desligada.

* Certifique-se de que os manipulos
de controle do eletrodoméstico
estdo sempre na posicao “0” (pa-
rada) quando este nao for usado.

* Os tabuleiros inclinam-se quando
sao puxados para fora. Tenha cuida-
do para n&o entornar liquido quente.

* Quando a porta ou gaveta do forno es-
tiver aberta, ndo deixe nada sobre esta.
Pode desequilibrar o eletrodomeéstico
ou partir a cobertura.

* Nao coloque coisas pesadas, nem
bens inflamaveis (nylon, sacos de
plastico, papel, tecido,...etc.) na gave-
ta. Isto inclui panelas com acessorios
de plastico (por ex., pegas).

* Ndo pendure toalhas, pa-
nos de cozinha ou panos no
eletrodoméstico, nem nas pegas.

» Durante a limpeza e manutencao

» Desliguesempreoeletrodoméstico
antes de operagbes como lim-
par ou fazer a manutengéo.
Pode fazé-lo depois de desligar
o eletrodoméstico da corrente, ou
de desligar a tomada principal.

* Nao remova os manipulos de cont-

role para limpar o painel de controle.

« PARA MANTER A EFICACIA
E SEGURANCA DO SEU
ELETRODOMESTICO,  RECO-
MENDAMOS QUE USE SEMPRE
PECAS SOBRESSELENTES ORI-
GINALS E QUE, EM CASO DE NE-
CESSIDADE, CONTACTE SEMP-
RE O SEUAGENTE AUTORIZADO
DE ASSISTENCIA TECNICA.

PREPARAGAO PARA INSTALAR
E USAR

Produzido com pecas e materiais da
melhor qualidade, este moderno, funci-
onal e pratico forno ira de encontro as
suas necessidades em todos os aspe-
tos. Certifique-se de que 1é o manual
para obter resultados de sucesso e né&o
experimentar nenhuns problemas no fu-
turo. As informagdes apresentadas em
baixo contém regras necessarias para
o correto posicionamento e operagoes
de manutencédo. Devem ser lidas sem
falta, especialmente pelo técnico que
instalar o eletrodoméstico. R
CONTACTE A ASSISTENCIA
TECNICA  AUTORIZADA PARA
A INSTALACAO DO SEU FORNO!

ESCOLHER UM LOCAL PARA O FORNO

— Existem diversos pontos a ter em
conta quando escolher um local para
o seu forno. Certifique-se de que tem
em conta as nossas recomendacoes
em baixo, de modo a evitar quaisquer
problemas e situacdes perigosas que
possam ocorrer no futuro!

— Quando escolher um local para
o forno, deve ter atengao a que nao
estejam materiais inflamaveis ou
combustiveis nas proximidades, tais
como cortinas, 6leo, panos, etc., que
podem pegar fogo rapidamente.

— A mobilia a volta do forno deve ser
feita de materiais resistentes a calor
com mais 50°C do que a temperatura
da diviséo.
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As alteragdes exigidas a comparti-
mentos de parede e exaustores sobre
o produto combinado encastrado, as-
sim como as alturas minimas da placa
do forno sé@o apresentadas na figura 1.
Em conformidade, o exaustor deve estar
a uma altura minima de 65 cm da placa
do fogdo. Se ndo houver exaustor, a al-
tura ndo deve ser menor do que 70 cm.

a N
£ ~|& ~
| 88l 8 |
o alo @
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=¥ =
PLACA
= ©00 0000
ﬂ —————— ﬂ
\C /

INSTALAGAO DO FORNO
ENCASTRADO

2x

[] (]
g coososeses g
~————

Insira o forno dentro do compartimen-
to empurrando-o para a frente. Abra
a porta do forno e insira 2 parafusos
nos furos situados na armacgao do for-
no. Enquanto a armagéao do produto es-
tiver tocar na superficie de madeira do
compartimento, aperte os parafusos.

Bancada

—
W Placaencastrada
-

Forno encastrado

[ (min))
min.) | 25 mm
0 mm
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Se o forno for instalado sobre uma placa
de fogédo, a distancia entre a bancada
e o painel superior do forno deve ser de,
no minimo, 50 mm e a distancia entre
a bancada e o cimo do painel de contro-
le deve ser de, no minimo, 25 mm.

INSTALAGAO ELETRICA
E SEGURANCA DO FORNO
ENCASTRADO

As instrugbes em baixo devem ser se-
guidas sem falta durante a instalacdo
elétrica:

— O cabo de ligagao a terra deve ser li-
gado através do parafuso com a marca
de ligacao a terra. Aligagéo do cabo de
alimentacdo deve ser como apresen-
tado na figura 6. Se ndo houver con-
formidade da saida de ligagéo a terra
com os regulamentos do ambiente de
instalacdo, contacte imediatamente
a Assisténcia Técnica Autorizada.

— A saida de ligacao a terra deve estar

proxima do eletrodoméstico. Nunca
use uma extensao.

— O cabo de alimentagéo néo deve ent-
rar em contacto com a superficie qu-
ente do produto.

— Em caso de quaisquer danos do cabo
de alimentacgao, certifique-se de que
contacta a Assisténcia Técnica Auto-
rizada. O cabo deve ser substituido
pela Assisténcia Técnica Autorizada.

— Ainstalagaoelétricadoeletrodoméstico
deve ser realizada pela Assisténcia
Técnica Autorizada. Deve ser usa-
do um cabo de alimentagao de tipo
HO5VV-F.

— Uma instalacdo defeituosa pode da-
nificar o eletrodoméstico. Tais danos
ndo serdo cobertos pela garantia.

— O eletrodoméstico foi projetado para
se ligar a 220-240V~. Se a eletri-
cidade for diferente do valor acima
indicado, contacte imediatamente
a Assisténcia Técnica Autorizada.

— A empresa produtora declara que
nao suportara qualquer responsa-
bilidade por quaisquer danos e per-
das que resultem do nao cumpri-
mento das normas de segurancga!

AZUL 5

CASTANHO+AMARELO VERDE
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UTILIZAGAO DO FORNO

Painel de controlo

Manipulo de controle Temporizador Manipulo de controle
de fungao do forno digital de fungao do forno

Manipulo de controle de funcao
do forno

Para selecionar a fungdo de coze- o P
dura desejada, gire o manipulo para

o simbolo relacionado; os detalhes das

fungbes do forno encontram-se explica-

dos na seccéo seguinte.

Manipulo de controle de funcao
do forno

Para selecionar a fungdo de coze- oc o
dura desejada, gire o manipulo para i

o simbolo relacionado; os detalhes das

fungbes do forno encontram-se explica-

dos na seccédo seguinte.
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Funcgodes do forno

* As funcdes do forno podem ser diferen-
tes devido ao modelo do seu produto.

Q.| Lampada do forno:

Ligara apenas a lampada do forno e
esta ficara ligada durante toda a fungéo
de cozedura.

&
0

Funcao de descongelar:

As luzes de aviso do forno ligar-se-ao,
a ventoinha comegara a trabalhar.

Para usar a funcdo de descongelar,
coloque os alimentos congelados no
forno, numa prateleira colocada no
terceiro nivel a contar de baixo. Re-
comenda-se que coloque um tabuleiro
de forno debaixo dos alimentos a des-
congelar, para recolher a agua acu-
mulada do gelo derretido. Esta fungéo
ndo ira cozinhar, nem assar 0s seus
alimentos, apenas os descongelara.

i Funcao de ventoinha:

O termostato do forno e as luzes de
aviso serdo ligados, os elementos
aquecedores de grelhar inferior e su-
perior comegarao a funcionar.

Esta funcédo é muito boa para fazer
bolos. A cozedura é feita pelo elemen-
to aquecedor inferior e superior dentro
do forno e pela ventoinha que faz o ar
circular, dando um efeito levemente
grelhado aos alimentos. Recomenda-
se pré-aquecer o forno durante 10 mi-
nutos.

— | Fungao de cozedura estatica:

O termostato do forno e as luzes de avi-
so serdo ligados, os elementos aquece-
dores inferior e superior comegardo a
funcionar. A fungao de cozedura estatica
emite calor, garantindo uma cozedura
uniforme dos alimentos inferiores e supe-
riores. E ideal para fazer massas, bolos,
massas frescas, lasanha e pizza. Nesta
fungao, recomenda-se pré-aquecer o for-
no durante 10 minutos e cozinhar apenas
numa prateleira de cada vez.

A ad

Funcao de grelhar:

O termostato do forno e as luzes de
aviso serao ligados, o elemento grelhador
comecara a funcionar. Esta funcgéo é
usada para grelhar e tostar alimentos. Use
as prateleiras superiores do forno. Pincele
levemente a grelha com dleo para evitar
que os alimentos se colem e coloque-
0os no meio desta. Coloque sempre
um tabuleiro por baixo, para recolher
a gordura que gotejar. Recomenda-se
pré-aquecer o forno durante 10 minutos.
Aviso: Quando grelhar, a porta do forno
tem de estar fechada e a temperatura
deve ser colocada em 190°C.
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Funcao de grelhar rapido:

O termostato do forno e as luzes de
aviso serdo ligados, os elementos
aquecedores de grelhar e superior
comegarao a funcionar. Esta fungao
€ usada para grelhar mais depressa
e cobrir uma superficie maior, como
para grelhar carnes. Use as
prateleiras superiores do forno.
Pincele levemente a grelha com 6leo
para evitar que os alimentos se
colem e coloque-os no meio desta.
Coloque sempre um tabuleiro por
baixo, para recolher a gordura que
gotejar. Recomenda-se pré-aquecer o
forno durante 10 minutos. Aviso:
Quando grelhar, a porta do forno tem
de estar fechada e a temperatura
deve ser colocada em 190°C.

WV

&

Funcao de grelhador duplo
e ventoinha:

O termostato do forno e as luzes de
aviso serdo ligados, os elementos
aquecedores de grelhar, superior e a
ventoinha comecaréao a funcionar.

Esta fungédo é usada para grelhar mais
depressa alimentos densos e para
cobrir uma area maior. Tanto o elemento
aquecedor superior, como o grelhador
serdo estimulados em conjunto com a
ventoinha para garantir uma cozedura
uniforme.

PT -

Use as prateleiras superiores do forno.
Pincele levemente a grelha com déleo
para evitar que os alimentos se colem
e coloque-os no meio desta. Coloque
sempre um tabuleiro por baixo,
para recolher a gordura que gotejar.
Recomenda-se pré-aquecer o forno
durante 10 minutos.

Aviso: Quando grelhar, a porta do forno
tem de estar fechada e a temperatura
deve ser colocada em 190°C.

®

Funcao de pizza:

O termostato do forno e as luzes de aviso
serdo ligados, o elemento aquecedor de
anel, inferior e a ventoinha comecgarao
a funcionar.

Afuncao de ventoinha e de aquecimento
inferior € ideal para cozinhar alimentos
como pizza, uniformemente em pouco
tempo.

Enquanto a ventoinha distribui
uniformemente o calor do forno, o
elemento aquecedor inferior garante
que a massa dos alimentos é cozinhada.

13



@ Funcao turbo

O termostato do forno e as luzes de
aviso serao ligados, o elemento aque-
cedor de anel e a ventoinha comegarao
a funcionar.

A fungao turbo ira dispersar o calor uni-
formemente dentro do forno. Todos os
alimentos em todas as grelhas serao
cozinhados do mesmo modo. Reco-
menda-se que pré-aquecga o forno du-
rante 10 minutos.

Afuncao de ventoinha e de aquecimento
inferior & ideal para cozinhar alimentos,
uniformemente em pouco tempo.
Recomenda-se que pré-aquega o forno
durante 10 minutos.

UTILIZAQRO DO TEMPORIZADOR
TATIL DIGITAL

Descrigao das fungdes

A Cozedura automatica

8 Simbolo do termostato

CL;‘, Hora de fim de cozedura

o) Tempo de cozedura

@ Bloqueio de teclas

N Contador de minutos

@ Fungdo de modo

— Diminuir temporizador

+ Aumentar temporizador
E EI 5 EI Mostrador do temporizador

Ajuste do temporizador

Tem de se definir o tempo antes de se
comegar a utilizar o forno. Apoés se ligar o
forno, o simbolo “A”e “00:00” ou piscarao
no mostrador.

“ n

1. Prima as teclas “+” e “-” em simultaneo.
O ponto no centro do ecra comegara a
piscar.

2. Acerte a hora enquanto o ponto estiver a

“n

piscar com as teclas “+” e
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3. Apods alguns segundos, o ponto deixara
de piscar e ficara continuamente aceso.

Bloqueio de teclas

O bloqueio de teclas ativa-se
automaticamente quando o temporizador
nao é utilizado durante 7 segundos.

O simbolo “@" aparecera e ficara

continuamente aceso. Para desbloquear as
teclas do temporizador, mantenha o botao “
& premido durante 2 segundos. Posto isto,

é possivel realizar a operacao desejada.
Ajuste do tempo do aviso sonoro

O tempo do aviso sonoro pode ser definido
para qualquer hora entre “00:00” e “23:59".
O tempo do aviso sonoro é apenas para
fins de aviso. O forno nao sera

ativado através desta fungéo.

1. Prima o botao “®”. O simbolo L)
comecgara a piscar e aparecera
“0:00".

2. Selecione o periodo de tempo desejado
com as teclas “+” e “-” enquanto [\ estiver a
piscar.

3. O simbolo [\ ficara
continuamente aceso, o tempo sera
guardado e o aviso ficara definido.

Quando o temporizador chegar ao zero,

sera emitido um aviso sonoro e o simbolo
piscara no visor. Prima qualquer tecla

para parar o aviso sonoro e o simbolo

desaparecera. Prima “&” durante 2
segundos. O simbolo [\ desapareceréa e o
relogio aparecera.

Ajuste de tempo semiautomatico
(periodo de cozedura)

Esta fungéo ajuda a cozinhar durante um
periodo de tempo fixo. E possivel definir
um intervalo de tempo entre 0 e 10 horas.
Prepare os alimentos e coloque-os no
forno.

1. Selecione a funcéo de cozedura e a

temperatura desejadas com os botdes de
controlo.

2. Prima o botgo “®” até ver o simbolo
“dur’ no mostrador 2. O simbolo “A”
piscara.

3. Selecione o periodo de tempo d
cozedura desejado com as teclas “+” e

“n

4. O tempo atual voltara a aparecer no

mostrador e os simbolos‘A” e ‘1 ficardo

continuamente acesos.

Quando o temporizador chegar a zero, o
forno desligar-se-a e sera emitido um aviso
sonoro. O simbolo “A” piscara “©”. Rode os
dois botdes de controlo para a posigéao “0”
e prima qualquer uma das teclas do
temporizador p,ajra parar o sinal de aviso.
Prima o bot&o ‘.2 durante 2 segundos. O
simbolo “A” desaparecera e o temporizador
regressara a fungdo manual.

Ajuste de tempo semiautomatico (tempo
de fim)

Esta fungéo faz com que o forno comece

a funcionar automaticamente para que a
cozedura acabe passado um determinado
tempo definido. Pode definir um tempo
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de fim até 10 horas apds a hora atual do
dia. Prepare os alimentos e coloque-os no
forno.

1. Selecione a fungao de cozedura e a
temperatura desejadas com os botdes de
controlo.

2. Prima o botzo “®"” até ver o simbolo
“end” no mostrador ‘2 . O simbolo “A” e a

hora atual do dia piscaréao.

“«n

3. Utilize os botdes “+" e
tempo de fim desejado.

para definir o

4. O tempo atual voltara a aparecer no

mostrador e os simbolos “A” e ‘2 ficardo

continuamente acesos.

Quando o temporizador chegar a zero, o
forno desligar-se-a e sera emitido um aviso
sonoro. O simbolo “A” piscara “®®”. Rode os
dois botdes de controlo para a posigao “0”
e prima qualquer uma das teclas do
tempO[i%ador para parar o som. Prima o
botao ‘1) durante 2 segundos. O simbolo “A
” desaparecera e o temporizador
regressara a fungdo manual.

Programacao totalmente automatica

Esta fungao é utilizada para comecar a
cozinhar ap6s um certo periodo e durante
um determinado tempo. E possivel definir
um tempo até 23 horas e 59 minutos apds
a hora atual do dia. Prepare os alimentos e
coloque-os no forno.

1. Selecione a fungéo de cozedura e a
temperatura desejadas com os botdes de
controlo.

2. Prima “®©” até ver o simbolo “dur” no
ecra. Os simbolos “A” e ‘1 piscaro.

3. Selecione o periodo de tempo de
cozedura desejado com as teclas “+” e

4. Prima o botao “®” até ver o simbolo
“‘end” no mostrador \‘5.30 tempo e o
7L

simbolo “A” piscarzo *

5. Selecione o tempo de fim desejado com
as teclas “+” e “-”. O simbolodesaparecera.
Adicione o periodo de cozedura a hora

atual do dia. Pode definir um tempo até 23

horas e 59 minutos apds esta hora.

6. O tempo atual voltara a aparecer no
mostrador e os simbolos “A” ficarao

continuamente acesos ‘2.

O tempo de funcionamento sera calculado
e o forno comecgara a funcionar
automaticamente. O simbolo “®” voltara a
aparecer no mostrador para que a
cozedura termine quando o tempo de fim
for alcangado. Quando o temporizador
chegar a zero, o forno desligar-se-a, sera
emitido um aviso sonoro e o simbolo “A
"piscara. Rode os dois botdes de controlo
para a posigao “0” e prima qualquer uma
das teclas para parar o som. O simbolo
desaparecera e o temporizador regressara
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a fungdo manual. Prima o botao ‘D, durante
2 segundos. O simbolo “A” desaparecera e
o temporizador regressara a funca

manual.

Ajuste do som
Para ajustar o volume do aviso sonoro,

prima as teclas “+” e “-” enquanto a hora
atual do dia estiver a ser apresentada. O
ponto que se encontra no meio do
mostrador comegara a piscar. Prima o
botdo ‘2. para que o som do sinal atual
seja emitido. Depois disto, sempre que se
premir o botdo “-”’, sera emitido um sinal
diferente. Ha trés tipos diferentes de sons
de sinal. Selecione o som desejado e néo
prima mais nenhum botao. Apés um breve
periodo, o som selecionado sera guardado.

O simbolo do terméstato

9. O simbolo do termostato (8) &
automaticamente ativado durante o
funcionamento do termdstato do forno.
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Acessorios

Este produto é fornecido com acessorios.
Pode também usar acessorios que
comprar noutras fontes, sendo que terao
de ser resistentes ao calor e ao fogo.
Pode também usar pratos de vidro, for-
mas de bolos e tabuleiros de forno ade-
quados para o uso em fornos. Quando
usar outros acessorios, siga as
instrugcdes do produtor. No caso de usar
loica pequena, coloque-a na grelha de
metal, deixando-a totalmente no meio
da grelha. Se os alimentos a serem co-
zinhados nao cobrirem totalmente o ta-
buleiro do forno, se os alimentos forem
tirados do congelador, ou se o tabuleiro
estiver a ser usado para recolher molho
que saia dos alimentos que estédo a ser
grelhados, podem-se observar
alteracbes da forma no tabuleiro. Isto
deve-se as temperaturas elevadas que
ocorrem durante a cozedura. O tabuleiro
voltara a sua forma anterior quando ar-
refecer depois de cozinhar. Isto € um
acontecimento fisico normal que ocorre
durante a transferéncia de calor. Nao co-
loque tabuleiros e loigca de vidro quentes
num ambiente frio logo apds sairem do
forno, para evitar partir o tabuleiro ou
a loica. Nao coloque em superficies frias
e molhadas. Coloque sobre um pano de
cozinha seco e deixe arrefecer lenta-
mente. Quando usar o grelhador do for-
no, recomendamos que (onde for ade-
quado) use a grelha fornecida com
o produto. Quando usar a grelha de me-
tal, coloque um tabuleiro numa das pra-
teleiras por baixo para recolher o 6leo.
Pode acrescentar-se agua ao tabuleiro
para ajudar a limpar. Como explicado
nas clausulas correspondentes, nunca
tente usar o bico do grelhador que funci-

ona a gas sem a tampa de protecao do
grelhador. Se o seu forno tiver um bico
do grelhador que funcione a gas, mas
nao tem protegao térmica do grelhador,
ou se estiver danificada e nao puder ser
usada, pega uma peca sobresselente ao
centro de assisténcia técnica mais
proximo.

Cavidade do forno

Grelhas:

= NwhLrO

Acessorios do forno

As fungdes do forno podem ser diferen-
tes devido ao modelo do seu produto.

Grelha de metal

A grelha de metal é usada para grelhar
ou colocar diferentes panelas.

AVISO- Encaixe a grelha corretamente
em qualquer encaixe correspondente
da cavidade aberta e empurre-a para
tras
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Tabuleiro raso

O tabuleiro raso é usado para assar
doces, como pudins, etc. Para colo-
car o tabuleiro corretamente na cavi-
dade, coloque-o em qualquer encaixe
e empurre-o para tras.

Tabuleiro fundo

O tabuleiro fundo é usado para cozin-
har assados. Para colocar o tabuleiro
corretamente na cavidade, coloque-o
em qualquer encaixe e empurre-o para
tras.

Grelha EasyFix

Antes da primeira utilizagéo, limpe bem os
acessorios com agua morna, detergente
e um pano limpo macio.

s =
4 -
3 - O T2
2 = 5 T
1 5 )

* Insira 0 acessorio na posigao correta
dentro do forno.

* Deixe pelo menos 1 cm de espago
entre a cobertura da ventoinha e os
acessorios.

¢ Tenha cuidado ao remover os utensilios
de cozinha e/ou acessoérios do forno.
Refeigcbes ou acessorios quentes
podem provocar queimaduras.

* Os acessorios podem deformar-se com
o cal .Assim que tiverem arrefecido,
recuperarao o aspeto e desempenho
original.

» Os tabuleiros e as grelhas podem ser
colocados em qualquer nivel de 1 a 5.

* As calhas telescépicas podem ser
posicionadas nos niveis T1, T2, 3, 4, 5.

* O nivel 3 é recomendado para a
cozedura de nivel unico.

* O nivel T2 é recomendado para a
cozedura de nivel unico com calhas
telescopicas.

» Agrelha de espeto deve ser colocada
no nivel 3.

e O nivel T2 é usado para colocar
a grelha de espeto com as calhas
telescépicas.

****QOs acessorios podem diferir em fungéo
do modelo comprado.
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Grelha com meia calha telescépica Retirar a grelha.
Easyfix

A meia calha telescopica sai até metade, Puxe a grelha como indicado na ima-
p?ra D?rmltlr aceder failmente aos gem. Depois de a soltar dos encaixes,
alimentos. levante-a.

s R\

Calhas telescépicas

Antes da primeira utilizagao, limpe bem os
acessorios com agua morna, detergente
€ um pano limpo macio.

» Cada calha telescopia tem elementos
de fixagdo que permitem a sua remogéao
para limpeza e o reposicionamento.

* Remova a corrediga lateral. Veja
a secgao “Remover a prateleira de

7y

* Pendure as corredi¢as de cima da calha
telescopica no arame de referéncia
do nivel lateral da grelha e, ao mesmo
tempo, pressione as corredicas de
baixo até ouvir nitidamente o som das
corredicas a encaixar no arame de
fixagdo do nivel lateral da grelha.

» Para remover, segure na superficie
dianteira da calha e repita as instrugées
anteriores pela ordem inversa.
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LIMPEZA E MANUTENGAO
DO SEU FORNO

CLEANING

Antes de comecar a limpar o seu forno,
certifique-se de que todos os botdes
de controle estao desligados e de que
0 seu eletrodoméstico esta arrefecido.
Desligue o eletrodoméstico da tomada.

N&o use materiais de limpeza que con-
tenham particulas que possam riscar
0 esmaltado e as partes pintadas do
seu forno. Use agentes de limpeza em
creme ou liquidos, que ndo contenham
particulas. N&o use cremes corrosivos,
pos de limpeza abrasivos, palha de ago
aspera, nem ferramentas duras, pois
pode danificar a superficie. No caso
do excesso de liquido derramado no
forno se queimar, isso pode danificar
0 esmaltado. Limpe imediatamente os
liquidos derramados. Nao use agen-
tes de limpeza a vapor para limpar
o eletrodomeéstico.

Limpeza do interior do forno

Certifique-se de que desliga o forno da
tomada antes de comegar a limpa-lo.
Obtera melhores resultados se limpar
o interior do forno enquanto este estiver
levemente aquecido. Limpe o seu for-
no com um pano suave embebido em
agua com sabao apds cada utilizagao.
Em seguida, volte a limpa-lo, mas com
um pano molhado e seque-o. Uma
limpeza completa usando agentes de
limpeza secos e em p6. Num produto

com armagao de esmalte catalitica, as
paredes traseira e laterais da armacéao
interior ndo necessitam de ser limpas.
No entanto, dependendo da utilizagao,
recomenda-se que as substitua ao fim
de um certo periodo de tempo.

MANUTENCAO

Substituicao da luz do forno

A mudancga da lampada do forno tem
de ser feita por um técnico autorizado.
A classificagdo da lampada deve ser de
230V, 25 Watt, Tipo E14,T300. Antes de
mudar a lampada, o forno deve estar
desligado da tomada e deve estar frio.

O design da lampada é especifico para
a utilizagdo em eletrodomésticos de
cozinha domésticos e nédo é adequado
para iluminagdo de divisbes doméstic
as.

PT-22



ASSISTENCIA TECNICA
E TRANSPORTE

EXIGENCIAS ANTES DE
CONTACTAR A ASSISTENCIA
TECNICA

Se o forno n&o funcionar:

O forno pode estar desligado da toma-
da, pode ter havido um corte de eletrici-
dade. Nos modelos com temporizador,
a hora pode nao estar acertada.

Se o forno n&o aquecer:

O calor pode néo ter sido ajustado com
o botéo de controle de calor do forno.

Se a lampada interior ndo se acende:

A eletricidade tem de ser verificada.
Tem de se controlar se ha algum defei-
to nas lampadas. Se houver um defeito,
pode muda-las como indicado no guia.

Cozedura (se a parte inferior-superior
nao cozinharem de forma uniforme):

Controle a localizagdo das prateleiras,
o periodo de cozedura e os valores de
calor segundo o manual.

Se, sem contar com estes, continuar
a ter um problema com o produto, con-
tacte a Assisténcia Técnica Autorizada.

INFORMACAO SOBRE
O TRANSPORTE

Se necessitar de transporte:

Mantenha a embalagem original do
produto e transporte-o na sua em-
balagem original, se for necessario
transporta-lo. Siga os sinais de trans-
porte em questdo. Sele com fita adesi-

va as partes superior do forno, tampas
e panelas transportadoras aos painéis
de cozedura.

Coloque papel entre a cobertura supe-
rior e o painel de cozedura, tape a co-
bertura superior e em seguida prenda
com fita adesiva as superficies laterais
do forno.

Prenda com fita adesiva cartdo ou pa-
pel a parte da frente do vidro interior
do forno, pois isso sera adequado aos
tabuleiros, para que a grelha de metal
e os tabuleiros do forno ndo danifiquem
a cobertura deste durante o transporte.
Sele também com fita adesiva as co-
berturas do forno as paredes laterais.

Se néo tiver a embalagem original:

Tome medidas para que as superficies
exteriores (superficies de vidro e pinta-
das) do forno néo sofram golpes.
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