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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations
and the requirements listed in the standards
referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes
aux Directives, Décisions et Réglementations
européennes en vigueur et aux exigences visées
dans les normes citées en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisdes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi

a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AAAwGON cUPPGPPWONG

AnAwvoupe 6Ti Ta TTpoidvTa pag TTAnpouV Tig
epapuooipeg Eupwtraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI avaPOpPd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3asaBsBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpunoXxunmmte eBpOI‘IeIZCKI/I OVNPEKTUBMN,
peweHna n pernamMeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CtaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

ProhlaSujeme, Ze naSe vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatésten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.

HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u



spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anferte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erkleerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauis BignoBigHoOCTI

Linm Mu 3aaBnsiemo, Lo Hawi NpoayKTu
BiAMNoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AVPEKTMBaM,
pilLEHHSIM Ta HOpMaM E€BPONENCHLKOro CO3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B 4OOATKOBUX MaTepianax
LoAo CTaHdapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

/3jaByBame foeka HalwmTe Npov3Boau mm
ncnonHyBaat NPYMEHBUTE €BPOTNCKU
OVPEKTUBK, peLleHurja u oapenbu, Kako n
nobapyBar-ata HaBeeHV BO NOCOYEHUTE
cTaHzdapaw.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
elbirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a

referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenénih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin

Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka arT prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



GB: The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product may not
be treated as household waste. Instead it shall
be handed over the applicable collection point
for recycling of electrical and electronic equip-
ment. By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential nega-
tive consequences for the environment and hu-
man health, which could otherwise be caused
by inappropriate waste handling of this product.
For more detailed information about recycling
this product, please contact your local city of-
fices, your household waste disposal service or
the shop where you purchased the product.

DE: Dieses Symbol auf dem Produkt oder der
Verpackung besagt, dass das Produkt nicht
als Hausmdill behandelt werden darf. Statt-
dessen sollte es einem Sammelpunkt fir das
Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten Ubergeben werden. Indem Sie dafir
sorgen, dass dieses Produkt korrekt verwertet
wird, helfen Sie dabei, mégliche negative Fol-
gen fir die Umwelt und die menschliche Ge-
sundheit zu verhindern, die ansonsten durch
die ungeeignete Beseitigung dieses Produkts
entstehen kénnten. Weitere Informationen Uber
die Verwertung diese Produkts erhalten Sie,
wenn Sie sich mit lhrer ortlichen Behorde, der
Hausmullabfuhr oder dem Geschéft in Ver-
bindung setzen, bei dem Sie dieses Produkt
erworben haben.

FR: Ce symbole sur le produit ou sur
'emballage indique que ce produit ne doit pas

étre traité comme des déchets ménagers. ||
doit plutét étre remis au point de ramassage
concerné, se chargeant du recyclage du maté-
riel électrique et électronique. En vous confor-
mant a une procédure d’enlévement correcte
du produit, vous aiderez a prévenir tout effet
nuisible a I'environnement et a la santé, qu’une
manipulation inappropriée pourrait autrement
provoquer. Pour plus de détails concernant

le recyclage de ce produit, veuillez contacter
votre autorité locale, un centre de recyclage
des déchets domestiques ou la boutique ou
vous avez acheté le produit.

ES: Este simbolo en el producto o su emba-
laje indica que este producto no debe tratarse
como residuo doméstico. Por el contrario, debe
llevarse al punto de recogida responsable del
reciclaje de equipos eléctricos y electronicos.
Al asegurarse de que este producto se elimine
correctamente, ayudara a prevenir las posibles
consecuencias negativas para el medio am-
biente y la salud de los seres humanos que,
de lo contrario, podrian producirse debido a

la manipulacion incorrecta de los residuos de
este producto. Para obtener informacion mas
detallada sobre el reciclaje de este producto,
poéngase en contacto con la oficina municipal
local, con el servicio de eliminacion de resi-
duos domésticos o con el comercio en el que
haya adquirido el producto.

PT: Este simbolo no produto ou embalagem
significa que o produto ndo pode ser tratado
como residuo domeéstico. Pelo contrario, deve
ser entregue num ponto de recolha aplicavel
para reciclagem de equipamento elétrico e
eletrénico. Ao garantir que este produto é
eliminado de forma correta estara a ajudar

a evitar eventuais consequéncias negativas
para o meio ambiente e a saude humana, que
poderédo ser provocadas pela incorreta gestao



de residuos deste produto. Para informagdes
mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, contacte as suas autoridades locais,
centro de reciclagem ou a loja onde comprou
0 produto.

NL: Het symbool op het product of de verpak-
king geeft aan dat dit product niet mag worden
behandeld als huishoudelijk afval. In plaats
daarvan dient het te worden ingeleverd bij het
van toepassing zijnde inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische ap-
paratuur. Door dit product correct te verwijde-
ren voorkomt u mogelijke negatieve gevolgen
voor het milieu en de menselijke gezondheid,
die anders zouden kunnen worden veroorzaakt
door een onjuiste afvalverwerking van dit
product. Meer gedetailleerde informatie over
de recycling van dit product kunt u opvragen bij
uw gemeente, de afvalverwijderingsdienst of
de winkel, waar u het product hebt gekocht.

IT: Il simbolo sul prodotto o sulla confezione
indica che questo prodotto potrebbe non es-
sere trattato come rifiuti domestici. Al contrario
saranno trasmessi al punto di raccolta adegua-
to per il riciclo delle componenti elettriche ed
elettroniche. Assicurando il corretto smalti-
mento del prodotto, si eviteranno potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la
salute dell’'uomo, che potrebbero verificarsi in
caso di smaltimento non corretto del prodotto.
Per maggiori informazioni sul riciclaggio del
prodotto, contattare I'ufficio locale, il servizio
di smaltimento o il negozio in cui il prodotto &
stato acquistato.

GR: To gUuBoAo autd Trou BpiokeTal oTO
TTPOIGV ) 0T CUCKEUOTIA TOU CNUAivel TTWG
TO TTPOIOV Oev Ba TTPETTEI VA AVTIMETWTTICETAI
WG OIKIAKO aTTOpPIMMa. AvTiBeTa, Ba TTPETTEl va

TTapadideTal 0TO apPPOdIO oNUEI0 GUAAOYAG VIO
avaKUKAWON NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIopoU. Alao@aAifovTag Tn CwaTH ATTéPPIWn
TOU TTPOIGVTOG AUTOU, GUVTEAEITE OTNV TTPOANYN
APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal
TNV ATOMIKN UyEia, ol 0TToieg Ba pTTopoucay,
KaTé T GAAG va TTPokANBoUV AGyw aKaTaAAN-
Aou XeIpIoPOU aTTéPPIYNG TOU TTPOIOGVTOG OU-
T0U. N0 TTI0 AETITOPEPEIG TTANPOPOPIEG TXETIKA
ME TNV avakKUKAWGN auToU TOU TTPOIOVTOG, ETTI-
KOIVWVAOTE WE TNV TOTTIKF) ONMOTIKN UTTNPETia,
TNV UTTNPECIa aTTéPPIYNG OIKIOKWY OTTOBAATWY,
1 TO KATAoTNUO atrd OTTOU TTPOUNBEUTAKATE TO
TTPOIOV.

BG: C1MBOMbT BbpXYy NPOAYKTa WU Heroea-
Ta onakoBKa 03Ha4aBa, 4Ye ToW He TpsibBa Aa
6bae TpeTupaH kaTo 6uToB oTnagbk. BmecTo
ToBa, TpsibBa Aa 6bae 3aHeceH B HAKOW OT
LIEeHTpOBETE 3a peLyuKvpaHe Ha enekTPoH-

Ha TexHuKa. Ypes npaBunHOTO M3BEXaaHE

OT ekcnroaTtauusi Ha To3u NpoaykT, Bue we
NnomMorHeTe 3a npegoreparABaHe Ha Bb3MOX-
HUTE HeratTuBHM NocneacTBnA 3a OKornHarta
cpefa v YOBELLKOTO 3apaBe, KOUTO Guxa
Bb3HMKHaNM Npy HeNpaBuITHOTO My U3XBbLP-
nsaHe. 3a no-nogpobHa MHopmaLmsa OTHOCHO
peunKnMpaHeTo Ha TO3N NPOAYKT Ce CBbpXeTe
C MeCTHUTEe OopraHu Ha ynpasrneHune, UeHTbp 3a
peuuknupaHe nnun marasnHa, oTkb4eTo CTe ro
3aKynunu.

CZ: Symbol na vyrobku nebo na doprovod-
nych dokumentech k vyrobku znamena, ze s
timto pfistrojem nelze zachazet jako s domov-
nim odpadem. Namisto toho je nutné pfistroj
predat do nejbliz§iho sbérného stfediska k
recyklaci elektrického a elektronického vyba-
veni. Zajisténim Ffadné ekologické likvidace
pfistroje pomuzete zamezit moznému Skodlivé-
mu dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi,



ktery by jinak mohl vzniknout pfi nespravné
ohledné recyklace tohoto vyrobku kontaktujte
prosim mistni ufady, sluzbu likvidace domov-
nich odpadud nebo prodejnu, kde jste produkt
koupili.

SK: Tento symbol nachadzajuici sa na vyrobku
alebo baleni oznacuje, Ze vyrobok nesmie

byt brany ako domovy odpad. Namiesto toho
by ste ho mali dat na vhodné zberné miesto
na recyklaciu elektrického a elektronického
zariadenia. Zaistenim spravnej likvidacie tohto
vyrobku pomézete zabranit moznym negativ-
nym nasledkom na Zivotné prostredie a zdravie
fudi, ku ktorym by mohlo déjst pri nespravnej
manipulacii s tymto vyrobkom. Podrobnejsie
informacie o recyklacii tohto vyrobku vam
poskytne miestny organ, recyklaéné stredisko
alebo obchod, v ktorom ste zakupili vyrobok.

EE: See tootel voi selle pakendil olev simbol
naitab, et toodet ei tohi kasitseda tavalise
olmeprigina. Selle asemel tuleb see anda
Umberto6tlemiseks Ule asjakohasesse elektri-ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti. Tagades
toote korraliku utiliseerimise, aitate valtida
negatiivseid méjusid keskkkonnale ja inimeste
tervisele, mida tootejaatmete vale kaitlemine
muidu kaasa voiks tuua. Selle toote utilisee-
rimise kohta tdpsema teabe saamiseks votke
palun Ghendust oma kohaliku omavalitsuse,
prugiettevotte voi kauplusega, kust te toote
ostsite.

SV: Denna symbol pa produkten eller
férpackningen innebar att produkten inte bor
behandlas som hushallsavfall. | stéllet skall
den 6verlamnas till 1amplig insamlingsplats for
atervinning av elektrisk och elektronisk utrust-
ning. Genom att sakerstalla att denna produkt

kasseras korrekt, hjalper du till att férhindra po-
tentiella negativa konsekvenser for miljon och
manniskors halsa, som annars kunde orsakas
av olamplig avfallshantering av denna produkt.
For mer detaljerad information om atervinning
av denna produkt, kontakta dina lokala myndig-
heter, atervinningscenter eller butiken dar du
har képt produkten.

Fl: Tdma symboli tuotteessa tai sen pak-
kauksessa merkitsee, etta tata tuotetta ei

saa havittaa kotitalousjatteen mukana. Laite

on sen sijaan toimitettava elektronisille ja
sahkdlaitteille soveltuvaan kerayspisteeseen
kierratettavaksi. Varmistamalla tdman tuotteen
asianmukaisen havitystavan autat suojelemaan
ymparistoa ja ihmisten terveytta mahdolli-

silta haittavaikutuksilta joita saattaisi ilmeta
tdman tuotteen asiattomasta havittdmisesta.
Lisatietoja taman tuotteen kierrattdmisesta saat
ottamalla yhteytta paikallisiin viranomaisiin,
kierratyskeskukseen tai myymalaan, josta ostit
tuotteen.

HR: Simbol na proizvodu ili ambalazi ozna-
Cava da proizvod ne smijete baciti zajedno s
kucnim otpadom. Umjesto toga, odnesite ga
na odgovarajuce sabirno mjesto za recikliranje
elektricne i elektroniCke opreme. Osigurava-
njem ispravnog odlaganja ovog proizvoda,
sprijecit cete potencijalne negativne ucinke na
okoli$ i ljudsko zdravlje koji ¢e iza¢i na vidjelo
nakon neprikladnog odlaganja ovog proizvoda.
Za vise informacija o recikliranju ovog proizvo-
da obratite se lokalnoj sluzbi, reciklaznom cen-
tru ili trgovini u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

SR: Simbol na proizvodu ili na njegovom
pakovanju naznacava da ovaj proizvod mozda
nece biti tretiran kao otpad iz domacinstva.
Umesto toga ¢e se predati primenljivoj tacki



za preuzimanje zarad recikliranja elektri¢ne

i elektronske opreme. Starajuéi se da ovaj
proizvod bude pravilno uklonjen, pomocicete
da se sprece potencijalne negativne posledice
za okruzenje i ljudsko zdravlje, $to moze da u
suprotnom izazove neodgovarajuée upravljanje
otpadom ovog proizvoda. Za detaljnije
informacije o recikliranju ovog proizvoda,
molimo vas da kontaktirajte vasu lokalnu
gradsku kancelariju, uslugu otklanjanja vaseg
otpada iz domacinstva ili prodavnicu gde ste
kupili proizvod.

DA: Dette symbol pa produktet eller embal-
lagen betyder, at produktet ikke ma behandles
som husholdningsaffald. Det skal i stedet
indleveres til et indsamlingssted for genbrug af
elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at sikre, at
dette produkt bliver bortskaffet korrekt, hjaelper
du med til at forebygge eventuelle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helbred, som ellers kunne forarsages af forkert
bortskaffelse af dette produkt Hvis du gnsker
mere detaljerede oplysninger om genbrug af
dette produkt, bedes du kontakte din lokale
myndighed, genbrugsplads, eller den butik,
hvor du kgbte produktet.

NO: Dette symbolet pa produktet eller pakken
innebeerer at produktet ikke skal behandles
som husholdningsavfall. | stedet skal det
leveres til en gjenvinningstasjon for elektrisk og
elektronisk utstyr. Ved a sarge for korrekt av-
hending av apparatet, vil du bidra til & forhindre
potensielle negative konsekvenser for miljget
og menneskers helse, som ellers kunne ha
inntruffet grunnet feilaktig avfallshandtering av
produktet. For mer detaljert informasjon om re-
sirkulering av dette produktet, bes du kontakte
de lokale myndigheter, en gjenvinningsstasjon,
eller butikken der du kjgpte produktet.

UK: Lleit cumBon, HaHeceHWI Ha Bupib abo
0ro ynakoBKy, 03Hayae, Lo BUpib He MOoXHa
BVKMAATW pa3oM i3 nobyToBuM cMiTTaM. Ha-
TOMICTb Oro cnig nepefatv Ha BignoBigHWUN
NyHKT 300py ENEKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOTo
obnagHaHHs, Lo niansirae NoBTOPHIN nepe-
pob6ui. MoabasLum Npo HanexHy niksigadito
BMPOBY, BV JOMOMOXETE NONEpeanTN MOXIMUBI
HeraTuBHI Hacnigkv Ans AOBKINMA Ta 340pOB’sA
nogen, siki Mornu 6 BUHUKHYTU B pasi Herpa-
BWITbHOTO NOBOMKEHHS 3 LM BMpobom. [ns
ofepxaHHs GinbLu AoknagHoi iHpopmalii npo
NMOBTOPHY NepepobKy Liboro BUpoOy 3BepTanTech
y MiCLieBi OpraHu Bnaau, LIEHTP MNOBTOPHOI ne-
pepobKuM Yn B MarasuH, y skomy 6yro npuabdaHo
BUpIO.

MK: CumbonoT Ha Npon3BOA0T UK Ha
HEroBOTO MaKyBak-€ NMoKaxyBa AeKa OBOj
Npou3BOA He CMee Aa ce TpeTupa Kako

oTnag o4 gomakuHcTBaTa. HamecTo Toa, ke
Ouae npefageH Ha coofBeTHaTa cTaHuua

3a 0TNag 3a peuuknMpame Ha enekTpuyHa

1 enekTpoHcka onpema. Co npaBuIHO
dprare Ha 0BOj NPOU3BOA, ke MOMOrHeTe

[a ce cnpeyart noTeHumjanHuTe HeraTuBHU
nocrneauvum 3a XMBoTHaTa CpefiHa v 34pasjeTo
Ha nyreTto, kou nHaky 61 mMoxene ga HactaHat
o[1 HEMPaBUITHO paKyBake CO OTNaA0T Ha
0BOj Mpon3soa. 3a nogetanHn nHhopmauum
OKOINy PELMKNMparEeTo Ha OBOj NPOU3BOA,
KOHTAKTUpPa|Te ja BallaTa fokanHa rpagcka
KaHuenapwja, cepBucoT 3a dpnare Ha oTnag
of AoMaKkvHCTBaTa Uin npodaBHuULaTa Bo Koja
CTe ro Kynurne npov3BoaoT.

RO: Acest simbol aplicat pe produs sau amba-
laj indica faptul ca produsul nu ar trebui consi-
derat deseu casnic. in schimb, acesta trebuie



predat centrelor de colectare adecvate de reci-
clare a echipamentelor electrice si electronice.
Asigurand eliminarea corecta a acestui produs,
ajutati la prevenirea posibilelor consecinte ne-
gative asupra mediului gi sanatatii umane, care
pot fi cauzate tratarea inadecvata a deseurilor
rezultate din acest produs. Pentru informatii
detaliate, cu privire la reciclarea acestui pro-
dus, va rugam sa contactati autoritatile locale,
centrele de reciclare sau magazinul.

HU: Ez a jeldlés a terméken vagy a csomago-
lasan azt jelenti, hogy a készlléket a haztartasi
hulladéktol kildn kell kezelni. Az elhasznalt ké-
szuléket az elektromos és elektronikai beren-
dezések begyiijtéhelyére kell szallitani. Azzal,
hogy gondoskodik a termék megfeleld hulladék
elhelyezésérdél, segit megelézni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt lehetséges
negativ kovetkezményeket, amelyek egyébként
a termék helytelen hulladékkezelése esetén
el6fordulhatnanak. A termék Ujrahasznositasa-
val kapcsolatos bévebb informacidért, kérjuk,
vegye fel a kapcsolatot a helyi 6nkormanyzat-
tal, hulladékkezel6 szolgaltatokkal, vagy az
Uzlettel, ahol a terméket megvasarolta.

SL: Simbol na izdelku ali embalazi oznaduje,
da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z
obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Treba ga je
oddati na ustrezno zbirno reciklirno mesto za
elektri¢no in elektronsko opremo. S pravilnim
odlaganjem tega izdelka boste pomagali pri
preprecevanju potencialnih negativnih vplivov
na okolje in zdravje ljudi, ki ga sicer lahko
povzroc¢i neprimerno odlaganje tega izdelka.
Za podrobnejSe informacije o recikliranju tega
izdelka se obrnite na lokalne oblasti, pristojne
za odstranjevanje odpadkov ali trgovino, v ka-
teri ste kupili izdelek.

AL: Simboli mbi produkt ose mbi paketimin e
tij tregon se ky produkt nuk mund té trajtohet

si mbeturiné shtépiake. Né vend té késaj

ai do té dorézohet prané pikés pérkatése

té grumbullimit pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Duke u siguruar

qé ky produkt té hidhet si¢ duhet, ju do té
ndihmojé né parandalimin e pasojave negative
té mundshme pér mjedisin dhe shéndetin e
njeriut, e cila mund té ndryshe té shkaktohen
nga trajtimi i papérshtatshém i mbetjeve té kétij
produkti. Pér informacion mé té detajuar mbi
riciklimin e kétij produkti, ju lutemi kontaktoni
zyrén tuaj lokale té qytetit, shérbimin e hedhjes
s€ mbeturinave shtépiake ose dyganin ku keni
bleré produktin.

LT: Sis simbolis ant gaminio ar pakuotés reis-
kia, kad gaminio negalima iSmesti su buitiné-
mis atliekomis. Jj reikia nugabenti j atitinkama,
elektriniy ir elektroniniy prietaisy surinkimo
punkta perdirbimui. Pasirlpindami tuo, kad
gaminys baty tinkamai utilizuotas, padésite
apsisaugoti nuo neigiamy pasekmiy aplinkai

ir zmoniy sveikatai, kurias prieSingu atveju
sukelty netinkamas Sio gaminio utilizavimas.
Norédami gauti iSsamesne informacija apie Sio
gaminio perdirbima, kreipkités | miesto valdzios
institucija, vieting buitiniy atlieky tvarkymo tar-
nyba ar parduotuve, kurioje jsigijote gaminj.

LV: Sis simbols uz izstradajuma un iepako-
juma norada, ka izstradajumu nevar izmest
sadzives atkritumos. Ta vieta to var nodot
piemérota elektrisko un elektronisko iekartu
parstradajamo atkritumu savak$anas vieta.
Nodrosinot, ka Sis izstradajums tiek izmests
pareiza veida, varat palidzét novérst potenciali
negativo ietekmi uz apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, ko pretéja gadijuma var radit neparei-
za 81 izstradajumu atkritumu apsaimniekoSana.



Lai sanemtu papildinformaciju par izstradaju-
ma parstradi, sazinieties ar vietéjo parvaldi,
parstrades centru vai tirdzniecibas vietu, kura
iegadajaties izstradajumu.

PL: Ten symbol umieszczony na produkcie

lub opakowaniu oznacza, ze produktu nie
wolno usuwacé razem ze zwyktymi odpadkami z
gospodarstw domowych. Zamiast tego nalezy
go przekaza¢ odpowiedniemu punktowi zbidrki
przekazujagcemu

urzadzenia elektryczne i elektroniczne do
recyklingu. Pilnujac odpowiedniego usunigcia
produktu, pomagasz zapobiegac ewentualnych
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i
zdrowia ludzkiego, ktore mogtyby

zosta¢ spowodowane niewtasciwym usu-
nieciem zuzytego produktu. Szczegdtowe
informacje dotyczace recyklingu opisywanego
produktu mozna uzyska¢ od wiadz lokalnych,
stuzby zbiérki odpadéw z gospodarstw domo-
wych lub u sprzedawcy urzadzenia.



Stimate client,

Scopul nostru este acela de a va oferi produse de inalta calitate, ce depasesc as-
teptarile Aparatul dumneavoastra este produs in centre moderne si este testat cu
grija, in special din punct de vedere calitativ. Acest manual a fost elaborat pentru a
va ajuta sa utilizati aparatul care a fost produs cu cea mai recenta tehnologie, cu
incredere si eficientd maxima. inainte de utilizarea aparatului, cititi cu atentie acest
manual ce include informatii de baza referitoare la instalarea sigura, mentenanta
si utilizare. Va rugadm sa contactati cel mai apropiat centru de service autorizat,
pentru instalarea produsului dumneavoastra.
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Cuprins

Prezentarea si dimensiunea produsului
Avertismente

Pregatire pentru instalare si utilizare

Utilizarea cuptorului

Curatarea si mentenanta produsului dumneavoastra
Service si transport
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PREZENTAREA S| DIMENSIUNEA PRODUSULUI

Panoul de comanda

Maner

Usa cuptorului

Element inferior de
incalzire (in spatele placii)

Element superior de incélzire (in spatele placii)

— ——
Gratar de —

metal ( &= Lampa de cuptor

=" 4

{l

Tava ]
Rafturi ) Te=
Clapete de eliberare a
aerului
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AVERTISMENTE PRIVIND SIGU-
RANTA

CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI CU
ATENTIE SI COMPLET, INAINTE DE
A UTILIZA APARATUL ELECTROCAS-
NIC, SI PASTRATI-LE LA INDEMA-
NA, PENTRU REFERINTE VIITOARE,
CAND ESTE NECESAR.

ACEST MANUAL A FOST ELABORAT
PENTRU MAI MULTE MODELE CO-
MUNE. ESTE POSIBIL CA APARATUL
DUMNEAVOASTRA SA NU AIBA ANU-
MITE CARACTERISTICI EXPLICA-
TE IN ACEST MANUAL. ACORDATI
ATENTIE EXPRESIILOR CU FIGURI,
CAND CITITI MANUALUL DE UTILIZA-
RE.

Avertismente generale privind
siguranta

» Acest aparat electro-
casnic poate fi folosit de
copiii in varsta de 8 ani
si mai mari si de persoa-
nele cu capacitai fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de
experienta si cunostinte,
in cazul in care se afla
sub supraveghere sau
au fost instruite in ceea
ce priveste folosirea
aparatului electrocasnic

RO -

intr-o maniera sigura si
daca inteleg pericolele la
care se expun. Copiii nu
au voie sa se joace cu
aparatul electrocasnic.
Curatarea si intretinerea
nu vor fi executate de
copiii nesupravegheati.

* AVERTISMENT: Apara-
tul electrocasnic si piese-
le sale accesibile devin
fierbinti in timpul utiliza-
rii. Aveti grija sa evitati
atingerea elementelor
de incalzire. Copiii cu
varste sub 8 ani nu vor
avea voie sa se apropie
de aparat, daca nu sunt
supravegheati constant.

« AVERTISMENT: Pericol
de incendiu: nu depozi-
tati articole pe suprafete-
le de gatit.

« AVERTISMENT: Daca
suprafata este crapata,
opriti aparatul, pentru a
evita posibilitatea produ-
cerii unui soc electric.

* Aparatul nu se poate
utiliza cu un temporiza-



tor extern sau printr-un
sistem de control de la
distanta.

* Aparatul se infierbanta
in timpul utilizarii. Aveti
grija sa evitati atingerea
elementelor de incalzire,
din cuptor.

» Este posibil ca manere-
le sa devina fierbinti in
timpul utilizarii normale,
pentru perioade scurte
de timp.

* Nu utilizati agenti de
curatare aspri sau abra-
zivi sau instrumente de
metal ascutite, pentru
curatarea sticlei de pe
usa cuptorului sau a
altor suprafete, deoarece
acestea pot zgaria su-
prafetele, sticla se poate
sparge sau se poate
deteriora suprafata.

* Nu utilizati agenti de cu-
ratare pe baza de abur,
pentru curatarea apara-
tului electrocasnic.

* AVERTISMENT: Asigu-
rati-va ca aparatul este

oprit inainte de a inlocui
lampa, pentru a evita po-
sibilitatea de soc electric.

ATENTIE: Este posibil
ca piesele accesibile sa
devina fierbinti in proce-
sul de gatire sau frigere.
Accesul copiilor mici
trebuie interzis.

» Aparatul dumneavoastra electro-

casnic este produs in conformitate
cu toate standardele si normele
locale si internationale, aplicabile.

Lucrarile de mentenanta si re-
paratii trebuie efectuate doar de
tehnicieni autorizati. Lucrarile de
instalare si reparatii efectuate de
tehnicieni neautorizati va pot pune
in pericol. Transformarea sau mo-
dificarea specificatiilor aparatului
sub orice forma este periculoasa.

Inainte de instalare, asigurati-va
ca cerintele aparatului sunt com-
patibile cu conditiile locale de dis-
tributie (tipul de gaz si presiunea
gazului sau tensiunea si frecventa
electrica). Cerintele valabile pen-
tru acest aparat sunt specificate
pe eticheta.

ATENTIE: Acest aparat este pro-
iectat doar pentru gatirea alimen-
telor si poate fi utilizat doar in lo-
cuinte; acesta nu trebuie utilizat cu
alt scop sau in alte aplicatii, in afa-
ra locuintelor, in spatii comerciale
sau pentru incalzirea incaperilor.

* Nu incercati sa ridicati sau sa mu-
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tati aparatul electrocasnic tragand
de manerul usii.
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S-au luat toate masurile posibile,
pentru a va garanta siguranta. Dat
fiind faptul ca este posibil ca sticla
sa se sparga, trebuie sa curatati
aparatul cu atentie, pentru a evita
zgarierea. Evitati lovirea sau cioc-
nirea sticlei, cu accesoriile.
Asigurati-va ca, in timpul instalarii,
cablul de alimentare nu este blo-
cat. In situatia in care cablul de
alimentare este defect, acesta tre-
buie inlocuit de producator, opera-
torul de service sau alte persoane
calificate, pentru a preveni aparitia
pericolelor.

Cand usa cuptorului este deschi-
sa, nu permiteti copiilor sa se ca-
tere sau sa se aseze pe aceasta.

Avertismente de instalare

Nu utilizati aparatul fnainte ca
acesta sa fie complet instalat.

Aparatul trebuie instalat si pus in
functiune de un tehnician autori-
zat. Producatorul nu este respon-
sabil pentru orice paguba cauzata
de pozitionarea si instalarea gre-
sita, efectuate de persoane neau-
torizate.

Cand despachetati aparatul, asi-
gurati-va ca nu a fost avariat in
timpul transportului. Tn situatia in
care acesta prezinta defecte, nu
utilizati aparatul electrocasnic Si
contactati imediat un operator de
service calificat. Deoarece mate-
rialele utilizate pentru ambalare
(nailon, capse, polistiren etc.) pot
fi periculoase pentru copii, aces-
tea trebuie stranse si indepartate
imediat.

Protejati aparatul de impactul at-
mosferic. Nu il expuneti la soare,
ploaie, ninsoare etc.

Materialele din jurul aparatului

(dulap) trebuie sa poata rezista la
o temperatura de minimum 100°C.

in timpul utilizarii
» Cand utilizati cuptorul pentru pri-

ma data, materialele de izolare si
elementele de incalzire vor emana
un anumit miros. Din acest motiv,
inainte de prima utilizare, rulati un
program, fara a pune nimic in cup-
tor, la temperatura maxima, timp
de 45 de minute. In acelasi timp,
trebuie sa ventilati in mod adecvat
spatiul in care produsul este insta-
lat.

In timpul utiliz&rii, suprafetele ex-
terioare si interioare ale cuptorului
se infierbanta. Cand deschideti
usa cuptorului, faceti un pas in
spate, pentru a evita aburul prove-
nit din cuptor. Exista risc de produ-
cere a arsurilor.

Nu asezati materiale inflamabi-
le sau combustibile, in sau langa
aparat, cand acesta este in func-
tiune.

Folositi intotdeauna manusi de
bucatarie pentru a scoate si intro-
duce alimente in cuptor.

Nu lasati aparatul de gatit nesu-
pravegheat, cand gatiti cu uleiuri
solide sau lichide. Acestea pot
lua foc, Tn caz de incalzire extre-
ma. Nu turnati niciodata apa peste
flacari generate de ulei. Acoperiti
oala sau tigaia cu capacul, pentru
a inabusi flacara produsa in acest
caz si opriti aparatul de gatit.
Daca nu utilizati aparatul pentru
0 perioada lunga de timp, deco-
nectati-l. Pastrati panoul principal
stins. De asemenea, cand nu utili-
zati aparatul, inchideti robinetul de
gaz.

* Asigurati-va ca butoanele de con-
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trol ale aparatului se afla intot-
deauna in pozitia ,0” (stop), cand
acesta nu este utilizat.

Tavile se inclina cand sunt extra-
se. Aveti grija sa nu se verse lichid
fierbinte.

Cand usa ori sertarul este des-
chis, nu asezati obiecte pe aces-
ta. Exista riscul ca aparatul elec-
trocasnic sa se dezechilibreze sau
sa se rupa capacul.

Nu asezati obiecte grele sau com-
bustibile, precum si obiecte infla-
mabile (nailon, pungi de plastic,
hartie, material etc.), in sertar. De
asemenea, nu introduceti obiecte
de bucatarie cu accesorii de plas-
tic (ex. ménere).

Nu atarnati prosoape, céarpe de
vase sau haine pe aparat sau ma-
nerele sale.

Se recomanda folosirea apei
care nu este dura, pentru a
evita cantitatea excesiva de
reziduuri de calcar Tn sistemul
de generare a aburului, in timp.
Pentru a verifica duritatea apei,
va rugam sa folositi hartia de
test furnizata impreuna cu
produsul si tabelul de mai jos.
Hartia de test este tinuta in apa
timp de 3 secunde si scoasa;
dupa un minut, dungile devin
vizibile pe hartie.

Benzi de testare Duritatea apei
5-4 dungi albastre Apa cu nivel foarte
scazut de duritate
1 dunga rosie Apa cu nivel scazut de
duritate
2 dungi rosii Apa cu nivel mediu de
duritate
3 dungi rosii Apa cu nivel ridicat de
duritate
4-5 dungi rosii Apa cu nivel foarte
ridicat de duritate

+ Daca nu este setat nivelul
corect al duritatii apei, acest
lucru poate afecta functionarea
aparatului si durata sa de viata.

* Nu utilizati alte lichide in afara
de apa plata.

* Nu utilizati apa calda.

* Mentineti rezervorul de apa
inchis cand cuptorul este in
functiune.

+ Cand cuptorul este incins si
usa cuptorului este deschisa,
poate iesi abur cu aer cald; prin
urmare, stati departe de cuptor
si, de asemenea, tineti copii
departe in timp ce deschideti
usa cuptorului.

* Pentru a evita calcarul rezidual
in cavitate, curatati cavitatea
dupa fiecare utilizare.

* Dupa procesul de gatire, apa
ramasa in sistem trebuie
eliminata. Pentru a face acest
lucru, va rugam sa selectati
optiunea ,,Da” cand apare
intrebarea automat pe ecran
dupa procesul de gatire. Nu
lasati nimic in cuptor in timpul
acestei operatii.

in timpul procesului de curata-
re si intretinere

¢ Opriti intotdeauna aparatul thainte
de operatiuni cum sunt curatarea
si intretinerea. Aceste operatiuni
se pot efectua dupa ce deconectati
aparatul sau il stingeti din butoane.

* Nu indepartati butoanele de control,
pentru a curata panoul de control.

* PENTRU A CONSERVA EFICI-
ENTA SI SIGURANTA APARA-

RO -7



TULUI DUMNEAVOASTRA, VA
RECOMANDAM SA UTILIZATI
INTOTDEAUNA PIESE ORIGI-
NALE SI SA APELATI DOAR LA
OPERATORII NOSTRI AUTORI-
ZATI DE SERVICII, IN CAZ DE
NECESITATE.

PREGATIRE PENTRU INSTALA-
RE $1 UTILIZARE

Produs cu cele mai bune piese si mate-
riale, acest cuptor modern, functional si
practic va va satisface nevoile, in toate
privintele. Cititi manualul pentru a obtine
rezultate bune si pentru a nu avea pro-
bleme, in viitor. Informatiile de mai jos cu-
prind reguli necesare pentru pozitionarea
corecta si activitati de service. Acestea
trebuie citite in intregime, in special de
tehnicianul care pozitioneaza aparatul.

CONTACTATI CENTRUL DE SERVI-
CE AUTORIZAT SA INSTALEZE CUP-
TORUL DUMNEAVOASTRA!

ALEGEREA UNUI LOC PENTRU
CUPTORUL DUMNEAVOASTRA

- Trebuie sa acordati atentie mai mul-
tor aspecte cand alegeti un loc pentru
cuptorul dumneavoastra. Asigurati-va
ca luati in considerare recomandarile
de mai jos, pentru a preveni aparitia
oricaror probleme si situatii periculoa-
se, care pot aparea ulterior!

- Cand alegeti un loc pentru cuptor,
trebuie sa aveti grija sa nu existe in
apropiere materiale inflamabile sau
combustibile, cum sunt perdelele, ule-
iul, carpele de bucatarie etc., care se
pot aprinde repede.

- Mobila din jurul cuptorului trebuie sa
fie produsa din materiale rezistente la
caldura, la temperaturi cu peste 50 °C
peste temperatura din incapere.

Modificarile necesare pentru peretii dula-
purilor si ventilatoarele de aerisire, dea-
supra produsului Tncorporat combinat,
precum si inaltimile minime, de la panoul
cuptorului, sunt prezentate Tnh Figura 1.
Astfel, ventilatorul de aerisire trebuie po-
zitionat la o Tnaltime minima de 65 cm,
in raport cu placa politei. Daca nu exista
ventilator de aerisire, indltimea nu trebu-
ie sa fie mai mica de 70 de cm.
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INSTALAREA CUPTORULUI iN-
CORPORAT
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Introduceti cuptorul incorporat in dulap
si impingeti-I in fata. Deschideti usa cup-
torului si introduceti 2 suruburi in gaurile
amplasate Tn rama cuptorului. Strangeti
suruburile, cdnd rama produsului atinge
suprafata de lemn a dulapului.

Blat
/i

. min. W Capac incorporat
min.
50 mnj 25 mn‘ 1

Cuptor incorporat

Daca instalati cuptorul sub o polita, dis-
tanta intre blatul de lucru si panoul de
sus al cuptorului trebuie sa fie de mi-
nimum 50 de milimetri, iar distanta in-
tre blatul de lucru si partea superioara
a panoului de control trebuie sa fie de
minimum 25 de milimetri.

CABLAREA Sl SIGURANTA
CUPTORULUI INCORPORAT

Instructiunile de mai jos trebuie urmate
intocmai, Tn timpul cablarii:

- Cablul de impamantare trebuie racor-
dat cu ajutorul unui surub, la semnul
de impamantare. Racordarea cablului
de alimentare trebuie efectuata ca in
Figura 6. Daca nu exista prizé impa-
mantata, ce respecta normele mediu-
lui de instalare, apelati imediat centrul
autorizat de service.

- Priza impamantata trebuie sa se afle
in imediata vecinatate a aparatului.
Nu utilizati niciodata cablu prelungitor.

- Cablul de alimentare nu trebuie sa
intre in contact cu suprafata fierbinte
a produsului.

- In situatia in care cablul de alimentare
este avariat, apelati centrul autorizat
de service. Cablul trebuie Tnlocuit de
centrul autorizat de service.

- Cablajul aparatului trebuie efectu-
at de un centru autorizat de service.
Pentru acest racord, trebuie utilizat un
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cablu flexibil, de tip HO5VV-F.

- Cablarea incorecta poate afecta apa-
ratul electrocasnic. Acest tip de defec-
tiuni nu vor fi acoperite de garantie.

- Aparatul este proiectat sa fie racordat
la alimentare electrica de ~220-240 V.
Daca valoarea este diferita de cea
mentionatd mai sus, apelati imediat
centrul autorizat de service.

- Firma producatoare declara ca nu
isi asuma sub nicio forma raspun-
derea pentru orice tip de defectiuni
si pierderi generate de nerespecta-
rea normelor de siguranta!

- Cablajul aparatului trebuie efectu-
at de un centru autorizat de service.
Aparatul electrocasnic este

- proiectat sa fie racordat la alimentare
electrica de 220-240V~. Daca valoa-
rea retelei de alimentare cu electrici-
tate este diferita de cea mentionata,
apelati imediat un Service autorizat.
Aparatul este proiectat pentru a fi uti-
lizat cu o prizé sau o conexiune fixa
la retea. Este necesar sa instalati un
comutator cu dublu pol Tntre produs si
reteaua de alimentare cu electricitate
cu un spatiu de cel putin 3 mm intre
contactele comutatorului. (tensiune
de 20A, operare intarziata)

ALBASTRU

GALBEN+VERDE

3.4: AVERTISMENTE GENERA-
LE S1 MASURI DE PRECAUTIE

Aparatul dumneavoastra electrocasnic
este produs in conformitate cu instructi-
unile de siguranté relevante cu privire la
aparatele electrice . Lucrarile de mente-
nanta si reparatii trebuie efectuate doar
de tehnicieni autorizati pregatiti de firma
producatoare. Lucrarile de instalare si
reparatii efectuate fara a respecta in-
structiunile sunt periculoase.

n timpul functionarii aparatului, supra-
fetele exterioare se incalzesc. Elemen-
tele care incalzesc suprafata interioara
a cuptorului si aburul provenit din cuptor
sunt foarte fierbinti. Aceste sectiuni vor
continua sa pastreze caldura pentru un
anumit timp chiar daca aparatul este
deconectat. Nu atingeti niciodata su-
prafetele fierbinti. Nu permiteti accesul
copiilor.

Pentru a gati in cuptorul dumneavoastra,
functia cuptorului si butoanele de setare
a temperaturii trebuie reglate, iar tem-
porizatorul cuptorului trebuie programat.
contrar, cuptorul nu va functiona.

Cand usa este deschisa, nu asezati
obiecte pe aceasta. Exista riscul ca
aparatul electrocasnic sa se dezechili-
breze sau sa se rupa capacul.

Deconectati aparatul  electrocasnic
cand acesta nu este utilizat.

Protejati aparatul de impactul atmosfe-
ric. Nu il expuneti la soare, ploaie, nin-
soare, praf etc.

Utilizarea butonului de control
al functiilor cuptorului.

Functiile cuptorului

* Functiile cuptorului dumneavoastra
pot fi diferite, daca modelul produsului
dumneavoastra este diferit.

0. Lampa de cuptor:
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Doar lampa de cuptor se va aprinde si
va ramane aprinsa in toate functiile de
gatire.

* -

¢ | Functia de decongelare:

Luminile cuptorului se vor aprinde,
ventilatorul va incepe sa functioneze.

Pentru a folosi functia de decongelare,
puneti alimentele congelate pe un raft
in a treia fanta de jos a cuptorului. Este
recomandat s& puneti o tava sub ali-
mentele de decongelat in care se poate
acumula apa din gheata topita. Aceasta
functie nu va gati sau coace alimentele,
va ajuta doar la dezghetarea acestora.

@ Functia: Turbo: Luminile termo-
statului si ale cuptorului se vor aprinde,
elementul de gratar si ventilatorul vor
incepe sa functioneze.

Functia turbo distribuie caldura in mod
egal Tn cuptor. Mancarea de pe toate
rafturile va fi gatita uniform. Se reco-
manda pre-incalzirea cuptorului timp
de aproximativ 10 minute.

— | Functia de gatire statica:
Luminile termostatului si ale cuptoru-
lui se vor aprinde, elementul inferior si
cel superior de incalzire vor incepe sa
functioneze. Functia de gatire statica
emite caldura, asigurand gatirea unifor-
ma a alimentelor pe rafturile de jos si de
sus. Aceasta este ideala pentru produ-
sele de patiserie, prajituri, paste coapte,
lasagna si pizza. Se recomanda prein-
calzirea cuptorului, timp de 10 minute si
cel mai bine este sa preparati alimente-
le pe un singur raft, cand utilizati aceas-
ta functie.

# | Functia ventilator:

Luminile termostatului si ale cuptorului
se vor aprinde, elementul inferior si cel

superior de incalzire si ventilatorul vor
incepe sa functioneze.

Aceasta functie este foarte buna pentru
produsele de patiserie. Gatirea este
efectuatd de elementul inferior si cel
superior de Tncalzire si de ventilatorul
care asigura circulatia aerului, lucru
care va permite o usoara prajire a
alimentelor. Se recomanda pre-incalzirea
cuptorului timp de aproximativ 10 minute.

Functia de gratar:

Luminile termostatului si ale cuptorului
se vor aprinde, elementul de gratar va
incepe sa functioneze. Aceasta functie
este folosita pentru functiile de gratar si
prajire. Folositi rafturile superioare ale
cuptorului. Ungeti delicat gratarul metalic
cu ulei, pentru ca alimentele sa nu se
lipeasca si asezati-le pe centrul gratarului.
Puneti intotdeauna o tava dedesubt
pentru a colecta uleiul sau scurgerile de
grasime. Se recomanda pre-incalzirea
cuptorului timp de aproximativ 10 minute.
Avertisment: Cand prajiti pe gratar, usa
cuptorului trebuie inchisa iar temperatura
cuptorului trebuie reglata la 190 °C.

N ad

Functia de gratar mai rapid:

Luminile termostatului si ale cuptorului
se vor aprinde, elementul de gratar si
cel superior de incalzire vor incepe sa
functioneze. Functia se utilizeaza pentru
prajirea mai rapida si pentru acoperirea
unei suprafete mai mari, cum este prajirea
carnurilor. Folositi rafturile superioare ale
cuptorului. Ungeti delicat gratarul metalic
cu ulei, pentru ca alimentele sa nu se
lipeasca si asezati-le pe centrul gratarului.
Puneti intotdeauna o tava dedesubt
pentru a colecta uleiul sau scurgerile de
grasime. Se recomanda pre-incalzirea
cuptorului timp de aproximativ 10 minute.
Avertisment: Cand prdjiti pe gratar, usa
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cuptorului trebuie Tnchisa iar temperatura
cuptorului trebuie reglata la 190 °C.

VZV Functia de dublu gratar si de ventilator:

Luminile termostatului si ale cuptorului
se vor aprinde, elementul de gratar si
cel superior de incalzire si ventilatorul
vor incepe sa functioneze.

Functia este folositd pentru prajirea mai
rapida a alimentelor mai consistente si
pentru a acoperi o suprafata mai mare.
Atat elementul superior de incalzire cét si
gratarul vor fi activate odata cu ventilatorul
pentru a asigura o gatire egala.

Folositi rafturile superioare ale cuptorului.
Ungeti delicat gratarul metalic cu ulei,
pentru ca alimentele sa nu se lipeasca
si asezati-le pe centrul gratarului. Punetj
intotdeauna o tava dedesubt pentru a
colecta uleiul sau scurgerile de grasime.
Se recomanda pre-incalzirea cuptorului
timp de aproximativ 10 minute.

Avertisment: Cand prajiti pe gratar, usa
cuptorului trebuie inchisa iar temperatura
cuptorului trebuie reglata la 190°C.

@

Luminile si termostatul cuptorului se vor
aprinde, elementul de gratar si cel inferior
de incélzire si ventilatorul vor incepe sa
functioneze.

Functia de pizza:

Functia de ventilator si de incalzire
inferioara sunt ideale pentru coacerea,
intr-un timp scurt, a alimentelor cum ar
fi pizza. In timp ce ventilatorul distribuie
caldura, elementul inferior de Tncalzire
asigura coacerea aluatului.

Usa cuptorului nu trebuie deschisa des
n timpul functionarii.

n Avertisment: Cand prajiti pe

gratar, usa cuptorului trebuie inchisa
iar temperatura cuptorului trebuie
reglata la 190 °C.

Operare manuala prin asistenta cu aburi:

Aceasta functie poate fi folosita pentru
oricare alte operatiuni de gatire.

Se foloseste pentru a gati toate tipurile
de legume, bucati mai mici de carne,
fructe si garnituri (orez, paste). Gatirea

Avantaje;

* Mancarurile au un strat exterior
crocant si lucios

* Pierderi minime de apa

* Nutrientii nu se pierd aproape deloc

+ Gatire cu putine grasimi

Puteti selecta functia dorita si
densitatea aburului. Tabelul privind
densitatea aburului se gaseste pe
pagina urmatoare.

Umplerea rezervorului de apa

* Volumul rezervorului de apa este de
300 ml. Acest volum permite 3 cicluri
de gatire prin asistenta cu aburi.
Pentru fiecare ciclu se utilizeaza
aproximativ 100 ml de apa.
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« Apasati capacul rezervorului pentru

a-l deschide

» Trageti usor de rezervorul de apa.

Rezervorul nu trebuie scos
complet

"

* Adaugati minim 100 ml de apa in
rezervor inainte de utilizare.

@ Nivelul maxim al apei este indicat

ca ,MAX” pe rezervor.

Densitate abur Cantitati de apa

1 injectie de abur Adaugati 100 ml de apa

2 injectii de abur Adaugati 200 ml de apa

3 injectii de abur Adaugati 300 ml de apa

Injectie de abur automata | Adaugati 100 ml de apa

» Apasati capacul rezervorului pentru
a-l inchide.

Functia de curatare cu vapori
Functia de curatare cu vapori
Vapclean+ ofera o curatare

usoara. Veti gasi aceasta functie in

meniul ,Curatare”. Inainte de a utiliza
aceasta functie, adaugati 300 ml apa
in rezervor. Pentru adaugarea apei,
urmati instructiunile din sectiunea

,JUmplerea rezervorului de apa”.

ECONOMISIRE DE ENERGIE

Reduce cantitatea de lichid
sau de grasime pentru a
reduce timpii de gatire.
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Mod calibrare

Butonul rotativ stang

Apasare indelungata: Pornire / Oprire
Apasare de scurta durata: Pauza
gatire

Rotire spre dreapta: Blocare taste

Rotire spre stanga: Revenire / Intrare
n meniul anterior

Butonul rotativ drept

Apasare: Selectare / Pornire gatire / Pornire
operare manuala aburi

Rotire spre dreapta: Navigare in meniu /
Crestere temperatura

Rotire spre stanga: Navigare Th meniu /
Reducere temperatura
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UTILIZAREA PRODUSULUI
Ready Cook este gandit pe principiul
ca utilizatorii amatori sa poata fi capa-
bili sa utilizeze cu usurinta retete pro-
fesionale cu ajutorul funcijilor de gatire
automata, permitandu-le gospodinelor
sa isi puna in practica propriile retete
cu ajutorul funcijilor de gatire manuala.
Folosind o interfata prietenoasa cu aju-
torul ecranului TFT color, Ready Cook
are un farmec aparte comparativ cu
celelalte cuptoare existente pe piata.

Meniurile Ready Cook, precum gatirea
manuala, gatirea automata, programe-
le favorite, curatarea si setarile sunt
descrise mai jos.

Gatirea manuala:

Fiecare setare de gatire poate fi selec-
tata de utilizator la gatirea manuala. Se
pot selecta 7 functii de gatire diferite,
temperatura, functia de crestere, dura-
ta de gatire si ora de oprire a gatirii.

Cu flexibilitatea gatirii manuale, orice
gatire poate fi realizata de utilizatori in
functie de propriile preferinte.

Pentru a gati in meniul manual de gati-
re, urmati pasii enumerati mai jos.

Utilizarea unitatii de control
inteligente LCD

Ready Cook este proiectat pentru a
ajuta utilizatorii care gatesc acasa
sa puna in aplicare cu usurinta
retete profesionale, folosind functiile
incorporate pentru gatire automata.

Meniurile Ready Cook, precum
gatirea manuala, gatirea automata,
programele favorite, curatarea si
setarile sunt descrise mai jos.

Gatirea manuala

Puteti ajusta toate setarile de gatit in
modul de gatire manuala, inclusiv cele
7 functii de gatit diferite, temperatura,
functia de crestere, durata de gatire si
ora de oprire a gatirii. Urmati pasii de
mai jos pentru a naviga in meniul de
Gatire manuala.

Meniul Principal

* Rotiti butonul din dreapta Tn
oricare dintre directii pana cand se
evidentiaza optiunea de ,,Gatire
manuala”.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

functions

ol

fan assisted cooking
< - IS
Functia cuptorului

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a naviga intre
functiile disponibile ale cuptorului.

20:27

» Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.
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steam aid cooking

steam aid cooking

. ON OFF

2 steam injection

[ | | 0% | Q|2 20:27
Gatirea prin asistenta cu aburi * Rotiti butonul din dreapta o data
« Rotiti butonul din dreapta in oricare pentru a selecta ,2 injectii cu abur”.
dintre directii pentru a evidentia + Apasati butonul din dreapta pentru
optiunile ,,Pornire” sau ,,Oprire” a selecta optiunea evidentiata.
pentru Gatirea prin asistenta cu
aburi.
«  Apasati butonul din dreapta pentru steam aid cooking

a selecta optiunea evidentiata.
Add 100 ml water

steam aid cooking

1 steam injection

+ Adaugati 200 ml de apa in
rezervorul de apa.

® W J o OIE 20:27
« Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta ,,1 injectie cu abur”.

» Apasati butonul din dreapta pentru

»+Adaugare 200 ml de apa”.

B

steam aid cooking

steam aid cooking

3 steam injection
Add 100 ml water

0@l Q& 20:27
= L A i * Rotiti butonul din dreapta de doua ori
. nglé,%at" 100 ml de apa in rezervoru pentru a selecta ,3 injectii cu abur’.

- Apasati butonul din dreapta pentru » Apasati butonul din dreapta pentru
»Adaugare 100 ml de apa”. a selecta optiunea evidentiata.
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steam aid cooking temperature

Add 300 ml water . 155°C 160°C 165°C-
& B3 08 20:28

Adaugati 300 ml de apa in Temperatura
rezervorul de apa. + Rotiti butonul din dreapta in oricare

Apasati butonul din dreapta pentru dintre sensuri pentru a naviga intre
,Adaugare 300 ml de apa”. setérile de temperatura disponibile.
» Apasati butonul din dreapta pentru

a selecta optiunea evidentiata.

steam aid cooking

auto steam injection

Rotiti butonul din dreapta de doua

ori pentru a selecta ,injectie cu abur

automata”. Crestere

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
din sensuri pentru a evidentia
optiunile ,,Pornire” sau ,,Oprire”
pentru crestere.

Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

steam aid cooking » Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

Add 100 ml water
cooking duration

00:00

hour minute

Adaugati 100ml de apa in
rezervorul de apa.

Apasati butonul din dreapta pentru
»<Adaugare 100 ml de apa”.
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Durata de gatire

& Bk 5% OO0

Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre sensuri pentru a schimba
durata de gatire.

Apasati butonul din dreapta pentru
a seta durata de gatire.

NOTA: Dac4 durata de gatire este
setata la 00:00, gatirea va continua
pana cand o opriti manual.

end time

15:48

Ora de oprire a gatirii

Rotiti butonul din dreapta in oricare
din sensuri pentru a schimba ora
de oprire a gatirii.

Apasati butonul din dreapta pentru
a seta ora de oprire a gatirii.
function temperature boost time

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

Ecranul cu informatii

Gatitul va incepe in 10 secunde de
la ultima actiune sau cand butonul
din dreapta este apasat.

Rotiti butonul din stanga in sens
invers acelor de ceasornic pentru
a reveni la setarea anterioara.

RO -

B J1s0°C
Ecranul animat afiseaza:
» Durata de gatire

*  Temperatura
» Ora de pornire si de oprire a gatirii

+ Informatii privind functiile de gatit.

functions

0 2] @

fan assisted cooking
1504

temperature

155°C 160 °(C 165°C-

@ 0§ H
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cooking duration

Ecranul animat

Apasati butonul din stdnga pentru
a opri gatirea.

Apasati butonul din dreapta pentru
a incepe / continua gatirea.

Rotiti butonul din dreapta n
orice sens pentru a schimba
temperatura.

Rotiti butonul din stédnga in sensul
invers acelor de ceasornic, in
timp ce este activa orice functie
de gatire, pentru a afisa ecranul
setarilor pentru functia de cuptor,
pentru temperatura si timpul de
gatire.

Pentru a opri gatirea si a reveni la
meniul principal, apasati butonul din
stanga, apoi rotiti-l in sens invers
acelor de ceasornic.

Gatirea automata

Ready Cook are functii de retete incorpo-
rate, definite anterior, care pot fi selectate
din meniul de Gatire manuala. Veti putea
selecta numai numele felului de mancare
dorit. Nu va fi posibil sa modificati setarile
retetei, inclusiv durata de gatire si tem-
peratura, deoarece acestea sunt setate
automat de catre Ready Cook.

Urmati pasii de mai jos pentru gatirea
automata.

RO -19

seltings

)

cleaning

¢S

auto
cooking

favorites
<O

manual
cooking

&

Meniul Principal

Rotiti butonul din dreapta in
oricare dintre directii pana cand se
evidentiaza optiunea de ,,Gatire
automata”.

Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

breads and pastry

Categorii de alimente

Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a naviga intre
retetele disponibile.

Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

breads and pastry

baguette




Selectia retetelor

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a naviga intre
retetele disponibile.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

steam aid cooking

ON

OFF

LA
Injectie cu abur

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a evidentia
optiunile ,Pornire” sau ,Oprire”
pentru Injectie cu abur.

« Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

steam aid cooking

Add 200 ml water

B =

* Adaugati 200 ml de apa in
rezervorul de apa.
» Apésati butonul din dreapta pentru

»+Adaugare 200 ml de apa”.

weight

. 5009 10000

Greutate mancare

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a schimba
valorile de greutate.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a seta greutatea.

end time

c1:44

hour minute

g @ = &
a9 | @] aey | &

Ora de oprire a gatirii

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
din sensuri pentru a schimba ora
de oprire a gatirii.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a seta ora de oprire a gatirii.

oven shelf weight

1000g

01:10 | 21:43

Ecranul cu informatii
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» (Gatirea va incepe in decurs de
10 secunde fara activitate sau cand
butonul din dreapta este apasat.

* Rotiti butonul din stédnga in sens invers
acelor de ceasornic pentru a reveni la
ecranele de setari anterioare.

» Asezati alimentele pe raftul din
mijloc pentru a obtine cele mai
bune rezultate de gatit.

Ecranul animat

» Apasati butonul din stanga pentru
a opri gatirea.

* Apésati butonul din dreapta pentru
a incepe si a continua gatirea.

» Pentru a opri gatirea si pentru
a reveni la meniul principal, apasati
butonul din sténga si rotiti-I in sens
invers acelor de ceasornic.

Favorite

Este posibil sa salvati setarile pentru
gatirea manuala, permitandu-va sa
selectati rapid aceleasi setari de gatit
n orice moment. La sfarsitul meniului
pentru gatirea manuala, dupa setarea
duratei de gatire, veti fi intrebat daca
doriti sa salvati setarile in preferintele
dumneavoastra.

Pentru a crea o setare de gatit
preferata, utilizati functia de editare din
meniul Favorite.

Pentru a selecta si a incepe o functie
favorita, urmati pasii de mai jos.

cleaning

C

favarites

in Meniul Principal

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a evidentia
categoria ,Favorite”.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

favorite 8

| 200°C| %% | 00:45 =i

15:07

Favorite

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a naviga intre
optiunile disponibile.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

» Setarile stocate in lista de Favorite
vor fi afisate Tn partea de jos
a ecranului.
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+ Rotiti butonul din stanga Tn sens

favorite 8 invers acelor de ceasornic pentru
a reveni la ecranele de setari
. —ed—] : anterioare.

+ Asezati alimentele pe raftul din
mijloc pentru a obtine cele mai
i 200°C| #% 00:95 = 15:07 bune rezultate de gatit.

Ecranul executare/editare
* Rotiti butonul din dreapta pentru
a evidentia ,,Executare”.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta ,,Executare”.

end time - -

Ecranul animat

» Apasati butonul din stdnga pentru
a opri gatirea.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a incepe si a continua gatirea.

+ Pentru a opri gatirea si pentru

Ora de oprire a gatirii a reveni la meniul principal, apasati
* Rotiti butonul din dreapta in oricare butonul din stédnga si rotiti-l in sens
din sensuri pentru a schimba ora invers acelor de ceasornic.

de oprire a gatirii.
L ) Pentru a modifica setarile pentru catego-
* Apasati butonul din dreapta pentru ria Favorite, urmati pasii de mai jos.
a seta ora de oprire a gatirii. o

function temperature ov

0 cleaning

favorites
Meniul Principal
Ecranul cu informatii « Rotiti butonul din dreapta in oricare
« Gatirea va incepe in decurs de dintre directii pentru a evidentia
10 secunde fara activitate sau cand optiunea ,,Favorite”.

butonul din dreapta este apasat.
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* Apasati butonul din dreapta pentru _
a selecta optiunea evidentiata. functions

|III\ IIII IIII

favorite 8 fan assisted cooking
' 15:12
Functia cuptorului
& B /0 2007/ 2% 0045/ 15:07 . R_oti’;i bL_Jtonl_J_I din dreapta T.n o[icare
- dintre directii pentru a naviga intre
Favorite functiile disponibile ale cuptorului.

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a naviga intre
optiunile disponibile.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata. temperature

+ Setarile stocate Tn optiunea

selectata din ,Favorite” vor fi afisate . 195°( 20 0 o E 205°( -

in partea de jos a ecranului.

favorite 8

Temperatura

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre sensuri pentru a naviga intre
setarile de temperatura disponibile.

' fok 0045 = IERiF8 - Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

Ecranul executare/editare

* Rotiti butonul din dreapta pentru
a evidentia optiunea ,,Editare”.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea ,,Editare”.

% B
Crestere
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Durata de gatire

Raftul cuptorului

Rotiti butonul din dreapta in oricare

din sensuri pentru a evidentia function temperature oven shelf  limers
optiunile ,,Pornire” sau ,,Oprire” =
pentru crestere. ani

Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

cooking duration

Ecranul cu informatii

00 . 45 )| - Rotiti butonul din stanga in sens
I 2 el invers acelor de ceasornic pentru

a reveni la ecranele de setari

anterioare.

< 0

Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre sensuri pentru a schimba save to favorites

durata de gétire. e m——

Apasati butonul din dreapta pentru
a seta durata de gatire.

oven shelf Salvare in Favorite

* Raotiti butonul din dreapta pentru
a evidentia optiunea ,,Salvare”
(pentru a salva setarile) sau
»Anulare” (pentru a renunta la
setari).

» Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre sensuri pentru a naviga intre
rafturile disponibile ale cuptorului.

Curatarea
Apasati butonul din dreapta pentru  Cu functia de curéatare cu vapori,
a selecta raftul reziduul uscat din cuptor va fi inmuiat
Pentru a obtine aceleasi rezultate cu vapori. Pentru a efectua o curatare
de gtit de fiecare data, informatile U vapori, turnati un pahar de apa pe
despre raftul cuptorului sunt raftul din partea inferioara a cuptorului,
importante. apoi urmati pasii de mai jos.
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~Adaugare 300 ml de apa”.

cleaning duration

00:45

cleaning

in Meniul Principal

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a evidentia
optiunea ,,Curatare”. Durata de curatare

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a schimba
durata de curatare.

* Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

» Apasati butonul din dreapta pentru
a seta durata de curatare.

vap clean +
cleaning end lime

Ecranul de selectare a functiilor

Apasati butonul din dreapta pentru a se-

lecta curatarea cu vapori ,,Vapclean”. L 800

Ora de oprire a curatarii

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a schimba
timpul de finalizare a curatarii.

Add 300 ml water
* Apasati butonul din dreapta

pentru a seta timpul de finalizare
a curatarii.

Injectie cu abur

* Adé&ugati 300 ml de apa in
rezervorul de apa.

» Apasati butonul din dreapta pentru
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vap clean  clec
duration

*@ 00:45 15:51

Ecranul cu informatii

Ecranul animat

Curatarea incepe in cel mult
10 secunde sau la apasarea
butonului din dreapta.

Rotiti butonul din stanga in sens
invers acelor de ceasornic pentru
a reveni la ecranele de setari
anterioare.

Apasati butonul din stanga pentru
a opri curatarea.

Apasati butonul din dreapta pentru
a incepe si a continua curatarea.

Pentru a opri curatarea si pentru

a reveni la meniul principal, apasati
butonul din sténga si rotiti-I in sens
invers acelor de ceasornic.

Setari

Meniul de setari va permite sa
modificati si sa setati data, ora,
luminozitatea ecranului, tonul soneriei
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si optiunea de limba.

Meniul Principal

Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a evidentia
optiunea ,,Setari”.

Apasati butonul din dreapta pentru
a selecta optiunea evidentiata.

language

Meniul de limba

‘).r

Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a schimba limba.

Apasati butonul din dreapta pentru
a seta limba dorita.

brightness

aA 1B O v
Meniul de luminozitate

Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a schimba



luminozitatea ecranului intre nivelul
0 si nivelul 4.

* Apasati butonul din dreapta pentru a
seta luminozitatea ecranului.

date

I Qe
Meniul de data
* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a schimba data.

» Apasati butonul din dreapta pentru a
seta data.

* Data se seteaza in urmatorul format
luna, anul, ziua.

Meniul de ceas
* Rotiti butonul din dreapta in oricare

dintre directii pentru a schimba ceasul.

« Apasati butonul din dreapta pentru
a seta ceasul.

e Ora se seteaza in urmatorul format:
minutele si ora.

buzzer tone

Meniul de ton al soneriei

* Rotiti butonul din dreapta in oricare
dintre directii pentru a selecta din 3
tonuri diferite pentru sonerie.

» Apasati butonul din dreapta pentru a
seta tonul pentru sonerie dorit.

software version

Meniul de versiune software

» Versiunea software va fi afisata doar
ca informatie. Aceasta nu poate fi
schimbata.

Blocare taste

Blocarea tastelor este utilizata pentru
a evita modificarile neintentionate ale
setarilor cuptorului. Pentru a activa
sau a dezactiva blocarea tastelor,
rotiti butonul din stédnga Tn sens invers
acelor de ceasornic si tineti-I timp de
3 secunde. Cand tastele sunt blocate,
doar senzorul PORNIT/OPRIT poate
fi activat. Toate celelalte butoane vor fi
blocate.
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Grilaj metalic cu sina telescopica cu
extensie completa Easyfix

Sina telescopica se extinde complet pentru
a permite accesul usor la alimente.

Sine telescopice

Curatati bine accesoriile cu apa calda,
detergent si o laveta moale la prima
utilizare.

Element
de prindere

» Pozitionarea sinelor telescopice pe
grilajul metalic este securizata cu
clapetele de fixare de pe elementele de
prindere.

+ Indepértati glisiera laterala. Consultat;i
sectiunea ,Scoaterea raftului metalic”.

= N

'l

i U {

» Pe fiecare sina telescopica exista
elemente de prindere superioare si
inferioare care va permit sa repozitionati
sinele.

+ Agatati elementele de prindere
superioare ale sinelor telescopice pe
sarma de referinta de la nivelul grilajului
si apasati simultan pe elementele de
prindere inferioare pana cand auziti
clar cum elementele de prindere se
fixeaza pe sarma de fixare de la nivelul
grilajului.

* Pentru demontare, tineti de suprafata
din fata a sinei si urmati instructiunile
anterioare in ordine inversa.
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Accesorii

Produsul este prevazut cu accesorii. De
asemenea, puteti utiliza accesorii din
alte surse, dar acestea trebuie sa fie
rezistente la caldura si flacari. Puteti uti-
liza si vase de sticla, forme de prajitura
si tavi de cuptor adecvate pentru cup-
tor. Urmati instructiunile producatorului,
cand utilizati alte accesorii. In situatia in
care utilizati vase de dimensiuni mici,
asezati-le pe gratarul metalic, in cen-
trul acestuia. Daca alimentele gatite nu
acopera complet tava de cuptor, daca
alimentele sunt scoase din congelator
sau daca tava este utilizata pentru co-
lectarea sucurilor ce se scurg din ali-
mente, Tn timpul prajirii, se pot observa
in tava schimbari de forma. Acest lucru
este generat de temperaturile ridicate,
produse in timpul gatiri. Tava va re-
veni la forma initiald, cand se raceste
dupa gatire. Acesta este un fenomen
fizic normal, care se produce in timpul
transferului de caldura. Nu asezati tavi
si vase de sticla fierbinti intr-un mediu
rece imediat ce sunt scoase din cuptor
pentru a evita spargerea acestora. Nu
le asezati pe suprafete reci si ude. Ase-
zati-le pe o carpa de bucatarie uscata
si lasati-le sa se raceasca incet. Cand
utilizati gratarul in cuptor, recomandam
utilizarea gratarului inclus Tn pachetul
produsului (unde e cazul). Cand utilizati
gratarul metalic, asezati o tava pe unul
dintre rafturile inferioare, pentru colec-
tarea uleiului. Se poate adauga apa in
tava, pentru a ajuta la curatarea ei. Asa
cum s-a explicat in sectiunile corespun-
zatoare, nu incercati niciodata sa utili-
zati arzatorul pe gaz, farad capacul de
protectie a gratarului.

Daca aveti cuptor cu arzator pe gaz, dar
lipseste protectia de gratar sau daca
aceasta este avariata si nu poate fi utili-
zata, solicitati una noua, de la cel mai
apropiat centru de service.

Accesorii de cuptor

Accesoriile pentru cuptorul dumnea-
voastra pot fi diferite, daca modelul
dumneavoastra este diferit.

Tava adanca

Tava adanca este cel mai bine folosita
pentru fripturi.

Puneti tava pe orice raft si impingeti-o
pana la capat pentru a va asigura ca este
asezata corect.

oo

Tava joasa

Tava joasa este cel mai bine folosita pentru
coacerea produselor de patiserie.

Puneti tava pe orice raft si impingeti-o
pana la capat pentru a va asigura ca este
asezata corect.

Tava mica

Tava mica este cel mai bine folosita pentru
coacerea produselor de patiserie.

Asezati tava in centrul gratarului metalic.

<>
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Gratarul metalic

Gratarul metalic este cel mai bine folosit
pentru prajirea pe gratar sau pentru
prelucrarea alimentelor in containere
speciale pentru cuptor.

P

Grilajul metalic EasyFix

Curatati bine accesoriile cu apa calda,
detergent si o lavetd moale la prima

utilizare.
e 7 rgé
/

6 = 5

AVERTISMENT 4 )

Introduceti gratarul in cuptor, pe orice 3 -
raft, in pozitie corecta, si impingeti-I in — = T2
spate. 2 s ~ T1

— —
1 o

/

Grilaj metalic cu extensie telescopica
completa .

Unul dintre rafturile din grilajul metalic este
complet telescopic; se extinde complet pe
rulmentii cu bile pentru a permite accesul
usor la produsele alimentare.

PRIMUL iN LUME
Air Curtain .

Sistemul brevetat Air Curtain

preintdmpina contactul aerului fierbinte .
cu utilizatorul final prin crearea unei

perdele de aer la deschiderea .
cuptorului.

Introduceti accesoriul in pozitia corecta
n cuptor.

Lasati un spatiu de cel putin 1 cm intre
capacul ventilatorului si accesorii.

Aveti grija sa scoateti vasele si/sau
accesoriile din cuptor. Alimentele sau
accesoriile fierbinti pot cauza arsuri.

Accesoriile se pot deforma din cauza
caldurii. Dupa ce s-au racit, isi vor
recapéata aspectul si performantele
originale.

Tavile si gratarele metalice pot fi
pozitionate la orice nivel, dela 11a 7.

Sina telescopica poate fi pozitionata la
nivelele T1, T2.

Nivelul 3 este recomandat pentru
prepararea la un singur nivel.

Nivelul T2 este recomandat pentru
prepararea la un singur nivel cu sinele
telescopice.

Nivelul 2 si Nivelul 4 sunt recomandate
pentru prepararea la doua nivele.

Gratarul metalic al rotisorului trebuie
pozitionat la Nivelul 3.

Nivelul T2 este utilizat pentru
pozitionarea gratarului metalic al
rotisorului cu sinele telescopice.

****Accesoriile pot varia in functie de
modelul achizitionat.
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CURATAREA S| MENTE-
NANTA CUPTORULUI
DUMNEAVOASTRA

CURATARE

nainte de a incepe curatarea, asigu-
rati-va ca ati deconectat cuptorul de
la priza, ca toate butoanele de control
sunt in pozitia stins si ca aparatul s-a
racit. Scoateti aparatul din priza.

Nu utilizati materiale ce contin particule
care pot zgaria elementele emailate si

vopsite din cuptorul dumneavoastra.
Utilizati agenti de curatare cremosi si
lichizi, care nu contin particule. Nu uti-
lizati creme caustice, pudre de curatare
abrazive, bureti de sarma si instrumen-
te dure, deoarece acestea pot zgéaria
suprafetele. In situatia in care lichide
varsate in cuptor in exces ard, aces-
tea pot afecta emailul. Curatati imediat
lichidele varsate. Nu utilizati agenti de
curatare pe baza de abur, pentru cura-
tarea cuptorului.

Curatarea interiorului cuptorului

Asigurati-va ca deconectati cuptorul din
priza, Tnainte de a incepe sa 1l curatati.
Veti obtine cele mai bune rezultate,
daca efectuati curatarea partii interioa-
re a cuptorului, cdnd acesta este caldut.
Dupa fiecare utilizare, stergeti cuptorul
cu o bucatd moale de material inmu-
iat in apa cu sapun. Apoi, stergeti-l din
nou, de data aceasta cu o carpa ume-
da si apoi cu o carpa uscata. Curatare
completd, cu ajutorul agentilor de cura-
tare uscati si de tip pudra. Pentru pro-
duse cu rame de email catalitic, peretii
din spate si peretii laterali ai ramei

interioare nu necesita curatare. Totusi,
in functie de utilizare, se recomanda
inlocuirea lor, dupa o anumita perioada
de timp.

MENTENANTA

inlocuirea lampii de cuptor

Lampa de cuptor trebuie schimbata de
un tehnician autorizat. Tensiunea becu-
lui trebuie sa fie de 230V, 25Watt, Tip
E14, T300. Cuptorul trebuie deconectat
de la priza si lasat sa se raceasca, ina-
inte de a schimba lampa.

Designul lampii este specific pentru uti-
lizarea in aparate electrocasnice si nu
este adecvat pentru iluminarea incape-
rilor.
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SERVICE S1 TRANSPORT

CERINTE INAINTE DE TRANS-
MITERE CATRE SERVICE

In cazul in care cuptorul nu functioneaza:

Este posibil ca acesta sa fie deconectat
de la alimentarea electrica sau a fost o
pand de curent. In cazul modelelor pre-
vazute cu temporizator, este posibil ca
acesta sa nu fie reglat.

Tn cazul in care cuptorul nu incalzeste:
Este posibil ca reglajul caldurii sa nu fi
fost efectuat cu butonul de control.
Daca nu se aprinde lampa din interior:

Trebuie verificata alimentarea electrica.
Trebuie controlat daca lampile sunt de-
fecte. Daca acestea sunt defecte, le pu-
teti schimba, conform ghidului urmator.

Gatirea (daca partea inferioara-superi-
oara nu gateste uniform):

Verificati pozitionarea rafturilor, perioa-
da de gatire si valorile de temperatura,
conform manualului.

Cu exceptia acestora, daca aveti in
continuare probleme cu produsul dum-
neavoastra, va rugam sa apelati centrul
autorizat de service.

INFORMATII CU PRIVIRE LA
TRANSPORT

Daca aveti nevoie de transport:

Pastrati cutia originala a produsului si
transportati-l Tn cutia originald, cand
este necesar. Urmati indicatiile de trans-
port de pe cutie. Lipiti partile superioare
ale aparatului, capace si capete si su-

porturi de vase, pe panourile de gatit.

Asezati o hartie intre capacul superior
si panoul de gatit, acoperiti capacul su-
perior si lipiti-| cu scotch de suprafetele
laterale ale cuptorului.

Lipiti carton sau hartie pe partea interi-
oara a fetei de sticla a cuptorului, pentru
ca tavile si gratarul metalic din cuptor
sa nu il loveasca in timpul transportului.
De asemenea, lipiti capacele cuptorului
de peretii laterali.

Daca nu are cutia originala:

Protejati suprafetele externe (sticla si
suprafete vopsite) ale cuptorului, Tmpo-
triva posibilelor lovituri.
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Vazeny zakaznik,

nasim ciefom je ponuknut vam vysokokvalitné vyrobky, ktoré budu presahovat
vaSe oCakavania. VaSe zariadenie sa vyraba v modernych zariadeniach a dokladne
sa testuje jeho kvalita. Tento navod bol vyhotoveny na to, aby vam pomohol pou-
zivat’ vase zariadenie, ktoré bolo vyrobené pomocou najmodernejSej technologie
tak, aby bolo spolahlivé a maximalne efektivne. Pred pouzitim vasho zariadenia si
dokladne precitajte tuto prirucku, ktora obsahuje zakladné informacie o bezpecnej
indtalacii, udrzbe a pouziti. Kvoli indtalacii produktu kontaktujte najbliZzSie autorizo-
vané servisné stredisko.

)
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Obsah

Prezentacia a velkost produktu
Vystrahy

Priprava na instalaciu a pouzitie
Pouzivanie rary

Cistenie a udrzba vasho produktu
Servis a preprava
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PREZENTACIA A VELKOST PRODUKTU

Ovladaci panel
Rucka

Dvere rury

Dolny ohrevny prvok

(za platriou)

Elektricky
gril

Podnos

Regaly

==

Svetlo v rure

Clony odvodu vzduchu
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BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

PRED POUZITIM ZARIADENIA S|
PRECITAJTE DOKLADNE VSETKY
TIETO POKYNY A PONECHAJTE ICH
NA VHODNOM MIESTE, ABY STE V
PRIPADE POTREBY MOHLI DO NICH
NAHLIADNUT.

TENTO NAVOD NA POUZITIE JE PRI-
PRAVENY PRE VIAC AKO JEDEN
MODEL. VASE ZARIADENIE NEMUSI
MAT NIEKTORE FUNKCIE, KTORE
SU VYSVETLENE V TOMTO NAVO-
DE NA POUZITIE. POCAS CITANIA
NAVODU NA POUZITIE DAVAJTE PO-
ZOR NA VYJADRENIA S OBRAZKAMI.

VsSeobecné bezpecnostné upo-
zornenia

* Toto zariadenie smu
pouzivat deti od
8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo
mentalnymi schop-
nostami, alebo nedo-
statkom skusenosti
a znalosti, pokial na
nich dohliada osoba
zodpovedna za ich
bezpecfnost, alebo
ak im tato osoba dala
pokyny ohladom po-
uzivania a chapu rizi-

ka. Deti sa nesmu so
zariadenim hrat. Deti
by nemali vykonavat
cistenie a udrzbu,
pokial na nich niekto
nedohliada.

*VYSTRAHA: Zaria-
denie a niektoré Casti
sa pocCas pouzivania
zahrievaju. Davajte
pozor, aby ste sa ne-
dotkli ohrevnych prv-
kov. Deti, ktoré maju
menej ako 8 rokov,
by ste mali udrziavat
dalej od zariadenia,
pokial na ne nepretr-
zite nedohliadate.

«VYSTRAHA: Nebez-
pecenstvo poziaru:
neskladujte veci na
variacich povrchoch.

*VYSTRAHA: Ak je
povrch prasknuty,
vypnite zariadenie,
aby ste zabranili elek-
trickému Soku.

* Toto zariadenie nie je
uréené na pouzitie s
externym Casovacom

SK -36



ani systémom dialko-
vého ovladania.

* PoCas pouzivania sa
zariadenie zahrieva.
Davaijte si pozor, aby
ste sa nedotkli ohrie-
vacich prvkov vnutri
rary.

* PoCas pouzivania sa
ruCky moézu zahriat.

*Na Cistenie skla na
dvierkach rury ne-
pouzivajte Ziadne
abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré
kovove Skrabky, mohli
by sklo poskriabat a
spbsobit’ jeho rozbi-
tie alebo posSkodenie
povrchu.

*Na Cistenie zariade-
nia nepouzivaijte par-
né CistiCe.

*VYSTRAHA: Pred
vymenou ziarovky sa
uistite, ze je zariade-
nie vypnuté, aby ste
sa vyvarovali urazu
elektrickym pradom.

« UPOZORNENIE:

Pocdas varenia alebo
grilovania sa niektoré
¢asti mézu zahrievat.
Udrzujte z dosahu
malych deti.

« Va$e zariadenie spina vsetky plat-

né miestne a medzinarodné nor-
my a nariadenia.

« Udrzbu a opravu mézu vykona-

vat iba k tomu opravneni servisni
technici. InStalacia a oprava vy-
konana neopravnenymi technikmi
moze byt pre vas nebezpecna.
Uprava a modifikacia Specifikacii
zariadenia je nebezpecna.

Pred inStalaciou sa uistite, i su
podmienky miestnej distriblcie
(vlastnosti plynu a tlak plynu ale-
bo napatie a frekvencia elektric-
kej siete) a poziadavky zariadenia
kompatibilné. Poziadavky tohto
zariadenia su uvedené na Stitku.

+ UPOZORNENIE: Toto zariadenie

je urCené iba na varenie jedla v
interiéri domacnosti a nesmie sa
pouzivat na iny ucel, napriklad na
pouZitie iné ako v domacnosti ale-
bo v komerénom prostredi alebo
na ohrev miestnosti.

* NepokuSajte sa dvihat ani pohy-

bovat zariadenim tahanim za rué-
ku dveri.

* Na zaistenie vasSej bezpeclnosti

boli urobené vSetky mozné bez-
peCnostné opatrenia. Kedze sa
sklo méze rozbit, pocas Cistenia
by ste mali davat pozor, aby ste
sklo neposkriabali. Zabrarite ude-
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ru alebo klepnutiu na sklo s pris-
luSenstvom.

» PocCas inStalacie zaistite, aby sa
napajaci kabel nezaklinil. Ak je
napajaci kabel poskodeny, musi
ho vymenit' vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne kvalifikova-
né osoby, aby to bolo bezpecéné.

» Ked su dvere rury otvorené, nedo-
volte detom Stverat sa po dverach
ani sadat si na ne.

Vystrahy tykajuce sa instalacie
» Neobsluhujte zariadenie pred jeho
uplnou instalaciou.

» Zariadenie musi nainstalovat k
tomu opravneny technik, ktory ho
uvedie aj do prevadzky. Vyrobca
nie je zodpovedny za Ziadne po-
Skodenie spdsobené nespravnym
umiestnenim a instalaciou neo-
pravnenymi osobami.

» Ked rozbalite zariadenie, uistite
sa, Ze sa pocCas prepravy nepo-
Skodilo. Ak sa nieCo poskodilo,
nepouzivajte zariadenie a okamzi-
te sa obratte na zastupcu autori-
zovaneho servisu. KedZe baliace
materialy (nylon, svorky, polysty-
rén...a pod.) mézu detom ublizit,
okamzite ich pozbierajte a od-
strarite.

» Chrante zariadenie pred poveter-
nostnymi vplyvmi. Nevystavujte
ho sInku, dazdu, snehu a pod.

» Okolité materidly pri zariadeni
(skrinka) musia byt schopné odo-
lat’ teplote min. 100 °C.

Pocas pouzivania

» Ked prvykrat spustite raru, z izo-
lanych materialov a ohrevnych

prvkov sa uvolni urcity zapach. Z
toho dévodu pred pouzitim rury ju
nechajte spustenu pri maximainej
teplote po dobu 45 minut. Sucasne
musite dékladne vetrat prostredie,
v ktorom je produkt nainstalovany.
PocCas pouZzivania sa vonkajSie a
vnutorné povrchy rary zahrievaju.
Pri otvarani dveri rury odstupte,
aby vas neoparila horuca para vy-
chadzajuca z rury. Hrozi nebezpe-
Censtvo popalenin.

Pocas prevadzky nedavajte horla-
vé a zapalné materialy dovnutra
ani do blizkosti zariadenia.

Na vyberanie a premiestnenie po-
travin v rure vzdy pouzite rukavice
odolné vodi teplu.

Nenechavajte sporak bez dozoru
pri vareni s pevnymi i kvapalnymi
olejmi. Pri extrémnom ohreve sa
mozu vznietit. Plamene spdsobe-
né olejom nikdy nehaste vodou.
Prekryte rajnicu alebo panvicu s
ich pokrievkami, aby sa udusil pla-
men, ktory sa vyskytol, a vypnite
sporak.

» Ak zariadenie nebudete dlhSiu

dobu pouzivat, odpojte ho. Pone-
chajte prepina¢ hlavného ovlada-
nia vypnuty. Ked zariadenie nepo-
uzivate, zatvorte plynovy ventil.

Ked zariadenie nepouzivate, uisti-
te sa, Ze ovladace su vzdy v polo-
he ,0“ (stop).

Podnosy sa pri vytahovani nakla-
naju. Dajte si pozor, aby ste neroz-
liali horucu kvapalinu.

Ked su dvere alebo zasuvka rury
otvorené, ni¢ na nich nenechavaj-
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te. Mohlo by dgjst’ k strate rovno-
vahy vasho zariadenia alebo by
ste mohli poskodit’ kryt.

Nedavajte do zasuvky tazké pred-
mety ani horlavé veci (nylon, plas-
tovu tasku, papier, tkaninu...atd.).
Tyka sa to aj riadu s plastovym
prislusenstvom (napr. ra¢kami).

NeveSajte na zariadenie ani jeho

racky uteraky, utierky na riad ani

Saty.
Odporuca sa pouzivat makku
vodu, aby sa v priebehu ¢asu
zabranilo vzniku prebytku
zvyskov vodného kamena v
systéme na vyrobu pary. Ak
chcete skontrolovat’ makkost
vody, pouZite skudobny papier
dodany s vyrobkom a nizSie
uvedenu tabulku. Skusobny
papier ponechajte vo vode po
dobu 3 sekund a vyberte ho, ked
sa na papieri objavia pruzky.

Testovacie pruzky Tvrdost' vody

Mékka

5 — 4 modré pruzky

1 €erveny pruzok Mierne tvrda

Stredne tvrda

Tvrda

2 Cervené pruzky

3 Cervené pruzky

4 — 5 Cervenych Velmi tvrda

pruzkov

Ak nenastavite spravnu uroven
tvrdosti vody, mdze to mat
negativny vplyv na prevadzku
zariadenia a jeho Zivotnost.
Nepouzivajte iné kvapaliny ako
neperliva vodu.

NepouZzivajte horucu vodu.

Ked je rara v prevadzke,
nechajte vodnu nadrz zatvorenu.

Ked je rura horuca a su
otvorené dvere rury, méze z
nej vychadzat horuca para,
takze dodrziavajte odstup a pri
otvarani dveri rury udrzujte deti
z dosahu.

Aby ste zabranili hromadeniu
zvySkov vodného kamerfia vo
vnutri rary, vycistite vnutro po
kazdom pouziti.

Po procese varenia by sa mala
zo systému odstranit’ zvysna
voda. Ak to chcete urobit,
vyberte JAno“, ked sa po vareni
na obrazovke automaticky
zobrazi prislusna otazka. PocCas
tejto operacie nenechavaijte ni¢
v rure.

Pocas €istenia a udrzby

Pred Cistenim alebo udrzbou vzdy
vypnite zariadenie. Mobzete to
urobit' tak, Ze odpojite zariadenie
z elektrickej siete alebo vypnete
hlavné prepinace.

Pri Cisteni ovladacieho panela ne-
odstrariujte ovladace.

NA UDRZANIE EFEKTIVITY A
BEZPECNOSTI VASHO ZARIA-
DENIA VAM ODPORUCAME
VZDY POUZIT ORIGINALNE
NAHRADNE DIELY A V PRIPA-
DE POTREBY ZAVOLAT IBA NA-
SICH ZASTUPCOV AUTORIZO-
VANEHO SERVISU.

PRIPRAVA NA INSTALACIU A
POUZITIE

Tato moderna, funkéna a prakticka rura
vyrobena z najkvalitnejsich dielov a ma-
terialov spifia véetky vase potreby. Ne-
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zabudnite si precitat navod na pouzitie,
aby ste dosiahli uspokojivé vysledky a
aby ste nemali Ziadne problémy. NiZSie
uvedené informacie obsahuju pravidla,
ktoré su potrebné na spravne umiestne-
nie a servis. Mali by ste si ich doklad-
ne precitat, najma technik, ktory bude
umiestfiovat’ zariadenie.

AK CHCETE INSTALOVAT RURU, OB-
RATTE SA NA AUTORIZOVANY SERVIS!

VYBER MIESTA PRE RURU

- Pri vybere miesta pre vasu ruru by ste
mali davat pozor na niekofko bodov.
Nezabudnite zobrat do Uvahy naSe
nizSie uvedené odporucania, aby ste
zabranili vyskytu problémov a nebez-
pecnych situacii, ku ktorym by mohlo
neskoér dojst!

- Pri vybere miesta pre ruru by ste mali
davat’ pozor na to, aby v blizkosti rary
neboli Ziadne horfavé materialy, na-
priklad z&clony, olej, Saty a pod. Tie
totiZ rychlo zaCinaju horiet.

- Nabytok v okoli rury musi byt vyrobe-
ny z materidlov odolnych voci teplu
vacsiemu ako 50 °C.

Na obrazku 1 su zobrazené potrebné
zmeny nastennych skriniek a vyfuko-
vacich ventilatorov nad zabudovanym
kombinovanym produktom a minimalne
vySky od dosky rury. Podla toho musi
byt vyfukovaci ventilator v minimalnej
vysSke 65 cm od dosky vari¢a. Ak nie je
k dispozicii ziadny vyfukovaci ventilator,
vySka nesmie byt mensia ako 70 cm.
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INSTALACIA ZABUDOVANEJ
RURY
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VlozZte ruru do skrinky jej zasunutim
smerom dopredu. Otvorte dvere rdry a
vlozte 2 skrutky do otvorov nachadza-
jucich sa na rame rary. Zariadte, aby
sa ram produktu dotykal dreveného po-
vrchu skrinky, a utiahnite skrutky.

Pracovna plocha

/r
min. zmé”m W Zabudovany vari¢
50 mn ‘
e

Zabudovana rura

AK ruru instalujete pod vari¢, vzdiale-
nost' medzi pracovnym povrchom a hor-
nym panelom rary musi byt minimalne
50 mm a vzdialenost’ medzi pracovnym
povrchom a vrchom ovladacieho pane-
la musi byt minimalne 25 mm.

KABELAZ A ZABEZPECENIE
ZABUDOVANEJ RURY

Poc¢as manipulacie s kabelazou musite

dodrziavat' nizSie uvedené pokyny:

- Uzemnovaci kabel musi byt pripojeny
pomocou skrutky so znackou uzem-
nenia. Pripojenie napajacieho kabla
sa musi zhodovat so zobrazenim na
obrazku 6. Ak nie je k dispozicii uzem-
nena zasuvka spifiajuca nariadenia v
mieste inStalacie, okamzite zavolajte
autorizovany servis.

- Uzemnena zasuvka sa musi nacha-
dzat’ v blizkosti zariadenia. Nikdy ne-
pouzivajte predlzovaci kabel.

- Napajaci kabel sa nesmie dotykat ho-
raceho povrchu produktu.

- Ak sa napajaci kabel poskodi, zavo-
lajte autorizovany servis. Kabel musi
vymenit autorizovany servis.

- Vedenie kabeldZe zariadenia musi
urobit’ autorizovany servis. Musite po-
uzit napajaci kabel typu HO5VV-F.

- Nespravne vedenie kabelaze mbze
spbsobit poSkodenie zariadenia. Na
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také poskodenie sa nevztahuje zaru-
ka.

- Zariadenie je urCené na pripojenie
do elektrickej siete s napatim 220 —
240 V. Ak ma elektricka zasuvka iné
parametre ako je vySSie uvedena
hodnota, okamZite zavolajte autorizo-
vany servis.

- Vyrobca prehlasuje, Zze nenesie
Ziadnu zodpovednost’ za lubovol-
né poskodenie a stratu sposobené
nedodrzanim tychto bezpeénost-
nych noriem

- Vedenie kabelaZe zariadenia musi
urobit autorizovany servis. Zariade-
nie je

- uréené na pripojenie do elektrickej
siete s napéatim 220 — 240 V. Ak ma
elektricka zasuvka iné parametre ako
je vysSie uvedena hodnota, okam-
Zite zavolajte autorizovany servis.
Zariadenie je urCené na pouzitie so
zastrckou alebo pevnym pripojenim k
elektrickej sieti. Medzi produkt a elek-
trické napajanie (elektricku siet) mu-
site nainstalovat dvojpdlovy prepinac
s otvorom kontaktov minimalne 3 mm.
(s menovitym pradom 20 A, typ one-
skorenej prevadzky).

&5
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3.4. VSEOBECNE VYSTRAHY
A BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Va$e zariadenie spifia vsetky platné
bezpecnostné pokyny tykajuce sa elek-
trickych zariadeni. Udrzbu a opravy
smu vykonavat iba technici autorizova-
ného servisu, ktorych vyskolil vyrobca.
InStalacia a opravy bez dodrziavania
pravidiel mézu byt nebezpecné.

Pocas prevadzky vasho zariadenia sa
zahrievaju vonkajSie povrchy. Prvky
ohrievajuce vnutorny povrch riary a vy-
chadzajuca para su mimoriadne horu-
ce. Tieto Casti budu isty ¢as po vypnuti
zariadenia stéle horuce. Nikdy sa nedo-
tykajte horucich povrchov. Udrziavajte
mimo dosahu deti.

Aby ste mohli varit' vo svojej rure, mu-
site nastavit tlaCidla nastavenia funkcie
rary a teploty a musite naprogramovat
Casovac rury. Inak rura nebude fungo-

]

vat.
Ked su dvierka rury otvorené, ni€ na ne
nedavajte. Mohli by ste narusit’ vyvaze-
nie zariadenia alebo poskodit dvierka.
Ked zariadenie nepouzivate, odpojte
ho od elektrickej siete.

Chrarite zariadenie pred poveternostny-
mi vplyvmi. Zabrarite pdsobeniu sinka,
dazda, snehu, prachu a pod. na ruru.

Pouzivanie tlacidla ovladania
funkcie rury

Funkcie rary

* Funkcie vasej rury sa mézu lisit v za-
vislosti od modelu vasho produktu.

0. | Svetlo v rure:
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Len sa zapne svetlo v rure a zostane
zapnuté pri vSetkych funkciach varenia.

x
é | Funkcia rozmrazovania:

Zapnu sa vystrazné kontrolky rury,
zacCne pracovat ventilator.

Ak chcete pouZzit funkciu rozmrazova-
nia, zoberte svoje zmrazené potraviny
a dajte ich do rdry na regal umiestne-
ny v tretej priehradke od spodku. Od-
poruca sa, aby ste pod rozmrazované
jedlo umiestnili podnos do rury, aby
ste zachytili vodu, ktora sa nahromadi
vplyvom roztapajuceho sa fadu. Tato
funkcia neuvari ani neupecie vase po-
traviny, pomoZe iba pri ich rozmrazeni.

@ Funkcia Turbo:

Zapne sa termostat rury a vystrazné
kontrolky, spusti sa ohrevny prvok a
ventilator.

Funkcia Turbo rovhomerne rozptyluje
teplo v rure. VSetky jedla na vsetkych re-
galoch sa upecu rovnomerne. Odporuca-
me ruru predhriat po dobu asi 10 minut.

Funkcia statického varenia:

Zapne sa termostat rary a vystraz-
né kontrolky, spusti sa dolny a horny
ohrevny prvok. Funkcia statického va-
renia vyzaruje teplo, zaistuje rovnomer-
ny ohrev potravin na dolnych aj hornych
polickach. Toto je idealne pri peceni
peciva, kolacov, zapekanych cestovin,
lazani a pizze. Odporu¢ame ruru pred-
hriat na 10 minat a pri tejto funkcii je
najlepSie piect naraz iba na jednej po-
licke.

Funkcia ventilatora:

x

Zapne sa termostat rury a vystrazné
kontrolky, spusti sa horny a dolny ohrevny
prvok a ventilator.

Tato funkcia je velmi dobra na pecenie
pediva. Varenie sa vykonava pomocou
dolného a horného ohrevného prvku v
rure a pomocou ventilatora poskytujuceho
cirkulaciu vzduchu, ktory jedlo mierne
ugriluje. Odporu¢ame raru predhriat’ po
dobu asi 10 minut.

Funkcia grilovania:

Zapne sa termostat rury a vystrazné
kontrolky, spusti sa ohrevny prvok
grilu. Funkcia sa pouziva na grilovanie
jedla. Pouzite horné poli¢ky rury. Jemne
okefujte mrieZku olejom, aby sa potraviny
neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezky. Vzdy dajte pod to plech, aby
ste zachytili vSetky kvapky oleja a tuku.
Odporucame ruru predhriat po dobu asi
10 minut. Vystraha: Pri grilovani musia
byt dvere rary zatvorené a teplotu rary
by ste mali nastavit na 190 °C.

MWWV

Funkcia rychlejsSieho grilo-
vania:

Zapne sa termostat ruary a vystrazné
kontrolky, spusti sa gril a horny ohrevny
prvok. Funkcia sa pouziva na rychlejsie
grilovanie a na pokrytie vacsieho povrchu,
napriklad na grilovanie masa. Pouzite
horné poli¢ky rary. Jemne okefujte
mriezku olejom, aby sa potraviny
neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezky. Vzdy dajte pod to plech, aby
ste zachytili vSetky kvapky oleja a tuku.
Odporucame ruru predhriat po dobu asi
10 minuat. Vystraha: Pri grilovani musia
byt dvere ruary zatvorené a teplotu rary
by ste mali nastavit na 190 °C.

SK -43



VZV Funkcia dvojitého grilu

a ventilatora:

Zapne sa termostat rary a vystrazné
kontrolky, spusti sa gril a horny ohrevny
prvok.

Funkcia sa pouziva na rychlejSie grilovanie
objemnejSich jedal a na pokrytie vacésich
oblasti. Na zaistenie rovhomerného
varenia budu hriat’ horny ohrevny prvok
a gril spolu s ventilatorom.

Pouzite horné poli¢ky rury. Jemne
okefujte mrieZku olejom, aby sa potraviny
neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezky. Vzdy dajte pod to plech, aby
ste zachytili vSetky kvapky oleja a tuku.
Odporucame ruru predhriat po dobu asi
10 minut.

Vystraha: Pri grilovani musia byt dvere
rary zatvorené a teplotu rury by ste mali
nastavit na 190 °C.

Funkcia Pizza:

Zapne sa termostat rary a vystrazné
kontrolky, spusti sa kruh, dolny ohrevny
prvok a ventilator.

Funkcia ventilatora a dolného ohrevu je
idealna na pecCenie jedal, ako je pizza,
za kratky Cas. Ventilator rovhomerne
rozptyluje teplo v rure, zatial o dolny
ohrevny prvok zaistuje upecenie cesta.

Pocas pecenia by ste nemali Casto otvarat’
dvierka rury.

Vystraha: Pri grilovani musia byt
dvere rury zatvorené a teplotu rury
by ste mali nastavit na 190 °C.

Manualna pomocna funkcia pary:
Této funkcia sa da pouzit' pri

fubovolnom inom vareni spolu
s funkciami.

Pouziva sa na tepelnu Upravu vsetkych
typov zelenin, mensich kuskov masa,
ovocia a priloh (ryze, cestovin).
Vyhody;

» Chrumkavy a leskly povrch jedal

* Minimélna strata vody

» Takmer Ziadna strata Zivin

» Varenie s malym mnozstvom tuku

MoZete vybrat poZzadovanu funkciu
a hustotu pary. Tabulka hustoty pary je
na dalSej strane.

Naplnenie vodnej nadrze

» Objem vodnej nadrze je 300 ml.
Toto mnoZzstvo umoziiuje 3 cykly
pridania pary. Na kazdy cyklus sa
pouzije priblizne 100 ml vody.

» Zatlagenim na kryt nadrze ju

SK -44



otvorte.

* Opatrne vytiahnite vodnu nadrz.
@ Nadrz nesmiete vybrat
— —_

* Pred pouzitim pridajte do nadrze
aspori 100 ml vody.

Maximalne mnoZstvo vody je na

nadrzi oznacené znackou ,MAX".

» Zatlagenim na kryt nadrze ju
zatvorte.

Funkcia Cistenia parou Vap
clean+:

Funkcia Vapclean+ poskytuje
jednoduché Eistenie. Tuto funkciu
najdete v ponuke ,Cleaning” (Clstenie).
Pred pouzitim tejto funkcie pridajte
do nadrze 300 ml vody. Vodu pridajte
podla pokynov uvedenych v Casti
.Naplnenie vodnej nadrze*.

SETRENIE ENERGIOUNa
zniZenie doby varenia minimalizujte
mnoZstvo kvapaliny alebo tuku.

Hustota pary Mnozstvo vody

1 vstreknutie pary Pridajte 100 ml vody

2 vstreknutia pary Pridajte 200 ml vody

3 vstreknutia pary Pridajte 300 ml vody

Automatické vstreknutie pary Pridajte 100 ml vody

SK -45



Tlacidlo rezimu

Lavy regulator

» DIhé stlaCenie: Zapnutie/vypnutie

* Kratke stlacenie: Pozastavenie varenia
» Otocenie doprava: Zamok tlacidiel

» Otocenie dofava: Spat/prechod na
predchadzajucu ponuku

Pravy regulator

» Stlagit: Vyber / zacatie varenia / spustenie
manualnej operacie pary

» Otocenie doprava: Navigacia v ponuke /
zvySenie teploty

» Otocenie dolava: Navigacia v ponuke /
znizenie teploty
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POUZITIE VASHO PRODUKTU

Zariadenie Ready Cook je navrhnuté
tak, aby amatéri mohli lahko pripravit
profesionalne recepty pomocou funkcii
automatického varenia. TieZ umoZfuje
zenam v domacnosti pripravit' ich viast-
né recepty pomocou funkcii kombino-
vaného manualneho varenia. Vdaka
jednoducho pouzitefnému rozhraniu

s farebnym TFT displejom je zariade-
nie Ready Cook vyborné v porovnani
s existujucimi rarami na trhu.

NizSie su opisané ponuky zariadenia
Ready Cook, ako je manualne varenie,
automatické varenie, Cistenie a nasta-
venia.

Manualne varenie:

Kazdé nastavenie varenia moze pou-
zivatel nastavit v manualnom vareni.
Mézete vybrat 7 roznych funkcii vare-
nia, teploty, funkcie posilnenia, doby
varenia a koncového ¢asu varenia.
Vdaka flexibilite manualneho varenia
moZu pouzivatelia lubovolne varit
podla svojej chuti.

Na varenie s manualnym varenim tre-
ba dodrzat nizSie uvedené kroky.

Pouzitie riadiacej jednotky
Smart LCD

Zariadenie Ready Cook je navrhnuté
na pomoc pouzivatelom v domacnosti
pri jednoduchej implementacii
profesionalnych receptov na varenie
pomocou zabudovanych funkcii
automatického varenia.

NizSie su opisané ponuky zariadenia
Ready Cook, ako je manualne varenie,
automatické varenie, oblubené,

Cistenie a nastavenia.

Manualne varenie

V rezime Manualne varenie mdzete
nastavit kazdé nastavenie varenia
vratane 7 rdznych funkcii varenia,
teploty, funkcie posilnenia, dobu
varenia a ¢asu ukonc&enia varenia.
Postupuijte podla krokov uvedenych
nizSie a prejdite do ponuky Manuélne
varenie.

Hlavna ponuka

» Otacajte pravym regulatorom
v [ubovolnom smere, az kym
sa neoznaci ,Manual Cooking*
(Manualne varenie).

» Stlacenim pravého regulatora
vyberte ozna¢enu moznost.

functions

ool ]

fan assisted cooking

< - I8

Funkcia rury

20:27

» Otacajte pravym regulatorom
v [ubovolnom smere a prechadzajte
medzi dostupnymi funkciami rury.

» Stlacenim pravého regulatora
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vyberte ozna¢enud moznost.

steam aid cooking

J ON ©FF

Varenie s pomocou pary

» Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a oznacte pre
varenie s pomocou pary moznost’
,ON" (ZAP.) alebo ,OFF* (VYP.).

« Stlacenim pravého regulatora
vyberte oznadenud moznost.

steam aid cooking

1 steam injection

:3:‘7*

» Stlatenim pravého regulatora
vyberte moznost ,1 steam
injection® (1 vstreknutie pary).

steam aid cooking

Add 100 ml water

T

» Pridajte do vodnej nadrze 100 ml vody.

» Stlacenim pravého regulatora vyberte
moznost ,Add 100 ml water* (Pridat
100 ml vody).

steam aid cooking

2 steam injection

[ ) | 46% 1O &2 20:27
» Otocte pravym regulatorom na
moznost ,2 steam injection®

(2 vstreknutia pary).

Stlacenim pravého regulatora
vyberte oznacenu moznost.

steam aid cooking

Add 100 ml water

S FB§ 08 2027
» Pridajte do vodnej nadrze 200 ml
vody.

» Stlacenim pravého regulatora
vyberte moznost' ,,Add 200 ml
water” (Pridat 200 ml vody).

steam aid cooking

3 steam injection

<M=l ok | Q|42 20:27
* Otocte pravym regulatorom na
moznost ,3 steam injection®

(3 vstreknutia pary).

» Stlacenim pravého regulatora
vyberte oznaenu moznost.
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steam aid cooking temperature

Add 300 ml water . 155°C 160°C 165°C-

=N JEa o
Pridajte do vodnej nadrze 300 mlvody. ~ Teplota

Stlagenim pravého regulatora * Otacajte pravym regulatorom
berte moznost Add 300 ml v fubovolnom smere a prechadzajte
vy % medzi dostupnymi nastaveniami

water” (Pridat 200 ml vody). teploty.

» Stla¢enim pravého regulatora

steam aid cooking vyberte oznaCenu moznost.

auto steam injection

Otocte pravym regulatorom na moz-
nost’ automatického vstreknutia pary.

Stlacenim pravého regulatora
vyberte oznatenud moznost.

+ Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a oznacte pre
posilnenie moznost ,ON* (ZAP.)
alebo ,OFF* (VYP.).

Add 100 ml water » Stlacenim pravého regulatora
vyberte oznatenu moznost.

steam aid cooking

cooking duration

Pridajte do vodnej nadrze 100 ml vody.

Stlacenim pravého regulatora "
vyberte moznost' ,Add 100 ml 00 . 00
water (Pridat’ 200 ml vody). hour  minute
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Doba varenia

* Otéacajte pravym regulatorom
v fubovolnom smere a zmerite
dobu varenia.

» Stlacenim pravého regulatora
nastavte dobu varenia.

+ POZNAMKA: Ak je doba varenia
nastavena na 00:00, varenie

sa prerusi az po tom, ked ho B [1s0°c
manualne zastavite. Zobrazenie na obrazovke animacii:
* doba varenia,
end lime
+ teplota,
‘l 5 : 4 8 » pociatocny a koncovy ¢€as varenia,
hour : minute » informacie o funkcii varenia.

functions

0 2] @

fan assisted cooking

< 3~ IEcol <

Koncovy ¢éas varenia

» Otacajte pravym regulatorom
v fubovolnom smere a zmerite
koncovy &as varenia.

» Stlacenim pravého regulatora -
nastavte koncovy Cas varenia. olf. 15:04

function temperature boost time

temperature

155°C 160 °( 165°C-

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

@ 0§ H

Informacna obrazovka

* Varenie sa zaCne do 10 sekund po
poslednej akcii alebo po stlaceni
pravého regulatora.

» OtocCenim lavého regulatora proti
smeru hodinovych ruciCiek prejdete
spat’ na predchadzajlce nastavenie.
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cooking duration

Obrazovka animacii

» Stlacenim lavého regulatora
zastavite varenie.

* Na spustenie varenia /
pokracovanie vo vareni stlacte
pravy regulator.

» Otéacajte pravym regulatorom v [u-
bovolnom smere a zmerite teplotu.

» Ked je aktivna fubovolna funkcia
varenia, otacajte lavym regulatorom
proti smeru hodinovych ruciciek,
aby ste zobrazili obrazovku
nastavenia funkcie rury, teploty
a doby varenia.

* Ak chcete zastavit varenie a vratit
sa na hlavnu ponuku, stlacte favy
regulator a potom ho otocte proti
smeru hodinovych ruciciek.

Automatické varenie

Zariadenie Ready Cook ma zabudo-
vané prednastavené funkcie receptov,
ktoré mozZete vybrat v ponuke auto-
matického varenia. M&zZete len vybrat
nazov pozadovaneého jedla. Nebudete
moct upravit Ziadne z nastaveni re-
ceptov vratane doby varenia a teploty,
pretoZe tie automaticky nastavi zaria-
denie Ready Cook.

Pri automatickom vareni postupujte
podla nizSie uvedenych krokov.

S o

cleaning favorites

& <

manual

settings cooking

¢S

auto
cooking

Hlavna ponuka

+ Otacajte pravym regulatorom
v fubovolnom smere, az kym
sa neoznaci ,Auto Cooking*
(Automatické varenie).

» Stlaenim pravého regulatora
vyberte oznacenu moznost.

breads and pastry

Kategérie jedla

+ Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a prechadzajte
medzi dostupnymi receptami.

» Stlaenim pravého regulatora
vyberte oznacenu moznost.

breads and pastry

baguette
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Vyber receptu

* Otéacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a prechadzajte
medzi dostupnymi receptami.

weight

. 5009 10000

« Stlacenim pravého regulatora
vyberte oznatenud moznost.

steam aid cooking Hmotnost jedla
» Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a zmerite
O N OFF hodnotu hmotnosti.

» Stlacenim pravého regulatora
nastavte hmotnost.

Vstreknutie pary
» Otacajte pravym regulatorom
v [ubovolnom smere a oznacte

pre vstreknutie pary moznost ,,On* il
(Zap.) alebo ,Off* (Vyp.). 21 . 43

» StlaCenim pravého regulatora
vyberte ozna¢enud moznost.

end time

hour minute

g @ = &
a9 | @] aey | &

Koncovy €as varenia

+ Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a zmerite
koncovy ¢as varenia.

steam aid cooking

Add 200 ml water
» Stlaenim pravého regulatora

nastavte koncovy ¢as varenia.

B =

» Pridajte do vodnej nadrze 200 ml oven shelf weight
vody.

» Stlacenim pravého regulatora
vyberte moznost ,Add 200 ml 1000g 01:10 | 21:43
water (Pridat 200 ml vody). i ; I

Informacéna obrazovka
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» Varenie sa zacne do 10 sekund bez
aktivity alebo po stlaceni pravého
regulatora.

« Oto&enim lavého regulatora proti
smeru hodinovych ruciciek prejdete
spat’ na predchadzajuce obrazovky
nastavenia.

« Dajte jedlo na strednu policku, aby ste
dosiahli tie najlepSie vysledky varenia.

Obrazovka animacii

» Stlacenim lavého regulatora
zastavite varenie.

* Na spustenie varenia
a pokracovanie vo vareni stlacte
pravy regulator.

» Ak chcete zastavit varenie a vratit
sa na hlavnu ponuku, stlacte favy
regulator a otoc¢te ho proti smeru
hodinovych ruciciek.

Oblubené

Mbzete ulozit svoje nastavenia
manualneho varenia, a tak mozete
kedykolvek rychlo vybrat rovnaké
nastavenia varenia. Na konci ponuky
manualneho varenia, po nastaveni
doby varenia, vas zariadenie poZiada,
¢i chcete ulozit’ nastavenia medzi
svoje oblubené.

Ak chcete vytvorit oblubené
nastavenie varenia, pouzite funkciu
upravy v ponuke Obfubené.

Ak chcete vybrat a spustit oblubenu
funkciu, postupujte podla nizSie
uvedenych krokov.

cleaning

C

favarites

V hlavnej ponuke

» Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere, az kym sa
neoznaci ,Favourites” (Oblubené).

» Stlacenim pravého regulatora
vyberte oznacenu moznost.

favorite 8

| 200°C| %% | 00:45 =i

15:07
Oblabené
+ Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a prechadzajte
medzi dostupnymi moznostami.

» Stlaenim pravého regulatora
vyberte oznacenu moznost.

* Ulozené oblubené nastavenia sa
zobrazia v dolnej €asti obrazovky.
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favorite 8

i 200°C|¥%% 0095 &= 15:07

Obrazovka po€as behu/upravy

Otocte pravy regulator a oznacte
moznost ,Run® (Spustit).

Stlacte pravy regulator na vyber
moznosti ,Run® (Spustit).

end time

Koncovy ¢éas varenia

Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a zmerite
koncovy &as varenia.

Stlacenim pravého regulatora
nastavte koncovy ¢as varenia.

funclion temperature oven shelf hmers

Informaéna obrazovka
Varenie sa za¢ne do 10 sekund bez

aktivity alebo po stlaceni pravého
regulatora.

» OtocCenim lavého regulatora proti
smeru hodinovych ruciCiek prejdete
spat’ na predchadzajuce obrazovky
nastavenia.

» Dajte jedlo na strednu policku, aby ste
dosiahli tie najlepsie vysledky varenia.

. )
Obrazovka animacii

» Stlacenim favého regulatora
zastavite varenie.

» Na spustenie varenia
a pokraCovanie vo vareni stlacte
pravy regulator.

» Ak chcete zastavit varenie a vratit
sa na hlavnu ponuku, stlacte lfavy
regulator a otocte ho proti smeru
hodinovych ruciciek.

Ak chcete upravit nastavenia

Oblubené, postupujte podla nizsie

uvedenych krokov.

cleaning

Hlavna ponuka

» Otacajte pravym regulatorom
v [ubovolnom smere, az kym sa
neoznaci ,Favourites” (Oblubené).

» Stlaenim pravého regulatora
vyberte oznacenu moznost.
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& B ) 200°C/$%% 00:95/=

favorite 8

15:07

Oblubené

Otacajte pravym regulatorom
v lubovolhom smere a prechadzajte
medzi dostupnymi moznostami.

Stlacenim pravého regulatora
vyberte oznacenu moznost.

Ulozené oblubené nastavenia sa
zobrazia v dolnej €asti obrazovky.

favorite 8

15:12

Obrazovka poc€as behu/upravy

Otocte pravy regulator a oznacte
moznost ,Edit“ (Upravit).

StlacCte pravy regulator na vyber
moznosti ,Edit* (Upravit).

functions

fan assisted cooking
: 15:12

Funkcia rury

» Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a prechadzajte
medzi dostupnymi funkciami rary.

» Stlacenim pravého regulatora
vyberte oznacenu moznost.

temperature

.195°C 200°(C 205°C-

& Ei 8

Teplota

» Otacajte pravym regulatorom v lubo-
volnom smere a prechadzajte medzi
dostupnymi nastaveniami teploty.

» Stlaenim pravého regulatora
vyberte oznacenu moznost.

ON

310

& x
Posilnenie
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» Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a oznacte pre
posilnenie moznost ,ON“ (ZAP.)
alebo ,,OFF* (VYP.).

« Stlacenim pravého regulatora
vyberte oznatenuy moznost.

cooking duration

00:45

Doba varenia

» Otacajte pravym regulatorom
v flubovolnom smere a zmerite
dobu varenia.

» Stlacenim pravého regulatora
nastavte dobu varenia.

oven shelf

% B8 %0
Polic¢ka rury
» Otacajte pravym regulatorom
v lubovolhom smere a prechadzajte
medzi dostupnymi poliCkami rury.
» StlaCenim pravého regulatora
vyberte policku.
* Aby ste vZdy dosiahli rovhaké
vysledky varenia, je dblezita
informacia o poli¢ke rury.

limers

e oven shelf

Informacna obrazovka

* OtocCenim lavého regulatora proti
smeru hodinovych ruci€iek prejdete
spat’ na predchadzajuce obrazovky
nastavenia.

save lo favorites

SONE R —

Ulozit’ do obl'ibenych

» Otocte pravy regulator a oznacte
moznost ,Save* (Ulozit) (na
ulozenie nastaveni) alebo ,,Cancel”
(Zrusit) (na zruSenie nastaveni).

» Stlaenim pravého regulatora
vyberte oznacenu moznost.

Cistenie

Pomocou funkcie Vapclean sa
pomocou pary zjemnia suché zvysky
v rure. Ak chcete vykonat funkciu
Vapclean, nalejte pohar vody na
poli¢ku rary v spodnej Casti rury

a potom postupujte podla nizSie
uvedenych krokov.
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vyberte moznost' ,,Add 300 ml
water® (Pridat 200 ml vody).

cleaning duration

00:45

cleaning

V hlavnej ponuke

» Otacajte pravym regulatorom
v fubovolnom smere, av2 kym sa
neoznaci ,Cleaning” (Cistenie).

Trvanie Cistenia

+ Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a zmerite dobu
Cistenia.

» StlaCenim pravého regulatora
vyberte oznacenu moznost.

» Stlacenim pravého regulatora
nastavte dobu Cistenia.

vap clean +

cleaning end lime

Obrazovka vyberu funkcie y ]5 . 51
hour  minute

Stlacte pravy regulétorvna vyber
moznosti ,Vapclean (Cistenie parou).

V-1 B01;

Koncovy ¢as Eistenia
+ Otacajte pravym regulatorom
v [ubovolnom smere a zmerite

Add 300 ml water koncovy &as &istenia.

» Stlacenim pravého regulatora
nastavte koncovy Cas Cistenia.

Vstreknutie pary

* Pridajte do vodnej nadrze 300 ml
vody.

» Stlacenim pravého regulatora
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vap clean  clec
duration

*@ 00:45 15:51

Informacna obrazovka

Obrazovka animacii

Cistenie sa za¢ne do 10 sekund
bez aktivity alebo po stlageni
pravého regulatora.

Otocenim favého regulatora proti
smeru hodinovych ruciciek prejdete
spat’ na predchadzajuce obrazovky
nastavenia.

Stlacenim lavého regulatora
zastavite Cistenie.

Na spustenie Cistenia
a pokraCovanie v Cisteni stlacte
pravy regulator.

Ak chcete zastavit’ Cistenie a vratit
sa na hlavnu ponuku, stlacte lavy
regulator a otocte ho proti smeru
hodinovych ruciciek.

Nastavenia

Ponuka nastaveni vam umozriuje
zmenit a nastavit datum, ¢as, jas
obrazovky, ton bzuciaka a jazyk.

SK -58

Hlavna ponuka

Otacajte pravym regulatorom
v [ubovolnom smere, az kym sa
neoznaci ,Settings” (Nastavenia).

Stlacenim pravého regulatora
vyberte oznaenu moznost.

language

Ponuka jazykov

‘).r

Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a zmenite jazyk.

Stlacenim pravého regulatora
nastavte pozadovany jazyk.

brightness

aA Q@ o v

Ponuka jasu

Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a zmerite jas
obrazovky medzi uroviiami O a 4.

Stlacenim pravého regulatora



nastavte jas obrazovky. V ponuke ténu bzucdiaka

» Otacajte pravym regulatorom
v lubovolnom smere a zvolte
z 3 rdznych ténov bzudiaka.

» Stlacenim pravého regulatora
nastavte pozadovany tén bzuciaka.

date

& aA ] OJLY
Ponuka datumu

+  Otagajte pravym regulatorom v lu- ’ software version

bovolnom smere a zmerite datum.

» StlaCenim pravého regulatora
nastavte datum.

» Datum nastavite vo formate:
mesiac, def, rok. Ponuka verzie softvéru

» Verzia softvéru sa zobrazi iba pre
informaciu. Neda sa zmenit.

Zamok tlacidiel

Zamok tlacidiel sa pouziva na
zabranenie nechcenych zmien
nastaveni rury. Ak chcete aktivovat’
i : alebo deaktivovat zamok tlacidiel,
Ponuka hodin otocCte lavy regulator proti smeru

. Otacajte pravym regulatorom v lu- hodinovych ruciciek a’podriﬁe ho na
bovolnom smere a zmefite hodiny. S Sekundy. Ked je aktivny zamok
tlacidiel, mézete aktivovat iba tlacidlo
* Stlacenim pravého regulatora LON/OFF* (ZAP./ZYP.). V3etky ostatné
nastavte hodiny. tlagidla budt uzamknuté.
+ Cas nastavite vo formate: minuty
a hodiny.

buzzer tone




Doba
varenia

(min.)
156-25

10-15
50 - 60
156-25

Droéteny rost s plne roztahovacou
teleskopickou kol'ajni¢kou Easyfix

GRIL
Poloha
regédlu
7
7-6
7

Teleskopicka kolajni¢ka sa Uplne roztahuje
pre jednoduchy pristup k jedlu.

Poloha
termostatu
(min.)
200
200
200
200

e

Doba
varenia
(min.)
25-35
25-35
25-35
40 - 50
45-60

Poloha
regédlu
1-2
1-2
2

-2

Teleskopické kolajnicky

DOLNY-HORNY VENTILATOR

Poloha
termostatu
(°C)
170 - 190
150 - 170
200

150 - 170
175 - 200

Pri prvom pouziti dokladne ocistite
prislusenstvo teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a Cistou makkou handri¢kou.

Doba
varenia

(min.)
35-45

30 -40
30 -40

40 - 50
45-60

Poloha
regélu
1-2
1-2
1-2
2

-2

DOLNY-HORNY

Poloha
termostatu
(°C)
170 - 190
170 - 190
170 - 190
175 - 200
200

* Umiestnenie teleskopickych kolajniciek

Doba
varenia
(min.)
35-45
30-40
25-35
40 - 50
30-40
35-45

na drétenom roste je zaistené
upevnovacimi jazyCkami na sponach.

» QOdstrarite bo¢ného bezca. Pozrite si

TURBO
Poloha
regélu
1-2-3
1-2-3
1-2-3
2
1-4
1-4

Gast' ,Odstranenie dréteného rostu®.

D

Poloha
termostatu
(°C)
170 - 190
150 - 170
150 - 170
175 - 200
160 — 180
170 - 190

RIAD

Vrstvené
pecivo
Kolac
Pecivo
Grilované
masové
gule
Vodnaté
jedlo
Kura
Kotleta
Biftek
Kola¢
nadva
podnosy
Pecivo
nadva

* Varit' s pe€enym kuracim $pizom...

podnosy

* Na kazdej teleskopickej kolajnicke su
horné a dolné spony, pomocou ktorych
mbézZete premiestnit’ kolajnicky.

« Zaveste horné spony teleskopickej
kolajniCky na referencny drot urovne
boc&ného rostu a sucasne stlacte spodné
spony, kym jasne nebudete pocut spony
zaklapnut do upevinovacieho drétu
urovne bo¢ného rostu.

* Ak chcete odstranit kolajnicku podrzte
predny povrch kolajni¢ky a postupujte
podla predchadzajucich pokynov
v opa¢nom poradi.
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Prislusenstvo

Produkt sa dodava s prislusenstvom.
MézZete pouzit aj prisluSenstvo zaku-
pené od inych vyrobcov, ale musi byt
odolné proti teplu a ohfiu. M6zete pou-
Zit' aj skleneny riad, formy na kolace a
plechy do rury, ktoré si vhodné na pou-
Zitie v rure. Pri pouZzivani prisluSenstva
inych vyrobcov dodrziavajte pokyny vy-
robcu. Pri pouziti malého riadu ho dajte
na mriezku tak, aby bol v strede mriez-
ky. Ak potraviny, ktoré sa maju piect,
nepokryvaju uplne plech rary, ak po-
traviny vyberiete z mrazni¢ky alebo ak
pocas grilovania pouZijete na zber Stiav
z potravin plech, plech sa méze zdefor-
movat. Stane sa tak vplyvom vysokych
teplét, ku ktorym dochadza pocas pe-
Cenia. Plech sa vrati do pévodnej formy,
ked sa po peceni vychladi. Toto je bez-
ny fyzikalny jav, ku ktorému dochadza
pri prenose tepla. Nedavajte horlce
sklenené podnosy a riad do studeného
prostredia priamo po vybrani z rary, aby
sa podnos alebo riad nerozbili. Neda-
vajte na studené a mokré povrchy. Ho-
ruce podnosy alebo riad dajte na suchu
kuchynsku utierku a nechajte pomaly
vychladnut. Ked v rdre pouzivate gril,
odporu¢ame (tam, kde je to vhodné)
pouzivat mriezku, ktora bola dodana
s produktom. Ked pouzivate mriezku,
dajte na jednu z nizSich policiek plech,
aby ste zbierali olej. Na pomoc pri Cis-
teni mézete do plechu pridat vodu. Ako
je opisané v prislusnych Castiach, nikdy
sa nepokusSajte pouzit’ plynovy gril bez
ochranného veka na gril.

Ak ma vasa rara plynovy gril, ale na gri-
le chyba tepelny §tit, alebo ak je poSko-
deny a neda sa pouzit, vyziadajte si
v najblizSom servisnom stredisku tento
nahradny diel.

Prislusenstvo rury
Prislusenstvo vasej rary sa moze lisit
v zavislosti od modelu vasho produktu.

Hlboky plech

Hlboky plech sa pouziva najma na pripravu
duseného masa.

Dajte plech do fubovolného regalu

a zatlacte ho dozadu, aby bol spravne
umiestneny.

Plytky plech

Plytky plech je vhodny najméa na pecenie
peciva.

Daijte plech do lubovolného regélu

a zatlacte ho dozadu, aby bol spravne
umiestneny.

Maly plech

Maly plech je vhodny najmé na pecenie
peciva.

Daijte plech do stredu mriezky.

SK -61



Mriezka

MrieZka je vhodna najma na grilovanie
alebo spracovanie jedla v nadobach
vhodnych do rury.
p

./"

VYSTRAHA
Dajte mriezku spravne na prislusny
regal v rare a zatlacte ju dozadu.

Droéteny rost s rozt'ahovacou
teleskopickou kolajni¢kou

Jedna z policiek v drétenom roste je pine

teleskopicka; da sa uplne roztiahnut,
lahko klze na gul6ckovych loziskach,

vdaka ¢omu umozriuje jednoduchy pristup

k vasmu jedlu.

PRVI NA SVETU
Zracna zavesa

Sistem patentirane zrane zavese
preprecuje, da bi vro€ zrak dosegel
kon&nega uporabnika tako, da ustvari
zracno zaveso, ko so vrata pecice
odprta.

Dréteny rost EasyFix

Pri prvom pouziti dokladne o istite
prisluSenstvo teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a Cistou makkou handric¢kou.

e 7 5
- = s
3 = s T2
g —
2 2 . T
I
1 .

/

* Vlozte prisluSenstvo do spravnej polohy

Vo vnutri rury.

* Medzi krytom ventilatora a
prisluSenstvom nechajte medzeru
najmenej 1 cm.

*  Pri vyberani riadu a/alebo prisluSenstva

z rury davajte pozor. Horuce jedlo
alebo prislusenstvo méze sposobit’
popaleniny.

* PrisluSenstvo sa méze pésobenim tepla

deformovat. Po ochladeni sa obnovi
jeho pévodny vzhlad a vykon.

» Plechy a mriezky mbzete umiestnit na
[ubovolnu uroveri od 1 do 7.

» Teleskopicku kolajnicku mézete
umiestnit na urovne T1, T2.

» Pri jednodroviiovom vareni sa odporuca

uroven 3.

*  Prijednouroviiovom vareni s
teleskopickymi kolajni¢kami sa
odporuca urover T2.

« Pri dvojuroviiovom vareni sa odporuc¢a

uroven 2 a Uroven 4.

e Mriezku na razen musite umiestnit na
uroven 3.

+ Uroveri T2 sa pouziva pri umiestneni
mriezKy na razen s teleskopickymi
kolajniCkami.

****PrisluSenstvo sa moze liSit' v zavislosti

od zakupeného modelu.
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CISTENIE A UDRZBA VA-
SEJ RURY

CISTENIE

Pred zacatim Cistenia rury nezabudnite
vypnut vSetko ovladanie a nechajte ju
vychladnut. Odpojte zariadenie.

Nepouzivajte Cistiace materialy, kto-
ré obsahuju pevné cCiastocky, ktoré by
mohli poSkriabat smaltované a natrené
Casti rury. Pouzite krémové alebo kva-
palinové Cistiace prostriedky, ktoré ne-
obsahuju pevné CiastoCky. Nepouzivaj-
te Zieraviny, abrazivne Cistiace prasky,
drsnu drotenku na riad ani tvrdé na-
stroje. Tie by mohli poSkodit povrch. Ak
sa v rure rozleje nadmerné mnozstvo
kvapalin, mbze to spbsobit’ poSkodenie
smaltovania. Okamzite zotrite rozliate
kvapaliny. Na Cistenie rury nepouzivajte
parné CistiCe.

Cistenie vnitra rary

Pred Cistenim nezabudnite odpojit' na-
pajaci kabel rary. NajlepSie vysledky
dosiahnete tak, ked budete vnutro rary
Cistit eSte ked je rdra mierne tepla.
Po kazdom pouziti utrite raru makkou
handrickou navlhéenou v mydlovom
roztoku. Potom ju utrite znova, tento-
raz navihéenou handri¢kou a potom ju
utrite dosucha. Uplné &istenie pomocou
suchych a praskovych Cdistiacich pro-
striedkov. Pri produkte s katalytickymi
smaltovanymi ramami zadné a boc¢né
steny vnutorného ramu nevyzaduju
Cistenie. V zavislosti od pouZzivania sa
vSak odporuc€a, aby ste ich po urcitej
dobe vymenili.

UDRZBA

Vymena ziarovky v rure

Vymenu ziarovky v rure musi vykonat
autorizovany technik. Ziarovka musi
byt ur€ena pre napatie 230 V, mat’ vy-
kon 25 W, typ E14, T300. Pred vyme-
nou Ziarovky musite rdru odpojit' a ne-
chat’ vychladnut.

Ziarovka je uréend na pouzitie v do-
macich varnych zariadeniach a nie je
vhodna na osvetlenie miestnosti.
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SERVIS A PREPRAVA

POZIADAVKY PRED ZVERENIM
DO SERVISU

Ak rdra nefunguje:

Rura je mozno odpojena alebo doslo
k vypadku dodavky elektrickej energie.
Pri modeloch s ¢asovacom neméze byt
Cas spravne odpocitavany.

Ak rura nehreje:

Mozno nie je ovladac¢om ohrievaca rary
nastaveny ohrev.

Ak nesvieti ziarovka vo vnutri rury:

Treba skontrolovat privod elektrickej
energie. Treba skontrolovat, i nie su
ziarovky poskodené. Ak su poskode-
né, mdzete ich vymenit podla pokynov
v navode na pouzitie.

Pecenie (ak dolna alebo horna Cast ne-
pecie rovhomerne):

Skontrolujte policky, dobu pripravy
a hodnoty ohrevu v navode na pouZitie.

Ak mate problém, ktory sa tu nenacha-
dza, zavolajte autorizovany servis.

INFORMACIE TYKAJUCE SA
PREPRAVY

Ak potrebujete raru preniest’:

Uschovaijte si pévodné balenie produk-
tu a v pripade, Ze produkt potrebujete
prepravit, pouzite pdvodné balenie. Do-
drziavajte prepravné znacky na baleni.
Prilepte sporak na hornych partiach,
klobuky a panvice k varnym panelom.

Dajte medzi horny kryt a varny panel
papier, prekryte horny kryt a potom ho

prilepte k bo€nym plocham rury.

Prilepte lepenku alebo papier na predny
kryt na vnutornom skle rary tak, aby po-
Cas prepravy plechy, mriezka a plechy
v rdre neposkodili kryt rary. Tiez prilep-
te kryty rury k boénym stenam.

Ak nemate pdvodny obal:

Davaijte pozor na externé povrchy (sklo
alebo nafarbené povrchy) rury, aby ne-
doslo k ich poskodeniu.
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Dragi kupec,

zelimo vam ponuditi visoko kakovostne izdelke, ki presegajo vasa priCakovanja.
Vasa naprava je bila izdelana v sodobnih obratih in njena kakovost je skrbno pre-
verjena. Ta navodila za uporabo so pripravljena, da vam pomagajo uporabljati na-
pravo, ki je bila izdelana z najsodobnejSo tehnologijo z zaupanjem in najbolj$o
ucinkovitostjo. Pred uporabo naprave skrbno preberite ta navodila, ki vklju€ujejo
osnovne informacije o varni namestitvi, vzdrzevanju in uporabi. Za namestitev iz-
delka kontaktirajte najbliZji pooblas&eni servisni center.
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Vsebina

Predstavitev in velikost izdelka
Opozorila

Priprava za namestitev in uporabo
Uporaba pecice

Cis¢enje in vzdrzevanje izdelka
Servis in transport

S| -66



PREDSTAVITEV IN VELIKOST IZDELKA

Nadzorna plos¢a

Rocaj

Vrata pecice

Spodnji grelni element
(za plosco)

Zgorniji grelni element (za plo$¢o)

= —
Mrezica —
za zar ( M N Lucka pecice
N -l
)
Pladenj )
Vodila —

Zaslonke za izstop zraka
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VARNOSTNA OPOZORILA

PRED ZACETKOM UPORABE NA-
PRAVE NATANCNO PREBERITE TA
NAVODILA IN JIH HRANITE NA VAR-
NEM MESTU, DA JIH BOSTE ZLAHKA
UPORABILI ZA REFERENCO.

TA NAVODILA SO PRIPRAVLJENA ZA
VEC PODOBNIH MODELOV. VASA
NAPRAVA MORDA NE BO IMELA
VSEH FUNKCIJ V TEH NAVODILIH.
MED BRANJEM NAVODIL UPOSTE-
VAJTE IZRAZE S SLIKAMI.

Splosna varnostna opozorila

* Uporaba te naprave
ni namenjena otro-
kom, mlajSim od 8 let,
in osebam z zmanjSa-
nimi fizi€nimi, senzo-
ricnimi in mentalnimi
zmoznostmi ali z ne-
zadostnimi izkuSnjami
in znanjem o pravilni
uporabi, razen Ce
te osebe niso bile
ustrezno poducCene s
strani odgovornega in
zato razumejo moz-
no tveganje. Otroci
se ne smejo igrati z
napravo CiS€enje in
vzdrzevanje s strani

otrok brez nadzora ni
dovoljeno.

* OPOZORILO: Med
uporabo lahko doseg-
ljivi deli naprave pos-
tanejo vrocCi. Pazite,
da se grelnih delov
ne dotikate. Otroci,
mlajSi od 8 let, lahko
pecico uporabljajo le
pod stalnim nadzo-
rom.

* OPOZORILO: Nevar-
nost ognja: predme-
tov ne shranjujte na
kuhalnih povrsinah.

*OPOZORILO: Ce
je povrsina pocena,
izklopite napravo,
da se izognete ne-
varnosti elektricnega
udara.

* Naprava ni name-
njena uporabi z zu-
nanjim ¢asovnikom
ali loCenim sistemom
daljinskega upravlja-
nja.

* Med uporabo napra-
va postane vroca.
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Pazite, da se grelnih
delov znotraj pecice
ne dotikate.

* Med obicajno upora-
bo lahko rocaiji, ki jih
drzite krajsi Cas, pos-
tanejo vrocCi.

 Za CiSCenje stekla pe-
Cice in drugih povrsin
ne uporabljajte gro-
bih Cistilnih sredstev
in ostrih, kovinskih
strgalnikov, ki lahko
povzrocijo praske.

« Za CiSCenje naprave
ne uporabljajte parnih
Cistilnikowv.

* OPOZORILO: Pred
zamenjavo zarnice
se prepriCajte, da je
naprava izkljuCena,
da se izognete ne-
varnosti elektricnega
udara.

*POZOR: Doseglji-

vi deli so lahko med
kuhanjem ali uporabo
Zara vrocCi. Otrokom
ne dovolite, da se do-
tikajo naprave.
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* Vasa naprava je izdelana v skla-

du z vsemi veljavnimi lokalnimi in
mednarodnimi standardi in ured-
bami.

* VVzdrZzevalna dela in popravila lah-

ko opravljajo samo pooblasceni
servisni tehniki. Namestitev in po-
pravila, Ki jih opravljajo nepoobla-
8€eni tehniki, vas lahko ogrozajo.
Spreminjanje ali prilagajanje spe-
cifikacij naprave v kakrdni koli meri
je nevarno.

Pred namestitvijo zagotovite,
da so lokalni distribucijski pogoji
(narava plina in tlak ali elektricna
napetost in frekvenca) in zahteve
naprave zdruZljive. Zahteve za to
napravo so navedene na oznaki.

POZOR: Ta naprava je zasnovana
samo za kuhanje hrane in je na-
menjena samo za domaco gospo-
dinjsko uporabo, zato je ne smete
uporabljati v katere koli druge na-
mene, kot je uporaba izven do-
macih gospodinjstev ali v komer-
cialne namene ali za segrevanje
prostorov.

* Nikoli ne dvigujte ali premikajte

naprave za roCaj na vratih.

* Vsi varnostni ukrepi za vaso var-

nost so v veljavi. Ker lahko steklo
poci, bodite pri ¢iS€enju previdni,
da se izognete praskam. lzogibaj-
te se trkom in udarcem v steklo s
pripomocki.

» Zagotovite, da napajalni kabel

med namestitvijo ni zvit. Ce se na-
pajalni kabel poSkoduje, ga mora
zamenjati proizvajalec, usposo-
bljen serviser ali podobno usposo-
bljena oseba, saj je le tako zago-



tovljena ustrezna varnost.

» Ko so vrata pecice odprta, ne pus-
tite, da na njo plezajo otroci.

Namestitvena opozorila

* Naprave ne zaganjajte, dokler ni
dokoné&no namesScéena.

* Napravo mora namestiti in zagnati
pooblas€en serviser. Proizvajalec
ni odgovoren za kakrsno koli $ko-
do, ki jo lahko povzro€i okvarjena
namestitev s strani nepooblasce-
nih oseb.

Ko odpakirate napravo se prepri-
Cajte, da se med transportom ni
posSkodovala. V primeru okvare
naprave ne uporabljate in takoj
stopite v stik s servisnim tehnikom.
Ker lahko materiali, uporabljani za
pakiranje (najlon, sponke, stiropor
ipd.), slabo vplivajo na otroke, jih
nemudoma zberite in odstranite.

» Zavarujte svojo napravo pred
okoljskimi vplivi. Ne izpostavljajte
je soncu, deZju, snegu itd.

» Materiali, ki obkrozajo napravo
(ohiSje), morajo vzdrzati tempera-
turo najm. 100 °C.

Med uporabo

* Pri prvem zagonu pecice bo iz
izolacijskih materialov in delov
grelnika izhajal dolo¢en vonj. Zato
naj pred uporabo pecica 45 minut
prazna deluje pri najvisji tempera-
turi. Prav tako morate istoCasno
dobro prezraditi prostor, v katerem
uporabljate napravo.

Med uporabo se notranje in zuna-
nje povrsine pecice segrejejo. Pri
odpiranju vrat pecice stopite korak
nazaj, da se izognete vrodi pari, Ki
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izhaja iz pecice. Obstaja tudi ne-
varnost opeklin.

Med delovanjem naprave vanjo ali
poleg nje ne postavljajte vnetljivih
materialov.

Pri odstranjevanju in zamenjavi
hrane v pecici vedno uporabljajte
primerne rokavice.

Ce kuhate vsakovrstna olja, ne za-
pusCajte kuhalnika. Lahko se na-
mreC pri ekstremnem segrevanju
vhamejo. Na oljne plamene nikoli
ne zlivajte vode. Pokrijte ponev ali
drugo posodo s pokrovko, da za-
dusSite nastali plamen, in ugasnite
kuhalnik.

Ce naprave dalj &asa ne boste
uporabljali, jo ugasnite. Glavno
stikalo naj bo ugasnjeno. Ko ne
uporabljate naprave, naj bo ventil
za plin izkljucen.

Prav tako naj bodo krmilni gum-
bi naprave vedno v polozaju “0”
(stop).

Pladnji se nagibajo, ko jih izvle€e-
te. Bodite pazljivi, da ne polijete
tekocCine.

Ko so vrata ali predali pecice od-
prta, na njih ne puscajte nobenih
predmetov. Lahko nagnete napra-
vo ali zlomite pokrov.

V predal ne vstavljajte tezjih pred-
metov ali vnetljivih materialov
(najlon, plastiCna vrecka, papir,
brisaCke ipd.). To vkljuuje posodo
s plasti¢nimi deli (npr. ro€aji).

Ne obesajte brisag, kuhinjskih krp
ali oblacil na napravo ali ro¢aje.

Priporo€amo uporabo mehke
vode, da se izognete odvecni



koli¢ini ostankov vodnega
kamna v pari, ki se v sistemu
nabere ez Cas. Da preverite
mehkobo vode, uporabite
preskusni papir, prilozen
izdelku in spodnjo tabelo.
Preskusni papir zadrzite v vodi
za 3 sekunde, in ga odstranite
po eni minuti zatem, ko Crte
postanejo vidne na papirju.

Preizkusni trak Trdota vode
5-4 modre ¢rte Mehka
1 rdeca ¢rta Malo trda
2 rdedi Crti Srednje trda
3 rdedi Crti Trda
45 rdecih ¢rt Zelo trda

Ce ustrezna trdota vode ni
nastavljena, to lahko vpliva na
delovanje naprave in njeno
Zivljenjsko dobo.

Uporabljajte izkljuéno navadno
vodo.

Ne uporabljajte vroCe vode.

Rezervoar za vodo naj ostane
zaprt, ko pecica deluje.

Ko je pecica vroCa in odprete
vrata, zrak vroCe pare lahko
izstopa, zato ne bodite preblizu
in otroke ne priblizujte pecici
med odpiranjem vrat.

Da se izognete ostankom
vodnega kamna v notranjosti
pecice, jo po vsaki uporabi
ocistite.

Po kuhanju morate odstraniti
preostalo vodo iz sistema. Za to
izberite «Yes (Da)», ko ste po
kuhanju samodejno povpraSani
na zaslonu. V pecici med tem

postopkom ne sme biti ni¢esar.

Med ¢iSéenjem in vzdrzevanjem

* Pred CiS€enjem ali vzdrZzevanjem
vedno izklopite napravo. Lah-
ko izklopite glavno stikalo ali pa
odklopite napajanje.

» Za CiSCenje upravljalne plos¢e ne
odstranjujte upravljalnih gumbov.

« DA OHRANITE UCINKOVITOST
IN VARNOST VASE NAPRAVE
PRIPOROCAMO, DA VEDNO
UPORABLJATE ORIGINALNE
NADOMESTNE DELE IN PO POT-
REBI POKLICETE LE POOBLAS-
CENE SERVISNE SLUZBE.

Priprava za namestitev in uporabo

Ta sodobna, funkcionalna in prakti¢na
pecica bo izpolnila vaSe zahteve v vseh
pogledih, saj je izdelana z najkakovo-
stnejSimi deli in materiali. Za uspe&no
delovanje in da se izognete teZzavam
v bodocCe preberite priroCnik za upora-
bo. Spodnje informacije vsebujejo pra-
vila, potrebna za pravilno namestitev in
servisne postopke. Natancno jih mora
prebrati predvsem tehnik, ki bo names-
til napravo.

ZA NAMESTITEV VASE PECICE
STOPITE V STIK S POOBLASCENIM
SERVISOM!

IZBIRANJE MESTA ZA PECICO

- Pri izbiranju mesta za va$o pecico je
treba upostevati ve€ tock. Da se izog-
nete tezavam in nevarnim situacijam,
do katerih lahko pride v bodoce, upo-
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Stevajte nasa spodnja priporocila.

- Ko izbirate mesto za postavitev vase
pecice, bodite pozorni na to, da v blizi-
ni ni vnetljivih materialov, kot so zave-
se, olja, krpe ipd., ki so hitro vnetljivi.

- Pohistvo, ki obdaja pecico, mora biti
izdelano iz materialov, odpornih pro-
ti vro€ini, ki je 50 C° viSja od sobne
temperature.

Potrebne spremembe za stenska ohis-
ja in izpudne ventilatorje nad vgrajenim
kombiniranim izdelkom ter minimalne
razdalje od ploS¢e pecice so prikazane
na Sliki 1. Izpu$ni ventilator naj bo prav
tako na najmanijsi viSini 65 cm od grelne
plosge. Ce ventilatorja ni v bliZini, vi§ina
ne sme biti manjSa od 70 cm.
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NAMESTITEV VGRADNE PECICE
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Pecico vstavite v ohije tako, da jo po-
tisnete naprej. Odprite vrata pecice in
vstavite 2 vijaka v luknji na ogrodju pe-
Cice. Ko se ogrodje dotika lesene povr-
Sine ohisja, zategnite vijaka.

Delovna povrsina

/L
. min. Vgradna grelna
50 'mnf 25 M W plosca
- O O OO0

Vgradna pecica

Ce je peclica nameSCena pod grelno
plos¢o, mora biti najmanjSa razdalja
med delovno povrsino in zgornjo plos¢o
pecice 50 mm in razdalja med delovno
povrsino in vrhom upravljalne ploscCe
najmanj 25 mm.

NAPELJAVA IN VARNOST
VGRADNE PECICE

Spodnja navodila morate med napelja-
vo upostevati brez napake.

- Ozemljitveni kabel mora biti prikljucen
prek vijaka z ozemljitveno oznako.
PrikljuCek napajalnega kabla se mora
ujemati s prikazanim na Sliki 6. Ce
v namestitvenem okolju ni ozemljene
vtiCnice v skladu s predpisi, takoj pok-
licite pooblas&eni servis.

- Ozemljena vti¢nica mora biti v nepo-
sredni blizini naprave. Nikoli ne upo-
rabljajte podaljSkov.

- Napajalni kabel se ne sme dotikati
vroCe povrsine naprave.

- Ce je napajalni kabel poskodovan,
pokliCite pooblas€eni servis. Ta mora
zamenijati kabel.

- Prav tako mora napeljavo naprave
opraviti pooblas&eni servis. Uporabiti
je treba napajalni kabel tipa HO5VV-F.

- Napacna napeljava lahko poS$koduje
napravo. Tovrstnih poSkodb garancija
ne krije.
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- Naprava je zasnovana za priklop na
220-240 V~ Ce je elektri¢ni tok druga-
¢en od zgornjih vrednosti, nemudoma
pokliCite pooblad¢eni servis.

- Proizvajalec izjavlja, da ne nosi od-
govornosti za kakrsno koli Skodo
ali izgube, ki nastanejo na podlagi
neskladnosti z varnostnimi predpisi

- Prav tako mora napeljavo naprave op-
raviti poobladceni servis. Naprava je

- zasnovana za priklop na el. omrezje
220-240 V~. Ce je elektri¢ni priklop
drugaten od navedene vrednosti,
takoj pokliite poobladCeni servis.
Naprava je zasnovana za uporabo
s priklju¢kom za fiksen priklop na el.
omrezje. Med izdelkom in elektricno
vti¢nico (za napajanje) je treba name-
stiti dvopolno stikalo z minimalno raz-
liko 3 mm med preklopnimi kontakti.
(20 A, tip s funkcijo zamika).
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— L
+
=ﬂ=
MODRA\

i

D
D
=

3.4. SPLOSNA OPOZORILA
IN VARNOSTNI UKREPI

Va8a naprava je izdelana skladno
z ustreznimi varnostnimi navodili o ele-
ktricnih napravah. VzdrZevalna dela
in popravila lahko opravljajo samo po-

oblas&eni servisni tehniki, ki jih je izu-
rilo podjetje proizvajalca. Opravljanje
vzdrzevalnih del in popravil brez upo-
Stevanja navodil je lahko nevarno.

Med delovanjem naprave se zunanje
povrsine segrejejo. Elementi, ki grejejo
notranjo povrsino pecice in para, ki iz-
haja, so izredno vroc€i. Ti predeli bodo
Se nekaj Casa ostali vro€i, Ceprav je
naprava Ze izklju€ena. Nikoli se ne do-
tikajte vroc€ih povrSin. Hranite na varni
razdalji od otrok.

Za kuhanje v pecici morate prilagoditi
nastavitvene gumbe delovanja in tem-
perature pecice in programirati asov-
nik pecice. Sicer pecica ne bo delovala.
Ko so vrata pecice odprta, na njih ne
postavljajte predmetov. Lahko se zgodi,
da prevrnete pecico ali zlomite vrata.

Ko naprave ne uporabljate, jo odklopite.

Zavarujte svojo napravo pred okoljskimi
vplivi. Ne puscajte je pod soncem, dez-
jem, snegom ipd. vplivi.

Uporaba gumba za upravljanje
funkcij pecice

Funkcije pecice

* Funkcije pecice se lahko razlikujejo in
so odvisne od modela.

0. | Luéka pecice:

Vklju€ena bo samo lu¢ka pecice, ki osta-
ne vklju€ena pri vseh funkcijah kuhanja.

&
¢ | Funkcija odmrzovanja:

Opozorilne lu¢ke pecice se bodo vklju-
Cile in ventilator bo zacCel delovati.
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Ce zelite uporabiti funkcijo odtajevanija,
postavite zmrznjeno hrano v pecico na
polico na tretje mesto, gledano s spo-
dnje strani. Priporo€amo, da pod hrano
za odtajevanje postavite pladenj pecice,
ki bo zbiral vodo, ki se je nabrala zaradi
staljenega ledu. S to funkcijo hrane ne
boste skuhali ali spekli, ampak le lazje
odtajali.

@ Funkcija turbo delovanja

Termostat in opozorilne lucke pedice
bodo vklju€ene, grelni element zara in
ventilator bo zacel delovati.

Funkcija turbo delovanja toploto ena-
komerno razporedi v pecici. Vsa hrana
na reSetkah bo skuhana enakomerno.
Priporo€amo predgretje pecice za

10 minut.

— | Funkcija statichega kuhanja:

Termostat in opozorilne lucke pecice
bodo vklju€ene, spodnji in zgornji grelni
elementi bodo zaceli delovati. Funkcija
staticnega kuhanja oddaja toploto, kar
zagotavlja enakomerno kuhanje hrane
na zgornjih in spodnjih policah. To je po-
polno za pripravo peciva, tort, testenin,
lazanj in pic. Priporo€amo predgretje
pecice za 10 minut in pri tej funkciji je
najbolje hkrati kuhati samo na eni polici.

® | Delovanje ventilatorja:

Termostat in opozorilne lu€ke pedice
bodo vklju€ene, zgornji in spodnji grelni
elementi ter ventilator bodo zaceli delovati.

Ta funkcija je zelo dobra za pecenje
peciva. Za kuhanje v pecici poskrbita
zgornji in spodniji grelni element, ventilator
pa zagotavlja krozenje zraka, zaradi Cesar
bo hrana rahlo zapecena. Priporo€amo
predgretje pecice za 10 minut.

Funkcija zara:

Termostat in opozorilne lucke pecice
bodo vklju€ene, grelni element Zara bo
zacel delovati. Funkcija se uporablja za
pec€enje in prazenje hrane. Uporabite
zgornje police pecice. Rahlo odistite
mrezico z oljem, da se hrana ne lepi nanje
in postavite hrano na srediS¢e mreZice.
Spodaj naj bo vedno pladenj, da ujame
kapljice olja ali mas€obe. Priporoamo
predgretje pecice za 10 minut. Opozorilo:
Pri peCenju z Zarom morajo biti vrata
pecice zaprta in temperatura pecice
prilagojena na 190 °C.

N ad

Funkcija za hitro pecenje:

Termostat in opozorilne lu¢ke pecice
bodo vklju€ene, zgornji grelni element
in element Zara bo zacel delovati.
Funkcija se uporablja za hitro pecenje
in pokrivanje vecjih povrsin, kot je peenje
mesa; Uporabite zgornje police pedice.
Rahlo ocistite mrezico z oljem, da se
hrana ne lepi nanje in postavite hrano
na srediS¢e mrezice. Spodaj naj bo
vedno pladenj, da ujame kapljice olja ali
masc¢obe. Priporo€amo predgretje pecice
za 10 minut. Opozorilo: Pri pe€enju z
Zarom morajo biti vrata pecice zaprta in
temperatura pecice prilagojena na 190 °C.
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& | Funkcija dvojnega Zzara in
ventilatorja:

Termostat in opozorilne lu¢ke pedice
bodo vklju€ene, zgornji grelni element
in element Zara ter ventilator bo zacel
delovati.

Funkcija se uporablja za hitrejSe pecenje
"debelejse" hrane in pri vedjih povrsinah.
Tako zgornji grelni elementi kot zar
bodo delovali skupaj z ventilatorjem za
enakomerno kuhanje.

Uporabite zgornje police pecice. Rahlo
o istite mrezico z oljem, da se hrana ne
lepi nanje in postavite hrano na srediS¢e
mreZice. Spodaj naj bo vedno pladen;,
da ujame kapljice olja ali masc¢obe.
PriporoCamo predgretje pecice za
10 minut.

Opozorilo: Pri pe€enju z zarom morajo
biti vrata pecice zaprta in temperatura
pecice prilagojena na 190 C°.

Funkcija za pico:

Termostat in opozorilne lucke pedice bodo
vklju€ene, obro€ in spodnji grelni element
ter ventilator bo zacel delovati.

Funkcija spodnjega grelnega elementa in
ventilatorja je popolna za pe€enje hrane,
kot je pica, v kratkem Casu. Ko ventilator
enakomerno razporeja toploto po pecici,
spodniji grelni element zagotavlja pecenje
testa.

Med trajanjem kuhanja ne odpirajte vrat
pedice.

Opozorilo: Pri pe¢enju z Zarom
morajo biti vrata pec€ice zaprta in
temperatura pecice prilagojena na 190 °C.
Funkcija roénega nastavljanja pare:

Lahko jo uporabite za kakrsno koli
kuhanje skupaj s funkcijami.

Uporablja se za kuhanje vseh vrst

zelenjave, manjSih kosov mesa, sadja

in priloge (riz, testenine).

Prednosti;

» Hrustljava in svetle€a povrSina na
hrani

* Minimalna izguba vode

» Skoraj brez izgube hranil

* Kuhanje z malo mas¢obe

Izberete lahko zeleno funkcijo in
gostoto pare. Tabela gostote pare je na
nasledniji strani.

Polnjenje rezervoarja z vodo

» Prostornina rezervoarja z vodo je
300 ml. Ta koli¢ina vode zadostuje
za 3 cikle uporabe pare. Za vsak
cikel se porabi pribl. 100 ml vode.
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rezervoarju prikazana z «MAX».

Gostota pare Koli¢ina vode

1 brizg pare Dodaijte 100 ml vode

2 brizga pare Dodajte 200 ml vode

3 brizga pare Dodaijte 300 ml vode
Samodejni brizg pare Dodajte 100 ml vode

* Za odpiranje potisnite pokrov
rezervoarja.

» Za zapiranje pritisnite na pokrov
rezervoarja.

Funkcija Vapclean +:

Funkcija Vapclean+ omogoca
enostavno CidCenje. Najdete jo
* Rahlo izvlecite rezervoar z vodo. v meniju ‘Cleaning’ (Ci$éenje). Pred
zagonom te funkcije dolijte 300 ml
vode v rezervoar. Za dodajanje vode
sledite navodilom pod naslovom

‘Polnjenje rezervoarja z vodo’.

Rezervoarja ne smete
odstranjevati

VARCEVANJE Z ENERGIJO
Zmanj8ajte koli¢ino tekocine ali
mascobe za krajSi ¢as kuhanja.

* Pred uporabo v rezervoar dodajte
najmanj 100 ml vode.

@ Najvecja raven vode je na
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Tipka nacina

Levi gumb

Dolg pritisk: Vklop/izklop
Kratek pritisk: Premor kuhanja
Obrat v desno: Zaklepanje

Obrat v levo: Dejanje nazaj/
prej$nji meni

Desni gumb

Pritisk: 1zberi/Za¢ni kuhanje/ Ro¢no zacni
delovanje pare

Obrat v desno: Pomikanje po menijih/
poveclanje temperature

Obrat v levo: Pomikanje po meniju/
zmanjSanje temperature
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UPORABA IZDELKA

Ready Cook je zasnovan na nacelih,

ki omogocajo zacetnim uporabnikom
uporabo profesionalnih receptov na
preprost nacin s funkcijami samodej-
nega kuhanja, gospodinje pa lahko
uporabljajo lastne navdihujoCe recepte
s kombiniranimi funkcijami ro¢nega ku-
hanja. Uporabniku prijazen vmesnik s
pomocjo barvnega zaslona TFT funkciji
Ready Cook daje resni¢en Sarm v pri-
merjavi z ostalimi pe€icami na trziS¢u.
Meniji Ready Cook, kot so ro¢no
kuhanje, samodejno kuhanje, priljublje-
ne, CiS¢enje in nastavitve so opisane

v nadaljevanju.

Roéno kuhanje:

Pri ro€nem kuhanju lahko uporabnik
nastavi vsako nastavitev kuhanja. Lah-
ko izberete 7 razli¢nih funkcij kuhanja,
temperaturo, ojacitev, trajanje kuhanja
in ¢as konca kuhanja.

S prilagodljivim ro¢nim kuhanjem lahko
uporabniki lahko vsako kuhanje prila-
godijo po svojem okusu.

Za kuhanje v meniju za ro¢no kuhanje
upostevajte spodnje korake.

Uporaba kontrolne enote Smart
LCD

Ready Cook je zasnovan, da pomaga
domadim uporabnikom uporabiti
profesionalne kuharske recepte

na enostaven nacin z vgrajenimi
funkcijami samodejnega kuhanja.

Meniji Ready Cook, kot so ro¢no
kuhanje, samodejno kuhanje,

priljubljene, €i€enje in nastavitve so
opisani spodaj.

Roéno kuhanje

V nacinu ro¢nega kuhanja lahko
prilagodite vsako nastavitev kuhanja
vkljuéno s 7 razli¢nimi funkcijami
kuhanja, temperaturo, funkcijo ojacitve,
trajanje kuhanja in ¢as zaklju¢ka
kuhanja. Sledite spodnjim korakom, da
se pomaknete v meni Ro¢no kuhanje.

Glavni meni

* Obrnite desni gumb v kateri koli
smeri, dokler ni ozna¢eno »Manual
Cooking« (Ro€no kuhanje).

» Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

functions

oE®

fan assisted cooking

) O 20:27

Funkcije pecice

* Obrnite desni gumb v katero
koli smer, da se pomikate med
razpoloZzljivimi funkcijami pecice.
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» Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

steam aid cooking

J ON ©FF

Kuhanje s pomogjo pare

*  Obrnite desni gumb v katero
koli smer, da oznacite kuhanje s
pomocjo pare «ON» (VKLOP) ali
«OFF» (IZKLOP).

Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

steam aid cooking

1 steam injection

@8O 20:27
Pritisnite desni gumb, da izberete 1
«steam injection» (1 brizg pare).

steam aid cooking

Add 100 ml water

» Dodajte 100 ml vode v rezervoar za
vodo.

* Pritisnite desni gumb, da izberete »Add
100 ml water« (Dodajte 100 ml vode).

& 3

steam aid cooking

2 steam injection

[ | | do% | O &2 20:27
Obrnite desni gumb enkrat, da
izberete 2 brizga pare.

Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

steam aid cooking

Add 100 ml water

+ Dodajte 200 ml vode v rezervoar za
vodo.

» Pritisnite desni gumb za dodajanje
200 ml vode.

steam aid cooking

3 steam injection

INEARNE 20:27
* Obrnite desni gumb dvakrat, da
izberete 3 brizge pare.

» Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.
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steam aid cooking
temperature

. 155°C 160°C 165°C-

Add 300 ml water

Dodajte 300 ml vode v rezervoar za ke Sl JEQIONS 20:28

vodo. Temperatura

Pritisnite desni gumb za dodajanje *  Obrnite desni gumb v katero

300 ml vode. koli smer, da se pomikate med
razpoloZljivimi temperaturnimi
nastavitvami.

steam aid cooking  Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

auto steam injection

Obrnite desni gumb dvakrat, da
izberete samodejni brizg pare.

Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

*  Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da oznacite Boost (ojacitev)
«ON» (VKLOP) ali «OFF» (IZKLOP).

» Pritisnite desni gumb, da izberete
Add 100 ml water oznaceno moznost.

steam aid cooking

cooking duration

00:00

Dodajte 100ml vode v rezervoar za -
vodo hour minute

Pritisnite desni gumb za dodajanje
100 ml vode.
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Trajanje kuhanja
*  Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da spremenite trajanje kuhanja.

« Pritisnite desni gumb, da nastavite
trajanje kuhanja.

+ OPOMBA: Ce je trajanje kuhanja
nastavljeno na 00:00, se kuhanje
nadaljuje, dokler ga ro¢no ne
zaustavite.

B 160°C
Zaslon z animacijami prikazuje:
end lime « Cas kuhanja

*  Temperatura
1 5 : 48 § - Cas zadetka in zakljutka kuhanja
hour minute

» Informacije o funkciji kuhanja

N TR

Cas zakljuéka kuhanja

*  Obrnite desni gumb v katero koli L i '
smer, da spremenite ¢as zakljuCka A @

kuhanja.

functions

* Pritisnite desni gumb, da nastavite fan assisted cnnl-;lnq
Cas zakljucka kuhanja.

15:04

function temperature time

temperature

155°C 160 °( 165°C-

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

@ 0§ H

Na informacijskem zaslonu

* Kuhanje se za¢ne v 10 sekundah
od zadnjega dejanja, ali ob pritisku
desnega gumba.

* Obrnite levi gumb v nasprotni smeri

urnega kazalca, da se pomaknete
nazaj na prejSnjo nastavitev.
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cooking duration

Animirani zaslon

» Pritisnite levi gumb, da zaustavite
kuhanje.

* Pritisnite desni gumb za zacetek/
nadaljevanje kuhanja.

* Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da spremenite temperaturo.

» Obrnite levi gumb v nasprotni smeri
urnega kazalca, medtem ko je
aktivna katera koli funkcija kuhanja,
da se prikaze funkcija pecice,
temperatura in zaslon za nastavitev
Casa kuhanja.

» Za zaustavitev kuhanja in vrnitev
v glavni meni pritisnite levi gumb in
ga obrnite v levo.

Samodejno kuhanje

Ready Cook ima vgrajene, predhodno
dolocene funkcije receptoy, ki jih

lahko izberete v meniju za Samodejno
kuhanje. Lahko boste izbrali samo ime
Zelene jedi. Ne bo mogoce spreminjati
nobenih nastavitev recepta, vkljuéno

s trajanjem kuhanja in temperaturo, saj
jih samodejno nastavi Ready Cook.

Sledite spodnjim korakom za izvedbo
samodejnega kuhanja.

S o

cleaning favorites

¢S

auto
cooking

<

manual
cooking

&

seltings

Glavni meni

* Obrnite desni gumb v kateri koli
smeri, dokler ni oznaeno «Auto
Cooking» (Samodejno kuhanje).

* Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

breads and pastry

Kategorije hrane
* Obrnite desni gumb v katero

koli smer, da se pomikate med
razpoloZljivimi recepti.

* Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

breads and pastry

baguette
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Izbira recepta

* Obrnite desni gumb v katero
koli smer, da se pomikate med
razpolozljivimi recepti.

 Pritisnite desni gumb, da izberete + 500 5 1 000 g

oznaceno moznost.

weight

steam aid cooking

Teza hrane
*  Obrnite desni gumb v katero koli

smer, da spremenite vrednost teze.
ON OFF

» Pritisnite desni gumb, da nastavite

tezo.
Brizganje pare end time
*  Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da oznacite Steam injection il
(Brizg pare) «On» (vklop) ali «Off» 21 . 43
(iZklOp) hour minute

» Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

Cas zakljuéka kuhanja

*  Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da spremenite ¢as zakljucka
kuhanja.

steam aid cooking

Add 200 ml water + Pritisnite desni gumb, da nastavite
Cas zakljucka kuhanja.

B =

oven shelf weight

» Dodajte 200 ml vode v rezervoar za
vodo.

» Pritisnite desni gumb za dodajanje 1000g = 01:10 | 21:43
200 ml vode. i ; i

Na informacijskem zaslonu
» Kuhanje se za¢ne v 10 sekundah
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brez aktivnosti, ali ob pritisku priljubljene, sledite spodnjim korakom.
desnega gumba.

* Obrnite levi gumb v nasprotni smeri
urnega kazalca, da se pomikate
skozi prej8nje nastavitvene
zaslone.

cleaning

» Postavite hrano na srednjo polico,
da dosezete najboljSe rezultate
kuhanja.

V glavhem meniju

* Obrnite desni gumb v katero
koli smer, dokler ni oznaceno
‘Favourites’ (Priljubljene).

* Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

Animirani zaslon

* Pritisnite levi gumb, da zaustavite favorite 8
kuhanje.

» Pritisnite desni gumb za zacetek in
nadaljevanje kuhanja.

& B} 200°C %% 00:45 = 15:07

« Za zaustavitev kuhanja in vrnitev
v glavni meni pritisnite levigumb in ~ Priljubljene
ga nato obrnite v levo. * Obrnite desni gumb v katero
koli smer, da se pomikate med
L razpoloZljivimi moznostmi.
Priljubljene
Shranite lahko vase ro¢ne nastavitve
kuhanja, s katerimi lahko kadarkoli

* Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

hitro izberete enake nastavitve » Nastavitve, shranjene med
kuhanja. Na koncu menija za ro¢no priljubljenimi, bodo prikazane na
kuhanje, po nastavitvi trajanja kuhanja, spodnjem delu zaslona.

boste vprasani, ali zelite shraniti
nastavitve med priljubljene.

Da ustvarite priljubljeno nastavitev
kuhanja uporabite funkcijo urejanja
v meniju Priljubljene.

Da izberete in zanete ustvarjati
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favorite 8

§ 200°C| ¥%% 00:45 &=

Na zaslonu za zagon/urejanje

» Obrnite desni gumb, da oznacite
«Run» (Zagon).

15:07

» Pritisnite desni gumb, da izberete
«Runy.

end time

Cas zakljuéka kuhanja

*  Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da spremenite ¢as zakljuCka
kuhanja.

» Pritisnite desni gumb, da nastavite
Cas zakljucka kuhanja.

funclion temperature oven shelf

Na informacijskem zaslonu

* Kuhanje se za¢ne v 10 sekundah
brez aktivnosti, ali ob pritisku

desnega gumba.

» Obrnite levi gumb v nasprotni smeri
urnega kazalca, da se pomikate
skozi prejSnje nastavitvene zaslone.

» Postavite hrano na srednjo polico, da
dosezete najboljSe rezultate kuhanja.

Animirani zaslon
» Pritisnite levi gumb, da zaustavite
kuhanje.

» Pritisnite desni gumb za zadetek in
nadaljevanje kuhanja.

» Za zaustavitev kuhanja in vrnitev
v glavni meni pritisnite levi gumb in
ga nato obrnite v levo.

Za urejanje katerih koli nastavitev
priljubljenih sledite spodnjim korakom.

cleaning

¥

favorites

Glavni meni

* Obrnite desni gumb v katero
koli smer, dokler ni oznaceno
«Favourites» (Priljubljene).

Pritisnite desni gumb, da izberete
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oznaceno moznost.
functions

favorite 8 . .
fan assisted cooking
; 15:12
e Funkcije pecice
& B § 200°C|3%% 00:45 = :
: _ - RER LB 15:07 * Obrnite desni gumb v katero
Priljubljene koli smer, da se pomikate med
* Obrnite desni gumb v katero razpolozljivimi funkcijami pecice.

koli smer, da se pomikate med

e e . . * Pritisnite desni gumb, da izberete
razpoloZljivimi moznostmi.

oznaceno moznost.
» Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

» Nastavitve, shranjene med temperature
izbranimi ‘priljubljenimi’, bodo

prikazane na spodnjem delu . 195°( 200 DE 205°C -

zaslona.

favorite 8

Temperatura

* Obrnite desni gumb v katero kol
smer, da se pomikate med razpolo-
Zljivimi temperaturnimi nastavitvami.

' fok 0045 = IERiF8 - Pritisnite desni gumb, da izberete
Na zaslonu za zagon/urejanje oznaceno moznost.
* Obrnite desni gumb, da oznacite
«Edit» (Uredi).

» Pritisnite desni gumb, da izberete
«Edity.

% B
Ojacitev
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Obrnite desni gumb v katero kol
smer, da oznacite Boost (ojacitev) function ltemperature oven shelf  limers
«ON» (VKLOP) ali «OFF» (IZKLOP).

Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

cooking duration

Informacijski zaslon

00 . 45 )| - Obrnite levi gumb v nasprotni smeri
e . Pebule o urnega kazalca, da se pomikate

skozi prejSnje nastavitvene

zaslone.

< 0

Trajanje kuhanja

Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da spremenite trajanje

kuhanja. save to favorites

Pritisnite desni gumb, da nastavite zave [ concer ]

trajanje kuhanja.

oven shelf

Shranjevanje med priljubljene

* Obrnite desni gumb, da oznacite
«Save» (za shranjevanje
nastavitev) ali «Cancel» (da
zavrzete nastavitve).

* Pritisnite desni gumb, da izberete

Polica pecice oznaceno moznost.

Obrnite desni gumb v katero
koli smer, da se pomikate med
razpoloZljivimi policami pecice.

Ciséenje
Pritisnite desni gumb, da izberete S funkcijo Vapclean bodo zasuseni
polico ostanki v pecici omehc&ani z vlago.
Za vsakokratne enake rezultate Da izvedete funkcijo Vapclean, nalijte
kuhanja so pomembni podatki kozvgreg vode.v polico p_eéice na dnu
o polici petice. pecice in sledite spodnjim korakom.

S1-88



300 ml vode.

cleaning duration

00:45

cleaning

V glavnem meniju

* Obrnite desni gumb v katero
koli smer, dokler ni oznaceno
«Cleaning» (Cis&enje). Trajanje Cis¢enja

Obrnite desni gumb v katero koli

smer, da spremenite trajanje

cidCenja.

» Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

* Pritisnite desni gumb, da nastavite

trajanje CisCenja.

vap clean +
cleaning end lime

Zaslon za izbiro funkcije

Pritisnite desni gumb, da izberete

«Vapcleany. o)<

Cas zakljucka ¢iS€enja

*  Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da spremenite ¢as zakljucka

cidCenja.

Add 300 ml water
* Pritisnite desni gumb, da nastavite

Cas zakljucka ciS¢enja.

Brizganje pare

* Dodajte 300 ml vode v rezervoar za
vodo.

* Pritisnite desni gumb za dodajanje
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vap clean  cleaning

duration

*@ 00:45 15:51

Informacijski zaslon

+ Cié&enje se zacne v 10 sekundah
neaktivnosti ali po pritisku desnega
gumba.

* Obrnite levi gumb v nasprotni smeri
urnega kazalca, da se pomikate
skozi prejSnje nastavitvene zaslone.

Animirani zaslon

* Pritisnite levi gumb, da zaustavite
CisCenje.
» Pritisnite desni gumb za zacetek in

nadaljevanje €iS¢enja.

» Za zaustavitev €iS€enja in vrnitev
v glavni meni pritisnite levi gumb in
ga nato obrnite v levo.

Nastavitve

Meni z nastavitvami omogoca
spremembo in nastavitev datuma,
Casa, svetlosti zaslona, zvo¢nega
signala in jezika.
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Glavni meni

Obrnite desni gumb v katero koli
smer, dokler ni oznaceno ‘Settings’
(Nastavitve).

Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

language

Jezikovni meni

Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da spremenite jezik.

Pritisnite desni gumb, da nastavite
zeleni jezik.

brightness

FaACEO 9
Meni za nastavitev svetlosti

Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da spremenite svetlost
zaslona od 0 do 4.



* Pritisnite desni gumb, da nastavite V meniju za nastavitev zvo¢nega
svetlost zaslona. signala

* Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da izberete med 3 razli¢nimi
signali.

« Pritisnite desni gumb, da nastavite
Zeleni zvoéni signal.

Meni za nastavitev datuma
*  Obrnite desni gumb v katero koli

smer, da spremenite datum. 4 Sﬂft\HdFE ve r5i0n

* Pritisnite desni gumb, da nastavite
datum.

¢ Datum se nastavi v formatu: mesec,
dan, leto.

Meni razli€ice programske opreme

* Razli¢ica programske opreme bo
prikazana samo kot informacija. Ni
je mogoce spremeniti.

Zaklepanje

Z zaklepanjem se izognete
nenamernim spremembam nastavitvam
: pecice. Za aktiviranje ali deaktiviranje
Meni za nastavitev ure zaklepanja obrnite levi gumb v levo

in ga zadrzite za 3 sekunde. Ko je
zaklepanje aktivno, lahko aktivirate

samo gumb «ON/OFF». Vsi drugi
*  Potisnite desni gumb za nastavitev ure.  gumpi bodo zaklenjeni.

*  Obrnite desni gumb v katero koli
smer, da spremenite uro.

« Cas se nastavi v formatu: minute in ure.

buzzer tone




Cas
kuhanja
50-60

(min)
10-15
15-25
15-25

AR
Pol.
reset-
ke
7
7-6
7

Pol.
termostata
(min)
200
200
200
200

(min)
25-35
25-35
25-35
40-50
45-60

Cas
kuhanja

Pol.
resetke
2-3-4
2-3-4
2-3-4
2
2-3-4

Pol.
termostata
(°C)
150-170
150-170
175-200
200

VENTILATOR SPODAJ-ZGORAJ
170-190

Cas
kuhanja
(min)
35-45
30-40
30-40
40-50
45-60

2-3-4
2-3-4

2-3-4
2-3-4

2

Pol.
resetke

SPODAJ-ZGORAJ

Pol.
termostata
(°C)
170 -190
200

170-190
175-200

170-190

Cas
kuhanja
(min)
35-45
30-40
25-35
40-50
bodalom ...

Pol.
resetke
2-3-4
2-3-4
2-3-4
2

TURBO

Pol.
termostata
(°C)

¢enim pis¢ancjim na

170-190
150-170
150-170
175-200

POSODA

Pecivo v
vrstah
Torta
Piskoti
Mesne
kroglice na
Zaru
Vodena
hrana
Pis¢anec
Kotlet
Goveji
zrezek

* Kuhanje s pe

Ziéna resetka s popolnoma iztegljivim
vodilom Easyfix

Iztegljivo vodilo se za enostaven dostop do
vase hrane popolnoma razsiri navzven.

e

Iztegljiva vodila

Pred prvo uporabo pripomocke temeljito
ocistite s toplo vodo, Cistilnim sredstvom in
mehko ¢isto krpo.

Pritrdilni
jezicek

* Namestitev iztegljivih vodil na Zi¢no
reSetko pritrdite s pritrdilnimi jezicki na
zaponkah.

» Odstranite stransko kolesce. Glejte
razdelek »Odstranjevanje zi¢ne police«.

'l

* Na vsakem iztegljivem vodilu sta
zgornja in spodnja zaponka, s katerima
lahko premestite vodila.

» Obesite zgornje zaponke iztegljivega
vodila na referen¢no zico za nivo
stranske reSetke in hkrati pritisnite
spodnje zaponke, da jasno zasliSite, da
se zaponke zaskodijo v pritrdilno Zico za
nivo stranske reSetke.

» Za odstranjevanje zadrzite sprednjo
povrsino vodila in sledite prejSnjim
navodilom v obratnem vrstnem redu.
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Pripomocki

Izdelku so priloZeni pripomocki. Lahko
uporabljate tudi pripomocke, ki jih kupi-
te pri drugih proizvajalcih, vendar mo-
rajo biti odporni proti vro€ini in ognju.
Uporabljate lahko tudi steklene posode,
kalupe za peciva in pladnje za pecice,
ki so primerni za uporabo v pecicah.
Ce uporabljate druge pripomocke, upo-
$tevajte navodila teh proizvajalcev. Ce
uporabljate posode manjsih dimenzij,
jih postavite na srednji del mrezice. Ce
hrana za kuhanje ne prekrije celotnega
pladnja pecice, €e uporabljate globoko
zamrznjeno hrano ali pladenj uporablja-
te za zbiranje sokov hrane, ki se stekajo
med pecenjem z Zarom, se lahko pla-
denj deformira. Do tega pride zaradi vi-
sokih temperatur med kuhanjem. Ko se
pladenj po kuhanju ohladi, se bo povrnil
v prvotno obliko. To je obi¢ajen fizikalen
pojav, do katerega pride med prenosom
vro€ine. Vroc€ih steklenih pladnjev in po-
sod ne postavljajte v hladno okolje ne-
posredno iz pecice, sicer se lahko raz-
lomijo. Ne postavljajte jih na hladne in
vlazne povrSine. Postavite jih na suho
kuhinjsko krpo in pustite, da se pocasi
ohladijo. Ko uporabljate zar v pecici, pri-
poroCamo (Ce je to primerno) uporabo
mrezice, ki je dobavljena z izdelkom. Ko
uporabljate mrezico, postavite pladen;j
na eno izmed spodnijih polic, da se lah-
ko nabere olje. Za pomo¢ pri Ciscenju
lahko na pladenj dodate vodo. Kot ze
razloZzeno nikoli ne posku$ajte uporab-
ljati zar na plin brez zaS¢ithega pokrova
za Zzar.

Ce ima va$a pecica Zar na plin, a za$éi-
ta zara pred vro¢ino manjka ali je pos-
kodovana in je ni mogoCe uporabiti,
zahtevajte nadomestno pri vaSem naj-
blizjiem servisnem centru.

Pripomocki pecice
Pripomocki pecice se lahko razlikujejo
in so odvisne od modela.

Globoki pladenj

Globoki pladenj je najbolj primeren za
kuhanje enolonc¢nic.

Postavite pladenj na katero koli reSetko
in ga potisnite do konca, da je pravilno
namescen.

Plitvi pladenj
Plitvi pladenj je najbolj primeren za peko
peciva.

Postavite pladenj na katero koli reSetko
in ga potisnite do konca, da je pravilno
namescen.

Manjsi pladenj

Manijsi pladenj je najbolj primeren za peko
kolacev.

Pladenj postavite v sredi§¢e mrezice.

<>
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Mrezica

Mrezica je najbolj primerna za pecenje
z zarom ali pripravo hrane v posodah,
primernih za pecico.

OPOZORILO

Mrezico namestite na ustrezno vodilo
v pecici in jo potisnite do konca.

Zi¢na reSetka s popolnoma iztegljivimi
vodili

Ena od polic Zi¢ne reSetke je popolnoma
iztegljiva; saj se razsiri popolnoma navzven
na lezajih in omogoca enostaven dostop
do vaSe hrane.

PRVI NA SVETU
Zracna zavesa

Sistem patentirane zracne zavese
preprecuje, da bi vro€ zrak dosegel
kon&nega uporabnika tako, da ustvari
zra€no zaveso, ko so vrata pecice
odprta. I

Ziéna resetka EasyFix

Pred prvo uporabo pripomocke temeljito
ocistite s toplo vodo, Cistilnim sredstvom in
mehko Cisto krpo.

A

s = —s

N e R

2 * 0} T1
N —

1 ] )

» Vstavite pripomocek v pecico v
pravilnem polozaju.

» Med pokrovom ventilatorja in pripomocki
naj bo vsaj 1 cm prostora.

» Bodite pazljivi pri odstranjevanju posode
in/ali pripomockov iz pec€ice. VroCi
obroki ali pripomocki lahko povzrocijo
opekline.

* Pripomocki se lahko z vrocino
deformirajo. Ko se ohladijo, se bodo
vrnili v originalno obliko in videz.

» Pladnje in mrezZice lahko namestite na
vsak nivood 1do 7.

» lztegljivo vodilo lahko postavite na nivo
T1, T2.

* Nivo 3 priporo¢amo za kuhanje na
enem nivoju.

* Nivo T2 priporo€amo za kuhanje na
enem nivoju z iztegljivimi vodili.

* Nivo 2 in nivo 4 priporo¢amo za kuhanje
na dveh nivojih.

* Mrezica vrtljivega raznja mora biti
namesc¢ena na nivoju 3.

* Nivo T2 se uporablja za name&¢anje
mrezice vrtljivega raznja z iztegljivimi
vodili.

****Pripomocki se lahko spremenijo glede

na kupljen model.
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CISCENJE IN VZDRZEVA-
NJE PECICE

CISCENJE

Preden zacnete Cistiti peCico se prepri-
Cajte, da so gumbi za upravljanje izklju-
¢eni in je naprava ohlajena. Odklopite
napravo.

Ne uporabljajte distilnih materialov,
ki vsebujejo delce, ki lahko opraska-
jo emajlirane in barvane dele pecice.
Uporabite gosta ali teko¢a kuhinjska &i-
stila, ki ne vsebujejo delcev. Ker lahko
poSkodujejo povrSine, ne uporabljajte
jedkih distil, abrazivnih praskov, volne-
ne Zice ali trdih orodij. Ce se po pegici
polije vecja koli¢ina tekocdine in se lahko
vhame, lahko poskoduje emajlirane po-
vr8ine. Takoj pocistite razlito tekocino.
Za CisCenje pecice ne uporabljajte par-
nih Gistilnikov.

Ciséenje notranjosti peéice

Pred zacetkom €iS€enja se prepricajte,
da je pecica izklopljena. Najbolje bos-
te pecico odistili, ko je njena notranjost
malce ogreta. Po vsaki uporabi obriSite
pec€ico z mehko in vlazno krpo, navla-
Zeno v milnici. Nato jo ponovno obrisite
z vlazno krpo in jo obriSite do suhega.
Za popolno &is€enje uporabite suha Ci-
stilna sredstva ali sredstva v prahu. Pri
izdelkih z enamelnimi katalitiCnimi plos-
¢ami zadnje in stranske stene

notranjosti ne potrebujejo ¢is€enja.
Kljub temu pa glede na uporabo pripo-
ro¢amo, da jih po dolo¢enem Casu za-
menjate.

VZDRZEVANJE

Zamenjava lu¢ke pecice

Lucko pecice mora zamenjati poobla-
SCeni serviser. Specifikacije zarnice so
230V, 25 W, tip E14, T300 - pred zame-
njavo lu¢ke mora biti pecica izklopljena
in ohlajena.

Zasnova lucke je dolo¢ena za uporabo
v gospodinjskih kuhinjskih napravah in
ni primerna za hiSno razsvetljavo.
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SERVIS IN TRANSPORT

IZPOLNJENE ZAHTEVE PRED
STIKOM S SERVISOM

Ce peéica ne deluje:

Morda je bila pecica odklopljena, ali pa
je prislo do izpada. Pri modelih s ¢asov-
nikom morda €as ni reguliran.

Ce se pegtica ne segreva:

Mogoce toplota ni prilagojena z uprav-
ljalnimi stikali pecice.

Ce notranja lugka ne sveti:

Elektriko je treba prevevriti. Preverite jo,
ko so lucke okvarjene. Ce so okvarjene,
jih lahko zamenjate glede na navodila.
Kuhanje (Ce zgornji-spodniji del ne kuha
enakomerno) :

Preverite mesta polic, ¢as kuhanja in
vrednosti toplote v skladu z navodili,

Ce imate Se vedno tezave z izdelkom
poklicite “pooblasceni servis”.

INFORMACIJE GLEDE TRAN-
SPORTA

Ce potrebuijete transport:

Ohranite originalno ohisje izdelka in ga
prenasajte v njem. UposStevajte tran-
sportne oznake na ohiSju. Prelepite
zgornje dele kuhalnika, glave in nosilce
za ponve na kuhalne plosce.

Med zgornji pokrov in kuhalno ploS¢o
vstavite papir, pokrijte zgornji pokrov in
nato prelepite stranske povrsine pecice.

Na sprednji pokrov notranjega stekla

pecice nalepite karton ali papir, da mre-
Zice in pladnji v notranjosti ne poSko-
dujejo pokrova med transportom. Prav
tako prelepite stranske stene pokrovov
pecice.

Ce ni na voljo originalnega ohigja:

Zunanje povrsine (steklene in obarvane
povrsine) zavarujte pred moznimi udarci.
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Postovani korisnice,

Na$ cilj je da vam ponudimo proizvode visokog kvaliteta koji prevazilaze vasa
ocekivanja. va$ uredaj je proizveden u modernim objektima i pazljivo je i narocito
testiran zarad kvaliteta. Ovo uputstvo je pripremljeno kako bi vam se pomoglo da
koristite svoj uredaj, koji je proizveden koristeci najnoviju tehnologiju uz poverenje
i maksimalnu efikasnost. Pre koriS¢enja svog uredaja, pazljivo procitajte ovo
uputstvo koje uklju€uje osnovne informacije za bezbedno instaliranje, odrzavanje
i koris¢enje. Molimo vas da kontaktirate svoj najbliZi ovlaS¢eni servisni centar za
instalaciju vaseg proizvoda.
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Sadrzaj

Predstavljanje i veli¢ina proizvoda
Upozorenja

Priprema za instalaciju i koris¢enje
Koris¢enje rerne

Ciséenje i odrzavanje vaseg proizvoda
Servisiranje i transport
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PREDSTAVLJANJE | VELICINA PROIZVODA

Kontrolna tabla

Rucka

Vrata rerne

Elemenat nizeg
grejanja (iza table)

Elemenat viSeg grejanja (iza table)

. — —

Gril

Zice ( &~ Svetla rerne

==
|
Tacna
Police —
Vazdu$ni izlaz
zatvaraca
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BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

PAZLJIVO | U POTPUNOSTI PROCI-
TAJTE OVA UPOZORENJA PRE KO-
RISCENJA VASEG UREDPAJA | SA-
CUVAJTE IH NA ZGODNOM MESTU
ZARAD REFERENCI AKO JE TO POT-
REBNO.

OVO UPUTSTVO JE PRIPREMLJE-
NO ZA VISE OD JEDNOG ZAJEDNIC-
KOG MODELA. VAS UREDAJ MOZDA
NECE IMATI NEKE FUNKCIJE KOJE
SU OPISANE U OVOM UPUTSTVU.
OBRATITE PAZNJU NA IZRAZE
KOJI SADRZE CIFRE DOK CITATE
UPUTSTVO ZA RUKOVANJE.

Opsta bezbednosna upozorenja

* Ovaj uredaj mogu
da koriste deca od
8 godina i starija i
osobe sa smanjenim
fiziCkim, senzornim
ili mentalnim mo-
gucnostima ili ona
bez iskustva i znanja
ako im je pruzeno
nadgledanije ili in-
strukcija u vezi sa ko-
riSCenjem uredaja na
bezbedan nacin i ako
razumeju opasnosti
koje postoje. Deca ne
treba da se igraju sa

uredajem. Ciscenje i
korisniCko odrzavanje
ne treba da se izvrsi
od strane dece bez
nadgledanja.

« UPOZORENJE:
Uredaj i njegovi
pristupni delovi posta-
ju topli u toku kori-
S¢enja. Treba voditi
racuna da se izbegne
dodirivanje eleme-
nata koji greju. Deca
mlada od 8 godina
treba da se drze po-
dalje osim ako nisu
neprekidno nadgleda-
na.

« UPOZORENJE:
Opasnost od pozara:
ne Cuvajte stvari na
povrsini za kuvanje.

« UPOZORENJE: Ako
je povrsina napukla,
iskljuCite uredaj da bi-
ste izbegli mogucnost
strujnog udara.

* Uredaj nije napravljen
za rukovanje putem
eksternog tajmeraili
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odvojenog sistema Sto zamenite lampicu
daljinske kontrole. da biste izbegli mo-
- U toku korigéenja, gucnost strujnog uda-
uredaj postaje topao. ra.
Treba voditi raCuna * OPREZ: Dostupni
da se izbegne dodi- delovi mogu da budu
rivanje elemenata za topli kada se koristi
grejanje unutar rerne.  kuvanje ili grilovanje.
- U toku kori$éenja, Mala deca treba da
dr&ke koje se drze se Cuvaju podalje.
na kratko pri normal-
an upotrebi postaju * Vas uredaj je proizveden u skladu

P sa primenjivim lokalnim i internaci-
vruce. onalnim standardima i propisima.

* Ne koristite jaka abra- - Odrzavanje i pop(;avtka mor?jq da
: x: se nacine samo od strane ovlasc¢e-
%I,Vna_ sred%tva Za CI- nih servisnih tehnicara. Instalaci-
scenje ili oStre metal- ja i popravka koje je izvréena od
ne strugalice da biste strane neovlaséenih tehnicara
SPT moze da vas dovede u opasnost.
ocistili staklo od vrata  5p5¢n6 je menjati iii modifikovati
rerne ili druge povr- specifikacije uredaja na bilo koji
Sine jer ona mogu nacin.

& * Pre instalacije, postarajte se da
da Ogrebu povrsinu lokalni distributivni uslovi (priroda

sto moze da dovede gasa i pritisak gasa ili napon stru-
do slamanja stakla ili je i frekvencija) i zahtevi uredaja

~ &t budu kompatibilni. Zahtevi ovog
Stete nad povrsinom. uredaja su navedeni na etiketi.

* Ne Kkoristite sredstva . oPREZ: Ova uredaj je dizajni-

Za é|§,CenJe na paru ran samo za kuvanje hrane i za
K& A ; : unutrasSnje koriS¢enje u domacin-
Za CISCenje uredaja. stvu i ne treba da se koristi za bilo

s UPOZORENJE: Pro- koju drugu svrhu ili u bilo koju dru-
: L : gu primenu, kao $to je koriS¢enje
verite da i € uredaj van domadinstva ili u komercijal-

iskljuéen pre nego nom okruzenju ili zarad grejanja
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sobe.

Ne pokuSavajte da podignete ili
pokrenete uredaj tako Sto ¢ete po-
vuéi ru¢ku od vrata.

Sve moguce bezbednosne mere
su se preuzele da bi se obezbedi-
la vaSa bezbednost. Posto staklo
moZze da se polomi, treba da bu-
dete pazljivi dok Cistite kako bis-
te izbegli ogrebotine. I1zbegavajte
udaranje ili kucanje po staklu sa
dodacima.

Postarajte se da produzni kabl ne
bude uglavljen u toku instalaci-
je. Ako je produzni kabl oStecen,
mora biti zamenjen od strane
proizvodata, njegovog usluznog
agentaili sli¢no kvalifikovanih oso-
ba kako bi se sprecila opasnost.
Dok su vrata od rerne otvorena,
ne dopustite deci da se penju na
vrata ili da sede na njima.

Instalaciona upozorenja

Ne rukujte uredajem pre nego $to
je u potpunosti instaliran.

Uredaj mora da se instalira od
strane ovlad¢enog tehni¢ara i da
se stavi u upotrebu. Proizvodac ne
odgovara za bilo kakve Stete koje
mogu da se izazovu od strane de-
fektivnih zamena i instalacija od
strane neovlascenih ljudi.

Kada otpakujete uredaj, postarajte
se da nije oste¢en u toku transpor-
ta. U slucaju bilo kakvog defekta;
ne koristite uredaj i odmah kon-
taktirajte kvalifikovanog servisnog
agenta. Posto materijali koji se ko-
riste za pakovanje (najlon, heftali-
ce, stiropor...itd.) mobu da izazovu

Stetne efekte nad decom, treba da
se sakupe i odmah uklone.

Zastitite svoj uredaj od atmosferskih
efekata. Ne izlaZite ga efektima kao
Sto su sunce, kia, sneg itd.
Materijali u blizini uredaja (orma-
ri¢) moraju da budu u mogucnosti
da istrpe temperaturu od minimal-
no 100 °C.

U toku korisé¢enja

Kada prvi put pokrenete rernu od-
redeni miris ¢e se osetiti od izola-
cionih materijala i elemenata gre-
janja. Zbog ovoga, pre upotrebe
rerne, ukljuCite je da radi na praz-
no pri maksimalnoj temperaturi od
45 minuta. U isto vreme treba da
pravilno provetrite okolinu u kojoj
je proizvod instaliran.

U toku upotrebe, spoljne i unutra-
Snje povrsine rerne postaju vrele.
Dok otvarate vrata rerne, udaljite
se kako biste izbegli vruéu paru
koja dolazi iz rerne. Moze da po-
stoji rizik od opekotina.

Ne stavljajte zapaljive ili sagorive
materijale u ili u blizinu uredaja
kada on radi.

Uvek koristite rukavice za rernu da
biste uklonili i zamenili hranu u rerni.

Ne ostavljajte Sporet dok kuvate sa
tvrdim ili teCnim uljima. Ona mogu
da se zapale pod uslovom eks-
tremne toplote. Nikada ne sipajte
vodu na plamen koji je izazvan od
strane ulja. Pokrijte Serpu ili tiganj
sa njihovim poklopcima kako biste
zaustavili plamen koji se u ovom
slu€aju pojavio i iskljucite Sporet.

Ako uredaj necete Koristiti duzi
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vremenski period, iskljucite ga.
Neka glavni kontrolni prekidac
bude isklju¢en. Takode, kada ne
koristite uredaj neka ventil za gas
bude iskljucen.

Postarajte se da dugmad kontrol-
nog uredaja uvek bude na poziciji
,Q“ (stop) poziciji kada se ne koristi.

Tacne se naginju kada se izvuku.
Obratite paznju da se vrela tec-
nost ne prospe.

Kada su vrata ili fioka rerne otvore-
ni, nista ne stavljajte na nju. Moze-
te da pogorSate ravnoteZzu vaseg
uredaja ili da slomite poklopac.

Ne stavljajte teSke stvari ili zapa-
liivu robu (najlon, plasti¢nu kesu,
papir, tkaninu...itd.) u fioku. Ovo
ukljuCuje posude za kuvanje sa
plasticnim dodacima (npr. rucka-
ma).
Ne kacite peSkire, krpe ili gardero-
bu na uredaj ili na njegove rucke.
Preporucuje se koris¢enje meke
vode da bi se izbeglo preterano
nagomilavanje ostataka kamen-
ca tokom vremena u sistemu
generisanja pare. Za proveru
mekoc¢e vode molimo da koristite
testni papir dostavljen sa pro-
izvodom i tabelu ispod. Testni
papir se drzi u vodi 3 sekunde i
vadi se kada se trake pojave na
papiru.

Tvrdoc¢a vode
Meka

Trake za testiranje

5-4 plavih traka

1 crvena traka Pomalo tvrda

2 crvene trake Srednje tvrda

Tvrda

3 crvene trake

4-5 crvene trake Jako tvrda

Ako nije podeSena pravilna
tvrdo¢a vode, ovo bi moglo da
utiCe na rukovanje uredajem

i njegov Zivotni vek.

Ne koristite drugu te€nost osim
vode.

Ne koristite vruéu vodu.

Neka rezervoar za vodu bude
zatvoren kada rerna radi.

Kada je rerna vru¢a a vrata rer-
ne su otvorena, vru¢a vazdusna
para moze da se pojavi pa stojte
sa strane i drzite decu podalje
dok otvarate vrata rerne.

Da biste izbegli ostatke kamen-
ca u uredaju, ocCistite uredaj
nakon svakog koris¢enja.

Nakon procesa kuvanja, pre-
ostala voda u sistemu treba
da se ukloni. Da biste to uradili

molimo da izaberete ,Da“ kada
se automatski postavi pitanje na
ekranu nakon procesa kuvanja.
Ne ostavljajte nidta u rerni tokom
ovog rukovanja.

U toku ciSéenja i odrzavanja

Uvek iskljucite uredaj pre rukova-
nja kao Sto su CiS¢enje ili odrza-
vanje. To moZete da uradite nakon
Sto iskljuCite uredaj ili nakon Sto
iskljucite glavni prekidac.

* Ne uklanjajte kontrolnu dugmad

da biste odistili kontrolnu tablu.

DA BISTE ODRZALI EFIKAS-
NOST | BEZBEDNOST VASEG
UREDPAJA, PREPORUCUJEMO
DA UVEK KORISTITE ORIGI-
NALNE REZERVNE DELOVE
| DA POZOVETE SAMO NASE
OVLASCENE USLUZNE AGEN-
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TE U SLUCAJU POTREBE.

PRIPREMA ZA INSTALACIJU
I KORISCENJE

Proizvedeno sa najboljim kvalitetnim
delovima i materijalima, ova moderna,
funkcionalna i prakti¢na rerna e ispuni-
ti vaSe potrebe na svaki nacin. Posta-
rajte se da procitate uputstvo kako biste
dobili uspesne rezultate i kako ne biste
imali nikakvih problema u buduénosti.
Informacije date ispod sadrze pravila
koja su neophodna za pravilno pozici-
oniranje i usluzne operacije. Treba oba-
vezno da se procitaju od strane tehnica-
ra koji ¢e pozicionirani uredaj.

KONTAKTIRAJTE OVLASCENI SER-
VIS ZA INSTALACIJU VASE RERNE!

BIRANJE MESTA ZA RERNU

- Postoji nekoliko tacaka na koje treba
obratiti paznju kada se bira mesto za
vasu rernu. Postarajte se da uzmete u
obzir nase preporuke ispod kako biste
sprecili bilo kakve probleme i opasne
situacije, koje mogu kasnije da se po-
jave!

- Kada birate mesto za rernu, treba ob-
ratiti paznju da nema zapaljivih mate-
rijala u bliskoj blizini, kao $to su zave-
se, ulje, tkanina, itd. koje mogu brzo
da se zahvate vatrom.

- Namestaj oko rerne mora da bude
napravljen od materijala koji su otpor-
ni na toplotu na vise od 50 C° sobne
temperature.

Obavezne promene za visec¢e ormarice
i propusne ventilatore iznad ugradenog
kombinovanog proizvoda kao i minimal-
ne visine od ploCe rerne su prikazane
na Slici 1. Prema tome, propusni ven-
tilator treba da bude pri minimalnoj vi-
sini od 65 cm od plo€e. Ako ne postoji
propusni ventilator, visina ne treba da
bude manja od 70 cm.

4 N

Minimalno 65cm
(sa poklopcem)
Minimalno 70cm
(bez poklopca)

Minimalno
42 cm
Minimalno
42 cm

PLOCA

G 00 0000

H —— H

\C /

INSTALACIJA UGRADENE RERNE
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min 560 MM
max 580 mm

Ubacite rernu u ormari¢ tako Sto Cete
je gurnuti napred. Otvorite vrata rerne
i ubacite 2 Srafa u rupe koje su locira-
ne na okviru rerne. Dok okvir proizvoda
dodiruje drvenu povr8inu ormari¢a, za-
tegnite Srafove.

Gornji radni deo

/r
min. szi’nm W Ugradena plo¢a
50 mm ‘
L —

Ugradena rerna

Ako je rerna instalirana ispod ploce,
razdaljina izmedu gornjeg dela i gornje
table ploe mora da bude minimalno
50 mm a razdaljina izmedu radnog dela
i glavne kontrolne table mora da bude
minimalno 25 mm.

OZICENJE | BEZBEDNOST UG-
RADENE RERNE

Instrukcije date ispod moraju da se sle-
de bez pogovora u toku ozi¢enja:

- Kabl za uzemljenje mora da se pove-
Ze putem Srafa sa oznakom za uze-
mljenje. Povezivanje dostavljenog
kabla mora biti onako kako je prikaza-
no na Slici 6. Ako ne postoji uzemljen
izlaz koji je u skladu sa propisima u
okolini instaliranja, odmah pozovite
ovla&ceni servis.

- Uzemljen izlaz mora da bude u blizini
uredaja. Nikada ne koristite produzni
kabl.

- Dostavljeni kabl ne treba da dode u
kontakt sa toplom povrSinom proizvoda.

- U slu€aju bilo kakve Stete na dosta-
vljenom kablu, postarajte se da pozo-
vete ovlasceni servis. Kabl mora da
zameni ovlasceni servis.

- UZi€enje uredaja mora da se izvrSi od
strane ovlas¢enog servisa. HOSVV-F
tip dostupnog kabla mora da se koristi.

- PogreSno uziCenje mozZe da oSte-
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ti uredaj. Takva Steta se nece pokriti
pod garancijom.

- Uredaj je dizajniran za povezivanje na
220-240V~ struju se razlikuje od gore
pomenute vrednosti, pozovite odmah
ovlaséeni servis.

- Proizvodacka firma izjavljuje da
ne snosi nikakvu odgovornost za
bilo kakvu Stetu i gubitak do ko-
jeg dolaz od neusaglasenosc¢u sa
bezbednosnim propisima

- UZi€enje uredaja mora da se izvrsi od
strane ovlaséenog servisa. Uredaj je

napravljen da se poveze na 220-
240V~ struju. Ako je glavno napajanje
struje razli¢ito od date vrednosti, od-
mah pozovite ovlaséeni servisni cen-
tar. Uredaj je napravljen da se koristi
sa uti¢nicom ili fiksnim povezivanjem
sa napajanjem. Neophodno je da in-
stalirate dupli prekida¢ polova izmedu
proizvoda i dovoda struje (glavnih),
sa minimalnim rastojanjem od 3 mm
izmedu kontakata prekidaca. (20A
oznaceno, tip funkcije kasnjenja).

/
— |
D
@
LA\

ZUTO+ZELENO

Nl
mifes

3.4. OPSTA UPOZORENJA
I MERE PREDOSTROZNOSTI

Vas uredaj je napravljen u skladu sa
relevantnim bezbednosnim upozore-
njima u vezi sa elektricnim uredajima.
Odrzavanje i opravka mora da se izvrsi
samo od strane ovladéenog servisnog
tehniCara koji je osposobljen od strane
proizvodaca. Instalacija i opravka izvr-
Sene bez postovanja pravila mogu da
budu opasne.

Spoljne povrsine su zagrejane dok vas
uredaj radi. Elementi koji greju unutras-
nju povrSinu rerne i koji pare ka napolju
su izuzetno topli. Ovi delovi ¢e sigurno
nastaviti da odrzavaju svoju toplotu ¢ak
i ako je uredaj isklju¢en. Nikada ne do-
dirujte tople povrsine. Drzite decu poda-
lje.

Da biste kuvali u rerni, dugmad za po-
deSavanje funkcije rerne i temperature
treba da se podese a tajmer za rernu
treba da se programira. U suprotnom,
rerna nece raditi.

Dok su vrata rerne otvorena, ne stav-
ljajte niSta u nju. MoZete da pogorSate
ravnotezu uredaja ili da polomite vrata.
Iskljucite uredaj kada se ne koristi.

Zastitite svoj uredaj od atmosferskih
efekata. Ne ostavljajte ga pod efektima
sunca, kiSe, snega, prasine, itd.

Koriscéenje funkcije kontrolnog
dugmeta rerne
Funkcije rerne

* Funkcije vaSe rerne mogu da se razli-
kuju usled modela vaSeg proizvoda.

Q. | Lampica rerne:

Samo ¢e lampica rerne biti uklju¢ena i os-
taje uklju¢ena u svim funkcijama kuvanja.
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®
¢ | Funkcija odledivanja:

Svetla upozorenja rerne ¢e se ukljuditi,
ventilator pocCinje da radi.

Da biste koristili funkciju odlediva-
nja, uzmite zaledenu hranu i stavite
je u rernu na policu koja se nalazi na
tre¢em nivou od dole. Preporucuje se
da stavite tacnu za rernu ispod hrane
za odledivanje kako bi se voda koja
se pojavljuje usled topljenja leda pri-
kupila. Ova funkcija ne¢e kuvati niti
pe¢i vasu hranu, samo ¢e je odlediti.

@ Turbo funkcija

Svetla upozorenja termostata rerne ¢e
se ukljuditi, elemenat prstena grejanja
i ventilator ¢e poceti da rade.

Turbo funkcija podjednako Siri toplotu
u rerni. Sva hrana na svim policama ¢e
se podjednako skuvati. Pred-grejanje
rerne na oko 10 minuta se preporuduje.

— | Funkcija statickog kuvanja:

Termostat rerne i svetla upozorenja ¢e
se ukljuciti, elementi nizeg i viSeg gre-
janja ¢e poceti sa radom. Funkcija sta-
tickog kuvanja Siri toplotu, starajuéi se
o tome da kuvanje bude ujednaceno
na nizoj i visoj hrani. Ovo je idealno za
pravljenje testa, kola€a, upeéenog te-
sta, lazanje i pice. Pred-grejanje rerne
na 10 minuta se preporucuje i najbolje
je kuvati na jednoj polici pojedinacno
u ovoj funkciji.

# | Funkcija ventilatora:

Termostat rerne i svetla upozorenja ¢e se
ukljuciti, gornji i donji elementi grejanja i
ventilator ¢e pocCeti da rade.

Ova funkcija je jako dobra pri pe€enju
testa. Kuvanje se vrsi od strane donjeg i
gornjeg elementa grejanja i od strane ven-
tilatora koji daje cirkulaciju vazduha, sto ¢ce
dati odredeni gril efekat hrani. Pred-greja-
nje rerne na oko 10 minuta se preporucuje.

Funkcija grilovanja:

Svetla upozorenja termostata rerne ¢e se
upaliti, elemenat grejanja grila ¢e poceti
da radi. Funkcija se koristi za grilovanje
i tostiranje hrane. Koristite gornje poli-
ce rerne. NezZno odistite Zicu reetke sa
uljem da biste sprecili da se hrana zalepi
i stavite hranu u centar reSetke. Uvek
tacnu stavljajte ispod kako bi uhvatila
ulje ili curenje od masti. Pred-grejanje
rerne na oko 10 minuta se preporucuje.
Upozorenje: Kada grilujete, vrata rerne
moraju da se zatvore i temperatura rerne
treba da se podesi na 190 °C.

WA

Funkcija brzeg grilovanja:

Termostat rerne i svetla upozorenja ¢e
se ukljuditi, gril i gornji elementi grejanja
¢e poceti da rade. Funkcija se koristi za
brZze grilovanje i za pokrivanje velikog
podrucja povrsine, kao Sto je grilovanje
mesa. Koristite gornje police rerne. Nezno
ocCistite Zicu reSetke sa uljem da biste
sprecili da se hrana zalepi i stavite hranu
u centar reSetke. Uvek tacnu stavljajte
ispod kako bi uhvatila ulje ili curenje od
masti. Pred-grejanje rerne na oko 10 mi-
nuta se preporucuje. Upozorenje: Kada
grilujete, vrata rerne moraju da se zatvore
i temperatura rerne treba da se podesi
na 190 °C.

VZV Dupli gril i funkcija ventilatora:

Termostat rerne i svetla upozorenja ¢e
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se ukljuditi, gril i gornji elementi grejanja
i ventilator ¢e poceti da rade.

Funkcija se koristi za brze grilovanje deb-
lie hrane i za pokrivanje veée povrsine.
| gornji elementi grejanja i gril ¢e se na-
pajati zajedno sa ventilatorom kako bi se
dobilo podjednako kuvanje.

Koristite gornje police rerne. Nezno odisti-
te Zicu reSetke sa uljem da biste sprecili
da se hrana zalepi i stavite hranu u cen-
tar reSetke. Uvek tacnu stavljajte ispod
kako bi uhvatila ulje ili curenje od masti.
Pred-grejanje rerne na oko 10 minuta se
preporucuje.

Upozorenje: Kada grilujete, vrata rerne
moraju da budu zatvorena i temperatura
rerne treba da se podesi na 190 C°.

Funkcija pice:

Termostat rerne i svetla upozorenja ¢e se
ukljuciti, prsten i donji elementi grejanja
i ventilator ¢e poceti da rade.

Ventilator i donja funkcija grejanja je ide-
alna za pecenje hrane, kao $to je pica, za
kratko vreme. Dok ventilator podjednako
Siri toplotu rerne, donji elemenat grejanja
se stara o peCenju testa.

Vrata rerne ne treba da se otvaraju Cesto
u toku perioda kuvanja.

Upozorenje: Kada grilujete, vrata
rerne moraju da budu zatvorena
i temperatura rerne treba da se podesi
na 190 C°.
Manuelna pomo¢ funkciji pare:
Ova funkcija mozZe da se koristi sa
drugim funkcijama kuvanja.

Koristi se za kuvanje svih vrsta povréa,

manjih komada mesa, voca i priloga

(pirinac, testo).

Dobre strane;

» Hrskava i svetlucava povrSina na
hrani

* Minimalan gubitak vode

» Skoro bez gubitka hranljivih vred-
nosti

» Kuvanje sa niskom koli¢inom masti

Mozete da izaberete Zeljenu funkciju
i gustinu pare. Table gustine pare je na
sledecoj strani.

Punjenje rezervoara sa vodom

» Prostor vodenog rezervoara je
300 ml. Ova koli¢ina dopusta 3 ci-
klusa pomoci pare. Za svaki ciklus
koristi se oko 100 ml vode.

* Gurnite poklopac rezervoara da
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biste ga otvorili.

¢ Malo izvucite vodeni rezervoar.

@ Rezervoar ne sme da se izvadi

* Dodajte najmanje 100 ml vode u re-
zervoar pre upotrebe.

Maksimalni nivo vode je naveden
kao ,MAKS* na rezervoaru.

Gustina pare Koli¢ina vode

1 injekcija pare Dodajte 100 ml vode

2 injekcije pare Dodajte 200 ml vode

3 injekcije pare Dodajte 300 ml vode

Injekcija automatske pare

Dodajte 100 ml vode

» Gurnite poklopac rezervoara da ga
zatvorite.

Vapclean + funkcija:

Vapclean + funkcija nudi lako

ciS¢enje. Pronaci ¢ete ovu funkciju
pod menijem ‘Cidéenje’. Pre pokretanja
ove funkcije molimo dodajte 300 ml
vode u rezervoar. Za dodavanje vode
molimo da sledite uputstva data pod
naslovom 'Punjenje rezervoara vode'.

CUVANJE ENERGIJE
Smanijite koli¢inu te¢nosti ili masti
da biste smanijili vreme kuvanja.
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Klju€ rezima

Levo dugme
* Dugo pritiskanje: Uklju¢en / isklju€en
prekidac

* Kratko pritiskanje: Pauzirajte kuvanje
» Okrenite na desno: Zaklju¢avanje dugmeta

» Okrenite na levo: Ponistite / Idite na
prethodni meni

Desno dugme
» Pritisnite: Izaberite/ Po¢nite kuvanje /
Poc¢nice manuelno rukovanje parom

» Okrenite na desno: Navigacija menija /
Povecanje temperature

» Okrenite na levo: Navigacija menija /
Smanjenje temperature

SR -110



KORISCENJE VASEG
PROIZVODA

Spremljeno kuvanje je dizajnirano po
principu omogucavanja amaterskim
kuvarima da implementiraju profesionalne
recepte na lak nacin sa funkcijama
automatskog kuvanja, takode dopustajuci
domacdicama da implementiraju svoje
recepte sa funkcijama kombinovanog
manuelnog kuvanja. Koris¢enjem
korisnicki lakog interfejsa uz pomo¢ TFT
prikaza u boji stvara se Sarm spremljenog
kuvanja u poredenju sa postojec¢im
rernama na trzistu.

Meniji spremljenog kuvanja

kao Sto su manuelno kuvanje,
automatsko kuvanje, CiSéenje favorita

i podeSavanja su opisani ispod.

Manuelno kuvanje:

Svako podeSavanje kuvanja moze

da se podesi od strane korisnika

u manuelnom kuvanju. 7 razli€itih
funkcija kuvanja, temperatura, funkcija
potkrepljenja, trajanje kuvanja i vreme
kraja kuvanja mogu da se izaberu.

Sa fleksibilno$¢u manuelnog kuvanja bilo
koje kuvanje moze da se izvrSi od strane
korisnika u odnosu na njihov ukus.

Da biste izvrsili kuvanje u meniju
manuelnog kuvanja, dole navedeni
koraci treba da se slede.

Koristite pametnu LCD kontrolu
jedinice

Ready Cook je dizajniran da pomogne
korisnicima kod kuc¢e da primene
recepte profesionalnog kuvanja
koristeéi ugradene automatske funkcije
kuvanja.

Meniji spremljenog kuvanja

kao $to su manuelno kuvanije,
automatsko kuvanje, favoriti, ¢iS¢enje
i podeSavanje su opisani ispod.

Manuelno kuvanje

MoZete da prilagodite svako
podesavanje kuvanja u rezim
Manuelno kuvanje, ukljuujudi

7 razlicitih funkcija kuvanja,
temperaturu, funkciju podspesivanja,
trajanje kuvanja i kraj vremena
kuvanja. Sledite korake navedene
ispod da biste prosli kroz meni
Manuelnog kuvanja.

Glavni meni

* Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru dok se ,Manuelno kuvanje*
ne istakne.

» Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

functions

fan assisted cooking

> O@ 20:27

Funkcije rerne

* Rotirajte desno dugme u bilo
kom smeru da biste prosli izmedu
dostupnih funkcija rerne.
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» Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

steam aid cooking

J ON ©FF

Pomo¢ pri kuvanju parom

* Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru da biste istakli Pomo¢ pri
kuvanju parom ,UKLJUCENO* ili
JSKLJUCENO".

Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

steam aid cooking

1 steam injection

B8 O 20:27
Pritisnite desno dugme da biste
izabrali ,1 injekcija parom*

steam aid cooking

Add 100 ml water

» Dodajte 100 ml vode u rezervoar za
vodu.

* Pritisnite desno dugme da biste izabrali
,Dodaj 100 ml vode*.
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steam aid cooking

2 steam injection

[ ) | 46% 1O &2 20:27
Rotirajte jednom desno dugme na
2 injekcije parom.

Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

steam aid cooking

Add 100 ml water

B350 2027
Dodajte 200 ml vode u rezervoar za
vodu.

Pritisnite desno dugme da biste
dodali 200 ml vode.

steam aid cooking

3 steam injection

Rotirajte dva puta desno dugme za
3 injekcije parom.

Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.



steam aid cooking

Add 300 ml water

Dodajte 300 ml vode u rezervoar za

vodu.

Pritisnite desno dugme da biste
dodali 300 ml vode.

steam aid cooking

auto steam injection

Rotirajte dva puta desno dugme za
automatsku injekciju parom.

Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

steam aid cooking

Add 100 ml water

Dodajte 100ml vode u rezervoar za
vodu.

Pritisnite desno dugme da biste
dodali 100 ml vode.

temperature

. 155°C 160°C 165°C-

@& & 8 fo% | Q) | {3 20:28

Temperatura

* Rotirajte desno dugme u bilo
koji smer da biste proSli
izmedu dostupnih podeSavanja
temperature.

* Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

Podspesivanje

* Rotirajte desno dugme u bilo
kom smeru da biste obeleiivli
podspesivanje na ,UKLJUCENO*
ili JSKLJUCENO*.

» Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

cooking duration

00:00

hour minute
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Trajanje kuvanja podesSavanje.

Na informacionom ekranu

< 3~ IEcol <

Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste promenili trajanje kuvanja.

Pritisnite desno dugme da biste
podesili trajanje kuvanja.

NAPOMENA: Ako je trajanje
kuvanja podeSeno na 00:00,
kuvanje ¢e se nastaviti dok ga
manuelno ne zaustavite.

end time Prikazi animacijskog ekrana:
* Vreme kuvanja

15 48 # + Temperatura
hour minute

* Vreme pocetka i kraja kuvanja

* Informacija o funkciji kuvanja.

Kraj vremena kuvanja functions

Rotirajte desno dugme u bilo kom Ty
smeru da biste promenili kraj L '
vremena kuvanja. L @

Pritisnite desno dugme da biste
podesili kraj vremena kuvanja. fan assished [Dﬂl'i.lf'lq

15:04

function temperature boost time

temperature

155°C 160 °( 165°C-

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

@ 0§ H

Kuvanje ¢e poceti u roku od
10 sekundi poslednje radnje ili kada
se desno dugme pritisne.

Rotirajte levo dugme u smeru
suprotnom od smera kazaljke na
satu da bi se vratilo na prethodno
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cooking duration

Na animacijskom ekranu

» Pritisnite levo dugme da biste
zaustavili kuvanje.

» Pritisnite desno dugme da biste
zapoceli / nastavili kuvanje.

* Rotirajte desno dugme u bilo
kom smeru da biste promenili
temperaturu.

* Rotirajte levo dugme u smeru
suprotnom od smera kazaljke
na satu, dok je bilo koja funkcija
kuvanja aktivna, za prikaz funkcije
rerne, temperature i ekrana
podeSavanja vremena kuvanja.

» Za zaustavljanje kuvanja i vra¢anja
u glavni meni, pritisnite levo
dugme zatim ga rotirajte u smeru
suprotnom od smera kazaljke na
satu.

Automatsko kuvanje

Spremno kuvanje ima ugradene,
prethodno utvrdene, funkcije recepta
koje mogu da se izaberu u meniju
automatskog kuvanja. Moci Cete da
izaberete naziv Zeljenog jela. Nece
biti moguce promeniti bilo Sta od
podesSavanja recepata, ukljucujuci
trajanje kuvanja i temperature, jer su
oni automatski podeseni od strane
spremnog kuvanja.

Sledite korake ispod da biste izvrsili
automatsko kuvanje.

S o

cleaning favorites

& <

manual
seltings @ cooking

auto
cooking

Glavni meni

* Rotirajte desno dugme u bilo
kom smeru dok se ,Automatsko
kuvanje® ne istakne.

* Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

breads and pastry

Kategorije hrane

* Rotirajte desno dugme u bilo
kom smeru da biste prosli izmedu
dostupnih recepata.

* Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

breads and pastry

baguette

SR -115



Izbor recepta

* Rotirajte desno dugme u bilo
kom smeru da biste prosli izmedu
dostupnih recepata.

» Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

steam aid cooking

ON

OFF

R
Injekcija pare
* Rotirajte desno dugme u bilo kom

smeru da biste istakli injekciju pare
na uklju€eno ili iskljueno.

» Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

steam aid cooking

Add 200 ml water

Dodajte 200 ml vode u rezervoar za vodu.

Pritisnite desno dugme da biste
dodali 200 ml vode.

weight

. 5009 10000

Tezina hrane

* Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru za promenu vrednosti tezine.

» Pritisnite desno dugme za
podesavanje tezine.

end time

c1:44

hour minute

Kraj vremena kuvanja

* Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru da biste promenili kraj
vremena kuvanja.

» Pritisnite desno dugme da biste
podesili kraj vremena kuvanja.

oven shelf weight

1000g

01:10 | 21:43

Na informacionom ekranu

» Kuvanje ¢e poceti u roku od
10 sekundi bez aktivnosti, ili kada
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se desno dugme pritisne.

* Rotirajte levo dugme u smeru
suprotnom od smera kazaljke na
satu da biste se vratili na prethodno
podeSene ekrane.

» Postavite hranu na sredinu police
da biste dostigli najbolje rezultate
kuvanja.

Na animacijskom ekranu

» Pritisnite levo dugme da biste
zaustavili kuvanje.

» Pritisnite desno dugme da biste
zapoceli i nastavili kuvanje.

« Za zaustavljanje kuvanja i vraanje
na glavni meni, pritisnite levo
dugme i rotirajte ga u smeru
suprotnom od smera kazaljke na
satu.

Omiljeni

Moguce je saCuvati podeSavanja
manuelnog kuvanja, dopustajuc¢i vam
da brzo izaberete ista podeSavanja
kuvanja bilo kad. Na kraju menija
manuelnog kuvanja, nakon
podeSavanja trajanja kuvanja, od vas
Ce se traziti da odlucite da li zelite

da sacuvate podeSavanja u svoja
omiljena.

Da biste napravili omiljeno
podeSavanje kuvanja, koristite funkciju

uredivanja u meniju omiljenih.

Za izbor i poCetak omiljene funkcije,
sledite korake ispod.

cleaning

C

favarites

Na glavhom meniju

* Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru dok se ,Omiljeni” ne istakne.

* Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

favorite 8

& B '} 200°C| % 0045 =i

15:07
Omiljeni
* Rotirajte desno dugme u bilo

kom smeru da biste prosli izmedu
dostupnih opcija.

* Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

» Pode8avanja saCuvana u omiljena
¢e se prikazati na dnu ekrana.
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favorite 8

§ 200°C| ¥%% 00:45 &=

Ekran pokreni/uredi

* Rotirajte desno dugme za isticanje
.,Pokretanja“.

15:07

* Pritisnite desno dugme za izbor
.Pokretanje“.

end time

Kraj vremena kuvanja

* Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru da biste promenili kraj
vremena kuvanja.

» Pritisnite desno dugme da biste
podesili kraj vremena kuvanja.

funclion temperature oven shelf

Na informacionom ekranu

* Kuvanje ¢e poceti u roku od
10 sekundi bez aktivnosti, ili kada

se desno dugme pritisne.

* Rotirajte levo dugme u smeru
suprotnom od smera kazaljke na
satu da biste se vratili na prethodno
podeSene ekrane.

» Postavite hranu na sredinu police
da biste dostigli najbolje rezultate

kuvanja.

£200°C 15:11
Na animacijskom ekranu

» Pritisnite levo dugme da biste
zaustavili kuvanje.

* Pritisnite desno dugme da biste
zapoceli i nastavili kuvanje.

» Za zaustavljanje kuvanja i vracanje
na glavni meni, pritisnite levo dugme
i rotirajte ga u smeru suprotnom od
smera kazaljke na satu.

Za uredivanje podeSavanja omiljenih,
sledite korake ispod.

cleaning

Glavni meni
* Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru dok se ,omiljeni* ne istaknu.

* Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.
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favorite 8

15:07

Omiljeni

Rotirajte desno dugme u bilo
kom smeru da biste prosli izmedu
dostupnih opcija.

Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.
Podesavanja saCuvana u izabranim
'omiljenim' biti prikazani na dnu
ekrana.

favorite 8
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15:12

Ekran pokreni/uredi

Rotirajte desno dugme za isticanje
,2Jredenja“.

Pritisnite desno dugme da biste
izabrali ,Uredenje*.
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functions

fan assisted cooking
: 15:12

Funkcije rerne

Rotirajte desno dugme u bilo
kom smeru da biste prosli izmedu
dostupnih funkcija rerne.

Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

temperature

195°C 200°C 205°C:

Temperatura

Rotirajte desno dugme u bilo
koji smer da biste prosli izmedu
dostupnih podeSavanja temperature.

Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

ON

=g 3o,

Podspesivanje



Rotirajte desno dugme u bilo

kom smeru da biste obelezili
podspesivanje na ,UKLJUCENO*
ili JISKLJUCENO*.

Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

cooking duration

00:45

< 0

Trajanje kuvanja

Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru da biste promenili trajanje
kuvanja.

Pritisnite desno dugme da biste
podesili trajanje kuvanja.

oven shelf

Polica rerne

Rotirajte desno dugme u bilo
kom smeru da biste prosli izmedu
dostupnih polica rerne.

Pritisnite desno dugme da
izaberete policu

Za isti rezultat kuvanja svakog puta,
informacije o polici rerne su bitne.

e oven shelf limers

Na informacionom ekranu

* Rotirajte levo dugme u smeru
suprothom od smera kazaljke na
satu da biste se vratili na prethodno
podeSene ekrane.

save lo favorites

SONE R —

Sacuvajte u omiljene

* Rotirajte desno dugme da
obelezite ,Sa€uvaj” (za Cuvanje
podeSavanja) ili ,Otkazi“ (za
odbacivanje podesavanja).

* Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

Ciséenje

Uz Vapclean funkciju, osuSeni ostaci
u rerni ¢e se omeksSati sa parom. Za
izvr§avanje Vapclean-a, sipajte ¢asu
vode na policu rerne na dnu rerne

i sledite korake navedene ispod.
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dodali 300 ml vode.

cleaning duration

00:45

cleaning

Na glavhom meniju

* Rotirajte desno dugme u bilo
kom smeru dok se ,Ci$éenje” ne
istakne. Trajanje ¢iS¢enja

* Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru da biste promenili trajanje
cidcenja.

» Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

* Pritisnite desno dugme da podesite
trajanje CisS¢enja.

vap clean +
cleaning end lime

Ekran izbora funkcije

Pritisnite desno dugme da biste izabrali

,Vapclean®“. SAle 0D

Kraj vremena ¢iSéenja

* Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru da biste promenili vr.eme
trajanja CiS¢enja.

Add 300 ml water
* Pritisnite desno dugme da biste

podesili kraj vremena Ciséenja.

Injekcija pare

* Dodajte 300 ml vode u rezervoar za
vodu.

» Pritisnite desno dugme da biste
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vap clean

Cleaning
duration

0045 | 15:5]

®

Na informacionom ekranu

Cig¢enje ¢e podeti u roku od
10 sekundi bez rada ili kada se
desno dugme pritisne.

Rotirajte levo dugme u smeru
suprotnom od smera kazaljke na
satu da biste se vratili na prethodno
podesene ekrane.

Na animacijskom ekranu

Pritisnite levo dugme da zaustavite
Ciscenje.

Pritisnite desno dugme da
pokrenete i nastavite CiS¢enje.

Da biste zaustavili €iscenje i vratili se
u glavni meni, pritisnite levo dugme

i rotirajte ga u smeru suprotnom od
smera kazaljke na satu.

Podesavanja

Meni podeSavanja vam dozvoljava
da menjate i podesite datum, vreme,
svetlinu ekrana, ton zvuka i opciju
jezika.
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Glavni meni

Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru dok se 'Pode8avanja' ne
istaknu.

Pritisnite desno dugme da biste
izabrali istaknutu opciju.

language

Na meniju jezika

Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru da biste promenili jezik.

Pritisnite desno dugme da podesite
zeljeni jezik.

brightness

S aA B O %
Meni svetline

Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru da biste promenili svetlinu
ekrana izmedu nivoa 0 i 4.



* Pritisnite desno dugme da biste Na meniju tona zvuénog signala

podesili svetlinu ekrana. + Rotirajte desno dugme u bilo kom
smeru da biste izabrali 3 razli¢ita
tona zvuka.

» Pritisnite desno dugme da biste
podesili Zeljeni ton zvuka.

date

& aA ] OJLY
Meni datuma
* Rotirajte desno dugme u bilo kom

smeru da biste promenili datum. v software version

» Pritisnite desno dugme da biste
podesili datum.

« Datum je podeSen po formatu:
mesecu, danu, godini.

Meni verzije softvera

* \erzija softvera Ce se prikazati
samo kao informacija. Ne moze da
se promeni.

Zaklju¢avanje dugmeta

Zaklju€avanje dugmeta se koristi za
izbegavanje nenamernih promena nad

A ] j - : podeSavanjima rerne. Za aktiviranje
Meni sata ili deaktiviranje zaklju¢avanja
« Rotirajte desno dugme u bilo kom dugmeta, rotirajte levo dugme u smeru

suprotnom od smera kazaljke na satu

smeru da biste promenili sat. N )
i drzite ga 3 sekunde. Dok je dugme

* Gurnite desno dugme da biste zakljuGavanja aktivno, samo dugme
podesili sat. ,UKLJUCENO/ISKLJUGENO* moze

+ Vreme je podeseno u formatu: po d_a_ se alftiyira. Sva druga dugmad ce
minutima i satu. biti zakljucana.

buzzer tone




GRIL

Period
kuvanja
(min)

10-15

50-60
15-25
15-25

Poz.
stalka

7

*

7-6
7

Termostat
poz. (min)

200

200

200
200

DONJI-GORNJI VENTILATOR

kuvanja
(min)

Period

25-35

25-35
25-35

40-50

45-60

Poz.
stalka

2-3-4

2-3-4
2-3-4

2

2-3-4

Termostat
poz. (°C)

170-190

150-170

150-170

175-200

200

DONJE-GORNJE

Period
kuvanja
(min)

35-45

30-40
30-40

40-50

45-60

Poz.
stalka

234

2-3-4

2-3-4

2-3-4

Termostat
poz. (°C)

170-190

170-190

170-190

175-200

200

TURBO

Period
kuvanja
(min)

35-45

30-40
25-35

40-50

Poz.
stalka

234

2:3-4
2:3-4

Termostat
poz. (°C)

170-190

150-170

150-170

175-200

POSUDE

Slojevito
testo

Kola¢

Kolaci¢

Grilovane
cufte

Vodena
hrana

Piletina
Kotlet

Biftek

* Kuvanje sa pe¢enim piletom na raznju...

Polica od zice sa EasyFix punom
ekstenzijom teleskopske zice

Teleskopska Zica se Siri u potpunosti, da bi
dopustila lak pristup hrani.

e

Teleskopske zice

U potpunosti ocistite dodatke toplom
vodom, deterdzentom i mekom gistom
krpom pri prvoj upotrebi.

Uévrscivac

» Polozaj teleskopskih Zica na zi¢anoj
polici je obezbeden uz tabulatore
ucvrscivaca na ucvrscivacima.

» Uklonite bo¢ni deo. Pogledajte odeljak
,2Uklanjanje police od Zice".

7 N

!N

0 Uy

* Na svakoj teleskopskoj zici postoje
gornji i donji u¢vrscivaci koji vam
dopustaju da promenite polozaj zZica.

» Okacite glavne ucvrscivace teleskopske
Zice na referentnu zicu bo¢nog nivoa
i simultano pritisnite donje uc¢vrscivace
dok ne Cujete da su ucévrscivadi legli na
bocni nivo fiksne zZi¢ane police.

» Kako biste ih uklonili, drZite prednju

povrsinu Zice i sledite prethodna
uputstva naopako.
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Dodaci

Proizvod je dostavljen sa dodacima. Ta-
kode mozete da koristite dodatke koje
kupite od drugih prodavaca, ali moraju
da budu otporni na toplotu i plamen. Ta-
kode moZzete da koristite staklene Cinije,
Cinije za kolace i tacne za rernu koje od-
govaraju za koris¢enje u rerni. Sledite
instrukcije proizvodaCa kada koristite
druge dodatke. U slu€aju da se male Ci-
nije koriste, stavite Ciniju na reSetku od
Zice jer ¢e kompletno biti na sredini re-
Setke. Ako hrana koju treba skuvati ne
pokriva tacnu rerne u potpunosti, ako
je hrana izvadena duboko zamrznuta ili
se tacna koristi za prikupljanje teCnosti
iz hrane koja curi u toku grilovanja, me-
njanje oblika mozZe da se vidi na tacni.
To je usled visokih temperatura koje se
pojavljuju u toku kuvanja. Tacna Ce se
vratiti u svoj stari oblik kada se tacna
ohladi nakon kuvanja. Ovo je normalni
fiziCki dogadaj koji se pojavljuje u toku
transfera toplote. Ne stavljajte tacne od
vruéeg stakla i Cinije u hladno okruze-
nje odmah nakon vadenja iz rerne kako
biste sprecili da se tacna ili €inija slo-
me. Ne stavljajte na hladne i mokre po-
vrSine. Stavite na suvu kuhinjsku krpu
i dopustite da se sporo ohladi. Kada ko-
ristite gril u svojoj rerni, preporucujemo
(kada to odgovara) da koristite reSet-
ku koja je dostavljena sa proizvodom.
Kada koristite Zi€anu reSetku; stavite
tacnu na jednu od nizZih polica kako bi-
ste omogucili da se sakupi ulje. Voda
moze da se doda na tacnu da bi pomo-
gla pri CiS¢enju. Kao $to je objadnjeno
u odgovaraju¢im recenicama, nikada
ne pokuSavajte da koristite greja¢ gri-
la koji je pokrenut od strane gasa bez
zastitnog poklopca grila.

Ako vasa rerna sadrzi grejac grila koji je
pokrenut od strane gasa, ali nedostaje
zastitnik toplote grila, ili ako je ostecen
i ne moze se Koristiti, zatrazite rezervni
deo od najblizeg servisnog centra.
Dodaci rerni

Dodaci za vasSu rernu mogu da budu
razli€iti u zavisnosti od modela vaseg
proizvoda.

Duboka tacna

Duboka tacna se najbolje koristi za kuvanje
paprikasa.

Stavite tacnu na bilo koji drza¢ i gurnite

je do kraja da biste se postarali da bude
pravilno postavljena.

Plitka tacna

Plitka tacna se najbolje koristi za pe€enje
testa.

Stavite tacnu na bilo koji drza¢ i gurnite
je do kraja da biste se postarali da bude
pravilno postavljena. S

Mala tacna

Mala tacna se najbolje koristi za pecenje
testa.

Stavite tacnu u centar zi¢ane reSetke.

<>
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g.if':ana revéetka o o EasyFix polica od zice
ggca;}la:)\rgieélﬁ ;Z gﬁjrl:;%lbehligrrzztl U potpunosti oCistite dodatke toplom

grilovan vodom, deterdZzentom i mekom Gistom
u kontejnerima za rernu. krpom pri prvoj upotrebi.

e 7 E
6 ® - 5
4 .
i — s T2
2 5T
J N/
1 °
UPOZORENJE » Ubacite dodatak u pravilan polozaj
Pravilno stavite Zicu u odgovarajucu unutar rerne.

reSetku u otvoru rerne i gurnite je do kraja. Neka bude bar 1 cm prostora izmedu

poklopca ventilatora i dodataka.

» Obratite paznju i uklonite posude i/ili
dodatke iz rerne. Topli obroci ili dodaci
mogu da izazovu opekotine.

» Dodaci mogu da se deformiSu usled
toplote. Kada se ohlade, povrati¢e svoj

prvobitan izgled i ucinak.

Polica od zice S_a celom ekstenzijom . Tacne i mreze od Zice mogu da se
teleskopske police postave na bilo koji nivo od 1 do 7.
Jedna od polica na zi¢anoj reSetki

je u potpunosti teleskopska; Siri se

u potpunosti na okrugle leZajeve da bi
dopustila lak pristup hrani. +  Nivo 3 se preporuéuje za nivo jednog
kuvanja.

* Nivo T2 se preporucuje za nivo jednog
kuvanja sa teleskopskom Zicom.

» Teleskopska mreza moze da se postavi
na nivoe T1, T2.

* Nivo 2 i nivo 4 se preporucuju za nivo
dvostrukog kuvanja.

* Okretna mreza od Zice mora da se

postavi na nivo 3.

PRVI NA SVETU ) o .
¢ Nivo T2 se koristi za okretnu mrezu

Vazdusna zavesa od Zice postavljenu sa teleskopskim
Patentiran sistem vazdusne Zicama.

zavese sprecava da vru¢ vazduh ***Dodaci mogu da se razlikuju u
dode do krajnjeg korisnika zavisnosti od kupljenog modela.

stvarajuci vazdusnu zavesu kada
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CISCENJE | ODRZAVANJE
VASE RERNE

CISCENJE

Pre nego Sto pocnete da distite svoju
rernu, postarajte se da sva kontrolna
dugmad budu iskljuena i da je va$
uredaj ohladen. Iskljucite uredaj.

Ne koristite materijale za CiS¢enje koji
sadrze Cestice koje mogu da ogrebu
emajlirane i

obojene delove vase rerne. Koristite
gusce Cistace ili teCne Cistace koji ne
sadrze Cestice. Posto mogu da ostete
povrsinu, ne koristite kausti¢ne kreme,
abrazivne pudere za CiS¢enje, oStru
zicu od vune ili teSke alatke. U slucaju
da se viSak te¢nosti prospe preko vase
rerne i po¢ne da gori, to moZe da dove-
de do Stete na emajlu. Odmah odistite
prosutu te¢nost. Ne Koristite parne Cis-
taCe za CiSéenje rerne.

Ciséenje unutrasnjosti rerne
Postarajte se da iskljucite rernu pre
nego $to po¢nete da je Cistite. Dobicete
najbolje rezultate ako ocistite unutra-
Snjost rerne dok je rerna malo topla.
Obrisite rernu mekim parcetom tkanine
koja je umoc&ena u sapunica nakon sva-
ke upotrebe. Zatim je ponovo obriSite,
ovog puta sa mokrom krpom i obriSite
je onda suvom. Kompletno ¢iséenje ko-
risteCi CistaCe koji su suvi i od pudera.
Sa proizvodom sa katalitickim okvirima
emajla, zadnji i bo¢ni zidovi unutrasnjeg
okvira ne zahtevaju Ciscenje.

Medutim, u zavisnosti od koriS¢enja,
preporucuje se da ih zamenite nakon
odredenog vremenskog perioda.

ODRZAVANJE

Zamena svetla u rerni

Zamenu lampice u rerni mora da izvrSi
ovlaséeni tehni¢ar. Mera svetiljke mora
da bude 230V, 25 vata, tip E14,T300
pre nego $to se promeni lampica, rerna
treba da se iskljuci i da se ohladi.

Dizajn lampice je specifiCan za korisc¢e-
nje u uredajima za kuvanje u domacin-
stvu i ne odgovara osvetljivanju soba
u domacinstvu.
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SERVISIRANJE | TRANSPORT

ZAHTEVI KOJI PRIPADAJU
SERVISIRANJU

Ako rerna ne radi:

Rerna moze da se iskljuci, doslo je do
nestanka struje. Na modelima koji dola-
ze sa tajmerom, vreme mozda nece biti
regulisano.

Ako rerna ne greje:

Toplota mozda nece biti prilagodena sa
kontrolnim prekidacem grejacCa rerne.

Ako se unutrasnja lampica za osvetlje-
nje ne upali:

Struja mora da se kontroliSe. Mora se
kontrolisati da bi se videlo da i su lam-
pice defektne. Ako su defektne, mo-
zete da ih promenite onako kako piSe
u uputstvu.

Kuvanje (ako donji-gornji deo ne kuva
podjednako) :

KontroliSite lokaciju police, period kuva-
nja i vrednosti toplote prema uputstvu.

Osim ovih, ako jo$ uvek imate neki pro-
blem sa svojim proizvodom, molimo vas
da pozovete ,ovladcéeni servis®.

INFORMACIJA U VEZI SA
TRANSPORTOM

Ako vam je potreban neki transport:

Cuvaite originalno pakovanje proizvoda
i nosite ga sa njegovim originalnim pa-
kovanjem kada treba da ga nosite. Po$-
tujte znake za transport na pakovanju.
Zalepite Sporet na gornje delove, poklo-
pce i Serpe na tablu za kuvanije.

Stavite papir izmedu gornjeg poklopca
i table za kuvanje, poklopite gornji pok-
lopac, zatim zalepite na bo¢ne povrsine
rerne.

Zalepite karton ili papir na glavni poklo-
pac unutrasnjeg stakla rerne jer ¢e od-
govarati tacnama, da ziCani gril i tacne
u vasoj rerni ne ostete poklopac rerne u
toku transporta. Takode zalepite poklo-
pce rerne na bocCne zidove.

Ako nemate originalno pakovanje:

Preuzmite mere za eksterne podloge
(staklo i ofarbane povrsine) rerne zbog
mogucih udaraca.
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Baste kund,

vart mal ar att erbjuda dig, hdgkvalitativa produkter som 6vertraffar dina forvant-
ningar. Apparaten ar producerad i moderna faciliteter och ar noggrant, speciellt
testad for kvalitet. Den har bruksanvisningen ar gjord for att hjalpa dig att anvanda
enheten, som har tillverkats med hjalp av den senaste tekniken med tillférsikt och
maximal effektivitet. Innan du anvander apparaten, las noggrant igenom denna
guide som innehaller grundldggande information for séker installation, underhall
och anvandning. Kontakta narmaste auktoriserade serviceverkstad for installation
av din produkt.
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Innehall

Presentation och storleken pa produkten
Varningar

Forberedelse for installation och anvandning
Att anvanda ugnen

Rengoring och underhall av din produkt
Service och transport
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PRESENTATION OCH STORLEKEN PA PRODUKTEN

Kontrollpanel

Handtag

Ugnslucka

Nedre varmeelement
(bakom plattan)

Galler (

Plat

Ugnsbelysning

Rack

Luftutslappsluckor
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SAKERHETSVARNINGAR

LAS DESSA INSTRUKTIONER NOG-
GRANT OCH FULLSTANDIGT INNAN
DU ANVANDER DIN APPARAT, OCH
FORVARA DEM PA EN LAMPLIG
PLATS FOR REFERENS VID BEHOV.

DENNA BRUKSANVISNING AR SAM-
MANSTALLD FOR MER AN EN MO-
DELL GEMENSAMT. APPARATEN
KANSKE INTE HAR NAGRA AV DE
FUNKTIONER SOM BESKRIVS |
DENNA BRUKSANVISNING. UPP-
MARKSAMMA DE UTTRYCK SOM
HAR SIFFROR, MEDAN DU LASER
BRUKSANVISNINGEN.

Allmanna sakerhetsvarningar

* Enheten kan anvan-
das av barn fran 8 ar
och uppat och per-
soner med nedsatt
fysisk, sensorisk eller
mental férmaga eller
brist pa erfarenhet
och kunskap om de
overvakas eller far in-
struktioner angaende
anvandning av enhe-
ten pa ett sakert satt
och forstar riskerna.
Barn skall inte leka
med enheten. Ren-
goring och anvandar-

underhall skall inte
utforas av barn utan
overvakning.

* VARNING: Enheten
och dess atkomliga
delar blir varma vid
anvandning. Forsik-
tighet bor iakttas for
att undvika ondodig
kroppskontakt med
varmeelement. Barn
mindre an 8 ar ska
hallas borta om de
inte ar kontinuerligt
overvakade.

* VARNING: Risk for
brand: forvara inte
foremal pa matlag-
ningsytor.

* VARNING: Om ytan
ar sprucken, stang av
enheten for att undvi-
ka risken for elektris-
ka stotar.

* Enheten ar inte av-
sedd att manovreras
med hjalp av en ex-
tern timer eller sepa-
rat fjarrkontrollsys-
tem.

SE - 132-



*Vid anvandning blir
enheten varm. Forsik-
tighet bor vidtas for
att undvika att rora
varmeelementen inuti
ugnen.

*Vid anvandning kan
handtag som halls
under korta perioder
vid normal anvand-
ning bli varma.

* Anvand inte starka
slipande rengorings-
medel eller vassa
metallskrapor for att
rengora ugnsluckans
glas och andra ytor
eftersom de kan repa
ytan, vilket kan re-
sultera i splittring av
glaset eller skador pa
ytan.

* Anvand inte angren-
goringsapparater for
rengdring av enheten.

* VARNING: Se till att
enheten ar avstangd
innan du byter lam-
pan for att undvika
risken for elektriska

stotar.

« FORSIKTIGHET:

Atkomliga delar kan
vara heta nar mat-
lagning eller grillning
anvands. Sma barn
ska hallas borta.

 Din enhet tillverkas enligt alla till-

ldmpliga lokala och internationella
standarder och foreskrifter.

» Underhall och reparationsarbete

maste goras endast av auktorise-
rade servicetekniker. Installation
och reparationsarbete som utférs
av icke auktoriserade tekniker kan
vara en fara for dig. Det ar farligt
att andra eller modifiera specifika-
tionerna i enheten pa nagot satt.

« Fore installationen, se till att villkor

for lokal distribution (typ av gas
och gastryck eller elspanning och
frekvens) och kraven for enheten
ar kompatibla. Kraven foér denna
enhet anges pa etiketten.

FORSIKTIGHET: Denna enhet
ar avsedd endast for matlagning
och ar avsedd for inomhusbruk i
hushall och bor inte anvandas for
andra andamal eller for annan till-
[Ampning, som for icke-hushalls-
bruk eller i en kommersiell miljo
eller rumsuppvarmning.

Forsok inte att lyfta eller flytta
enheten genom att dra i luckans
handtag.

* Alla mojliga sakerhetsatgarder

har vidtagits for att garantera din

SE - 133



sakerhet. Eftersom glaset kan ga
sonder, bor du vara forsiktig vid
rengoring for att undvika repor.
Undvik att sla eller knacka pa gla-
set med tillbehor.

Se till att natsladden inte blir klamd
under installationen. Om natslad-
den ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepre-
sentant eller liknande kvalificera-
de personer for att férebygga fara.

Nar ugnsluckan ar éppen, lat inte
barn klattra pa luckan eller sitta pa
den.

Installationsvarningar

¢ Anvand inte enheten forran den ar
fullstandigt installerad.

 Enheten maste installeras av
en auktoriserad tekniker och tas
i bruk. Tillverkaren ansvarar inte
for eventuella skador som kan or-
sakas av felaktig placering och in-
stallation av obehoériga.

Nar du packar upp enheten, se till
att den ar inte skadad under trans-
porten. Vid eventuella fel, anvand
inte apparaten och kontakta ome-
delbart ett kvalificerat serviceom-
bud. Eftersom materialen som
anvands som férpackning (nylon,
haftklamrar, cellplast... etc) kan
orsaka skadliga effekter pa barn,
bér de samlas in och tas bort ome-
delbart.

Skydda enheten mot atmosfariska
effekter. Utsatt den inte for effekter
som sol, regn, sno osv.

De omgivande materialen pa en-

heten (kabinettet) maste kunna
klara en temperatur pa min 100°C.

Under anvandning

Forsta gangen du koér din ugn
kommer att en viss lukt komma
fran isoleringsmaterial och varme-
element. Darfor, innan du anvan-
der din ugn, kér den tom pa hogsta
temperatur i 45 minuter. Samtidigt
maste du ventilera miljon dar pro-
dukten har installerats ordentligt.

Under anvandning blir yttre och
inre ytor av ugnen varma. Nar du
Oppnar ugnsluckan, ta ett steg till-
baka for att undvika den heta ang-
an som kommer ut ur ugnen. Det
kan finnas en risk for brannskador.

Placera inte lattantandliga eller
brannbara material, i eller i narhe-
ten av enheten nar den ar i drift.

Anvand alltid ugnshandskar for att
ta bort och byta ut mat i ugnen.

Lamna inte spisen nar du lagar
mat med fasta eller flytande oljor.
De kan brinna med anledning av
extrem varme. Hall aldrig vatten
pa eld som orsakas av olja. Tack
kastrullen eller stekpannan med
locket for att kvava lagan som har
intréffat i detta fall och stang av
spisen.

Om du inte ska anvanda enheten
under en langre tid, koppla fran
den. Behall huvudstrémbrytaren
avstangd. Aven nar du inte an-
vander enheten, hall gasventilen
avstangd.

Se till att enhetens kontrollvred all-
tid arilage "0" (stopp) nar den inte
anvands.

Platarna lutar nar de dras ut. Var
forsiktig sa att inte varm vatska
rinner over.
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Nar dorren eller ladan pa ugnen ar
oppen, lamna inte nagot kvar pa
den. Du kan skapa obalans i din
enhet eller ta sonder holjet.

Placera inte tunga saker eller
brandfarliga eller lattantandliga
varor (nylon, plastpase, papper,
tyg...etc) i ladan. Detta inkluderar
koksredskap med plasttillbehdr
(t.ex. handtag).

Hang inte handdukar, disktrasor
eller klader fran enheten eller dess
handtag.

Anvandning av mjukt

vatten rekommenderas

for att férhindra att stora
mangder kalkavlagringar

med tiden uppstar i
anggenereringssystemet.
Anvand testpappret som
medfdljer produkten och tabellen
nedan for att kontrollera vattnets
mjukhet. Testpappret doppas

i vattnet 3 sekunder, och nar
pappret sedan tagits ut syns
rander pa det efter en minut.

Testréander Vattnets hardhet
5-4 bla rander Mjukt
1 réd rand Nagot hart
2 roda rander Medelhart
3 roda réander Hart
4-5 réda rander Mycket hart

Om korrekt vattenhardhet inte
stalls in kan detta paverka
apparatens funktion och dess
livslangd.

Anvand inga andra vatskor an
icke-kolsyrat vatten.

Anvand inte varmvatten.

« Hall vattentanken stangd nar
ugnen ar igang.

* Nar ugnen ar varm och
ugnsluckan éppnas kan het
anga komma ut sa hall dig pa
forsiktigt avstand och hall barn
pa avstand nar ugnsluckan
oppnas.

» For att forhindra kalkavlagringar
i ugnsutrymmet ska det rengdras
efter varje anvandning.

» Efter tillagningsprocessen
ska kvarvarande vatten i
systemet avlagsnas. For att
gora detta, svara "Yes” (Ja)
pa den automatiska fragan
som visas pa skarmen efter
tillagningsprocessen. Lamna
ingenting i ugnen under denna
atgard.

Under rengoéring och underhall

» Stang alltid av enheten innan
funktioner som rengéring eller
underhall. Du kan gora det efter
frankoppling av enheten eller fran-
koppling av huvudkontakten.

» Ta inte bort kontrollvreden for att
rengora kontrollpanelen.

« FOR ATT BIBEHALLA EFFEKTI-
VITETEN OCH SAKERHETEN |
ENHETEN, REKOMMENDERAR
VI ATT DU ALLTID ANVANDER
ORIGINALRESERVDELAR OCH
ATT ENDAST RINGA VARA AUK-
TORISERADE OMBUD VID BE-
HOV.

FORBEREDELSE FOR INSTAL-
LATION OCH ANVANDNING

Tillverkad med basta kvalitetsdelar
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och material, kommer denna moder-
na, funktionella och praktiska ugn att
uppfylla dina behov i alla avseenden.
Se till att I&dsa bruksanvisningen for att
erhalla lyckade resultat och for att inte
erfara nagra problem i framtiden. Den
information som ges nedan innehaller
regler som &r ndédvandiga for korrekt
positionering och serviceatgarder. De
bor ldsas utan undantag speciellt av
teknikern som ska placera enheten.

KONTAKTA AUKTORISERAD SERVI-
CE FOR INSTALLATION AV DIN UGN!

ATT VALJA EN PLATS FOR UGNEN

- Det finns flera punkter att beakta nar
du valjer en plats for din ugn. Se till
att beakta vara rekommendationer
nedan for att férhindra problem och
farliga situationer som kan uppsta se-
nare!

- Néar du valjer en plats for ugnen, bor
det uppmarksammas att det inte finns
nagra brandfarliga eller brannbara
material i narheten, sdsom gardiner,
olja, tyg m.m. som snabbt fattar eld.

- Mdbler som omger ugnen, maste
vara gjorda av material motstands-
kraftiga mot varme mer an 50 C° av
rumstemperaturen.

Nodvandiga andringar pa vaggskap och
flaktar ovanfér den inbyggda kombine-
rade produkten saval som minimihojd
fran ugnsplattan visas i figur 1. Foljakt-
ligen bor flakten vara pa en minsta hojd
pa 65 cm fran hallen. Om det inte finns
nagon franluftsflakt bor hojden inte vara

mindre an 70 cm.
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INSTALLATION AV INBYGGD
UGN
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Satt in ugnen i skapet genom att skju-
ta den framat. Oppna ugnsluckan och
satt i de 2 skruvarna i halen pa ugnens
ram. Nar produktramen vidror traytan
pa skapet, dra at skruvarna.

Bankskiva

/:
min. | TR W Inbyggd hal
50 mm ‘

Inbyggd ugn

Om ugnen installeras under en hall,
maste avstandet mellan béankskivan
och den Ovre panelen pa ugnen vara
minst 50 mm och avstandet mellan
bankskivan och toppen av kontrollpa-
nelen maste vara minst 25 mm.

LEDNINGAR OCH SAKERHET
FOR INBYGGD UGN

Instruktionerna nedan maste foljas utan
undantag under koppling:

- Jordkabeln maste anslutas via skru-
ven med jordmarket. Stromfforsorj-
ningskabelanslutning maste vara som
visas i figur 6. Om det inte finns na-
got jordat uttag som Gverensstammer
med reglerna i installationsmiljon, ring
auktoriserad service omedelbart.

- Det jordade uttaget maste vara i nar-
heten av apparaten. Anvand aldrig en
forlangningssladd.

- Strémforsorjningskabeln ska inte kon-
takta produktens heta yta.

- | fall av eventuella skador pa strom-
forsorjningskabeln, se till att kontakta
auktoriserad service. Kabeln maste
bytas ut av auktoriserad service.

- Koppling av enheten maste utféras
av auktoriserad service. HOSVV-F typ
stromforsorjningskabel maste anvan-
das.

- Felaktigt kablage kan skada enheten.
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Sadan skada tacks inte av garantin.

- Enheten ar utformad for att ansluta till
220-240V ~. Om elen ar annorlunda
an det varde som anges ovan, ring
auktoriserad service omedelbart.

- Tillverkningsforetaget avsager sig
allt ansvar for alla typer av skador
och forluster orsakade av att sa-
kerhetsnormer inte uppfylls

- Koppling av enheten maste utforas av
auktoriserad service. Enheten ar

- utformad for att ansluta till 220-240V~
el. Om stromférsorjningens el ar an-
norlunda an det varde som angivits,
ring auktoriserad service omedelbart.
Apparaten ar utformad for att anvan-
das med kontakt eller fast anslutning
till elnatet. Det ar nddvandigt att du
installerar en dubbelpolomkopplare
mellan produkten och elférsérjningen
(natet), med ett minsta mellanrum pa
3 mm mellan omkopplarkontakterna.
(klassade 20A, fordrojningstyp).

— L1
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3.4. ALLMANA VARNINGAR OCH
FORSIKTIGHETSATGARDER

Enheten ar tillverkad i verensstammel-
se med relevanta sakerhetsforeskrifter

gallande elektriska enheter. Underhalls-
och reparationsarbeten maste utforas
endast av auktoriserade servicetekni-
ker utbildade av tillverkningsforetaget.
Installations- och reparationsarbeten,
utan iakttagande av bestdmmelserna
kan vara farliga.

De yttre ytorna varms nar enheten ar
i drift. De element som varmer insidan
av ugnen och angan ut ar extremt heta.
Dessa avsnitt kommer att fortsatta att
bevara sin varme ett tag dven om en-
heten ar avstangd. Roér aldrig de heta
ytorna. Hall barnen borta.

For att laga mat i ugnen, maste install-
ningsknapparna foér ugnsfunktion och
temperatur anpassas och ugnstimern
maste programmeras. Annars fungerar
ugnen inte:

Nar ugnsluckan ar 6ppen, placera inte
nagot pa den. Du kan stdra balansen
i enheten eller ta sénder luckan.

Koppla ur enheten nar den inte an-
vands.

Skydda enheten mot atmosfarisk pa-
verkan. Lamna den inte under paverkan
av sol, regn, snd, damm etc.

Att anvanda knappen for ugns-
funktion
Ugnsfunktioner

* Din ugns funktioner kan vara olika pa
grund av modellen pa din produkt.

0. | Ugnslampa:

Endast ugnslampan kommer att slas pa
och den ar fortfarande pa under hela
tillagningsfunktionen.
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&
¢ | Upptiningsfunktion:

Ugnens varningslampor kommer att
slas pa, flakten startar.

Om du vill anvanda upptiningsfunk-
tionen, ta din djupfrysta mat och pla-
cera den i ugnen pa en hylla placerad
i tredje facket fran botten. Det rekom-
menderas att du placerat en ugnsplat
under den tinande maten, for att fanga
upp vatten som samlats pa grund av
smaltande is. Denna funktion kommer
inte att tillaga eller baka din mat, den
kommer bara att bidra till att tina den.

@

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas ringen, varmeelement
och flakten startar.

Turbofunktion:

Turbofunktionen sprider varmen jamnt
i ugnen. Alla mat pa alla hyllor kommer
att tillagas jamnt. Férvarmning av ug-
nen i ca 10 minuter rekommenderas.

Statisk tillagningsfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, de nedre och 6vre
varmeelementen startar. Den statiska
tillagningsfunktionen avger varme, vil-
ket sakerstaller jamn tillagning av ma-
ten pa den nedre och 6vre hyllan. Detta
ar idealiskt for att géra bakverk, kakor,
ugnsbakad pasta, lasagne och pizza.
Foérvarmning av ugnen i 10 minuter re-
kommenderas och det ar bast att laga
mat pa en hylla i taget i denna funktion.

% | Flaktfunktion:

SE -

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, de dvre och nedre
varmeelementen och flakten startar.

Denna funktion ar mycket bra for
bakning. Tillagning utférs av det nedre
och det dvre varmeelementet inuti
ugnen och av flakten som tillhandahaller
luftcirkulation, vilket kommer att ge en
liten grilleffekt pa maten. Forvarmning av
ugnen i ca 10 minuter rekommenderas.

Grillningsfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, grillvarmeelementen
startar. Funktionen anvands for grilining
och rostning av mat. Anvand de dvre
hyllorna i ugnen. Bestryk gallret 1att
med olja for att forhindra att mat fastnar
och placera maten i mitten av gallret.
Placera alltid en plat under for att fanga
upp droppar av olja eller fett. Férvarmning
av ugnenica 10 minuter rekommenderas.
Varning: Vid grillning, maste ugnsluckan
stangas och ugnstemperaturen bor
anpassas till 190°C.

MWWV

Snabbare grillningsfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, grillen och de 6vre
varmeelementen startar. Funktionen
anvands for snabbare grillning och for att
tacka en storre yta, som grillat kbtt. Anvand
de 6vre hyllorna i ugnen. Bestryk gallret
latt med olja for att forhindra att mat fastnar
och placera maten i mitten av gallret.
Placera alltid en plat under for att fanga
upp droppar av olja eller fett. Férvarmning
av ugnenica 10 minuter rekommenderas.
Varning: Vid grillning, maste ugnsluckan
stdngas och ugnstemperaturen bor
anpassas till 190°C.
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V¥’ | Dubbel grill och fliktfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, grillen och de 6vre
varmeelementen startar.

Funktionen anvands for snabbare
grillning av tjockare livsmedel och for
att tacka en storre yta. Bade de 6vre
varmeelementen och grillen kommer att
aktiveras tillsammans med flakten for att
sakerstélla en jamn tillagning.

Anvand de dvre hyllorna i ugnen. Bestryk
gallret Iatt med olja for att forhindra att
mat fastnar och placera maten i mitten
av gallret. Placera alltid en plat under for
att fanga upp droppar av olja eller fett.
Forvarmning av ugnen i ca 10 minuter
rekommenderas.

Varning: Vid grillning, maste ugnsluckan
stangas och ugnstemperaturen bor
anpassas till 190C°.

Pizzafunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, ringen och nedre
varmeelementen och flakten startar.

Flakten och nedre uppvarmningsfunktionen
aridealiska for tillagning av ratter som t.ex.
pizza pa kort tid. Medan flakten sprider
varmen jamntiugnen, sakerstaller nedre
varmeelementet graddning av degen.

Ugnsluckan bor inte 6ppnas ofta under
tillagningsperioden.

Varning: Vid grillning, maste

ugnsluckan stangas och
ugnstemperaturen bor anpassas Hill
190C°.

Manuell angfunktion:

Denna funktion kan anvandas for
tillagning tillsammans med andra
funktioner.

Den anvands for tillagning av alla typer
av gronsaker, mindre kottstycken, frukt
och tillbehdr (ris, pasta).

Fordelar:
» Kirispig och glansig matyta
e Minimala vattenforluster

* Nastan inga forluster av
naringsamnen

» Fettsnal tillagning

Du kan valja 6nskad funktion och
angdensitet. En dngdensitetstabell
finns pa nasta sida.

Pafylining av vattentanken

| e—-

» Vattentankens volym &r 300 ml.
Denna mangd medger 3 angcykler.
For varje cykel anvands ca 100 ml
vatten.
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Angdensitet Vattenmangd
1 anginsprutning Fyll pa 100 ml vatten
2 anginsprutningar Fyll pa 200 ml vatten
3 anginsprutningar Fyll pa 300 ml vatten
Automatisk Fyll pa 100 ml vatten
anginsprutning

+ Tryck pa tankluckan for att stdnga.

Vap clean+-funktion
¢ (angrengoring):
Vapclean+-funktionen medger
enkel rengdring. Du hittar denna
+ Dra ut vattentanken nagot. funktion under menyn 'Cleaning’

m Tanken fAr inte tas ut (Rengoring). Fyll p4 300 ml vatten
— :

i tanken innan denna funktion
anvands. For pafylining av vatten,
folj anvisningarna under rubriken
‘Pafylining av vattentanken’.

ENERGIESPARING
Minimera mangden vatska eller fett
for att minska tillagningstiden.

* Fyll pa minst 100 ml vatten i tanken
fére anvandning.

Max. vattenniva indikeras med
"MAX” pa tanken.
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Lagestangent

Vianster vred

» Lang tryckning: Sla pa/av

» Kort tryckning: Pausa tillagning
* Vridning at hoger: Knapplas

* Vridning &t véanster: Angra / Ga till
féregaende meny

Hoger vred
» Tryck: Valj / Starta tillagning / Starta manuell
angfunktion

* Vrid héger: Menynavigering / 6ka
temperaturen

» Vrid vanster: Menynavigering / Minska
temperaturen
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ANVANDNING AV DIN PRO-
DUKT

Ready Cook ar utformad pa principer
sasom att kunna lata amatdéranvandare
genomfora professionella recept enkelt
med autotillagningsfunktioner, dessut-
om lata hemmafruar genomfdra deras
egna inspirerade recept med kombi-
nerade manuella tillagningsfunktioner.
Med ett anvandarvanligt granssnitt
med hjalp av farg-TFT-display skapar
charmen hos Ready Cook jamfort med
befintliga ugnar pa marknaden.

Redo Cooks menyer som manuell
matlagning, autotillagning, favoriter,
reng0ring och installningar beskrivs
som nedan.

Manuell tillagning:

Varje tillagningsinstallning kan stéllas
in av anvandaren i manuell tillagning.
7 olika tillagningsfunktioner, tempe-
ratur, boostfunktion, tillagningstid och
sluttid kan véljas.

Med flexibiliteten i manuell tillagning
kan all tillagning utféras av anvandare
med hansyn till respektive smak.

For att utfora tillagning i menyn manu-
ell matlagning, boér nedanstaende steg
foljas.

Anvandning av Smart
LCD-kontrollenhet

Ready Cook ar designad for att
hjalpa hemmaanvandare att enkelt
tillaga proffsrecept med de inbyggda

autotillagningsfunktionerna.

Ready Cook-menyerna for t.ex.
manuell matlagning, autotillagning,
favoriter, rengdring och installningar
beskrivs nedan.

Manuell tillagning

Alla installningar i laget for manuell
tillagning kan andras, inklusive

de 7 olika tillagningsfunktionerna,
temperaturen, boostfunktionen,
tillagningstiden och sluttiden. Folj
stegen nedan for att navigera i menyn
for manuell tillagning.

Huvudmenyn

* Vrid det hdgra vredet i endera
riktningen tills symbolen for
"Manuell tillagning” markeras.

» Tryck pa det hogra vredet for att
valja det markerade alternativet.

functions

fan assisted cooking

S Ao« 20:27

Ugnsfunktion

* Vrid det hdgra vredet i endera
riktningen for att navigera mellan de
tillgangliga ugnsfunktionerna.
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* Tryck pa det hogra vredet for att
valja det markerade alternativet.

steam aid cooking

J ON ©FF

Tillagning med anga

* Vrid det hdgra vredet i endera
riktningen sa att "ON” eller "OFF”
for tillagning med anga markeras.

* Tryck pa det hogra vredet for att
valja det markerade alternativet.

steam aid cooking

1 steam injection

* Tryck pa det hogra vredet for att
valja "1 steam injection”.

steam aid cooking

Add 100 ml water

- WiEe: 20:
+  Fyll pa 100 ml vatten i vattentanken.

» Tryck pa det hogra vredet for att valja
"Add 100 ml water”.

steam aid cooking

2 steam injection

[ 465 O 2 20:27
+ Vrid det hogra vredet en gang till "2
steam injection".

» Tryck pa det hogra vredet for att
valja det markerade alternativet.

steam aid cooking

Add 100 ml water

«  Fyll p& 200 ml vatten i vattentanken.

» Tryck pa det hogra vredet for
pafylining av 200 ml vatten.

steam aid cooking

3 steam injection

+ Vrid det hogra vredet tva ganger till
"3 steam injection".

» Tryck pa det hogra vredet for att
valja det markerade alternativet.
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steam aid cooking temperature

. 155°C 160°C 165°C-

Add 300 ml water

20:28

« Fyll pa 300 ml vatten i vattentanken. Temperatur

«  Tryck pa det hogra vredet for * Vrid det hogra vredet i endera
pafylining av 300 ml vatten. riktningen for att navigera mellan
tillgangliga temperaturinstaliningar.

» Tryck pa det hogra vredet for att
steam aid cooking vélja det markerade alternativet.

auto steam injection

« Vrid det hogra vredet tva ganger till
"auto steam injection".

» Tryck pa det hogra vredet for att

vélja det markerade alternativet.
* Vrid det hogra vredet i endera

riktningen sa att Boost "ON” eller

steam aid cooking OFF” markeras.

» Tryck pa det hogra vredet for att

o valja det markerade alternativet.

cooking duration

00:00

« Fyll pa 100 ml vatten i vattentanken. ’
hour minute

» Tryck pa det hogra vredet for
pafylining av 100 ml vatten.
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Tillagningstid

* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen for att andra
tillagningstiden.

* Tryck pa det hdgra vredet for att
stélla in tillagningstiden.

¢ OBS: Om tillagningstiden stalls in

pa 00:00 fortsatter tillagningen tills . - - .
du avbryter den manuellt. Animeringsskarmen visar:

» Tillagningstid

end time

*  Temperatur

-ls . 48 § * Tillagningens start- och sluttid
hour : minute * Information om tillagningsfunktion.

functions

0 2] @

fan assisted cooking

& [ o
Tillagningens sluttid
* Vrid det hogra vredet i endera

riktningen for att andra tillagningens
sluttid.

» Tryck pa det hogra vredet for att -
stalla in tillagningens sluttid. (i) | § 15:04

temperature

function temperature boost time

=iy EERISESEE RIS E5

00:15

end
time

20:55 @ | O s x

Informationsskdarmen

« Tillagningen bdrjar inom
10 sekunder efter den senaste
atgarden, eller nar det hogra vredet
trycks in.

* Vrid det vanstra vredet moturs for
att aterga till foregaende installning.
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cooking duration

Animeringsskdrmen

» Tryck pa det vanstra vredet for att
avbryta tillagning.

» Tryck pa det hogra vredet for att
starta / fortsatta tillagning.

* Vrid det hdgra vredet i endera
riktningen for att &ndra
temperaturen.

* Vrid det vanstra vredet moturs nar
nagon tillagningsfunktion ar aktiv
for att visa installningsskarmen
for ugnsfunktion, temperatur och
tillagningstid.

* Tryck pa det vanstra vredet och
vrid det sedan moturs for att
avbryta tillagningen och aterga till
huvudmenyn.

Autotillagning

Ready Cook har inbyggda
forbestdmda receptfunktioner som kan
valjas i autotillagningsmenyn. Du kan
bara valja namnet pa den dnskade
ratten. Det gar inte att &ndra nagra
receptinstallningar som tillagningstid
och temperatur da dessa stélls in
automatiskt av Ready Cook.

Folj stegen nedan for autotillagning.

SE -

)

cleaning

¢S

auto
cooking

favorites
<O

manual
cooking

&

seltings

Huvudmenyn

* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen tills "Auto Cooking”
markeras.

» Tryck pa det hogra vredet for att
vélja det markerade alternativet.

breads and pastry

Livsmedelskategorier

* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen for att navigera mellan
tillgangliga recept.

» Tryck pa det hogra vredet for att
vélja det markerade alternativet.

breads and pastry

baguette
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Recepturval

* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen for att navigera mellan
tillgangliga recept.

* Tryck pa det hdgra vredet for att
valja det markerade alternativet.

steam aid cooking

OFF

ON

Anginsprutning
* Vrid det hogra vredet i endera

riktningen sa att On eller Off for
anginsprutning markeras.

» Tryck pa det hogra vredet for att
valja det markerade alternativet.

steam aid cooking

Add 200 ml water

« Fyll pa 200 ml vatten i vattentanken.

» Tryck pa det hogra vredet for
pafylining av 200 ml vatten.

weight

. 5009 10000

Matens vikt

* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen for att andra viktvardet.

» Tryck pa det hogra vredet for att
stalla in vikten.

end time

c1:44

hour minute

Tillagningens sluttid

* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen for att andra tillagningens
sluttid.

» Tryck pa det hogra vredet for att
stélla in tillagningens sluttid.

oven shelf weight

1000g

01:10 | 21:43

Informationsskdrmen
» Tillagningen bdrjar inom
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10 sekunder da ingen atgard utfors Folj nedanstaende steg for att vélja
eller nar man trycker pa det hogra och starta en favoritfunktion.
vredet.

* Vrid det vanstra vredet moturs for
att ga tillbaka genom féregaende
installningsskarmar.

» Placera maten pa mellersta hyllan Teard
for basta mojliga tillagningsresultat. 5o

favarites

Pa huvudmenyn

* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen tills symbolen for
"Favoriter’ markeras.

» Tryck pa det hogra vredet for att
vélja det markerade alternativet.

Animeringsskdrmen
* Tryck pa det vanstra vredet for att
avbryta tillagning.

+ Tryck péa det hdgra vredet for att favorite 8
starta och fortsétta tillagning.

» Tryck pa det vanstra vredet och

vrid det moturs for att avbryta Y T ;

& B3} 200°C 3% 00:45 = :
tillagningen och aterga till &8 - LSRR LD B 15:07
huvudmenyn. Favoriter

* Vrid det hogra vredet i endera

. riktningen for att navigera mellan
Favoriter tillgangliga alternativ.
Det ar mgjligt att spara dina
manuella tillagningsinstallningar,
sa att du snabbt kan valja samma
tillagningsinstalliningar nar som * Instéllningarna sparade for
helst. Vid slutet av den manuella favoriten visas nedtill pa skarmen.
tillagningsmenyn, efter instélining
av tillagningstid, tillfragas du om du
vill spara instéllningarna bland dina
favoriter.
Anvand redigeringsfunktionen i
Favorit-menyn fér att skapa en favorit-
tillagningsinstallining.

» Tryck pa det hogra vredet for att
vélja det markerade alternativet.

SE - 149



. der da ingen atgard utfors eller nar
favorite 8 man trycker pa det hdgra vredet.

—— S | ° Vrid det vanstra vredet moturs for
att ga tillbaka genom féregaende
installningsskarmar.

* Placera maten pa mellersta hyllan
for basta mojliga tillagningsresultat.

i 200°C|¥%% 0095 &= 15:07

Skdarmen "run/edit" (kdr/redigera)
* Vrid det hogra vredet for att
markera "Run”

» Tryck pa det hogra vredet for att
vélja "Run”.

end time - -
Animeringsskdrmen

» Tryck pa det vanstra vredet for att
avbryta tillagning.

» Tryck pa det hogra vredet for att
starta och fortsatta tillagning.

» Tryck pa det vanstra vredet och vrid

Tillagningens sluttid det moturs fér att avbryta tillagning-
« Vrid det hogra vredet i endera en och aterga till huvudmenyn.
riktningen for att andra tillagningens
sluttid.

Folj nedanstaende steg om du vill

* Tryck pa det hogra vredet for att andra nagra favoritinstallningar.

stalla in tillagningens sluttid.

funclion temperature oven shelf

0 cleaning

favorites

Huvudmenyn

» Vrid det hogra vredet i endera

- - riktningen tills symbolen for

« Tillagningen bdrjar inom 10 sekun-
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» Tryck pa det hogra vredet for att _
valja det markerade alternativet. functions

favorite 8

fan assisted cooking

15:12
Ugnsfunktion
& B i 200°c 2% 0025 = 15:07 . \_/rid _det ht')g_ra vrede’f i endera
- riktningen for att navigera mellan
Favoriter de tillgangliga ugnsfunktionerna.
* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen for att navigera mellan
tillgangliga alternativ.

» Tryck pa det hogra vredet for att
vélja det markerade alternativet.

» Tryck pa det hogra vredet for att
vélja det markerade alternativet. temperature

» Instéliningarna sparade i den valda

"Favoriten’ visas nedtill pa skarmen. ; ]95 o[ 200 o E 20 50[: |

favorite 8

Temperatur

* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen for att navigera mellan
tillgangliga temperaturinstaliningar.

15:12

Skiarmen "run/edit" (kér/redigera) * Tryck pa det hogra vredet for att

- Vrid det hdgra vredet for att valja det markerade alternativet.

markera "Edit”.

» Tryck pa det hogra vredet for att
vélja "Edit”.




* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen sa att Boost "ON” eller
"OFF” markeras.

* Tryck pa det hogra vredet for att
valja det markerade alternativet.

cooking duration

00:45

Qo
Tillagningstid
* Vrid det hogra vredet i endera

riktningen for att andra
tillagningstiden.

» Tryck pa det hogra vredet for att
stalla in tillagningstiden.

oven shelf

& ]
Ugnshylla
* Vrid det hogra vredet i endera

riktningen for att navigera mellan
tillgangliga ugnshyllor.

» Tryck pa det hogra vredet for att
vélja hylla

* FOr samma tillagningsresultat varje
gang ar ugnshylleinformation viktig.

limers

e oven shelf

Informationsskarmen

* Vrid det vanstra vredet moturs for
att ga tillbaka genom féregaende
instaliningsskarmar.

save lo favorites

SONE R —

Spara bland favoriter

* Vrid det hogra vredet for att
markera "Save” (for att spara
installningarna) eller "Cancel” (for
att ta bort installningarna).

» Tryck pa det hogra vredet for att
vélja det markerade alternativet.

Rengoring

Vapclean-funktionen mjukar upp
torkade rester i ugnen med hjalp av
anga. For att anvanda Vapclean-
funktionen, hall ett glas vatten pa
hyllan nederst i ugnen och 6lj sedan
nedanstaende steg.
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cleaning duration

00:45

cleaning
Pa huvudmenyn
+ Vrid det hégra vredet i endera Rengoringens varaktighet
riktningen tills "Cleaning” * Vrid det hogra vredet i endera
(Rengdring) markeras. riktningen for att andra

» Tryck pa det hogra vredet for att rengoringens varaktighet.

vélja det markerade alternativet. » Tryck pa det hogra vredet for att
stélla in rengéringens varaktighet.

cleaning end lime

vap clean +

Funktionsvalsskdarmen

'S O @
’ & L)
Tryck pa det hogra vredet for att valja Rengoéringens sluttid
"Vapclean”. « Vrid det hdgra vredet i endera

riktningen for att andra
rengoringens sluttid.

» Tryck pa det hogra vredet for att
Add 300 ml water stalla in rengéringens sluttid.

Anginsprutning
* Fyll pa 300 ml vatten i vattentanken.

» Tryck pa det hogra vredet for
pafyllning av 300 ml vatten.
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vap clean

Cleaning
duration

0045 | 15:5]

®

Informationsskarmen

* Rengoringen startar inom 10 sekun-
der da ingen atgard utfors eller nar
man trycker pa det hdgra vredet.

* Vrid det vanstra vredet moturs for
att ga tillbaka genom féregaende
installningsskarmar.

Animeringsskarmen

* Tryck pa det vanstra vredet for att
avbryta rengdring.

» Tryck pa det hogra vredet for att
starta och fortsatta rengoring.

» Tryck pa det vanstra vredet och
vrid det moturs for att avbryta
rengdringen och aterga fill
huvudmenyn.

Installningar

| instéllningsmenyn kan du andra
och stalla in datum, tid, skdrmens
ljusstyrka, summerton och
sprakalternativ.

Huvudmenyn

* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen tills 'Settings’
(Instaliningar) markeras.

» Tryck pa det hogra vredet for att
vélja det markerade alternativet.

language

Sprakmenyn
* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen for att andra sprak.

» Tryck pa det hogra vredet for att
stélla in 6nskat sprak.

brightness

FaA OB o v

Ljusstyrkemenyn

* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen for att andra skarmens
ljusstyrka mellan niva 0 och 4.
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Tryck pa det hogra vredet for att
stalla in skarmens ljusstyrka.

date

¢ 1A

| OILD

Datummenyn

Vrid det hdgra vredet i endera
riktningen for att andra datum.

Tryck pa det hogra vredet for att
stalla in datumet.

Datumet stalls in i formatet: méanad,
dag, ar.

Klockmenyn

Vrid det hdgra vredet i endera
riktningen for att andra klockan.

» Tryck pa det hogra vredet for att

stalla in klockan.

¢ Klockan stalls in i formatet: minut

och timme.

buzzer tone

Pa summertonsmenyn

* Vrid det hogra vredet i endera
riktningen for att valja mellan 3 olika
summertoner.

» Tryck pa det hogra vredet for att
stélla in dnskad summerton.

software version

Programvaruversionsmenyn

* Programvaruversionen visas bara
i informationssyfte. Den kan inte
andras.

Knapplas

Knapplaset anvands for att foérhindra
oavsiktliga andringar av ugnens
installningar. For att aktivera eller
avaktivera knapplaset, vrid det

vanstra vredet moturs och hall kvar

i 3 sekunder. Nar knapplaset ar aktivt
kan bara "ON/OFF”-knappen aktiveras.
Alla andra knappar ar lasta.
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Tillag-
ningsperi-
od (min)
10-15
50-60
15-25
15-25

GRILL
Rack
pos.

7
7-6
7

pos. (min)
200
200
200
200

Termostat-

Tillag-
ningsperi-
od (min)
25-35
25-35
25-35
40-50
45-60

Rack
pos.
2-3-4
2-3-4
2-3-4
2
2-3-4

NEDRE-OVRE FLAKT

170-190
150-170
150-170
175-200

pos. (°C)
200

Termostat-

Tillag-
ningsperi-
od (min)
35-45
30-40
30-40
40-50
45-60

Rack
pos.
2-3-4
2-3-4
2-3-4
2
2-3-4

NEDRE-OVRE

Termostat-
pos. (°C)
170-190
170 -190
170-190
175-200
200

Tillag-
ningsperi-
od (min)
35-45
30-40
25-35
40-50

TURBO
Rack
pos.
2-3-4
2-3-4
2-3-4

2

pos. (°C)
170-190
150-170
150-170
175-200

Termostat-

TER

* Tillaga med grillad kyckling spett...

MATRAT-
Skiktad
bakelse
Tarta
Kaka
Grillade
kottbullar
Vattnig mat
Kyckling
Kotletter
Biffstek

Tradrack med Easyfix helt utdragbar
teleskopskena

Teleskopskenan kan dras ut helt for enkel
atkomst till maten.

e

Teleskopskenor

Rengdr tillbehéren noggrant med
varmt vatten, diskmedel och en mjuk
rengoringstrasa vid forsta anvandningen.

» Teleskopskenorna lases fast i sitt
lage pa tradracket med fastflikarna pa
fastena.

* Ta bort sidolisten. Se avsnittet
"Borttagning av tradhyllan”.

n N

!N

i 0y

» Varje teleskopskena har 6vre och nedre
fasten med vars hjalp skenorna kan
flyttas.

* Hang fast teleskopskenans 6vre fasten
i sidorackets referensnivatrad och
tryck samtidigt pa de nedre fastena
tills du tydligt hor att fastena klams fast
i sidorackets fastnivatrad.

» Vid borttagning, hall i framre delen av
skenan och folj foregaende instruktioner
i omvand ordning.
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Tillbehor

Produkten levereras med tillbehér. Du
kan ocksa anvanda tillbehér som du
koper fran andra kallor, men de maste
vara varme- och brandsakra. Du kan
ocksa anvanda glasskalar, kakformar
och ugnsskalar som ar lampliga for
anvandning i ugnen. FOlj tillverkarens
instruktioner nar du anvander andra till-
behor. Om sma skalar anvands, placera
skalen pa gallret, s& den hamnar helt pa
den mellersta delen av gallret. Om ma-
ten som ska tillagas inte tacker ugns-
platen helt, om maten ar tagen fran fry-
sen eller platen anvands for uppsamling
av matens saft som rinner under grill-
ning, kan formférandringar observeras i
platen. Detta beror pa de hoga tempe-
raturer som uppstar under tillagningen.
Platen atergar till sin gamla form nar
platen svalnat efter tillagning. Detta ar
en normal fysisk handelse som intraf-
far under varmedverféring. Placera inte
varma glasbrickor och skalar in i en kall
miljo direkt fran ugnen for att undvika
att forstora brickan eller skalen. Placera
inte pa kalla och vata ytor. Placera pa
en torr kokshandduk och lat det svalna
langsamt. Nar du anvander grillen i ug-
nen; rekommenderar vi (vid behov) att
du anvander det galler som levererades
med produkten. Nar du anvander gall-
ret. placera en plat pa en av de lagre
hyllorna for att olja skall kunna samlas
upp. Vatten kan tillsattas till platen for
att underlatta rengéring. Som forklarats
i motsvarande avsnitt, forsok aldrig att
anvanda gasdriven grillborénnare utan
grillskyddslocket.

SE -

Om ugnen har en gasdriven grillbranna-
re, men grillens varmeskold saknas, el-
ler om den ar skadad och inte kan an-

vandas, begar en reservdel fran
narmaste servicecenter.
Ugnstillbehor

Din ugns tillbehér kan vara olika pa
grund av modellen pa din produkt.

Den djupa platen

Den djupa platen ar mest Iamplig for att
tillaga grytor.

Placera platen i nagot rack och tryck in den
sa langt det gar for att sékerstalla att den ar
placerad korrekt.

Den grunda platen
Den grunda platen ar mest lamplig for
bakverk.

Placera platen i nagot rack och tryck in den
sa langt det gar for att sakerstalla att den ar
korrekt placerad.

Den lilla platen
Den lilla platen ar mest Iamplig for bakverk.
Placera platen mitt pa ett tradgaller.

<>
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Tradgaliret
Tradgallret ar mest lampligt for grillning

eller tillagning av mat i ugnsvanliga
behéllare.

VARNING

Placera gallret korrekt i nagot
motsvarande rack i ugnsutrymmet och
skjut in det sa langt det gar.

Tradracket med helt utdragbar
teleskopskena

En av hyllorna i tradracket ar helt

teleskopisk; den ar kullagrad och helt
utdragbar fér enkel atkomst till maten.

FORST | VARLDEN

Air Curtain

Det patenterade systemet Air Curtain
hindrar varm luft fran att na
slutanvandaren genom att skapa en
luftrida nar ugnsluckan dppnas.

EasyFix-tradracket

Rengdr tillbehdéren noggrant med
varmt vatten, diskmedel och en mjuk
rengoringstrasa vid férsta anvandningen.

e

7 5

- = s

3 * s T2

2 2 . T
N/

1 5 )

Satt in tillbehoret i ratt lage i ugnen.

Se till att det ar ett avstand pa minst
1 cm mellan flaktkapan och tillbehéren.

Var forsiktig da husgerad och/eller
tillbehdr tas ut ur ugnen. Varma ratter
eller tillbehér kan orsaka brannskador.

Tillbehor kan deformeras av varme. Nar
de svalnat aterfar de sitt ursprungliga
utseende och funktion.

Platar och tradgaller kan placeras pa
valfri niva fran 1 till 7.

Teleskopskenor kan placeras pa niva
T1, T2.

Niva 3 rekommenderas for
enkelnivatillagning.

Niva T2 rekommenderas
for enkelnivatillagning med
teleskopskenorna.

Niva 2 och Niva 4 rekommenderas for
dubbelnivatillagning.

Grillspettgallret maste placeras pa Niva
3.

Niva T2 anvands for placering av
grillspettgaller med teleskopskenorna.

****TillbehOr kan variera beroende pa
modell.
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RENGORING OCH UNDER-
HALL AV DIN UGN

RENGORING

Innan du bérjar rengdra ugnen, vara sa-
ker pa att alla knappar ar avstangda och
apparaten kylts ned. Koppla fran enhe-
ten.

Anvand inte rengdringsmaterial som
innehaller partiklar som kan repa de
emaljerade och

malade delarna av din ugn. Anvand
kréamrengoéringsmedel eller flytande
rengdringsmedel, som inte innehaller
partiklar. Eftersom de kan skada ytorna,
anvand inte fratande kramer, slipande
rengdringsmedelspulver, stalull eller
harda verktyg. | handelse av att over-
skottsvatska som spills 6ver din ugn
skulle brinna, kan det orsaka en skada
pa emaljen. Torka omedelbart upp den
spillda vatskan. Anvand inte angrengo-
ringsapparater for rengéring av ugnen.

Rengdra insidan av ugnen

Se till att koppla ur din ugn innan du bor-
jar att rengdéra den. Du kommer att fa
basta resultat om du rengdér ugnens in-
sida medan ugnen ar nagot varmt. Torka
din ugn med en mjuk trasa fuktad med
tvalvatten efter varje anvandning. Torka
den sedan igen, denna gang med en
vat trasa och torka den torr. En komplett
rengdring med torra och pulvertyprengé-
ringsmedel. For produkt med katalytiska
emaljramar, bak och sidovaggar pa in-
nerramen kraver inte rengoring.

Dock; beroende pa anvandning rekom-
menderar vi att du byter ut dem efter en
viss tid.

UNDERHALL

Byta ugnslampan

Byte av ugnslampan maste utféras av
auktoriserade tekniker. Typen av lampa
ska vara 230V, 25 Watt, typ E14, T300.
Innan du byter lampan, ska ugnen
kopplas fran och den ska vara sval.

Lampans design ar specifik for anvand-
ning i matlagningshushallsapparater
och den passar inte for rumsbelysning.
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SERVICE OCH TRANS-
PORT

KRAV INNAN MAN VANDER SIG
TILL SERVICE

Om ugnen inte fungerar:

Ugnen kan vara frankopplad, det har
varit stromavbrott. Pa modeller med en
timer, tid kanske inte har reglerats.

Om ugnen inte varmer:

Varmen kanske inte har justerats med
ugnens varmereglage.

Om innerbelysningslampan inte tands:

Elen maste kontrolleras. Det maste
kontrolleras huruvida lamporna ar de-
fekta. Om de ar defekta, kan du byta
dem enligt foljande guide.

Laga mat (om nedre-6vre delen inte la-
gar mat lika):

Kontrollera hyllplatser, tillagningsperi-
od och varmevarden enligt bruksanvis-
ningen.

Utom dessa, om du fortfarande har pro-
blem med din produkt, ring till "Auktori-
serad service".

INFORMATION RELATERAD
TILL TRANSPORT

Om du behdver nagon transport:

Behall originalférpackningen for pro-
dukten och frakta den med sin origi-
nalférpackning nar den behover trans-
porteras. Folj transporttecknen pa
forpackningen. Tejpa hallen pa ovre
delar, hattar och huvuden och kastrull-
hallare pa matlagningspanelerna.

Placera ett papper mellan det 6vre hol-
jet och matlagningspanelen, tack den
ovre luckan, tejpa sedan till sidoytan av
ugnen.

Tejpa kartong eller papper pa framsidan
pa interidrglaset av ugnen eftersom det
kommer att vara lampligt till platarna,
for gallret och platarna i din ugn att inte
skada ugnens hdlje under transport.
Tejpa ocksa ugnens holje mot sidovag-
garna.

Om du inte har originalférpackningen:

Vidta atgarder for att skydda ugnens ut-
vandiga ytor (glas och malade ytor) mot
stotar.
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