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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations
and the requirements listed in the standards
referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes
aux Directives, Décisions et Réglementations
européennes en vigueur et aux exigences visées
dans les normes citées en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisoes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi

a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-ARAwoN cuppdpeWong

AnAwvoupe 4TI Ta TTpoidvTa pag TTAnpouv Tig
epapuooipeg Eupwtraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI avaQOopd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3asaBsBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpunoXxunmmte eBpOI‘IeIZCKI/I OVNPEKTUBMN,
pelweHna n permnamMmeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CtaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

ProhlaSujeme, Ze naSe vyrobky splfuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Viyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatésten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.

HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u



spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anferte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erkleerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauis BignoBigHoOCTI

Linm Mu 3aaBnsiemo, Lo Hawi NpoayKTu
BiAMNoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AVPEKTMBaM,
pilLEHHSIM Ta HOpMaM E€BPONENCHLKOro CO3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B 4OOATKOBUX MaTepianax
LoAo CTaHdapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

/3jaByBame foeka HalwmTe Npov3Boau mm
ncnonHyBaat NPYMEHBUTE €BPOTNCKU
OVPEKTUBK, peLleHurja u oapenbu, Kako n
nobapyBar-ata HaBeeHV BO NOCOYEHUTE
cTaHzdapaw.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
elbirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a

referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenénih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin

Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka arT prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



GB: The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product may not
be treated as household waste. Instead it shall
be handed over the applicable collection point
for recycling of electrical and electronic equip-
ment. By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential nega-
tive consequences for the environment and hu-
man health, which could otherwise be caused
by inappropriate waste handling of this product.
For more detailed information about recycling
this product, please contact your local city of-
fices, your household waste disposal service or
the shop where you purchased the product.

DE: Dieses Symbol auf dem Produkt oder der
Verpackung besagt, dass das Produkt nicht
als Hausmdll behandelt werden darf. Statt-
dessen sollte es einem Sammelpunkt fir das
Recycling von elektrischen und elektronischen
Geréaten Ubergeben werden. Indem Sie dafir
sorgen, dass dieses Produkt korrekt verwertet
wird, helfen Sie dabei, mdgliche negative Fol-
gen fir die Umwelt und die menschliche Ge-
sundheit zu verhindern, die ansonsten durch
die ungeeignete Beseitigung dieses Produkts
entstehen konnten. Weitere Informationen tber
die Verwertung diese Produkts erhalten Sie,
wenn Sie sich mit lhrer 6rtlichen Behorde, der
Hausmillabfuhr oder dem Geschaft in Ver-
bindung setzen, bei dem Sie dieses Produkt
erworben haben.

FR: Ce symbole sur le produit ou sur
'emballage indique que ce produit ne doit pas

étre traité comme des déchets ménagers. Il
doit plutét étre remis au point de ramassage
concerné, se chargeant du recyclage du mateé-
riel électrique et électronique. En vous confor-
mant a une procédure d’enlévement correcte
du produit, vous aiderez a prévenir tout effet
nuisible a I'environnement et a la santé, qu’une
manipulation inappropriée pourrait autrement
provoquer. Pour plus de détails concernant

le recyclage de ce produit, veuillez contacter
votre autorité locale, un centre de recyclage
des déchets domestiques ou la boutique ou
vous avez acheté le produit.

ES: Este simbolo en el producto o su emba-
laje indica que este producto no debe tratarse
como residuo doméstico. Por el contrario, debe
llevarse al punto de recogida responsable del
reciclaje de equipos eléctricos y electronicos.
Al asegurarse de que este producto se elimine
correctamente, ayudara a prevenir las posibles
consecuencias negativas para el medio am-
biente y la salud de los seres humanos que,
de lo contrario, podrian producirse debido a

la manipulacion incorrecta de los residuos de
este producto. Para obtener informacion mas
detallada sobre el reciclaje de este producto,
pongase en contacto con la oficina municipal
local, con el servicio de eliminacion de resi-
duos domésticos o con el comercio en el que
haya adquirido el producto.

PT: Este simbolo no produto ou embalagem
significa que o produto ndo pode ser tratado
como residuo doméstico. Pelo contrario, deve
ser entregue num ponto de recolha aplicavel
para reciclagem de equipamento elétrico e
eletrénico. Ao garantir que este produto é
eliminado de forma correta estara a ajudar

a evitar eventuais consequéncias negativas
para o meio ambiente e a saude humana, que
poderéo ser provocadas pela incorreta gestao



de residuos deste produto. Para informagdes
mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, contacte as suas autoridades locais,
centro de reciclagem ou a loja onde comprou
0 produto.

NL: Het symbool op het product of de verpak-
king geeft aan dat dit product niet mag worden
behandeld als huishoudelijk afval. In plaats
daarvan dient het te worden ingeleverd bij het
van toepassing zijnde inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische ap-
paratuur. Door dit product correct te verwijde-
ren voorkomt u mogelijke negatieve gevolgen
voor het milieu en de menselijke gezondheid,
die anders zouden kunnen worden veroorzaakt
door een onjuiste afvalverwerking van dit
product. Meer gedetailleerde informatie over
de recycling van dit product kunt u opvragen bij
uw gemeente, de afvalverwijderingsdienst of
de winkel, waar u het product hebt gekocht.

IT: Il simbolo sul prodotto o sulla confezione
indica che questo prodotto potrebbe non es-
sere trattato come rifiuti domestici. Al contrario
saranno trasmessi al punto di raccolta adegua-
to per il riciclo delle componenti elettriche ed
elettroniche. Assicurando il corretto smalti-
mento del prodotto, si eviteranno potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la
salute dell’'uomo, che potrebbero verificarsi in
caso di smaltimento non corretto del prodotto.
Per maggiori informazioni sul riciclaggio del
prodotto, contattare I'ufficio locale, il servizio
di smaltimento o il negozio in cui il prodotto &
stato acquistato.

GR: To gUuBoAo autd Trou BpiokeTal oTO
TTPOIGV ) 0T CUCKEUOTIA TOU CNUAivel TTWG
TO TTPOIOV Oev Ba TTPETTEI VA AVTIMETWTTICETAI
WG OIKIAKO aTTOpPIMMa. AvTiBeTa, Ba TTPETTEl va

TTapadideTal 0TO apPPOdIO oNUEI0 GUAAOYAG VIO
avaKUKAWON NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIopoU. Alao@aAifovTag Tn CwaTH ATTéPPIWn
TOU TTPOIGVTOG AUTOU, GUVTEAEITE OTNV TTPOANYN
APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal
TNV ATOMIKN UyEia, ol 0TToieg Ba pTTopoucay,
KaTé T GAAG va TTPokANBoUV AGyw aKaTaAAN-
Aou XeIpIoPOU aTTéPPIYNG TOU TTPOIOGVTOG OU-
T0U. N0 TTI0 AETITOPEPEIG TTANPOPOPIEG TXETIKA
ME TNV avakKUKAWGN auToU TOU TTPOIOVTOG, ETTI-
KOIVWVAOTE WE TNV TOTTIKF) ONMOTIKN UTTNPETia,
TNV UTTNPECIa aTTéPPIYNG OIKIOKWY OTTOBAATWY,
1 TO KATAoTNUO atrd OTTOU TTPOUNBEUTAKATE TO
TTPOIOV.

BG: C1MBOMbT BbpXYy NPOAYKTa WU Heroea-
Ta onakoBKa 03Ha4aBa, 4Ye ToW He TpsibBa Aa
6bae TpeTupaH kaTo 6uToB oTnagbk. BmecTo
ToBa, TpsibBa Aa 6bae 3aHeceH B HAKOW OT
LIEeHTpOBETE 3a peLyuKvpaHe Ha enekTPoH-

Ha TexHuKa. Ypes npaBunHOTO M3BEXaaHE

OT ekcnroaTtauusi Ha To3u NpoaykT, Bue we
NnomMorHeTe 3a npegoreparABaHe Ha Bb3MOX-
HUTE HeratTuBHM NocneacTBnA 3a OKornHarta
cpefa v YOBELLKOTO 3apaBe, KOUTO Guxa
Bb3HMKHaNM Npy HeNpaBuITHOTO My U3XBbLP-
nsaHe. 3a no-nogpobHa MHopmaLmsa OTHOCHO
peunKnMpaHeTo Ha TO3N NPOAYKT Ce CBbpXeTe
C MeCTHUTEe OopraHu Ha ynpasrneHune, UeHTbp 3a
peuuknupaHe nnun marasnHa, oTkb4eTo CTe ro
3aKynunu.

CZ: Symbol na vyrobku nebo na doprovod-
nych dokumentech k vyrobku znamena, ze s
timto pfistrojem nelze zachazet jako s domov-
nim odpadem. Namisto toho je nutné pfistroj
predat do nejbliz§iho sbérného stfediska k
recyklaci elektrického a elektronického vyba-
veni. Zajisténim Ffadné ekologické likvidace
pfistroje pomuzete zamezit moznému Skodlivé-
mu dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi,



ktery by jinak mohl vzniknout pfi nespravné
ohledné recyklace tohoto vyrobku kontaktujte
prosim mistni ufady, sluzbu likvidace domov-
nich odpadud nebo prodejnu, kde jste produkt
koupili.

SK: Tento symbol nachadzajuci sa na vyrobku
alebo baleni oznacuje, Ze vyrobok nesmie

byt brany ako domovy odpad. Namiesto toho
by ste ho mali dat' na vhodné zberné miesto
na recyklaciu elektrického a elektronického
zariadenia. Zaistenim spravnej likvidacie tohto
vyrobku pomoézete zabranit moznym negativ-
nym nasledkom na Zivotné prostredie a zdravie
fudi, ku ktorym by mohlo déjst pri nespravnej
manipulacii s tymto vyrobkom. Podrobnejsie
informacie o recyklacii tohto vyrobku vam
poskytne miestny organ, recyklaéné stredisko
alebo obchod, v ktorom ste zakupili vyrobok.

EE: See tootel voi selle pakendil olev simbol
naitab, et toodet ei tohi kasitseda tavalise
olmeprigina. Selle asemel tuleb see anda
Umberto6tlemiseks Ule asjakohasesse elektri-ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti. Tagades
toote korraliku utiliseerimise, aitate valtida
negatiivseid méjusid keskkkonnale ja inimeste
tervisele, mida tootejaatmete vale kaitlemine
muidu kaasa vdiks tuua. Selle toote utilisee-
rimise kohta tdpsema teabe saamiseks votke
palun Ghendust oma kohaliku omavalitsuse,
prugiettevotte voi kauplusega, kust te toote
ostsite.

SV: Denna symbol pa produkten eller
férpackningen innebar att produkten inte bor
behandlas som hushallsavfall. | stéllet skall
den 6verlamnas till 1amplig insamlingsplats for
atervinning av elektrisk och elektronisk utrust-
ning. Genom att sakerstalla att denna produkt

kasseras korrekt, hjalper du till att férhindra po-
tentiella negativa konsekvenser for miljon och
manniskors halsa, som annars kunde orsakas
av olamplig avfallshantering av denna produkt.
For mer detaljerad information om atervinning
av denna produkt, kontakta dina lokala myndig-
heter, atervinningscenter eller butiken dar du
har koépt produkten.

FlI: Tama symboli tuotteessa tai sen pak-
kauksessa merkitsee, etta tata tuotetta ei

saa havittaa kotitalousjatteen mukana. Laite

on sen sijaan toimitettava elektronisille ja
sahkdlaitteille soveltuvaan kerayspisteeseen
kierratettavaksi. Varmistamalla tdman tuotteen
asianmukaisen havitystavan autat suojelemaan
ymparistoa ja ihmisten terveytta mahdolli-

silta haittavaikutuksilta joita saattaisi iimeta
tdman tuotteen asiattomasta havittdmisesta.
Lisatietoja taman tuotteen kierrattdmisesta saat
ottamalla yhteytta paikallisiin viranomaisiin,
kierratyskeskukseen tai myymalaan, josta ostit
tuotteen.

HR: Simbol na proizvodu ili ambalazi ozna-
Gava da proizvod ne smijete baciti zajedno s
kuc¢nim otpadom. Umjesto toga, odnesite ga
na odgovarajuce sabirno mjesto za recikliranje
elektri¢ne i elektronicke opreme. Osigurava-
njem ispravnog odlaganja ovog proizvoda,
sprijecit Cete potencijalne negativne ucinke na
okolis i ljudsko zdravlje koji ¢e izaéi na vidjelo
nakon neprikladnog odlaganja ovog proizvoda.
Za vise informacija o recikliranju ovog proizvo-
da obratite se lokalnoj sluzbi, reciklaznom cen-
tru ili trgovini u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

SR: Simbol na proizvodu ili na njegovom
pakovanju naznacava da ovaj proizvod mozda
nece biti tretiran kao otpad iz domacinstva.
Umesto toga ¢e se predati primenljivoj tacki



za preuzimanje zarad recikliranja elektri¢ne

i elektronske opreme. Starajuéi se da ovaj
proizvod bude pravilno uklonjen, pomocicete
da se sprece potencijalne negativne posledice
za okruzenje i ljudsko zdravlje, Sto moze da u
suprotnom izazove neodgovarajuée upravljanje
otpadom ovog proizvoda. Za detaljnije
informacije o recikliranju ovog proizvoda,
molimo vas da kontaktirajte vasu lokalnu
gradsku kancelariju, uslugu otklanjanja vaseg
otpada iz domacinstva ili prodavnicu gde ste
kupili proizvod.

DA: Dette symbol pa produktet eller embal-
lagen betyder, at produktet ikke ma behandles
som husholdningsaffald. Det skal i stedet
indleveres til et indsamlingssted for genbrug af
elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at sikre, at
dette produkt bliver bortskaffet korrekt, hjaelper
du med til at forebygge eventuelle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helbred, som ellers kunne forarsages af forkert
bortskaffelse af dette produkt Hvis du gnsker
mere detaljerede oplysninger om genbrug af
dette produkt, bedes du kontakte din lokale
myndighed, genbrugsplads, eller den butik,
hvor du kebte produktet.

NO: Dette symbolet pa produktet eller pakken
innebaerer at produktet ikke skal behandles
som husholdningsavfall. | stedet skal det
leveres til en gjenvinningstasjon for elektrisk og
elektronisk utstyr. Ved a sarge for korrekt av-
hending av apparatet, vil du bidra til & forhindre
potensielle negative konsekvenser for miljget
og menneskers helse, som ellers kunne ha
inntruffet grunnet feilaktig avfallshandtering av
produktet. For mer detaljert informasjon om re-
sirkulering av dette produktet, bes du kontakte
de lokale myndigheter, en gjenvinningsstasjon,
eller butikken der du kjgpte produktet.

UK: Lleit cumBon, HaHeceHWI Ha Bupib abo
0ro ynakoBKy, O3Ha4ae, Lo BMPIO He MOXHa
BMKMAATM pa3oM i3 nobyToBum cMiTTaM. Ha-
TOMICTb Oro cnifg nepefaty Ha BignoBigHWN
NYHKT 300py €NeKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOTO
obnagHaHHs, Lo nignsrae NOBTOPHIN nepe-
pobui. MNogbaBLumn Npo HanexHy nikeigawito
BMPOBY, BV JOMOMOXETE NONEpPeanTN MOXIMUBI
HeraTMBHI Hacnigky Ans AOBKINMsA Ta 340pOB’s
nogen, siki Mornm 6 BUHUKHYTU B pasi Hempa-
BWJTbHOTO MOBOJKEHHS 3 LM BUpo6om. [Ans
ofepaHHsi 6inbLu goknaaHoi iHdopmaLii npo
MOBTOPHY NepepobKy Liboro B1poby 3BepTanTech
y MiCLieBi opraHu Bnagu, LEHTP NOBTOPHOI ne-
pepobkmM YM B MarasuH, y sikomy 6yro npuabaHo
BuMpIO.

MK: CvmGonoT Ha Npou3BOA4O0T MIN Ha
HEroBOTO MaKyBak-E MoKaxyBa [eKa OBOj
Npou3BO/ HE CMee [a ce TpeTupa kako

oTnaa oA AomakuHcTBata. Hamecto Toa, ke
6uae npefageH Ha coofBeTHaTa cTaHuua

3a 0TNaj 3a peuuknMpame Ha enekTpuydHa

1 enekTpoHcka onpema. Co npaBuIHO
dpnare Ha 0BOj NPOV3BO/, ke MOMOrHeTE

[a ce cnpeyart noTeHuujaniHuTe HeraTuBHM
Nocreanum 3a XMBOTHaTa CpefvHa v 34pasjeTo
Ha nyreTo, Kou nHaky 61 Moxerne ga HactTaHat
o[ HENPaBUITHO paKyBake CO OTNadoT Ha

0BOj Npou3sog. 3a nogetanHn MHdopmauum
OKOINy peLMKNMpareTo Ha OBOj NPOU3BOA,
KOHTaKTUpajTe ja BallaTa fnokanHa rpagcka
KaHLenapwja, cepBucoT 3a pnare Ha oTnag
oA fIoMaKkvHCTBaTa Unu npodaBHULaTa Bo Koja
CTe ro Kynure npov3BooT.

RO: Acest simbol aplicat pe produs sau amba-
laj indica faptul ca produsul nu ar trebui consi-
derat deseu casnic. in schimb, acesta trebuie



predat centrelor de colectare adecvate de reci-
clare a echipamentelor electrice si electronice.
Asigurand eliminarea corecta a acestui produs,
ajutati la prevenirea posibilelor consecinte ne-
gative asupra mediului i sanatatii umane, care
pot fi cauzate tratarea inadecvata a deseurilor
rezultate din acest produs. Pentru informatii
detaliate, cu privire la reciclarea acestui pro-
dus, va rugam sa contactati autoritatile locale,
centrele de reciclare sau magazinul.

HU: Ez a jeldlés a terméken vagy a csomago-
lasan azt jelenti, hogy a készlléket a haztartasi
hulladéktol kildn kell kezelni. Az elhasznalt ké-
szuléket az elektromos és elektronikai beren-
dezések begyiijtéhelyére kell szallitani. Azzal,
hogy gondoskodik a termék megfeleld hulladék
elhelyezésérdél, segit megelézni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt lehetséges
negativ kovetkezményeket, amelyek egyébként
a termék helytelen hulladékkezelése esetén
el6fordulhatnanak. A termék Ujrahasznositasa-
val kapcsolatos bévebb informacidért, kérjuk,
vegye fel a kapcsolatot a helyi dnkormanyzat-
tal, hulladékkezel6 szolgaltatokkal, vagy az
Uzlettel, ahol a terméket megvasarolta.

SL: Simbol na izdelku ali embalazi oznaduje,
da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z
obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Treba ga je
oddati na ustrezno zbirno reciklirno mesto za
elektri¢no in elektronsko opremo. S pravilnim
odlaganjem tega izdelka boste pomagali pri
preprecevanju potencialnih negativnih vplivov
na okolje in zdravje ljudi, ki ga sicer lahko
povzroci neprimerno odlaganje tega izdelka.
Za podrobnej$e informacije o recikliranju tega
izdelka se obrnite na lokalne oblasti, pristojne
za odstranjevanje odpadkov ali trgovino, v ka-
teri ste kupili izdelek.

AL: Simboli mbi produkt ose mbi paketimin e
tij tregon se ky produkt nuk mund té trajtohet

si mbeturiné shtépiake. Né vend té késaj

ai do té dorézohet prané pikés pérkatése

té grumbullimit pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Duke u siguruar

qé ky produkt té hidhet si¢ duhet, ju do té
ndihmojé né parandalimin e pasojave negative
té mundshme pér mjedisin dhe shéndetin e
njeriut, e cila mund té ndryshe té shkaktohen
nga trajtimi i papérshtatshém i mbetjeve té kétij
produkti. Pér informacion mé té detajuar mbi
riciklimin e kétij produkti, ju lutemi kontaktoni
zyrén tuaj lokale té qytetit, shérbimin e hedhjes
sé€ mbeturinave shtépiake ose dyganin ku keni
bleré produktin.

LT: Sis simbolis ant gaminio ar pakuotés reis-
kia, kad gaminio negalima iSmesti su buitiné-
mis atliekomis. Jj reikia nugabenti j atitinkama,
elektriniy ir elektroniniy prietaisy surinkimo
punkta perdirbimui. Pasirlpindami tuo, kad
gaminys baty tinkamai utilizuotas, padésite
apsisaugoti nuo neigiamy pasekmiy aplinkai

ir Zzmoniy sveikatai, kurias prieSingu atveju
sukelty netinkamas Sio gaminio utilizavimas.
Norédami gauti iSsamesne informacijg apie Sio
gaminio perdirbima, kreipkités | miesto valdzios
institucija, vietine buitiniy atlieky tvarkymo tar-
nyba ar parduotuve, kurioje jsigijote gaminj.

LV: Sis simbols uz izstradajuma un iepako-
juma norada, ka izstradajumu nevar izmest
sadzives atkritumos. Ta vieta to var nodot
piemérota elektrisko un elektronisko iekartu
parstradajamo atkritumu savak$anas vieta.
Nodrosinot, ka Sis izstradajums tiek izmests
pareiza veida, varat palidzét novérst potenciali
negativo ietekmi uz apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, ko pretéja gadijuma var radit neparei-
za §1 izstradajumu atkritumu apsaimnieko$ana.



Lai sanemtu papildinformaciju par izstradaju-
ma parstradi, sazinieties ar vietéjo parvaldi,
parstrades centru vai tirdzniecibas vietu, kura
iegadajaties izstradajumu.

PL: Ten symbol umieszczony na produkcie

lub opakowaniu oznacza, ze produktu nie
wolno usuwacé razem ze zwyktymi odpadkami z
gospodarstw domowych. Zamiast tego nalezy
go przekaza¢ odpowiedniemu punktowi zbidrki
przekazujgcemu

urzadzenia elektryczne i elektroniczne do
recyklingu. Pilnujac odpowiedniego usunigcia
produktu, pomagasz zapobiegac ewentualnych
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i
zdrowia ludzkiego, ktére mogtyby

zosta¢ spowodowane niewtasciwym usu-
nieciem zuzytego produktu. Szczegdtowe
informacje dotyczace recyklingu opisywanego
produktu mozna uzyska¢ od wiadz lokalnych,
stuzby zbiérki odpadéw z gospodarstw domo-
wych lub u sprzedawcy urzadzenia.



Caro Cliente,

O nosso objetivo é oferecer-lhe produtos de alta qualidade e que superem as suas
expetativas. O seu eletrodoméstico € produzido em unidades modernas e a sua
qualidade é minuciosamente testada. Este manual foi preparado para o ajudar a
usar o seu eletrodoméstico, produzido usando as mais recentes tecnologias com
confianga e o0 maximo de eficacia. Antes de usar o eletrodoméstico, leia com cui-
dado este guia, que inclui informagdes basicas para uma instalagao, manutencgéo
e uso seguros. Contacte o seu Centro de Assisténcia Técnica Autorizado mais
préoximo para a instalagéo do produto.
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Conteudos

Apresentagao e tamanho do produto
Avisos

Preparacao para instalar e usar
Utilizagao do forno

Limpeza e manutengéo do seu produto
Assisténcia técnica e transporte
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APRESENTAGCAO E TAMANHO DO PRODUTO

Painel de controlo

Pega

Porta do forno

Elemento aquecedor
inferior (atras da placa)

Elemento aquecedor superior (atras da placa)

Grelhador ——
( @ Luz do forno
== ;
Tabuleiro
Grelhas
—

Palhetas
da saida de ar
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AVISOS DE SEGURANCA

LEIA ESTAS INSTRUGCOES COM CUI-
DADO E NO TOTAL ANTES DE USAR
O SEU ELETRODOMESTICO, E MAN-
TENHA-AS NUM LOCAL CONVE-
NIENTE PARA CONSULTAR QUANDO
NECESSARIO.

ESTE MANUAL FOI PREPARADO EM
COMUM PARA MAIS DO QUE UM MO-
DELO. O SEU ELETRODOMESTICO
PODE NAO POSSUIR ALGUMAS DAS
CARACTERISTICAS  EXPLICADAS
NESTE MANUAL. PRESTE ATENCAO
AS EXPRESSOES QUE TEM IMA-
GENS ENQUANTO ESTIVERALER O

MANUAL DE FUNCIONAMENTO

Avisos gerais de seguranca

» Este eletrodomeéstico
pode ser usado por
criangas a partir dos 8
anos de idade e pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas, ou falta de
experiéncia e conheci-
mentos, caso tenham
recebido supervisao ou
instrucdes relativas ao
uso do eletrodomesti-
co de um modo seguro
e estejam conscientes
dos perigos envolvidos.
As criangas nao devem

brincar com o eletrodo-
meéstico. A limpeza e a
manutencao do utilizador
nao devem ser feitas por
criangas sem supervisao.

+ AVISO: O eletrodomeésti-
CO € as pegas acessiveis
tornam-se quentes du-
rante a utilizacao Deve-
se ter cuidado para evitar
tocar nos elementos
quentes. Criangas com
menos de 8 anos devem
ser mantidas a distan-
cia, @ menos que sejam
constantemente supervi-
sionadas.

* AVISO: Perigo de fogo:
nao armazene itens nas
superficies para cozi-
nhar.

» AVISO: Se a superficie
estiver rachada, desligue
0 eletrodoméstico para
evitar a possibilidade de
choques elétricos.

* O eletrodoméstico nao
se destina a funcionar
através de um tempori-
zador externo ou de um
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sistema de controle re-
moto separado.

* Durante a utilizacao o
eletrodomestico fica
quente. Deve ter-se cui-
dado para evitar tocar
nos elementos de aque-
cimento dentro do forno.

* Durante a utilizacao, os
manipulos segurados
durante periodos curtos
podem ficar quentes.

* Nao use agentes de
limpeza abrasivos fortes
ou raspadores de metal
afiados para limpar o
vidro da porta do forno e
outras superficies, pois
podem riscar a super-
ficie, 0 que tera como
consequéncia o fraciona-
mento do vidro ou danos
na superficie.

* Nao use agentes de lim-
peza a vapor para limpar
0 eletrodomeéstico.

* AVISO: Certifique-se de
que o eletrodomeéstico
esta desligado antes de
substituir a lampada,
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para evitar a possibilida-
de de choque elétrico.

CUIDADO: As pecas
acessiveis podem ficar
quentes quando se esti-
ver a cozinhar ou a gre-
lhar. As criangas peque-
nas devem ser mantidas
longe.

* O seu eletrodoméstico é produzido

de acordo com todos os padrbes
e regulamentos locais e internacio-
nais aplicaveis.

 Os trabalhos de manutencgéo e re-

paracdo devem ser feitos apenas
por técnicos de servico autoriza-
dos. Os trabalhos de instalagéo e
manutencao levados a cabo por
técnicos ndo autorizados podem
coloca-lo em perigo. E perigoso
alterar ou modificar de qualquer
modo as especificacdes do eletro-
doméstico.

Antes da instalacao, certifique-se
de que as condicbes de distribuigao
locais (natureza do gas e pressao
do gas, ou voltagem e frequéncia
da eletricidade) e as exigéncias do
eletrodoméstico sdo compativeis.
As exigéncias deste eletrodomeésti-
co estao indicadas na etiqueta.

 CUIDADO: Este eletrodoméstico

foi projetado para cozinhar ape-
nas alimentos e destina-se ape-
nas a uso doméstico interior, ndo
devendo ser usado para quaisquer
outros fins ou de qualquer outro
modo que seja de uso nao domés-
tico, nem num ambiente comercial
ou para aquecimento de divisao.



* Nao tente levantar ou mover o ele-
trodoméstico puxando a pega da
porta.

Foram tomadas todas as medi-
das de seguranga possiveis para
garantir a sua seguranga. Como
o vidro se pode partir, tem de ter
cuidado quando limpar para evitar
riscos. Evite atingir ou bater no vi-
dro com acessorios.

Certifique-se de que o cabo de
alimentagdo nao fica encravado
durante a instalagcdo. Se o cabo
de alimentacéao estiver danificado,
deve ser substituido pelo produtor,
pela assisténcia técnica ou pessoal
igualmente qualificado, de modo a
evitar riscos.

Quando a porta do forno estiver
aberta, nao deixe que criangas su-
bam para cima dela ou se sentem
nela.

Avisos de instalacao

» Nao coloque o eletrodoméstico em
funcionamento antes de estar to-
talmente instalado.

* O eletrodoméstico tem de ser ins-
talado por um técnico autorizado
e colocado em funcionamento. O
produtor ndo se responsabiliza por
nenhuns danos que possam ser
provocados por uma colocagao e
instalacao defeituosa realizada por
pessoal ndo autorizado.

Quando desempacotar o eletrodo-
méstico, certifique-se de que nao
foi danificado durante o transporte.
Em caso de qualquer defeito, ndo
use o eletrodomeéstico e contacte
imediatamente um agente qualifi-
cado de assisténcia técnica. Como
0s materiais usados para emba-
lagem (nylon, agrafos, esferovite,
etc.) podem causar efeitos nocivos
as criangas, devem ser imediata-
mente recolhidos e removidos.
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Proteja o seu eletrodoméstico con-
tra efeitos atmosféricos. Nao o ex-
ponha a efeitos tais como sol, chu-
va, heve, etc.

Os materiais que envolvem o ele-
trodoméstico (compartimento) de-
vem ser capazes de resistir a uma
temperatura min. 100°C.

Durante a utilizacao

Quando usar o forno pela primeira
vez este emanara um certo cheiro
dos materiais de isolamento e do
elemento aquecedor. Por este mo-
tivo, antes de usar o forno, coloque
-0 em funcionamento vazio com a
temperatura maxima durante 45
minutos. Ao mesmo tempo sera
necessario ventilar devidamente
0 ambiente em que o produto esta
instalado.

Durante a utilizacao, as superficies
exterior e interior do forno ficam
quentes. Quando abrir a porta do
forno, afaste-se para evitar o vapor
quente que sai do forno. Pode ha-
ver risco de queimaduras.

Nao coloque materiais inflamaveis
ou combustiveis sobre ou perto do
eletrodoméstico quando este esti-
ver em funcionamento.

Use sempre luvas para retirar e co-
locar alimentos no forno.

Nao deixe o fogao enquanto es-
tiver a cozinhar 6leos sdlidos ou
liquidos. Estes podem pegar fogo
em condicdes de aquecimento
extremo. Nunca deite agua sobre
as chamas provocadas pelo 6leo.
Cubra a panela ou frigideira com a
tampa de modo a abafar as cha-
mas que se formaram neste caso
e desligue o fogao.

Se nao usar o eletrodoméstico du-
rante um periodo prolongado, des-
ligue-o da corrente. Mantenha o
controle principal desligado. Quan-



do ndo usar o eletrodoméstico,
mantenha a valvula do gas desli-
gada.

Certifique-se de que os manipulos
de controle do eletrodomeéstico es-
tdo sempre na posicao “0” (parada)
quando este nao for usado.

Os tabuleiros inclinam-se quan-
do sdo puxados para fora. Tenha
cuidado para nao entornar liquido
quente.

Quando a porta ou gaveta do forno
estiver aberta, ndo deixe nada so-
bre esta. Pode desequilibrar o ele-
trodoméstico ou partir a cobertura.

Nao coloque coisas pesadas, nem
bens inflamaveis (nylon, sacos de
plastico, papel, tecido,...etc.) na
gaveta. Isto inclui panelas com
acessorios de plastico (por ex., pe-
gas).

N&o pendure toalhas, panos de co-
zinha ou panos no eletrodomésti-
€O, nem nas pegas.

Recomenda-se a utilizagao

de agua mole para evitar o
excesso de residuos de calcario
no sistema gerador de vapor
com o tempo. Para verificar a
dureza da agua, use a tira de
teste fornecida com o produto e
a tabela em baixo. A tira de teste
mantém-se na agua durante

3 segundos e retira-se da agua.
Ao fim de um minuto, as tiras
tornam-se visiveis no papel.

dureza da agua correto, isto
pode afetar o funcionamento do
eletrodoméstico e a sua vida util.

Nao use outros liquidos que nao
agua normal.

N&o use agua quente.

Mantenha o reservatorio
de agua fechado durante o
funcionamento do forno.

Quando o forno estiver quente
e a porta deste aberta, o vapor
de ar quente pode sair, por
isso afaste-se e mantenha as
criancas afastadas durante a
abertura da porta.

Para evitar residuos de calcério
na cavidade, limpe a cavidade
apos cada utilizagao.

Depois da cozedura, a agua
restante deve ser removida do
sistema. Para tal, selecione
“Sim” quando Ihe for perguntado
automaticamente no ecra apés
0 processo de cozedura. Nao
deixe nada no forno durante
este procedimento.

Durante a limpeza e manutencao
* Desligue sempre o eletrodomésti-

co antes de operagdes como lim-
par ou fazer a manutencdo. Pode
fazé-lo depois de desligar o eletro-

Tiras de teste

Dureza da agua

doméstico da corrente, ou de des-

5-4 tiras azuis

Mole

ligar a tomada principal.

1 tira vermelha

Levemente dura

* N&o remova os manipulos de con-

2 tiras vermelhas

Dureza média

trole para limpar o painel de con-

3 tiras vermelhas

Dura

trole.

4-5 tiras vermelhas

Muito dura

« PARA MANTER A EFICACIA E

e Se nao for definido o nivel de

SEGURANCA DO SEU ELETRO-
DOMESTICO, RECOMENDA-
MOS QUE USE SEMPRE PECAS
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SOBRESSELENTES ORIGINAIS
E QUE, EM CASO DE NECESSI-
DADE, CONTACTE SEMPRE O
SEU AGENTE AUTORIZADO DE
ASSISTENCIA TECNICA.

PREPARAGAO PARA INSTALAR E USAR

Produzido com pegas e materiais da
melhor qualidade, este moderno, fun-
cional e pratico forno ira de encontro
as suas necessidades em todos os as-
petos. Certifique-se de que 1é o manual
para obter resultados de sucesso e néo
experimentar nenhuns problemas no
futuro. As informagdes apresentadas
em baixo contém regras necessarias
para o correto posicionamento e opera-
¢bes de manutengado. Devem ser lidas
sem falta, especialmente pelo técnico
que instalar o eletrodoméstico.

CONTACTE A ASSISTENCIA TECNI-
CA AUTORIZADA PARA A INSTALA-
GCAO DO SEU FORNO!

ESCOLHER UM LOCAL PARA O FORNO

- Existem diversos pontos a ter em
conta quando escolher um local para
o seu forno. Certifique-se de que tem
em conta as nossas recomendacgoes
em baixo, de modo a evitar quaisquer
problemas e situagdes perigosas que
possam ocorrer no futuro!

- Quando escolher um local para o
forno, deve ter atengdo a que nao
estejam materiais inflamaveis ou
combustiveis nas proximidades, tais
como cortinas, 6leo, panos, etc., que
podem pegar fogo rapidamente.

- A mobilia a volta do forno deve ser
feita de materiais resistentes a calor
com mais 50°C do que a temperatura
da divisao.

As alteragbes exigidas a compartimen-
tos de parede e exaustores sobre o
produto combinado encastrado, assim
como as alturas minimas da placa do
forno sao apresentadas na figura 1. Em
conformidade, o exaustor deve estar a
uma altura minima de 65 cm da placa
do fogdo. Se nao houver exaustor, a al-
tura ndo deve ser menor do que 70 cm.

4 N
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INSTALAGAO DO FORNO ENCASTRADO
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Insira o forno dentro do compartimen-
to empurrando-o para a frente. Abra a
porta do forno e insira 2 parafusos nos
furos situados na armacao do forno.
Enquanto a armacgao do produto estiver
tocar na superficie de madeira do com-
partimento, aperte os parafusos.

Bancada

/o
min. szl’nh] W Placa encastrada
50 mm ‘
e

Forno encastrado

Se oforno for instalado sobre uma placa
de fogdo, a distancia entre a bancada e
o painel superior do forno deve ser de,
no minimo, 50 mm e a distancia entre a
bancada e o cimo do painel de controle
deve ser de, no minimo, 25 mm.

INSTALAGAO ELETRICA E SEGU-
RANCA DO FORNO ENCASTRADO

As instrucbes em baixo devem ser seguidas
sem falta durante a instalagao elétrica:

- O cabo de ligagao a terra deve ser ligado
através do parafuso com a marca de ligagao
a terra. A ligagéo do cabo de alimentagao
deve ser como apresentado na figura 6. Se
ndo houver conformidade entre a tomada
de ligagéo a terra e os regulamentos do am-
biente de instalagao, contacte imediatamen-
te a Assisténcia Técnica Autorizada.

- A saida de ligagdo a terra deve estar pro-
xima do eletrodomeéstico. Nunca use uma
extensao.

- O cabo de alimentagdo ndo deve entrar em
contacto com a superficie quente do produ-
to.

- Em caso de quaisquer danos do cabo de
alimentagdo, certifique-se de que contacta
a Assisténcia Técnica Autorizada. O cabo
deve ser substituido pela Assisténcia Técni-
ca Autorizada.

- A instalagao elétrica do eletrodoméstico
deve ser realizada pela Assisténcia Técnica
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Autorizada. Deve ser usado um cabo de ali-
mentacao de tipo HO5VV-F.

- Uma instalagdo defeituosa pode danificar o
eletrodoméstico. Tais danos né@o seréo co-
bertos pela garantia.

- O eletrodoméstico foi projetado para se ligar
a 220-240V~. Se a eletricidade for diferente
do valor acima indicado, contacte imediata-
mente a Assisténcia Técnica Autorizada.

- A empresa produtora declara que nao
suportara qualquer responsabilidade por
quaisquer danos e perdas que resultem
do ndo cumprimento das normas de se-
guranca!

- A instalagdo elétrica do eletrodoméstico
deve ser realizada pela Assisténcia Técnica
Autorizada. O eletrodoméstico foi

- projetado para se ligar a eletricidade de
220-240V~. Se a rede elétrica for diferente
do valor acima indicado, contacte imediata-
mente a Assisténcia Técnica Autorizada. O
eletrodomeéstico foi projetado para ser usado
com uma ficha para uma ligagao fixa a rede
elétrica. Se for necessario, instale um inter-
ruptor de polo duplo entre o produto e a rede
elétrica, com um espac¢o minimo de 3 mm
entre os interruptores de arranque. (classifi-
cagéo 20A, tipo de fungéo de atraso).

AMARELO+VERDE C/}\SIAN.I:ID
] | |
+
+
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3.4. AVISOS E PRECAUGCOES
GERAIS

O seu eletrodoméstico foi produzido
em conformidade com as instrugoes
de seguranca relevantes sobre eletro-
domeésticos elétricos. Os trabalhos de
manutengdo e reparacdo devem ser
realizados apenas por pessoal da as-
sisténcia técnica autorizada, treinados
pela empresa produtora. Os trabalhos
de instalagdo e reparagdo executados
sem ter em conta as normas podem ser
perigosos.

A superficie exterior € aquecida en-
quando o eletrodoméstico estiver em
funcionamento. Os elementos de aque-
cimento da superficie interior do forno
€ 0 vapor que sai estdo extremamente
quentes. Estas secgdes continuardo
a manter o calor durante um tempo,
mesmo depois do eletrodoméstico ser
desligado. Nunca toque nas superficies
quentes. Mantenha as criangas afasta-
das.

Para cozinhar no seu forno, os botbdes
da funcéo do forno e das definicbes de
temperatura tém de ser ajustados e o
temporizador do forno tem de ser pro-
gramado. Caso contrario, o forno nao
funcionara.:

Nao coloque nada na porta do forno
quando esta estiver aberta. Pode de-
sequilibrar o eletrodoméstico ou partir
a porta.

Desligue o seu eletrodoméstico da to-
mada quando nao estiver em uso.

Proteja o seu eletrodoméstico contra
efeitos atmosféricos. Nao o deixe sob o
efeito do sol, chuva, neve, po, etc.

Utilizacao do botao de controlo
da funcao do forno

Funcodes do forno
* As fungdes do forno podem ser dife-
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rentes devido ao modelo do seu produ-
to.

Q.| Lampada do forno:

Ligara apenas a lampada do forno e
esta ficara ligada durante toda a fung¢ao
de cozedura.

*
¢ | Funcao de descongelar:

As luzes de aviso do forno ligar-se-ao,
a ventoinha comecara a trabalhar.

Para usar a fungdo de descongelar,
coloque os alimentos congelados no
forno, numa prateleira colocada no
terceiro nivel a contar de baixo. Re-
comenda-se que coloque um tabuleiro
de forno debaixo dos alimentos a des-
congelar, para recolher a agua acu-
mulada do gelo derretido. Esta fungéo
ndo ira cozinhar, nem assar 0s seus
alimentos, apenas os descongelara.

@ Funcao turbo

O termostato do forno e as luzes de
aviso serdo ligados, o elemento gre-
Ihador comecara a funcionar.

A funcgao turbo ira dispersar o calor uni-
formemente dentro do forno. Todos os
alimentos em todas as grelhas seréo
cozinhados do mesmo modo. Reco-
menda-se pré-aquecer o forno durante
10 minutos.

— | Funcao de cozedura esta-
tica:

O termostato do forno e as luzes de avi-
so serdo ligados, os elementos aquece-
dores inferior e superior comegarao a
funcionar. A funcédo de cozedura estati-
ca emite calor, garantindo uma cozedu-
ra uniforme dos alimentos inferiores e
superiores. E ideal para fazer massas,
bolos, massas frescas, lasanha e pizza.
Nesta fungéo, recomenda-se pré-aque-

cer o forno durante 10 minutos e cozi-
nhar apenas numa prateleira de cada
vez.

EFungéo de ventoinha:

O termostato do forno e as luzes de aviso
serdo ligados, os elementos aquecedores
de grelhar e superior comecgardo a
funcionar.

Esta fungdo é muito boa para fazer
bolos. A cozedura é feita pelo elemento
aquecedor inferior e superior dentro
do forno e pela ventoinha que faz o
ar circular, dando um efeito levemente
grelhado aos alimentos. Recomenda-se
pré-aquecer o forno durante 10 minutos.

Funcao de grelhar:

O termostato do forno e as luzes de
aviso serao ligados, o elemento grelhador
comecgara a funcionar. Esta fungéao é
usada para grelhar e tostar alimentos. Use
as prateleiras superiores do forno. Pincele
levemente a grelha com dleo para evitar
que os alimentos se colem e coloque-
0s no meio desta. Coloque sempre
um tabuleiro por baixo, para recolher
a gordura que gotejar. Recomenda-se
pré-aquecer o forno durante 10 minutos.
Aviso: Quando grelhar, a porta do forno
tem de estar fechada e a temperatura
deve ser colocada em 190°C.

MWWV

Funcao de grelhar rapido:

O termostato do forno e as luzes de aviso
serdo ligados, os elementos aquecedores
de grelhar e superior comegaréo a
funcionar. Esta func¢ao é usada para grelhar
mais depressa e cobrir uma superficie
maior, como para grelhar carnes. Use as
prateleiras superiores do forno. Pincele
levemente a grelha com dleo para evitar
que os alimentos se colem e coloque-
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0s no meio desta. Coloque sempre
um tabuleiro por baixo, para recolher
a gordura que gotejar. Recomenda-se
pré-aquecer o forno durante 10 minutos.
Aviso: Quando grelhar, a porta do forno
tem de estar fechada e a temperatura
deve ser colocada em 190°C.

V,ZV Funcao de grelhador

Uplo e ventoinha:

O termostato do forno e as luzes de aviso
seréo ligados, os elementos aquecedores
de grelhar, superior e a ventoinha
comegarao a funcionar.

A funcdo é usada para grelhar mais
depressa alimentos densos e para
cobrir uma area maior. Tanto o elemento
aquecedor superior, como o grelhador
seréo estimulados em conjunto com a
ventoinha para garantir uma cozedura
uniforme.

Use as prateleiras superiores do forno.
Pincele levemente a grelha com dleo
para evitar que os alimentos se colem e
coloque-os no meio desta. Coloque sempre
um tabuleiro por baixo, para recolher a
gordura que gotejar. Recomenda-se pré-
aquecer o forno durante 10 minutos.

Aviso: Quando grelhar, a porta do forno
tem de estar fechada e a temperatura
deve ser colocada em 190°C.

Funcao de pizza:

O termostato do forno e as luzes de
aviso serao ligados, o anel, o elemento
aquecedor inferior e a ventoinha
comecarao a funcionar.

Afungédo de ventoinha e de agquecimento
inferior & ideal para cozinhar alimentos
como pizza, em pouco tempo. Enquanto a
ventoinha distribui uniformemente o calor

do forno, o elemento aquecedor inferior
garante que a massa € cozinhada.

A porta do forno nédo deve ser aberta
muitas vezes enquanto estiver a cozinhar.

Aviso: Quando grelhar, a porta do

forno tem de estar fechada e a
temperatura deve ser colocada em
190°C.

Funcao de vapor auxiliar manual:

Esta fungao pode ser usada com as
fungdes de qualquer outra cozedura.

E usada para cozinhar todo o tipo de
legumes, pequenos pedagos de carne,
fruta e acompanhamentos (arroz,
massa).

As vantagens;

» Superficie estaladica e brilhante
dos alimentos

* Perda minima de agua
* Quase sem perda de nutrientes
» Cozedura com pouca gordura

Pode selecionar a fun¢ao desejada e
a densidade do vapor. A tabela com
a densidade do vapor encontra-se na
pagina seguinte.

Encher o reservatério de agua

* O reservatoério de agua tem um
volume de 300 ml. Esta quantia
permite 3 ciclos de vapor auxiliar.
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Em cada ciclo sdo usados cerca de agua ao reservatorio antes de usar.
100 ml de agua.

O nivel maximo de agua esta
indicado no reservatorio com a
indicagcéo “MAX”.

Densidade do vapor Quantidade de agua
1 injecéo de vapor Adicione 100 m | de agua
2 injecdes de vapor Adicione 200 ml de agua
3 injegdes de vapor Adicione 300 ml de agua
Injecao de vapor Adicione 100 ml de agua
automatica

* Empurre a tampa do reservatério
para abrir

*  Empurre a tampa do reservatorio
para fechar.

Funcao de limpeza+ a vapor:
+ Puxe levemente o reservatério de A func&o de limpeza+ a vapor
agua. facilita a limpeza. Encontrara esta
fungdo no menu "Limpeza". Antes de
usar esta funcao, adicione 300 ml de
agua ao reservatorio. Para adicionar
agua, siga as instrugdes em "Encher o
reservatério de agua".

O reservatorio nao deve ser
retirado
—

POUPANCA DE ENERGIA
Minimize a quantidade de
liquido ou gordura para reduzir
os tempos de cozedura.

¢ Adicione um minimo de 100 ml de
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Tecla de modo

Manipulo da esquerda
« Carregar longo: Liga / desliga

» Carregar breve: Pausa na cozedura
» Girar para a direita: Bloqueio de teclas

» Girar para a esquerda: Corrigir / Voltar
ao menu anterior

Manipulo da direita
*  Empurrar: Selecionar / Iniciar a cozedura /
Iniciar a funcdo de vapor manual

» Girar para a direita: Menu de navegagéao /
Aumentar a temperatura

» Girar para a esquerda: Menu de navegacao
/ Reduzir a temperatura
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UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

O Ready Cook foi criado com princi-
pios, como permitir a utilizadores ama-
dores implementar receitas profissio-
nais com facilidade gragas as fungdes
de cozinhar automatico, permitindo
também as donas de casa realizar as
suas proprias receitas inspiradas com
fungdes de cozedura manuais combi-
nadas. Com um interface acessivel, o
mostrador a cores TFT cria o charme
do Ready Cook em comparagao com
os fornos existentes no mercado.

Os menus do Ready Cook, tais como
cozedura manual, cozedura automa-
tica, limpeza de favoritos e definicdes
encontram-se descritos em baixo.

Cozedura manual:

Todas as fungbes de cozedura podem
definidas pelo utilizador na cozedura
manual. Podem selecionar-se 7 dife-
rentes fungdes de cozedura, tempe-
ratura, fungao de impulso, duragao de
cozedura e tempo final de cozedura.

Com a flexibilidade da cozedura manual,
qualquer prato pode ser realizado por
utilizadores com a seu préprio gosto.

Para cozinhar no menu de cozedura
manual, devem seguir-se 0s passos
indicados em baixo.

Usar a unidade de controlo
com LCD inteligente

O Ready Cook foi criado para ajudar
utilizadores domésticos a implementar
receitas profissionais com facilidade
usando as fungdes incorporadas de
cozinhar automatico

Os menus do Ready Cook, tais como

cozedura manual, cozedura automa-
tica, favoritos, limpeza e definicdes
encontram-se descritos em baixo.

Cozedura manual

Pode ajustar todas as definicbes de
cozedura no modo de cozedura ma-
nual, incluindo 7 fung¢des de cozedura
diferentes, a temperatura, a funcao de
impulso, a duragao da cozedura e o
tempo de terminar a cozedura. Siga os
passos descritos em baixo para nave-
gar no menu de cozedura manual.

No menu principal

» Gire o manipulo da direita em
qualquer direcao até aparecer
salientado “Cozedura manual”.

» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a opgao salientada.

functions

fan assisted cooking

> O@ 20:27

Funcgao do forno

» Gire o manipulo da direita em
qualquer diregdo para navegar
entre as fungdes disponiveis do
forno.
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» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a opgao salientada.

steam aid cooking

J ON ©FF

Cozedura com vapor auxiliar

» Gire o manipulo da direita em
qualquer diregéo para salientar
a cozedura com vapor auxiliar
como “ligada” ou “desligada”.

» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a opgao salientada.

steam aid cooking

1 steam injection

» Carregue no manipulo da direita para
selecionar “1 injecao de vapor’.

steam aid cooking

Add 100 ml water

Bk : O

* Adicione 100 ml de agua ao
reservatorio de agua.

» Carregue no manipulo da direita para
selecionar “Adicionar 100 ml de agua”.

PT -16

steam aid cooking

2 steam injection

Gire uma vez o manipulo da direita
até 2 injegdes de vapor.

Carregue no manipulo da direita
para selecionar a opgao salientada.

steam aid cooking

Add 100 ml water

Adicione 200 ml de agua ao
reservatério de agua.

Carregue no manipulo da direita
até Adicionar 200 ml de agua.

steam aid cooking

3 steam injection

Gire duas vezes o manipulo da
direita até 3 injegdes de vapor.

Carregue no manipulo da direita
para selecionar a opgao salientada.



steam aid cooking
temperature

. 155°C 160°C 165°C-

Add 300 ml water

+ Adicione 300 ml de agua ao @ B@ 8 & 0& 20:28
reservatério de agua. Temperatura

+ Carregue no manipulo da direita *  Gire 0o manipulo da direita em qual-
até Adicionar 300 ml de agua. quer dire¢do para navegar entre as

definicbes de temperatura disponiveis.

» Carregue no manipulo da direita
steam aid cooking para selecionar a opgéao salientada.

auto steam injection

* Gire duas vezes o manipulo
da direita até injecao de vapor
automatica.

, oo Impulso
» Carregue no manipulo da direita P

para selecionar a opgao salientada. ~ * Gire 0 manipulo da direita em qual-
quer diregao para salientar o impul-

so como “ligado” ou “desligado”.

steam aid cooking » Carregue no manipulo da direita
para selecionar a opgao salientada.

Add 100 ml water

cooking duration

00:00

+ Adicione 100 ml de agua ao hour  minute

reservatoério de agua.

» Carregue no manipulo da direita
até Adicionar 100 ml de agua.
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Duracgao da cozedura

* Gire o manipulo da direita em
qualquer diregédo para alterar
a duracao da cozedura.

» Carregue no manipulo da direita
para definir a duragédo da cozedura.

¢ NOTA: Se a duragéo da cozedura
estiver definida para 00:00,
a cozedura continuara até desliga-
la manualmente.

end time

15:48

N NEARI

Tempo do fim da cozedura

» Gire o manipulo da direita em
qualquer diregao para alterar
o tempo do fim da cozedura.

» Carregue no manipulo da direita para
definir o tempo do fim da cozedura.

function temperature time

cooking
duration

00:15

end
time

20:55
O ecra de informacéao

* A cozedura iniciar-se-a 10 segun-
dos apods a ultima agao, ou quando
se carregar no manipulo da direita.

» Gire o manipulo da esquerda no
sentido contrario aos ponteiros do

relogio para regressar as definigbes
anteriores.

B 10
O ecra de animagéao apresentara:
* Tempo de cozedura

*  Temperatura
*  Tempo de inicio e fim da cozedura

» Informacgéo sobre a funcio da
cozedura

functions

0 2] @

fan assisted cooking
1504

temperature

155°C 160 °( 165°C-

@ 03 H
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cooking duration

O ecra de animagéo

» Carregue no manipulo da esquerda
para parar a cozedura.

» Carregue no manipulo da direita
para iniciar / continuar a cozedura.

* Gire o manipulo da direita em
qualquer diregao para alterar a
temperatura.

» Gire o manipulo da esquerda no
sentido contrario aos ponteiros do
reldégio enquanto qualquer fungéo
de cozedura estiver ativa para
apresentar a fungao do forno, as
definicdes de temperatura e do
tempo de cozedura no ecra.

+ Para parar a cozedura e regressar ao
menu principal, carregue no manipu-
lo da esquerda e gire-0 no sentido
contrario aos ponteiros do reldgio.

Cozedura automatica

O Ready Cook tem funcgbes de

receita incorporadas previamente
definidas que podem ser selecionadas
no menu de cozedura automatica.
Apenas podera selecionar o nome da
refeicdo desejada. Nao sera possivel
alterar nenhuma das definigbes

da receita, incluindo a duracéo e a
temperatura, pois estas sao definidas
automaticamente pelo Ready Cook.

Siga o0s passos em baixo para
cozinhar automaticamente.

S o

cleaning favorites

¢S

auto
cooking

No menu principal

» Gire o manipulo da direita em
qualquer direcao até aparecer
salientado “Cozedura automatica”.

<

manual
cooking

&

seltings

» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a op¢ao salientada.

breads and pastry

Categorias de alimentos

» Gire o manipulo da direita em
qualquer diregdo para navegar
entre as receitas disponiveis.

» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a op¢ao salientada.

breads and pastry

baguette
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Selec¢ao de receitas

* Gire o manipulo da direita em
qualquer diregdo para navegar
entre as receitas disponiveis.

weight

. 5009 10000

» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a opgao salientada.

steam aid cooking Peso dos alimentos

» Gire o manipulo da direita em
qualquer diregao para alterar

O N OFF o valor do peso.

» Carregue no manipulo da direita
para definir o peso.

Injecédo de vapor

* Gire o manipulo da direita em qual- end time
quer direcao para salientar a injecdo
de vapor como “ligada” ou “desligada”. 2 1 i 43
» Carregue no manipulo da direita Woir | nibuia

para selecionar a opgao salientada.

g @ = &
a9 | @] aey | &

steam aid cooking Tempo do fim da cozedura

» Gire o manipulo da direita em
qualquer diregao para alterar

Add 200 ml water o tempo do fim da cozedura.

» Carregue no manipulo da direita
para definir o tempo do fim da
cozedura.

Adicione 200 ml de agua ao
reservatério de agua.

P .o oven shelf weight
» Carregue no manipulo da direita

até Adicionar 200 ml de agua.

1000g 01:10 | 21:43
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O ecra de informacgao

* Acozedura iniciar-se-a ao fim de
10 segundos de inatividade ou quan-
to se carregar no manipulo da direita.

» Gire o manipulo da esquerda no
sentido contrario aos ponteiros do
reldégio para regressar aos ecras de
definicbes anteriores.

» Coloque o alimento na prateleira
do meio para obter melhores
resultados de cozedura.

O ecra de animagéo

» Carregue no manipulo da esquerda
para parar a cozedura.

» Carregue no manipulo da direita
para iniciar e continuar a cozedura.

» Para parar a cozedura e regressar ao
menu principal, carregue no manipu-
lo da esquerda e gire-o no sentido
contrario aos ponteiros do relégio.

Favoritos

E possivel guardar as suas definicdes
de cozedura manual, permitindo-lhe
selecionar rapidamente as mesmas
definicdes de cozedura em qualquer
momento. No fim do menu de
cozedura manual, apés as definigbes
de duragao de cozedura, ser-lhe-a
perguntado se quer guardar as

definicbes nos seus favoritos.

Para criar definicbes de cozedura
favoritos, use a fungao de editar no
menu de favoritos.

Para selecionar e iniciar uma funcao
de favoritos, siga os passos em baixo.

cleaning

C

favarites

No menu principal

» Gire o manipulo da direita em
qualquer direcao até aparecer
salientado “Favoritos”.

» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a op¢ao salientada.

favorite 8

00°C| 3% | 00:45 =

15:07
Favoritos
» Gire o manipulo da direita em

qualquer diregdo para navegar
entre as opgoes disponiveis.

» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a op¢ao salientada.

* As definicbes armazenadas nos
favoritos serdo apresentadas no
fundo do ecra.
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favorite 8

i 200°C|¥%% 0095 &= 15:07

No ecra de executar/editar

Gire o manipulo da direita até
salientar “Executar’.

Gire o manipulo da direita para
selecionar “Executar”.

end time

Tempo do fim da cozedura

Gire o manipulo da direita em
qualquer diregao para alterar
o tempo do fim da cozedura.

Carregue no manipulo da direita
para definir o tempo do fim da
cozedura.

funclion temperature oven shelf hmers

O ecra de informacéao

A cozedura iniciar-se-a ao fim de 10

. )
O ecra de animagdo

segundos de inatividade ou quanto
se carregar no manipulo da direita.

Gire o manipulo da esquerda no
sentido contrario aos ponteiros do
relégio para regressar aos ecras de
definicdes anteriores.

Coloque o alimento na prateleira do
meio para obter melhores resulta-
dos de cozedura.

Carregue no manipulo da esquerda
para parar a cozedura.

Carregue no manipulo da direita
para iniciar e continuar a cozedura.

Para parar a cozedura e regressar ao
menu principal, carregue no manipu-
lo da esquerda e gire-o no sentido
contrario aos ponteiros do relégio.

Para editar quaisquer definicdes dos
favoritos, siga os passos em baixo.
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cleaning

¥

favorites

No menu principal

Gire o manipulo da direita em
qualquer diregcao até aparecer
salientado “Favoritos”.

Carregue no manipulo da direita



& B ) 200°C/$%% 00:95/=

para selecionar a opgao salientada.

favorite 8

Favoritos

Gire o manipulo da direita em
qualquer diregdo para navegar
entre as opgoes disponiveis.

Carregue no manipulo da direita

para selecionar a opgao salientada.

As definigdes armazenadas no
"favorito" selecionado serao
apresentadas no fundo do ecra.

favorite 8

15:12

No ecra de executar/editar

Gire o manipulo da direita até
salientar “Editar”.

Gire o manipulo da direita para
selecionar “Editar”.

15:07

functions

fan assisted cooking
: 15:12

Funcgéao do forno

Gire o manipulo da direita em qual-
quer direcdo para navegar entre as
fungdes disponiveis do forno.

Carregue no manipulo da direita
para selecionar a op¢ao salientada.

temperature

195°C 200°C 205°C:

Temperatura

Gire o manipulo da direita em
qualquer diregdo para navegar
entre as definicbes de temperatura
disponiveis.

Carregue no manipulo da direita
para selecionar a op¢ao salientada.




» Gire 0o manipulo da direita em qual-
quer diregédo para salientar o impul-
so como “ligado” ou “desligado”.

» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a opgao salientada.

cooking duration

00:45

ot O
Duragédo da cozedura

» Gire o manipulo da direita em
qualquer diregao para alterar
a duragao da cozedura.

» Carregue no manipulo da direita
para definir a duragéo da cozedura.

oven shelf

Prateleira do forno

» Gire o manipulo da direita em qual-
quer direcdo para navegar entre as
prateleiras disponiveis do forno.

» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a prateleira.

» Ainformagao da prateleira é impor-
tante para obter os mesmos resul-
tados de cozedura de cada vez.

limers

e oven shelf

ng

n

O ecra de informacao

» Gire o manipulo da esquerda no
sentido contrario aos ponteiros do
reldgio para regressar aos ecras de
definicdes anteriores.

save lo favorites

SONE R —

Guardar nos favoritos

» Gire o manipulo da direita para
salientar “Guardar” (para guardar
as definigdes) ou “Cancelar” (para
eliminar as definiges).

» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a op¢ao salientada.

Limpeza

Com a fungéao de limpeza a vapor,

os residuos secos no forno seréo
amaciados com o vapor. Para efetuar
a limpeza a vapor, deite um copo de
agua na prateleira na base do forno
€ siga 0s passos em baixo.
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Adicionar 300 ml de agua.

cleaning duration

00:45

cleaning

No menu principal

» Gire o manipulo da direita em
qualquer diregao até aparecer
salientado “Limpeza”. Duragao da limpeza

» Gire o manipulo da direita em
qualquer diregao para alterar
a duracgéao da limpeza.

» Carregue no manipulo da direita
para selecionar a opgao salientada.

» Carregue no manipulo da direita
para definir a duragéo da limpeza.

vap clean +
cleaning end lime

O ecra de selegao da fungéo

Gire o manipulo da direita para

selecionar “Limpeza a vapor’. L 800

Tempo do fim da limpeza

» Gire o manipulo da direita em
qualquer diregao para alterar
o tempo do fim da limpeza.

Add 300 ml water
» Carregue no manipulo da direita

para definir o tempo do fim da
limpeza.

Injecédo de vapor

» Adicione 300 ml de 4gua ao
reservatério de agua.

» Carregue no manipulo da direita até
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vap clean

*@ 00:45 15:51

O ecra de informacéao No menu principal

* Alimpeza iniciar-se-a ao fim de » Gire o manipulo da direita em
10 segundos de inatividade ou quanto qualquer diregcao até aparecer
se carregar no manipulo da direita. salientado “Definigdes”.

* Gire o manipulo da esquerda no » Carregue no manipulo da direita
sentido contrario aos ponteiros do para selecionar a opgao salientada.

reldgio para regressar aos ecras de
definicdes anteriores.

language

No menu de lingua

» Gire o manipulo da direita em qual-

O ecra de animagao L .
quer direcdo para alterar a lingua.

» Carregue no manipulo da esquerda ] o
para parar a limpeza. + Carregue no manipulo da direita

para definir a lingua desejada.
* Carregue no manipulo da direita

para iniciar e continuar a limpeza.

» Para parar a limpeza e regressar ao
menu principal, carregue no manipu- . briqhtn ess
lo da esquerda e gire-0 no sentido
contrario aos ponteiros do reldgio.

Definigoes FaACOEO
O menu de definigdes permite-lhe
alterar e definir a data, a hora, o brilho
do ecra, o som do alarme e a opgéao da
lingua.

No menu de brilho

Gire o manipulo da direita em
qualquer diregao para alterar o
brilho do ecré entre os niveis 0 e 4.
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» Carregue no manipulo da direita
para definir o brilho do ecra.

No menu da data
* Gire o manipulo da direita em qual-
quer diregcéo para alterar a data.

* Carregue no manipulo da direita
para definir a data.

* Adata é definida com o formato:
més, dia, ano.

No menu do relégio

* Gire o manipulo da direita em qual-
quer direcdo para alterar o relégio.

*  Empurre o manipulo da direita para

definir o relégio.

* O reldgio é definido com o formato:
minutos e horas.

buzzer tone

No menu do tom de alarme

* Gire o manipulo da direita em

qualquer dire¢ao para escolher
entre 3 diferentes tons de alarme.

» Carregue no manipulo da direita

para definir o tom de alarme
desejado.

software version

FaA 1B O 2 15:06
No menu da versao do software

» Aversao do software estara
disponivel apenas como
informacgéo. Nao pode ser alterada.

Bloqueio de teclas

O bloqueio de teclas € usado para
evitar que se fagam alteragoes
indesejadas as defini¢des do forno.
Para ativar ou desativar o bloqueio de
teclas, gire o manipulo da esquerda
no sentido contrario aos ponteiros

do reldégio e mantenha durante

3 segundos. Quando o bloqueio das
teclas estiver ativo, apenas pode ser
ativado o botéo de "ligado/desligado".
Todos os outros botdes ficardo
bloqueados.



Periodo de
cozedura
(min)
10-15
50-60
15-25
15-25

Pos.
da
grelha
6-7
7

GRELHADOR

Pos. do
termostato
(min)
200
200
200
200

Periodo de
cozedura
(min)
25-35
25-35
25-35
40-50
45-60

234

Pos. da
grelha
2-3-4
2-34
2-3-4
2

Pos. do
(°C)
170-190
150-170
150-170
175-200
200

INFERIOR-SUPERIOR VENTOINHA
termostato

cozedura
(min)
35-45
30-40
30-40
45-60

Periodo de
40-50

234
2
234

Pos. da
grelha
2-3-4
2-3-4

INFERIOR-SUPERIOR

Pos. do
termostato
(°C)
170-190
170-190
170-190
175-200
200

Periodo de
cozedura
(min)
35-45
30-40
25-35
40-50

TURBO
Pos. da
grelha
2-3-4
2-3-4
2-3-4
2

Pos. do
termostato
(°C)
170-190
150-170
150-170
175-200

LOIGA
* Cozinhar com espeto de frango assado...

Massa em
camadas
Bolo
Bolachas
Almén-
degas
grelhadas
Comida
aguada
Frango
Costeletas
Bifes

|
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Calhas telescopicas

Antes da primeira utilizacao, limpe
bem os acessoérios com agua morna,
detergente e um pano limpo macio.

* Acolocagao das calhas
telescopicas na grelha de arame é
assegurada pelas patilhas de
encaixe das corredigas.

* Remova a corredica lateral. Veja
a seccgao “Remover a prateleira de

!N

+ Cada calha telescépica tem
corredicas em cima e em baixo que
Ihe permitem mudar a posigao das
calhas.

* Pendure as corredigas de cima da
calha telescopica no arame de
referéncia
do nivel lateral da grelha e, ao
mesmo tempo, pressione as
corredi¢as de baixo até ouvir
nitidamente o som das corredigas a
encaixar no arame de fixagao do
nivel lateral da grelha.

« Para remover, segure na superficie
dianteira da calha e repita as
instrucoes

anteriores pela ordem inversa.
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Acessorios

Este produto é fornecido com aces-
soérios. Pode também usar acessérios
que comprar noutras fontes, sendo que
terdo de ser resistentes ao calor e ao
fogo. Pode também usar pratos de vi-
dro, formas de bolos e tabuleiros de
forno adequados para o uso em fornos.
Quando usar outros acessorios, siga as
instrucdes do produtor. No caso de usar
loica pequena, coloque-a na grelha de
metal, deixando-a totalmente no meio
da grelha. Se os alimentos a serem co-
zinhados nao cobrirem totalmente o ta-
buleiro do forno, se os alimentos forem
tirados do congelador, ou se o tabuleiro
estiver a ser usado para recolher mo-
Iho que saia dos alimentos que estéo
a ser grelhados, podem-se observar
alteracdes da forma no tabuleiro. Isto
deve-se as temperaturas elevadas que
ocorrem durante a cozedura. O tabu-
leiro voltara a sua forma anterior quan-
do arrefecer depois de cozinhar. Isto
€ um acontecimento fisico normal que
ocorre durante a transferéncia de ca-
lor. Nao coloque tabuleiros e loica de
vidro quentes num ambiente frio logo
apos sairem do forno, para evitar partir
o tabuleiro ou a loiga. Nao coloque em
superficies frias e molhadas. Coloque
sobre um pano de cozinha seco e dei-
xe arrefecer lentamente. Quando usar
o grelhador do forno, recomendamos
que (onde for adequado) use a grelha
fornecida com o produto. Quando usar
a grelha de metal, coloque um tabulei-
ro numa das prateleiras por baixo para
recolher o dleo. Pode acrescentar-se
agua ao tabuleiro para ajudar a limpar.
Como explicado nas clausulas corres-
pondentes, nunca tente usar o bico
do grelhador que funciona a gas sem
a tampa de protecao do grelhador.

Se o seu forno tiver um bico do grelha-
dor que funcione a gas, mas nao tem
protecao térmica do grelhador, ou se es-
tiver danificada e ndo puder ser usada,
peca uma pega sobresselente ao centro
de assisténcia técnica mais proximo.

Acessorios do forno

As funcgdes do forno podem ser diferen-
tes devido ao modelo do seu produto.

O tabuleiro fundo

O tabuleiro fundo é usado para cozinhar
assados.

Coloque o tabuleiro em qualquer grelha
e empurre-o até ao fundo, para certificar-se
de que esta colocado devidamente.

O tabuleiro raso
O tabuleiro raso é usado para fazer bolos.

Coloque o tabuleiro em qualquer grelha
e empurre-o até ao fundo, para certificar-se
de que esta colocado devidamente.

O tabuleiro pequeno

O tabuleiro pequeno é usado para fazer
massas.

Coloque o tabuleiro no meio de uma grelha
de arame.
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A grelha de arame

A grelha de arame é usada para grelhar ou

para processar alimentos em recipientes
proprios para o forno.

Grelha EasyFix

Antes da primeira utilizagao, limpe bem os
acessorios com agua morna, detergente
e um pano limpo macio.

7—®

—t -
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* Insira o acessorio na posigao correta
dentro do forno.

* Deixe pelo menos 1 cm de espago
entre a cobertura da ventoinha e os
acessorios.

» Tenha cuidado ao remover os utensilios
de cozinha e/ou acessorios do forno.
) Refeigbes ou acessorios quentes

AVISO

Coloque a grelha corretamente
em qualquer grelha correspondente da
cavidade do forno e empurre-a até ao
fundo.

A grelha de arame com calha de
telescoépica de extensao total

Uma das prateleiras da grelha de arame é

totalmente telescépica; abre-se totalmente
sobre rolamentos que lhe permitem aceder

mais facilmente aos alimentos.

podem provocar queimaduras.

* Os acessorios podem deformar-se com
o calo . Assim que tiverem arrefecido,
recuperardo o aspeto e desempenho

original.

» Os tabuleiros e as grelhas podem ser
colocados em qualquer nivelde 1 a 7.

» As calhas telescépicas podem ser
colocadas nos nivels T1 e T2.

* O nivel 3 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico.

* O nivel T2 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico com calhas
telescopicas.

* O nivel 2 e 0 nivel 4 sdo recomendados
para a cozedura de nivel duplo.

» Agrelha de espeto deve ser colocada
no nivel 3.

* O nivel T2 é usado para colocar
a grelha de espeto com as calhas
telescopicas.

****Os acessorios podem diferir em fungéo
do modelo comprado.
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LIMPEZA E MANUTENGAO
DO SEU FORNO

CLEANING

Antes de comecar a limpar o seu forno,
certifique-se de que todos os botdes
de controle estdo desligados e de que
0 seu eletrodoméstico esta arrefecido.
Desligue o eletrodoméstico da tomada.

Nao use materiais de limpeza que con-
tenham particulas que possam riscar o
esmaltado e as partes pintadas do seu
forno. Use agentes de limpeza em creme
ou liquidos, que nao contenham particu-
las. Nao use cremes corrosivos, pos de
limpeza abrasivos, palha de ago aspera,
nem ferramentas duras, pois pode dani-
ficar a superficie. No caso do excesso de
liquido derramado no forno se queimar,
isso pode danificar o esmaltado. Limpe
imediatamente os liquidos derramados.
Nao use agentes de limpeza a vapor
para limpar o eletrodoméstico.

Limpeza do interior do forno

Certifique-se de que desliga o forno da
tomada antes de comecar a limpa-lo.
Obtera melhores resultados se limpar o
interior do forno enquanto este estiver
levemente aquecido. Limpe o seu for-
no com um pano suave embebido em
agua com sabdo apds cada utilizagdo.
Em seguida, volte a limpa-lo, mas com
um pano molhado e seque-o. Uma lim-
peza completa usando agentes de lim-
peza secos € em po. Em produtos com
estruturas cataliticas esmaltadas, as
paredes traseira e laterais da estrutura
interior ndo necessitam de limpeza.

No entanto, dependendo da utilizagao,
recomenda-se que as substitua ao fim
de um certo periodo de tempo.

MANUTENGAO

Substituicdo da luz do forno

A mudanga da lampada do forno tem
de ser feita por um técnico autorizado.
A classificacdo da lampada deve ser de
230V, 25 Watt, Tipo E14,T300. Antes de
mudar a lampada, o forno deve estar
desligado da tomada e deve estar frio.

O design da lampada é especifico para
a utilizagdo em eletrodomésticos de
cozinha domésticos e nao é adequado
para iluminacdo de divisbes domésti-
cas.
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ASSISTENCIA TECNICA
E TRANSPORTE

EXIGENCIAS ANTES DE CONTAC-
TAR A ASSISTENCIA TECNICA

Se o forno ndo funcionar:

O forno pode estar desligado da toma-
da, pode ter havido um corte de eletrici-
dade. Nos modelos com temporizador,
a hora pode néo estar acertada.

Se o forno ndo aquecer:

O calor pode nao ter sido ajustado com
o botao de controle de calor do forno.

Se a lampada interior nao se acende:

Deve verificar-se a eletricidade. Tem
de se controlar se ha algum defeito nas
lampadas. Se houver um defeito, pode
muda-las como indicado no guia.

Cozedura (se a parte inferior-superior
nao cozinharem de forma uniforme):

Controle a localizagdo das prateleiras,
o periodo de cozedura e os valores de
calor segundo o0 manual.

Se, sem contar com estes, continuar a
ter um problema com o produto, con-
tacte a Assisténcia Técnica Autorizada.

INFORMAGAO SOBRE O TRANS-
PORTE

Se necessitar de transporte:

Mantenha a embalagem original do
produto e transporte-o na sua embala-
gem original, se for necessario trans-
porta-lo. Siga os sinais de transporte
em questdo. Sele com fita adesiva as
partes superior do forno, tampas e pa-

nelas transportadoras aos painéis de
cozedura.

Coloque papel entre a cobertura supe-
rior e o painel de cozedura, tape a co-
bertura superior e em seguida prenda
com fita adesiva as superficies laterais
do forno.

Prenda com fita adesiva cartdo ou pa-
pel a parte da frente do vidro interior do
forno, pois isso sera adequado aos ta-
buleiros, para que a grelha de metal e
os tabuleiros do forno nao danifiquem
a cobertura deste durante o transporte.
Sele também com fita adesiva as co-
berturas do forno as paredes laterais.

Se néo tiver a embalagem original:

Tome medidas para que as superficies
exteriores (superficies de vidro e pinta-
das) do forno ndo sofram golpes.
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Beste klant,

Geachte klant, ons doel is u een kwalitatief hoogwaardig product te bieden dat uw
verwachtingen overtreft. Uw apparaat is geproduceerd in moderne faciliteiten en
is zorgvuldig getest op kwaliteit. Deze handleiding is opgesteld om u te helpen bij
het gebruik van uw apparaat, welke gefabriceerd is met behulp van de meest re-
cente technieken met vertrouwen en maximale efficiéntie. Lees deze handleiding,
die algemene informatie over veilige installatie, onderhoud en gebruik bevat, voor
gebruik aandachtig door. Neem contact op met uw dichtstbijzijnde geautoriseerde
servicecentrum voor installatie van uw product.
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Inhoud

De presentatie en de afmeting van het product
Waarschuwingen

Voorbereiding voor installatie en gebruik
Gebruik van de oven

Reiniging en onderhoud van uw product
Service en Transport
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PRESENTATIE EN AFMETING VAN HET PRODUCT

Bedieningspaneel

Handgreep

Ovendeur

Verwarmingselement
onder (achter de plaat)

— ——
Grill
( a Ovenlicht
="
{l
Bakplaat
Rekken —

Ventilatieluiken
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VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG
EN VOLLEDIG DOOR VOORDAT U UW
NIEUWE APPARAAT IN GEBRUIK NEEMT
EN BEWAAR DEZE OP EEN HANDIGE
PLAATS OM HEM OPNIEUW TE KUNNEN
RAADPLEGEN, ALS DAT NODIG IS.

DEZE HANDLEIDING IS SAMENGE-
STELD VOOR MEER DAN 1 GELIJK-
SOORTIGE MODELLEN. HET IS DUS
MOGELIJK DAT UW APPARAAT NIET
ALLE FUNCTIES HEEFT, DIE IN DEZE
HANDLEIDING STAAN VERMELD. BE-
KIJK AANDACHTIG DE UITDRUKKIN-
GEN MET CIJFERS, TERWIJL U DEZE
GEBRUIKSAANWIJZING DOORNEEMT.

Algemene veiligheidswaarschuwingen

» Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen
van 8 jaar en ouder en
personen met vermin-
derde lichamelijke, zin-
tuiglijke of verstandelijke
vermogens of gebrek
aan ervaring en kennis,
zolang ze onder toezicht
staan of zijn geinstrueerd
over het gebruik van het
apparaat op een veilige
manier en op de hoogte
zijn van het gevaar tij-
dens het gebruik. Kinde-

NL -

ren mogen niet met het
apparaat spelen. Reini-
ging en onderhoud mag
niet zonder toezicht door
kinderen worden uitge-
voerd.

* WAARSCHUWING: Het
apparaat en toeganke-
lijke onderdelen worden
heet tijdens het gebruik.
U dient ervoor te zorgen
dat de hete onderdelen
van het apparaat niet
worden aangeraakt.
Kinderen onder de 8 jaar
dienen uit de buurt van
het apparaat te blijven,
tenzij ze continu onder
toezicht staan.

* WAARSCHUWING:
Brandgevaar: geen voor-
werpen op de kookplaten
bewaren.

« WAARSCHUWING: Als
het opperviak is gebar-
sten, schakel dan het
apparaat uit om de mo-
gelijkheid van een elek-
trische schok te voorko-
men.
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* Het apparaat is niet
bedoeld om te worden
bediend door middel
van een externe timer of
afzonderlijke afstandsbe-
diening.

* Het apparaat wordt warm
tijldens het gebruik. U
dient ervoor te zorgen
dat de hete onderdelen
in de oven niet kunnen
worden aangeraakt.

* Tijdens het gebruik kun-
nen handgrepen bij nor-
maal gebruik heet worden.

* Gebruik geen agressieve
schuurmiddelen of scher-
pe metalen schrapers om
het glas van de ovendeur
en andere oppervlaktes
te reinigen omdat ze het
opperviak kunnen be-
schadigen, wat kan lei-
den tot het verbrijzelen
van het glas of schade
aan het opperviak.

* Geen stoomreinigers ge-
bruiken voor het reinigen
van het apparaat.

* WAARSCHUWING: Zorg

ervoor dat het apparaat
is uitgeschakeld voordat
de lamp wordt vervangen
om de mogelijkheid van
een elektrische schok te
voorkomen.

VOORZICHTIG: Toe-
gankelijke onderdelen
kunnen heet zijn als de
oven of gril in gebruik is.
Houd jonge kinderen uit
de buurt.

Uw apparaat is geproduceerd in
overeenstemming met alle van toe-
passing zijnde lokale en internationa-
le normen en voorschriften.

» Onderhouds- en reparatiewerkzaam-

heden mogen alleen worden uitge-
voerd door bevoegde onderhouds-
technici. Installatie- en reparatiewerk
door onbevoegde technici kunnen u
in gevaar brengen. Het is gevaarlijk
om de specificaties van het apparaat
op enigerlei wijze te veranderen of te
modificeren.

» Zorg er voorafgaand aan de instal-

latie voor dat de plaatselijke distri-
butie-omstandigheden (aard van het
gas en de gasdruk of elektriciteits-
spanning en -frequentie) en de eisen
van het apparaat compatibel zijn. De
eisen voor dit apparaat staan ver-
meld op het etiket.

* VOORZICHTIG: Dit apparaat is al-

leen bedoeld voor het koken van
voedsel en voor huishoudelijk ge-
bruik binnenshuis en mag niet wor-
den gebruikt voor andere doeleinden
of in een andere toepassing, zoals
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niet-huishoudelijk gebruik of in een
commerciéle omgeving of als ver-
warming.

Probeer het apparaat niet op te tillen
of te verplaatsen door aan de deur-
greep te trekken.

Alle mogelijke veiligheidsmaatrege-
len zijn genomen om uw veiligheid
te garanderen. Omdat het glas kan
breken, dient u voorzichtig te zijn
bij het schoonmaken om krassen te
voorkomen. Vermijd slaan of kloppen
op het glas met accessoires.

Zorg ervoor dat het netsnoer niet
wordt ingeklemd tijdens de installatie.
Als het netsnoer is beschadigd, dient
dit te worden vervangen door de fa-
brikant, zijn onderhoudsmonteur of
personen met vergelijkbare kwalifi-
caties om gevaar te voorkomen.

Laat kinderen, terwijl de ovendeur
openstaat, niet op de deur klimmen
of erop zitten.

Installatiewaarschuwingen

» Gebruik het apparaat niet voordat
deze volledig is geinstalleerd.

* Het apparaat dient te worden gein-
stalleerd en in gebruik worden ge-
nomen door een erkende technicus.
De producent is niet verantwoordelijk
voor eventuele schade, die veroor-
zaakt kan zijn door gebrekkige plaat-
sing en installatie door onbevoegden.

Wanneer u het apparaat uitpakt, zorg
ervoor dat het niet is beschadigd tij-
dens het transport. In het geval van
een defect; gebruik het apparaat
niet en neem onmiddellijk contact op
met een gekwalificeerde onderhoud-
smonteur. Omdat de voor verpakking
gebruikte materialen (nylon, nietma-
chines, piepschuim ... etc) schade-
lijke effecten kunnen veroorzaken
bij kinderen, dienen deze te worden
verzameld en onmiddellijk worden
verwijderd.

» Bescherm uw apparaat tegen atmo-

sferische effecten. Stel het apparaat
niet bloot aan effecten zoals zon, re-
gen, sneeuw enz.

* De omringende materialen van het

apparaat (kast) dienen een tempera-
tuur van 100 °C te kunnen doorstaan.

Tijdens gebruik
» Wanneer u de oven voor het eerst ge-

bruikt zal er een bepaalde geur ont-
staan door de isolatiematerialen en
de verwarmingselementen. Daarom
adviseren wij u om voor het gebruik
van uw oven deze eerst leeg gedu-
rende 45 minuten op de maximale
temperatuur aan te zetten. Zorg te-
gelijkertijd voor een goede ventilatie
van de ruimte, waarin de oven staat.

Tijdens het gebruik worden de bui-
ten- en binnenopperviaktes van de
oven heet. Zorg ervoor dat u niet te
dichtbij de oven staat als u de deur
openmaakt, omdat er hete stoom uit
de oven komt. Dit om het risico op
brandwonden te vermijden.

Plaats geen brandbare of ontvlam-
bare materialen op of in de buurt van
het apparaat als het functioneert.

Gebruik altijld ovenwanten voor het
verwijderen en verplaatsen van
voedsel in de oven.

* Verlaat de kookplaten niet tijdens het

koken met vaste of vioeibare olién.
Deze kunnen in brand vliegen bij ex-
treme verhitting. Giet nooit water op
de vlammen, die worden veroorzaakt
door olie. Dek de pan met zijn deksel
af om het vuur, dat is ontstaan, te do-
ven en zet het fornuis uit.

Haal de stekker uit het stopcontact
als u het apparaat langere tijd niet
gaat gebruiken. Zet de hoofdscha-
kelaar uit. Bovendien adviseren wij u
om de gaskraan uit te draaien als u
het apparaat niet gebruikt.
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» Zorg ervoor dat de bedieningstoet-

sen van het apparaat altijd in de
'0"-stand (uit) staan, als het apparaat
niet wordt gebruikt.

De platen kunnen schuin gaan staan
als ze eruit worden getrokken. Pas
op dat er geen hete vloeistof over-
stroomt.

Wanneer de deur of lade van de oven
openstaat, zet hier dan niets op. Uw
apparaat kan hierdoor uit balans ra-
ken of de deur of lade kan breken.

Leg geen zware dingen of brandba-
re of ontvlambare producten (nylon,
plastic zak, papier, doek ... enz) in
de lade. Dit geldt ook voor kookgerei
met plastic accessoires (bijv. hand-
grepen).

Hang geen handdoeken, theedoe-
ken of kleding over het apparaat of
de handgrepen.

Aanbevolen wordt om zacht water
te gebruiken om te voorkomen
dat er na verloop van tijd teveel
kalkaanslag achterblijft in het
stoomgeneratiesysteem. Om

de zachtheid van het water

te controleren, gebruikt u het
testpapier dat met het product

is meegeleverd. Controleer het
resultaat in de onderstaande tabel.
Houd het testpapier 3 seconden

in het water. Een minuut nadat u
het testpapier uit het water hebt
gehaald, verschijnt er een streep.

werking en de levensduur van
het apparaat beinvlioeden.

* Gebruik geen andere
vloeistoffen dan stilstaand water.

* Gebruik geen heet water.

* Houd het waterreservoir geslo-
ten als de oven in gebruik is .

* Als de oven heet is en u opent de
deur, dan kan erhete stoom uit de
oven komen. Houd dus afstand
en houd kinderen ook uit de buurt
als u de ovendeur opent.

* Om kalkaanslag in de
ovenruimte te voorkomen, reinigt
u de ovenruimte na elk gebruik.

* Na het kookproces dient het
resterende water uit het systeem
verwijderd te worden. Selecteer
hiertoe “Yes” als deze vraag
na het kookproces automatisch
op het scherm verschijnt. Laat
tijldens deze werkzaamheden
niets in de oven liggen.

Tijdens het schoonmaken en
onderhoud

» Zet het apparaat altijd uit voordat
er dergelijke werkzaamheden, zo-
als schoonmaken of onderhoud,
worden uitgevoerd. U kunt dit doen
door de stekker van het apparaat

Teststrepen

Hardheid van het water

5-4 blauwe strepen

Zacht

1 rode streep

Enigszins hard

2 rode strepen

Gemiddelde hardheid

3 rode strepen

Hard water

4-5 rode strepen

Zeer hard water

Als de juiste waterhardheid
niet is ingesteld, dan kan dit de

uit het stopcontact te halen of door
de hoofdschakelaars uit te zetten.

Verwijder niet de bedieningstoet-
sen voor het reinigen van het be-
dieningspaneel.

OM DE EFFICIENTIE EN VEI-
LIGHEID VAN UW APPARAAT
TE WAARBORGEN, ADVISEREN
WIJ U OM ALTIJD ORIGINELE
ONDERDELEN TE GEBRUIKEN
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EN OM ALLEEN, INDIEN NODIG,
ERKENDE ONDERHOUDSMON-
TEURS TE BELLEN.

VOORBEREIDING VOOR IN-
STALLATIE EN GEBRUIK

Deze moderne, functionele en prakti-
sche oven is vervaardigd met de beste
kwaliteitsonderdelen en materialen en
zal in alle opzichten aan uw behoeften
tegemoet komen. Zorg ervoor dat u de
handleiding aandachtig doorleest om
de beste resultaten te krijgen en geen
problemen in de toekomst te ervaren.
De onderstaande informatie bevat re-
gels, die noodzakelijk zijn voor juiste
plaatsing en onderhoudswerkzaamhe-
den. Deze dienen zorgvuldig te worden
geraadpleegd, vooral door de techni-
cus, die het apparaat zal plaatsen.

NEEM CONTACT OP MET EEN ER-
KENDE MONTEUR VOOR DE IN-
STALLATIE VAN UW OVEN!

HET KIEZEN VAN EEN PLAATS
VOOR DE OVEN

- Er zijn een aantal punten waarop u
moet letten als u een plaats voor uw
oven kiest. Zorg ervoor dat u rekening
te houdt met onze aanbevelingen
hieronder om eventuele problemen
en gevaarlijke situaties, die later kun-
nen optreden, te voorkomen!

- Bij het kiezen van een plaats voor de
oven, dient ervoor te worden gezorgd
dat er zich geen brandbare of ont-
vlambare materialen, zoals gordijnen,
olie, textiel etc., in de buurt bevinden,
die gemakkelijk vlam kunnen vatten.

- Meubelstukken rond de oven dienen

te zijn vervaardigd van materiaal, dat
bestand is tegen een kamertempera-

tuur van meer dan 50 °C.

Vereiste aanpassingen van kasten en
afzuigkappen boven het ingebouwde
product en minimumhoogtes vanaf de
ovenplaat zijn weergegeven in figuur 1.
Dienovereenkomstig dient de afzuigkap
minimaal 65 cm boven de kookplaat te
zijn aangebracht. Als er geen afzuigkap
is dan geldt een minimale hoogte van
70 cm.

4 N

Minimum 65cm

(met afzuigkap)

Minimum 70cm
(zonder afzuigkap)

inimum

Kookplaat
G ©0 0000
H ——————— ﬂ

\C /

42 cm
Minimum
42 cm

M

INSTALLATIE VAN DE INBOUW-
OVEN
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Plaats de oven in de kast door hem naar
voren te duwen. Open de ovendeur en
plaats 2 schroeven in de gaten op de
ovenframe. Als de frame van het product
het houten oppervlak van de kast raakt,
schroef deze schroeven dan vast.

Werkblad

L
min. |58, W Inbouwkookplaat
50 mn i
e

Inbouwoven

Als de oven wordt geplaatst onder een
kookplaat, dient de afstand tussen het
werkblad en het bovenpaneel van de
oven minimaal 50 mm en de afstand tus-
sen het werkblad en de bovenkant van
het bedieningspaneel minimaal 25 mm
te bedragen.

BEDRADING EN VEILIGHEID
VAN INBOUWOVEN

De onderstaande instructies dienen
volledig te worden opgevolgd tijdens de
bedrading:

- De aardingskabel dient via de schroef
met het aardingsteken te worden ver-
bonden. De voedingskabelverbinding
dient te zijn zoals aangegeven in fi-
guur 6. Als er geen geaard stopcontact
aanwezig is, die voldoet aan de voor-
schriften van de installatie-omgeving,
dient u onmiddellijk contact op te ne-
men met de erkende servicemonteur.

- Het geaard stopcontact dient zich in
de onmiddellijke nabijheid van het ap-
paraat te bevinden. Gebruik nooit een
verlengsnoer.

- De voedingskabel mag geen contact
hebben met het hete opperviak van
het product.

- In geval van schade aan de voedings-
kabel dient u contact op te nemen met
de erkende servicemonteur. De kabel
dient dan te worden vervangen door
de erkende servicemonteur.

- De bedrading van het apparaat dient
te worden uitgevoerd door de er-
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kende servicemonteur. Er dient een
HO5VV-F-type voedingskabel te wor-
den gebruikt.

Defecte bedrading kan het apparaat
beschadigen. Een dergelijke schade
valt niet onder de garantie.

Het apparaat is ontworpen voor aan-
sluiting op 220-240V ~ indien de voe-
ding anders is dan de bovenstaande
waarde, dient u onmiddellijk contact
op te nemen met de erkende service-
monteur.

De fabrikant verklaart niet aanspra-
kelijk te zijn voor elke vorm van
schade en verlies als er niet wordt
voldaan aan de veiligheidsnormen!

De bedrading van het apparaat dient
te worden uitgevoerd door de erken-
de servicemonteur. Het apparaat is

ontworpen voor aansluiting op 220-
240V ~. Indien de voeding anders is
dan de bovenstaande waarde, dient
u onmiddellijk contact op te nemen
met de erkende servicemonteur. Dit
apparaat is ontworpen voor gebruik
met een stekker of een directe aan-
sluiting op een voeding. Het is nood-
zakelijk een tweepolige schakelaar
te installeren tussen het product en
de stroomvoorziening (voeding), met
een minimale speling van 3 mm tus-
sen de schakelcontacten. (nominaal
20 A en vertraagde werking).

GEEL+GROEN BRUIN
— LI
—
T
+
BLAUV;I}

0]
0%

3.4. ALGEMENE WAARSCHUWINGEN
EN VOORZORGSMAATREGELEN

Uw apparaat is vervaardigd conform
de relevante veiligheidsinstructies voor
elektrische apparaten. Onderhouds- en
reparatiewerkzaamheden mogen alleen
worden uitgevoerd door bevoegde on-
derhoudstechnici die zijn getraind door
de fabrikant. Installatie- en reparatiewerk
dat wordt uitgevoerd zonder de regels in
acht te nemen kan gevaarlijk zijn.

Tijdens het gebruik van uw apparaat wor-
den de buitenoppervlakken heet. De ele-
menten die het binnenoppervliak van de
oven verwarmen en de stoom die uit de
oven kan komen, zijn extreem heet. Deze
delen van het apparaat blijven geduren-
de een bepaalde tijd heet, zelfs als het
apparaat uitgeschakeld is. Raak de hete
opperviakken nooit aan. Houd kinderen
op afstand.

Om eten te bereiden in uw oven, dienen
de ovenfunctie en temperatuurinstellin-
gen aangepast te worden en de oventi-
mer dient geprogrammeerd te worden.
Anders functioneert de oven niet.

Plaats niets op de ovendeur als deze ge-
opend is. U kunt de balans van het ap-
paraat verstoren of de deur kapot maken.

Trek de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet in gebruik is.

Bescherm uw apparaat tegen atmosferi-
sche effecten. Stel het niet bloot aan de uit-
werking van zon, regen, sneeuw, stof, etc.

De bedieningsknop van de oven
gebruiken
Ovenfuncties

* De beschikbare functies van de oven zijn
afhankelijk van het model van uw product.

0. |Ovenlicht:

Alleen het ovenlicht gaat in alle kookfunc-
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ties aan en blijft branden.

X
¢ | Ontdooifunctie:

De controlelampjes van de oven zullen
aangaan,; de ventilator gaat functioneren.

Om de ontdooifunctie te gebruiken,
plaatst u de bevroren etenswaren in
de oven op een bakplaat in de derde
sleuf van onderen. Het wordt aanbevo-
len een bakplaat onder de ontdooien-
de etenswaren te plaatsen om het wa-
ter van het smeltende ijs op te vangen.
Met deze functie kunt u geen etens-
waren koken of bakken; deze dient al-
leen om de etenswaren te ontdooien.

@ Turbofunctie:

De thermostaat en de controlelamp-
jes van de oven zullen aangaan; het
ringvormige verwarmingselement en de
ventilator gaan functioneren.

De turbofunctie verdeelt de hitte evenre-
dig in de oven. Alle etenswaren op alle
rekken woorden gelijkmatig gekookt. Het
wordt aanbevolen om de oven ongeveer
10 minuten voor te verwarmen.

— | Statische kookfunctie:

De thermostaat en de waarschuwings-
lichties van de oven gaan branden; de
verwarmingselementen bovenin en on-
derin gaan functioneren. De statische
kookfunctie zorgt voor een gelijktijdige
verwarming van het voedsel in het boven-
ste en onderste gedeelte van de oven. Dit
is ideaal voor het maken van gebak, ca-
kes, pastagerechten, lasagne en pizza.
Wij adviseren u om de oven gedurende
10 minuten voor te verwarmen en alleen
op één bakplaat te koken in deze functie.

% | ventilatorfunctie:

De thermostaat en de waarschuwingslicht-
jes van de oven gaan branden; de verwar-
mingselementen boven- en onderin, alsook
de ventilator gaan functioneren.

Deze functie is uiterst geschikt voor het
bakken van gebak. Het bakken wordt uit-
gevoerd door de verwarmingselementen
bovenin en onderin de oven en de luchtcir-
culatie van de ventilator, hetgeen een licht
grilleffect geeft aan de te bereiden etens-
waren. Het wordt aanbevolen om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

Grill-functie:

De thermostaat en de controlelampjes van
de oven zullen aangaan; het grill-verwar-
mingselement bovenin gaat functioneren.
De functie wordt gebruikt voor het grillen en
roosteren van voedsel. Maak hierbij gebruik
van de bovenste bakplaten van de oven.
Bestrijk het rooster licht met olie zodat het
voedsel niet kan blijven vastplakken en
plaats het voedsel op het midden van het
rooster. Plaats hier altijd een bakplaat onder
om eventuele druppels olie of vet op te
vangen. Het wordt aanbevolen om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.
Waarschuwing: Tijdens het grillen dient de
ovendeur gesloten te zijn en de oventem-
peratuur dient te zijn ingesteld op 190 °C.

Nl

Snellere grill-functie:

De thermostaat en de waarschuwingslicht-
jes van de oven gaan branden; de grill en
de verwarmingselementen bovenin gaan
functioneren. Deze functie wordt gebruikt
om sneller te grillen en voor een groter
voedseloppervlak, zoals bij het grillen van
vlees. Maak hierbij gebruik van de bovenste
bakplaten van de oven. Bestrijk het rooster
licht met olie zodat het voedsel niet kan
blijven vastplakken en plaats het voedsel op
het midden van het rooster. Plaats hier altijd
een bakplaat onder om eventuele druppels
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olie of vet op te vangen. Het wordt aanbe-
volen om de oven ongeveer 10 minuten
voor te verwarmen. Waarschuwing: Tijdens
het grillen dient de ovendeur gesloten te
zijn en de oventemperatuur dient te zijn
ingesteld op 190 °C.

V,ZV Dubbele grill- en ventilatiefunctie:

De thermostaat en controlelampjes van de
oven zullen aangaan; de verwarmingsele-
menten bovenin en onderin en de ventilator
gaan functioneren.

Deze functie kan gebruikt worden om dik-
kere etenswaren sneller te grillen en voor
een groter voedseloppervlak. Zowel de
verwarmingselementen bovenin en de grill
ingeschakeld in combinatie met de ventilator
voor een gelijkmatig resultaat.

Maak hierbij gebruik van de bovenste bak-
platen van de oven. Bestrijk het rooster licht
met olie zodat het voedsel niet kan blijven
vastplakken en plaats het voedsel op het
midden van het rooster. Plaats hier altijd een
bakplaat onder om eventuele druppels olie
of vet op te vangen. Het wordt aanbevolen
om de oven ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.

Waarschuwing: Tijdens het grillen dient de
ovendeur gesloten te zijn en de oventem-
peratuur dient te zijn ingesteld op 190 C°.

@ Pizzafunctie:

De thermostaat en de waarschuwingslicht-
jes van de oven gaan branden; de ring en
de verwarmingselementen onderin gaan
functioneren.

De functie waarbij de ventilator en het ver-
warmingselement onderin gebruikt worden,
zijn ideaal om etenswaren, zoals pizza, in
korte tijd te bakken. Terwijl de ventilator de
hitte evenredig verdeelt in de oven, zorgt

het verwarmingselement ervoor dat het
deeg gebakken wordt.

De ovendeur mag niet te vaak geopend
worden tijdens de kookperiode.

Waarschuwing: Tijdens het grillen

dient de ovendeur gesloten te zijn
en de oventemperatuur dient te zijn
ingesteld op 190°C.

Handmatige stoomfunctie:

Deze functie kan samen met andere
kookfuncties worden gebruikt.

De functie wordt gebruikt voor het koken
van allerlei soorten groenten, kleinere
stukken vlees, fruit en bijgerechten (rijst,
pasta).

De voordelen;

» Knapperig en glanzend oppervlak op
etenswaren

* Minimaal waterverlies

+ Bijna geen verlies van voedingsstoffen

+ Koken met een laag vetgehalte

U kunt de gewenste functie en stoom-
dichtheid selecteren. De stoomdichtheid-
stabel staat op de volgende pagina.

De watertank vullen

* Het watertankvolume is 300 ml.
Deze hoeveelheid maakt 3 stoomcy-
cli mogelijk. Voor elke cyclus wordt
ongeveer 100 ml water gebruikt.
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Druk op de tankdeksel om deze te
openen.

Trek de watertank een klein stukje
uit.

@ Haal de tank er niet uit

Voeg voor gebruik minimaal 100 ml
water toe aan de tank.

Het maximale waterniveau staat
op de tank aangeduid met "MAX".

Stoomdichtheid Waterhoeveelheden
1 stoominjectie Voeg 100 ml water toe

2 stoominjecties Voeg 200 ml water toe

3 stoominjecties Voeg 300 ml water toe
Automatische Voeg 100 ml water toe
stoominjectie

» Druk op de tankdeksel om deze te
sluiten.

VapClean+ -functie:

De Vapclean+ -functie zorgt

voor gemakkelijke reiniging.
U vindt deze functie onder het menu
"Reiniging". Alvorens u deze functie
uitvoert, dient u 300 ml water in de
tank te doen. Volg voor het toevoegen
van water de aanwijzingen onder "De
watertank vullen".

ENERGIEBESPARING
Beperk de hoeveelheid vioeistof of
vet om de kooktijden te reduceren.
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Mode-knop

Linker knop

Lang indrukken: in-/uitschakelen
Kort indrukken: koken pauzeren
Naar rechts draaien: vergrendeling

Naar links draaien: ongedaan
maken/naar vorige menu gaan

Rechter knop

Indrukken: Kiezen/koken starten/handmatige
stoombediening starten

Naar rechts draaien: Menunavigatie/
temperatuur verhogen

Naar links draaien: Menunavigatie/
temperatuur verlagen
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GEBRUIK VAN UW PRODUCT

Ready Cook stelt amateurgebruikers
in staat om aan de hand van automa-
tische bereidingsfuncties professio-
nele recepten te bereiden, maar helpt
huisvrouwen ook hun eigen recepten
te bereiden met behulp van gecom-
bineerde, handmatige kookfuncties.
De gebruiksvriendelijke interface en
het TFT-kleurendisplay maken van de
Ready Cook een charmant alternatief
ten opzichte van andere ovens op de
markt.

De Ready Cook-menu's, zoals hand-
matig koken, automatisch koken, favo-
rieten, reinigen en instellingen worden
hieronder beschreven.

Handmatig koken:

Elke kookinstelling kan aangepast
worden door de gebruiker in deze
functie. 7 verschillende kookfuncties,
de temperatuur, de boost-functie, de
kookduurtijd en de kookeindtijd kunnen
geselecteerd worden.

Met de flexibiliteit van handmatig kook,
kan elke gerecht door gebruikers naar
eigen smaak bereid worden.

Om etenswaren te bereiden met het
handmatig koken-menu, dienen de
onderstaande stappen gevolgd te
worden.

Gebruik van de Smart LCD-tou-
chbediening

Ready Cook is ontworpen om
thuisgebruikers te helpen eenvoudig
professionele kookrecepten

te gebruiken met behulp van

de ingebouwde automatische
kookfuncties.

De Ready Cook-menu's, zoals
Handmatig Koken, Automatisch Koken,
Favorieten, Reinigen en Instellingen
worden hieronder beschreven.

Handmatig koken

U kunt elke kookinstelling in de modus
Handmatig Koken aanpassen, inclusief
de 7 verschillende kookfuncties, de
temperatuur, de boostfunctie, de
kookduurtijd en de kookeindtijd. Volg
de onderstaande stappen om door het
menu Handmatig Koken te navigeren.

Het hoofdmenu

» Draai de rechter knop in een
willekeurige richting totdat
“Handmatig Koken” geselecteerd is.

* Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

functions

0OE®

fan assisted cooking

< - I8

Ovenfunctie

20:27

» Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om door
de beschikbare ovenfuncties te
scrollen.

* Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.
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steam aid cooking

. ON OFF

Koken met Stoom

* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om Koken met
Stoom “AAN” of “UIT” te zetten.

* Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

steam aid cooking

1 steam injection

:3:‘7*

* Druk op de rechter knop om
“1 stoominjectie” te kiezen.

steam aid cooking

Add 100 ml water

*  Voeg 100 ml water toe aan de
watertank.

* Druk op de rechter knop om “100 ml
water toevoegen” te kiezen.

*  Voeg 200 ml water toe aan de

& 3

steam aid cooking

2 steam injection

» Draai de rechter knop een slag

door naar 2 stoominjecties.

* Druk op de rechter knop om de

geselecteerde optie te kiezen.

steam aid cooking

Add 100 ml water

B3 500 2027

watertank.

» Druk op de rechter knop om “200

ml water toevoegen” te kiezen.

steam aid cooking

3 steam injection

@l O 20:27
» Draai de rechter knop twee slagen
door naar 3 stoominjecties.

* Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.
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steam aid cooking

Add 300 ml water

Voeg 300 ml water toe aan de
watertank.

Druk op de rechter knop om “300
ml water toevoegen” te kiezen.

steam aid cooking

auto steam injection

Draai de rechter knop twee
slagen door naar automatische
stoominjectie.

Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

steam aid cooking

Add 100 ml water

Voeg 100 ml water toe aan de
watertank.

Druk op de rechter knop om
“100 ml water toevoegen” te kiezen.

temperature

. 155°C 160°C 165°C-

20:28
Temperatuur
* Draai de rechter knop in
een willekeurige richting
om door de beschikbare
temperatuurinstellingen te scrollen.

» Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om Boost
“AAN” of “UIT” te zetten.

» Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

cooking duration

00:00

hour minute
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Kookduurtijd

» Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om de
kookduurtijd te wijzigen.

* Druk op de rechter knop om de
kookduurtijd in te stellen.

* OPMERKING: Als de kookduurtijd
ingesteld wordt op 00:00, dan gaat
het kookproces door totdat u dit

handmatig stopt. Het animatiescherm toont:
» Kooktijd
end lime
*  Temperatuur
‘l 5 ; 48 § * Kookstarttijd en kookeindtijd
hour : minute + Kookfunctie-informatie

functions

0 2] @

fan assisted cooking
* Druk op de rechter knop om de
kookeindtijd in te stellen. olf. 15:04

< WL, ~
Kookeindtijd
* Draai de rechter knop in een

willekeurige richting om de
kookeindtijd te wijzigen.

temperature

155°C 160 °( 165°C-

function temperature boost time

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

@ 0§ H

Het informatiescherm

» Het koken begint binnen 10 secon-
den na de laatste handeling, of als
u de rechter knop indrukt.

» Draai de linker knop naar links om te-
rug te gaan naar de vorige instelling.
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cooking duration

Het animatiescherm

*  Druk op de linker knop om het
koken te stoppen.

* Druk op de rechter knop om het
koken te starten/hervatten.

* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om de
temperatuur te wijzigen.

* Draai de linker knop naar links,
terwijl de kookfunctie actief is, om
de ovenfunctie, temperatuur en het
kooktijdinstellingenscherm te tonen.

* Druk op de linker knop en draai
deze naar links om het koken te
onderbreken en terug te keren naar
hoofdmenu.

Automatisch Koken

Ready Cook heeft ingebouwde, vooraf
bepaalde receptfuncties die kunnen
worden geselecteerd in het menu
Automatisch Koken. U kunt alleen
de naam van het gewenste gerecht
selecteren. Het is niet mogelijk om
een van de receptinstellingen te
wijzigen, inclusief de kookduurtijd
en de temperatuur, aangezien deze
automatisch worden ingesteld door
Ready Cook.

Volg de onderstaande stappen om
automatisch te koken.

S o

cleaning favorites

¢S

auto
cooking

Het hoofdmenu

* Draai de rechter knop in
een willekeurige richting
totdat “Automatisch Koken”
geselecteerd is.

<

manual
cooking

&

seltings

» Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

breads and pastry

Levensmiddelencategorieén

* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om door de
beschikbare recepten te scrollen.

» Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

breads and pastry

baguette
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Een recept kiezen

» Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om door de

beschikbare recepten te scrollen. - 500 g 1 000 g

* Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

weight

steam aid cooking

Gewicht van de levensmiddelen

* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om de het

O N OFF gewicht te wijzigen.

» Druk op de rechter knop om het
gewicht in te stellen.

Stoominjectie

* Draai de rechter knop in
een willekeurige richting om

ita?tc;r:.injectie “Aan” of “Uit” te 21 - 43

hour minute

end time

* Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

o
Kookeindtijd

* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om de
kookeindtijd te wijzigen.

steam aid cooking

Add 200 ml water
» Druk op de rechter knop om de

kookeindtijd in te stellen.

*  Voeg 200 ml water toe aan de oven shelf weight
watertank.

* Druk op de rechter knop om
“200 ml water toevoegen” te kiezen. 1000g = 01:10 | 21:43

Het informatiescherm
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* Het koken begint binnen
10 seconden na de laatste
handeling, of als u de rechter knop
indrukt.

* Draai de linker knop naar links
om terug te gaan door de vorige
instellingsschermen.

* Plaats het eten op middelste plaat
voor de beste kookresultaten.

Het animatiescherm

*  Druk op de linker knop om het
koken te stoppen.

* Druk op de rechter knop om verder
te gaan met koken.

* Druk op de linker knop en draai
deze naar links om het koken te
onderbreken en terug te keren naar
hoofdmenu.

& B '} 200°C| % 0045 =i

kookinstelling te maken.

Volg de onderstaande stappen om een
favoriete functie te selecteren en te
starten.

cleaning

In het hoofdmenu

Draai de rechter knop in een
willekeurige richting totdat
“Favorieten” geselecteerd is.

Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

favorite 8

15:07

Favorieten

Favorieten

Het is mogelijk om uw handmatige
kookinstellingen op te slaan, zodat

u op elk moment snel dezelfde
kookinstellingen kunt selecteren. Aan

het einde van het menu Handmatig .
Koken wordt u na het instellen van

de kookduurtijd gevraagd of u de
instellingen onder uw favorieten wilt
opslaan.

Gebruik de bewerkingsfunctie in het
menu Favorieten om een favoriete

NL - 563

Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om door de
beschikbare opties te scrollen.

Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

De onder Favorieten opgeslagen
instellingen worden onderaan in het
scherm weergegeven.



favorite 8

§ 200°C| ¥%% 00:45 &=

Het run-/bewerkingsscherm

* Draai aan de rechter knop om
‘Run” te selecteren.

15:07

* Druk op de rechter knop om “Run”
te kiezen.

end time

Kookeindtijd
* Draai de rechter knop in een

willekeurige richting om de
kookeindtijd te wijzigen.

* Druk op de rechter knop om de
kookeindtijd in te stellen.

funclion temperature oven shelf

Het informatiescherm

* Het koken begint binnen
10 seconden na de laatste

handeling, of als u de rechter knop
indrukt.

» Draai de linker knop naar links
om terug te gaan door de vorige
instellingsschermen.

» Plaats het eten op middelste plaat
voor de beste kookresultaten.

Het animatiescherm
* Druk op de linker knop om het
koken te stoppen.

» Druk op de rechter knop om verder
te gaan met koken.

» Druk op de linker knop en draai deze
naar links om het koken te onderbre-
ken en terug te keren naar hoofdmenu.

Volg de onderstaande stappen om de in-
stellingen voor Favorieten te bewerken.

cleaning

¥

favorites

Het hoofdmenu

* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting totdat
“Favorieten” geselecteerd is.
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* Druk op de rechter knop om de _
geselecteerde optie te kiezen. functions

favorite 8 fan assisted cooking
; 15:12
Ovenfunctie
& B /0 2007/ 2% 0045/ 15:07 EEN D_raai de_rech_ter _knop in een
- willekeurige richting om door
Favorieten de beschikbare ovenfuncties te
* Draai de rechter knop in een scrollen.

willekeurige richting om door de

beschikbare opties te scrollen. » Druk op de rechter knop om de

geselecteerde optie te kiezen.
* Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

» De onder de geselecteerde temperature
Favorieten opgeslagen instellingen

worden onderaan in het scherm . 195°( 200 0[ 205°( -

weergegeven.

favorite 8

Temperatuur

* Draai de rechter knop in een willekeuri-
ge richting om door de beschikbare
temperatuurinstellingen te scrollen.

'Y § 200°C #0% 00:45 = 15:12 « Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

Het run-/bewerkingsscherm

* Draai aan de rechter knop om
‘Bewerken” te selecteren.

* Druk op de rechter knop om
“Bewerken” te kiezen.




* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om Boost
“AAN’ of “UIT” te zetten.

* Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

cooking duration

00:45

ot |0
Kookduurtijd

* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om de
kookduurtijd te wijzigen.

* Druk op de rechter knop om de
kookduurtijd in te stellen.

oven shelf

% E3 0

Ovenplank

* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om door

de beschikbare ovenplanken te
scrollen.

* Druk op de rechter knop om de
ovenplank te kiezen.

*  Om telkens dezelfde
kookresultaten te verkrijgen, is de
ovenplankinformatie belangrijk.

e oven shelf limers

Het informatiescherm

* Draai de linker knop naar links
om terug te gaan door de vorige
instellingsschermen.

save lo favorites

SONE R —

Opslaan onder favorieten

* Draai aan de rechter knop om
“Opslaan’” te selecteren (om de
instellingen op te slaan) of om
“Annuleren” te selecteren (om de
instellingen te wissen).

» Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

Reiniging

Met de Vapclean-functie worden
aangekoekte resten in de oven

met damp zacht gemaakt. Om de
Vapclean-functie uit te voeren, giet u
een glas water op de ovenplank op
de bodem van de oven en volgt u de
onderstaande stappen.
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water toevoegen” te kiezen.

cleaning duration

00:45

cleaning

In het hoofdmenu

* Draai de rechter knop in een o
willekeurige richting totdat Reinigingsduur
“‘Reinigen” geselecteerd is. » Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om de
reinigingsduur te wijzigen.

* Druk op de rechter knop om de
geselecteerde optie te kiezen.

» Druk op de rechter knop om de
reinigingsduur in te stellen.

vap clean + cleaning end lime

Het functieselectiescherm

Druk op de rechter knop om £ 00

“Vapclean” te kiezen. Reinigingseindtijd

* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om de
reinigingseindtijd te wijzigen.

Add 300 ml water * Druk op de rechter knop om de
reinigingseindtijd in te stellen.

Stoominjectie
* Voeg 300 ml water toe aan de watertank.

» Druk op de rechter knop om “300 ml
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vap clean  cleaning
duration

*@ 00:45 15:51

Het informatiescherm Het hoofdmenu

» Het reinigingsproces begint binnen » Draai de rechter knop in een
10 seconden of als u de rechter willekeurige richting totdat
knop indrukt. “Instellingen” geselecteerd is.

* Draai de linker knop naar links * Druk op de rechter knop om de
om terug te gaan door de vorige geselecteerde optie te kiezen.

instellingsschermen.

language

Het talenmenu

* Draai de rechter knop in een wille-

Het animatiescherm keurige richting om de taal te wijzigen.

* Druk op de linker knop om het
reinigen te stoppen. * Druk op de rechter knop om de

gewenste taal in te stellen.
* Druk op de rechter knop om het

reinigen te starten en hervatten.

* Druk op de linker knop en draai
deze naar links om het reinigen te . briqhtness
onderbreken en terug te keren naar
hoofdmenu.

Instellingen FaAOEO @
Via het instellingenmenu kunt u de
datum, de tijd, de schermhelderheid,
het zoemersignaal en de taal wijzigen
en instellen.

Het schermhelderheidsmenu

* Draai de rechter knop in een
willekeurige richting om de
schermhelderheid te wijzigen
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tussen de niveaus 0 en 4.

* Druk op de rechter knop om de
schermhelderheid in te stellen.

date

Z i
Het datummenu
* Draai de rechter knop in een willekeuri-
ge richting om de datum te wijzigen.

* Druk op de rechter knop om de datum
in te stellen.

» De datum wordt in het volgende for-
maat ingesteld: maand, dag, jaar.

Het klokmenu

» Draai de rechter knop in een wille-
keurige richting om de tijd te wijzigen.

* Druk op de rechter knop om de tijd
in te stellen.

» De tijd wordt in het volgende
formaat ingesteld: minuut en uur.

buzzer tone

Het zoemersignaalmenu

» Draai de rechter knop in een wille-
keurige richting om uit 3 verschillen-
de zoemersignalen te kiezen.

* Druk op de rechter knop om het ge-
wenste zoemersignaal in te stellen.

software version

Het softwareversiemenu

» De softwareversie wordt alleen ter
informatie weergegeven. Deze kan
niet worden gewijzigd.

Vergrendeling

De vergrendeling wordt gebruikt om
te voorkomen dat de oveninstellingen
onbedoeld worden gewijzigd. Om de
vergrendeling in of uit te schakelen,
draait u de linker knop naar links

en houdt u deze 3 seconden lang
ingedrukt. Als de vergrendeling actief
is, kan alleen de “AAN/UIT”-knop
geactiveerd worden. Alle andere
knoppen zijn vergrendeld.



Periodo de
cozedura
(min)
10-15
50-60
15-25
15-25

Pos.
da
grelha
7
6-7
7

GRELHADOR

Pos. do
termostato
(min)
200
200
200
200

Periodo de
cozedura
(min)
25-35
25-35
25-35
40-50
45-60

234

Pos. da
grelha
2-3-4
2-34
2-3-4
2

Pos. do
(°C)
170-190
150-170
150-170
175-200
200

INFERIOR-SUPERIOR VENTOINHA
termostato

Periodo de
cozedura
(min)
35-45
30-40
30-40
40-50
45-60

234
2
234

Pos. da
grelha
2-3-4
2-3-4

INFERIOR-SUPERIOR

Pos. do
termostato
(°C)
170-190
170-190
170-190
175-200
200

Periodo de
cozedura
(min)
35-45
30-40
25-35
40-50

TURBO
Pos. da
grelha
2-3-4
2-3-4
2-3-4
2

Pos. do
termostato
(°C)
170-190
150-170
150-170
175-200

LOIGA
* Cozinhar com espeto de frango assado...

Massa em
camadas
Bolo
Bolachas
Almén-
degas
grelhadas
Comida
aguada
Frango
Costeletas
Bifes

Draadrek met half uitschuifbare Easyfix
halve telescopische rail

De halve telescopische rail is half uit te
schuiven, zodat u gemakkelijk bij uw
voedsel kunt komen.

-
Telescopische rails
Reinig voor het eerste gebruik de

accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.

Bevestiger

-

* Op elke telescopische rail zitten
bevestigers waarmee u deze kunt
verwijderen om de rail te reinigen en
terug te plaatsen.

» Verwijder de zijgeleider. Zie het
hoofdstuk "Verwijderen van het rooster".

Ul

- J
» Hang de bovenste bevestigers voor de
telescopische rails op hetzelfde niveau
aan de stangen aan de zijkant. Druk
tegelijkertijd op de onderste bevestigers,
totdat u de bevestigingen duidelijk in

de bevestigingsstangen aan de zijkant
hoort klikken.

*  Om de telescopische rails te
verwijderen, houdt u de voorkant van
de rail vast en herhaalt u de vorige
instructies in omgekeerde volgorde.
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Accessoires

Het product wordt geleverd met toebe-
horen. U kunt ook gebruik maken van
accessoires, die u elders koopt, maar
deze dienen hitte- en brandbestendig te
zijn. U kunt ook gebruik maken van gla-
zen schalen, cake-mallen en ovenscha-
len, die geschikt zijn voor gebruik in de
oven. Volg de instructies van de fabri-
kant bij het gebruik van andere acces-
soires. Indien er kleine schalen worden
gebruikt, plaats de schaal dan geheel
in het midden op het rooster. Als het
voedsel, dat dient te worden gekookt,
niet geheel de bakplaat bedekt, als
het voedsel uit de diepvries is gehaald
of als de bakplaat wordt gebruikt voor
het opvangen van vet of olie, dan zou-
den er vormveranderingen in de bak-
plaat kunnen ontstaan. Dit komt door
de hoge temperaturen, die optreden
tijdens het koken. De bakplaat zal zijn
oude vorm terugkrijgen als deze na het
koken is afgekoeld. Dit is een normale
fysieke gebeurtenis, die optreedt tijdens
de warmteoverdracht. Plaats geen hete
glasplaten en -schalen vanuit de oven
in een koude omgeving om het breken
van de plaat of de schaal te voorkomen.
Plaats ze ook niet op een koude en nat-
te ondergrond. Zet ze op een droge
theedoek en laat ze langzaam afkoelen.
Bij gebruik van de grill in de oven ad-
viseren we (indien van toepassing) om
het rooster te gebruiken, dat bij het pro-
duct is meegeleverd. Bij gebruik van het
rooster adviseren we om een lekbak op
een lager niveau te zetten om hiermee
de olie of het vet op te vangen. U kunt
water in de lekbak doen voor het ver-
gemakkelijken van de reiniging achter-
af. Probeer nooit de gas aangedreven
grill zonder de grill-beschermingsschild
te gebruiken, zoals aangegeven is in de
desbetreffende clausules.

Indien uw oven een gas aangedreven
grill heeft, maar het grill-hitteschild ont-
breekt of is beschadigd en kan niet
meer worden gebruikt, dan adviseren
wij u om dit onderdeel te bestellen bij de

dichtstbijzijnde servicecentrum.

Ovenaccessoires

De accessoires voor uw oven zijn af-
hankelijk van het model van uw product.

Diepe bakplaat
De diepe bakplaat kunt u het beste
gebruiken om stoofschotels te bereiden.

Plaats de bakplaat in een van de rekken en
duw de bakplaat er helemaal in om er zeker
van te zijn dat deze correct is geplaatst.

Ondi
De ondiepe bakplaat kunt u het beste

gebruiken om gebak te bereiden.

Plaats de bakplaat in een van de rekken en
duw de bakplaat er helemaal in om er zeker
van te zijn dat deze correct is geplaatst.

Kleine bakplaat ﬁo

De kleine bakplaat kunt u het beste
gebruiken om gebak te bereiden.

Plaats de schaal in het midden van het
rooster.

<>
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Rooster

Het rooster kunt u het beste gebruiken om
te grillen of om voedsel in ovenbestendige

schalen te bereiden.

Het EasyFix-draadrek

Reinig voor het eerste gebruik de
accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.

7 5
6 ® - 5
4 o
e N
2 * 5T
—
J 1 2 ~
» Plaats het accessoire op de juiste plaats
in de oven.

Plaats het rooster op de juiste manier

in het rek van de oven en duw hem naar
achteren.

telescopische rail
Een van de ovenplanken in het rooster is

volledig telescopisch. Deze kan dankzij de

kogellagers volledig uitgeschoven worden
voor een gemakkelijke toegang tot uw
etenswaren.

WERELDPRIMEUR
Luchtgordijn

Het gepatenteerde
luchtgordijnsysteem voorkomt dat
warme lucht de eindgebruiker
bereikt door een luchtgordijn te
creéren wanneer de ovendeur
wordt geopend. _

*  Neem een afstand van minstens 1 cm
in acht tussen de ventilatorkap en de
accessoires.

» Wees voorzichtig als u het kookgerei
en/of de accessoires uit de oven haalt.
Hete maaltijden of accessoires kunnen
brandwonden veroorzaken.

» De accessoires kunnen vervormen
door hitte. Zodra deze afgekoeld zijn,
nemen deze hun oorspronkelijke vorm
weer aan en presteren deze weer als

voorheen.

Trays en draadroosters kunnen op elk
niveau van 1 tot 7 geplaatst worden.

» De telescopische rails kunnen geplaatst
worden op de niveaus T1, T2.

* Niveau 3 wordt aanbevolen voor
bereiding op één niveau.

* Niveau T2 wordt aanbevolen
voor bereiding op één niveau met
telescopische rails.

* Niveau 2 en niveau 4 worden
aanbevolen voor bereiding op twee
niveaus.

» Het rooster van het draaispit moet op
niveau 3 geplaatst worden.

* Niveau T2 wordt gebruikt om het rooster
van het draaispit met telescopische rails
te plaatsen.

****De accessoires kunnen variéren
afhankelijk van het aangeschafte model.



REINIGING EN ONDER-
HOUD VAN UW OVEN

REINIGING

Voordat u uw oven gaat schoonmaken
dient u ervoor te zorgen dat alle bedie-
ningsknoppen uit zijn en uw apparaat is
afgekoeld. Haal de stekker van het ap-
paraat uit het stopcontact.

Gebruik geen reinigingsmiddelen, die
deeltjes bevatten die krassen kunnen
veroorzaken op het geémailleerde op-
pervliak en

de geverfde delen van uw oven. Ge-
bruik créme-achtige of vloeibare reini-
gingsmiddelen, die geen deeltjes be-
vatten. Gebruik geen bijtende crémes,
schurende schoonmaakpoeders, ruwe
staalwol of ander hard gereedschap
omdat die de oppervlaktes kunnen be-
schadigen. Indien er overtollig vloeistof
in uw oven morst en deze verbrandt,
dan kan dit schade aan het geémail-
leerd oppervlak veroorzaken. Verwijder
dus onmiddellijk de gemorste vloeistof-
fen. Geen stoomreinigers gebruiken
voor het reinigen van de oven.

Reiniging van de binnenkant
van de oven

Zorg ervoor dat u de stekker uit het stop-
contact trekt voordat u de oven gaat
schoonmaken. U zult de beste resulta-
ten krijgen wanneer u de binnenkant van
de oven reinigt als die nog een beetje
warm is. Maak uw oven na elk gebruik
schoon met een zachte doek, bevoch-
tigd met water en zeep. Veeg hem daar-
na nogmaals schoon met een vochtige
doek en droog hem na. Een complete
reiniging met behulp van poederachtige
schoonmaakmiddelen. Bij katalytische
geémailleerde frames is het niet nodig

om de achter- en zijwanden schoon te
maken.

Wij adviseren u echter om, afhankelijk
van het gebruik, deze na een bepaalde
tijd te vervangen.

ONDERHOUD

Het vervangen van het ovenlicht

De vervanging van de ovenlamp dient
te worden uitgevoerd door een erken-
de technicus. De eigenschappen van
de lamp dienen te zijn: 230 V, 25 Watt,
type E14 en T300. De oven dient te zijn
afgekoeld en de stekker uit het stopcon-
tact te zijn getrokken voordat u de lamp
gaat vervangen.

De lamp is specifiek ontworpen voor
huishoudelijke kookapparaten en niet
geschikt voor het verlichten van een
kamer.
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SERVICE EN TRANSPORT

VEREISTE HANDELINGEN
VOORDAT U DEZE SERVICE
ONTVANGT

Als de oven niet functioneert:

De stekker van de oven kan niet in het
stopcontact zitten of er is sprake van
een stroomstoring. Bij modellen met
een timer kan de tijd niet zijn ingesteld.

Als de oven niet warm wordt:

De warmte is misschien niet aangepast
met de warmtebedieningsschakelaar
van de oven.

Als de binnenverlichting het niet doet:

De elektriciteit dient te worden gecon-
troleerd. Er dient te worden gecontro-
leerd of de lampen het nog wel doen.
Als ze defect zijn, kunt u ze volgens de
gebruikershandleiding vervangen.

Koken (indien de verwarmingselemen-
ten bovenin en onderin niet op dezelfde
manier verwarmen):

Controleer de bakplaatlocaties, kook-
periode en warmtewaarden volgens de
handleiding.

Indien u een ander probleem heeft met
uw product kunt u bellen met het erken-
de servicecentrum.

INFORMATIE MET BETREK-
KING TOT TRANSPORT

Als u vervoer nodig heeft:

Bewaar de originele verpakking van het
product en vervoer het product hierin,
als dit nodig is. Volg de transportaan-

wijzingen op de verpakking. Tape het
kookgedeelte op de bovenste delen
vast en alle losse onderdelen aan de
kookpanelen.

Leg een papier tussen de bovenste klep
en het kookpaneel, bedek de bovenste
klep en tape deze vast aan de zijkanten
van de oven.

Tape karton of papier vast op de binnen-
kant van het glas van de oven, zodat
de bakplaten, rekken en de gril in uw
oven geen schade kunnen veroorzaken
tijdens het transport. Tape de kleppen
van de oven vast aan de zijwanden.

Indien u de originele verpakking niet
hebt bewaard:

Zorg ervoor dat de externe oppervlak-
tes (glas en geverfde oppervlaktes) zijn
beschermd tegen mogelijke klappen.
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Kjeere kunde,

Vart mal er a tilby deg heykvalitets produkter som overgar dine forventninger. Ap-
paratet er produsert i moderne lokaler og kvaliteten pa produktet er ngye testet
med spesifikke tester. Denne handboken er utarbeidet for a hjelpe deg a bruke
apparatet, som har blitt produsert ved hjelp av den nyeste teknologien og maksimal
effektivitet. Far du bruker apparatet, bar du lese ngye gjennom denne handboken,
som innbefatter grunnleggende informasjon om sikker installasjon, vedlikehold og
bruk. Ta kontakt med ditt naermeste autoriserte servicesenter for installasjon av
produktet.

NO - 65



Iinnhold

Produktets utforming og sterrelse
Advarsler

Forberedelse for installasjon og bruk
Bruke ovnen

Rengjgring og vedlikehold av produktet
Service og transport
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PRODUKTETS UTFORMING OG STORRELSE

Kontrollpanel

Handtak

Ovnsdar

Nedre varmeelement

(bak plate)
@vre varmeelement (bak plate)
——
Grill
—)
( = Ovnslys
=" ;
)
Stekebrett
Stativ h =

Stengeventiler for avigpsluft
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SIKKERHETSADVARSLER

LES DISSE INSTRUKSJONENE NGYE
OG | SIN HELHET F@R DU BRUKER
APPARATET, OG OPPBEVAR DEM PA
ET LETT TILGJENGELIG STED SOM
ET REFERANSEPUNKT VED BEHOV.

DENNE BRUKERHANDBOKEN ER
UTVIKLET FOR FLERE MODELLER.
DITT APPARAT VIL KANSKJE IKKE
HA ALLE FUNKSJONENE SOM ER
BESKRIVET | HANDBOKEN. VAR
OPPMERKSOM PA UTTRYKK MED
TILHGRENDE TALL NAR DU LESER
BRUKERHANDBOKEN.

Generelle sikkerhetsadvarsler

 Dette apparatet kan
brukes av barn fra
8 ar og oppover og
personer med redu-
serte fysiske, senso-
riske eller mentale
evner eller personer
uten erfaring og kunn-
skap hvis de far tilsyn
eller instruksjoner om
bruk av apparatet pa
en sikker mate og
forstar farene som er
involvert. Ikke la barn
leke med apparatet.
Rengjgring og bruker-

vedlikehold ma ikke
utfgres av barn, hvis
de ikke overvakes.

* ADVARSEL.: Dette
apparatet og dets
tilhgrende deler blir
varme under bruk.
Det bgr utvises forsik-
tighet for & unnga be-
rgring av varmeele-
menter. Barn under
8 ar skal holdes borte
fra apparatet, med
mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

* ADVARSEL: Fare for
brann: Ikke oppbevar
elementer pa ovnens
varmeelementer.

« ADVARSEL.: Hvis det
er sprekker i overfla-
ten, ma du skru av
apparatet for & unnga
fare for elektrisk stat.

* Apparatet er ikke
ment a brukes
sammen med ekstern
tidtaker eller eksterne
fiernkontroller.

» Under bruk, blir appa-
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ratet varmt. Det bar
utvises forsiktighet for
a unnga bergring av
varmeelementer inne
| ovnen.

* Under normal bruk,
kan handtak som hol-
des i en kort periode
bli varme.

* |[kke bruk kraftige
skuremidler eller
skarpe metallskraper
for & rengjgre glas-
set i ovnsdaren eller
andre overflater, da
slike gjenstander kan
ripe opp, skade el-
ler danne sprekker
i overflaten.

* [kke bruk dampren-
sere for rengjgring av
apparatet.

* ADVARSEL: Forsikre
deg om at apparatet
er helt avslatt for du
skifter ut lampen, for
a unnga muligheten
for elektrisk stat.

* ADVARSEL.: Tilgjen-
gelige deler kan bli

varme under mat-

laging og grilling.
Sma barn bgr holdes
unna.

Apparatet er produsert i samsvar
med gjeldende lokale og interna-
sjonale standarder og forskrifter.

Vedlikeholds- og reparasjonsar-
beid ma utfgres av autoriserte
serviceteknikere. Installasjon- og
reparasjonsarbeid som er utfgrt av
uautorisert personell kan medfgre
fare for deg. Det er farlig & endre
eller modifisere apparatets spesifi-
kasjoner pa noen mate.

* For installasjon, ma du sikre at

+ ADVARSEL:

de lokale distribusjonsforholde-
ne (type gass og gasstrykk eller
stramspenning og -frekvens) er
kompatible med apparatet. Appa-
ratets krav til energispesifikasjo-
ner er angitt pa etiketten.

Dette  apparatet
er konstruert utelukkende for
innendgrs husholdningsbruk og
ma ikke brukes til andre formal
eller i andre omgivelser slik som
bruk utenfor husholdningen eller
i et kommersielle miljger eller for
romoppvarming.

Ikke forsgk a lgfte eller flytte mas-
kinen ved a trekke i dgrhandtaket.

Alle mulige sikkerhetstiltak er
iverksatt for a segrge for din sikker-
het. Siden glasset kan knuse, ber
du veere forsiktig med a unnga a
lage riper under rengjgring. Unnga
a treffe eller banke pa glasset med
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gjenstander.

» Serg for at strgmledningen ikke
blir klemt fast under installasjonen.
Hvis strgmledningen blir skadet,
ma den erstattes av produsenten,
forhandleren eller tilsvarende kva-
lifisert personell for & unnga farlige
situasjoner.

* Mens ovnsdgren er apen, ma du
ikke la barn klatre eller sitte pa de-
ren.

Advarsler for installasjon

* lkke bruk apparatet far det er full-
stendig installert.

Apparatet ma installeres og gjares
klart for bruk av en autorisert tek-
niker. Produsenten er ikke ansvar-
lig for eventuelle skader forarsaket
av feilplassering og montering av
ukvalifiserte personer.

Nar du pakker ut maskinen, ma
du sarge for at den ikke er har blitt
skadet under transport. | tilfelle av
feil ma du ikke bruke apparatet, og
umiddelbart kontakte et kvalifisert
serviceverksted. Fordi emballasje-
materialene (nylon, stifter, polysty-
renskum, o.l.) kan veere skadelige
for barn, bgr de samles opp og
fiernes umiddelbart.

Beskytt apparatet mot atmosfee-
riske effekter. lkke utsett det for
veerforhold som sol, regn, sng,
oSsV.

» Materialene rundt apparatet (ska-
pet) ma veere i stand til & tale en
temperatur pa minst 100 °C.

Under forste bruk

* Nar du bruker ovnen for farste
gang, Vil isolasjonsmaterialene

og varmeelementene gi fra seg
en spesiell lukt. Av den grunn bgr
du bruke maskinen uten innhold
i maks. 45 minutter fgr du bruker
den til matlaging. Samtidig ma du
grundig lufte omradet hvor pro-
duktet er installert.

Under bruk, blir bade de interne
og eksterne overflatene i ovnen
varme. Ta ett skritt tilbake nar du
apner ovnsdgren, for & unnga den
varme dampen som kommer ut av
ovnen. Det er fare for brannska-
der.

Ikke legg lettantennelige eller
brennbare materialer i eller i naer-
heten av apparatet mens det er i
drift.

Bruk alltid grytekluter for & ta ut og
sette inn mat i ovnen.

Ikke forlat ovnen mens du bruker
den til a steke faste eller flytende
oljer. De kan ta fyr nar de utsettes
for ekstrem varme. Aldri hell vann
pa flammer som er forarsaket av
olje. Sett lokk pa gryten eller ste-
kepannen for & kvele flammene
som oppstod fra olje, og sla ovnen
av.

Ta ut kontakten hvis du ikke skal
bruke apparatet over lang tid. Hold
hovedbryteren avslatt. Hold ogsa
gassventilen avstengt nar appara-
tet ikke er i bruk.

Serg for at apparatets brytere all-
tid star i posisjon "0" (stopp) nar
det ikke er i bruk.

Brettene senkes nar de tas ut.
Serg for at varm veeske ikke ren-
ner over.
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Nar ovnskuffen eller -deren er
apen, ma det ikke legges ting pa
disse. Det kan gjgre at apparatet
kommer i ubalanse eller gdelegge
dekselet.

Ikke sett tunge ting eller brenn-
bare eller antennelige elementer
(nylon, plastposer, papir, stoff,
osv.) i skuffen. Dette omfatter gry-
ter og panner med plast pa (f.eks.
handtak).

Ikke heng handkleer, kluter eller
kleer fra apparatet eller handtake-
ne.

Det anbefales & bruke

blgtt vann for & unnga

store mengder kalkrester i
dampgenereringssystemet over
tid. For a sjekke hardheten pa
vannet, bruk testpapiret som
falger med produktet og tabellen
nedenfor. Testpapiret holdes i
vannet i 3 sekunder, og et minutt
etter det er tatt ut blir striper
synlig pa papiret.

Testremser Vannets hardhet
5-4 bla striper Blott
1 red stripe Litt hardt
2 rgde striper Middels hardt
3 rade striper Hardt
4-5 rgde striper Meget hardt

Hvis riktig vannhardhet ikke
er valgt, kan dette pavirke
apparatets drift og brukstid.

lkke bruk andre vaesker enn

vann.

lkke bruk varmt vann.
Hold vanntanken lukket nar

ovnen er i drift.

« Nar ovnen er varm og
ovnsdaren apnes, kan varm
damp komme ut, sa std unna og
hold barn pa sikker avstand nar
du apner ovnsdaren.

* For & unnga kalkrester
i ovnsommet, rengjar
ovnsrommet etter bruk.

» Etter matlagingen, ma
resterende vann i systemet
fiernes. For & gjore det, velg
«Ja» nar du blir spurt automatisk
pa skjermen etter matlagingen.
Ikke la noe sta i ovnen under
denne handlingen.

Under rengjoring og vedlikehold

+ Sla alltid av apparatet fgr vedlike-
holdsarbeid som rengjering utfa-
res. Du kan utfere vedlikeholds-
arbeidet etter at apparatet eller
hovedbryteren har blitt slatt av.

Ikke fjern kontrollknottene for a
rengjgre kontrollpanelet.

« FOR A HOLDE APPARATET
TRYGT OG EFFEKTIVT, ANBE-
FALER VIAT DUALLTID BRUKER
ORIGINALE RESERVEDELER,
OG AT DU KUN KONTAKTER
AUTORISERT SERVICEPERSO-
NELL VED EVENTUELLE REPA-
RASJONSBEHOV.

FORBEREDELSE FOR INSTAL-
LASJON OG BRUK

Denne moderne, funksjonelle og prak-
tiske ovnen er produsert med deler og
materialer av hgyeste kvalitet, og vil
tilfredsstille alle dine behov. Sgrg for &
lese manualen for & oppna gode resul-
tater, og unnga potensielle problemer
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i fremtiden. Den oppgitte informasjon
inneholder regler som er ngdvendige
for riktig plassering og service av ovnen.
De bgr alltid leses gjennom, spesielt av
teknikere som skal plassere apparatet.

KONTAKT ET AUTORISERT SER-
VICESENTER FOR A INSTALLERE
OVNEN DIN!

VALG AV PLASSERING AV OVNEN

- Det er flere punkter du ma ta hensyn
til nar du velger en plassering for ov-
nen. Sgrg for & ta hensyn til vare an-
befalinger nedenfor for & unnga even-
tuelle problemer og farlige situasjoner
som kan oppsta!

- Nar du velger en plassering for ovnen,
bar du forsikre deg om at det ikke er
noen brannfarlige eller lettantennelig
materialer i umiddelbar neerhet, som
for eksempel gardiner, oljer, kluter, o.l.
som raskt tar fyr.

- Mgbler som star i naerheten av ovnen
ma veere laget av materialer som ta-
ler varme hgyere enn 50 °C over rom-
temperaturen.

De ngdvendige endringene av vegg-
skap og avtrekksvifte over det integrerte
kombinasjonsproduktet, samt minste til-
latte hgyde fra ovnspanelet, vises pa fi-
gur 1. Fglgelig bgr det veere en avstand
pa minst 65 cm mellom avtrekksviften
over ovnen og ovnsplaten. Dersom
det ikke ekisterer en avtrekksvifte, skal
hgyden ikke veere mindre enn 70 cm.
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Sett ovnen inn i skapet ved a skyve den
forover. Apne ovnsdgren og sett inn
2 skruer i hullene pa ovnens ramme.
Nar produktets ramme bergrer skapets
treverk, skrur du til skruene.

Benkeplate

/L
min. 2m’c'i>n}n W Integrert ovn
50 mm |
- O O OO0

Integrert ovn

Hvis ovnen skal installeres under en
kokeplate, ma avstanden mellom ben-
keplaten og den gvre delen av ovnen
veere minst 50 mm, og avstanden mel-
lom benkeplaten og toppen av kontroll-
panelet ma vaere minst 25 mm.

KABLING OG SIKKERHET FOR
INTEGRERT OVN

Instruksjonene som er oppgitt nedenfor
ma felges for installasjon, uten unntak:

- Jordingskabelen ma kobles via skru-
en med jordingsmerket. Tilkobling av
tilfarselskabelen ma vaere som vist i
figur 6. Hvis det ikke finnes en jordet
stikkontakt som samsvarer med lokalt
regelverk for omradet, ma du ringe en
autorisert servicerepresentant umid-
delbart.

- Den jordete stikkontakten ma veere
i umiddelbar naerhet av apparatet.
Bruk aldri skjgteledning.

Stremkabelen m4 ikke komme i berg-
ring med produktets varme overflate.

- Ved eventuelle skader pa kabelen,
ma du kontakte et autorisert service-
verksted. Kabelen ma erstattes av au-
torisert servicepersonell.

- Kabling av apparatet ma utfgres av
autorisert servicepersonell. En forsy-
ningskabel av typen HO5VV-F skal
brukes.
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- Feil kabling kan skade apparatet. En
slik skade vil ikke bli dekket av garan-
tien.

- Apparatet er konstruert for tilkobling til
strgamforsyning ved 220-240V~. Hvis
verdiene avviker fra det som er opp-
gitt ovenfor, ma du umiddelbart kon-
takte autorisert servicepersonell.

- Produsenten erklarer at den ikke
har noe ansvar for noen form for
skade eller tap som fglge av unnla-
telse av a overholde sikkerhetsnor-
mer

- Kabling av apparatet ma utfgres av
autorisert servicepersonell. Apparatet
er

- konstruert for tilkobling til 220-240 V~
stremnett. Hvis strgmnettet er anner-
ledes enn den oppgitte verdien, ma
du ringe til et godkjent serviceverk-
sted umiddelbart. Apparatet er laget
for bruk med fast tilkobling til stram-
nettet. Det ma installeres en dob-
beltpolet bryter mellom produktet og
strgamforsyningen (stremnettet), med
en minsteavstand pa 3 mm mellom
bryterkontaktene. (20A nominell for-
sinkelsesfunksjon).

BLA
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3.4. GENERELLE ADVARS-
LER OG FORHANDSREGLER

Apparatet er produsert i samsvar med
de relevante sikkerhetsforskrifter knyt-
tet til elektriske apparater. Vedlikehold
og reparasjoner skal kun utfgres av au-
toriserte serviceteknikere som er opp-
leert av det produserende selskapet. In-
stallasjons- og reparasjonsarbeid som
er utfert i strid med reglene kan veere
farlig.

Ytterflatene blir varme nar apparatet
brukes. Elementene som varmer ov-
nens indre flater og dampen som dis-
se gir fra seg, er sveert varme. Disse
delene av ovnen vil forbli varme i en
viss tid, selv etter apparatet slas av. Al-
dri bergre de varme overflatene. Hold
barn pa sikker avstand.

For & lage mat i ovnen, ma knappene
for ovnsfunksjon og temperaturinnstil-
ling justeres og tidtakeren programme-
res. Eller vil ikke ovnen starte.

Mens ovnsdgren er apen, ma ingen
gjenstander plasseres pa den. Dette
kan gjere apparatet utstgtt eller gdeleg-
ge daren.

Koble apparatet fra stikkontakten nar
det ikke er i bruk.

Beskytt apparatet mot atmosfaeriske ef-
fekter. Ikke la apparatet pavirkes av sol,
regn, sng, stgv, osv.

Bruke ovnens betjeningsknapp
for ovnsfunksjoner
Ovnsfunksjoner

* Ovnsfunksjonene kan variere avhen-
gig av produktmodell.

NO - 74



- | Ovnslys:
Kun ovnslyset vil slds pa og vil forbli
paslatt under hele prosessen og for alle
ovnsfunksjoner.

X
¢ | Tinefunksjon:

Ovnens varsellamper vil sla seg pa, og
viften vil starte.

For & bruke tinefunksjonen, legger du
den frosne maten inn i ovnen pa en
hylle plassert pa tredje spor neden-
fra. Det anbefales & plassere et brett
under maten som tines, for & fange
opp vannet som akkumuleres fra den
smeltende isen. Denne funksjonen vil
ikke steke maten; den vil kun tine den.

@ Turbofunksjon

Ovnens termostat og varsellamper vil
slas pa, og ring-varmeelementet og
viften vil begynne a fungere.

Turbofunksjonen sprer varmen jevnt
rundt i ovnen. All maten som befinner
seg pa hyllene vil stekes jevnt. Det
anbefales at ovnen forhandsvarmes

i 10 minutter.

— | Statisk stekefunksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil
bli slatt pa, og de nedre og gvre varme-
elementene vil begynne & virke. Den
statiske stekefunksjon avgir varme, noe
som sikrer jevn steking av maten bade
nederst og gverst i ovnen. Dette er ide-
elt for a steke bakverk, kaker, bakt pas-
ta, lasagne og pizza. Det anbefales a
forhandsvarme ovnen i 10 minutter, og
det er best a bruke kun én hylle av gan-

gen nar denne funksjonen brukes.

x Viftefunksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil slas
pa, og de nedre og @vre varmeelementene
og viften vil begynne & fungere.

Denne funksjonen er best for steking av
bakverk. Det nedre og gvre varmeelement
i ovnen star for stekingen, mens viften
sgrger for luftsirkulasjon noe som gir
maten en noe grillet effekt. Det anbefales
at ovnen forhandsvarmes i 10 minutter.

Grillefunksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil sla seg
pa, og de nedre og gvre varmeelementene
vil sla seg pa. Funksjonen brukes til & grille
og riste mat. Bruk de gvre hyllene i ovnen.
Barste grillgitteret forsiktig med olje for
a forhindre at maten setter seg fast, og
plassér matvarene pa midten av grillgitteret.
Plasser alltid et brett under gitteret for a
fange opp oljedraper eller fett. Det anbefales
at ovnen forhandsvarmes i 10 minutter.
Advarsel: Under grilling ma ovnsdgren
veaere lukket og ovnstemperaturen bar
justeres til 190 °C.

N ad

Hurtiggrill-funksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil slas
pa, og de nedre og @vre varmeelementene
vil begynne a fungere. Funksjonen brukes
for raskere grilling og for a steke et starre
omrade, som for grilling av kjgtt Bruk de
gvre hyllene i ovnen. Barste grillgitteret
forsiktig med olje for & forhindre at maten
setter seg fast, og plassér matvarene
pa midten av grillgitteret. Plasser alltid
et brett under gitteret for & fange opp
oljedraper eller fett. Det anbefales at
ovnen forhandsvarmes i 10 minutter.
Advarsel: Under grilling ma ovnsdgren
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veaere lukket og ovnstemperaturen bgr
justeres til 190 °C.

VZV Dobbel grill- og viftefunksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil slas
pa, og de nedre og @vre varmeelementene
og viften vil begynne a fungere.

Denne funksjonen brukes for & oppna
raskere grilling av tykkere matvarer og
for & dekke en stgrre overflate. Bade de
gvre varmeelementene og grillen vil bli
aktivert i tillegg til viften, for a sikre jevn
steking.

Bruk de gvre hyllene i ovnen. Bgrste
grillgitteret forsiktig med olje for & forhindre
at maten setter seg fast, og plassér
matvarene pa midten av grillgitteret.
Plasser alltid et brett under gitteret for
a fange opp oljedraper eller fett. Det
anbefales at ovnen forhandsvarmes i
10 minutter.

Advarsel: Under grilling ma ovnsdgren
veere lukket og ovnstemperaturen bar
justeres til 190 °C.

@ Pizza-funksjon:

Ovnens termostat og varsellamper
vil slds pé&, og ringen og de nedre
varmeelementene og viften vil begynne
a fungere.

Viften og nedre varmefunksjon er ideelle
for rask steking av mat, som for eksempel
pizza. Mens viften sprer varmen jevnt rundt
i ovnen, sikrer det nedre varmeelementet
at deigen gjennomstekes.

Ovnsdgren bar ikke apnes ofte under
stekeperioden.

n Advarsel: Under grilling ma

ovnsdgren veere lukket og
ovnstemperaturen bgr justeres til 190 °C.

Manuelt hjelpemiddel med
dampfunksjon:

Denne funksjonen kan brukes til
enhver annen matlaging sammen med
funksjoner.

Den brukes til matlaging av alle typer
grennsaker, mindre biter av kjgtt, frukt
og tilbehgr (ris, pasta).

Fordelene:

* Spra og blank overflate pa maten
*  Minimalt tap av vann

* Nesten ikke tap av nezeringsstoffer
* Matlaging med lavt fettinnhold

Du kan velge gnsket funksjon og
damptetthet. Tabellen for damptetthet
er pa neste side.

Fylle vanntanken

» Vanntankens volum er 300 ml.
Denne mengden tillater 3 sykluser
med damphjelp. For hver syklus
brukes omtrent 100 ml vann.
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Damptetthet

Vannmengde

1 dampinjeksjon

Tilsett 100 ml vann

2 dampinjeksjoner

Tilsett 200 ml vann

3 dampinjeksjoner

Tilsett 300 ml vann

Automatisk
dampinjeksjon

Tilsett 100 ml vann

» Skyv pa tankdekselet for & lukke.

Funksjon for damprengjering+:
Funksjon for damprengjgring+
gir enkel rengjering. Du finner

denne funksjonen under «Rengjaring»-

» Trekk vanntanken litt ut. menyen. For du kjgrer denne

@ Tanken ma ikke tas ut
— '

vanntanken».

¢ Tilsett minst 100 ml vann i tanken
far bruk.

Maksimum vannniva er angitt som
«MAX» pa tanken.
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ENERGISPARING
Begrens bruken av veeske eller
fett for a redusere steketiden.

funksjonen, ma du tilsette 300 ml
vann i tanken. For a tilsette vann, falg
instruksjonene gitt under tittelen «Fylle




Modustast

Venstre knapp

» Langt trykk: Sla pa/av

» Kort trykk: Sett steking pa pause

+ Vritil hgyre: Tastelas

+ Vri til venstre: Angre / ga til forrige meny

Hoyre knapp
»  Trykk: Velg/start tilberedning / Start manuell
dampdrift

* Vritil hgyre: Navigasjon i meny / gk
temperatur

» Vritil venstre: Navigasjon i meny / senk
temperatur
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BRUK AV PRODUKTET

Ready Cook er designet for & la
amatgrbrukere enkelt forberede
profesjonelle oppskrifter med auto-
matiske matlagingsfunksjoner, og lar

i tillegg husmgdre forberede sine egne
oppskrifter kombinert med manuelle
matlagingsfunksjoner. Bruken av et
brukervennlig grensesnitt med TFT-far-
gedisplay skaper sjarmen Ready Cook
har sammenlignet med eksisterende
ovner pa markedet.

Ready Cooks menyer, slik som manu-
ell matlaging, automatisk matlaging,
favoritter, rengjgring og innstillinger
som blir forklart nedenfor.

Manuell matlaging:

Hver innstilling for matlaging kan angis
av brukeren i manuell matlaging.

7 forskjellige funksjoner for matlaging,
temperatur, boost-funksjon, stekevarig-
het og sluttid for steking kan velges.

Med fleksibiliteten til manuell matla-
ging, kan all matlaging utfares etter
brukerens smak.

Folg trinnene nedenfor for & lage mat
i menyen for manuell matlaging.

Bruk av Smart LCD-kontrollenhet

Ready Cook er designet for &

hjelpe hjemmebrukere til & enkelt
kunne gjennomfare profesjonelle
oppskrifter ved hjelp av de innebygde,
automatiske matlagingsfunksjonene.

Ready Cooks menyer, slik som
manuell matlaging, automatisk
matlaging, favoritter, rengjaring og
innstillinger, blir forklart nedenfor.

Manuell matlaging

Du kan justere hver
matlagingsinnstilling i manuell
matlagingsmodus, inkludert de

7 forskjellige matlagingsfunksjonene,
temperaturen, boost-funksjonen,
tilberedningsvarigheten og
tilberedningstiden. Folg trinnene
nedenfor for & navigere i menyen
Manuell matlaging.

Hovedmenyen

» Drei den hgyre knappen den ene
eller den andre veien til «Manuell
matlaging» er uthevet.

+ Trykk pa hgyre knapp for a velge
det uthevede alternativet.

functions

ool ]

fan assisted cooking

< - I8

Ovnsfunksjon

20:27

» Drei den hgyre knappen den
ene eller den andre veien for
a navigere mellom de tilgjengelige
ovnsfunksjonene.

* Trykk pa hgyre knapp for & velge
det uthevede alternativet.
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steam aid cooking

steam aid cooking

. ON OFF

2 steam injection

Matlaging ved hjelp av damp » Drei den hgyre knappen en gang til
+ Drei den hgyre knappen den ene 2 dampinjeksjoner.
eller den andre veien for a utheve » Trykk pa hayre knapp for a velge
Matlaging ved hjelp av damp «PA» det uthevede alternativet.
eller «cAV».

* Trykk pa hgyre knapp for a velge

det uthevede alternativet. steam aid cooking

steam aid cooking Add 100 ml water

1 steam injection

* Tilsett 200 ml vann i vanntanken.

» Trykk pa hayre knapp for a tilsette
200 ml vann.

*  Trykk pa hgyre knapp for a velge
«1 dampinjeksjon».

steam aid cooking

steam aid cooking
3 steam injection

Add 100 ml water

5% 0@ 20:27
" : » Drei den hgyre knappen to ganger
+ Tilsett 100 ml vann i vanntanken. til 3 dampinjeksjoner.

* Trykk pa hgyre knapp for & velge

«Tilsett 100 ml vann». * Trykk pa hgyre knapp for a velge

det uthevede alternativet.
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steam aid cooking temperature

Add 300 ml water . 155°C 160°C 165°C-

@ B@ g 08 20:28
» Tilsett 300 ml vann i vanntanken. Temperatur
» Drei den hgyre knappen den
ene eller den andre veien for a

navigere mellom de tilgjengelige
temperaturinnstillingene.

steam aid cooking » Trykk pa hgyre knapp for a velge
det uthevede alternativet.

» Trykk pa hayre knapp for a tilsette
300 ml vann.

auto steam injection

» Drei den hgyre knappen to ganger
til automatisk dampinjeksjon.

*  Trykk pa hgyre knapp for a velge
det uthevede alternativet.

» Drei den hgyre knappen den ene

B ek eller den andre veien for & utheve
= 9 Boost «PA» eller «<AV».

» Trykk pa hgyre knapp for a velge

Add 100 ml water det uthevede alternativet.

cooking duration

« Tilsett 100ml vann i vanntanken. 00 - 00
» Trykk pa hayre knapp for a tilsette gl el
100 ml vann.
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Tilberedningsvarighet

» Drei den hgyre knappen den ene
eller den andre veien for & endre
tilberedningvarigheten.

*  Trykk pa hgyre knapp for & angi
tilberedningvarigheten.

e MERKNAD: Hvis
tilberedningvarigheten er satt til ‘
00:00, fortsetter matlagingen til du B | 160°cC
stopper den manuelt. Animasjonsskjermen viser:

» Tilberedningstid

end time

*  Temperatur

‘| 5 : 48 | - Start- og sluttid for steking
hour : minute * Informasjon om stekefunksjon.

functions

0 2] @

. . fan assisted cooking
» Trykk pa hgyre knapp for a angi
tilberedningtiden. ol 15:04

: o 1 - |_ @

Tilberedningstiden

» Drei den hgyre knappen den ene
eller den andre veien for a endre

tilberedningtiden.

temperature

155°C 160 °( 165°C-

function temperature time

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

@ 0§ H

Informasjonsskjermen

» Tilberedningen begynner innen
10 sekunder etter siste handling,
eller nar hgyre knapp er trykket.

» Drei venstre knapp mot klokken for
a ga tilbake til forrige innstilling.
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cooking duration

Animasjonsskjermen

» Trykk pa venstre knapp for
a stoppe tilberedningen.

* Trykk pa hayre knapp for a starte/ .
fortsette tilberedningen.

» Drei den hgyre knappen den ene
eller den andre veien for a endre
temperaturen.

* Vri venstre knapp mot klokken,
mens en hvilken som helst
matlagingsfunksjon er aktiv, for
a vise innstillingsskjermen for
ovnsfunksjonen, temperaturen og
steketiden.

+ For a stoppe tilberedningen og .
ga tilbake til hovedmenyen, trykk
pa venstre knapp og drei den mot
klokken.

Automatisk matlaging .

Ready Cook har innebygd, tidligere
bestemte oppskriftsfunksjoner som kan
velges i Automatisk matlaging-menyen.
Du vil bare kunne velge navnet pa
gnsket maltid. Det vil ikke veere mulig &
endre noen av oppskriftsinnstillingene,
inkludert tilberedningsvarighet og
temperatur, da disse automatisk settes
av Ready Cook.

Folg trinnene nedenfor for a utfgre
automatisk matlaging.
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cleaning

¢S

auto
cooking

favorites
<O

manual
cooking

&

seltings

Hovedmenyen

Drei den hgyre knappen den
ene eller den andre veien til
«Automatisk matlaging» er
uthevet.

Trykk pa hgyre knapp for a velge
det uthevede alternativet.

breads and pastry

Matkategorier

Drei den hgyre knappen den
ene eller den andre veien for a
navigere mellom de tilgjengelige
oppskriftene.

Trykk pa hgyre knapp for a velge
det uthevede alternativet.

breads and pastry

baguette




Oppskriftsutvalg

» Drei den hgyre knappen den
ene eller den andre veien for a

navigere mellom de tilgjengelige
oppskriftene. > 500 g 1 000 g

* Trykk pa hgyre knapp for a velge
det uthevede alternativet.

weight

Matvekt

» Drei den hgyre knappen den ene
eller den andre veien for & endre
vektverdien.

ON OFF « Trykk pa heyre knapp for & angi

vekten.

steam aid cooking

Dampinjeksjon end time

» Drei den hgyre knappen den ene
eller den andre veien for & utheve i
Dampinjeksjon «PA» eller «AV». %1 . 43

[o]F] g minute

*  Trykk pa hgyre knapp for a velge

det uthevede alternativet.
» e @ & 0

Tilberedningstiden

» Drei den hgyre knappen den ene
eller den andre veien for & endre
tilberedningtiden.

steam aid cooking

Add 200 ml water
» Trykk pa hgyre knapp for & angi

tilberedningtiden.

B &

¢ Tilsett 200 ml vann i vanntanken. oven shelf weight

» Trykk pa hayre knapp for a tilsette
200 ml vann.

1000g 01:10 | 21:43

Informasjonsskjermen
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» Tilberedningen starter innen
10 sekunder uten aktivitet, eller nar
hayre knapp er trykket.

» Drei venstre knapp mot klokken
for a ga tilbake gjennom forrige
innstillingsskjerm.

* Plasser maten pa midterste hylle
for & oppna de beste resultatene.

Animasjonsskjermen

» Trykk pa venstre knapp for
a stoppe tilberedningen.

* Trykk pa hgyre knapp for a starte
og fortsette tilberedningen.

« For a stoppe tilberedningen og
ga tilbake til hovedmenyen, trykk
pa venstre knapp og drei den mot
klokken.

Favoritter

Det er mulig a lagre de manuelle
matlagingsinnstillingene, slik at

du raskt kan velge de samme
matlagingsinnstillingene nar som
helst. Pa slutten av menyen Manuell
matlaging, etter innstillingen for
tilberedningsvarighet, blir du spurt om
du vil lagre innstillingene til favorittene
dine.

For a opprette en favoritt
matlagingsinnstilling, bruk
redigeringsfunksjonen i Favoritter-

menyen.

For & velge og starte en
favorittfunksjon, fglg trinnene nedenfor.

cleaning

C

favarites

| hovedmenyen

» Drei den hgyre knappen den
ene eller den andre veien til
«Favoritter» er uthevet.

» Trykk pa hayre knapp for a velge
det uthevede alternativet.

favorite 8

& B '} 200°C| % 0045 =i

15:07
Favoritter

» Drei den hgyre knappen den
ene eller den andre veien for a
navigere mellom de tilgjengelige
alternativene.

» Trykk pa hayre knapp for a velge
det uthevede alternativet.
* Innstillingene som er lagret

i favoritten, vises nederst pa
skjermen.
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hayre knapp er trykket.

favorite 8

» Drei venstre knapp mot klokken

e anan D : for & ga tilbake gjennom forrige
innstillingsskjerm.

» Plasser maten pa midterste hylle
for & oppna de beste resultatene.

i 200°C|¥%% 0095 &= 15:07

Kjor/rediger-skjermen
* Drei den hayre knappen for
a utheve «Kjar».

» Trykk pa hayre knapp for a velge
«Kjoar».

end time Animasjonsskjermen

» Trykk pa venstre knapp for &
stoppe tilberedningen.

» Trykk pa hayre knapp for & starte
og fortsette tilberedningen.

» For a stoppe tilberedningen og ga
tilbake til hovedmenyen, trykk pa ven-

Tilberedningstiden stre knapp og drei den mot klokken.

» Drei den hgyre knappen den ene

eller den andre veien for & endre _ . _ o
tilberedningtiden. Hvis du vil redigere noen favorittinnstil-

linger, fglger du trinnene nedenfor.

» Trykk pa hgyre knapp for a angi
tilberedningtiden.

funclion temperature oven shelf

0 cleaning

favorites

Hovedmenyen

» Drei den hgyre knappen den
ene eller den andre veien til
Informasjonsskjermen «Favoritter» er uthevet.
» Tilberedningen starter innen
10 sekunder uten aktivitet, eller nar

Trykk pa hgyre knapp for & velge
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det uthevede alternativet. _
functions

favorite 8 . .
fan assisted cooking
} %% O 15:12
— 1= Ovnsfunksj
® B} 200°C %% 00:45 = vns L_m sjon
- » Drei den hgyre knappen den
Favoritter ene eller den andre veien for &
* Drei den hgyre knappen den navigere mellom de tilgjengelige
ene eller den andre veien for & ovnsfunksjonene.

navigere mellom de tilgjengelige

alternativene. » Trykk pa hgyre knapp for a velge

det uthevede alternativet.
» Trykk pa hayre knapp for a velge
det uthevede alternativet. l‘emperdl‘ure

* Innstillingene som er lagret i den

valgte «Favoritten», vises nederst . 195°( 20 0 0 E 205°C -

pa skjermen.

favorite 8

Temperatur

» Drei den hgyre knappen den
ene eller den andre veien for a
navigere mellom de tilgjengelige
temperaturinnstillingene.

°f Tk 0045 = 1512

» Trykk pa hayre knapp for a velge

Kjor/rediger-skjermen ‘
det uthevede alternativet.

* Drei den hayre knappen for &
utheve «Rediger».

» Trykk pa hgyre knapp for a velge
«Rediger».




» Drei den hgyre knappen den ene
eller den andre veien for & utheve
Boost «PA» eller «AV».

» Trykk pa hayre knapp for a velge
det uthevede alternativet.

cooking duration

00:45

ot O
Tilberedningsvarighet

» Drei den hgyre knappen den ene
eller den andre veien for & endre
tilberedningvarigheten.

* Trykk pa hayre knapp for a angi
tilberedningvarigheten.

oven shelf

& F4

Ovnshylle

» Drei den hgyre knappen den
ene eller den andre veien for &

navigere mellom de tilgjengelige
ovnshyllene.

» Trykk pa hayre knapp for a velge
hyllen

» For samme resultat hver gang, er
informasjon om ovnshylle viktig.

e oven shelf limers

Informasjonsskjermen

* Drei venstre knapp mot klokken
for & ga tilbake gjennom forrige
innstillingsskjerm.

save lo favorites

SONE R —

Lagre til favoritter

* Drei den hgyre knappen for &
utheve «Lagre» (for & lagre
innstillingene) eller «Avbryt» (for a
forkaste inn innstillingene).

» Trykk pa hayre knapp for a velge
det uthevede alternativet.

Rengjoring

Med Vapclean-funksjonen, blir tarkede
rester i ovhen myktnet med damp. For
a utfgre Vapclean, hell et glass vann
pa ovnshylle i bunnen av ovnen, og
folg trinnene nedenfor.
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cleaning duration

00:45

cleaning
| hovedmenyen
+ Drei den hgyre knappen den Varighet for rengjering
ene eller den andre veien til » Drei den hgyre knappen den ene
«Rengjering» er uthevet. eller den andre veien for a endre

» Trykk pa hayre knapp for a velge varigheten for rengjering.

det uthevede alternativet. » Trykk pa hgyre knapp for a angi
varigheten for rengjering.

cleaning end lime

vap clean +

Funksjonsvalgskjermen

V-1 B01;

Trykk pa hgyre knapp for a velge Sluttid for rengjearing

«Vapclean». « Drei den hgyre knappen den ene
eller den andre veien for & endre
sluttiden for rengjering.

» Trykk pa hgyre knapp for a angi
Add 300 ml water sluttiden for rengjaring.

Dampinjeksjon
¢ Tilsett 300 ml vann i vanntanken.

» Trykk pa hayre knapp for a tilsette
300 ml vann.
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vap clean  cleaning
duration

*@ 00:45
Informasjonsskjermen Hovedmenyen
* Rengjgringen starter innen » Drei den hgyre knappen den
10 sekunder uten aktivitet, eller nar ene eller den andre veien til
hgyre knapp er trykket. «Innstillinger» er uthevet.
» Drei venstre knapp mot klokken » Trykk pa hayre knapp for a velge
for a ga tilbake gjennom forrige det uthevede alternativet.

innstillingsskjerm.

language

Sprakmenyen
» Drei den hayre knappen den ene eller

Animasjonsskjermen . . .
) ) den andre veien for & endre sprak.

* Trykk pa venstre knapp for & stoppe . X .
rengjgringen. » Trykk pa hgyre knapp for a angi
gnsket sprak.
* Trykk pa heyre knapp for a starte

og fortsette rengjgringen.

» For & stoppe rengjgringen og ga
tilbake til hovedmenyen, trykk pa . briqhtn ess
venstre knapp og drei den mot
klokken.

Innstillinger FaAOEO @
Innstillingsmenyen lar deg endre
og stille inn dato, klokkeslett,
skjermlysstyrke, alarmtone og
sprakalternativ.

Lysstyrkemenyen

» Drei den hayre knappen den ene eller
den andre veien for a endre skjermens
lysstyrke mellom nivaene 0 og 4.
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* Trykk pa hayre knapp for a angi
skjermens lysstyrke.

buzzer tone

| alarmtonemenyen
« Drei den hgyre knappen den ene

Datomenyen eller den andre veien for & velge
» Drei den hgyre knappen den ene mellom tre forskjellige alarmtoner.
eller den andre veien for & endre

datoen. « Trykk pa hgyre knapp for & angi
gnsket alarmtone.
*  Trykk pa hayre knapp for a angi

datoen.

+ Dato angis i formatet: maned, dag, ar.

software version

Programvareversjon-menyen

Klokkemenyen  Programvareversjonen vises bare
* Drei den hgyre knappen den ene som informasjon. Den kan ikke
eller den andre veien for & endre endres.
klokkeslettet. .
Tastelas
* Trykk pa hgyre knapp for & angi Tastelasen brukes for & unnga
klokkeslettet. utilsiktede endringer i innstillingene til
«  Klokkeslett angis i formatet: minutt ovnen. For a aktivere eller deaktivere
og time. tastelasen, drei den venstre knappen

mot klokken og hold den inne

i 3 sekunder. Mens tastelasen er aktiv,
er det kun «PAJAV»-knappen som kan
aktiveres. Alle andre knapper blir 1ast.
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Stekeperi-
ode (min)
10-15
50-60
15-25
15-25

GRILL
Hylle-
pos.
7
6-7
7

pos. (min)
200
200
200
200

Termostat-

Stekeperio-
de (min)
25-35
25-35
25-35
40-50
45-60

Hylle-
pos.
2-3-4
2-3-4
2-3-4
2
2-3-4

NEDRE-@VRE VIFTE

pos. (°C)
170-190
150-170
150-170
175-200
200

Termostat-

Stekeperio-
de (min)
35-45
30-40
30-40
40-50
45-60

Hylle-
pos.
2-3-4
2-3-4
2-3-4
2
2-3-4

NEDRE-@VRE

pos. (°C)
175-200
200

Termostat-
170-190
170-190
170-190

Stekeperi-
ode (min)
35-45
30-40
25-35
40-50

TURBO
Hylle-
pos.
2-3-4
2-3-4
2-3-4
2

pos. (°C)
170-190
150-170
150-170
175-200

Termostat-

* Stek med grillspyd med kylling ..

SERVISE
Butterdeig
Kake
Kjeks
Stekte
kjettboller
Flytende
mat
Kylling
Blandet mat
Biff

Rist med EasyFix teleskopisk skinne
ned full utvidelse

Teleskopskinnen utvider seg helt for a gi
leg enkel tilgang til maten din.

leleskopskinner

Rengjar tilbehgret ngye med varmt vann,
raskemiddel og en myk, ren klut for farste
ruk.

 Posisjonen til teleskopskinnene pa
risten er sikret med festehankene pa

festene.
' Fjern sidesporet. Se avsnittet «Fjerne
risthyllen».
— N
— )
—D.
D &)
:B
—

 Pa hver av teleskopskinnene finner du
fester pa toppen og bunnen som lar deg
flytte pa skinnene.

 Heng festene til teleskopskinnene pa
referansestrengen til sideristnivaet, og
trykk samtidig pa festene pa bunnen
til du kan hare at festene trykkes inn
i festestrengen til sideristnivaet.

» For aflytte den ma du holde overflaten
foran pa skinnen, og falge de
ovennevnte instruksjonene i revers.
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Tilbehor

Produktet leveres med tilbehgr. Du kan
ogsa bruke tilbehgr fra andre kilder, sa
lenge de er varmebestandige og flam-
mehemmende. Du kan ogsa bruke
glassformer, kakeformer og ovnsbrett
som er egnet for bruk i stekeovn. Falg
produsentens anvisninger nar du bru-
ker annet tilbehgr. Ved bruk av sma
former/brett, settes disse pa grillgitteret,
pa midten av gitteret. Hvis maten som
skal stekes ikke dekker ovnsbrettet helt,
hvis maten kommer rett fra fryseren el-
ler hvis brettet skal brukes til & samle
opp saft fra maten under grilling, kan
det veere brettet endrer fasong. Dette
er grunnet de hgye temperaturene som
oppstar under steking. Brettet vil retur-
nere til sin opprinnelige fasong nar det
er nedkjglt etter stekingen. Dette er en
normal fysisk hendelse som oppstar
under varmeoverfgring. lkke sett varme
glassformer eller servise i kalde omgi-
velser direkte fra stekeovnen, da dette
kan gdelegge formen/serviset. Ikke satt
dem pa kalde eller vate overflater. Sett
formen/serviset pa enn tarr kjskkenklut
og la den avkjgles langsomt. Ved bruk
av grillfunksjonen anbefaler vi (om mu-
lig) at du bruker risten som ble levert
med produktet. Ved bruk av grillrist: Sett
et brett i en av de nederste hyllene for
a muliggjere oppsamling av olje. Vann
kan tilsettes pa brettet for a gjere ren-
gjegringen lettere. Som forklart i de re-
levante delene, ma du aldri forsgke &
bruke den gassdrevne grillen uten var-
meskjold.

Hvis ovnen har en gassdrevet grill, men
grillens varmeskjold mangler, eller hvis
den er skadet og ikke kan brukes, ma
du be om en reservedel fra naermeste
servicesenter.

Ovnstilbehor

Tilbehgret for ovnen din kan variere av-
hengig av produktmodell.

Dypt brett

Det dype brettet er best til & lage
gryteretter.

Sett brettet i et hvilket som helst stativ

og skyv det til enden for a sikre at det er
plassert riktig.

Lavt brett fo i

Det lave brettet er best til baking av
bakverk.

Sett brettet i et hvilket som helst stativ og
skyv det til enden for a sikre at det er riktig
plassert.

Lite brett

Det lille brettet er best til baking av
bakverk.

Plasser brettet i midten av en grillrist.

<>
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Grillrist EasyFix-rist

Grillristen er best til grilling eller for Rengjgr tilbehgret ngye med varmt vann,
behandling av mat i ovnsvennlige vaskemiddel og en myk, ren klut for fgrste
beholdere. bruk.
e 7 E

6 = 5

4 ®

3 : s T2

2 j.——: T

< UE
ADVARSEL L — J

Sett tilbehgret inn i riktig posisjon inne

Plasser risten skikkelig inn i valgt hylle >
i ovnen.

i ovnsrommet, og skyv den inn sa langt
den kommer. +  Gi et mellomrom pa minst 1 cm mellom
viftedekselet og tilbeharet.

»  Veer forsiktig nar du tar ut kjgkkenutstyr
og/eller tilbeher fra ovnen. Varm
mat eller varmt tilbehgr kan fgre til
brannskader.

* Tilbeharet kan bli misformet i varmen.
Nar det har kjglt seg ned igjen vil det fa

tilbake opprinnelig utseende og ytelse.

Stativ med en teleskopskinne med full Plater og rister kan settes pa hvilket

utvidelse som helst niva mellom 1 og 7.
En av hyllene i stativet er fullt teleskopisk,  «  Teleskopskinner kan settes pa niva T1,
den strekker seg helt ut pa kulelagrene for T2.

a gi lett tilgang til maten din.
* Niva 3 anbefales for matlaging pa ett

niva.
» Niva T2 anbefales for matlaging pa ett
nivd med teleskopskinnene.

» Niva 2 og niva 4 anbefales for matlaging
pa to niva.

» Risten for spydet ma settes pa niva 3.

VERDENS - - .
R * Niva T2 brukes for posisjonering av
Luftgardin risten til spydet med teleskopskinnene.

Det patente.rte Luftgardin _ "™ Tilbeher kan variere avhengig av
-systemet hindrer at varm luft kommer i modell.

kontakt med sluttbrukeren ved & skape

en luftgardin nar komfyrdgren apnes.
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RENGJORING OG VEDLI-
KEHOLD AV OVNEN

RENGJORING

Far du begynner & rengjgre ovnen, ma
du sgrge for at alle kontrollknottene er
avslatt og at apparatet er avkjglt. Koble
apparatet fra stremnettet.

Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder partikler som kan ripe opp emal-
jert og malte komponenter i ovnen. Bruk
krembaserte rensemidler eller flytende
rengjgringsmidler som ikke inneholder
partikler. Ettersom etsende kremer,
skurepulver, grov stalull og harde verk-
toy kan skade overflatene, ber disse
ikke brukes. Overskytende vaesker som
renner over kan sette fyr pa ovnen, og
dermed fare til skader pa emaljen. Ren-
gjore sglte veesker umiddelbart. lkke
bruk damprensere for rengjgring av ov-
nen.

Rengjoring av ovnens interigr

Sarg for & koble fra kjgleskapet far du
begynner a rengjgre det. Du vil oppna
best resultat hvis du rengjgr ovnsrom-
met mens ovnen er litt varm. Tark ov-
nen med en myk klut fuktet med sape-
vann etter hver bruk. Tgrk den pa nytt,
denne gangen med en fuktet klut, og
tark etterpa. Full rengjering med tarre
og pulveriserte rengjgringsmidler. Pro-
dukter med rammer av katalytisk emal-
je, trenger ikke rengjgring av bak- og
sidevegger pa den indre rammen behg-
ver ingen rengjgring.

Derimot anbefales deg — avhengig av
bruk — at du bytter dem ut etter en viss tid.

VEDLIKEHOLD

Erstatte ovnslyset

Utskiftning av ovnslampen ma utfgres
av autorisert personell. Pzeren ma ha
en yteevne pa 230V, 25 watt, Type E14,
T300. Fer du skifter ut lampen, skal ov-
nen kobles fra og veere helt avkjgit.

Lampens utforming er ment for bruk
i kjgkkenapparater i husholdningen,
og er ikke egnet for bruk til belysning i
hjemmet.
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SERVICE OG TRANSPORT

KRAV FOR DET PAKKES KLART
TIL SERVICE

Dersom ovnen ikke starter :

Ovnen kan veere frakoblet — det har
veert et stremavbrudd. P4 modeller som
er utstyrt med en tidtaker: Tiden ikke
kan stilles inn.

Dersom ovnen ikke blir varm :

Varmen kan kanskje ikke justeres pa
ovnens varmekontrollbryter.

Dersom ovnslyset ikke tennes :

Sjekk stremtilfgrselen. Lampene ma
sjekkes for a kontrollere om de er de-
fekte. Hvis de er defekte, kan du skifte
dem ut i falge handboken.

Steking (hvis nedre eller gvre del ikke
steker jevnt):

Sjekk hyllenes plassering, stekeperiode
og varmeinnstillinger i henhold til hand-
boken.

Dersom du fortsatt opplever problemer
med produktet, kan du ringe til et «auto-
risert serviceverksted».

TRANSPORTRELATERT INFOR-
MASJON

Hvis du trenger transport:

Oppbevar esken produktet ble levert i,
og bruk denne esken nar produktet ma
transporteres. Fglg eskens anvisninger
for transport. Tape fast ovnens gvre de-
ler, hetter og hoder og kasserollestativ
til stekepanelene.

Sett et papir mellom det gvre dekselet

og ovnspanelet, dekk til det gvre dek-
selet, og tape deretter fast til ovnens
sideflater.

Tape papp eller papir til forsiden pa ov-
nens utvendige glass slik at det beskyt-
ter glasset mot brettene og grillen under
transport. Tape ogsa ovnens deksler
fast til sideveggene.

Dersom du ikke har ovnens originalem-
ballasje :

Veer obs pa ovnens utvendige overflater
(glass- og malte overflater) for & unnga
mulige stgt/slag.
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Szanowni Klienci,

Naszym celem jest zaoferowanie Wam produktéw o wysokiej jakosci, ktdre spet-
nig Wasze oczekiwania. Opisywane urzadzenie zostato wyprodukowane w nowo-
czesnych zaktadach i dokladnie przetestowane pod wzgledem jakosci. Niniejsza
instrukcja zostata opracowana w celu utatwienia obstugi urzadzenia, ktére wy-
produkowano z wykorzystaniem najnowszej technologii gwarantujgcej zaufanie i
maksymalng wydajnos¢. Przed przystgpieniem do korzystania z urzgdzenia nalezy
uwaznie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg, poniewaz zawiera podstawowe infor-
macje dotyczgce bezpiecznej instalacji, konserwaciji i obstugi. W sprawie instalacji
urzgdzenia nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego autoryzowanego serwisu.
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Spis tresci

Wyglad i wymiary urzadzenia
Ostrzezenia

Przygotowanie do instalacji i obstugi
Korzystanie z piekarnika

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia
Serwisowanie i przewozenie
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WYGLAD | WYMIARY URZADZENIA

Panel sterowania

Uchwyt

Drzwi piekarnika

Dolny element grzejny
(z tytu piyty)

Gorny element grzejny (z tytu ptyty)

—=
Grill r —) o o '
elektryczny — X\ Podswietlenie piekarnika
— — f
Taca
Ruszt ) [[=

Kratka wylotu powietrza
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZ-
PIECZENSTWA

PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY
UWAZNIE PRZECZYTAC CALA INSTRUK-
CJE, ANASTEPNIE PRZECHOWYWAC JA
W DOSTEPNYM MIEJSCU NA WYPADEK
POZNIEJSZYCH WATPLIWOSCI.

NINIEJSZA  INSTRUKCJA ~ ZOSTALA
OPRACOWANA Z MYSLA O DLA KILKU
MODELACH URZADZENIA. ZAKUPIONY
PIEKARNIK MOZE NIE OBSLUGIWAC
NIEKTORYCH FUNKCJI OPISANYCH W
NINIEJSZEJ INSTRUKCJI. CZYTAJAC
INSTRUKCJE, OBSLUGI, NALEZY ZWRA-
CAC SZCZEGOLNA UWAGE NA PODANE
WARTOSCI LICZBOWE.

Ogolne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

* Urzgdzenie to moze by¢
obstugiwane przez dzie-
ci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby z obnizonymi
zdolnosciami fizycznymi,
zmystowymi bagdz umysto-
wymi, a takze przez osoby
bez doswiadczenia i wie-
dzy na temat obstugi, jesli
pozostajg pod nadzorem
opiekundw bgdz zostaty
szczegbtowo poinstruowa-
ne o sposobie bezpieczne-
go uzywania urzadzenia |
rozumiejq ryzyka zwiazane
Z niewtasciwym uzyciem.

Dzieci nie powinny wyko-
rzystywac urzgdzenia do
zabawy. Dzieci nie po-
winny czysci¢ urzadzenia
ani wykonywac czynnosci
konserwacyjnych, jesli po-
zostajg bez nadzoru.
OSTRZEZENIE: Urzadze-
nie i jego dostepne ele-
menty silnie nagrzewaja sie
podczas gotowania. Nale-
zy zachowac szczegolng
ostroznosc¢, aby nie doty-
kac elementow grzejnych.
Dzieci ponizej 8 roku zycia
nie nalezy dopuszczac w
poblize urzagdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym
nadzorem opiekundw.
OSTRZEZENIE: Zagro-
zenie pozarem: nie wolno
przechowywac zadnych
przedmiotow na po-
wierzchniach przeznaczo-
nych do gotowania.

OSTRZEZENIE: W
przypadku pekniecia po-
wierzchni nalezy wytgczy¢
urzadzenie, aby unikng¢
mozliwosci porazenia pra-
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dem elektrycznym.

» Urzadzenie nie jest prze-
znaczone do obstugi za
pomocg zewnetrznego
wigcznika czasowego lub

oddzielnego systemu zdal-

nego sterowania.

» Podczas pracy urzgdze-
nie jest gorgce. Nalezy
zachowac szczegodlng
ostroznosc, aby nie doty-
kac elementow grzejnych
wewnatrz piekarnika.

* Podczas normalnej eks-
ploatacji uchwyty wykorzy-
stywane w krotkim czasie

mog3 sie silnie nagrzewac.

* Nie nalezy stosowac srod-
kow do szorowania ani
innych srodkéw powodu-
jacych zadrapania, ktore
mogtyby uszkodzi¢ szkla-
ne drzwiczki lub inne po-
wierzchnie piekarnika.

* Do czyszczenia urzadze-
nia nie nalezy stosowac
odkurzaczy parowych.

« OSTRZEZENIE: Przed
wymiang lampy sprawdz
czy zostato wytgczone

zasilanie urzadzenia, aby
unikng¢ porazenia pragdem
elektrycznym.
OSTRZEZENIE: Podczas
gotowania lub grillowania
potraw dostepne elementy
piekarnika moga by¢ gorg-
ce. Mate dzieci nie powinny
zblizac sie do urzgdzenia.

» Urzadzenie zostatlo wyprodukowa-

ne zgodnie ze wszystkimi krajowymi
oraz miedzynarodowymi normami i
przepisami.

» Czynnosci konserwacyjne i naprawy

nalezy powierza¢ wytgcznie pracow-
nikom autoryzowanego serwisu. In-
stalacja i naprawy przeprowadzone
przez osoby inne niz pracownicy au-
toryzowanego serwisu mogg zagra-
za¢ bezpieczenstwu uzytkownikow
urzgdzenia. Wszelkie zmiany i mody-
fikacje specyfikacji moga by¢ niebez-
pieczne pod wieloma wzgledami.
Przed przystgpieniem do instalacji
nalezy sprawdzi¢ lokalne warunki
dystrybugji (rodzaj i cisnienie gazu,
napiecie i czestotliwos¢ sieci elek-
trycznej) oraz zgodnos¢ z wyma-
ganiami  dotyczgcych urzgdzenia.
Wymagania dotyczace urzgdzenia
znajdujg sie na etykiecie.

« OSTRZEZENIE: Urzadzenie prze-

znaczone jest wytgcznie do go-
towania potraw w gospodarstwie
domowym i nie powinno by¢ wykorzy-
stywane w innych celach lub zastoso-
waniach, np. do uzytku komercyjnego
lub ogrzewania pomieszczenia.

Nie nalezy unosi¢ ani przesuwac
urzadzenia ciggngc za uchwyt na
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drzwiczkach.

+ Zeby zapewniC bezpieczenstwo, na-
lezy przeprowadzi¢ wszystkie moz-
liwe pomiary. Poniewaz szkio moze
pekng¢, podczas czyszczenia nalezy
zachowa¢ szczegodlna ostroznose,
aby nie zadrapac powierzchni drzwi-
czek. Nie nalezy uderzac ani stuka¢ o
szkio innym wyposazeniem.

Upewnij sie, ze przewod zasilajgcy
nie zostat scisniety podczas instala-
cji. Wymiane uszkodzonego kabla
zasilajgcego nalezy powierzy¢é pro-
ducentowi urzgdzenia, pracownikom
autoryzowanego serwisu lub podob-
nie wykwalifikowanym osobom, aby
unikng¢ zagrozen.

Jesli drzwiczki piekarnika pozostajg
otwarte, dzieci nie powinny wspinaé
sie lub siada¢ na nich.

Ostrzezenia dotyczace instalacji

* Nie wolno korzysta¢ z urzgdzenia, do-
poki jego instalacja nie zostanie cat-
kowicie zakonczona.

Instalacje urzadzenia i uruchomienie
powinien przeprowadzi¢ personel au-
toryzowanego serwisu. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie
szkody powstate na skutek niewtasci-
wej lokalizacji i instalacji urzadzenia
przez osoby nieupowaznione.

Po rozpakowaniu urzgdzenia nale-
zy upewni¢ sie, ze nie zostato ono
uszkodzone podczas przewozenia.
W przypadku stwierdzenia jakichkol-
wiek usterek nie wolno korzysta¢ z
urzadzenia i natychmiast skontakto-
wac sie z przedstawicielem autoryzo-
wanego serwisu. Poniewaz materiaty
wykorzystane do opakowania urzg-
dzenia (folia, zszywki, styropian itp.)
mogg by¢ niebezpieczne dla dzieci,
nalezy je natychmiast zebrac i usu-
nac.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed
wptywem czynnikbw atmosferycz-

nych. Nie nalezy naraza¢ urzadzenia
na dziatanie $wiatta stonecznego,
deszczu, Sniegu itp.

Materialy znajdujgce sie w poblizu
urzgdzenia (obudowa) powinny by¢
odporne na temperature minimum
100°C.

Podczas eksploatacji

Przy pierwszym uruchomieniu piekar-
nik moze emitowac pewien zapach z
materiatow izolacyjnych i elementow
grzejnych. Dlatego przed uzyciem na-
lezy uruchomic pusty piekarnik na 45
minut przy maksymalnym ustawieniu
temperatury. Rdéwnoczesnie nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje
pomieszczenia, w ktorym urzgadzenie
zostato zainstalowane.

Podczas pracy zewnetrzne i we-
wnetrzne powierzchnie piekarnika
silnie sie nagrzewajg. Otwierajgc
drzwiczki piekarnika, nalezy cofhgé
sie, aby unikng¢ gorgcej pary wydo-
stajgcej sie z wnetrza urzgdzenia. W
przeciwnym razie moze to doprowa-
dzi¢ do poparzenia.

Podczas pracy piekarnika nie nalezy
wktada¢ do niego ani umieszcza¢ w
poblizu fatwopalnych lub wybucho-
wych materiatdw.

Do wyjmowania i ponownego wkita-
dania potraw nalezy zawsze uzywacé
rekawic kuchennych.

Nie nalezy odchodzi¢ od piekarnika
podczas gotowania z uzyciem statych
lub ptynnych olejow. Oleje mogg spo-
wodowa¢ pozar w przypadku nad-
miernego podgrzania. Ognia spowo-
dowanego gorgcym olejem nie wolno
polewa¢ wodg. Nakryj rondelek lub
patelnie pokrywkg, aby zadusi¢ po-
wstaty ogien, a nastepnie wytgcz pie-
karnik.

Jesli urzgdzenie nie bedzie uzywa-
ne przez diugi czas, nalezy odigczy¢
przewod zasilajgcy od gniazdka elek-

PL-102



trycznego. Gtoéwny wigcznik nalezy
ustawi¢ w pozycji wytgczonej. Jesli
urzgdzenie nie jest wykorzystywane,
nalezy rowniez zakreci¢ zawér gazu.
Sprawdz, czy pokretta regulacyj-
ne urzgdzenia znajdujg sie zawsze
w potozeniu ,0” (praca zatrzymana),
jesli urzadzenie nie jest uzywane.
Tace pochylajg sie przy wysuwaniu.
Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie
rozla¢ gorgcego ptynu.

Jesli drzwiczki lub szuflada piekarnika
sg otwarte, nie wolno niczego zosta-
wi¢ na nich. Mogtoby to doprowadzi¢
do zachwiania urzgdzenia lub uszko-
dzi¢ pokrywe.

W szufladzie nie wolno umieszczaé
ciezkich przedmiotéw Ilub tatwopal-
nych materiatow (nylon, plastikowe
torby, papier, tkaniny itp.). Dotyczy to
rowniez naczyh kuchennych z plasti-
kowymi elementami (np. uchwytami).
Nie nalezy wiesza¢ recznikow, Scie-
rek do naczyn lub ubran na urzadze-
niu lub jego uchwytach.

Zaleca sie stosowanie miekkiej
wody, aby unikng¢ nadmiernej ilosci
kamienia pozostajgcego z czasem
w uktadzie wytwarzania pary.

Do sprawdzenia twardosci wody
nalezy wykorzysta¢ dostarczony

w zestawie papier testowy

i ponizsza tabele. Papier testowy
nalezy przytrzymac¢ w wodzie przez
3 sekundy i wyjgc¢ po 1 minucie,
gdy paski na papierze stang sie
widoczne.

Paski testowe Twardo$¢ wody
4-5 paskow Migkka
niebieskich

1 pasek czerwony Nieco twarda

2 paski czerwone Srednio twarda

3 paski czerwone Twarda
4-5 paskow Bardzo twarda
czerwonych

» Ustawienie nieprawidtowego
stopnia twardosci wody moze mie¢
negatywny wptyw na dziatanie
i trwato$¢ urzgdzenia.

* Nie wolno stosowac innych ptynéw
niz niegazowana woda.

* Nie wolno stosowac gorgcej wody.

» Zbiornik na wode powinien
by¢ zamkniety podczas pracy
piekarnika.

+ Jedli piekarnik jest goragcy i drzwiczki
piekarnika zostang otwarte,

Z urzgdzenia moze wydobywac sie
gorgca para. Dlatego nie wolno sta¢
ani dzieci nie powinny przebywaé

w poblizu urzadzenia podczas
otwierania drzwiczek piekarnika.

* Aby unikng¢ nadmiernej ilosci
kamienia pozostajgcego we wnetrzu
piekarnika nalezy oczysci¢ wnetrze
po kazdym uzyciu.

» Po zakonczeniu procesu gotowania
nalezy usung¢ pozostatg wode
z systemu. W tym celu wybierz
.Yes” (tak), jesli po zakonczeniu
procesu gotowania w oknie pojawi
sie pytanie, czy przeprowadzi¢ takg
operacje. Podczas tej operacji nie
pozostawiaj niczego w piekarniku.

Podczas czyszczenia i konserwacji

* Przed rozpoczeciem czyszczenia lub
konserwacji nalezy zawsze wytgczy¢
zasilanie urzgdzenia. Do powyzszych
czynno$ci mozna przystgpi¢ po odtg-
czeniu wtyczki kabla zasilajgcego od
sieci elektrycznej lub ustawieniu gtéw-
nego wytgcznika sieciowego w pozycji
wytgczone;.

* Nie wolno demontowac pokretet re-
gulacyjnych, aby oczysci¢ panel ste-
rowania.

« ABY ZACHOWAC WYDAJNOSC |
BEZPIECZENSTWO URZADZENIA,
ZALECAMY KORZYSTANIE WY-
LACZNIE Z ORYGINALNYCH CZE-
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SCl ZAMIENNYCH ORAZ USLUG
AUTORYZOWANEGO SERWISU W
RAZIE KONIECZNOSCI.

PRZYGOTOWANIE DO INSTALA-
CJI 1 OBSLUGI

Ten nowoczesny, funkcjonalny i prak-
tyczny piekarnik, wyprodukowany z
najwyzszej jakosci elementéw i mate-
riatdw, spetni Twoje oczekiwania pod
kazdym wzgledem. Nalezy konieczne
przeczyta¢ niniejszg instrukcje, aby
prawidtowo korzystaé z urzagdzenia i
unikng¢ ewentualnych problemoéw w
przysztosci. Informacje podane ponizej
obejmujg zasady niezbedne do pra-
widtowego ustawienia i serwisowania
urzgdzenia. Instrukcje powinny prze-
czytac osoby instalujgce urzgdzenie.

SKONTAKTUJ SIE Z AUTORYZOWA-
NYM SERWISEM W CELU INSTALA-
CJI PIEKARNIKA

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI
PIEKARNIKA

- Klika punktéw wymaga szczegdlnej
uwagi podczas wyboru miejsca in-
stalacji piekarnika. Nalezy wzig¢ pod
uwage nasze ponizsze zalecenia, aby
unikng¢ wszelkich probleméw i nie-
bezpiecznych sytuacji, ktérej mogtyby
sie pojawic poznie;j!

- Wybierajgc miejsce instalacji piekar-
nika, nalezy pamieta¢, aby w poblizu
urzgdzenia nie znajdowaty sie fatwo-
palne lub wybuchowe materiaty, jak
zastony, olej, tkaniny itp., ktére szyb-
ko mogg spowodowac pozar.

- Meble otaczajgce piekarnik powinny

PL-

by¢ wykonane z materiatdw odpor-
nych na temperature powyzej 50°C.

Wymagane zmiany szafek $ciennych i
wyciggoéw nad wbudowanym urzadze-
niem oraz minimalne odlegtosci od ptyty
piekarnika zostaty pokazane na Rys. 1.
Odpowiedni wycigg powinien znajdo-
wac sie na wysokosci minimum 65 cm
od ptyty grzejnej. W przypadku braku
wyciggu ta wysoko$¢ nie powinna by¢
mniejsza niz 70 cm.
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INSTALACJA PIEKARNIKA
PRZEZNACZONEGO DO ZABU-
DOWY
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Wsun piekarnik do szafki, popychajgc
ja do przodu. Otwérz drzwiczki piekarni-
ka i wtdz 2 sruby do otwordw znajduja-
cych sie na ramie piekarnika. Jesli rama
urzgdzenia zetknie sie z drewniang po-
wierzchnig szafki, dokreé¢ sruby.

Blat kuchenny

/r
min min. W
50 mnf 22 ™ ‘

Ptyta grzejna przezna-
czona do zabudowy

Piekarnik do
zabudowy

Jesli piekarnik zostanie zainstalowany
pod piytg grzejng, odlegto$¢ miedzy
blatem kuchennym i panelem gérnym
powinna wynosi¢ minimum 50 mm,
a odlegto$¢ miedzy blatem kuchennym
i gorng czescig panelu sterowania mini-
mum 25 mm.

INSTALACJA ELEKTRYCZNA | ZA-
BEZPIECZENIE PIEKARNIKA PRZE-
ZNACZONEGO DO ZABUDOWY

Podczas przeprowadzania instalacji elek-
trycznej nalezy postepowac zgodnie ze
wskazdwkami podanymi ponizej:

- Przewdd uziemienia nalezy podigczyé
przy pomocy $ruby oznaczonej symbo-
lem uziemienia. Podtgczenie przewodu
zasilajgcego powinno by¢ zgodne z po-
danym na Rys. 6. W przypadku braku
wyjscia uziemienia wymaganego zgodnie
Z przepisami w miejscu instalacji, nalezy
natychmiast porozumie¢ si¢ z persone-
lem autoryzowanego serwisu.

- Wyjsécie uziemienia powinno znajdowaé
sie w poblizu urzgdzenia. Nie wolno sto-
sowac przedtuzaczy.

- Kabel zasilajacy nie powinien stykac sie z
goraca powierzchnig urzadzenia.

- W przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia
przewodu zasilajgcego nalezy porozu-
mie¢ sie z personelem autoryzowanego
serwisu. Wymiane uszkodzonego kabla
zasilajgcego nalezy powierzy¢ personelo-
wi autoryzowanego serwisu.

- Instalacje elekiryczng urzgdzenia powi-
nien przeprowadzi¢ personel autoryzowa-
nego serwisu. Nalezy zastosowac prze-
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wad zasilajgcy typu HOSVV-F.
Nieprawidtowo przeprowadzona insta-
lacja elektryczna moze spowodowac
uszkodzenie urzgdzenia. Tego rodzaju
uszkodzenia nie podlegajg gwarancji.

Urzagdzenia przystosowane jest do podtg-
czenia do zrodha zasilania o napieciu 220-
240 V~. Jesli napiecie w sieci elektrycznej
rozni sie od podanej powyzej wartosci,
nalezy natychmiast porozumie¢ sie per-
sonelem autoryzowanego serwisu.

Producent urzadzenia oswiadcza,
ze nie ponosi odpowiedzialnosci za
wszelkiego rodzaju uszkodzenia i stra-
ty powstate na skutek niezgodnosci
z normami dotyczacymi bezpieczen-
stwa!

Instalacje elektryczng urzgdzenia powi-
nien przeprowadzi¢ personel autoryzowa-
nego serwisu. Urzgdzenia przystosowane
jest

do podtgczenia do zrédta zasilania o na-
pieciu 220-240V~. Jesli napiecie w sieci
elektrycznej rézni sie od podanej powyzej
wartosci, nalezy natychmiast porozumie¢
sie personelem autoryzowanego serwi-
su. Opisywane urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku z wtyczkg podtgczong do
gniazdka elektrycznego lub statym pod-
tgczeniem do zrodta zasilania. Pomigdzy
urzgdzeniem i zrodtem zasilania koniecz-
ne jest zainstalowanie przetgcznika 2-bie-
gunowego, ktéry posiada odstep przynaj-
mniej 3 mm migdzy stykami (obcigzenie
20 A, z funkcjg opdznienia).
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3.4 OGOLNE OSTRZEZENIA
I SRODKI OSTROZNOSCI

Opisywane urzadzenie zostato wyprodu-
kowane zgodnie z odpowiednimi srodkami
ostroznosci dotyczgcymi urzgdzen elek-
trycznych. Czynnosci konserwacyjne i na-
prawy urzgadzenia powinien przeprowadzi¢
personel autoryzowanego serwisu prze-
szkolony przez producenta. Instalacja i na-
prawy przeprowadzane z pominieciem tych
zasad mogg by¢ niebezpieczne.

Zewnetrzne powierzchnie piekarnika silnie
sie nagrzewajg podczas pracy. Elementy
nagrzewajg wewnetrzng powierzchnie pie-
karnika i wydostajgca sie para jest bardzo
gorgca. Te czesci piekarnika utrzymujg wy-
sokg temperature przez pewien czas nawet
po wytgczeniu piekarnika. Nie wolno doty-
kac gorgcych powierzchni. Dzieci nie powin-
ny zbliza¢ sie do urzadzenia.

Zeby korzystaé z piekarnika, nalezy za po-
mocg przyciskdw ustawic¢ funkcje i tempera-
ture oraz zaprogramowac timer. W przeciw-
nym razie piekarnik nie bedzie dziata¢:

Na otwartych drzwiczkach piekarnika nie
wolno umieszczac jakichkolwiek przedmio-
tow. Mogtoby to zakioci¢ rownowage urza-
dzenia lub spowodowac uszkodzenie drzwi-
czek.

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, odtgcz je
od zrodta zasilania.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wptywem
czynnikdw atmosferycznych. Nie nalezy
naraza¢ urzgdzenia na dziatanie Swiatta sto-
necznego, deszczu, $niegu, pylu itp.

Korzystanie z przyciskow steruja-
cych funkcjami piekarnika

Funkcje piekarnika

* Funkcje piekarnika mogg réznic¢ sie w za-
leznosci od zakupionego modelu.

. | Podswietlenie piekarnika:
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Zostanie wigczone tylko podswietlenie pie-
karnika, ktére bedzie Swieci¢ sie podczas
wszystkich trybdw pracy.

®
¢ | Tryb rozmrazania:

Zostang wigczone $wiatta ostrzegawcze,
wentylator rozpocznie prace.

Zeby skorzystaé z trybu rozmrazania,
umies¢ zamrozong potrawe w piekamiku
na pdice znajdujgcej na trzecim poziomie od
dotu. Zalecane jest umieszczenie tacy pod
rozmrazang potrawa, aby zgromadzi¢ wode
powstajgcg na skutek rozmrazania lodu. Ten
tryb pracy nie stuzy do gotowania ani pie-
czenia potraw, ale tylko do ich rozmrazania.

@ Tryb Turbo

Zostang wtgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, okragty element grzejny
oraz wentylator rozpoczng prace.

Tryb Turbo umozliwia réwnomierny rozktad
ciepta w piekarniku. Wszystkie potrawy
umieszczone w prowadnicach zostang row-
nomiernie upieczone. Zaleca sie rozgrze-
wanie piekarnika przez ok. 10 minut.

Tryb statyczny:

Zostang wigczone termostat oraz $Swiatta
ostrzegawcze, dolne i gérne elementy grzej-
ne rozpoczng prace. W trybie statycznym
emitowane jest ciepto, ktére zapewnia od-
powiednie przygotowanie jedzenia umiesz-
czonego w dolnej i gérnej czesci piekarnika.
Ten tryb jest idealny do przygotowywania
ciast, zapiekanek makaronowych, lasagnii
czy pizzy. Zaleca sie rozgrzewanie piekar-
nika przez 10 minut. W tym trybie najlepiej
przygotowywac jedzenie na tylko jednej pot-
ce piekarnika.

® | Tryb termoobiegu:

Zostang witgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, gorny i dolny element grzejny
oraz wentylator rozpoczng prace.

Ten tryb zapewnia dobre rezultaty podczas
pieczenia ciast. Pieczenie odbywa sie przy
pomocy dolnego i gémego elementu grzejnego
oraz wentylatora zapewniajgcego cyrkulacje
powietrza, co przynosi efekt nieco podobny do
grillowania potraw. Zaleca sie rozgrzewanie
piekarnika przez ok. 10 minut.

N ad

Tryb grillowania:

Zostang wigczone termostat oraz Swiatta
ostrzegawcze, grillujgcy element grzejny
rozpocznie prace. Ten tryb umozliwia
grillowanie potraw i opiekanie pieczywa.
Wykorzystaj potki ustawione na gérnych
poziomach piekarnika. Posmaruj ruszt cienkg
warstwg oleju, by zapobiec przywieraniu
produktow, i umies¢ jedzenie na srodku kratki.
Pod spodem nalezy zawsze umiescic¢ tace, na
ktdrej zgromadzi sie kapigcy tluszcz lub olej.
Zaleca sie rozgrzewanie piekarnika przez ok.
10 minut. Ostrzezenie: Podczas grillowania
drzwiczki piekarnika muszg by¢ zamkniete, a
temperatura powinna by¢ ustawiona na 190°C.

Nl

Tryb szybkiego grillowania:

Zostang wigczone termostat oraz Swiatta
ostrzegawcze, grillujgcy i gérny element
grzejny rozpoczng prace. Tryb doskonaty
do szybkiego grillowania i przyrumienienia
wiekszych produktéw, na przyktad mies.
Wykorzystaj potki ustawione na goérnych
poziomach piekarnika. Posmaruj ruszt cienka
warstwg oleju, by zapobiec przywieraniu
produktéw, i umiesé jedzenie na srodku kratki.
Pod spodem nalezy zawsze umiesci¢ tace, na
ktérej zgromadzi sie kapigcy tluszcz lub olej.
Zaleca sie rozgrzewanie piekarnika przez ok.
10 minut. Ostrzezenie: Podczas grillowania
drzwiczki piekarnika muszg by¢ zamkniete, a
temperatura powinna by¢ ustawiona na 190°C.

VZV Tryb podwéjnego grilla

i termoobiegu:
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Zostang wigczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, grill i dolny element grzejny
oraz wentylator rozpoczng prace.

Ten tryb przeznaczony jest do szybkiego
grillowania wiekszych produktéw. Gérny
grill oraz goérny element grzejny pracujg z
termoobiegiem, aby zapewni¢ odpowiednie
przygotowanie potrawy.

Wykorzystaj pétki ustawione na gornych
poziomach piekarnika. Posmaruj ruszt cienkg
warstwg oleju, by zapobiec przywieraniu
produktow, i umiesé jedzenie na srodku kratki.
Pod spodem nalezy zawsze umiesci¢ tace,
na ktérej zgromadzi sie kapigcy ttuszcz lub
olej. Zaleca sie rozgrzewanie piekarnika przez
ok. 10 minut.

Ostrzezenie: Podczas grillowania drzwiczki
piekarnika muszg by¢ zamkniete, a
temperatura powinna by¢ ustawiona na 190°C.

Tryb pieczenia pizzy:

Zostang wtgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, okragly i dolny element grzejny
oraz wentylator rozpoczng prace.

Tryb termoobiegu i dolnego ogrzewania
jest doskonaty do przygotowywania potraw,
jak pizza, w stosunkowo krotkich czasie.
Termoobieg zapewnia rownomierny rozktad
ciepta w piekarniku, a dolny element grzejny
umozliwia pieczenie ciasta na pizze.

Nalezy unikac otwierania drzwiczek piekarnika
podczas przygotowania potraw.

Ostrzezenie: Podczas grillowania

drzwiczki piekarnika muszg by¢
zamkniete, a temperatura powinna by¢
ustawiona na 190°C.

Funkcja recznego wspomagania
gotowania para:

Ta funkcja moze zostac wykorzystana w
dowolnym procesie gotowania z funkcjami.

Przydatna do gotowania wszystkich
rodzajow warzyw, mniejszych kawatkow
migsa, owocow i dodatkow (ryz, makaron).
Zalety:

» Chrupigca i ISnigca powierzchnia potraw

* Minimalne straty wody

* Prawie bez utraty skladnikow
odzywczych

» Niskottuszczowe przyrzadzanie potraw

Mozesz wybrac zadang funkcje i stezenie

pary. Tabela stezenia pary znajduje sie na

nastepnej stronie.

Napetnianie zbiornika na wode

* Pojemnos¢ zbiornika na wode
wynosi 300 ml. Taka ilo$¢ wody
umozliwia przeprowadzenie 3 cykli
wspomagania gotowania para.
Kazdy cykl zuzywa okoto 100 ml
wody.

e —

» Nacisnij ostone zbiornika na wode,
aby jg otworzy¢.
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* Nieznacznie wysun zbiornik na wode.

Zbiornika nie wolno wysungc¢

catkowicie.

* Przed uzyciem piekarnika dodaj
minimum 100 ml wody do zbiornika.

Maksymalny poziom wody

oznaczony jest symbolem ,MAX”

na zbiorniku.

Stezenie pary

llo$¢ wody

1 wtry$nigcie pary

Dodaj 100 ml wody

2 wtrysnigcie pary

Dodaj 200 ml wody

3 wtrys$nigcie pary

Dodaj 300 ml wody

Automatyczne
wtryskiwanie pary

Dodaj 100 ml wody

» Nacisnij ostone zbiornika, aby jg
zamkngc.

Funkcja Vapclean+:

Funkcja Vapclean+ umozliwia

tatwe czyszczenie. Funkcje
mozna znalez¢ w menu ,Cleaning”
(czyszczenie). Przed uruchomieniem
funkgji nalezy doda¢ 300 ml wody do
zbiornika. Aby doda¢ wody, nalezy
wykonac¢ czynnos$ci zgodnie z opisem
sekcji ,Napetnianie zbiornika na wode”.

0SZCZEDNOSC ENERGII

Zmniejszenie ilosci ptynu lub tluszczu
skraca czas przygotowania potrawy.
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Przycisk wyboru trybu pracy

Lewe pokretto

Dtugie nacisniecie: wt./wyt.

Krétkie nacisniecie: pauza
w gotowaniu

Obrot w prawo: blokada przyciskow

Obrét w lewo: cofnij/wré¢ do
poprzedniego menu

Prawe pokretto

Nacisniecie: wybdr/rozpoczecie gotowania/
uruchomienie recznego dodawania pary

Obrot w prawo: Przewijanie menu /
zwiekszenie temperatury

Obrét w lewo: przewijanie menu/
zmniejszenie temperatury
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KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Programy automatycznego gotowania
Ready Cook zostaty zaprojektowane na
zasadach umozliwiajgcych uzytkownikom
amatorom fatwe wdrazanie profesjonal-
nych przepiséw kulinarnych przy pomocy
funkcji automatycznego gotowania, a takze
umozliwiajgcych gospodyniom domowym
wdrazanie wtasnych przepiséw dzieki
potgczeniu funkcji recznego gotowania.
Wykorzystanie przyjaznego dla uzytkow-
nika interfejsu wspomaganego kolorowym
wyswietlaczem TFT zwigksza atrakcyjno$¢
piekarnikéw Ready Cook w poréwnaniu z
innymi piekarnikami dostepnymi na rynku.
Ponizej zostaty opisane programy Ready
Cook, jak gotowanie reczne, gotowanie
automatyczne, ulubione czyszczenie i
ustawienia.

Tryb recznego gotowania:

Uzytkownik moze w prosty sposob skonfi-
gurowac dowolne ustawienie w trybie recz-
nego gotowania. Mozesz wybra¢ 7 réznych
funkciji gotowania, ustawienie temperatury,
funkcje przyspieszonego podgrzewania
(Boost), ustawienie czasu przygotowania
potrawy i zakohczenia procesu.

Dzieki uniwersalnym funkcjom recznego
gotowania uzytkownicy mogg przygoto-
wac wiasne potrawy zgodnie ze swoimi
upodobaniami.

Zeby przygotowaé potrawe w trybie recz-
nego gotowania, nalezy przeprowadzi¢
ponizej wymienione czynnosci.

Wykorzystanie panelu sterowania
Smart LCD

Programy Ready Cook zostaty zaprojekto-
wane, aby pomo¢ uzytkownikom ama-
torom tatwe wdrazanie profesjonalnych
przepiséw kulinarnych przy pomocy funkcji
automatycznego gotowania.

Ponizej zostaty opisane programy Ready
Cook, jak gotowanie reczne, gotowanie

automatyczne, ulubione i czyszczenie,
oraz ustawienia.

Tryb recznego gotowania

Mozesz dostosowac kazde ustawienie
procesu gotowania w trybie recznego
gotowania (obejmujgcym 7 réznych funkgji
gotowania), ustawienie temperatury,
ustawienie funkcji przyspieszonego
podgrzewania (Boost), ustawienie czasu
przygotowania potrawy i zakonczenia
procesu. Wykonaj ponizsze czynnosci,
aby wybiera¢ elementy menu recznego
gotowania.

Menu giéwne

» Obracaj prawe pokretto w prawg
lub lewg strone, dopdki nie zostanie
podswietlona opcja ,Manual
Cooking” (reczne gotowanie).

» Nacisnij prawe pokretto, aby wybraé
podswietlong opcje.

functions

o

fan assisted cooking
C 3 O @ 20:27
Funkcje piekarnika
» Obrd¢ prawe pokretto w prawg lub

lewg strone, aby wybiera¢ dostepne
funkcje piekarnika.

PL - 111



* Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

steam aid cooking

J ON ©FF

5 O

Wspomaganie gotowania para

» Obracaj prawe pokretto w prawg
lub lewg strone, aby podswietli¢
»LON” (wt.) lub ,OFF” (wyt.)
wspomagania gotowania parg.

* Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

steam aid cooking

1 steam injection

» Nacisnij prawe pokretto, aby
wybrac¢ opcje ,1 steam injection”
(1 wtrysniecie pary).

steam aid cooking

Add 100 ml water

Dodaj 100 ml wody do zbiornika na wode.

» Nacisnij prawe pokretto, aby wybrac
opcje ,Add 100 ml water” (dodaj
100 ml wody).

steam aid cooking

2 steam injection

»  Obroc¢ prawe pokretto jeden
raz, aby wybrac¢ opcje ,2 steam
injection” (2 wtrysniecia pary).

* Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

steam aid cooking

Add 100 ml water

» Dodaj 200 ml wody do zbiornika na
wode.

» Nacisnij prawe pokretto, aby dodac
200 ml wody.

steam aid cooking

3 steam injection

» Obroc¢ prawe pokretto jeden
raz, aby wybrac¢ opcje ,.3 steam
injection” (3 wtrysniecia pary).

Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.
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steam aid cooking

Add 300 ml water

Dodaj 300 ml wody do zbiornika na
wode.

Nacisnij prawe pokretto, aby dodac
300 ml wody.

steam aid cooking

auto steam injection

j 20:27
Obro¢ prawe pokretto jeden raz, aby
wybra¢ opcje ,Aut Steam Injection”

Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

steam aid cooking

Add 100 ml water

Dodaj 100 ml wody do zbiornika na
wode.

Nacisnij prawe pokretto, aby dodac
100 ml wody.

PL-

temperature

. 155°C 160°C 165°C-

@ 5@ 8w 0& 20:28

Temperatura

*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby wybiera¢ dostepne
ustawienia temperatury.

» Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

@ @Bl sole
Funkcja przyspieszonego
podgrzewania (Boost)

» Obracaj prawe pokretto w prawg
lub lewg strone, dopdki nie zosta-
nie podswietlona opcja Boost ,ON”
(wth.) lub ,OFF” (wyt.) funkcji przy-
spieszonego podgrzewania (Boost).

» Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

cooking duration

00:00

hour minute
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Czas przygotowania potrawy

*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby zmienic czas przy-
gotowania potrawy.

* Nacisnij prawe pokretto, aby usta-
wic czas przygotowania potrawy.

e UWAGA: W przypadku ustawienia
czasu przygotowania potrawy na 00:00
proces gotowania bedzie kontynuowa-
ny, dopdki nie zatrzymasz go recznie.

W oknie informacji wyswietlaja sie:
» Czas przygotowania potrawy

*  Temperatura

end time

15:48

» Czas rozpoczecia i zakonczenia
przygotowania potrawy

+ Informacje na temat funkcji gotowania

functions

0 2] @

* Nacisnij prawe pokretto, aby lan assisted cooking
ustawi¢ czas zakonczenia A 15:04
przygotowania potrawy. = il

< 3~ IEcol < :0

Czas zakonczenia przygotowania potrawy

* Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby zmieni¢ czas za-
konczenia przygotowania potrawy.

function temperature time

temperature

155°C 160 °( 165°C-

cooking
duration

00:15

end
time

20:55

@ 0§ H

Okno informaciji

* Proces gotowania rozpocznie sie
w ciggu 10 sekund od ostatniego
przeprowadzenia ustawien lub po
nacidnieciu prawego pokretta.

»  Obrdc lewe pokretio w lewa strone, aby
wréci¢ do poprzedniego ustawienia.
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cooking duration

Okno animacji

* Nacisnij lewe pokretto, aby zatrzy-
mac przygotowanie potrawy.

* Nacisnij prawe pokretto, aby rozpo-
czgt/kontynuowac przygotowanie
potrawy.

*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewa strone, aby zmieni¢ tempera-
ture.

*  Obroc lewe pokretto w lewg strone
w przypadku aktywnej jakiejkolwiek
funkcji gotowania, aby wyswietli¢
okno ustawien funkcji piekarnika,
temperatury i czasu przygotowania
potrawy.

* Aby zatrzymac¢ przygotowanie po-
trawy i powrdci¢ do menu gtéwne-
go, naciénij lewe pokretto, a na-
stepnie obrd¢ je w lewg strone.

Tryb automatycznego gotowania

Programy Ready Cook posiadajg
wbudowane, wczesniej okreslone
funkcje przepiséw kulinarnych, ktore
mozna wybra¢ w menu automatycznego
gotowania. Wystarczy wybra¢ nazwe
zgdanej potrawy. Nie mozna zmienic
ustawien przepisu kulinarnego, w tym
czasu przygotowania potrawy i tempe-
ratury, poniewaz sg one automatycznie
ustawiane przez programy Ready Cook.
Wykonaj ponizsze czynno$ci, aby
przygotowac potrawe w trybie automa-
tycznego gotowania.

)

cleaning

¢S

auto
cooking

favorites
<O

manual
cooking

&

seltings

Menu giéwne

» Obracaj prawe pokretto w prawg
lub lewg strone, dopdki nie zostanie
podswietlona opcja ,,Auto Co-
oking” (automatyczne gotowanie).

» Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

breads and pastry

Kategorie potraw

*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby wybiera¢ dostepne
przepisy kulinarne.

» Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

breads and pastry

baguette
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Wybér przepisu kulinarnego
*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub

lewg strone, aby wybiera¢ dostepne
przepisy kulinarne.

» Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

steam aid cooking

ON

OFF

Wtryskiwanie pary

» Obracaj prawe pokretto w prawg
lub lewg strone, dopoki nie zostanie
podswietlona opcja Boost ,ON”
(wth.) lub ,OFF” (wyt.).

* Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

steam aid cooking

Add 200 ml water

« Dodaj 200 ml wody do zbiornika na
wode.

» Nacisnij prawe pokretto, aby dodac
200 ml wody.

PL-

weight

. 5009 10000

Waga potrawy

*  Obrdc¢ prawe pokretto w prawg lub lewa
strone, aby zmieni¢ wage potrawy.

» Nacisnij prawe pokretto, aby
ustawi¢ wage potrawy.

end time

c1:44

hour minute

Czas zakonczenia przygotowania potrawy

*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby zmieni¢ czas za-
konczenia przygotowania potrawy.

» Nacisnij prawe pokretto, aby
ustawi¢ czas zakonczenia
przygotowania potrawy.

oven shelf weight

1000g

01:10 | 21:43

Okno informacji
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* Proces gotowania rozpocznie sie
w ciggu 10 sekund od ostatniego
przeprowadzenia ustawien lub po
nacisnieciu prawego pokretta.

* Obrdc¢ lewe pokretto w lewg strone,
aby wréci¢ do okna poprzedniego
ustawienia.

* Umies¢ potrawe na Srodkowej
potce, aby uzyskaé najlepsze
rezultaty gotowania.

Okno animacji
* Nacisnij lewe pokretto, aby
zatrzymacé przygotowanie potrawy.

* Nacisnij prawe pokretto, aby
rozpoczg¢ lub kontynuowac
przygotowanie potrawy.

* Aby zatrzymac przygotowanie
potrawy i powréci¢ do menu
gtébwnego, naciénij lewe pokretto,

a nastepnie obroc je w lewa strone.

Ulubione

Istnieje mozliwos¢ zapisania ustawien
trybu recznego gotowania, aby
zapewni¢ szybki wybor tych samych
ustawien gotowania w dowolnej chwili.
Po ustawieniu czasu przygotowania
potrawy i zamknieciu menu recznego
gotowania pojawi sie pytanie,

czy chcesz zapisa¢ ustawienia

w ulubionych.

Do utworzenia ustawienia ulubionych
przepisdw nalezy wykorzystac funkcje
edycji w menu Favourites (ulubione).
Zeby wybrag i uruchomi¢ funkcje
ulubionych, nalezy wykonac ponizsze
czynnosci.

cleaning

C

favarites

W menu gtéwnym:

» Obracaj prawe pokretto w prawg
lub lewg strone, dopdki nie zostanie
podswietlona opcja ,Favourites”
(ulubione).

» Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

favorite 8

& B '} 200°C| % 0045 =i

15:07
Ulubione

»  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby wybiera¢ dostepne
opcje.

Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

» Ustawienia zapisane w ulubionych
zostang wyswietlone u dotu okna.
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favorite 8

§ 200°C| ¥%% 00:45 &=

W oknie uruchomienial/edycji

*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewa strone, aby podswietli¢ opcje
»,Run” (uruchom).

15:07

* Nacisnij prawe pokretto, aby
wybrac¢ opcje ,Run” (uruchom).

end time

Czas zakonczenia przygotowania potrawy

*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby zmieni¢ czas za-
konczenia przygotowania potrawy.

* Nacisnij prawe pokretto, aby
ustawi¢ czas zakonczenia
przygotowania potrawy.

funclion temperature oven shelf

Okno informacji

* Proces gotowania rozpocznie sie
w ciggu 10 sekund od ostatniego

przeprowadzenia ustawien lub po
nacisnieciu prawego pokretta.

» Obroc lewe pokretto w lewg strone,
aby wréci¢ do okna poprzedniego
ustawienia.

*  Umies¢ potrawe na srodkowej
potce, aby uzyskac najlepsze
rezultaty gotowania.

§200°C 15:11
Okno animacji
» Nacisnij lewe pokretto, aby
zatrzymadé przygotowanie potrawy.

» Nacisnij prawe pokretto, aby
rozpoczgc¢ lub kontynuowac
przygotowanie potrawy.

* Aby zatrzymac¢ przygotowanie
potrawy i powréci¢ do menu
gléwnego, nacisnij lewe pokretto,

a nastepnie obré¢ je w lewg strone.

Zeby edytowaé ustawienia w menu
Favourites (ulubione), nalezy wykonac
DONiZSZEe CZyNNOsSCi.

cleaning

¥

favorites

Menu gtéwne

* Obracaj prawe pokretto w prawg lub
lewa strone, dopoki nie zostanie pod-
Swietlona opcja ,Favourites” (ulubione).

» Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.
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& B ) 200°C/$%% 00:95/=

favorite 8

15:07

Ulubione

& § 200°C 9% 00:45 =

Obré¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby wybiera¢ dostepne
opcje.

Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

Ustawienia zapisane w ulubionych
zostang wyswietlone u dotu okna.

favorite 8

15:12

W oknie uruchomienial/edycji

Obré¢ prawe pokretto, aby
podswietli¢ opcje ,Edit” (edytu;j).

Nacisnij prawe pokretto, aby
wybrac¢ opcje ,Run” (uruchom).

PL-119

functions

fan assisted cooking
: 15:12

Funkcje piekarnika

Obré¢ prawe pokretto w prawa lub
lewg strone, aby wybiera¢ dostepne
funkcje piekarnika.

Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

temperature

195°C 200°C 205°C:

Temperatura

& E
Funkcja przyspieszonego

Obré¢ prawe pokretto w prawa lub
lewg strone, aby wybiera¢ dostepne
ustawienia temperatury.

Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

ON
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podgrzewania (Boost)

» Obracaj prawe pokretto w prawg
lub lewg strone, dopoki nie zosta-
nie podswietlona opcja Boost ,,ON”
(wt.) lub ,OFF” (wyt.) funkcji przy-
spieszonego podgrzewania (Boost).

* Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

cooking duration

00:45

ot O
Czas przygotowania potrawy

*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby zmienic czas przy-
gotowania potrawy.

» Nacisnij prawe pokretto, aby usta-
wi¢ czas przygotowania potrawy.

oven shelf

&

& B A &0
Pétka piekarnik

»  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby wybiera¢ dostepne
poftki piekarnika.

* Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ potke.

» Aby uzyska¢ takie same rezultaty
gotowania za kazdym razem,
wazne sg informacje o pétce
piekarnika.

limers

e oven shelf

Okno informacji

» Obroc lewe pokretto w lewg strone,
aby wréci¢ do okna poprzedniego
ustawienia.

save lo favorites

SONE R —

Zapisanie w ulubionych

*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby podswietli¢ opcje
.Save” (zapisz) w celu zapisania
ustawien, albo opcje ,Cancel”
(anuluj), aby usuna¢ ustawienia.

» Nacisnij prawe pokretto, aby
wybra¢ podswietlong opcje.

Czyszczenie

Funkcja Vapclean umozliwia
zmiekczenie parg wyschnietych
pozostatosci w piekarniku. Aby
uruchomi¢ funkcje Vapclean, nalej
wody na dolng poétke piekarnika,
a nastepnie wykonaj ponizsze
Cczynnosci.
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cleaning duration

00:45

cleaning
W menu giéwnym:
Obracaj prawe pokretto w prawg Czas trwania czyszczenia
lub lewa strone, dopdki nie zosta- *  Obroc¢ prawe pokretto w prawg
nie podswietlona opcja ,Cleaning” lub lewg strone, aby zmieni¢ czas
(czyszczenie). czyszczenia piekarnika.
Nacisnij prawe pokretto, aby wybra¢ ¢ Nacisnij prawe pokretto, aby
podswietlong opcje. ustawi¢ czas czyszczenia
piekarnika.

vap clean + cleaning end lime

Okno wyboru funkcji
.y e , .‘ :I| @
Nacisnij prawe pokretto, aby wybrac - 8
opcje ,Vapclean” (funkcja Vapclean). Czas zakonczenia czyszczenia

*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg
lub lewg strone, aby zmienic
czas zakohczenia czyszczenia

piekarnika.

Add 300 ml water

» Nacisnij prawe pokretto, aby
ustawi¢ czas zakonczenia
czyszczenia piekarnika.

Wtryskiwanie pary
Dodaj 300 ml wody do zbiornika na
wode.

Nacisnij prawe pokretto, aby dodaé
300 ml wody.
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vap clean  cleaning
duration

*@ 00:45 15:51

Menu giéwne

Okno informacji «  Obracaj prawe pokretto w prawa

* Proces czyszczenia rozpocznie sie lub lewg strone, dopdki nie zostanie
w ciggu 10 sekund od ostatniego podswietlona opcja ,Settings
przeprowadzenia ustawien lub po (ustawienia).

nacisnieciu prawego pokretta.

» Nacisnij prawe pokretto, aby wybraé
*  Obroc lewe pokretto w lewg strone, podswietlong opcje.
aby wréci¢ do okna poprzedniego
ustawienia.

language

Menu jezyka
*  Obroc¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby zmienic jezyk.

Okno animacji o
+ Naci$nij lewe pokretto, aby * Nacisnij prawe pokretto, aby
zatrzymacé czyszczenie piekarnika. ustawi¢ zadany jezyk.

* Nacisnij prawe pokretto, aby
rozpoczgc¢ lub kontynuowac
czyszczenie piekarnika.

* Aby zatrzymaé czyszczenie
piekarnika i powrdci¢ do menu
gtébwnego, naciénij lewe pokretto,

a nastepnie obréc¢ je w lewg strone.

brightness

Ustawienia & aA B O«

W menu ustawien mozna B Menu ustawienia jasnosci ekranu
skonfigurowac date, czas, jasnos¢ . Obroé krett lub
ekranu, sygnat dzwiekowy i jezyk. roc prawe pokretto w prawg lu

lewg strone, aby zmienic jasnosc
ekranu miedzy poziomami 0 i 4.
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Menu ustawienia daty

Nacisnij prawe pokretto, aby ustawic
jasnosc¢ ekranu.

date

Obro¢ prawe pokretto w prawg lub
lewg strone, aby zmieni¢ date.
Nacisnij prawe pokretto, aby ustawic
date.

Data ustawiana jest w kolejnosci:
miesigc, dzien, rok.

Menu ustawienia zegara

Obro¢ prawe pokretto w prawg lub lewg
strone, aby zmieni¢ ustawienie czasu.

Nacisnij prawe pokretto, aby ustawic
czas.

Czas ustawiany jest w kolejnosci:
minuty, godziny.

buzzer tone

W menu sygnatu dzwiekowego
*  Obrdc¢ prawe pokretto w prawg
lub lewg strone, aby wybrac jeden
z 3 réznych sygnatéw dzwiekowych.
* Nacisnij prawe pokretto, aby ustawi¢
zgdany sygnat dzwiekowy.

software version

FaAJEQO 2 15:06
Menu wersji oprogramowania

»  Wersja oprogramowania zostanie
wyswietlona wytgcznie jako
informacja. Nie mozna jej zmienic.

Blokada przyciskéw

Blokada przyciskow pozwala unikng¢
przypadkowych zmian w ustawieniach
piekarnika. Aby wigczy¢ lub wytgczy¢
blokade przyciskéw, obro¢ lewe
pokretto w lewg strone i przytrzymaj
je przez 3 sekundy. Po wtgczeniu
blokady przyciskow dostepny jest
tylko przycisk ,ON/OFF” (wt./wyt.).
Wszystkie pozostate przyciski zostang
zablokowane.



Czas przy-
gotowania
(minuty)
10-15
50-60
15-25
15-25

Poz.
kratki
7
7-6
7

GRILL

Ruszt wyposazony w catkowicie
wysuwane prowadnice teleskopowe
Easyfix

Prowadnica teleskopowa wysuwa sie
catkowicie, zapewniajgc tatwy dostep do
potraw.

Ustawienie
termostatu
(minuty)
200
200
200
200

Czas przy-
gotowania
(minuty)
25-35
25-35
25-35
40-50
45-60

Poz.
kratki
2-3-4
2-3-4
2-3-4
2
2-3-4

DOLNY-GORNY TERMOOBIEG
Ustawienie
termostatu
(°C)
170-190
150-170
150-170
175-200
200

Czas przy-
gotowania
(minuty)
35-45
30-40
30-40
40-50
45-60

Poz.
kratki
2-3-4
2-3-4
2-3-4
2
2-3-4

DOLNY-GORNY ELEMENT GRZEJNY
Ustawienie
termostatu
(°C)
170-190
170-190
170-190
175-200
200

Czas przy-
gotowania
(minuty)
35-45
30-40
25-35
40-50

Poz.
kratki
2-3-4
2-3-4
2-3-4

2

TRYB TURBO

(°C)
170-190
150-170
150-170
175-200

Ustawienie
termostatu

* Nadzia¢ na szpikulec do pieczenia kurczaka...

POTRAWY
warstwowe
Ciasteczka
Grillowane

Ciasto
Ciasto
klopsiki
Produkty
wilgotne
Kurczak
Kotlety
Befsztyk

Prowadnice teleskopowe

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomocag
miekkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.

mocujacy

» Zamocowanie prowadnic teleskopowych
na ruszcie zabezpieczone jest za
pomocg zaczepOw mocujgcych
znajdujacych sie na elementach
mocujgcych.

+ Zdemontuj szyne boczng. Patrz sekcja
»~Wyjmowanie potki drucianej”.

'R

iUy

* Na kazdej prowadnicy teleskopowej
znajdujg sie gorne i dolne elementy
mocujgce, ktére umozliwiajg zmiane
potozenia prowadnic.

« Zawies gorne elementy mocujgce
prowadnicy teleskopowej na poziomie
drucianej p&tki i jednoczesnie dociskaj
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Akcesoria

Urzgdzenie dostarczane jest razem z
wyposazeniem. Mozesz réwniez uzy-
wac akcesoridw innych producentow,
ale muszg one by¢ odporne na ciepto
i ogien. Mozesz réwniez uzywaé na-
czyn szklanych, form do ciasta oraz tac
odpowiednich do uzycia w piekarniku.
Akcesoriéw innych producentéw uzy-
waj zgodnie z ich instrukcjami obstugi.
Uzywajgc matych naczyn, umies¢ je
na ruszcie, aby znalazlty sie doktadnie
na jego srodku. Jesli jedzenie, ktére
chcesz przygotowadé, nie zajmuje cate-
go miejsca na blasze, jesli przygotowu-
jesz jedzenie gteboko zamrozone lub
jesli uzywasz tacy, by zebrac ttuszcz
kapigcy z grillowanych produktéw, taca
moze sie odksztatcac. Jest to spowodo-
wane wysokimi temperaturami podczas
pieczenia. Taca odzyska ksztatt, gdy po
jej uzyciu wystygnie. Jest to normalny
proces zachodzacy podczas wymiany
ciepta. Nie umieszczaj gorgcych szkla-
nych tac ani naczyn w zimnie tuz po wy-
jeciu z piekarnika, aby unikng¢ rozbicia
tacy lub naczynia. Nie umieszczaj ich
na zimnych i mokrych powierzchniach.
Umies$¢ naczynia na suchej Scierce ku-
chennej i pozwdl im powoli wystygnac.
Podczas grillowania zalecamy (gdy jest
to odpowiednie) uzywaé rusztu dostar-
czonego z piekarnikiem. Podczas uzy-
wania rusztu umies¢ tace na jednym z
nizszych poziomoéw piekarnika, aby ze-
bra¢ kapigcy olej. Aby utatwi¢ czyszcze-
nie, na tace mozna nala¢ wody. Zgod-
nie ze wskazaniami w odpowiednich
punktach nigdy nie uzywaj gazowego
palnika grillowego bez pokrywy ochron-
nej.

Jesli Twoj piekarnik ma grillowy palnik ga-
zowy, ale brakuje pokrywy ochronnej lub
pokrywa jest uszkodzona i niemozliwa do
uzycia, zwrd¢ sie do najblizszego serwisu
w celu otrzymania czesci zamienne;.

Akcesoria

* Akcesoria piekarnika mogg rézni¢ sie
w zaleznos$ci od zakupionego modelu.

Taca gteboka

Taca gteboka jest uzywana do
przygotowywania gulaszy itp.

Umies¢ tace w prowadnicach i popchnij
do tytu, aby mie¢ pewnos¢, ze zostata

Taca ptytka

Taca ptytka jest uzywana do pieczenia
ciast.

Umies$c¢ tace w prowadnicach i popchnij
do tytu, aby mie¢ pewnos¢, ze zostata

Taca mata
Taca mata jest uzywana do pieczenia ciast.
Umies¢ tace na $rodku rusztu.

<>
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Ruszt

Ruszt jest uzywany do grillowania lub
przygotowania potrawy w pojemnikach
przeznaczonych do piekarnikow.

OSTRZEZENIE

Umies¢ ruszt w prowadnicach na
odpowiednim poziomie piekarnika i
popchnij do tytu.

Ruszt EasyFix

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczys$ci¢ za pomocag
miekkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.

' 7 FE
s § s
3 ° s T2
N
2 ° & T1
)\ ——a
1 o

* Umies¢ wyposazenie w prawidtowym
potozeniu w piekarniku.

* Nalezy pozostawi¢ przynajmniej 1 cm
wolnej przestrzeni miedzy ostong
wentylatora i wyposazeniem.

* Podczas wyjmowania naczyn i/lub
wyposazenia z piekarnika nalezy
zachowac szczegdlng ostroznosé.
Gorace naczynia lub wyposazenie moze
spowodowac poparzenia.

* Wyposazenie moze odksztafci¢ sie
pod wplywem ciepta. Po wystygnieciu
odzyskuje swdj oryginalny wyglad
i wydajnosc¢.

» Tace i ruszty mozna ustawi¢ na
dowolnym poziomie od 1 do 7.

*  Prowadnice teleskopowe mozna
ustawi¢ na poziomie T1, T2.

PO RAZ PIERWSZY NA SWIECIE * Poziom 3 jest zalecany do gotowania na

System Air Curtain
Opatentowany system Air Curtain

jednym poziomie.
* Poziom T2 jest zalecany do gotowania

zapobiega wydmuchiwaniu gorgcego na jednym poziomie przy wykorzystaniu

powietrza na uzytkownika, gdy drzwi

piekarnika sg otwarte.

prowadnic teleskopowych.

e Poziomy 2 i 4 sg zalecane do gotowania
na dwoch poziomach.

*  Wspornik rozna nalezy ustawi¢ na
poziomie 3.

* Poziom T2 stuzy do ustawienia
wspornika rozna z prowadnicami
teleskopowymi.

**** \WWyposazenie moze sig roznic

w zalezno$ci od zakupionego modelu.
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Czyszczenie i konserwa-
cja urzadzenia

CZYSZCZENIE

Przed przystgpieniem do czyszczenia
piekarnika upewnij sie, ze nie sg wci-
Sniete zadne przyciski i ze urzgdzenie
jest zimne. Odtgcz urzagdzenie od zasi-
lania.

Nie uzywaj produktéw czyszczacych
z drobinkami, ktére mogtyby zaryso-
wac¢ emaliowane i malowane elementy
piekarnika. Uzywaj mleczek lub ptynow
czyszczgcych, ktére nie zawierajg dro-
binek. Nie uzywaj produktéw zracych,
proszkéw $cierajgcych, weiny szkla-
nej ani ostrych narzedzi, ktére mogty-
by uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.
Gdyby nadmiar ptynéw wylanych na
piekarnik zapalit sie, mogtoby to spo-
wodowaé uszkodzenie emalii. Natych-
miast sprzatnij rozlane ptyny. Do czysz-
czenia piekarnika nie nalezy stosowac
odkurzaczy parowych.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy koniecznie odtgczy¢ piekarnik
od zrédta zasilania. Najlepsze rezultaty
osiggniesz czyszczac wnetrze piekarni-
ka, gdy bedzie on jeszcze delikatnie cie-
pty. Przetrzyj piekarnik miekka $cierecz-
kg, zamaczang w wodzie z mydtem po
kazdym uzyciu. Potem przetrzyj go raz
jeszcze wilgotng Sciereczkg, a nastep-
nie wytrzyj do sucha. Petne czyszcze-
nie z uzyciem suchych i proszkowanych
srodkéw czyszczgcych. W produktach
z wnetrzem z emalii katalitycznej tylna
i boczne scianki wnetrza piekarnika nie
wymagajg czyszczenia.

Jednak zaleca sig ich wymiane po pew-
nym czasie, zaleznym od intensywno-
Sci uzytkowania urzadzenia.

KONSERWACJA

Wymiana lampki oswietlajacej
piekarnik

Wymiany lampki musi dokona¢ perso-
nel autoryzowanego serwisu. Zaréwka
powinna mie¢ nastepujgce oznaczenia:
230V, 25 W, typ E14, T300. Przed wy-
miang zaréwki piekarnik powinien byc¢
odtgczony od pradu i wystudzony.

Konstrukcja zarowki jest dostosowana
do uzytkowania w urzgdzeniach do go-
towania. Zaréwka tego typu nie nadaje
sie do oswietlania pomieszczen.
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SERWISOWANIE | PRZEWOZENIE

WYMAGANIA PRZED ODDA-
NIEM DO SERWISU

Jesli piekarnik nie dziata:

Piekarnik moze by¢ odtgczony od pra-
du, by¢é moze nastgpita awaria zasila-
nia. W modelach posiadajgcych timer
czas moze by¢ niewyregulowany.

Jesli piekarnik nie nagrzewa sie:

Pokretto temperatury mogto nie zostac
ustawione w odpowiedniej pozycji.
Jesli wewnetrzne podswietlenie piekar-
nika nie zapala sie:

Nalezy sprawdzi¢ instalacje elektrycz-
ng. Nalezy sprawdzi¢, czy lampki nie
sg uszkodzone. Jesli lampki sg uszko-
dzone, nalezy wymienic¢ je zgodnie z in-
strukcjami.

Podgrzewanie (jesli dolna i gérna war-
stwa jedzenia nie podgrzewajg sie réw-
nomiernie) :

Sprawdz z instrukcjg obstugi zalecane
potozenie tac, czas przygotowania oraz
temperature.

Jesli po sprawdzeniu powyzszych kwe-
stii urzadzenie nadal nie dziata prawi-
dtowo, zwro¢ sie do Autoryzowanego
Serwisu.

INFORMACJE DOTYCZACE
TRANSPORTU PIEKARNIKA

Jesli musisz przetransportowac¢ urzg-
dzenie:

Zachowaj oryginalne opakowanie pro-
duktu i przeno$ w nim piekarnik, jesli

musisz go przenies¢. Postepuj zgodnie z
oznaczeniami transportowymi na opako-
waniu. Zabezpiecz gore kuchenki: palni-
ki, kapturki i podstawki na garnki, przy-
mocowujgc je do ptyty tasma klejaca.
Umies¢ papier pomiedzy gorng pokry-
wag a ptytg kuchenki, przykryj goérng po-
krywe, a nastepnie przyklej jg tasmg do
bokéw piekarnika.

Do wnetrza szklanych drzwiczek piekar-
nika przytwierdz tasma papier lub tektu-
re, by zapobiec uszkodzeniu drzwiczek
przez ruszt i tace w czasie transportu.
Drzwiczki piekarnika przyklej tasmg do
Scian bocznych.

Jesli nie masz oryginalnego opakowa-
nia:

Zastosuj odpowiednie $rodki ochrony
powierzchni zewnetrznych (szklanych
i malowanych) piekarnika przed mozli-
wymi uderzeniami.
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