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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations
and the requirements listed in the standards
referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes
aux Directives, Décisions et Réglementations
européennes en vigueur et aux exigences visées
dans les normes citées en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisdes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi

a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AARAwGON cUpPGPEWONg

AnAwvoupe 6Ti Ta TTpoidvTa pag TTAnpouV Tig
epapuooipeg Eupwtraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI avaPOpPd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3asaBsBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpUnoXxunmmte eBpOI‘IeIZCKI/I OVNPEKTUBMN,
pelweHna n pernamMmeHTn U Ha U3NCKBAHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CtaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

Prohlasujeme, Ze naSe vyrobky splfuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Viyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatésten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.

HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u



spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anferte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erkleerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauis BignoBigHoOCTI

Linm Mu 3aaBnsiemo, Lo Hawi NpoayKTu
BiAnoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AUPEKTMBaM,
pilLEHHSIM Ta HOpMaM EBPONENCHLKOro COH3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B 4OOATKOBUX MaTepianax
OO0 CTaHaapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

M3jaByBame feka HalwmTe Npov3Boau M
ncnonHyBaat NPYMEHMBUTE €BPONCKU
OVPEKTUBK, peLleHrja u oapenbu, kako n
nobapyBar-ata HaBefeHV BO NOCOYEHUTE
cTaHzdapaw.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
elbirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a

referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenénih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin

Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka arT prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



Dear Customer,

Our goal is to offer you, high quality products that exceed your expectations. Your
appliance is produced in modern facilities and is carefully, particularly tested for
quality. This manual is prepared in order to help you use your appliance, which has
been manufactured using the most recent technology with confidence and maxi-
mum efficiency. Before using your appliance, carefully read this guide which inc-
ludes basic information to safe installation, maintenance and use. Please contact
your nearest Authorized Service centre for the installation of your product.

EN -1



Contents

Presentation and size of product
Warnings

Preparation for installation and use

Using the oven

Cleaning and maintenance of your product
Service and Transport

EN-2



PRESENTATION AND SIZE OF PRODUCT

Control panel

Handle

Oven Door

Lower Heating
Element (behind the
plate)

Wire
Grill

Tray

Racks

Upper Heating Element (behind the plate)
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SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CARE-
FULLY AND COMPLETELY BEFORE
USING YOURAPPLIANCE, AND KEEP
ITINACONVENIENT PLACE FOR RE-
FERENCE WHEN NECESSARY.

THIS MANUAL IS PREPARED FOR
MORE THAN ONE MODEL IN COM-
MON. YOUR APPLIANCE MAY NOT
HAVE SOME OF THE FEATURES
THAT ARE EXPLAINED IN THIS MA-
NUAL. PAY ATTENTION TO THE EXP-
RESSIONS THAT HAVE FIGURES,
WHILE YOU ARE READING THE OPE-
RATING MANUAL.

General Safety Warnings

* This appliance can
be used by children
aged from 8 years
and above and per-
sons with reduced
physical, sensory or
mental capabilities
or lack of experience
and knowledge if they
have been given su-
pervision or instruc-
tion concerning use
of the appliance in
a safe way and un-
derstand the hazards
involved. Children

EN -

shall not play with the
appliance. Cleaning
and user maintenan-
ce shall not be made
by children without
supervision.

* WARNING: The app-
liance and its acces-
sible parts become
hot during use. Care
should be taken to
avoid touching hea-
ting elements. Child-
ren less than 8 years
of age shall be kept
away unless continu-
ously supervised.

« WARNING: Danger
of fire: do not store
items on the cooking
surfaces.

* WARNING: If the
surface is cracked,
switch off the applian-
ce to avoid the possi-
bility of electric shock.

* The appliance is not
intended to be ope-
rated by means of an
external timer or se-



parate remote-control
system.

* During use, the app-
liance becomes hot.
Care should be taken
to avoid touching he-
ating elements inside
the oven.

*During use, handles
held for short periods
in normal use can get
hot.

* Do not use harsh
abrasive cleaners or
sharp metal scrapers
to clean the oven
door glass and other
surface since they
can scratch the surfa-
ce, which may result
in shattering of the
glass or damage to
the surface.

* Do not use steam cle-
aners for cleaning the
appliance.

« WARNING: Ensure
that the appliance is
switched off before
replacing the lamp to

EN

avoid the possibility
of electric shock.

CAUTION: Accessib-
le parts may be hot
when the cooking or
grilling is in use. Yo-
ung children should
be kept away.

Your appliance is produced in ac-
cordance with all applicable local
and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work
must be made only by authorized
service technicians. Installation
and repair work that is carried out
by unauthorized technicians may
endanger you. It is dangerous to
alter or modify the specifications
of the appliance in any way.

e Prior to installation, ensure that

the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressu-
re or electricity voltage and frequ-
ency) and the requirements of the
appliance are compatible. The re-
quirements for this appliance are
stated on the label.

CAUTION: This appliance is de-
signed only for cooking food and is
intended for indoor domestic hou-
sehold use only and should not be
used for any other purpose or in
any other application, such as for
non-domestic use or in a commer-
cial environment or room heating.

* Do not try to lift or move the app-
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liance by pulling the door handle.

* All possible security measures
have been taken to ensure your
safety. Since the glass may break,
you should be careful while clea-
ning to avoid scratching. Avoid hit-
ting or knocking on the glass with
accessories.

Ensure that the supply cord is not
wedged during the installation.
If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to pre-
vent a hazard.

While the oven door is open, do
not let children climb on the door
or sit on it.

Installation Warnings

* Do not operate the appliance be-
fore it is fully installed.

» The appliance must be installed
by an authorized technician and
put into use. The producer is not
responsible for any damage that
might be caused by defective pla-
cement and installation by unaut-
horized people.

When you unpack the appliance,
make sure that it is not damaged
during transportation. In case of
any defect; do not use the appli-
ance and contact a qualified servi-
ce agent immediately. As the ma-
terials used for packaging (nylon,
staplers, styrofoam...etc) may
cause harmful effects to children,
they should be collected and re-
moved immediately.

» Protect your appliance against
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atmospheric effects. Do not expo-
se it to effects such as sun, rain,
snow etc.

The surrounding materials of the
appliance (cabinet) must be able
to withstand a temperature of min
100°C.

During usage

When you first run your oven a
certain smell will emanate from
the insulation materials and the
heater elements. For this rea-
son, before using your oven, run
it empty at maximum temperature
for 45 minutes. At the same time
you need to properly ventilate the
environment in which the product
is installed.

During usage, the outer and inner
surfaces of the oven get hot. While
opening the oven door, step back
to avoid the hot steam coming out
of the oven. There may be a risk
of burns.

Do not put flammable or combus-
tible materials, in or near the app-
liance when it is operating.

Always use oven gloves to remo-
ve and replace food in the oven.

Do not leave the cooker while co-
oking with solid or liquid oils. They
may catch fire on condition of ext-
reme heating. Never pour water
on to flames that are caused by
oil. Cover the saucepan or frypan
with its cover in order to choke the
flame that has occured in this case
and turn the cooker off.

If you will not use the appliance for
a long time, plug it off. Keep the



main control switch off. Also when
you do not use the appliance,
keep the gas valve off.

Make sure the appliance control
knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not used.

The trays incline when pulled out.
Be careful not to let hot liquid spill
over.

When the door or drawer of the
oven is open, do not leave any-
thing on it. You may unbalance
your appliance or break the cover.

Do not put heavy things or flam-
mable or ignitable goods (nylon,
plastic bag, paper, cloth...etc) into
the drawer. This includes cookwa-
re with plastic accessories (e.qg.
handles).

Do not hang towels, dishcloths or
clothes from the appliance or its
handles.

During cleaning and maintenance

Always turn the appliance off befo-
re operations such as cleaning or
maintenance. You can do it after
plugging the appliance off or tur-
ning the main switches off.

Do not remove the control knobs
to clean the control panel.

TO MAINTAIN THE EFFICIENCY
AND SAFETY OF YOUR APPLI-
ANCE, WE RECOMMEND YQOU
ALWAYS USE ORIGINAL SPA-
RE PARTS AND TO CALL ONLY
OUR AUTHORIZED SERVICE
AGENTS IN CASE OF NEED.

PREPARATION FOR
INSTALLATION AND USE

Manufactured with best quality parts
and materials, this modern, functional
and practical oven will meet your ne-
eds in all respects. Make sure to read
the manual to obtain successful results
and not to experience any problems in
the future. The information given below
contain rules that are necessary for cor-
rect positioning and service operations.
They should be read without fail espe-
cially by the technician who will position
the appliance.

CONTACT THE AUTHORIZED SER-
VICE FOR INSTALLATION OF YOUR
OVEN!

CHOOSING A PLACE FOR THE
OVEN

- There are several points to pay atten-
tion to when choosing a place for your
oven. Make sure to take into account
our recommendations below in order
to prevent any problems and dange-
rous situations, which might occur
later!

- When choosing a place for the oven,
attention should be paid that there are
no flammable or combustible materi-
als in the close vicinity, such as curta-
ins, oil, cloth etc. which quickly catch
fire.

- Furnitures surrounding the oven must
be made of materials resistant to heat
more than 50 C° of the room tempe-
rature.
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Required changes to wall cabinets and
exhaust fans above the built-in combi-
ned product as well as minimum he-
ights from the oven board are shown in
Figure 1. Accordingly, the exhaust fan
should be at a minimum height of 65 cm
from the hob board. If there is no ex-
haust fan the height should not be less
than 70 cm.

4 N

Minimum 65cm
(with hood)
Minimum 70cm
(without hood)

Minimum
42 cm
Minimum
42 cm

I

L= ©00 0000

o /

|

INSTALLATION OF BUILT-IN
OVEN

1/ n I |
2 =11 g

Insert the oven into the cabinet by pus-
hing it forward. Open the oven door and
insert 2 screws in the holes located on
the oven frame. While the product fra-
me touches the wooden surface of ca-
binet, tighten the screws.
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Worktop

r

min rznsin. W ilt-i

am mm | Built-in hob
-

Built-in oven

If the oven is installed under a hob, the
distance between the worktop and the
top panel of the oven must be minimum
50 mm and the distance between the

worktop and the top of control panel
must be minimum 25 mm.

WIRING AND SAFETY OF
BUILT_IN OVEN

The instructions given below must be
followed without fail during wiring :

- The earthing cable must be connec-
ted via the screw with the earthing
mark. Supply cable connection must
be as shown in Figure 6. If there is
no earthed outlet conforming to regu-
lations in the installation environment,
call the Authorized Service immedia-
tely.

- The earthed outlet must be in close
vicinity of the appliance. Never use an
extension cord.

- The supply cable should not contact
the product’s hot surface.

- In case of any damage to the supply
cable, make sure to call the Authori-
zed Service. The cable must be repla-
ced by the Authorized Service.

- Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
HO5VV-F type supply cable must be
used.

- Faulty wiring may damage the appli-
ance. Such a damage will not be co-
vered under the warranty.

- The appliance is designed to connect

to 220-240V~ electricty is different
than the value given above, call the
Authorized Service immediately.

- The Manucaturer Firm declares
that its bears no responsibility
whatsover for any kind of da-
mage and loss arising from not
complying with safety norms!

Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
The appliance is

designed to connect to 220-240V~
electricity. If the mains electricity is
different than the value given, call the
Authorized Service immediately. The
appliance is designed for using with
plug ofor fixed connection to the ma-
ins. It is necessary that you install a
double pole switch between the pro-
duct and the electricity supply (ma-
ins), with a minimum gap of 3 mm bet-
ween the switch contacts. (20A rated,
delay function type).

,_B.RQALN_

BLWUE

YELLOW+GREEN

3.4. GENERAL WARNING AND
PRECAUTIONS

Your appliance is produced in confor-

EN-9



mity with the relevant safety instruc-
tions relating to electrical appliances.
Maintanance and repair works must be
performed only by Authorized Service
technicians trained by the manufacturer
firm. Installation and repair works, per-
formed without observing the rules may
be dangerous.

The outer surfaces is heated while your
appliance is operating. The elements
heating the inner surface of the oven
and the steam out are extremely hot.
These sections will continue to preser-
ve their heat for certain while even if the
appliance is switched off. Never touch
the hot surfaces. Keep children away.

In order to cook in your oven, the oven
function and temperature setting butt-
tons need to be adjusted and the oven
timer, needs to be programmed. Other-
wise, the oven will not operate.

While the oven door is open, do not pla-
ce anything on it. You may disturb the
balance of the appliance or break the
door.

Unplug your appliance when it is not in
use.

Protect your appliance from atmosp-
heric effects. Do not leave it under the
effects of the sun,rain, snow, dust etc.

Using the oven function control
button
Oven Functions

* The functions of your oven may be dif-
ferent due to the model of your product.

X
é | Defrost Function:

The oven’s warning lights will be turned
on, the fan starts operating.

To use the defrost function, take your
frozen food and place it in the oven
on a shelf placed in the third slot from
the bottom. It is recommended that
you can place an oven tray under
the defrosting food, to catch the wa-
ter accumulated due to melting ice.
This function will not cook or bake
your food, it will only help to defrost it.

@ Turbo Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the ring heating
element and fan will start operating.

The turbo function evenly disperse
the heat in the oven. All foods on
all racks will be cooked evenly. It is
recommended to pre-heat the oven
about 10 minutes.

Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the lower and
upper heating elements will start ope-
rating. The static cooking function emits
heat, ensuring even cooking of the lo-
wer and upper food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Prehating the oven
for 10 minutes is recommended and it is
best to cook on only one shelf at a time
in this function.

¥ | Fan Function:
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The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the upper and
lower heating elements and fan will start
operating.

This function is very good for obtaining
results in baking pastry. Cooking is carried
out by the lower and upper heating element
within the oven and by the fan providing
air circulation, which will give a slight grill
effect to the food. It is recommended to
pre-heat the oven about 10 minutes.

Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights
will be turned on, the grill heating element
will start operating. The function is used
for grilling and toasting foods, use the
upper shelves of oven. Lightly brush the
wire grid with oil to stop foods sticking
and place foods in the center of the grid.
Always place a tray beneath to catch any
drips of oil or fat. It is recommended to
pre-heat the oven about 10 minutes.
Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190°C.

Faster Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and upper
heating elements will start operating. The
function is used for faster grilling and for
covering a larger surface area, such as
grilling meats, use the upper shelves of
oven. Lightly brush the wire grid with oil
to stop foods sticking and place foods in
the center of the grid. Always place a tray
beneath to catch any drips of oil or fat. Itis
recommended to pre-heat the oven about
10 minutes. Warning: When grilling, the

oven door must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C

VZV Double Grill and Fan Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and
upper heating elements and fan will start
operating.

The function is used for faster grilling of
thicker foods and for covering a larger
surface area. Both the upper heating
elements and grill will be energised along
with the fan to ensure even cooking.

Use the upper shelves of oven. Lightly
brush the wire grid with oil to stop foods
sticking and place foods in the center of the
grid. Always place a tray beneath to catch
any drips of oil or fat. It is recommended
to pre-heat the oven about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190C°.

(X X
o000
o ¢ « Pyrolytic Cleaning Function

This function allows you to clean throughly
the oven cavity.

AWARNING:

Before activating pyrolytic
cleaning function, remove any
excessive spillage and make sure
that the oven is empty. Do not leave
anything inside the oven cavity (e.g. wire
grids, shallow tray, deep tray etc. ) As this
could heavily damage them.
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*Before activating the pyrolytic cleaning
function, remove the wire oven shelves
and shelf supports (if available).

* Ensure that the oven door closed before
activating the pyrolytic cleaning function.

*The oven door will be locked when the
pyrolytic function started.

*When the pyrolytic cleaning function is
on, it is advisable not to use a hob if it is
fitted above the oven. This could cause
overheating and damage to both appliances.

*During the pyrolytic cleaning cycle the oven
door becomes hot. Children should be kept
away until it has cooled.

*At the end of pyrolytic cleaning process,
the display shows the time of day.

Pyrolytic Cleaning

*The oven cavity is coated with a special
emanel resistant to high temperatures.

* During the pyrolytic cleaning operation, the
temperature inside the oven can reach about
475 °C does burning food residuals. For
your security, during the pyrolytic cleaning
operation, the oven door automaticly locks.

¢ Upon completion of the cleaning
operation the oven door will be
locked until the oven cavity has
cooled down.

* The cooling fan operates until the oven has
cooled down. After cooking, it is advisable

to remove all the food residues with a wet
sponge.

oIt is advisable to wipe the oven over with
a sponge soaked in warm water after each
pyrolytic cleaning cycle is carried out.

*During the Pyrolytic operation, some smell
and fume will be emanated due to destruction
of the food residual, it is normal. Oven
cleaning fumes could be fatal to birds and
disturb especially childrens and pets, so all
should be moved into the other room until it
was finished. During the Pyrolytic operation,
the room where the oven installed must be
ventilated sufficiently and the kitchen door
should be closed to avoid passing smell
and fume to other rooms..

ENERGY SAVING
Minimize the amount of liquid or
fat to reduce cooking times.

Oven door should not be opened often
during cooking period.
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Use of the Full Touch Control

Pyrolytic Timer
e N
| —0
O LM
=) A
P boost
— v
Moot —
\ LK ) /
Mode Descriptions
‘ I ) On/Off I'l'l_o Key lock N Plus
P Function selection boost Boost v Minus
’" Play/Pause ﬂ Thermostat EE E Temperature display
M Mode E BBE Time display ??? Pyrolytic cleaning

The control unit will switch off after 5
minutes if no function is selected or
changed.

The appliance is operated using touch
control sensors. The functions are
controlled by touching the sensor fields.

When you are using the controls, make
sure that you touch the sensor field
correctly. If your touch is too flat or too
small the sensors will not operate correctly.

The cooling fan will switch on automatically
in order to keep the surfaces of the
appliance cool. The fan will continue to
run until it automatically switches off, even
after the oven has been switched off.

Oven Function Selection

Touch the ON/OFF sensor for 2 seconds
to switch the control unit on. The oven will
enter “WAIT” mode. During this mode, you
will be able to select the desired cooking

functions, adjust the temperature, activate
the BOOST function, as well as adjust the
cooking time, end time, Minute Minder
timer and the time of day.

During “WAIT” mode, the desired cooking
function can be selected by touching the P
sensor button. Each touch on the P sensor
will change the oven function, as shown
below (some of these cooking functions
may not be presentin your cooker model):

Lamp — Defrost — Turbo — Upper and
Lower — Upper and Lower with Fan —
Grill (with/without turnspit) — Double Girill
(with/without turnspit) — Double Grill with
Fan (with/without turnspit).

The operated heaters and accessories
related to the selected function will be
displayed.

When a cooking function is selected
using the P sensor, the previously
selected temperature value will show

EN-13



on the Temperature display. This can be
adjusted using the PLUS and MINUS
sensor buttons on the side of the display.
The temperature can be adjusted within
the range of 50°C to 275°C.

After the desired function has been
selected, and the temperature and time
are set, touch the START/STOP sensor
to start the oven function operation.

Adjusting the Time of Day

When the oven has been installed, the
time of day must be set according to the
following instructions.

Touch the ON/OFF sensor to switch the
oven on and enter “WAIT” mode. During
this mode, touch the MODE sensor button
until the time is selected. The symbol for
the time will illuminate on the left side
and you can adjust it using the PLUS
and MINUS sensor buttons. To complete
the time adjustment, touch the MODE
sensor once again.

The time will only have to be set again if
the appliance is disconnected from the
power supply for a long period of time.

Adjusting the Cooking Time

The cooking time can be adjusted during
“WAIT” mode or during “OPERATING”
mode.

Adjusting the Minute Minder

Touch the MODE sensor until the Minute
Minder symbol illuminates on the Time
display and “00:00” appears. Adjust
the desired time period for the warning
signal using the PLUS and MINUS sensor
buttons while the symbol is flashing. When
you have completed the adjustment, do
not press any buttons for a few seconds,
then the Minute Minder timer will be set.

When the timer reaches zero, an audible
warning will sound, and the Minute Minder
symbol and “00:00” will flash on the
Time display. Press any button to stop
the audible warning and the symbol will
disappear.

Adjusting the Cooking Duration Time

This function helps you to cook for a
fixed period of time. Prepare the food
for cooking and put it in the oven. Then,
select the desired cooking function and
the temperature. Touch the MODE sensor
button until you see the Duration Time
symbol on the Time display. Set the
required cooking period using the PLUS
and MINUS sensors while the timer is in
this position. When you have completed
the adjustment, wait until the current time
of day is displayed and until the Duration
Time symbol remains illuminated.

When the timer reaches zero, the oven will
switch off, an audible warning will sound
and the Duration Time symbol will flash
on the Time display. Touch any sensor on
the control unit to end the sound.

Adjusting the Cooking End Time

This function is used to begin cooking
after a certain period of time and for a
specific duration of time. Prepare the food
for cooking and put it in the oven. Then,
select the desired cooking function and
the temperature.

Touch the MODE button until you see the
Cooking Duration Time symbol on the
Time display. Set the required cooking
period using the PLUS and MINUS sensor
while the timer is in this position. When
you have completed the adjustment, wait
until the current time of day is displayed
and until the Cooking Duration Time
symbol remains illuminated.
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Then, touch the MODE sensor button until
you see the Cooking End Time symbol
on the Time display. The time of day and
the Cooking Duration Time symbol will
flash. Set the required finish time using
the PLUS and MINUS sensors while the
timer is in this position. When you have
completed the adjustment, wait until the
current time of day is displayed and until
the Cooking End Time symbol remains
illuminated.

The oven will calculate the operating time
by deducting the cooking period from the
set finishing time, at which it will stop
operating. The timer will give an audible
warning and the Cooking End Time symbol
will flash. Touching any button on the timer
will end the audible warning.

Digital Timer Sound Adjustment

To alter the warning signal sound, while the
Time display shows the time of day, press
and hold the MINUS sensor button for 2
seconds until there is an audible signal
sound. After this, each time the MINUS
sensor is pressed, a different signal will
sound. There are three different types of
signal sound. Select the desired sound
and do not press any other buttons. After
a short time, the selected signal sound
will be saved.

Boost Function

This function is used to shorten the
preheating time. The BOOST sensor will
illuminate when the Turbo, Fan, Static
or Pizza functions are selected. To save
preheating time, touch the BOOST sensor
button before starting a cooking operation.

Use this function to heat the oven the
desired temperature as quickly as
possible. This mode is not appropriate
for cooking.

Key Lock Function

The key lock is used to avoid unintentional
changes to oven settings.

To activate the key lock, touch the KEY
LOCK sensor button for 2 seconds until
you see Key Lock symbol on the display.
To deactivate the key lock, touch the KEY
LOCK sensor for 2 seconds until the key
lock symbol disappears from the display.

When the key lock is engaged, only the
ON/OFF sensor button can be activated.
All other buttons will remain locked.
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Accessories

The product is supplied with accesso-
ries. You can also use accessories you
purchase from other sources, but they
must be heat and flame resistant. You
can also use glass dishes, cake molds
and oven trays that are appropriate for
use in oven. Follow manufacturer’s ins-
tructions when using other accessories.
In case small size dishes are used, pla-
ce the dish onto the wire grid, as it will
completely be on the middle part of the
grid. If the food to be cooked does not
cover the oven tray completely, if the
food is taken from the deep freezer or
the tray is being used for the collection
of food’s juices that flow during grilling,
the form changes can be observed in
the tray. This is due to the high tempe-
ratures that occur during cooking. The
tray will return to its old form when the
tray cools down after cooking. This is
a normal physical event that occurs
during heat transfer. Do not place hot
glass trays and dishes into a cold envi-
ronment straight from the oven to avoid
breaking the tray or dish. Do not put onto
cold and wet surfaces. Place on a dry
kitchen cloth and allow to cool slowly.
When using the grill in your oven; we
recommend (where appropriate) you
use the grid that was supplied with the
product. When using the wire grid; put
a tray onto one of the lower shelves to
enable oil to be collected. Water may be
added to the tray to assist cleaning. As
explained in the corresponding clauses,
never attempt to use the gas operated
grill burner without the grill protection
lid. If your oven has a gas operated grill
burner, but the grill heat shield is mis-
sing, or if it is da

maged and cannot be used, request a
spare part from the nearest service
centre.

Oven Cavity

5.Rack
4.Rack
3. Rack
2.Rack
1. Rack

Oven Accessories

The accessories for your oven may be
different due to the model of your pro-
duct.

Wire grid

Wire grid is used to grill or to place diffe-
rent cookwares on.

WARNING- Fit the grid correctly into
any corresponding rack in the oven ca-
vity and push it to the back.

Shallow Tray

Shallow tray is used to bake pastry such
as flans etc.To locate the tray correctly
in the cavity, put it to any rack and push
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it to the back.

Deep Tray

Deep tray is used to cook stews.To lo-
cate the tray correctly in the cavity, put it
to any rack and push it to the back.

Removal of wire shelf

Pull the wire shelf as shown in the pictu-
re. After releasing it from clips, lift it up.
L

==

1 =281 -

!

Telescopic rails
Remove G screws on the each catalitic
enamel coated panel.

1!

EN -

CLEANING AND
MAINTENANCE OF YOUR
OVEN

CLEANING

Before starting to clean your oven, be
sure that all control buttons are off and
your appliance is cooled off. Unplug the
appliance.

Do not use cleaning materials conta-
ining particles that might scratch the
enamelled and

painted parts of your oven. Use cream
cleaners or liquid cleaners, which do not
contain particles. As they might ahrm
the surfaces, do not use caustic cre-
ams, abrasive cleaning powders, rough
wire wool or hard tools. In the event the
excess liquids spilling over your oven
should burn, it may cause a damage to
the enamel. Immediately clean up the
split liquids. Do not use steam cleaners
for cleaning the oven.

Cleaning the interior of the
oven

Make sure to unplug the oven before
starting to clean it. You will obtain best
results if you clean the oven interior
while the oven is slightly warm. Wipe
your oven with a soft piece of cloth
dampened with soap water after each
use. Then wipe it again, this time with a
wetted cloth, and wipe it dry. A complete
cleaning using dry and powder type cle-
aners. For product with catalytic enamel
frames, the rear and side walls of
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the inner frame do not require cleaning.
However; depending on usage, it is re-
commended that you replace them after
a certain period of time.

MAINTENANCE

Replacing the Oven Light

The change of oven lamp must be done
by authorized technician. The rating of
the bulb should be 230V, 25Watt, Type
E14,T300 before changing the lamp,the
oven should be plugged off and it sho-
uld be cool.

The lamp design is specific for the use
in household cooking appliances and it
is not suitable for household room illu-
mination.

SERVICE AND
TRANSPORT

REQUIREMENTS BEFORE
CONTAINING TO SERVICE

If the oven does not operate :

The oven may be plugged off, there has
been a black out. On models fitted with
a timer, time may not be regulated.

If the oven does not heat :

The heat may be not adjusted with
oven’s heater control switch.

If the interior lighting lamp does not light

The electricity must be controlled. It
must be controlled whether the lamps
are defective. If they are defective, you
can change them as following the gu-
ide.

Cooking (if lower-upper part does not
cook equally) :

Control the shelf locations, cooking pe-
riod and heat values according to the
manual.

Except these, if you still have any prob-
lem with your product, please call to the
“Authorized Service”.

INFORMATION RELATED TO
TRANSPORT

If you need any transport :

Keep the original case of product and
carry it with its original case when need
to be carried. Follow the transport signs
on case. Tape the cooker on upper
parts, hats and heads and saucepan
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carriers to the cooking panels.

Place a paper between the upper cover
and cooking panel, cover the upper co-
ver, than tape to the side surfaces of
oven.

Tape carboard or paper onto the front
cover on interior glass of oven as it will
be suitable to the trays, for the wire grill
and trays in your oven not damage to
the oven’s cover during transport. Also
tape the oven’s covers to the side walls.

If does not have the original case :

Take measure for external surfaces
(glass and paintes surfaces) of oven
against possible blows.
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| nderuar klient,

Qéllimi yné éshté t'Ju ofrojmé produkte té cilésisé s€ larté gé i tejkalojné pritshmérité
Tuaja. Pajisja juaj éshté prodhuar né fabrika moderne dhe me shumé kujdes,
e testuar vecanérisht pér cilésiné. Ky udhézues éshté pérgatitur né ményré qgé tju
ndihmojé té pérdorni pajisjen tuaj, e cila éshté prodhuar duke pérdorur teknologjiné
mé té fundit me besueshméri dhe efikasitet maksimal. Para se té pérdorni pajisjen
tuaj, lexoni me kujdes kété udhézues i cili pérfshin informacione bazé pér instalimin
e sigurté, mirémbajtjen dhe pérdorimin. Ju lutemi té kontaktoni gendrén mé té afért
té autorizuar pér instalimin e produktit tuaj.
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Pérmbajtja

Prezantimi dhe madhésia e produktit
Paralajmérime

Pérgatitja pér instalim dhe pérdorim
Pérdorimi i furrés

Pastrimi dhe mirémbaijtja e produktit tuaj
Shérbimi dhe Transporti
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PREZANTIMI DHE MADHESIA E PRODUKTIT

Paneli i kontrollit

Doreza

Dera e furrés

Element me ngrohje mé
té ulét (prapa pllakés)

rrieté grile
( Mb Drita e furrés
— —
N
tabaka
mbajtése ] |[=

Grila me ventilim
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PARALAJMERIMET E SIGURISE

LEXONI ME KUJDES DHE
PLOTESISHT KETO UDHEZIME PARA
PERDORIMIT TE PAJISJES TUAJ
DHE RUAJENI ATE NE NJE VEND TE
PERSHTATSHEM PER REFERENCE
KUR TE JETE E NEVOJSHME.

KY UDHEZUES ESHTE PERGATITUR
PER ME SHUME SE NJE MODEL TE
PERBASHKET. PAJISJA JUAJ MUND
TE MOS KETE NJE NGA DISA KA-
RAKTERISTIKAT QE JANE SHPJE-
GUAR NE KETE UDHEZUES. KUSH-
TOJUNI RENDESI PARAQITJES NE
VLERA, KUR JENI DUKE LEXUAR
KETE UDHEZUES.

Paralajmérime té pérgjithshme
pér siguriné

* Kjo pajisje mund te
pérdoret nga femije
te moshés 8 vjeg
e sipér dhe persona
me aftési té kufizu-
ara fizike, ndjesore
ose mendore apo
me mungesa té
pervojes dhe njo-
hurive né gofté se
ata kane mbikeqyrje
ose udhéezohen per
perdorimin e pajisjes
neé menyre té sigurte

dhe kuptojné rreziget
e pérfshira. Fémijét
nuk duhet té luajné
me pajisjen. Pastrimi
dhe mirembajtja nuk
duhet té béhet nga
féemijet pa mbikéqyrje.
 KUJDES: Pajisja
dhe pjesét e saj te
arritshme nxehen
gjaté pérdorimit. Du-
het patur kujdes per
té shmangur prek-
jen e elementéve te
nxehté. Fémijét me
pak se 8 vjeg, do té
mbahen larg vetéem
nese mbikeqyren
vazhdimisht.

* KUJDES: Rreziku
| zjarrit: mos ruani
atikuj né sipérfaget
e gatimit.

KUJDES: Nése
sipéerfaqja éshte pla-
saritur, fikeni pajis-
jen peéer té shmangur
mundésiné e goditjes
elektrike.

* Pajisja nuk éshtée
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ndéertuar per tu
VENE Nné puné me
ane té njé ore me
zile té jashtme apo
me aneé té nje sis-
temi te vecante-
telekomande.

* Gjaté péerdorimit
pajisja nxehet. Tre-
goni kujdes pér té
shmangur prekjen
e elementéve te
nxehté brenda furrés.

* Gjaté pérdorimit, do-
rezat gé pérdoren pér
njé kohe te shkurter
mund te nxehen.

* Mos pérdorni past-
rues gerryes ose
skraper té mprehté
metalik pér té pastru-
ar xhamin e deres sée
furrés dhe sipérfage
té tjera pasi ato
mund té gérvishtin
sipérfagen, e cila
mund te rezultojé
ne Krisjen e xha-
mit apo demtimin
e sipérfages.

* Mos pérdorni pastru-
es me avull pér past-
rimin e pajisjes.

* KUJDES: Sigurohu-
ni gé pajisja eéshte
e fikur para se té
zévendésoni llambén
pér té shmangur
mundésiné e goditjes
elektrike.

*VINI RE: Pjesét e ak-
sesueshme mund
té nxehen, kur jané
né pérdorim vatrat
pér gatim apo skara.
Fémijét e vegjel du-
het t&é mbahen larg.

* Pajisja juaj éshté prodhuar né
pérputhje me té gjitha standar-
det e aplikueshme dhe rregulloret
vendore dhe ndérkombétare.

* Mirémbaijtja dhe puna riparuese
duhet té béhet vetém nga tekniké
té shérbimit té autorizuar. Instalimi
dhe puna riparuese qé kryhet nga
tekniké té€ paautorizuar mund tju
rrezikojé. Eshté e rrezikshme té
ndryshoni apo modifikoni specifi-
kimet e pajisjes né ¢dolloj ményre.

* Para instalimit, sigurohuni qé
kushtet lokale té shpérndarjes
(natyra e gazit dhe presioni i gazit
ose tensionit té energjisé elektri-
ke dhe frekuenca) dhe kérkesat
e pajisjes pérputhen. Kérkesat pér
kété pajisje jané té deklaruara né
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etiketé.

VINI RE: Kjo pajisje éshté projek-
tuar vetém pér gatim dhe éshté
menduar vetém pér pérdorim
shtépiak té brendshém dhe nuk
duhet té pérdoret pér ndonjé géllim
tjetér, ose né ndonjé kérkesé tjetér,
té tilla si pér pérdorim jo-shtépiak
apo né njé mjedis komercial apo
pér ngrohje ambienti.

Mos u mundoni ta higni apo lévizni
pajisjen duke e térhequr nga dore-
za e derés.

Jané marré té€ gjitha masat
e mundshme té sigurisé pér té ga-
rantuar siguriné tuaj. Duke gené
se xhami mund té thyhet, ju duhet
té jeni té kujdesshém gjaté past-
rimi pér té shmangur gérvishtjet.
Shmangni goditjet apo trokitjet
mbi xham me aksesorét.
Sigurohuni qé kordoni furnizu-
es nuk ka ngecur diku gjaté ins-
talimit. Nése kablloja furnizues
éshté e démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
agjenti i saj i shérbimit apo nga
persona té kualifikuar né ményré
té ngjashme pér té€ parandaluar
ndonjé rrezik.

Kur dera e furrés éshté e hapuir,
mos lejoni fémijét té ngjiten apo té
ulen tek dera.

rohuni gé ajo nuk éshté démtuar
gjaté transportit. Né rast té€ ndonjé
defekti; mos e pérdorni pajisjen dhe
kontaktoni menjéheré njé agjent
té kualifikuar té shérbimit. Duke
gené se materialet e pérdorura pér
paketim (najloni, staplers, poliste-
roli ... etj)) mund té kené efekte té
démshme pér fémijét, ato duhet té
mblidhen dhe té higen menjéheré.
Mbroni pajisjen tuaj ndaj efekte-
ve atmosferike. Mos e ekspozoni
até nén efekte té tilla si dielli, shiu,
bora etj .

Materialet pérreth paijisjes (kabi-
net) duhet t€ jené né gjendje té
pérballojné njé temperaturé prej
min 100 °C.

Gjaté pérdorimit
* Kur ju do pérdorni furrén tuaj pér

heré té paré njé eré e pakéndshme
do té burojé nga materialet izolu-
ese dhe elementet ngrohés. Pér
kété arsye, para se té pérdorni
furrén tuaj, léreni t& punojé bosh
né temperaturé maksimale pér
45 minuta. Né té njéjtén kohé ju
duhet té duhet té ajrosni ambien-
tin né té cilin produkti éshté i ins-
taluar.

Gjaté pérdorimit, sipérfaqet e jash-
tme dhe té€ brendshme té furrés
nxehen. Kur hapni derén e furrés,

Paralajmérime mbi instalimin ikni mbrapa pér té€ shmangur avul-
* Mos e pérdorni pajisjen para se lin e nxehté gé del nga furra. Kjo
ajo té instalohet plotésisht. mund té pérbéjé rrezik pér djegie.

* Pajisja duhet té instalohet nga njé¢  +« Mos vendosni materiale té ndezs-

teknik i autorizuar dhe té vihet né
pérdorim. Prodhuesi nuk éshté
pérgjegjés pér ¢do dém gé mund
té shkaktohet nga vendosja e ga-
buar dhe instalimi nga persona té
paautorizuar.

* Kur ju shpaketoni pajisjen, sigu-

hme ose té djegshme, né ose né
aférsi té pajisjes kur ajo éshté
duke punuar.

Gjithmoné pérdorni doreza fur-
re pér t& hequr dhe zévendésuar
ushqgimin né furré.

* Mos e lini pa mbikéqyrje tenx-

AL - 26



heren ndérsa gatuani me vajra
té ngurté apo té léngshém. Ato
mund té marrin zjarr né kushtet
e ngrohjes ekstreme. Asnjéheré
mos derdh ujé mbi flakét gé jané
shkaktuar nga vaji. Mbuloni tiga-
nin ose fritezén me kapakun e vet
né ményré qé té mbyten flakét gqé
jané shkaktuar né kété rast dhe
fikni sobén.
* Né qofté se ju nuk do t& pérdorni
pajisjen pér njé kohé té gjaté, higeni
nga priza. Fikeni edhe ¢elésin krye-
sor. Gjithashtu, kur ju nuk e pérdorni
pajisjen, mbylini valvolén e gazit.
Sigurohuni gé celésat e kontrol-
lit t& pajisjes jané gjithmoné né
pozicionin "0" (stop) kur ajo nuk
pérdoret.
Tavat anojini kur i térhigni pér ti
nxjerré. Jini té& kujdesshém pér té
mos derdhur Iéngun e nxehté.
» Kur dera ose skara e furrés éshté
hapur, mos lini asgjé mbi t&. Ju
mund té c¢ekuilibroni pajisjen tuaj
ose té thyeni kapakun.
Mos vini gjéra té rénda a[p mallra
té ndezshém apo qé marrin flaké
lehté (najloni, gese plastike, letér,
rroba ... etj) né skaré. Kjo pérfshin
edhe enét e gatimit me aksesoré
plastik (p.sh. dorezat).
* Mos varni peshqiré, peceta pér
pjata apo veshje té paijisjes apo
dorezat e saj.
Gjaté pastrimit dhe mirémbaijtjes
Gjithmoné fikeni pajisjen para
veprimeve té tilla si pastrimi apo
mirémbaijtja. Ju mund ti béni kéto
pas fikjes sé pajisjes apo duke fi-
kur celésin kryesor.
* Mos higni ¢elésat e kontrollit pér té
pastruar panelin e kontrollit.

« PER TE RUAJTUR EFIKASITETN

DHE SIGURINE E PAJISJES
TUAJ NE JU REKOMANDOJME
QE GJITHMONE TE PERDORNI
PJESEORIGJINALE DHE NE
RAST NEVOJE TE KONTAKTONI
VETEM AGJENTIN E AUTORIZU-
AR TE SHERBIMIT.

PERGATITJA PER INSTALIM
DHE PERDORIM

E prodhuar me pjesé dhe materiale té
cilésisé mé té miré , kjo furré moderne,
funksionale dhe praktike do té plotésojé
nevojat tuaja né té gjitha aspektet. Si-
gurohuni gé té lexoni udhézuesin pér té
patur rezultate té suksesshme dhe pér
té mos patur ndonjé problem né té ard-
hmen. Informacioni i dhéné mé poshté
pérmban rregulla qé jané té nevojshme
pér pozicionimin e sakté dhe veprimet
e shérbimit. Ato duhet té lexohen pa u
anashkaluar sidomos nga tekniku, i cili
do ta pozicionojé pajisjen.

KONTAKTONI SERVISIN E AUTORIZU-
AR PER INSTALIMIN E FURRES TUAJ!

ZGJIDH NJE VEND PER FURREN

— Ka disa pika qé kérkojné vémendje
kur zgjidhni njé vend pér furrén tuaj.
Sigurohuni t€ merrni parasysh reko-
mandimet tona si mé poshté pér té
parandaluar ndonjé problem dhe si-
tuata té rrezikshme, té cilat mund té
ndodhin mé voné!

— Kur zgjidhni njé vend pér furrén, duhet
t'i kushtohet vémendje gé nuk ka ma-
teriale t& ndezshme ose té djegshme
né aférsi t&é ngushté, té tilla si perde,
vaj, rroba etj e cila marrin zjarr shpejt.

— Mobiljet pérreth furrés duhet té jené
nga materiale rezistente ndaj ngroh-
jes mé shumé se 50 C ° nga tempera-
tura e dhomés.

AL - 27



Ndryshimet e nevojshme né muret
e kabinetit dhe ventilatorin e integ-
ruar t€ kombinuar me produktin, si
dhe lartésité minimale nga bazamen-
ti i furrés jané paraqitur né figurén 1.
Prandaj, ventilatori i shkarkimit duhet té
jeté né njé lartési minimale prej 65 cm
nga bazamenti i pllakés. Nése nuk ka
ventilator shkarkimi, lartésia nuk duhet

té jeté mé pak se 70 cm.

~
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INSTALIMI | FURRES SE
INTEGRUAR

1/ n I |
2 =11 g

Fusni furrén né kabinet duke e shtyré
até pérpara. Hapni derén e furrés dhe
futni 2 vida né vrimat e vendosura né
kasén e furrés. Kur kasa e produktit
prek sipérfagen prej druri t&€ kabinetit,
fiksoni vidat.
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Platforma e punés

[

min rznsin. W dei

B hm mm | Pllaké e integruar
L —

Furré e integruar

Nése furra instalohet nén njé pllaké, dis-
tanca mes platformés sé punés dhe pane-
lit kryesor té furrés duhet té jeté minima-
lisht 50 mm dhe distanca mes platformés
sé punés dhe paneli kryesor té kontrollit
duhet té jeté minimalisht 25 mm.

INSTALIMI ELEKTRIK DHE
SIGURIA E FURRES SE
INTEGRUAR

Udhézimet e dhéna mé poshté duhet té
ndigen pa u anashkaluar gjaté instali-
meve elektrike:

— Kablloja e tokézimit duhet té jeté
e lidhur me ané té vidave me shenjén
e tokézimit. Furnizimi i lidhje kabllore
duhet té jeté sic tregohet né figurén
6. Nése nuk ka prizé té tokézuar né
pérputhje me rregulloret né vendin
e instalimit, telefononi menjéheré
Shérbimin e Autorizuar.

— Priza e tokézuar duhet té jeté né aférsi
té pajisjes. Asnjéheré mos pérdorni
njé zgjatues kablloje.

— Kablloja e furnizimit nuk duhet té
kontaktojé sipérfagen e nxehté té
produktit.

— Né rast té ndonjé démtimi té kabllos
furnizuese, sigurohuni té€ kontaktoni
servisin e autorizuar. Kablloja duhet té
zévendésohet nga servisi i autorizuar.

— Instalimet e pajisjes duhet té kryhen
nga Shérbimi i autorizuar. Duhet
té pérdoret kabllo furnizimi e llojit
HO5VV-F.

— Lidhjet e gabuara mund té démtojné
pajisjen. Njé démtim i tillé nuk do té

mbulohet nga garancia.

— Pajisja éshté projektuar pér t'u lid-
hur me 220-240V ~ nése energjia
elektrike éshté ndryshe nga vlera
e dhéné mé lart, telefononi menjéheré
Shérbimin e Autorizuar.

—Firma prodhuese deklaron se
nuk mban asnjé pérgjegjési
pér c¢do lloj démi dhe humbje
gé rezulton nga mosveprimi né
pérputhje me normat e sigurisé!

— Instalimet e pajisjes duhet t& kryhen
nga Shérbimi i autorizuar. Pajisja
éshté

— dizenjuar pér tu lidhur me rrymé 220-
240V~. Nése rrjeti i energjisé elektrike
éshté i ndryshém nga vlera e dhéng,
kontaktoni menjéheré servisin e au-
torizuar . Pajisja éshté projektuar pér
pérdorim me prizé€ pér lidhje té fiksuar
né korrent. Eshté e nevojshme qé té
instaloni njé celés sigurese midis pro-
duktit dhe furnizimit me energji elektrike
(rrieti), me njé ndérprerés minimal prej
3 mm midis gelsave té kontaktit. (20A
vlerésuar, lloji i funksionit me vonesé).
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PARALAJMERIM
| PERGJITHSHEM DHE MASAT
PARAPRAKE

Pajisja juaj éshté prodhuar né pérputhje
me udhézimet pérkatése té sigurisé né
lidhje me pajisje elektrike. Mirémbaijtja
dhe punét riparuese duhet té kryhen
vetém nga tekniké té shérbimit té auto-
rizuar té trajnuar nga firma prodhuese.
Instalimi dhe puna riparuese, té kryera
pa respektuar rregullat mund té jené té
rrezikshme.

Sipérfaget e jashtme ngrohen, ndérkohé
gé pajisja juaj éshté duke funksionu-
ar. Elementét gé ngrohin sipérfagen
e brendshme té furrés dhe nxjerrin avul-
lin jashté jané jashtézakonisht t& nxeh-
ta. Kéto seksione do té vazhdojné té
ruajné nxehtésiné e tyre pér njé kohé
té caktuar, edhe nése pajisja éshté fi-
kur. Asnjéheré mos prekni sipérfaget
e nxehta. Mbani fémijét larg.

Né& ményré gé té gatuani né furrén Tuaj,
butonat e funksionimit té furrés dhe reg-
jistrimit t& temperaturés duhet té rregul-
lohen dhe edhe kohématési i furrés, du-
het t& programohet. Pérndryshe furra
nuk funksionon.

Ndérsa dera e furrés éshté e hapur, mos
vendosni ndonjé gjé né té. Ju mund té prish-
ni ekuilibrin e pajisjes ose té thyeni derén.
Stakoni pajisjen Tuaj kur ajo nuk éshté
né pérdorim.

Mbroni pajisjen tuaj ndaj efekteve at-
mosferike. Mos e lini até nén efektet
ediellit, shiut, borés, pluhurit etj.

Pérdorimi i butonit té kontrollit
té funksionimit té furrés

Funksionet e Furrés

* Funksionet e furrés tuaj mund té jené
té ndryshme pér shkak té modelit té
produktit tuaj.

X
¢ | Funksioni i shkrirjes:

Dritat paralajméruese té furrés do té
ndizen, ventilatori fillon té veprojé.

Pér té pérdorur funksionin e shkrirjes,
merrni ushqimin tuaj té ngriré dhe ven-
doseni né furré né njé raft t& vendosur
né slotin e treté nga fundi. Eshté e re-
komanduar gé té vendosni njé tabaka
furre nén ushqgimin pér shkrirje, pér té
mbledhur ujin e akumuluar pér shkak
té shkrirjes sé akullit. Ky funksion nuk
do té gatuaj apo pjek ushgimin tuaj, ai
vetém do té ndihmojé pér ta shkriré até.

@ Funksioni Turbo

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementi i ngrohjes
sé skarés do té fillojé t&é veprojé.

Funksioni turbo shpérndan né ményré
té barabarté ngrohjen né furré. Té
gjitha ushqgimet né té gjitha raftet do
té gatuhen né ményré té barabarté.
Eshté e rekomanduar parangrohje

e furrés pér 10 minuta.
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Funksioni i gatimit statik:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té€ ndizen, elementet e ngroh-
jes sé ulét dhe té larté do té fillojné
té veprojné. Funksioni i gatimit statik
IEshon nxehtési, duke siguruar gati-
min e ushgimit me temperaturé té ulét
dhe té larté. Kjo éshté ideale pér té
béré pasta, émbélsira, pastice, lazanja
dhe pica. Rekomandohet parangrohja
e furrés pér 10 minuta dhe ajo éshté
miré té gatuash né vetém njé raft gjaté
késaj kohe né kété funksion.

¥ | Funksioni i ventilatorit:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

Ky funksion éshté shumé i miré pér rezultate
té mira né pjekje brumi. Gatimi realizohet
nga rezistenca e ulét dhe e larté brenda
furrés dhe nga qarkullimi i ajrit siguruar
nga ventilatori, i cili_jep njé efekt té lehté
skare tek ushqgimi. Eshté e rekomanduar
parangrohje e furrés pér 10 minuta.

Ao ad

Funksioni i pjekjes né skaré:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementi i ngrohjes sé
skarés do té fillojé té veprojé. Funksioni
pérdoret pér pjekje né skaré dhe thekje
té ushqgimit, pérdorni raftet e sipérme té
furrés. Lyeni lehté me furcé me vaj rrjetin
e skarés pér té ndaluar ngjitjen e ushgimit
dhe vendosni ushqgimet né gendér té
rrietés. Gjithmoné vendosni njé tabaka
poshté pér té grumbulluar ndonjé pike
vaj apo yndyré. Eshté e rekomanduar
parangrohje e furrés pér 10 minuta.
Paralajmérim: Kur pigni né skaré, dera
e furrés duhet té jeté e mbyllur dhe
temperatura e furrés duhet té rregullohet

né 190 °C.

Funksioni i pjekjes sé
shpejté né skaré:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté do té
fillojné té veprojné. Funksioni éshté
pérdorur pér pjekje né skaré mé té
shpejté dhe pér t€ mbuluar njé sipérfage
mé té madhe, té tilla si mish né skaré,
pérdorni raftet e sipérme té furrés. Lyeni
lehté me fur¢cé me vaj rrjetin e skarés
pér té ndaluar ngjitien e ushqimit dhe
vendosni ushgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tabaka poshté
pér té grumbulluar ndonjé piké vaj apo
yndyré. Eshté e rekomanduar parangrohje
e furrés pér 10 minuta. Paralajmérim: Kur
pigni né skaré, dera e furrés duhet té jeté
e mbyllur dhe temperatura e furrés duhet
té rregullohet né 190 °C

Y% | Funksioni i dyfishté i skarés

dhe ventilatorit:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

Funksioni pérdoret pér tiganisje mé té
shpejté t& ushgimeve té trasha dhe pér
mbulimin e njé sipérfage mé té madhe.
Té dy elementet e sipérme té vatrés dhe
skarés do té bashkohen me ventilatorin
pér té siguruar edhe gatimin.

Pérdorni raftet e sipérme té furrés Lyeni
lehté me furgé me vaj rrjetin e skarés
pér té ndaluar ngjitien e ushqimit dhe
vendosni ushgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tabaka poshté
pér té grumbulluar ndonjé piké vaj apo
yndyré. Eshté e rekomanduar parangrohje
e furrés pér 10 minuta.
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Paralajmérim: Kur pigni né skaré, dera
e furrés duhet té jeté e mbyllur dhe
temperatura e furrés duhet té rregullohet

né 190C°.

o000
.+« Funksioni i Pastrimit Pirolitik

Ky funksion ju mundéson té pastroni népér
zgavrat e sobés.

AKUJDES:

e Para se té aktivizoni funksionin
e pastrimit pirolitik, hqini firén e
jashtme dhe sigurohuni qé soba
éshté e zbrazur. Mos lini asgjé brenda
zgavrés sé sobés (p.sh. rrjeta teli, tepsi
mbledhése, tepsi té thella etj). Pasi kéto
mund té& démtohen shumé.

* Para se té aktivizoni funksionin e pastrimit
pirolitik, higni raftet e telit nga soba dhe
suportet e rafteve ( nése ka).

» Sigurohu gé dera e sobés té jeté e
mbyllur para se té aktivizoni funksionin
e pastrimit pirolitik.

* Dera e sobés do té bllokohet kur funksioni
i pastrimit pirolitik starton.

* Kur funksioni i pastrimit pirolitik éshté né
veprim, késhillohet t& mos pérdoret vatra
nése éshté montuar mbi sobé. Kjo mund
té shkaktojé mbinxehje dhe té démtojé té
dyja pajisjet.

» Gjaté ciklit té pastrimit pirolitik dera e
sobés mund té nxehet. Fémijét duhet té
mbahen larg derisa soba té ftohet.

» Né fund té procesit té& pastrimit pirolitik,
ekrani do té tregojé orén e dités.

Pastrimi Pirolitik

» Zgavra e sobés éshté e veshur me njé
smalt special rezistent ndaj temperaturave
té larta.

» Gjaté veprimit té pastrimit pirolitik,
temperatura brenda sobés mund té arrijé
né afro 475 °C duke djegur mbetjet e
ushqgimit. Pér siguriné tuaj, gjaté veprimit
té pastrimit pirolitik, dera e sobés mbyllet
automatikisht.

¢ Pas mbarimit té pastrimit, dera e
sobés do té rrijé e mbyllur derisa
zgavrat e sobés do té jené ftohur.

* Ventilatori ftohés vepron derisa soba
té jeté ftohur. Pas gatimit, éshté e
késhillueshme qgé té zhvendosni té gjitha
mbetjet e ushgimit me njé sfungjer té
njome.

+ Eshté e késhillueshme qé té pastroni
sipér sobén me njé sfungjer té zhytur né
ujé té ngrohté pas ¢do cikli pastrimi pirolitik
gé kryhet.

* Gjaté veprimit Pirolitik, do té dalin disa
eréra dhe tymra pér shkak té shkatérrimit
té mbetjeve ushgimore, dhe kjo éshté
normale. Tymrat e pastrimit t&€ sobés mund
té jené fatale pér zogjté dhe shqetésojné
veganérisht fémijét dhe kafshét shtépiake;
késhtu gé té gjithé duhet té 1évizin né
ambiente té tjera derisa ky proces té
mbarojé. Gjaté veprimit Pirolitik, ambienti
ku éshté instaluar soba duhet té€ ajroset
mjaftueshém dhe dera e kuzhinés duhet
té mbyllet pér t&€ shmangur gé erérat dhe
tymrat té kalojné né ambiente té tjera.
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RUAJTJA E ENERGJISE
Minimizoni sasiné e |lEngshme
ose yndyrén pér té reduktuar
kohét e gatimit.

Dera e furrés nuk duhet té€ hapet shpesh
gjaté periudhés sé& gatimit.

Pérdorimi i Panelit té Kontrollit
té ploté me Prekje pér Sobén
Pirolitike

4 N
-
l—‘ " L‘ .—' auto = N
P boost
N = v
L) f—
oo LILILIC = ]
L coe )
Pérshkrimet e modalitetit
Q) Ndezur/Fikur I'l'l_o Bllokimi me ky¢ N\ Plus
P Zgjedhja e funksioneve boost Shtytje v Minus
'" Né puné/Pushim ﬂ Termostati EE E Ekrani i temperaturés
M (moduset) EEEE i kg@%l:féisit ??? Pastrimi Pirolitik

Njésia e kontrollit caktivizohet pas 5 minutash
nése nuk éshté zgjedhur ose ndryshuar asnjé
funksion.

Pajisja funksionon duke pérdorur sensoré té
kontrollit t& prekjes. Funksionet kontrollohen
duke prekur fushat e sensoréve.

Kur pérdorni kontrollet, sigurohuni qé té prekni
né ményreé té sakté fushén e sensorit. Nése
prekja juaj éshté shumé e sheshté ose shumé
e vogél, sensorét nuk do té funksionojné si
duhet.

Ventilatori i ftohjes ndizet automatikisht né
ményré gé té mbajé sipérfaqet e pajisjes
té ftohta. Edhe Eventilatori do té& vazhdojé
té funksionojé derisa té fiket automatikisht,
edhe pasi té jeté fikur furra.

AL -

Zgjedhja e funksionit té furrés

Prekni sensorinNdezur/Fikur-pér
2 sekonda pér té aktivizuar njésiné
e kontrollit. Dhe Furra do té hyjé né
,modalitetin“Prit” Gjaté késaj ményre,
do té keni mundési té zgjidhni funksio et
e déshiruara té gatimit, té rregulloni
temperaturén, té aktivizoni funksionin
Rritje, si dhe té rregulloni kohén e gatimit,
kohén e mbarimit, t&¢ Kohés Minute
Invigilator dhe kohén e dités.

Gjaté modalitetit Prit funksioni i déshiruar
i gatimit mund té zgjidhet duke prekur
sensorin P. Cdo kontakt né sensorin P
ndryshon funksionin e furrés, si mé poshté
(disa nga kéto funksione gatimi mund té
mos jené té pranishme né modelin tuaj
té tenxheres):
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Llambé — Shkrirja — Turbo —Sipér dhe
E Ulét — Té Sipérme dhe té Uléta me
Ventilator — Skara (me / pa rrotullues)
— Skaré e dyfishté (me / pa rrotullues)
—Grilé e dyfishté me ventilator (me /pa
rrotullues)

Funksionet e ngrohtésit dhe pajisjet shtesé
gé lidhen me funksionin e zgjedhur do
té shfagen.

Kur pérzgjidhet njé funksion gatimi duke
pérdorur sensorin P vlera e temperaturés
sé paravendosur do té shfaget né ekranin
e temperaturés. Kjo mund té rregullohet
me sensoré té Temperaturés Plus dhe
Minus té cilat jané né anét e ekranit.
Temperatura mund té rregullohet brenda
intervalit nga 50 ° C deri né 275 ° C.

Pas jané vendosur funksioni i déshiruar,
temperatura dhe koha, prekni sensorin
Thillimi/Ndalimi pér té startuar furrén.

Rregullimi i kohés sé dités

Kur furra e integruar instalohet, ora gjaté
dités duhet té rregullohet né pérputhje me
udhézimet si mé poshté.

Prekni Ndezur/Fikur sensori pér té ndezur
dhe futur furrén“Prit” modealitetin. Gjaté
késaj ményre, prekni MODEALITETI
butoni i sensorit derisa té jeté koha
e selektuar. Simboli pér kohén do té
ndricojé né anén e majté dhe mund
ta rregulloni duke pérdorur dhe PLUS
dhe MINUS butonat e sensorit. Pér té
pérfunduar rregullimin e kohés, prekni
MODEALITETIN sensorit vetém njé her
pérseri.

Vetém koha duhet té vendoset pérséri
nése pajisja éshté shkygur nga furnizimi
me energji pér njé kohé té gjaté.

Rregullimi i kohés sé gatimit

Koha e gatimit mund té rregullohet
gjaté modalitetit WAIT ose modalitetit
FUNKSIONIMI.

Regjistrimi i orés me pak minuta

Prekni MODEALITETIN sensori deri
né simbolin Minute Invigilator ndrigon
né ekranin Koha dhe “00:00” shfagen
Regjistroni orén e déshiruar pér sinjalizim,
duke pérdorur sensorét Minus dhe Plus té
kohématésit, ndérkohé gé simboli pulson
Kur té keni pérfunduar rregullimin, mos
shtypni asnjé buton pér disa sekonda,
atéheré do té vendoset kohématési Minute
Invigilator.

Kur kohématési arrin zero, do té dégjohet
njé njoftim audio dhe simboli i memories
sé minutés dhe 00:00° do té ndizet né
ekran. Shtypni ¢do ¢elés pér té ndalur
njoftimin audio dhe simboli do t& zhduket.

Rregullimi i kohézgjatjes sé gatimit

Ky funksion ju ndihmon té gatuani pér
njé periudhé té caktuar kohore. Pérgatitni
ushqgimin pér gatim dhe vendoseni né
furré. Zgjidhni funksionin e déshiruar
té gatimit dhe temperaturén. Prekni
sensorin MODALITETI derisa té shihni
simbolin Kohézgjatja né ekranin e ekranit
e kohématésit. Vendosni periudhén e
kérkuar té gatimit duke pérdorur sensorin e
Timer Plus dhe minus ndérsa kohématési
éshté né kété pozicion. Kur té keni
pérfunduar rregullimin, prisni derisa té
shfaget ora aktuale e dités dhe derisa
simboli Koha e Kohézgjatjes té ndrigcohet.

Kur kohématési arrin zero, furra do té
fiket, do té dégjohet njé paralajmérim
zanor dhe simboli i Kohézgjatjes do té
ndizet né ekran. Prekni ndonjé sensoré
né njésiné e kontrollit pér t'i dhéné fund
njoftimit audio.

Regjistrimi i kohés sé mbarimit t€ gatimit
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Ky funksion éshté pérdorur pér té gatuar
pas njé periudhe té caktuar kohore dhe
brenda njé kohézgjatje té caktuar. Pérgatitni
ushgimin pér gatim dhe vendoseni né furré.
Zgjidhni funksionin e déshiruar té gatimit
dhe temperaturén.

Prekni butonin MODALITETI i kohématésit
derisa té shihni simbolin Kohézgjatja e
Gatimit né ekranin e kohématésit. Vendosni
periudhén e kérkuar té gatimit duke
pérdorur sensorin e Timer Plus dhe minus
ndérsa kohématési éshté né kété pozicion.
Kur té keni pérfunduar rregullimin, prisni
derisa té shfaqet ora aktuale e dités dhe
derisa simboli i Koha e Kohés sé Gatimit
té ndrigojé.

Pastaj prekni butonin MODEALITETII
i kohématésit derisa té shihni simbolin Koha
e gatimit né ekranin e kohématésit. Koha e
dités dhe simboli Koha e Kohés sé Gatimit
do té ndezin. Vendosni kohén e kérkuar té
pérfundimit duke pérdorur sensorin e Kohés
Plus dhe minus ndérsa kohématési éshté
né kété pozicion. Kur té keni pérfunduar
rregullimin, prisni derisa té shfaget ora
aktuale e dités dhe derisa simboli Koha e
Fundit t&é Gatimit t& ndricohet.

Furra do té llogaris€ kohén e funksionimit
duke zbritur periudhén e gatimit nga koha
e caktuar e mbarimit, né té cilén do té
ndalojé sé funksionuari. Kohématési do té
japé njé paralajmérim audio dhe simboli i
kohés sé gatimit do té ndizet. Duke prekur
¢donjérin nga butonat mbi kohématés,
sinjali akustik do té ndalet.

Regjistrimi i sinjalit t& orés dixhitale

Pér té ndryshuar tingullin e sinjalit
paralajmérues, ndérsa ekrani Koha tregon
kohén e dités,shtypni dhe mbajeni MINUS
butonin e sensorit pér 2 sekonda derisa
ekziston njé tingull sinjal i dégjueshém.
Pas késaj, ¢cdo heré gé shtypet butoni
i sensorit kohématési minus, njé sinjal

bip tjetér dégjohet. Ekzistojné tri lloje té
ndryshme té sinjalit zanor. Zgjidhni bipin e
sinjalit t&€ déshiruar dhe mos shtypni asnjé
buton tjetér. Pas njé kohe té shkurtér,
sinjali bip i pérzgjedhur do té ruhet.

Rritja e Funksionit

Ky funksion pérdoret pér té shkurtuar
kohén e ngrohjes. Dhe NGRITJAsensori
do té ndrigojé kur Pastruesi,i eventilatorii
pandryshueshém ose Zgjidhen funksionet
e picés. Pér té kursyer kohé para ngrohjes,
prekniNGRITJEN butonin e sensorit
pérpara thillimit té funksionimit.

Pérdorni kété funksion pér té ngrohur
furrén temperaturén e déshiruar sa mé
shpejt gé té jeté e mundur. Kjo ményré
nuk éshté e pérshtatshme pér gatim.

Funksioni i bllokimit té celésit

Kyci kryesor pérdoret pér t&€ shmangur
ndryshimet e pagéllimshme qé béhen né
cilésimet e furrés.

Pér té aktivizuar mbylljen me kyc prekni
sensorin BLLOKIMI ME KYC pér 2 sekonda
derisa té shihni simbolin e bllokimit me ky¢
né ekran. Pér té caktivizuar mbylljen me kyg
prekni sensorin MBYLLJA ME KYC pér 2
sekonda derisa simbolet e kygjes t€ zhduken
nga ekrani.

Kur mbyllja me kyg éshté e aktivizuar, vetém
sensori NDEZUR/FIKUR mund té aktivizohet.
Té gjithé butonat e tjeré do té& mbyllen.
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TURBO 1 ULET- I LARTE VENTILATOR | ULET-I LARTE SKARA
ENET Termostat Poz. i MMM.NM Termostat Poz. i MMM...M.M Termostat Poz. i “MM“M Termostat Poz. i ”Mhﬂ..m«
poz. (°C) raftit (min) poz. (°C) raftit (min) poz. (°C) raftit (min) poz. (°C) raftit (min)
Brumé me 170-190 1-2/-3 35-45 170-190 12 35-45 170-190 12 25-35
shtresa
Kek 150-170 1-2/-3 30-40 170 -190 1-2 30-40 150-170 1-2/-3 25-35
Biskota 150-170 1-2/-3 25-35 170-190 1-2 30-40 150-170 1-2/-3 25-35
Qofte skare 200 4 10-15
eenam | 175-200 2 40-50 175-200 2 40-50 175-200 2 40-50
éngshém
Pulé 200 1-2 45-60 200 1-2 45-60 200 * 50-60
Bérxollé 200 3-4 15-25
Biftek 200 4 15-25
Kek né dy 160-180 1-4 30-40
tabaka
Brumé né
dy tabaka 170-190 1-4 35-45

* Gatim rosto pule né hell

AL - 36



Aksesorét

Produkti &shté furnizuar me aksesoré. Ju
gjithashtu mund té pérdorni aksesorét gé
keni bleré nga burime té tjera, por ato du-
het té jené rezistente ndaj nxehtésisé dhe
flakéve. Ju gjithashtu mund té pérdorni
pjata qgelqgi, forma torte dhe tabaka furre
gé jané té pérshtatshme pér pérdorim
né furré. Ndigni udhézimet e prodhuesit
kur pérdorni aksesoré té tieré. Né rast se
pérdoren ené té vogla, vendosni enén
mbi rrjet teli, pasi ajo do té jeté plotésisht
né pjesén e mesme té rrietés. Nése
ushgimi gé do gatuhet nuk e mbulon
tabakané e furrés plotésisht, nése ushqi-
mi éshté marré nga ngrirja e thellé apo ta-
baka éshté duke u pérdorur pér mbledh-
jen e ushqgimeve té Iéngshme gé rrjedhin
gjaté pjekjes né skaré, mund té vérehen
ndryshime né formé né tabaka. Kjo éshté
pér shkak t& temperaturave té larta qé
shfagen gjaté gatimit. Tabakaja do té
kthehet né formén e saj té vjetér, kur ta-
bakaja do té ftohet pas gatimit. Kjo éshté
njé dukuri normale fizike gé ndodh gjaté
transferimit t& ngrohjes. Mos vendosni
tabaka qelqgi t&¢ nxehté dhe ené té nxeh-
ta né njé mjedis té ftohté direkt nga furra
pér té shmangur thyerjen e tabakasé apo
enés. Mos e vendosni mbi sipérfage té
ftohté dhe té lagésht. Vendoseni mbi njé
lecké té thaté kuzhiné dhe Iéreni té ftohet
ngadalé. Kur pérdorni skarén né furrén
tuaj; ne rekomandojmé (sipas rastit) té
pérdorni rrietén qé e keni marré bashké
me produktin. Kur pérdorni rrietén e telit;
vendosni njé tabaka né njé nga raftet mé
té uléta pér té mundésuar grumbullimin
e vajit. Mund té shtoni ujé né tabaka pér
té ndihmuar pastrimin. Si¢ shpjegohet né
klauzolat pérkatése, kurré mos pérdorni
grilén me gaz pa kapakun mbrojtés. Nése
furra juaj ka njé skaré me gaz, por mun-
gon mburoja e skarés, ose éshté

e démtuar dhe nuk mund té pérdoret,
kérkoni pjesé kémbimi nga gendra mé
e afért e servisimit.

Zgavra e furrés

Mbajtése:

= NwhsbO

I I

Aksesorét e furrés

Aksesorét pér furrén tuaj mund té jené
té ndryshém pér shkak té modelit té
produktit tuaj.

Rrjeté teli

Rrjeta e telit pérdoret pér té pjekur né
skaré apo pér té vendosur ené gatimi té
ndryshme né té.

KUJDES- Vendosni si duhet rrjetén
e telit né ¢do raft korrespondues né
zgavrén e furrés dhe shtyjeni até né
pjesén e prapme.

Tabakaja e cekét

Tabakaja e cekét pérdoret pér té pjekur
brumé té tilla si bazé torte etj. Pér ta
vendosur si duhet e vini até né ¢do raft
dhe shtyjeni
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nga pas.

Tabakaja e thellé

Tabakaja e thellé éshté pérdorur pér
té gatuar me avull. Pér ta vendosur si
duhet tabakané né zgavér, e vini até
né c¢do raft dhe shtyjeni até né pjesén
e prapme.

Hegja e rafteve rrjeté

Térhigni raftin rrjeté si¢ tregohet né
figuré. Pasi ta keni liruar nga kapset,
ngrijeni lart.

T

PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA
E FURRES TUAJ

PASTRIMI

Para se té filloni t& pastroni furrén tuaj,
sigurohuni gé té gjithé butonat e kont-
rollit jané fikur dhe pajisja juaj éshté fto-
hur. Stakoni pajisjen.

Mos pérdorni materiale qé pérmbajné
grimca gé mund té démtojné smaltin
dhe pjesét e ngjyrosura té furrés tuaj.
Pérdorni pastrues kremoz ose pastru-
es té Iéngshém, té cilat nuk pérmbajné
grimca. Duke gené se ato mund té
démtojné sipérfaget, mos pérdorni
krem kaustik, pluhura pastrimi gérryes,
lesh teli ose mjete té rénda. Né rast se
IEéngje té tepérta derdhen mbi furrén
tuaj, ato mund té shkaktojné njé dém
né smalt. Menjéheré pastroni Iéngjet
e derdhura. Mos pérdorni pastrues me
avull pér pastrimin e furrés.

Pastrimi i brendésisé sé furrés
Sigurohuni gé té higni nga priza furrén
para se té filloni ta pastroni até. Ju do té
merrni rezultate mé té mira né qofté se
pastroni brendésiné e furrés ndérsa fur-
ra éshté pak e ngrohté. Fshini furrén tuaj
me njé copé lecke té€ buté me ujé sapun
pas ¢do pérdorimi. Pastaj fshijeni pérséri,
kété heré me njé lecké té njomé, dhe
thajeni. Njé pastrim i ploté duke pérdorur
pastrues té tipit té thaté dhe pluhur. Pér
produktet me kornizé té emaluar kataliti-
kem muret e pasme dhe anésore té
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kornizés sé brendshme,nuk kérkojné
pastrim.  Gjithsesi; né varési té
pérdorimit, éshté e rekomanduar qé ju
té zévendésoni ato pas njé periudhe té
caktuar kohe.

MIREMBAJTJA

Zévendésimi i drités sé furrés

Ndryshimi i llambés sé furrés duhet té
béhet nga tekniku i autorizuar. Vlerésimi
i llambés duhet té jeté 230V, 25Watt,
Lloji E14, T300 para se té ndryshoni
llambén, furra duhet t&€ stakohet dhe
duhet té jeté e ftohté.

Dizajni i llambés éshté specifik pér
pérdorim né pajisje gatimi shtépiake
dhe nuk éshté e pérshtatshme pér ndri-
¢im dhomé familjare.

SHERBIMI DHE TRANSPORTI

KERKESA PARA MARRJES SE
SHERBIMIT

Nése furra nuk funksionon:

Furra mund té jeté stakuar, ka pasur njé
ndérprerje. Né modelet e pajisur me njé
oré me zile, koha nuk mund té rregul-
lohet.

Nése furra nuk nxehet:

Ngrohja nuk mund té rregullohet me
celésin e kontrollit té€ vatrés sé furrés.

Nése llamba e ndrigimit t&¢ brendshém
nuk bén drité:

Energjia elektrike duhet té kontrollohet.
Duhet té kontrolloni nése llambat jané
té démtuara. Nése jané té démtuara,
ju mund té zévendésoni ato si né
udhézimin né vijim.

Gatim (nése pjesa e poshtme-sipérme
nuk gatuan né ményré té barabarté):

Kontrolloni vendosjet e rafteve, kohén
e gatimit dhe vlerat e ngrohjes sipas
manualit.

Pérvec kétyre, né qofté se ju ende keni
ndonjé problem me produktin tuaj, ju
lutem telefononi né "Shérbimi i autori-
zuar".

INFORMACION LIDHUR ME
TRANSPORTIN

Nése keni nevojé pér ndonjé transport:

Ruani kutiné origjinale té produktit dhe
transportojeni até me kutiné origjinale
kur duhet té transportohet Ndigni shen-
jat e transportit né kuti. Vendosni shirita
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mbi sobén né pjesét e sipérme, mbu-
lojeni dhe transportoni mé vete panelin
e gatimit.

Vendosni njé letér midis kapakut té
sipérm dhe panelit té& gatimit, mbuloni
kapakun e sipérm, dhe mé pas ven-
dosni shirita mbi sipérfaget anésore té
furrés.

Vendosni karton ose letér né kapakun
frontal t€ xhamit interior t€ sobés pasi
éshté mé miré pér tavat, pér rrjetat grilé
dhe tabakaté brenda furrés nuk do té
démtojné kapakun e furrés gjaté trans-
portit. Gjithashtu mbéshtilini kapakun
e furrés né muret anésore.

Né qofté se nuk e ka kutiné origjinale:

Merrni masat pér sipérfaget e jashtme
(sipérfaget e xhamit dhe ato té lyera) té
furrés mé té ekspozuara ndaj goditjeve
té mundshme.
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Kaere kunde,

Vores mal er at tilbyde produkter af hgj kvalitet, der overstiger dine forventninger.
Apparatet er fremstillet i moderne faciliteter og er omhyggeligt testet for kvalitet.
Denne vejledning er udarbejdet for at hjaelpe dig med at bruge apparatet, der er
fremstillet ved hjaelp af den seneste teknologi med tillid og maksimal effektivitet.
Laes omhyggeligt denne vejledning, som indeholder grundlaeggende oplysninger
om sikker installation, vedligeholdelse og brug, inden du tager dit apparat i brug.
Kontakt venligst det naermeste, autoriserede servicecenter om installation af dit
produkt.
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Indhold

Praesentation og sterrelse af produktet
Advarsler

Forberedelse til installation og brug

Brug af ovnen

Renggring og vedligeholdelse af dit produkt
Service og transport

DK -42



PRASENTATION OG STORRELSE AF PRODUKTET

Kontrolpanel

Handtag

Ovnlage

Nederste varmelege-
me (bag pladen)

Qverste varmelegeme (bag pladen)

=
Tradgrill
( 8 Ovnlys
==
]
Bakke
Skinner ) [[=

Lukning for luftudtag
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SIKKERHEDSADVARSLER

LZAS DISSE INSTRUKTIONER OMHY-
GGELIGT OG FULDSTANDIGT F@R
ANVENDELSE AF APPARATET OG
LAG DEM DEREFTER PA ET PRAK-
TISK STED SOM REFERENCE, HVIS
DET BLIVER NGDVENDIGT.

DENNE VEJLEDNING ER UDARBEJ-
DET TIL FLERE END EN MODEL. DIT
APPARAT HAR MASKE IKKE ALLE
DE FUNKTIONER, SOM ER BESK-
REVET | DENNE VEJLEDNING. VAR
OPMARKSOM PA DE UDTRYK,
SOM HAR TAL TILKYTTET, MENS DU
LAESER BRUGERVEJLEDNINGEN.

Generelle Sikkerhedsadvarsler

* Dette apparat kan bru-
ges af bgrn i alderen
fra 8 ar og opefter, samt
personer med nedsat-
te fysiske og mentale
evner, nedsat falesans
eller manglende erfa-
ring og viden, nar de
er blevet vejledt eller
instrueret i maskinens
anvendelse pa en sik-
ker made og forstar de
involverede risici. Bgrn
skal ikke lege med ap-
paratet. Renggring og
vedligeholdelse skal
ikke udfgres af bagrn
uden opsyn.

DK -

« ADVARSEL: Ap-
paratet og dets
tilgeengelige dele
bliver varme under
brug. Man bagr undga
at bergre varmelege-
merne. Bagrn under
8 ar skal holdes veek,
medmindre de er un-
der konstant opsyn.

 ADVARSEL.: Brandfa-
re: opbevar ikke ting
pa kogepladerne.

 ADVARSEL: Hvis
overfladen er revnet,
skal du slukke appara-
tet for at undga risiko-
en for elektrisk stad.

» Apparatet er ikke
beregnet til at blive
betjent ved hjeelp af
en ekstern timer eller
separat fijernbetje-
ningssystem.

» Apparatet bliver
varmt under brug.
Forsigtighed bar udvi-
ses for ikke at bergre
varmeelementerne
inde i ovnen.
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* Handtag anvendti en
kort periode kan blive
varme under brug.

» Anvend ikke kras-

se, slibende
rengaringsmidler eller
skarpe metalskra-
bere til rengaring af
ovnlagens glas og and-
re overflader, da det
kan ridse overfladen,
hvilket kan resultere

i brud pa glasset eller
beskadige overfladen.

* Brug ikke dampren-
sere til renggring af
apparatet.

*FORSIGTIG:
Tilgeengelige dele kan
vaere varme under
madlavning eller gril-
ning. Sma bgrn skal
holdes veek.

» Apparatet er fremstillet i overens-
stemmelse med alle gaeldende lo-
kale og internationale standarder.

* Vedligeholdelse og reparationsar-
bejde skal udferes af autoriserede
serviceteknikere. Installation og

reparationer, der bliver udfgrt af

ikke-autoriserede teknikere, kan
bringe dig i fare. Det er farligt at

2ndre eller modificere specifikatio-
nerne for apparatet pa nogen made.

Forud for installationen skal du
sikre dig, at de lokale distributions-
betingelser (gastype og tryk eller
elektrisk spaending og frekvens)
og apparatets krav stemmer ove-
rens. Kravene til dette apparat er
beskrevet pa maerkatet.

FORSIGTIG: Dette apparat er kun
designet til madlavning og er be-
regnet til indenders brug i huss-
tande og ma ikke anvendes til
andre formal eller i nogen anden
sammenhaeng, som f. eks. an-
vendelse uden for hjemmet eller
i kommerciel sammenhaeng eller
som rumopvarmning.

Forsgg ikke at lgfte eller flytte
apparatet ved at traekke i lagens
handtag.

Alle  mulige sikkerhedsforans-
taltninger er taget for at sikre din
sikkerhed. Du skal veere forsigtig
under rengering ikke at komme
til at ridse glasset, da glasset kan
revne. Undga at sla eller banke pa
glasset med tilbehgr.

Sarg for, at netledningen ikke er
kilet fast under installationen. Hvis
netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
dennes servicetekniker eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand
for at undga fare.

Nar ovnlagen star aben, ma bgrn
ikke kravle eller sidde pa den.

Installationsadvarsler

Apparatet ma ikke anvendes, for
det er feerdiginstalleret.
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» Apparatet skal installeres af en
autoriseret tekniker og gjort klart
til brug. Producenten er ikke ans-
varlig for nogen skade, der kunne
veere forarsaget af en forkert pla-
cering og installation af uautorise-
rede personer.

Nar du pakker apparatet ud, skal
du sikre dig, at det ikke er beska-
diget under transporten. | tilfeelde
af eventuelle fejl: brug ikke appa-
ratet, og kontakt et autoriseret ser-
vicecenter straks. Da materialet,
der er brugt til emballering (nylon,
haefteklammer, flamingo etc.) kan
forarsage skadelige virkninger pa
barn, skal det indsamles og fjer-
nes straks.

Beskyt apparatet mod atmosfaeriske
effekter.  Udsaet det ikke for
pavirkninger fra sol, regn eller sne etc.

Materialer, som findes umiddel-
bart i neerheden af apparatet (dets
kabinet) skal kunne modsta en
temperatur pa mindst 100°C.

Under brugen

» Nar du farste gang teender for ov-
nen, vil en vis lugt udsendes fra
isoleringsmaterialet og varme-
elementerne. Fgr du bruger ov-
nen, ber du derfor taende den pa
hgjeste temperatur i 45 minutter.
Samtidigt skal du sgrge for kraf-
tig udluftning omkring stedet, hvor
ovnen er installeret.

Under brug bliver de indre og ydre
overflader varme. Traed et skridt
tilbage, nar du abner ovnlagen,
for at undga den varme damp, der
kommer fra ovnen. Der kan veere
risiko for forbreendinger.

Laeg ikke braendbare eller eksplo-
sive materialer pa eller i naerheden
af apparatet, nar det er i brug.

Brug altid handsker eller gryde-
lapper, nar ting tages ud af ovnen
eller genindseettes.

Forlad ikke kogepladen under
madlavning med faste eller flyden-
de olier. De kan anteendes under
meget kraftig opvarmning. Heeld
aldrig vand pa flammer, som er
forarsaget af olie. Tildeek gryden
eller stegepanden med sit lag for
at kveaele de opstaede flammer, og
sluk for kogepladen.

Hvis du ikke skal bruge apparatet
i leengere tid, skal du fierne stikket
fra stikkontakten. Efterlad hove-
dafbryderen slukket. Du skal ogsa
lukke for gashanen, nar apparatet
ikke er i brug.

Sorg for, at apparatets betjenings-
knapper star i "0” (stop) positio-
nen, nar apparatet ikke bruges.

Bageplader og bradepande haelder
lidt, nar de traekkes ud. Veer forsigtig
for ikke at varm vaeske Igber over.

Nar ovnens lage eller skuffe star
abne, ma der ikke stilles noget pa
dem. Du kan bringe apparatet ud
af balance eller knaekke laget.

Anbring ikke tunge, braendbare el-
ler anteendelige ting (nylon, plas-
tikposer, papir, stof...etc.) i skuf-
fen. Dette omfatter kakkentgj med
plasttilbehgr (f. eks. handtag).

Heeng ikke handklaeder, viskesty-
kker eller tgj pa apparatet eller
dets handtag.

Ved renggring og vedligeholdelse
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+ Sluk altid for apparatet for arbejde
med rengaring eller vedligeholdel-
se. Du kan udfagre arbejderne efter
at apparatets stik er fijernet fra stik-
kontakten eller hovedafbryderen
er slaet fra.

* Fjern ikke betjeningsknapperne,
nar kontrolpanelet renggres.

* FOR AT OPRETHOLDE EFFEK-
TIVITETEN OG SIKKERHEDEN
AF APPARATET ANBEFALER VI
ALTID AT BRUGE ORIGINALE
RESERVEDELE OG ALTID AT
TILKALDE VORES AUTORISE-
REDE SERVICETEKNIKERE,
NAR DER ER BEHOV FOR EN
TEKNIKER.

FORBEREDELSE TIL
INSTALLATION OG BRUG

Fremstillet af de bedste dele og materi-
aler vil denne moderne, funktionelle og
praktiske ovn opfylde dine behov i alle
henseender. Sgrg for at lsese vejlednin-
gen for at opna gode resultater og ikke
opleve nogen problemer i fremtiden.
Oplysningerne, der angives nedenfor,
indeholder regler, som er ngdvendige
for korrekt placering og service. De ber
leeses fuldt ud, iseer af den tekniker,
som skal placere ovnen.

KONTAKT DET AUTORISEREDE
SERVICECENTER OM INSTALLATI-
ON AF DIN OVN.

VZALG STEDET HVOR OVNEN
SKAL STA

— Der er adskillige punkter, man skal
vaere opmeerksom pa, nar man vaelger

stedet, hvor ovnen skal sta. Sgrg for
at tage hensyn til vores anbefalinger
nedenfor for at forebygge eventuelle
problemer og farlige situationer, som
kan opsta pa et senere tidspunkt.

—Nar du veelger et sted til ovnen,
skal du veere opmeerksom pa, at
der ikke er nogen breendbare eller
antaendelige materialer i umiddelbar
naerhed, sdsom gardiner, olie, tgj efc.,
som hurtigt kan anteendes.

— Mgbler, der omgiver ovnen, skal veere
fremstillet af materialer, der er mods-
tandsdygtige over for varme, der er
mere end 50 C° varmere end rumtem-
peraturen.
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Ngdvendige eendringer af skabsvaegge
og emhaetter oven over indbygningsov-
nen, sa vel som mindsteafstanden fra
bordpladen, kan ses i figur 1. Derfor
skal emhaetten veere mindst 65 cm fra
bordpladen. Hvis der ingen emheette er,
skal afstanden vaere mindst 70 cm.

4 N

Minimum 65 cm
(Med l4g)
Minimum 70 cm
(Uden lag)

Minimum
42 cm
Minimum
42 cm

KOGEPLADE

L= 00 0000

H ——3 H

o /

INSTALLATION AF
INDBYGNINGSOVNEN

Seet ovnen ind i skabet ved at skub-
be den fremad. Abn ovnlagen, og saet
2 skruer ind i hullerne pa ovnrammen.
Nar ovnrammen stgder pa skabets

vaeg, skal skruerne skrues i.
Bordplade

—

min 315"1' W ingsk lad

o am mm | Indbygningskogeplade
-

Indbygningsovn
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Hvis ovnen installeres under en kogep-
lade, skal afstanden mellem bordplade
og toppanelet pa ovnen vaere mindst 50
mm, og afstanden mellem bordpladen
og toppen af betjeningspanelet skal mi-
nimum veere 25 mm.

OVNENS LEDNINGSFORING 0OG
SIKKERHED

Instruktionerne, som er angivet ne-
denfor, skal altid overholdes under
ledningsfaring:

— Jordledningen skal tilsluttes via skru-
en med jordforbindelsesmaerket.
Forsyningsledningens tilslutning skal
vaere som vist i figur 6. His der ikke
findes en jordet stikkontakt, som over-
holder reglerne, skal du straks ringe til
et autoriseret servicecenter.

— Den jordede stikkontakt skal veere
i umiddelbar naerhed af apparatet.
Brug aldrig en forlaengerledning.

— Netledningen bear ikke kunne fa kon-
takt med ovnens varme overflader.

— Hvis netledningen er beskadiget, sa
sprg for at ringe til det autoriserede
servicecenter. Netledningen skal uds-
kiftes af en autoriseret servicetekniker.

— Ovnens kabeltilslutning skal udferes af
det autoriserede servicecenter. HO5VV-F
type forsyningsledning skal anvendes.

— Forkert ledningsfgring kan beskadige
apparatet. En sadan skade vil ikke
veere daekket af garantien.

— Ovnen er designet til tilslutning til 220-
240V~ elektricitet. Hvis dette er forskelligt
fra ovennaevnte veerdi, skal det autorise-
rede servicecenter kontaktes omgaende.

— Producentvirksomheden erklerer,
at den ikke berer noget ans-
var overhovedet for skader og
tab af enhver art som folge af

manglende overholdelse af de
sikkerhedsmaessige normer.

— Ovnens kabeltilslutning skal udferes
af det autoriserede servicecenter. Ap-
paratet er

— designet for tilslutning til 220-240 V~
elektricitet. Hvis stremmen er ander-
ledes end den angivne veerdi, skal du
tilkalde det autoriserede servicecen-
ter gjeblikkeligt. Apparatet er udvik-
let til brug med stik til fast tilslutning
til lysnettet. Det er ngdvendigt, at du
installerer en dobbeltpolet kontakt
mellem produkt og elforsyningen
(lysnettet) med en min. afstand pa
3 mm mellem kontakterne. (20A no-
minelt, forsinket funktionstype).

BRUN

GUL+GR@N

GENERELLE ADVARSLER OG
FORHOLDSREGLER

Apparatet er fremstillet i overensstem-
melse med de relevante sikkerheds-
forskrifter vedrgrende elektriske appa-
rater. Vedligeholdelse og reparationer
ma kun udfgres af autoriserede servi-
ceteknikere, der er uddannet hos pro-
ducenten. Installation og reparationer,
der udfgres uden at overholde reglerne
kan veere farlige.
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De udvendige overflader opvarmes,
nar apparatet bruges. Elementerne,
der opvarmer den indvendige overflade
i ovndgren, og damp er meget varme.
Disse sektioner vil fortsat bevare deres
varme et stykke tid, selv om apparatet
er slukket. Rgr aldrig de varme overfla-
der. Hold bgrn pa afstand.

For at kunne tilberede mad i ovnen skal
ovnfunktion og temperatur indstilles, og
ovntimeren skal programmeres. Ellers,
hvis ovnen ikke fungerer

Nar ovnlagen star aben, ma der ikke stil-
les noget pa den. Det kan forstyrre ap-
paratets ligeveegt eller braekke lagen af.

Fjern apparatets stik fra stikkontakten,
nar det ikke er i brug.

Beskyt apparatet mod atmosfeeriske
pavirkninger. Efterlad det ikke under
pavirkning fra sol, regn, sne, stav etc.

Brug af ovnens funktionsknap.

Ovnfunktioner

* Funktionerne i din ovn kan veere an-
derledes afhaengigt af ovnens model.

&
¢ | Optoningsfunktion:

Ovnens advarselslamper vil taeendes
og ventilatoren vil begynde at snurre
rundt.

Ved brug af optgningsfunktionen skal
du tage dine frosne madvarer og pla-
cere dem i ovnen pa en hylde i den
tredje rille fra bunden. Det anbefales,

at placere en ovnbakke under mad-
varerne, der er under optgning, for at
opfange vandet, der samler sig pga.
den smeltende is. Denne funktion vil
ikke lave mad eller bage din mad,
den vil kun bidrage til at opte maden.

@ Turbo-funktion

Ovnens termostat og advarselslamper
teendes, og ring-varmelegemet og
ventilatoren vil seette i gang.

Turbofunktionen fordeler varmen jaevnt
i ovnen. Alle fadevarer pa alle plader
vil blive tilberedt jeevnt. Forvarmning af
ovnen i 10 minutter anbefales.

— | Statisk tilberedningsfunktion

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det gverste og
nederste varmelegeme vil begynde at
varme. Den statiske tilberedningsfunk-
tion afgiver varme. Sikrer jeevn tilbe-
redning fra oven og fra neden. Dette er
ideelt til kager, smakager, bagt pasta,
lasagne og pizza. Forvarmning af ov-
nen i 10 minutter anbefales, og det er
bedst kun at anvende én bageplade ad
gangen med denne funktion.

% | Ventilatorfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det @verste og
nederste varmelegeme vil begynde at
varme, og ventilatoren vil saette i gang.

Denne funktion er meget gode til
at skaffe resultater ved bagning af
wienerbrgd. Madlavning foretages med
det gverste og nederste varmelegeme
i ovhen og med ventilatoren, der giver
luftcirkulation, som giver en svag
grill effekt til maden. Forvarmning
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af ovnen i 10 minutter anbefales.

Grillfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive teendt, og grillelementet vil begynde
at varme. Denne funktion bruges til
grilning og ristning af madvarer. Brug de
gverste rilleri ovnen. Pensl tradristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid
en bakke under til at opsamle dryp af
olie eller fedt. Forvarmning af ovnen
i 10 minutter anbefales. Advarsel: Nar
du griller, skal ovnlagen veaere lukket, og
ovntemperaturen bgr saettes til 190°C.

Hurtigere grillfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade grillelementet og
det gverste varmelegeme vil begynde at
varme. Denne funktion bruges til hurtigere
grilning og til at deekke starre overflader
af maden, sasom grilning af ked. Brug
ovnens gverste riller. Pensl tradristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid
en bakke under til at opsamle dryp af
olie eller fedt. Forvarmning af ovnen
i 10 minutter anbefales. Advarsel: Under
grilning skal ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190°C

VZV Dobbeltgrill og

ventilatorfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive teendt, og bade grillelementet og det
gverste varmelegeme og ventilatoren vil
seette i gang.

Funktionen anvendes til hurtigere grilning
af tykkere fodevarer og til at daekke et

starre overfladeareal. Bade de gverste
varmeelementer og grill bliver aktiveret
sammen med ventilatoren for at sikre
jeevn tilberedning.

Brug de gverste riller i ovnen. Pensl
tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer heenger fast pa midten af
grillristen. Anbring altid en bakke under
til at opsamle dryp af olie eller fedt.
Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

Advarsel: Under grilning skal ovnlagen
veere lukket, og ovntemperaturen veere

sat til 190 °C.

(X X
o000
e « « Pyrolyserengoringsfunktion

Denne funktion ger det muligt at rengare
ovnrummet grundigt.

AADVARSEL:

e For du aktiverer
pyrolyserenggringsfunktionen,
skal du fjerne al kraftig spild og
sorge for, at ovnen er tom. Lad der
ikke veere noget inde i ovnrummet (f.eks.
riste, lave bageplader, dybe bageplader
osVv.), da dette kan beskadige dem kraftigt.

*Foar du aktiverer
pyrolyserenggringsfunktionen, skal du
fierne ovnhylderne og hyldeholderne (hvis
tilgeengelig).

» Sgrg for, at ovnlagen er lukket, far
pyrolyserengaringsfunktionen startes.

* Ovnlagen vil veere last, nar
pyrolysefunktionen er startet.

* Nar pyrolyserenggringsfunktionen er
teendt, anbefales det ikke at bruge en
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kogeplade, hvis den er installeret over
ovnen. Dette kan medfgre overophedning
og beskadigelse af begge apparater.

* Under pyrolyserenggringscyklussen
bliver ovnlagen varm. Bgrn skal holdes
pa afstand, indtil den er afkglet.

* Nar pyrolyserenggringsprocessen er
feerdig, viser displayet klokkesleettet.

Pyrolyserenggring

» Ovnrummet er belagt med en speciel
emalje, der er modstandsdygtig over for
hgje temperaturer.

* Under pyrolyserenggringen kan
temperaturen inde i ovnrummet na
cirka 475 °C og breender madrester.
For din sikkerheds skyld lases ovnlagen
automatisk under pyrolyserenggringen.

e Nar renggringen er feerdig,
vil ovnlaget vaere last, indtil
ovhnrummet er kolet ned.

* Blaeseren kgrer, indtil ovnen er kalet af.
Efter madlavning anbefales det at fijerne
alle madrester med en vad svamp.

* Det anbefales at tgrre ovnen over med
en svamp dyppet i varmt vand efter hver
pyrolyserenggringscyklus er udfert.

» Under pyrolysen vil komme lugt og r@g
pa grund af destruktion af madresterne.
Dette er normalt. Ovnrenggringsdampe
kan veere dgdelige for fugle og forstyrre
iseer bgrn og kaeledyr, sa alt skal flyttes
ind i et andet rum, indtil den er faerdig.

Under pyrolysen skal det rum, hvor ovnen
er installeret, ventileres tilstreekkeligt og
kakkendgren skal veere lukket for at undga
at lugt og rag spredes til andre rum.

ENERGIBESPARELSE
Minimerer maengden af veeske eller
fedt for at reducere tilberedningstiden..

Ovnlagen bgr ikke abnes under
tilberedningen.
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Brug af hele det
bergringsfelsomme kontrolpanel
til det pyrolytiske komfur

Ve
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N J
BESKRIVELSE AF TILSTANDE
‘ I ’ Teendt/slukket I'I'I_O Tastaturlas N Plus
P Funktionsvalg boost Turbo v Minus
'" Afspil/Pause ﬂ Termostat EE E Temperatur-display
M Tilstand E EEE Timerdisplay ??? Pyrolyserengaring

Styreenheden slukker efter 5 minutter,
hvis ingen funktion er valgt eller aendret.

Apparatetbetjenes vha. bergringsfalsomme
sensorer. Funktionerne kontrolleres ved
bergring af sensorfelterne.

Nar du bruger kontrollerne, skal du sgrge
for at rgre sensorfeltet korrekt. Hvis
din bergring er for flad eller for lille, vil
sensorerne ikke fungere korrekt.

Kaleventilatoren starter automatisk for
at holde apparatets overflader afkglede.
Ventilatoren fortsaetter med at snurre,
indtil den slukkes automatisk, selv mens
ovnen er slukket.

Valg af ovnfunktion

Tryk pa ON/OFF (teend/sluk) sensoren
i 2 sekunder for at teende styreenheden.
Ovnen vil ga i “WAIT” (vente) tilstand.
| denne tilstand kan du veelge de

gnskede tilberedningsfunktioner, justere
temperaturen, aktivere BOOST (TURBO)
funktionen og justere tilberedningstid,
sluttid, minutur og klokkesleet.

[“WAIT” (VENTE) tilstand kan den gnskede
tilberedningsfunktion veelges ved at trykke
pa P-sensoren Hvert tryk pa P-sensoren
skifter ovnfunktionerne, som vist nedenfor
(nogle af disse tilberedningsfunktioner
findes muligvis ikke i den model, du har):

Lampe — Optoe — Turbo — Qvre og
nedre — @vre og nedre med ventilator
— Grill (med/uden grillspyd) — Dobbelt
grill (med/uden grillspyd) — Dobbelt grill
med ventilator (med/uden grillspyd)

De betjente varmelegemer og tilbehgr
tilknyttet den valgte funktion bliver vist.

Nar en tilberedningsfunktion veelges
vha. P-sensoren, vises den forindstillede
temperatur pa temperaturdisplayet.
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Denne kan justeres med PLUS and
MINUS-sensorerne, som er anbragt
pa displayets side. Temperaturen kan
indstilles i intervallet 50 °C til 275 °C.

Nar den gnskede funktion, temperatur
og tid er indstillet, skal du trykke pa
START/STOP-sensoren for at starte
ovnfunktionen.

Indstilling af klokkeslaet

Nar er installeret, skal tidspunktet pa
dagen indstilles i henhold til nedenstaende
instruktioner.

Tryk pa ON/OFF (TAND/SLUK) sensoren
for atteende ovnen og gai “WAIT” (VENTE)
tilstand. | denne tilstand skal du trykke
pa MODE (TILSTAND) sensorknappen,
indtil klokkesleettet er indstillet. Symbolet
for klokkeslaettet lyser op pa den venstre
side, og du kan nu eendre det vha. PLUS
og MINUS sensorknapperne. Du kan
afslutte justeringen af klokkesleettet ved
at trykke pa MODE (TILSTAND) knappen
en gang til.

Tiden skal kun indstilles igen, hvis ovnen
har veeret frakoblet netspaending i lang tid.

Justering af tilberedningstiden

Tilberedningstiden kan justeres i “WAIT”
(VENTE) tilstand eller “OPERATING”
(DRIFTS) tilstand.

Justering af minuturet

Tryk pAMODE (TILSTAND) sensoren, indtil
symbolet for minutur lyser op i tidsdislayet,
0g“00:00” ses. Indstil den gnskede periode
for advarselssignalet ved hjeelp af PLUS
og MINUS-sensorknapperne, medens
symbolet blinker. Nar du er faerdig med
indstillingen, ma du ikke trykke pa nogen
knapper i et par sekunder, og nu bliver
minuturet indstillet.

Nar minuturet nar nul, hgres en akustisk
advarsel, og minuturssymbolet "00:00°
vil blinke pa tidsdisplayet. Den akustiske
advarsel og symbolet pa skaermen vil
forsvinde ved et tryk pa en tilfaeldig knap.

Indstilling af tilberedningstiden

Denne funktion hjeelper dig med at lave
mad i et neermere fastsat tidsrum. Ggr
maden klar til tilberedning, og seet den
ind i ovnen. Veelg derefter den gnskede
tilberedningsfunktion og temperaturen.
Tryk pa MODE (TILSTAND) sensoren,
indtil du kan se varighedssymbolet pa
minuturets display. Indstil den gnskede
tilberedningstid vha. PLUS og MINUS
sensorerne, mens minuturet stari denne
position. Nar justeringen er afsluttet, skal
du vente, indtil den aktuelle tid vises pa
skeermen og varighedssymbolet lyser
konstant.

Nar minuturet nar nul, slukker ovnen,
og den akustiske alarm hgres, og
varighedssymbolet vil blinke pa minuturets
display. Et tryk pa en tilfaeldig sensor pa
styreenheden vil standse den akustiske
advarsel.

Indstilling af sluttidspunkt for tilberedningen

Denne funktion bruges til at tilberede
mad efter en vis tid, inden for en bestemt
varighed. Ggr maden klar til tilberedning,
og saet den ind i ovnen. Veelg derefter
den gnskede tilberedningsfunktion og
temperaturen.

Tryk pa MODE (TILSTAND) sensoren,
indtil du kan se varighedssymbolet pa
minuturets display. Indstil den gnskede
tilberedningstid vha. PLUS og MINUS
sensorerne, mens minuturet staridenne
position. Nar justeringen er afsluttet, skal
du vente, indtil den aktuelle tid vises
pa skaermen og varighedssymbolet for
tilberedning lyser konstant.
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Tryk pa MODE (TILSTAND)
sensorknappen, indtil du kan se
tilberedningssluttidspunktet pa minuturets
display. Symbolerne for klokkesleet og
tilbberedningstid lyser konstant. Indstil
sluttidspunktet vha. PLUS og MINUS
sensorerne, mens minuturet stari denne
position. Nar justeringen er afsluttet, skal
du vente, indtil den aktuelle tid vises pa
skeermen og tilberedningstidspunktet lyser
konstant.

Ovnen vil beregne tilberedningstiden
ved at treekke tilberedningstiden
fra den indstillede sluttid, som, néar
den er naet, slukker ovnen. Timeren
vil afgive en akustisk advarsel, og
tilberedningssluttidssymbolet begynder
at blinke. Et tryk pa en tilfeeldig timerknap
vil standse den akustiske advarsel.

Justering af den digitale timers lyd:

Mens uret viser klokkeslaettet, skal du
trykke pa og holde MINUSsensorknappen
nede i 2 sekunder, indtil den akustiske
alarm lyder, for at endre bip-signalet.
Derefter lyder der et nyt signal-bip, hver
gang der trykkes pa MINUS-sensoren. Der
findes tre forskellige typer bip-signaler.
Veelg det gnskede bip-signal, og rar ikke
ved andre knapper. Efter et gjeblik vil det
valgte bip-signal blive gemt.

Turbo-funktion

Denne funktion bruges til at forkorte
foropvarmningstiden. BOOST (TURBO)
sensoren vil lyse op, nar Turbo-, Ventilator-,
Statisk- eller Pizza-funktionerne veelges.
Tryk pa BOOST (TURBO) sensorknappen,
for start af en tilberedningsfunktion for at
spare foropvarmningstid.

Brug denne funktion for at opvarme ovnen
til den gnskede temperatur sa hurtigt som
muligt. Denne funktion er ikke egnet til
tilberedning.

Indikator for tastaturlas

Tastaturlasen bruges for at undga
utilsigtede andringer af ovnens
indstillinger.

Tryk pa KEY LOCK (TASTATURLAS)
sensorknappen i 2 sekunder, indtil du
ser tastaturlas-symbolet pa skaermen for
at lase tastaturet. For at sla tastaturlasen
fra skal du trykke pa KEY LOCK
(TASTATURLAS) sensoren i 2 sekunder,
indtil Tastaturlassymbolet slukker pa
skaermen.

Nar tastaturlasen er slaet til, er det kun
ON/OFF (Teaend/sluk) sensorknappen, der
virker. Alle andre knapper forbliver last.

Denne funktion bruges til at tilberede
maden efter en vis tid, inden for en bestemt
varighed. Maden, der skal tilberedes
seettes ind i ovnen. Ovnen indstilles
til den gnskede tilberedningsfunktion.
Ovntemperaturen indstilles til det gnskede
antal grader, afhaengigt af den ret, der
skal tilberedes.

Tryk pa “M” sensoren, indtil du kan
se varighedssymbolet " |>| " pa
timerskaermen. “AUTQO” vises i displayet.
Indstil tilberedningsperioden for den mad,
du gnsker at tilberede vha. timerens plus-
og minussensorer, medens timeren star
i denne position. Tryk derefter pa “M”
sensoren, indtil du ser “ >| ” symbolet.
Tidspunktet vil begynde at blinke med
tilfgjelsen af tilberedningstiden. Indstil
sluttidspunktet for den mad, du gnsker at
tilberede vha. plus- og minussensorerne,
mens timeren star i denne position. Nogen
tid efter at indstillingen er feerdig, vil
tidspunktet pa dagen ses pa skaermen,
og symbolet” >| ” vil nu lyse konstant pa
skaermen. Ovnen vil begynde at fungere
pa tidspunktet, der blev beregnet ved
at traekke tilberedningsperioden fra den
indstillede sluttid, og ovnen vil standse ved
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det indstillede sluttidspunkt. Timeren vil
afgive en akustisk advarsel, og “AUTO”
vil begynde at blinke pa skaermen. Et tryk
pa en tilfeeldig timerknap vil standse den
akustiske advarsel. “AUTO” vil begynde
atblinke. Tryk pa “- “og “ + “symbolerne
samtidigt for at afslutte “AUTO” tilstanden.

Justering af den digitale timers lyd:
Tryk pa “-“ sensoren, indtil du hgrer lyd.
Timeren vil afgive et hgrbart bip. Hver
gang “-“ sensoren derefter trykkes pa vil
give tre forskellige bip-signaler. Nar du
slipper sensoren vil timeren gemme den
senest valgte signaltype.

Indikator for tastaturlas

Tastaturlasefunktionen anvendes til at
forhindre betjening af kontrolenhedens
funktioner ved en fejltagelse. Tryk pa “+”
sensoren, indtil du ser tastaturlasesymbolet
pa skaermen for at aktivere tastaturlasen.
Tryk pa “+” sensoren for at lase op igen.

Mens ovnen er i drift, vil den alligevel

slukkes, hvis kontrolknapperne ikke er
blevet trykket pa i 6 timer.

DK - 56



pAds||1b paw Bul|Ay 1681s pateqiiL .

@1glausim
st-ce bl 06102k | “eamortor
abey
008 L 081090 | goporiar
25l ¥ 00z 1 siebu3
G251 e 00z 1ele103
09-05 . 00z 0957 z1 00z 0957 zl 00z BuliAy
_ -~ . -~ . » JaleApew
05-0v z 002621 0507 z 002521 05-0v z 00ZSLE | pmoumuen
i 1l0qpoy
G101 v 00z oo
65z ) 021051 0v-08 zl 061-021 852 ) 024-051 abexews
g5z ) 021-051 or-08 zl 061- 01 ov-08 ) 021051 abey
geg - 064-0 Sh-ge - 064-0 sh-ge ez 064-0 poqiousm
z zL b-oLL v zl Lozl v z1 1oLl opbon

(urw) -y . (urw) —y . (uw) —y . (unw) — .
-paseqyy | M -pasaqiL ! -pasaqiiL ! -pasaqiiL ! 30IAN3S

TIo HOLVILNIA 3LSHIAG-I1SHIAIN 31SY3IAG-ILS¥IAIN osuNnL

DK - 57



Tilbehor

Ovnen leveres med tilbehgr. Du kan
ogsa bruge tilbehgr, du keber fra andre
kilder, men de skal veere resistente over
for varme og ild. Du kan ogsa bruge
glasskale, bageforme og fade, som er
egnede til ovnbrug. Felg producentens
anvisninger ved anvendelse af andet
tilbehgr. Hvis du anvender sma fade,
kan du placere dem pa tradristen, da
det vil helt vaere pa den midterste del
af risten. Hvis madvarerne, der skal til-
beredes, ikke fylder en hel bageplade,
eller hvis madvarerne er taget direkte
fra fryseren, eller hvis bagepladen bru-
ges til opsamling af safter, der flyder un-
der grilning, sa kan bagepladen andre
form. Dette skyldes de hgje tempera-
turer, der opstar under tilberedningen.
Bagepladen vil vende tilbage til sin
oprindelige form, nar den er kglet ned.
Dette er en normal fysisk begivenhed,
der indtreeffer under varmeoverfgrsel.
Anbring ikke varme glasbakker og fade
pa kolde steder direkte fra ovnen for at
undga,at de revner eller knaekker. Stil
dem ikke pa kolde og vade overflader.
Anbring den pé et tort viskestykke og
lad den kgle langsomt ned. Nar du bru-
ger grillen i din ovn, s& anbefaler vi (hvis
det er relevant), at du bruger tradristen,
som blev leveret sammen med produk-
tet. Nar du bruger tradristen, sa saet en
bageplade i én af rillerne nedenfor for
at opsamle olie. Vand kan haldes i ba-
gepladen for at hjeelp renggringen Som
forklaret i de tilknyttede afsnit, forseg
aldrig at bruge gas-grill-braenderen uden
grill-beskyttelseslaget. Hvis ovnen har
en gasdrevet grilloreender, men grillens
varmeskjold mangler, eller hvis det er

Beskadiget og ikke kan bruges, skal du
anmode om en reservedel fra det
neermeste servicecenter.

Ovnrummet

+——5. Skinner
4. Skinner
——3. Skinner
——2. Skinner
—r—1. Skinner

Ovntilbehor

Tilbehgret til din ovn kan vaere anderle-
des pa grund af ovnens model.

Tradrist

Tradristen bruges til grilning eller til at
anbringe forskelligt kogegrej pa.

ADVARSEL- Sat grillristen korrekt ind
i den tilsvarende rille, og skub den ba-
gud til den stopper.

Bageplade

Bagepladen bruges til at bage kager,
sasom teerter etc. For at placere ba-
gepladen korrekt skal du saette deni en
skinne efter dit valg og skubbe den
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Helt bagud.

Bradepande

Bradepanden bruges til at tilberede stuv-
ninger. Anbring bradepanden i en rille ef-
ter anske, og skub den helt bagud.

Udtagning af tradristen

Treek i tradristen som vist pa billedet.
Nar den er frigjort fra clipsene kan den
loftes op.

==

=
£
4

RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE AF
DIN OVN

RENGORING

Inden du begynder at renggre din ovn,
skal du sgrge for, at alle knapper er
slukket, og apparatet er afkglet. Tag
stikket ud af stikkontakten.

Brug ikke renggringsmidler, som inde-
holder partikler, der kan ridse emaljerede
og malede dele af din ovn. Brug creme-
eller vandbaserede renggringsmidler,
som ikke indeholder partikler. Da disse
renggringsmidler kan beskadige overtf-
laderne, bgr du ikke bruge eetsende
kremer, slibende renggringsmidler,
harde stalsvampe eller hardt veerktg;.
Hvis for mange vaesker lgber over og
ovnen vil anteendes, kan det beskadige
emaljen. Fjern straks spildte vaesker.
Brug ikke damprensere til renggring af
ovnen.

Renggring af ovnens indre

Serg for at treekke ovnens stik ud af
stikkontakten, inden du begynder at
rengere den. Du vil opna de bedste re-
sultater, hvis du renggr ovnens indre,
mens ovnen er lidt varm. Renggr ovnen
med en blad klud, som er fugtet med
seebevand. "Qr det efter hver brug af
ovnen. Tgr de nu med en fugtet klud
til den er tor. En fuldsteendig rengering
ved hjeelp af tgrre og pulverbaserede
renggringsmidler Produkter med kataly-
tiske, emaljebelagte sider
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kraeveringen renggring. Men, afhaengigt
af brug, anbefales det at udskifte dem
efter en vis tid.

VEDLGEHOLDELSE

Udskiftning af ovnlyset

Udskiftning a ovnlyset skal udferes af
en autoriseret tekniker. Peerens no-
minelle angivelse skal veaere 230 V,
25 Watt, Type E14,T300. Far paeren
skiftes, skal ovnens netledning veere
trukket ud af stikkontakten, og ovnen
skal veere afkglet.

Lampens design er specifikt til brug
i husholdningsovne og er ikke egnet til
rumoplysning.

SERVICE OG TRANSPORT

KRAV FOR SERVICETILKALD

Hvis ovnen ikke fungerer:

Ovnen kan veere koblet fra lysnettet.
Der kan have veeret et stremafbrud. Ti-
meren kan veere nulstillet pa ovne med
en sadan.

Hvis ovnen ikke bliver varm:

Varmen kan ikke reguleres med varme-
legemets kontrolknap.

Hvis den indvendige belysning ikke vir-
ker:

Strgmtilfarsel skal checkes. Det skal
checkes, om lamperne er sprunget.
Hvis de er sprunget, kan du udskifte
dem ved at fglge vejledningen.

Tilberedning (hvis det @verste og ne-
derste varmelegeme ikke opvarmer
jeevnt):

Check placeringen af bagepladerne, til-
beredningstiden og varmetrin i henhold
til vejledningen.

Hvis du ser bort fra disse, har du sa sta-
dig problemer med ovnen, sa skal du
kontakte det autoriserede servicecenter.

OPLYSNINGER VEDRORENDE
TRANSPORT

Hvis du har brug for at transportere ov-
nen:

Opbevar ovnens originale emballa-
ge, og transporter ovnen i denne, hvis
der er behov for at baere den. Falg
transportmeerkerne pa emballagen.
Tape ovnens topbeskyttelse til ovnens
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topside.

Laeg derefter papir mellem den gvre
beskyttelse og ovnens kontrolpanel,
tildeek den gverste beskyttelse og tape
pa siderne af ovnen.

Tape pap eller papir pa forsiden af det
indvendige glas, da dette vil veere eg-
net til at bagepladerne, tradristen og
bradepanden ikke beskadiger ovnen
under ftransport. Tape ogsa ovnens
beskyttelsesbeklaedning til ovnsiderne.

Hvis du ikke har den originale embal-
lage:

Tag mal for ovnens udvendige overfla-
der (glas og lakerede overflader) mod
eventuelle slag.
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Sehr verehrte/r Kundel/in,

Unser Ziel ist es, Ihnen ein qualitativ hochwertiges Produkt zur Verfigung zu
stellen, das Ihre Erwartungen sogar noch ubertrifft. |hr Gerat wurde in modernen
Herstellungseinrichtungen produziert und seine Qualitat sorgfaltig getestet. Dieses
Handbuch wurde erstellt, um Sie bei der Verwendung lhres Haushaltsgerats zu un-
terstlitzen, das mit modernster Technik, Sorgfalt und hochster Qualitat hergestellt
wurde. Lesen Sie sich vor der Verwendung lhres Gerats diese Anleitung sorgfaltig
durch, die wichtige Informationen flr eine sichere Aufstellung, Pflege und Verwen-
dung enthalt. Bitte setzen Sie sich mit lhrem nachsten autorisierten Servicezent-
rum wegen der Aufstellung und dem Anschluss lhres Geréats in Verbindung.
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VORSTELLUNG UND ABMESSUNGEN DES PRODUKTS

Steuertafel

Griff

Backofentur

Unteres Heizelement
(hinter der Platte)

Drahtgrill (

= Backofenlampe
==

Blech

Schienen ) [[&=

Luftauslassklappen
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SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE SICH DIESE ANLEITUNG
VOLLSTANDIG UND SORGFALTIG
VOR DER VERWENDUNG IHRES
GERATS DURCH UND BEWAHREN
SIE SIE FUR SPATER AN EINEM LE-
ICHT ERREICHBAREN ORT AUF.

DIESES HANDBUCH WURDE FUR
MEHR ALS EIN MODELL ERSTELLT.
IHR GERAT MUSS NICHT ALLE DER
EIGENSCHAFTEN HABEN, DIE IN DI-
ESEM HANDBUCH BESCHRIEBEN
SIND. ACHTEN SIE BEIM LESEN DI-
ESER ANLEITUNG AUF FORMULIE-
RUNGEN MIT FUSSNOTEN.

Allgemeine Sicherheitshinweise

» Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren
und Menschen mit
verringerten korper-
lichen, sensorisc-
hen oder mentalen
Fahigkeiten oder
Fehlen von Erfahrung
und Wissen nur dann
bedient werden, wenn
Sie eine Einweisung
oder Anweisungen zur
sicheren Handhabung
des Gerats erhalten
haben und die damit
verbundenen Gefahren
kennen. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat

DE -

spielen. Die Reinigung
und Wartung sollte von
Kindern nicht ohne
Aufsicht ausgefuhrt
werden.

* ACHTUNG! Wahrend
des Betriebs wird das
Gerat und seine be-
ruhrbaren Teile heil3.
Passen Sie auf, dass
Sie nicht die Heize-
lemente beruhren.
Kinder unter 8 Jahren
sollten ferngehalten
werden, es sei denn,
sie sind standig unter
Aufsicht.

« ACHTUNG! Brandge-
fahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf den
Kochflachen ab.

« ACHTUNG! Wenn die
Oberflache gerissen ist,
schalten Sie das Gerat
aus, um einen Stromsc-
hlag zu vermeiden.

* Das Gerat ist nicht fur
die Bedienung mit ei-
ner externen Zeitschal-
tuhr oder getrennten
Fernbedienung vorge-
sehen.
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* Das Gerat wird
wahrend seiner Ver-
wendung heild. Passen
Sie auf, dass Sie nicht
die Heizelemente im
Inneren des Backofens
beruhren.

* Die Griffe werden bei
normaler Verwendung
ebenfalls heil3.

* VVerwenden Sie keine
Scheuermittel oder
scharfe Metallschaber,
um die Glastur des
Backofens und an-
dere Oberflachen zu
reinigen, da diese die
Oberflache zerkratzen,
was zum Splittern des
Glases oder Schaden
an der Oberflache fuh-
ren kann.

* VVerwenden Sie zur
Reinigung des Gerats
keinen Dampfreiniger.

* ACHTUNG! Achten
Sie darauf, dass das
Gerat, bevor Sie die
Lampe austauschen,
ausgeschaltet ist, um
einen Stromschlag zu
vermeiden.

* VORSICHT: Beruhrba-
re Teile kdonnen beim
Braten oder Grillen sehr
heild sein. Kleine Kinder
mussen immer fernge-
halten werden.

* lhr Gerat wurde nach allen gelten-
den nationalen und internationalen
Normen und Vorschriften hergestellt.

* Wartungs- und Reparaturarbei-
ten darfen nur von autorisierten
Servicetechnikern  durchgefiihrt
werden. Wartungs- und Installa-
tionsarbeiten, die nicht von auto-
risierten Technikern durchgefihrt
wurden, konnen Sie in Gefahr
bringen. Es ist gefahrlich, die
Spezifikationen des Gerats in jeg-
licher Weise zu verandern oder
abzuandern.

* Vor dem Einbau mussen Sie die
ortlichen Energieversorgungsbe-
dingungen prifen (Art des Gases,
Gasdruck oder elektrische Span-
nung und Frequenz) und das die
Voraussetzungen mit dem Gerat
kompatibel sind. Die Vorausset-
zungen fur dieses Gerat sind auf
dem Etikett genannt.

* VORSICHT: Diese Gerat ist nur

fur das Kochen von Speisen in

einem privaten Haushalt vorgese-
hen und darf nicht zu einem an-
deren Zweck oder einer anderen

Verwendung, wie gewerblicher

oder beruflicher Verwendung oder

Raumheizung, verwendet werden.

Versuchen Sie niemals, das Gerat

zu heben oder zu bewegen, indem

Sie am Turgriff ziehen.

* Es wurden alle

moglichen
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SicherheitsmalRnahme  ergriffen,
um lhre Sicherheit zu garantieren.
Da das Glas brechen kann, sollten
Sie beim Reinigen vorsichtig sein,
um Kratzer zu vermeiden. Verme-
iden Sie, das Zubehér gegen das
Glas schlagt oder anstolt.

Achten Sie beim Einbau darauf,
dass die Stromzuleitung nicht ein-
gequetscht wird. Ein beschadigtes
Netzkabel muss vom Hersteller,
einem Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal aus-
getauscht werden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die
gedffnete Backofentlr klettern
oder darauf sitzen.

Einbauhinweise

Benutzen Sie den Backofen erst, wenn
er vollstandig angeschlossen ist.

Das Gerat muss von einem auto-
risierten Techniker angeschlossen
und in Betrieb genommen werden.
Der Hersteller ist nicht fir Schaden
haftbar, die durch eine falsche
Aufstellung oder einen falschen
Anschluss durch nicht autorisierte
Personen entstehen.

Wenn Sie das Gerat auspac-
ken, achten Sie bitte auf moglic-
he Transportschaden. Wenn ein
Schaden vorliegt, dirfen Sie das
Gerat nicht verwenden und Sie
mussen sich mit dem autorisierten
Kundendienst in Verbindung set-
zen. Die zur Verpackung verwen-
deten Materialien (Nylon, Heft-
klammern, Styropor, usw.) stellen
eine Gefahr fur Kinder dar und
sollten daher sofort eingesammelt
und entfernt werden.

Schitzen Sie lhr Gerat vor Um-
welteinflissen. Setzen Sie es
nicht Einflissen wie Sonne, Re-

gen, Schnee, usw. aus.

Die das Gerat umgebenden Ma-
terialien (z.B. Schranke) muissen
einer Temperatur von min. 100°C
widerstehen kdnnen.

Wahrend der Verwendung

Wenn Sie l|hren Backofen das
ersten Mal verwenden, konnen
bestimmte Gerliche des Isolier-
materials und der Heizelemen-
te auftreten. Aus diesem Grund
sollten Sie den Backofen vor der
Verwendung im leeren Zustand
bei Hochsttemperatur fir 45 Mi-
nuten laufen lassen. Gleichzeitig
mussen Sie fur eine ausreichende
Entliftung des Raumes sorgen, in
dem das Produkt aufgestellt ist.
Die inneren und &uleren
Oberflachen werden wahrend der
Verwendung hei. Wenn Sie die
Backofentlr 6ffnen, treten Sie ei-
nen Schritt zuriick, damit Sie nicht
vom Dampf, der aus dem Ofen
austritt, getroffen werden. Es bes-
teht Verbrennungsgefahr.

Stellen Sie keine brennbaren oder
entflammbaren Stoffe in oder neben
das Gerat, wenn es in Betrieb ist.
Verwenden Sie stets Ofenhandschu-
he, wenn Sie Speisen in den Backo-
fen stellen oder herausnehmen.
Lassen Sie den Backofen nicht
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit fes-
ten oder flissigen Olen kochen.
Diese konnen bei extremer Erhit-
zung Feuer fangen. Schitten Sie
niemals Wasser in brennendes
Ol. Decken Sie den Kochtopf oder
die Pfanne mit einem Deckel ab,
um etwaige Flammen in diesem
Fall zu ersticken und schalten den
Backofen aus.

Wenn Sie den Backofen fir
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langere Zeit nicht benutzen, tren-
nen Sie ihn vom Netz. Der Haupts-
tromschalter sollte dabei ausgesc-
haltet sein. Wenn Sie das Gerat
nicht verwenden, drehen Sie das
Gasventil zu.

Achten Sie darauf, dass die Be-
dienkndpfe des Backofens immer
auf "0" (Aus) stehen, wenn sie
nicht benutzt werden.

Die Bleche neigen sich, wenn sie
herausgezogen werden. Seien
Sie vorsichtig und lassen keine
heile Flussigkeit Gberlaufen.
Stellen Sie nichts auf die geoffne-
te Tur oder Schublade des Bac-
kofens. Sie konnen |hr Gerat aus
dem Gleichgewicht bringen oder
den Deckel abbrechen.

Stellen  Sie  keine  schweren
Gegenstande oder entflammbare
oder entziindliche Waren (Nylon, Plas-
tiktiten, Papier, Stoff) in die Schubla-
de. Dies gilt auch fiir Kochgeschirr mit
Kunststoffzubehor (z. B. Griffe).
Hangen Sie keine Handticher,
Kichentlcher oder Kleidung an
das Geréat oder seine Griffe.
Wahrend der Reinigung und Wartung.
Sie missen das Gerat bevor Sie
Reinigungs- oder Wartungsarbei-
ten durchfihren ausschalten. Sie
konnen dies durch das Ausstec-
ken des Gerats oder Ausschalten
des Netzschalters tun.

Wenn Sie das Bedienfeld reinigen, bit-
te die Bedienkndpfe nicht entfernen.

WIR EMPFEHLEN, DASS SIE
STETS ORIGINALERSATZTTE-
ILE FUR DEN FALL EINER RE-
PARATUR VERWENDEN UND
NUR IHREN AUTORISIERTEN
KUNDENDIENST ANRUFEN, UM
DIE EFFIZIENZ UND SICHERHE-

IT IHRES HAUSHALTSGERATS
AUFRECHT ZU ERHALTEN.

VORBEREITUNG DES EINBAUS
UND DER VERWENDUNG

Dieser moderne, funktionale und prak-
tische Backofen wurde aus den hoch-
wertigsten Bestandteilen und Materiali-
en hergestellt und wird lhre Wiinsche in
jeder Hinsicht erfllllen. Sie sollten sich
dieses Handbuch durchlesen, um er-
folgreiche Ergebnisse zu erhalten und
in Zukunft keine Probleme zu erleben.
Die nachfolgenden Informationen ent-
halten Regeln, die fur die richtige Aufs-
tellung und Reparaturarbeiten wichtig
sind. Sie sollten insbesondere von
dem Techniker, der das Gerat aufstellt,
sorgfaltig gelesen werden.

SETZEN SIE SICH MIT IHREM AU-
TORISIERTEN KUNDENDIENST ZUR
AUFSTELLUNG IHRES BACKOFENS
IN VERBINDUNG!

EINEN PLATZ FUR DEN
BACKOFEN AUSWAHLEN

— Fir die Aufstellung Ihres Backofens
sind einige Punkte zu beachten. Sie
mussen unsere nachfolgenden Emp-
fehlungen beachten, um Probleme und
gefahrliche Situationen, die als Folge
auftreten konnten, zu vermeiden.

— Wenn Sie einen Platz fir lhren Bac-
kofen auswahlen, missen Sie da-
rauf achten, dass sich keine brenn-
oder entflammbaren Materialien, wie
Vorhange, Ol, Stoffe,usw., die leicht
Feuer fangen kénnen, in unmittelba-
rer Nahe des Backofens befinden.

— Die den Backofen umgebenden Mobel
mussen aus einem Material sein, dass ei-
ner Hitzeentwicklung von mehr als 50 C°
Uber der Raumtemperatur standhalt.

An  Wandschranken und Dunstab-

zugshauben Uber dem eingebauten
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Kombinationsprodukt erforderliche
Anderungen sowie die Maximalhéhen
Uber der Herdplatte sind in Abbildung 1
enthalten. Dementsprechend muss sich
die Dunstabzugshaube in einer Min-
desthohe von 65 cm Uber der Herdplat-
te befinden. Wenn kein Abluftventilator
vorhanden ist, muss die Hohe nicht we-
niger als 70 cm betragen.
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INSTALLATION DES
BACKOFENS

Schieben Sie den Backofen vorwarts in
den Schrank. Offnen Sie die Backofen-
tir und setzen die beiden Schrauben
in die Locher im Rahmen des Ofens.
Wenn der Rahmen des Backofens die
Holzoberflache des Schranks bertihrt,
ziehen Sie die Schrauben fest.

DE - 69



Arbeitsplatte

h
Min. |25 mm Einbaukochfeld
50 mm |

Einbauherd

Wenn der Backofen unter einem Koch-
feld eingebaut wird, dann muss der
Abstand zwischen der Arbeitsplatte
und der oberen Platte des Backofens
mindestens 50 mm und der Abstand
zwischen der Arbeitsplatte und der obe-
ren Kante der Steuertafel mindestens
25 mm betragen.

STROMANSCHLUSS
UND SICHERHEIT DES
EINBAUHERDS

Wahrend des Stromanschlusses mis-
sen die nachfolgenden Anweisungen
unbedingt befolgt werden

— Das Erdungskabel muss mit der
Schraube mit der Erde-Markierung
verbunden werden. Das Stromkabel
muss wie in Abbildung 6 gezeigt an-
geschlossen werden. Wenn es im in
der Aufstellumgebung keine geerdete
Steckdose gibt, rufen Sie sofort den
autorisierten Kundendienst an.

— Die geerdete Steckdose muss sich
in unmittelbarer Nahe des Backofens
befinden. Verwenden Sie niemals ein
Verlangerungskabel.

— Das Stromversorgungskabel darf
nicht die heil’en Oberflache des Pro-
dukts berlthren.

—Im Fall eines beschadigten Strom-
versorungskabels missen Sie den
autorisierten Kundendienst anrufen.
Das Kabel muss vom autorisierten
Kundendienst ausgetauscht werden.

— Der Anschluss des Gerats muss
vom autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden. Es muss ein
HO5VV-F Kabel verwendet werden.

— Eine fehlerhafte Verdrahtung kann
zu Schaden am Backofen fihren. Ein

derartiger Schaden ist nicht von der
Garantie gedeckt.

— Das Gerat ist dafir konstruiert, um mit
einer Spannung von 220-240V~ betri-
eben zu werden. Wenn die Spannung
von dem vorgenannten Wert abweicht,
setzen Sie sich sofort mit dem autorisi-
erten Kundendienst in Verbindung.

—Die 00 00000 Ciibernimmt ke-
inerlei Verantwortung fiur Schaden
und Verluste jeglicher Art, die aus
der Nichtbeachtung von Sicherhe-
itsnormen herriihren!

— Der Anschluss des Gerats muss vom
autorisierten Kundendienst vorge-
nommen werden. Die Apparatur ist
zum Anschluss

— An eine elektrische Spannung von 220-
240V~ entwickelt. Wenn das Stromnetz
eine andere Spannung als angegeben
ausgibt, rufen Sie bitte direkt den auto-
risierten Kundendienst an. Das Gerat
ist fir die Verwendung mit Stecker
oder fester Verbindung zum Stromnetz
ausgelegt. Ein zweipoliger Umschalter
zwischen Gerat und Stromversorgung
(Netz) mit einem Abstand von 3 mm
zwischen den Schaltkontakten ist not-
wendig. (Wert von 20A, Typ mit Verzo-
gerungsfunktion)
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ALLGEMEINE WARNUNGEN
UND SICHERHEITSVORKEH-
RUNGEN

Ihr Gerét ist in Ubereinstimmung mit
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den einschlagigen Sicherheitsvorschrif-
ten in Bezug auf Elektrogerate produ-
ziert. Wartungs- und Reparaturarbe-
iten durfen nur durch vom Hersteller
geschulte autorisierte Servicetechniker
durchgefiihrt werden. Installations- und
Reparaturarbeiten, die ohne Einhal-
tung der Regeln durchgefuhrt werden,
kénnen gefahrlich sein.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, er-
hitzen sich die AuRenflachen. Die He-
izelemente zum erhitzen der inneren
Backofenflache und der Dampfausgang
werden extrem hei’. Diese Elemente
sind auch nach dem Ausschalten des
Gerats noch flir eine gewisse Zeit sehr
heil}. Berlihren Sie niemals die heilten
Oberflachen. Halten Sie Kinder fern.

Um den Backofen zu benutzen, miissen
die Schalter fir Ofenfunktion und Tem-
peratureinstellungen eingestellt sowie
der Ofentimer programmiert werden. An-
sonsten funktioniert der Backofen nicht.

Platzieren Sie nichts auf der gedffneten
Herdtir. Sie kdnnten die Balance des
Gerats beeintrachtigen oder die Tir
beschadigen.

Ziehen Sie den Geratestecker, wenn
das Gerat nicht benutzt wird.

Schitzen Sie Ihr Gerat vor Umwelteinf-
Iissen. Setzen Sie es nicht Sonna, Re-
gen, Schnee, Staub, usw. aus.

Benutzung der Steuertaste fiir
Ofenfunktionen

Backofenfunktionen

* Die Funktionen lhres Backofens kon-
nen je nach Modell Ihres Produkts un-
terschiedlich sein.

&
é | Funktion zum Auftauen:

Die Warnlichter des Backofens werden
eingeschaltet, der Lifter beginnt zu
arbeiten.

Zur Nutzung der Auftaufunktion platzi-
eren Sie |hr gefrorenes Essen im Bac-
kofen auf die dritte Schiene von unten.
Es wird empfohlen unter die aufzutau-
enden Nahrungsmittel ein Ofenblech
zum auffangen des Schmelzwassers
zu platzieren. Diese Funktion wird Ihre
Nahrung nicht kochen oder backen,
sondern nur beim auftauen helfen.

@ Turbofunktion

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schaltet sich ein, das
Grillheizelement heizt sich auf und der
Lifter beginnt zu arbeiten.

Die Turbofunktion wird die Hitze
gleichmafig im Ofen verteilen.
Die Nahrung auf allen Schienen
wird gleichmafig gebacken. Es
wird empfohlen, den Backofen fur
10 Minuten vorzuheizen.

Ober- und Unterhitze
Funktion:

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schaltet sich ein, das
untere und obere Heizelement heizen
sich auf. Die Ober-/Unterhitze-Funkti-
on gibt Warme ab, um Speisen auf den
oberen und unteren Blechen gleichzei-
tig zu kochen. Dies ist ideal fur Geback,
Kuchen, Nudelauflauf, Lasagne und
Pizza. Es wird empfohlen, den Backo-
fen fur 10 Minuten vorzuheizen und es
ist am Besten, bei dieser Funktion nur
auf einer Schiene zu backen.
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- Umluftfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
und untere Heizelement heizen sich auf
und der Lufter schaltet sich ein.

Diese Funktion erzielt gute Ergenisse
beim Backen von Geback. Das
Backen wird durch das obere und
untere Heizelement erledigt und die
vom Lufter erzeugte Luftzirkulation
sorgt fir einen leichten Grilleffekt auf
dem Essen. Es wird empfohlen, den
Backofen fliir 10 Minuten vorzuheizen.

Grillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schaltet sich ein, das
Grillheizelement heizt sich auf. Diese
Funktion wird zum Grillen und Toasten
von Speisen verwendet. Verwenden Sie
die oberen Bleche des Backofens. Blrsten
sie das Drahtgitter leicht mit Ol ein, um
ein Anhaften der Speisen zu verhindern
und stellen Sie die Speisen in die Mitte
des Gitters. Stellen Sie immer ein Blech
darunter, um tropfendes Ol oder Fett
aufzufangen. Es wird empfohlen, den
Backofen fir 10 Minuten vorzuheizen.
Warnung: Beim Grillen muss die
Backofentlir geschlossen und die
Backofentemperatur auf °C eingestellt sein.

WV

Schneligrillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf. Diese Funktion wird flr ein
schnelleres Grillen und fur die Abdeckung
einer grolReren Oberflache, wie das Grillen
von Fleisch auf den oberen Regalen des
Backofens verwendet. Birsten sie das
Drahtgitter leicht mit Ol ein, um ein Anhaften
der Speisen zu verhindern und stellen Sie die

Speisen in die Mitte des Gitters. Stellen Sie
immer ein Blech darunter, um tropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen fiir 10 Minuten vorzuheizen.
Warnung: Beim Grillen muss die Backofenttr
geschlossen und die Backofentemperatur
auf 190 °C eingestellt sein.

Y¥'| Doppelgrill-Umluftfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf und der Llfter schaltet sich ein.

Diese Funktion wird fur das Grillen dichtet
Speisen verwendet und zur Abdeckung
einer grofieren Oberflache. Sowohl die
oberen Heiz- und Grillelemente werden
zusammen mit dem Lufter verwendet,
um ein gleichmafiges Backergebnis zu
ermoglichen.

Nutzen Sie die oberen Schienen des
Backofens. Birsten sie das Drahtgitter
leicht mit OI ein, um ein Anhaften der
Speisen zu verhindern und stellen Sie
die Speisen in die Mitte des Gitters.
Stellen Sie immer ein Blech darunter,
um tropfendes Ol oder Fett aufzufangen.
Es wird empfohlen, den Backofen fur
10 Minuten vorzuheizen.

Warnung: Beim Grillen muss die
Backofentlir geschlossen und die
Backofentemperatur auf OC eingestellt

sein.
(Y X

.o Pyrolytische
Reinigungsfunktion

Diese Funktion ermdglicht es lhnen, den
Ofeninnenraum grindlich zu reinigen.

AACHTUNG:
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*Bevor Sie die pyrolytische
Reinigungsfunktion aktivieren,
entfernen Sie jeglichen starken
Schmutz und stellen Sie sicher,
dass der Ofen leer ist. Lassen Sie
nichts im Ofeninnenraum (z. B. Gitterroste,
Hohlbleche, tiefe Bleche usw.). Dies
kdnnte sie stark beschadigen.

*Bevor Sie die pyrolytische
Reinigungsfunktion aktivieren, entfernen
Sie die Ofenbleche und Blechstiitzen (falls
vorhanden).

«Stellen Sie sicher, dass die Ofentur
geschlossen ist, bevor Sie die pyrolytische
Reinigungsfunktion aktivieren.

*Die Ofentlr wird verriegelt, wenn die
pyrolytische Reinigungsfunktion aktiviert ist.

*Wenn die pyrolytische Reinigungsfunktion
eingeschaltet ist, ist es anzuraten, keine
Kochflachen zu verwenden, die tUber
dem Ofen angebracht sind. Dies kann
Uberhitzung auslésen und beide Geréte
beschadigen.

*Wahrend des pyrolytischen
Reinigungszyklus wird die Ofentur heil3.
Kinder sollten vom Ofen ferngehalten
werden, bis er abgekunhlt ist.

*Nach Abschluss des pyrolytischen
Reinigungszyklus zeigt die Anzeige die
Tageszeit an.

Pyrolytische Reinigung

*Der Ofeninnenraum ist mit einem
Spezialemail mit einer hohen
Hitzebestandigkeit ausgekleidet.

*Wahrend des pyrolytischen Reinigung-
svorgangs kann die Temperatur im Ofen
Uber 475 °C erreichen, um Speiseres-

te zu verbrennen. Im Interesse lhrer
Sicherheit verriegelt sich die Ofentir
wahrend des pyrolytischen Reinigung-
svorgangs automatisch.

*Nach Abschluss des
Reinigungsvorgangs bleibt
die Ofentiir verriegelt, bis der
Ofeninnenraum abgekiihlit ist.

*Der Kuhlventilator lauft so lange, bis der
Ofen abgekuhlt ist. Nach dem Garen wird
empfohlen, alle Speisereste mit einem
feuchten Schwamm zu entfernen.

*Es wird empfohlen, den Ofen mit
einem in warmes Wasser getauchten
Schwamm nach jedem pyrolytischen
Reinigungszyklus auszuwischen.

*Wahrend des pyrolytischen Vorgangs
kénnen Gerliche und Dampfe aufgrund der
Vernichtung von Speiseresten auftreten.
Das ist normal. Ofenreinigungsdampfe
kdnnen Vogel téten und besonders
Kindern und Haustieren schaden. Daher
sollten diese bis zum Ende des Vorgangs
in einen anderen Raum gebracht werden.
Wahrend des pyrolytischen Vorgangs
muss der Raum, in dem der Ofen installiert
ist, ausreichend gellftet und die Kiichenttr
sollte geschlossen werden, um ein
Ausbreiten von Gertichen und Rauch in
andere Raume zu verhindern.

ENERGIESPAREN
Minimieren Sie die Menge
von Flussigkeit oder Fett, um
Backzeiten zu verringern.

Die Backofentir sollte wahrend des
Backens nicht gedffnet werden.
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Verwenden des Touch-
Control-Pyrolyse-Timers
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Die Bedieneinheit wird ausgeschaltet,
wenn 5 Minuten lang keine Funktion
ausgewahlt oder geandert wurde.

Das Gerat wird Uber Touch Control-
Sensoren bedient.Die Funktionen werden
durch Drucken der Sensorfelder gesteuert.

Stellen Sie bei der Verwendung der
Bedieneinheit sicher, dass Sie die
jeweiligen Sensorfelder richtig driicken.
Wenn Sie die Sensoren in einem zu
flachen Winkel oder mit einer zu kleinen
Fingerflache driicken, werden sie nicht
ordnungsgemal betatigt.

Der Kihllufter wird automatisch
eingeschaltet, um die Gerateoberflachen
zu kihlen.Der KuhllUfter bleibt so lange
eingeschaltet, bis er automatisch
ausgeschaltet wird, auch wenn der
Backofen bereits ausgeschaltet wurde.

Auswahlen der Backofenfunktionen
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Driicken Sie die Sensortaste ,Ein/Aus” ca.
2 Sekunden lang, um die Bedieneinheit
zu aktivieren.Daraufhin wechselt der
Backofen in den Modus ,Warten“In diesem
Modus kénnen Sie die gewlnschten
Garfunktionen auswahlen, die Temperatur
einstellen, die Schnellaufheizfunktion
aktivieren sowie die Garzeit, die Endzeit,
den Kurzzeitwecker und die Uhrzeit
einstellen.

Im Modus ,Warten“ kénnen Sie die
gewunschte Garfunktion einstellen,
indem Sie die Sensortaste P drlcken.
Mit jedem Drlcken der Sensortaste P wird
wie folgt durch die Backofenfunktionen
geschaltet (einige dieser Funktionen sind
an lhrem Herdmodell méglicherweise
nicht vorhanden):

Lampe — Auftauen — Turbo — Ober-
und Unterhitze — Ober- und Unterhitze
mit Umluft — Grill (mit/ohne Drehspiel)
— Doppel-Grill (mit/ohne Drehspiel)
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— Doppel-Grill mit Umluft (mit/ohne
Drehspiel).

Die der ausgewahlten Funktion
zugehorigen Heizelemente und das
Zubehdr werden entsprechend angezeigt.

Wenn eine Garfunktion mit der
Sensortaste P ausgewahlt wird, wird die
zuletzt ausgewahlte Temperaturwert auf
dem Temperatur-Display angezeigt.Die
Temperatur kann Uber die Sensortasten
zum Erh6éhen und Verringern an der Seite
der Bedieneinheit angepasst werden.Sie
ist zwischen 50°C und 275°C einstellbar.

Nachdem die gewlinschte Funktion
ausgewahlt wurde und die Temperatur
und Zeit eingestellt wurden, dricken
Sie die Sensortaste Start/Stopp, um die
Backofenfunktion zu starten.

Einstellen der Uhrzeit

Nach der Installation des Backofens muss
die Uhrzeit wie folgt eingestellt werden.

Dricken Sie die Sensortaste ,Ein/Aus®, um
den Backofen einzuschalten und in den
Modus ,Warten“ zu versetzen.Drlicken Sie
in diesem Modus die Sensortaste Mode, bis
die Zeit ausgewahlt ist. Daraufhin leuchtet
auf der linken Seite das Zeitsymbol auf,
und Sie kénnen sie Uber die Sensortasten
Erhoéhen und Verringern einstellen.Um die
Zeiteinstellung zu beenden, driicken Sie
die Sensortaste Mode erneut.

Die Uhrzeit muss nur neu eingestellt
werden, wenn das Gerat Iangere Zeit von
der Spannungsversorgung getrennt war.

Einstellen der Garzeit

Die Garzeit kann im Modus ,Warten® oder
im Modus ,Betrieb“ eingestellt werden.

Einstellen des Kurzzeitweckers
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Drucken Sie die Sensortaste Mode,
bis auf der Timer-Anzeige das
Kurzzeitweckersymbol leuchtet und der
Wert ,00:00“ angezeigt wird.Stellen Sie bei
blinkendem Symbol die gewlinschte Dauer
bis zum Erténen des akustischen Signals
uber die Sensortasten Erhéhen und
Verringern ein.Wenn Sie die Einstellung
abgeschlossen haben, driicken Sie einige
Sekunden lang keine weiteren Tasten,
woraufhin der Kurzzeitwecker gesetzt
wird.

Wenn der Timer bei Null angelangt ist,
ertont ein akustisches Signal, und das
Kurzzeitweckersymbol sowie der Wert
,00:00% blinken auf der Anzeige.Drlicken
Sie auf eine beliebige Taste, um das
akustische Signal zu beenden. Daraufhin
wird das Symbol nicht mehr angezeigt.

Einstellen der Kochzeit

Mit dieser Funktion kénnen Sie das
Gargut fir eine feste Dauer garen lassen.
Bereiten Sie das Gargut fir das Garen vor.
Wahlen Sie anschlieend die gewlinschte
Kochfunktion und Temperatur aus.Driicken
Sie die Sensortaste Mode so lange, bis
das Kochzeitsymbol auf der Zeitanzeige
erscheint.Stellen Sie die erforderliche
Kochzeit Uber die Sensortasten Erhdhen
und Verringern ein, wahrend der Timer in
diesem Status ist. Wenn Sie die Einstellung
abgeschlossen haben, warten Sie bis die
aktuelle Uhrzeit angezeigt wird und bis
das Kochzeitsymbol dauerhaft leuchtet.

Wenn der Timer bei dem Wert, 0 angelangt
ist, wird der Backofen ausgeschaltet, es
ertont ein akustisches Signal und das
Kochzeitsymbol blinkt auf der Zeitanzeige.
Dricken Sie eine beliebige Sensortaste
auf der Bedieneinheit, um das akustische
Signal zu beenden.

Einstellen der Gar-Endzeit
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Mit dieser Funktion kénnen Sie das
Gargut zu einem spateren Zeitpunkt und
fur eine bestimmte Dauer garen lassen.
Bereiten Sie das Gargut fur das Garen vor.
Wabhlen Sie anschlieRend die gewiinschte
Kochfunktion und Temperatur aus.

Dricken Sie die Sensortaste Mode
so lange, bis das Kochzeitsymbol auf
der Zeitanzeige erscheint.Stellen Sie
die erforderliche Kochzeit Uber die
Sensortasten Erhéhen und Verringern ein,
wahrend der Timer in diesem Status ist.
Wenn Sie die Einstellung abgeschlossen
haben, warten Sie bis die aktuelle Uhrzeit
angezeigt wird und bis das Kochzeitsymbol
dauerhaft leuchtet.

Driicken Sie anschlieend die Sensortaste
Mode so lange, bis das Gar-Endzeit-
Symbol auf der Zeitanzeige erscheint.
Daraufhin blinken die Uhrzeit und
das Kochzeitsymbol.Stellen Sie die
erforderliche Endzeit Uber die Sensortasten
Erhoéhen und Verringern ein, wahrend der
Timer in diesem Status ist.Wenn Sie die
Einstellung abgeschlossen haben, warten
Sie bis die aktuelle Uhrzeit angezeigt wird
und bis das Gar-Endzeit-Symbol dauerhaft
leuchtet.

Daraufhin berechnet der Backofen die
Betriebszeit, indem er die Kochzeit von
der eingestellten Gar-Endzeit subtrahiert,
zu welcher der Backofen ausgeschaltet
wird.Daraufhin ertdnt ein akustisches
Signal, und das Gar-Endzeit-Symbol
blinkt.Driicken Sie eine beliebige Taste
auf dem Timer, um das akustische Signal
zu beenden.

Anpassen des akustischen Signals des
digitalen Timers

Um die Lautstarke des akustischen
Signals einzustellen, halten Sie bei auf
der Zeitanzeige angezeigter Uhrzeit die
Sensortaste Verringern ca. 2 Sekunden
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lang gedrickt bis ein akustisches Signal
ertont.Danach ertont mit jedem weiteren
Dricken der Sensortaste Verringern ein
anderes akustisches Signal.Es gibt drei
verschiedene Arten von akustischen
Signalen.Wahlen Sie das gewilinschte
akustische Signal aus, und dricken Sie
keine andere Taste.Das ausgewahlte
akustische Signal wird nach kurzer Zeit
gespeichert.

Schnellaufheizfunktion

Diese Funktion dient zum Verkirzen der
Vorheizzeit.Die Sensortaste Schnelles
Vorheizen leuchtet, wenn die Funktionen
,Turbo”, ,Umluft®, ,Ober- und Unterhitze“
oder ,Pizza“ ausgewabhlt sind.Drlcken
Sie vor dem Starten des Garvorgangs
die Sensortaste Schnelles Vorheizen, um
die Vorheizzeit zu verkirzen.

Verwenden Sie diese Funktion, um den
Ofen so schnell wie moéglich auf die
gewlnschte Temperatur zu erhitzen.
Dieser Modus ist nicht zum Garen
geeignet.

Tastensperre

Die Tastensperre verhindert ein
unbeabsichtigtes Andern der
Backofeneinstellungen.

Um die Tastensperre zu aktivieren,
dricken Sie 2 Sekunden lang die
Sensortaste Tastensperre, bis das
Tastensperrensymbol auf der Anzeige
erscheint.Um die Tastensperre zu
deaktivieren, dricken Sie 2 Sekunden
lang die Sensortaste Tastensperre, bis
das Tastensperrensymbol auf der Anzeige
erlischt.

Bei aktivierter Tastensperre kann nur die
Sensortaste Ein/Aus verwendet werden.
Alle anderen Tasten sind entsprechend
gesperrt.
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Zubehor

Das Produkt wird mit Zubehor ausgelie-
fert. Sie kdnnen auch aus anderen Qu-
ellen beschafftes Zubehor verwenden,
dieses muss jedoch hitze- und feuerfest
sein. Sie koénnen auch Glasgeschirr,
Kuchenformen und Backofenbleche
verwenden, die fur die Verwendung
im Backofen geeignet sind. Wenn Sie
fremdes Zubehér verwenden, mis-
sen Sie die Anleitungen des Herstel-
lers befolgen. Wenn kleines Geschirr
verwendet wird, stellen Sie es in die
Mitte des Drahtgitters. Wenn die zu
kochende Speise das Backofenblech
nicht vollstdndig bedeckt, wenn die
Speise aus dem Gefrierschrank kommt
oder das Blech fur das Auffangen von
Speisesaften, die wahrend des Grillens
herabtropfen, verwendet wird, verformt
sich das Blech. Dies geschieht wegen
der wahrend des Bratens auftretenden
hohen Temperaturen. Das Blech kehrt
nachdem es wieder abgekuhlt ist in se-
ine alte Form zurtck. Dies ist ein nor-
males physikalisches Phanomen, dass
wahrend des Hitzeaustauschs vor-
kommt. Stellen Sie keine heil’en Glas-
tabletts und Geschirr direkt aus dem
Backofen in eine kalte Umgebung, um
das Zerbrechen des Tabletts oder des
Geschirrs zu vermeiden. Stellen Sie sie
nicht auf kalte oder nasse Oberflachen.
Stellen Sie sie auf ein trockenes Kic-
hentuch und lassen sie langsam aus-
kihlen. Wenn Sie den Girill Ihres Backo-
fens verwenden, empfehlen wir (wenn
geeignet), das mitgelieferte Gitter zu
verwenden. Wenn Sie ein Drahtgitter
verwenden, dann stellen Sie ein Blech
auf eines der unteren Regale, damit
herabtropfendes Ol aufgefangen wird.
Sie konnen Wasser in das Blech flllen,
um die Reinigung zu erleichtern. Wie
schon in den entsprechenden Absatzen
erklart, versuchen Sie niemals, ei-
nen gasbetriebenen Grillbrenner ohne
Grillschutzdeckel zu verwenden. Wenn
Ihr Backofen einen gasbetriebenen
Grillbrenner hat, das Hitzeschild fiir den
Grill aber fehlt oder

beschadigt ist und nicht benutzt werden
kann, fordern Sie ein Ersatzteil von un-
seren nachsten Servicecenter an.

Bratrohre

5.Schienen
4.Schienen
3.Schienen
2.Schienen
1.Schienen

Backofenzubehor

Das Zubehdr Ihres Backofens kann je
nach Modell Ihres Produkts unterschi-
edlich sein.

Drahtgitter

Das Drahtgitter wird zum Grillen oder
Abstellen von unterschiedlichen Koch-
geschirren verwendet.

ACHTUNG- Schieben Sie das Gitter
richtig in eine entsprechende Schiene
in der Bratrohre ein und drlicken es
nach hinten.
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Flaches Blech

Das flache Blech wird zum Backen von
Geback, wie Torten, verwendet. Um
das Blech richtig in der Réhre anzubrin-
gen, legen Sie es auf eine Schiene und
schieben es nach hinten.

Tiefes Blech

Das tiefe Blech wird zum Schmoren
verwendet. Um das Blech richtig in der
Roéhre anzubringen, legen Sie es auf
eine Schiene und schieben es nach
hinten.

Entfernung des Gitterrosts

Ziehen Sie wie im Bild gezeigt am Git-
terrost. Nach Entfernung der Clips, he-
ben Sie ihn an.

8]

=

REINIGUNG UND
WARTUNG IHRES
BACKOFENS

REINIGUNG

Bevor Sie mit der Reinigung lhres Bac-
kofens beginnen, missen alle Bedienk-
nopfe auf 'Aus' stehen und der Backo-
fen muss abgekuhlt sein. Das Gerat
ausstecken.

Verwenden Sie keine Reinigungsmittel,
die Partikel enthalten, die die emaillier-
ten und

lackierten Bestandteile Ihres Backofens
verkratzen koénnten. Verwenden Sie
Scheuermilch oder Flissigreiniger, die
keine Partikel enthalten. Verwenden Sie
keine scharfen Cremes, Scheuerpulver,
Drahtwolle oder harte Werkzeuge, das
diese die Oberflachen beschadigen
kénnen. Fur den Fall, dass ubergelau-
fene Flussigkeit sich in Ihren Backofen
eingebrannt hat, kann dies das Emaille
beschadigen. Waschen Sie Ubergelau-
fene FlUssigkeit sofort ab. Verwenden
Sie zur Reinigung des Backofens kei-
nen Dampfreiniger.
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Reinigen des Ofeninnenraums

Sorgen Sie dafir, dass der Backofen
ausgesteckt ist, bevor Sie mit seiner
Reinigung beginnen. Sie erhalten bei
der Reinigung des Ofeninnenraums die
besten Ergebnisse, wenn der Backofen
noch ein wenig warm ist. Wischen Sie
den Backofen mit einem weichen, nach
jeder Verwendung in Seifenwasser ge-
tauchtes, Tuch aus. Dann wischen Sie
ihn nochmal mit einem feuchten Tuch
aus und wischen ihn dann trocken. Eine
vollstandige Reinigung mit Trockenpul-
verreinigern. Fur ein Produkt mit email-
lierten katalytischen Platten, bendtigen
die Rickseite, die Seitenwadnde und
der innere Rahmen keine Reinigung.
Allerdings sollten Sie abhangig von der
Verwendung, nach einem gewissen Ze-
itraum ausgetauscht werden.

WARTUNG

Ersatz der Backofenlampe

Der Ersatz der Backofenlampe muss
durch einen autorisierten Techniker er-
folgen. Die Ausfiihrung der Gluhbirne
sollte 230V, 25Watt, Type E14,T300
sein. Bevor Sie die Gluhbirne austausc-
hen, muss der Backofen ausgesteckt
und kalt sein.

Diese Glihbirnenversion ist spe-
ziell fur die  Verwendung in
Haushaltskochgeraten vorgesehen und
ist nicht zur Beleuchtung von Raumen
geeignet.

REPARATUR UND
TRANSPORT

PRUFUNGEN VOR DEM
BEAUFTRAGEN EINER
REPARATUR

Wenn der Backofen nicht funktioniert:

Der Backofen konnte ausgesteckt sein
oder es war ein Stromausfall. Bei Mo-
dellen mit einer Zeitschaltuhr kdnnte die
Zeit nicht eingestellt sein.

Wenn der Backofen nicht heizt:

Die Hitze wurde vielleicht nicht mit dem
Knopf zum Einstellen der Temperatur
eingestellt.

Die Anzeigelampen leuchten nicht:

Die Stromzufuhr muss Uberprift wer-
den. Es muss auch geprift werden,
ob die Lampen defekt sind. Wenn Sie
defekt sind, kdnnen Sie anhand der fol-
genden Anleitung ersetzen.

Kochen (wenn Ober- und Unterhitze
nicht gleichmaRig sind):

Uberpriifen Sie die Position der Bleche,
Kochzeiten und Hitzewerte gemaf des
Handbuchs.

Wenn Sie auferdem noch Probleme mit
lhrem Backofen haben, rufen Sie bitte
den "Autorisierten Kundendienst" an.

INFORMATIONEN ZUM
TRANSPORT

Wenn Sie lhren Backofen transportie-
ren mochten:

Heben Sie den Originalverpackung-
skarton des Backofens auf und trans-
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portieren Sieden Ofen darin, wenn
es erforderlich ist. Befolgen Sie die
Transporthinweise auf dem Karton.
Befestigen Sie die Bestandteile des
Kochfeldes auf den Kochplatten mittels
Klebeband.

Legen Sie ein Stiick Papier zwischen
die obere Abdeckung und das Koch-
feld, packen Sie die obere Abdeckung
ein und befestigen Sie sie mittels Kle-
beband an den Seitenwanden des Bac-
kofens.

Kleben Sie ein Stlick Karton oder Pa-
pier auf die Backofentlr, um das inne-
re Glas der Backofentur vor den Blec-
hen, dem Drahtgrill und Gitterregalen
wahrend des Transport des Backofens
zu schitzen. Befestigen Sie ebenfalls
die Backofentliir mittels Klebeband an
den Seitenwanden.

Wenn Sie den Originalkarton nicht mehr
haben:

Sie mussen fur den Schutz der
AuRenflachen des Backofens (Glas-
und Emailleflaichen) gegen maogliche
Stolke sorgen.
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YBaxkaeMu notpedurtennu,

Hawata uen e ga Bu npeanoxum BUCOKOKa4e€CTBEHM NPOAYKTU, KOUTO HAAMUHABAT
BawwuTte ovakBaHus. Bawwmatr ypen e npoussBegeH C MoMmollTa Ha MoOEpPHU
CbOPBXEHNA U € TPUXKINBO TECTBAH 3a KA4YeCTBO. Te3n MHCTPYKLUKN Ca U3roTBEHN
c uen aa Bu nomorHaT ga uanonasate Bawwus ypea, KOWTO € Npou3BedeH C Han-
MOAEpPHUTE, HagexaHn n epekTneHM TexHonornn. MNMpean ga nanonassate Bawwms
yped, BHMMaTenHo mnpoyeTeTe Te3n WHCTPYKUUKW, KOUTO BKMOYBAT OCHOBHA
nHdopmaums 3a 6e3onacHo MOHTMpaHe, nogapwxKa 1 ynotpeba. Mons, cebpxeTe
ce ¢ Ham-6nuskms OTopu3MpaH CEpPBM3EH LIEHTbP 3a MOHTMpaHeTo Ha Baluus

NPOAYKT.
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CohoabprxaHme

MpencraBsiHe 1 pa3mMepun Ha NpoaykTa
MpegynpexaeHus

lMoaroToBka 3a MOHTaX 1 ynotpeba
Ynotpeba

MouncteaHe 1 noaapbXka
O6cnyxBaHe 1 TpaHcnopTMpaHe

BG-83



NMPEOACTABAHE U PASMEPU HA NPOAOYKTA

MMaHen 3a ynpasrneHune

Opbxka

Bpata Ha dpypHaTa

[oneH HarpesBaten
(3ap nnovara)

———————>
EnekTpuieckn ( —)
=
rpvn 9—/3 4 BbTpeluHo ocBeTneHne
{l

]

TaBa )

Pencu P

Knanu Ha Bb3ayLIHUTe OTBEPCTUSA
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NMPEAYNPEXAEHUA 3A BE30-
NMACHOCT

NPEOV OA U3IMON3BATE YPE[JA, MPO-
YETETE BHUMATEJIHO TE3N MHCTPYK-
LI [IOKPA. MASETE 'l HA YOOBHO
MACTO 3A BEbELLW CIMPABKW.

HAPBYHUKBT E MPEOHASHAYEH 3A
MOBEYE OT EAVH MOAEN. Bb3MOX-
HO E NPW BAWWWA YPEQ OA OTCBCT-
BAT HAKOWN OT XAPAKTEPUCTUKNTE,
OMMCAHN B TO3WN HAPBYHKUK. OO-
KATO YETETE HAPBYHWKA, OBPbL-
LWAWTE BHUMAHUE HA NMPUMEPUTE,
MOAKPEMEHW C N3OBPAXKEHUA.

O6wum npepynpexpeHus 3a 6es-
onacHoOCT

» To3n ypea Moxe aa
Obae n3nons3eaH oOT
aeua Hag 8 roauiu-
Ha Bb3pacT, KaKTo U
OT nuua ¢ HaManeHu
don3n4ecKkn, CETUBHU
NN YMCTBEHU Bb3-
MO>HOCTU, KaKTO U
OT TakuBa c nurca
Ha OnMuT M NO3HaHue,
€AWUHCTBEHO KoraTo
ca HabntopgasaHu 1
NHCTPYKTUPAHU Kak
a 13nosisesar ycTpomn-
CTBOTO Mo be3onaceH
Ha4YnH 1 pasdupar
OMacHOCTUTE, KOUTO
€ Bb3MOXXHO [1a Bb3-

HUKHAT. [eyarta He
TpsibBa Aa cu urpast
c ypeaa. lNouyncreaHe-
TO N NnogapbXKKaTa He
OunBa ga ce ocbllecT-
BABaT OT Aeua 6e3
pPOONTESNICKN Haa30p.

 BHUMAHWE: Mo

BpemMe Ha nonaBa-
He MOBbPXHOCTTA Ha
ypena ce HaropeLus-
Ba. BHnmaBanTe ga
He QoKocBaTe Harpe-
Batenute. [leuarta Ha
Bb3pacT noa 8 roam-
HU He TpsibBa Aa 6b-
aaT gornyckaHu B onum-
30CT A0 ypeaa, OCBeH
aKko He ce Habnwaa-
BaT HENPEKbCHATO.

* BHUMAHWE: Onac-

HOCT OT no)ap: He
OCTaBdaAWTe NnpeameTun
BbpXy nroTa.

 BHUMAHWE: B cny-

Yyan Yye rNoKpUTUETO
ce cnyka, U3KITlo4YeTe
ypena, 3a na naber-
HeTe onacHocTTa OT
KbCO CbeAUHEHME.
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* YpeabT He e NpuroaeH
3a ynotpeba ¢ BbHLUEH
TanmMmep unu otaenHa
cucTemMa 3a gucTaH-
LIMOHHO ynpaBsneHue.

* YCTPOWCTBOTO Ce Ha-
ropeLusaBa no Bpeme
Ha paboTa. BHnma-
BaMTe Aa He OJOKOCHe-
Te ropeLuuTe eremMeH-
TV BbB BbTPELUHOCTTA
Ha doypHara.

 [lokaTo ypeabT pabo-
TN, OPBXKKUTE MoraT
a ce HaropeLusrT.

* [1pn noyncTBaHe Ha
CTBbKI10TO Ha BpaTtara u
Apyrute NoBbLPXHOCTU
He n3nonssanTe abpa-
3MBHU npenapartn unu
OCTPW METArHN CTbp-
ranku, Tbil KaTto Mno-
KpUTUSITA MoraT fa ce
HagpackaT 1 NoBpeasT.

* He nounctBanTe ypeaa
C nomMoLLTa Ha napa.

 BHUMAHWE: C uen
N30arsaHe Bb3MOX-
HOCTTa OT TOKOB yaap,
npeauv aa npuctbnute
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KbM CMSIHa Ha KpYLL-
KaTa ce yBeperTe, Ye
ypeabT € U3KIIOYEH.

BH/MAHWE: No Bpe-
Me Ha Nnon3BaHe Ha
doypHaTa unv rpuna
MOBbLPXHOCTTA Ha ype-
Oa MOXe [a ce Harope-
. deuata He TpsidBa
Oa 6baat gonyckaHun B
GnmsocT 0o ypeaa.

 BawwusaT ypen e nponsBeneH B Cb-

OTBETCTBME C BCUYKM MPUMOXUMMN
MECTHU W MEXOYHAPOO4HWN CTaH-
aapTu n pasnopenow.

» [lenctBuATa NO NogapbXKka U pe-

MOHT TpsibBa ga Obgar wm3nbI-
HABaHW €OMHCTBEHO OT KBanu-
duumpaHn TexHuuM. MoHTax wu
nonpaeka Ha ypeda, WU3BbpLUEHMU
OT HEYMbJSIHOMOLLIEHO NULE MoraT
Ja 3acTtpawart 3gpaseto Bu. Us-
MEHEHNETO NN MoaNULMPAHETO
Ha cneumdurKauunTe Ha ypega no
KaKkbBTO M [a € Ha4MH € ONacHo.

* MNpeau oa 3ano4YHeTe MOHTaxa ce

yBepeTe, Ye MEeCTHUTE YCIoBUS 3a
pasnpocTpaHeHne (ecTecTBOTO U
HansiraHeTo Ha rasta, KakTo U cu-
naTa u YyectoTaTa Ha NogaBaHOTO
HanpeXeHne) n n3nckBaHusTa 3a
¢byHKLUMOHMpPaHe Ha ypeaa ca CbB-
MeCcTUMW. M3uCKBaHUsITa 3a TO3n
ypeZ ca NoCOYEHUN BbpXY €TUKETa.

* BHUMAHWE: Tosun ypen e npea-

Ha3Ha4YeH eOMHCTBEHO 3a roTBe-
He Ha XpaHa npuv ycroBusi Ha 6u-
ToBa ynotpeba un He TpsibBa Aa
O6bae 1M3non3BaH 3a ApYrv Lenu u
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dopMu Ha NpunoxeHune (Hamp. 3a
KOMepCUanHm Hyxam unm 3a oTo-
nNeHne Ha NomeLLeHns).

He ce onutBamTe ga noBaurate
Unu NnpemecTearte ypega, gbpnamn-
K/ OpbXKKaTa Ha BpaTtarta.

BCrykM Bb3MOXHW MEPKW 3a rapaH-
TMpaHe Ha Bawarta GesonacHocT
ca npeanpuetn. lNpu nodncTBa-
He ce onuTBanTe ga usberHerte
HagpacKBaHe, Tbil KaTO CTbKIOTO
MOXe [a ce cnyka. N3bsreante ga
YOPSATE CTHKIIOTO CbC CbAOBETE.
YBepeTe ce, Ye No BpEME Ha MOH-
Taxa 3axpaHBalMAaT Kaben He e
npukrneLleH. B crniydam 4e 3axpaH-
BaWMAT Kaben Obae NOBPEdEH,
TOon TpsibBa ga 6bae 3amMeHeH oT
npoun3BoauTENSs, HEroB CepBu3
nnu ot Nuue ¢ nogodHa keanudum-
Kauus, ¢ uen npegoTrBpaTsiBaHe
Ha eBeHTyasiHa ONacHOCT.

He nossonaBanTe Ha geuarta ga
ce kaTepsaT No BpaTata Ha oypHa-
Ta unu ga caaart BbpXy Hesd, AoKa-
TO € OTBOpEHa.

Mpepynpe>xxgeHus Npu MOHTaX
* He BknouBanTe ypega npeau
MOHTaXbT Aa € NPUKYUIT.
YpeobT TpssbBa goa Obae MOHTU-
paH U BbBeAEH B eKkcnnoartauus
OT kBanuduumpaH TexHuk. MNpouns-
BOAUTENAT HE NOEMa OTFTOBOPHOCT
3a noBpeau, KOMTo € Bb3MOXHO Aa
Bb3HWKHAT BCrEeACTBUE Ha Henpa-
BUMIHO Pa3nofnoXeHne WU MOH-
TaX OT HEYMbITHOMOLLIEHO NnLE.
Mpn pasonakoBaHe ce yBepeTe,
ye ypeabT He e O6un noBpeneH
Nno BpeMe Ha TpPaHCMOPTUPAHETO
Mmy. B cnyyan ye yctaHosBute no-
Bpea, He u3nonssante ypeaa, a
ce cBbpxeTe HesabaBHO C npen-
CcTaBuTEN Ha KBanuduumpaH cep-

Bn3. OnakoBbYHUTE MaTepuanu
(monuetuneH, Tenbon, cTuponop
M T.H.) MoraT fa oKaxaT BpeaHoO
Bb3gencTeme Bbpxy geua. lNopa-
O ToBa Tpsibea ga 6vaaTt oTcTpa-
HsIBaHW He3abaBHoO.
lMpeonaseanTte ypena OT aTtMoC-
depHn BNnaHMs. He ro nanarante
NPSIKO Ha CAbHLUE, ObX4, CHAM U T.H.
Heobxognmo e npegMeTuTe OKo-
no ypega (Hanp. wkad) ga morat
4a usgbpXkart Ha Temnepartypu oT
100°C un noBeye.

Mo Bpeme Ha ynotpeba
* [Mpn

MbpPBOTO BKMIOYBAHE Ha
dypHaTa we ycetute Mupmsma
OT M30MauMOHHUTE MaTepuann u
HarpeBaTenHuTte enemeHTu. ETo
3allo0, npean aa NpuCTbANTE KbM
ynotpeba Ha dypHaTa A BKNo4e-
Te Ha MakcMManHa TemnepaTypa
n 9 octaBeTe aga pabotn, 6e3 ga
NMOCTaBATE HULLO B Hesd 3a 45 mu-
HyTU. Heobxognmo e B CbLIOTO
BpeEMe NOMELLIEHMETO, B KOETO Ce
Hamunpa dypHaTta ga 6bae gobpe
NPOBETPEHO.

Mo BpemMe Ha yrnoTpeba BbHLWHUTE
N BbTPELUHMTE MNOBBPXHOCTU LA
dypHaTa ce Haropelusieat. [lpwu
oTBapsiHe Ha BpaTaTa Ha dypHaTa
ce oTgpbrnHeTe, 3a Aa u3berHete
ropeLmns NoTok napa, KOUTo N3nu-
3a oTBbTpE. BbamoxHO e Ton ga
Bu npnynHm narapsiHus.

He nocrtaesinte necHosananMmm
NNy eKCnno3vBHM MaTepuani B 6rnu-
30CT [0 ypena, [OKaTO € BKIOYEH.
Mpy noctaBsiHe N MU3Ba)kaaHe Ha
XpaHu OT dypHaTa BMHarn wus-
nonssanTe pbkaBuULN.

He ocraesite ypena 6e3 Hagsop
Nno BpeMe Ha roTBEHe C TBbpau
UMM TeYHM MasHuHW. [pu Harps-
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BaHe C MHOroO BUCOKW Temnepary-
pY € Bb3MOXHO [a Bb3HWKHE nna-
MbK. Hukora He ce onutBanTe ga
racute Bb3MfamMeHeHa MasHuWHa
c Boga. lNokpuinte TeHaXepuTe U
TUraHuTe C Kanak, 3a ga 3agylu-
Te NnambKa 1 U3knoyeTe ypeaa.

* /3kntouBante ypeda OT 3axpaH-
BaHeTO B cry4vauTe, KoraTo He
ro nonseate 3a NPOABLIPKUTEMHM
nepwoaun. WsknoysanTe rrnaBHUS
npeskntoyBaTen. OcBeH ToBa, KO-
raTo ypeabT He ce Mon3Ba, OpbX-
Te BEHTUNa 3a ra3 Uskro4veH.

* YBepdaBanTe ce, Yye Korato He pa-
botute c ypega, npubopute 3a
yrnpaBeneHve ca BWHaru nocrase-
HK B nonoxexue “0” (cton).

* Mpy un3gbpnBaHe HaBbH TaBuUTe

ce HaknaHAaT. BHumaBanTe ga He

pasrneete ropeLia TEYHOCT.

Korato Bpartata unu Yekmemxe-

TO Ha dpypHaTa ca OTBOPEHU, He

OCTaBANTE HULLO BbPXY TAX. Mo-

XeTe ga Hapywwute 6anaHca unu

NOKPUTUETO UM.

* He nocTtaeanTe TEXKM NI NECHO-
3ananumu npegmeTu (nnacrtmaca,
HaWMoOHOBM YaHTWU, XapTus, nap-
uanu u T.H.) B Yekmemxketo. ToBa
BKIOMBa CbAOBE C NIacTMacoBu
akcecoapu (Hanp. APbXKKK).

* He 3akayanTe Kbpnwu, rrogepum u
napuanu Bbpxy ypega unv gpbx-
KUTE MY.

* [py nouncTBaHe 1 nogapbXKa

* BuHaru mnsknouBanTe ypega npe-
AV a 3anoyHeTe AenCTBUSA Mo no-
yncTBaHe M nogapbxka. Usknio-
yeTe ypeda OT enekTpuyeckaTa
Mpexa WUnu U3KIYeTe rnaBHUTe
npeBKnoYBaTeNMy.

* [lpy noyncTBaHe Ha naHena 3a
ynpaBneHve He cBansnTe KOH-

TpoOnHUTE Npnopwu.

« SATIOOABPXAHE HA E®EKTUB-
HA U BE3OINACHA EKCIJ10ATA-
LUMA HA YPELA, BU NPEMOPBY-
BAME BUHATM OA U3IMON3BATE
OPUT'MHAITHWN PE3EPBHW YAC-
TV 1 B CIYYAM HA HY>KOA OA
CE CBBbP3BATE EAMHCTBEHO
C HAWN YIMTBJIHOMOLWEHW
CEPBU3HW NMPEAOCTABUTEIN.

NOArOTOBKA 3A MOHTAX U
YNOTPEBA

N3paboTeHa OT KOMNOHEHTU U MaTepua-
nn ¢ Har-gobpo KavecTBo, Ta3n Moaep-
Ha, oyHKUMOHaNHa 1 npaktuyHa ypHa
oTroBapsi Ha BawwTte nsmckBaHusA BbB
BCSIKO OTHOLleHue. MpoyeTeTe pbKoBOa-
CTBOTO 3a JlecHa 1 6e3npobrnemHa 6bae-
Wwa ekcnnoartauus. MNMo-gony e nanoxe-
Ha MHdOPMaLMs OTHOCHO MNPaBUIHOTO
no3numoHvpaHe n pabota ¢ ypega. Te
CbC CUrypHOCT TpsibBa ga Gbaar npo-
YeTEHWN OT TEXHWKA, KOWTO LLe M3BbPLLUM
MOHTa)a Ha (pypHaTta.

3A MOHTAXA HA ®YPHATA CE OBbP-
HETE KbM KBAITUOULIMPAH TEXHUK!

U3b0OP HA MACTO

—Mpn un3bopa Ha MsACTO, KbAeTo Ada
pasnonoxuTte dypHata, € Heobxo-
OMMO fa oObpHETE BHUMAHWNE Ha Hs-
Korko Hewa. BsemeTte nog BHMMaHue
npenopbKUTe, KOUTO AaBaMe MNo-4o-
ny, 3a ga npegotepatute npobnemu
N oMacHW cuTyaumu, KOUTO MoraT ga
Bb3HUWKHAT Bniocneacraune!

— [okato n3buparte MACTO 3a ypHarTa,
BHMMaBaWTe B CbCeACTBO Aa HAMa Nec-
HO3ananMMm Unu ekCnrio3MBHYU MaTepu-
anu, kaTo 3aBecu, ra3oBu OYTUIKK U T.H.

— Mebenute, 3aobukanswm dypHaTa
TpsbBa fa 6baaT yCTonYMBYU Ha BUCO-
kn Temnepatypu (o 50 C° Hag Hop-
MarHaTa cTariHa Temneparypa).
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HeobxogumnTe NpPOMEHM B CTEHHWUTE
WwKkadoBe M acnupaTtopuTe Hag Brpage-
HUS KOMOWMHWMpaH yped, KakTo U MUHW-
MarHuTe BUCOYMHM Hag Gopaa Ha dyp-
HaTa ca noka3aHu Ha usobpaxeHve 1.
MuvHMManHo HeobXxogMMo pascTosiHWE
MeXy acnupartopa 1 roTBapckus Mot e
65 cm. B cnyyait bye HamMa TakbB, BUCOYM-
HaTa TpsibBa ga 6bae Har-manko 70 cm.
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MOHTUPAHE HA BrPAQEHA
®YPHA

lMocTaBeTe chbypHata B LwWwkada, Kato
s OyTHeTe Hanpen. OTBopeTe BpaTta-
Ta Ha doypHaTa U nocrtaBeTe OBa BUH-
Ta B OTBOPUTE Ha pamkaTa. 3arterHere
BMHTOBETE, KaTo pamkaTta Ha dypHata
TpsibBa ga [okocBa MOBBLPXHOCTTA Ha
ObpBeHus wkad.
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PaGoTeH nnot

r

MWH.

50 mm 25 mm | Mnort 3a BrpaxaaHe
| I

®ypHa 3a BrpaxaaHe

AKko dhypHaTa € MOHTMpaHa nog roT-
BapCKu NoT, Pa3CTOSIHLETO MexXay rop-
HUS 1 NaHen 1 nnota Tpsibea ga 6bae
Han-manko 50 MM, a pa3CTOSHNETO MEX-
Oy KyXHEHCKUSA NMoT U ropHaTa 4yacT Ha
naHena 3a ynpasneHue - noHe 25 Mm.

ENEKTPUYECKO CBbP3BAHE
U MEPKMU 3A BE3OMNACHOCT

Mo Bpeme Ha CBbp3BaHe KbM enekTpuye-
cKaTa Mpexa NnocoYeHuTe No-[ony UHCTPYK-
umm Tpsibea Aa 6baaTt cneaBaHy TOUHO:

— 3asemutenHuaT kaben Tpsbea Aa
ObAe cBbp3aH KbM CbOTBETHATa Map-
KMpOBKa MOCPEACTBOM BUHT. CBbps-
BaHETO Ha 3axpaHBawusa kaben
TpsbBa Aa ObAe M3MbIIHEHO, KaKTO
€ nokasaHo Ha un3obpaxeHue 6. Ako
B MeCTHaTa enekTpuyecka WHcTana-
UMs HAMa 3a3eMeH KOHTaKT, CbOTBET-
CTBalW, Ha HopmuTe, He3abaBHO ce
CBbpXKEeTe C YMbIHOMOLLEH CEPBU3EH
npencraBuTen.

— 3asemMeHnaT KOHTakT TpsibBa ga ce
Hamupa B HenocpencTtBeHa 6GrnmsocT
0o ypena. Hukora He usnonssaunTe
YABIKATEN.

— 3axpaHBawumaT kaben He TpsAbea ga
ce Jonupa o HaropelsiBalmTte ce
NMOBbLPXHOCTU Ha ypeaa.

—MNpn KoHcTaTMpaHe Ha noBpeau Mo
3axpaHBalLMs kaber, ce CBbpXeTe C
YNbIIHOMOLLEH CEpBU3EH NpeacTaBu-
Ten 3a nogMmsiHa.

— KabenHoto cBbp3BaHe Ha ypeaa
TpsibBa Aa 6bae N3MbITHEHO OT YMbJl-
HOMOLLEH CEepBU3EH NpeacTaBUTEN.
Manon3BaHuaT kaben TpsibBa pfa
6bae ot Tun HOS5VV-F.

— HenpasunHo cebp3BaHe MOXe fa no-

Bpeau ypega. NoBpeau oT TakbB TUN
He ce NoKpuBaT OT rapaHumsaTa.

— YpenwbT € npoekTupaH 3a paboTta npu
220-240V~. Tpn pasnuyHM OT nNo-
COYEeHUTE CTOMHOCTM He3abaBHO ce
CBbPXETe C YMbIHOMOLLEH CEPBU3EH
npegcrasuTen.

— MNpousBoauTtenaTr paeknapupa, 4e
He HOCU OTFOBOPHOCT 3a BCAKaKbB
BuA NoBpeaun, NopoaeHu oT Hecnas-
BaHe Ha HopmuTe 3a 6e3onacHocT!
KabenHoTto cBbp3BaHe Ha ypeaa
TpsibBa Aa 6bae U3MbIIHEHO OT YMbII-
HOMOLLEH CepBU3eH npeacTaBuTen.
YpeosT €

— npoekTupaH 3a pabota npu 220-
240V~. Npwv pasnuyHmM OT NOCOYEHUTE
CTOWHOCTK, He3abaBHO Ce CBbpXeTe
C YMbITHOMOLLEH CepBuM3eH npeacTa-
BUTEN. YpeabT Moxe Aa bbae cBbp-
3aH KbM enekTpuyeckata mpexa no-
CcpeacTBOM Liencen unu UKCUpaHo
cBbp3BaHe. Heobxoanmo e ga MoH-
TMpaTte OBYNOMOCEH NMPEBKMOYBaTEN
mMexay npoaykTta WM enekTpuyeckara
Mpexa C MUWHWMAanHO pasCcTosHue
MeXay KOHTaKTuTe OT 3 MM (C HOMU-
HanHa curna 20A n 3abaBeHO OyHK-
LUMOHUpaHe).

KA®AB

XKBNT + 3ENEH

OBl NPEAYNPEXOEHUA U
MEPKW 3A BE3OMACHOCT
Tosu ypeq e Npov3BeaieH B CbOTBET-
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CTBME C BCUYKM yKa3aHus 3a besonac-
HOCT, OTHacsILLM Ce 3a eNeKTPUYECK Y-
TponcTBea. [lenctBunsaTa no NogapbKKa

N PEMOHT Tpsbea ga 6baaTt M3nbIHA-
BaHW eMHCTBEHO OT KBanuduumpaHu
TexHMUM, oby4eHn OT NpoM3BOAUTENS.
MoHTax 1 nonpaeka Ha ypena, N3Bbp-
LUEHM OT HEYMbITHOMOLLEHO N1LEe MoraT
[a noBeaar 4o OMacHOCT.

BbHLWHNTE MOBBLPXHOCTM Ha ypeda ce
HarpsiBaT nNo Bpeme Ha paborta. Ene-
MEHTUTE, HarpsiBalM BbTPELUHOCTTa
Ha dpypHaTa u naparta BbTPe B Hes ca
N3KMNoYMTENHO ropewn. Te 3anaseat
TONNMHATA CUM 3a M3BECTHO BpeEMeE,
O0opv 1 cref, kaTo ypeabT Obae U3kmo-
YyeH. Hukora He gokocBalTe Haropelle-
HUTe noBbpxHOCTU. [leuata TpsibBa ga
ObaaTt AbpXKaHu ganeu.

Mpean na 3anoyHeTe rotBeHe e Heob-
XOAMMO Oda 3afjafeTe nporpamMa 4vpes
KOHTPOIHUTE perynartopu 3a n3dop Ha
YHKLMSA M TemnepaTypHa HacTpolika.
[okaTo He u3nbnHWUTE TOBa, dypHaTa
HAMa ga PyHKUMOHMPa.

He nocTaesiiTe HULWO BbPXY OTBOPEHa-
Ta Bparta. Mo To3n Ha4ymMH BuxTe Mornu
Oa HapywuTte 6anaHca Ha pypHaTa unm
Oa cuynute BpaTtaTa.

MakniouBanTe ypeda oT enekTpuyecka-
Ta Mpexa, Korato He paboTuTe c Hero.
MpenonaseanTte ypega oT aTtmocdep-
HW BNuUsHUA. He unanaravte ypena Ha

CMbHUE, AbXM, CHAT, NpaXx U T.H.

Ynorpe6a Ha KOHTpONIHUA peryna-
TOop 3a hyHKUuuuTe Ha cpypHara

DyHKUMM Ha pypHaTa

* OyHKUMMTE Ha Bawarta dypHa morat
da ce pasnuyaBaT OT NOCOYEHUTEe Mo-
pagv pasnuyns B MoaenuTe.

®
$ | DyHkuusa pazmpa3nBaHe:

CBETNUHHWTE NHAMKATOPW 3a PYHK-
LMOHMpaHe Ha dypHaTa ce akTusupar,
a BEHTUNaToOpbT Ce BKIOYBA.

[Npn wn3nonseBaHe Ha yHKUMATA pas-

Mpa3ssiBaHe, MOCTaBeTe 3amMpaseHara
XpaHa BbpXy CTeNa, pasmnorioxeH B
TPETOTO rHesno OT Jony Harope. [Mpe-
nopbyBa ce nog XxpaHaTa [a noctass-
Te TaBa 3a cbOupaHe Ha BopaTa, no-
nyyeHa npu pasmpassisaHeto. C Tasu
bYHKUMS MOXeTe edVMHCTBEHO Aa pas-
MpasuTe XpaHaTa, He W [ia A CroTBUTE.

@ ®yHkuusa Typ6o

CBeTIMHHUTE MHOMKATOPY 38 (OYHKLMO-

HUpaHe Ha pypHaTa 1 Ha TepMocTaTa ce
akTuempar. [MpbCTEHOBUAHNTE HarpeBa-

Tenu 1 BEHTUNATOPbT Ce BKIHOYBAT.

dyHkuma Typbo pasnpenens paBHo-
MEpHO TonfnHaTa BbB (hypHaTa. o
TO3M HAYMH XpaHaTa BbpPXy BCUYKU
CcTenaxu ce usnuya egHakeo Jobpe.
lMpenopbyBa ce 4ECETMUHYTHO Npea-
BapuUTENHO 3aTonnsiHe Ha ypHaTa.

CtaTuyHoO roTrBeHe:

CBeTnuHHUTE MHAMKaTOpK 3a OYHKUMO-
HUpaHe Ha gypHaTa M Ha TepmocTaTa
ce aktmBupar. [OpHUAT 1 JOMNHUAT Ha-
rpesaTen ce Bknwoyeart. [pu dyHKumnATa
CTaTuyHO roteBeHe ypeabT M3nbysa To-
nnvHa, KoATO rapaHTnpa paBHOMEPHO-
TO NneyeHe OT JoNHaTa 1 ropHara cTpa-
Ha, KOETOo e naearHo 3a NpUroTBsiHe Ha
CNafkULLKN, KEKCOBe, TECTEeHW XpaHu,
nasaHs u nvua. Mpu n3nonssaHe Ha
Tasn yHKUMA ce npenopbyBa AeceT-
MWHYTHO nNpeaBapuUTENHO 3aTonfnsiHe
Ha dpypHaTa 1 roTBeHe caMo Ha eaunHus
OT cTenaxwure.

¥ | ®yHkumna BeHTURATOP:

CBeTNUHHNUTE MHOUKATOPM 3a
dYyHKUMOHUPpaHe Ha (hypHaTa M Ha
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TepmocTaTa ce aktTuBupart. [opHuUAT,
OONHUAT HarpesaTen U BEHTUNATOPbLT
Ha doypHaTa ce BKIOYBaT.

Tasun yHkuMa e mHoro ygobHa 3a
NpPUroTBsiHe Ha crnagkuwu. foTBeHeTO
Ce OCbLLECTBSABA C MOMOLLITA Ha A0NHUA U
rOpPHUS HarpeBaTer, KaKTo 1 BEHTUaTopa,
ocurypsieall, Bb3gyLlHa UMpKynauus.
Tosa npugasa nek "rpun edekt" Ha
XpaHarta. [NpenopbyBa ce AeCETMUHYTHO
npensapuTenHo 3aTonnsHe Ha ypHaTa.

MeueHe Ha rpun:

CBEeTNUHHUTE MHOMKATOPM 3a
dYHKUMOHNPaHe Ha hypHaTa M Ha
TepMmocTara ce akTMBupar. Harpesatenst
Ha rpuna ce BknoyBa. PyHKUMATA CRyXM
3a neyveHe Ha rpun v npenmMyaHe Ha XxpaHu.
Mpu Hes ce n3non3BaT ropHUTE CTenaxm
Ha dpypHarTa. Jleko HamaxkeTe peLueTkara ¢
Macro, 3a Aa npeaoTspaTtuTe 3anensaHe
M nocTtaBeTe xpaHaTa B HENHUSA
LeHTbp. BuHarm noctaBanTte TaBa 3a
OTTUYaHe Ha Ma3HMHa noA pelleTKarTa.
MpenopbyBa ce AECETMUHYTHO
npeaBapuTENHO 3aTonnsiHe Ha oypHarTa.
MNpegynpexaeHue: MNpu neyeHe Ha rpun
BpaTaTta Ha (pypHaTa Tpsabea ga 6bae
3aTBOpPEHa, a Temnepartypara Ha (pypHaTa
HacTpoeHa Ha 190°C.

N ad

Bbp30 NeyeHe Ha rpuvn:

CBeTNUHHUTE uMHOMKaTopuK 3a
dYHKLUMOHMPaHe Ha ypHaTa n Ha
TepMocTaTa Cce akTuBuMpart. Harpesatendar
Ha rpuna v ropHUST HarpesaTen Ha
dypHaTa ce BKno4YBaT. Tasm QyHKUMA
CNy>Xun 3a No-6bP30 nNevyeHe Ha rpun,
KakTO M 3a NOKpMBaHe Ha no-ronsmMa
MOBBLPXHOCT, KaTo Mpu NeYeHe Ha Meco.
Mpu Hes ce N3NoN3BaT rOpHUTE CTENaxmu
Ha dpypHarTa. Jleko HamaxeTe peLueTkara ¢
Macno, 3a Aa npegoTeparute 3anensaHe
M noctaBeTe xpaHaTa B HENHUA

LeHTbp. BuHarm noctaeanTe TaBa 3a
OTTMYaHe Ha MasHWHa Nnop peLueTkaTa.
MpenopbyBa ce AECETMUHYTHO
npeaBapuTeNHO 3aTonnsiHe Ha oypHaTa.
MpepynpexaeHune: MNpu neveHe Ha rpun
BpaTtaTa Ha cypHaTta TpsibBa ga 6bae
3aTBOpEHa, a TeMneparypara Ha ypHaTa
HacTpoeHa Ha 190°C.

V,V,V DYyHKUMA OABOEH rpun m

BeHTUINAaToP:

CBeTNMHHMUTE MHAMKaToOpWU 3a
dYyHKLNOHMPaAHe Ha pypHaTa 1 Ha
TepMocTaTa ce akTusupaTt. [punbT,
rOpHUAT HarpesaTen Ha dypHaTa u
BEHTMNATOPBLT Ce BKMOYBAT.

M3nonsea ce 3a No-Gbp30 N3nuyaHe Ha
PV Ha NITLTHU XPaHu, Npu obxsallaHe
Ha no-ronsiMa NMoBbPXHOCT. FOPHUAT
HarpesaTen W rpUNbLT ce BKMYBaT
3ae[HO C BeHTMnartopa, KoeTo nomara
3a paBHOMEPHO M3nuyaHe.

M3non3sanTte ropHMTe cTenaxu Ha
dypHaTa. Jleko HamaxeTe peLueTkarta c
Macro, 3a a npegoTepatuTe 3anensaHe
1 nocTaBeTe XxpaHaTa B HENMHWS LeHTbP.
BuHarn noctaesaiite TaBa 3a OTTUHAHE Ha
MasHWHa nof pelleTkara. [penopbyBa
ce O4eCeTMUHYTHO NpeABapuUTENHO
3aTonnisHe Ha doypHarta.

Mpepynpexaenue: Npu neyeHe Ha rpun
BpaTtaTa Ha (pypHata TpsibBa ga 6bvae
3aTBOpEHa, a TemnepaTyparta HacTpoeHa
Ha 190°C.

(X X

e dyHkuusa MuponuruuHo

noYyucTeaHe

Mo3BonsBa NbIHO NOYUCTBAHE Ha
BbTPELUHOCTTa Ha (oypHaTa.

ABHMMAHME:
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*lMpenuv akTuBuMpaHe Ha cbyHKUUATA
3a NUPONIUTUYHO NOYMUCTBaAHEe
npemMaxHeTe pa3cunaHara XxpaHav
ce yBeperTe, ye chypHaTa e npasHa.
He ocTaBsanTe HULWO BbB BbTPELLUHOCTTA
Ha dpypHaTa (Hanp. peLueTka, NnuTka TaBa,
ObnboKa TaBa U T.H.), ThiA KaTo € Bb3MOXHO
Oa Obgat cepuosHO NoBpeaeHu.

*[lpean akTMBMpaHe Ha pyHKUMATaA 3a
MMPONUTUYHO NOYUCTBAHE n3BageTe
mMeTanHaTa pelueTka u HocaduTe (ako
TakmBa ca Hanm4Hu).

*YBepeTe ce, Ye BpaTata e 3aTBOpeHa
nobpe.

*[pwv cTapTMpaHe Ha PyHKUMsITa BpaTaTta
ce 3aknto4Ba.

*[TpenopbuBa ce gokato yHKUMATa €
aKTVBUpaHa [ja He U3ronsBare rorBapckus
NNOT, ako TakbB € MOHTUPAaH BbPXY
dypHaTa. BbamoxHo e ToBa Aa foseae
A0 nperpsieaHe n Aa nospeau u Aeata

ypeaa.

*[lo BpemMe Ha nsnbrHeHne Ha pyHKumsTa
BpaTaTa Ha (pypHaTta ce HaropelsBa.
Heuata Tpsbea ga 6bAaAT AbpxKaHu
HacTpaHa, JoKaTo T He U3CTUHE.

+Cnepn KaTo PYHKUMATA NPUKITHOYK
[eNCTBMETO CU, BbpXYy AuUCNes ce
N3N1cBa TOYHUAT Yac OT AeHs.

nuponurmll-lo novyuucTeaHe

*BbTpellHOCTTa Ha doypHaTa e nokpurta
CbC crneuvaneH TepMoyCTONYMB eMalin.

+3a MbMHOTO MU3rapsiHe Ha XpaHUTEeNHUTE
ocTaTbuUW, TemnepaTtypaTa BbB
BbTPEWHOCTTa Ha ypHaTa npu
NMNPONMNTUYHO NOYNCTBaHe MOXe da
pocturHe 475 °C. OT cbobGpaxeHus 3a
6e30MnacHOCT, Mo Bpeme Ha NMUPONMUTUYHO

noyncTBaHe Bparata Ha ypHarta ce
3aKJito4Ba aBTOMAaTU4HO.

*Crnep npuknioyBaHe AeNCTBUETO
Ha pyHKuusaTa, Bpatarta Ha
chypHaTa we octaHe 3aKnioyYeHa,
[OKaTO BLTPELUHOCTTA Ce OXJafu.

*BeHTunatopsT 3a oxnaxgaHe octasa
BKIKOYEH, AokaTo doypHaTa 6bae oxnageHa.
MpenopbunTenHo e cnepd rotBeHe Aa
MoYNCTBaTE BCUYKM XPAHUTENHM OCTaTbLU
C nomoLuTa Ha HaMOKpeHa reouyka.

[penopbyBa ce crieq 3aBbplluBaHe Ha
BCEKM LIMKBI NUPONUTUYHO MOYNUCTBaHE
[a n3bbpcBate ypHaTa C HaBnaxHeHa
B TOMma Bofa rbba.

*B3MOXHO € No Bpeme Ha U3MnbiHeHne
Ha byHKUMATa Aa yceTuTe Mypusma nnm
Aa 3abenexute aum. ToBa ce AbImMKN Ha
N3rapsiHeTO Ha XpaHUTENHUTE ocTaTbLUU
n e obuyarnHo sieneHune. QUMbT, KOUTO
MOXe [ia ce oTAenu nNpu U3nbiHeHne
Ha dyHKUmMsATa 61 BN CMBPTOHOCEH 3a
MTULM, KaTO OCBEH TOBA € Bb3MOXHO Aa
pasapasHu Aeua U JOMaLLHU KUBOTHU.
Mopaam Ta3v npuynHa Bu npenopbysame
Aa rv u3Befete B Apyro nomelleHune.
[okato Tpae onepaumsTa no NMponUTUIHO
MoYMCTBaHe e HeoGXoaMMO NOMELLEHMETO,
B KOeTO ce Hamupa dypHaTta Aa 6bae
Aobpe npoBeTpsiBaHO, a KyXHeHcKkaTa
BpaTa ga 6bae 3aTBopeHa, 3a ga ce
npefoTBpaTtu pasHacsHe Ha QUM B
ocTaHanuTte cTtaw.

MKOHOMUA HA EHEPI'Aa
OFpaHI/NeTe KONMM4eCcTBOTO TEYHOCT
UNK MasHWHa, 3a Aa Hamanurte
BPEMETPAEHETO Ha roTBEHE.

Mo Bpeme Ha roTBeHe BpaTaTa Ha
dypHaTa He TpsiGBa Aa 6bae oTBapsiHa
npekarneHo 4YecTo.
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MaHen 3a U3UANO CEH30PHO
ynpaBfieHue Ha NUPoNUTUYHA
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OnucaHue Ha pexumuTe
(I) Bkn./W3kn. I'fl_o 36K€ﬁ:3§:: Ha AN Mnioc
M1360p Ha yHKLMSA 00S Yceunsare v MuHyc
P boost
>“ Crapt/Maysa ﬂ TepmocTat EE E TemnepatypeH aucnnei
Pexum . [Oucnnewn 3a Bpeme soe MuponuTnyHO noyncTeaHe
M BB:88 3

AKO HUKOS OT (DyHKLMUTE He Bbae n3bpaHa
U NPOMEHEHA, cref 5 MUHYTU MOAYITbT 3a
ynpaBneHue e ce U3KITHOUN.

YpeabT ce ynpasnsiea ¢ NOMOLLTa Ha CEH30PHI
ByTOHM. YHKLMKTE Ce 3aaBaT NOCPEACTBOM
[IOKOCBaHe Ha CEH30pHM Mnorneta.

CrapaiiTe ce npyu 13nonasaHe Ha npubopuTe 3a
ynpaeneHue fa [okocBaTe CEH30PHOTO nore
npaBunHO. AKO LJOKOCBAHETO € NpekaneHo
NABTHO UMK TBBPAE NEKO, CEH30PUTE HAMA
Aa ro oT4yeTaT TO4HO.

BeHTunatopbT 3a oxnaxaaHe ce 3agencTea
aBTOMATWYHO, 3a 1a NPEeA0TBPaTU HarpsiBaHe
Ha NOBbPXHOCTTa Ha ypera. Crep usknoyBaHe
Ha pypHaTa, ToM NpogbIhkasa Aa paboTu u ce
AeaKTnBMpa aBTOMaTNU4HO, Crne KaTo ypeabT
Obae oxnafeH [oCTaTbyHo.

M36op Ha dyHKLMS

[lokocHeTe 1 3aApbXTe CEH30pHUS
6yToH BKJ1./U3KIL. 3a 2 cekyHau, 3a ga
akTMBupare Moayna 3a ynpaeneHue. Le
obvae aktmeupaH pexum N3HAKBAHE.
Mpu TO3U pexnm moxete fa nsbeperte
XenaHute dyHKUMM 3a roTBeHe, ga
perynupaTte TemnepaTtypaTa, Aga
akTusmpare pyHkuna YCUNBAHE, pa
HacTpouTe BPEMETPAEHETO Ha rOTBEHE,
yaca 3a NpUKIYBaHe Ha roTBEHE,
Tanmepa 3a MUHYTHO HaNOMHSIHE Y TOYHUS
yac oT AeHs.

B pexvm MBYAKBAHE >xenaHaTa dyHKUMA
3a rotBeHe Moxe ga 6bae msbpaHa
ypes HaTuckaHe Ha ceH3opeH OyToH P.
Crnen BCAKO JOKOCBAHE Ha CEH30peH
OyToH P, byHKUMNTE Ha dypHaTa LWwe
ce MpeBKoYBaT B NOCOYEHUS pen
(Bb3MOXHO e Bawwuat mogen ga He
pasnonara ¢ HAKOMu OT TAX):

BbTpeLuHo ocBeTneHve — Pa3mpa3ssisaHe
— Typ60 — OpeH 1 JoneH HarpesaTen
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— [OpeH 1 oneH HarpesaTen C BKIMYeH
BeHTunartop — pun (cbe/6es wuw) —
[BoeH rpun (cbe/6es wini) — [BoeH rpun
C BKITIOYEH BeHTMnarop (cbc/6e3 wu).

AKTI/IBI/IpaHMTe Harpesartenn n akcecoapu
Cce Busyanusnpart BbpXy Aucnned, B
3aBUCUMOCT OT V|36paHaTa q:)yHKLI,VIFI.

Mpwn n36op Ha yHKUMA ¢ MoMoLLTa Ha
CeH30peH ByTOH P, Bbpxy TemnepaTtypHusi
avcnnen we 6baoe m3BegeHa
npeaBapuTenHoO nporpamupaHarta
TONNMHHA CTOMHOCT. T Moxe aa 6bae
perynvpaHa cbC CEH30pHUTE OYTOHM 3a
YBEJIMYABAHE nnu HAMAJTABAHE,
pasmnofioXXeHn OTCTPaHU Ha gucnnes.
Temnepatypata Mmoxe oa 6bae 3agaBaHa
B AmanasoH ot 50°C go 275°C.

Cnep kaTo xemaHaTa QyHKUUSA
Obae n3bpaHa, a Temnepartyparta u
BpemeTpaeHeTo 6baaT 3agajgeHu,
OoKocHeTe ceH3opeH b6yToH CTAPT/
CTOIl, 3a ga ctapTupare paborta.

3apgaBaHe Ha TOYeH Yac

Mpun NbpBOHAYaNHOTO BKIOYBAHE Ha
dypHaTa B enekTpuyeckaTa mMpexa e
Heobxoaumo ga 6bae 3aafeH TOYHUAT
yac oT geHs. MoxeTe Ja u3nbrnHuUTe ToBa,
CJ'Ie,EI,BaIZKVI yKasaHuaTa no-gony.

[JokocHeTe ceH3opeH byToH BKIJI./
W3KIJ1. 3a BknouyBaHe Ha dypHaTa 1
npemuHaBaHe B pexum N3HAKBAHE. Mo
BpeMe Ha paboTa B TO31 PEXNM JOKOCHETE
ceH3opeH 6yToH PEXXWMM, gokato 6bae
n3bpaHa onumaTa 3a CBepsiBaHe Ha
TOYHMS Yac. CMMBOMBT 3a TOYEH Yac e
CBETHe OT NnsiBata cTpaHa, crnepj KoeTo
YaCOBHUKBbT MOXe Aa 6bae CBepeH C
nomMoLyTa Ha CEH30pHUTE BOYTOHM 3a
YBEJIMMABAHE nHAMAJTABAHE. 3a ga
3aBbpLUNTE OENCTBUETO, € HE0BXOANMO
Aa JokocHeTe ceH3opeH ByToH PEXVM
oule BeOHBX.

nOBTOpHO 3ajlaBaHe Ha TO4YeH 4acC
MOXe fa Ce HalloXu equHCTBEHO Nnpu
npeKkbCBaHe Ha 3axpaHBaAHETO 3a
npoabIKUTENEH nepunoa.

3agaBaHe Ha BpeMe 3a roTBeHe

BpemeTo 3a roTBeHe moxe Aa 6bae
3agageHo kakto B pexxum M3HAKBAHE,
Taka u no speme PABOTEH pexum.

3apaBaHe Ha MWHYTHO HanoMHAHE

[okocHeTe ceH3opeH ByToH PEXXNM,
[0KaTo CUMBOMBT 32 MUHYTHO HANOMHSHE
n “00:00” ceeTHaT BbpXy Aucnnes 3a
Bpeme. 3ajanTte xenaHus BpeMeBHU
nepuon 3a npeaynpexgeHuneTo C
nomMoLTa Ha CeH30pHUTE BYTOHMK 3a
YBENMNYABAHE n HAMATABAHE,
[okato cumBON®bT npemurea. Cnepa
KaTo HacTpovBaHeTO Obe 3aBbpLUEHO,
n34yakanTe HAKONKO cekyHau, 6e3 ga
HaTuckaTe Hukaksm 6yToHn. TanmepbT 3a
MWHYTHO HanoMHsiHe e 6bae 3aganeH.

Korato TanimMepbT OOCTUrHE Hyna, we
NpO3BYy4YM ayamo curHan, a CUMBOMbLT
32 MUHYTHO HanoMHsiHe u “00:00” we
3ano4vHaT Aa npemMureaTt BbpXy gucnies
3a BpeMe. C HaTuckaHe Ha Npoun3BoSieH
OyTOH ayamo curHanbT ce npekparsea,
a CMMBOIbT M34e3Ba OT Aucnnes.

HacTponBaHe Ha BpeMeTpaeHeTo 3a
roTBeHe

Tasn pyHKLMA gaBa Bb3MOXHOCT 3a
roTBeHe BbB OUKCUpaH BPEMEBU Nepurom,.
MpuroTeeTe ACTUETO 1 rO NOCTABETE BbB
dypHaTta. Cnep ToBa n3bepeTe xenaHarta
QYHKUMS M TeMnepaTtypa 3a roTBeHe.
[lokocHeTe ceH3opeH 6yToH PEXXNM,
[00KaTO BbpXYy gucnred ce nodasv CUMBOITbT
3a BpemeTpaeHe. [lokato TanmepbT ce
Hamupa B TOBa MONOXeHue, 3aganTte
XenaHoTo BpeMeTpaeHe Ha roTBeHe
C NMoMoLLTa Ha CEeH30pHUTE OYTOHM 3a
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YBEJIMMABAHE n HAMAITABAHE. Cren
KaTo 3aBbpLUMTE HAaCTporiKaTa, u34akanTte
TEeKYLWMST Yac fa 6bae nokasaH BbpXy
Avcnnesi, a CMMBOSbT 3a BpeMeTpaeHe
3anoyHe ga ceetn 6e3 npemureaHe.

Korato oTbposiBaHeTO Ha Tanmepa
OOCTUrHe Hyna, oypHaTa LLEe Ce U3KITHuN,
LLIe NPO3BY4M ayauo CUrHAI Y CUMBOMTBT 3a
BpeMeTpaeHe Lue 3anoyHe aa npemuraa
BbpXy Aucnnes 3a speme. [lokocHeTe
npon3BorieH BYTOH BbPXY CEH30PHUSA
MOZyr1 3a ynpaereHue, 3a Aa npekparurte
3BYKOBWSI CUTHar.

3agaBaHe Havac 3a MPUKNKOYBaHE Ha rOTBEHETO

®yHKUMSITA Ce M3Non3Ba 3a roTBeHe
crnep onpegerneH nepyog oT Bpeme v npu
3agafeHa NpPoabImKUTENHOCT. [MpuroteeTe
SICTUETO W ro NoctaBeTe BbB pypHaTa.
Cnep ToBa nsbepeTte xenaHara yHKUms
1 TemnepaTypa 3a roteeHe.

[okocHeTe ceH3opeH 6yToH PEXUNM,
[0KaTo BbpXy AUCMres 3a BpeMe ce
NnosiBM CUMBOIbT 3@ BpEMETPaeHe Ha
roteeHe. [lokaTo TanMepbT ce Hamupa
B TOBA MNOJIOXKEHWNE, 3aJanTe XXenaHoTo
BpeMeTpaeHe Ha roTBEHe C NOMOLLTa Ha
ceH3opHuTe ByToHM 3a YBEJTMYABAHE
n HAMAJIABAHE. Cnea kaTo 3aBbpLunte
HacTpoiKaTa, u34yakamTe TOYHUAT Yac oT
OeHs Oa Obae nokasaH BbpXxy AucChnes,
a CMMBOSTLT 3a BpEMETPAEHE Ha rOTBEHE
3anoyHe ga ceetu 6e3 npemureaHe.

Cnepn ToBa JOKOCHETE CeH30peH ByTOH
PEXWM, pokaTto BbpXxy gucnnes
Obae nokasaH CMMBONBT 3a 4Yac Ha
NpuKN4YBaHe Ha roTBEHETO. TOYHUAT
yac OT eHs, KaKTO U CMMBOITBT 3a Yac Ha
NPVKIOYBaHE Ha rOTBEHETO LUE 3anovHaT
Oa npemurear. 3aganTe XenaHus Jyac 3a
MpUKIOYBaHE Ha rOTBEHETO C NOMOLLTa Ha
ceH3opHuTe byToHu 3a YBEJTMYABAHE
n HAMAJTABAHE, gokato TanmepsT ce
Hamupa B ToBa nonoxeHue. Cneg kato

3aBbpLUNTE HacTpoKKaTta, usdakante
TEKYLLMAT Yyac aa 6bae nokasaH Bbpxy
aucnnes, a CMMBONBT 3a Yyac Ha
NPUKIIlOYBaHe Ha roTBEHETO 3anoyHe
na ceetu 6e3 npemureaHe.

dypHaTa Wwe m3duncnn HeobxogumoTo
Bpeme 3a paboTa 4ypes n3BaxgaHe Ha
BPEeMETPaEHETO 3a roTBEHE OT 3afafeHNst
KpaeH Yac U LLie Ce U3KIHYU MPY HEFrOBOTO
pocturaHe. TanmepbT We nu3gage
npenynpeguTteneH ayaumo curHan, a
CUMBOSBLT 3a Yac Ha MpuUKNiYBaHe Ha
roTBEHETO Lle 3anoyHe Ja npemuraa.
[lokocHeTe NpousBofeH OyTOH
BbpPXYy Tanmepa, 3a ga npekpartuTe
npegynpeanTenHua ayano curHarn.

HacTtpovBaHe Ha 3BYKOBOTO
curHanusmpaHe Ha undpoBua Tanmep

3a pa npoMeHuTe npeaynpeanTenHus
ayavo curHan, npu nokasaH TO4YeH
yac Ha JeHs, OOKOCHEeTe 1 3apbXTe
ceH3opHusa 6yToH 3a HAMAJIABAHE
B MpoAbJ/IKeHMe Ha 2 cekyHau (Ao
nposByyaBaHe Ha ayauo curHan). MNpu
BCSIKO HaTMUCKaHe Ha CEeH30pHUS ByTOH
3a HAMAJIABAHE, ypeasT LWie n3gasa
pasnuyeH ayamo curHan. Hanvywu ca
o0LWo Tpu BMAa aygmo curHanmaaums.
Cnepn kato nsbepere xenaHmsa aygmo
curHarn, He JOKOCBanWTe Opyrn OYyTOHW.
He cnepn abnro n3bpaHuaTt ayguo curHan
e 6bae 3anameTeH.

dyHKUMA ycunBaHe

Tasu dhyHKUMSA Ce 13Morn3Ba 3a HamarnsBaHe
Ha BpeMeTO 3a npefBapuUTeriHO
3atonnsHe. CeH30pbT Ha PYHKLMSA
YCWIIBAHE wwe cBeTHe crieq nsbnpaxe
Ha dyHkumute Typb6o, BeHTunatop,
CrtatuyHo rotBeHe vnu Muua. 3a ga
CrnecTuTe oT BPEMETO 3a NpeaBapuUTErHO
3aTonrnsiHe, JOKOCHETE CEH30pHUS OYTOH
Ha dyHkuunata YCUIBAHE npeau na
cTapTupare roTBeHeTo.
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C HenHa nomou, pypHaTa we 6bae
HarpsiTa 40 XenaHaTta TemnepaTtypa
Bb3MOXHO Han-6bp30. TO3n pexum He
e noaxopasiLy, 3a roTBeHe.

(DyHKLl,IAFl 3a 3aKrn4yBaHe Ha 6yTOHMTe

®yHKUMATa 3a 3aKrtouBaHe Ha ByTOHWUTE Cryxu
3a NpeoTBpaTsABaHe Ha HeBOMHa MPOMSIHA Ha
HaCTPOMK1TE Ha (hypHaTa.

3a aKTVIBMpaHe [IOKOCHETE U 38PbXKTE CEH30PEH
oyToH 3AKITKOYBAHE HA BYTOHUTE 3a
2 CeKyHau, [I0KaTo CbOTBETHWUAT CMMBOI Ce
MnosiBY BbPXY Aucrnes. 3a AeakTveBupaHe Ha
(PYHKUMATA [OKOCHETE 1 3aapbkTe ByToHa
3a olle 2 CeKyHau, 0oKaTo CUMBONMbBT 3a
3aKnoYBaHe Ha ByTOHWTE U34e3He OT AUCTIes.

[okarto chyHKLMsITa 3a 3aKrtouBaHe Ha GyToHuTe
€ aKTWBHA, eANHCTBEHO CEH30peH BYTOH
BKI1./U3KIJ. ocTaBa ¢hyHKLMOHANEH. Becrykm
ocTaHanu OyTOHU ca 3aKNiYeHM.
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Axkcecoapu

3aegHo C MpodyKTbT ca npegocTaBe-
HM N akcecoapwu. Moxete ga msnons-
BaTe U akcecoapw, 3akyrneHu OT Opyru
MecTa, Mpu ycrioBue Ye ca yCTOMYMBU
Ha TOMMMHA M OrbH, KAKTO N CTbKMEHU
cbaoBe, YOPMU 3a CrafKULLIM U TaBw,
nogxogswm 3a dypHa. lNpu nonssaHe
Ha OpyrM akcecoapu cnegBanTe WH-
CTPpyKUMUTE Ha npounssoguTens. KoraTto
roTBMTE B Masku CbAoBe, I'M NocTaBsu-
Te BbpXy CpefHaTta yacT Ha pelueTkaTa.
AKO XxpaHaTa He MOKpuBa TaBaTa Ha-
MbIIHO, aKO € MOCTaBeHa BbTPEe B Hes
HenocpeacTBeHO, cres KaTo e n3Bage-
Ha OT dpm3epa nnm ako Taearta e buna
n3nonseaHa 3a cbbupaHe Ha Ma3HUHU
npy nevyeHe Ha rpun, € Bb3MOXHO [a
npomeHn hopmata cu. Tosa ce nonyya-
Ba BCleacTBMe Ha BUCOKUTE Temnepa-
Typu Nno BpeMe Ha rotBeHe. TaBaTa Bb3-
Bpblla cTapata cu dopma, crneq kato
ce oxnagu. Toea e HopManHo PU3NYHO
sBreHne. He noctaesanTe ropeLum CTbK-
NeHn CbAOBe B CTydeHa cpeda BegHa-
ra, crnep Karto rv u3sagute ot oypHaTta,
3a Ja He ce cyynsaT. He rm nocraesante
BbPXY CTYLEHW U BNAXXHN NOBBbPXHOCTM.
Korato cTbkneHnTe cbaoBe ca ropeLun,
M CNnoXxeTe BbPXY Cyxa Kbprna u rm oc-
TaBeTe fa ce oxnagar. [pu nsnonasa-
He Ha rpuna npenopbyBamMe (KbOETO
€ YMEeCTHO) Ja NnocTaBsTe pelleTtkaTta,
npegocTaBeHa 3aedHo ¢ npoaykra. 3a-
€e[HO C pelueTkaTa BMHarM nocraBsamnTe
M TaBa 3a OTTUYaHE Ha Ma3HMHa Ha
no-gonHuTe ctenaxu. 3a no-necHo no-
YMCTBaHe, B TaBaTa MOXETE Aa CIOXU-
Te Boga. KakTo e 06sicCHEHO B CbOTBET-
HWUTE TOYKW, HKOra He NpaBeTe oNuT Aa
n3nonsearte rpun c rasoB HarpesaTer
0e3 npennaseH kanak. Ako Bawiarta

dbypHa pasnonara c rpun ¢ rasoB Harpe-
BaTesl, HO NMpeanasHUAT Kanak nvncea
WM e noBpedeH U He Moxe fda Gbae
M3MNon3eaH, MouckaiTe TakbB OT
Haii-6rn3Kkna cepBM3eH LEeHTBbP.

BbTpewHocT Ha dypHaTa

Pencu:

= NwWwhAOG

Akcecoapu Ha cbypHaTa

Akcecoapute Ha Bawara cdypHa morat
[a ce pasnuyaeart OT nokasaHuTe nopa-
OV pasnuuusi B MogenuTe.

PeweTka

M3nons3Ba ce 3a noctaesiHe Ha pas3nny-
HW Cba0Be Npu nevyeHe Ha rpun.

NMPEAYNPEXOEHUE- HamecTtete pe-
LeTKkaTa TO4HO BbpXY pencute u g oyT-
HeTe HaBbTpeE.

R— /
4l

e

S—
y—
=

NMnutka TaBa
Cnyu 3a NpUroTBsiHE Ha CNagkuLLIK,
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Kato nnogoBM MUTM U Ap. NoAoGHW.
CnoxeTe TaBaTa Bbpxy percute u S
OyTHeTe HaBbTpeE.

Obn6boka TaBa

M3nonsea ce 3a npuroTBAHE Ha AXHUN.
CnoxeTe TaBata BbpXy perncute u s
OyTHeTe HaBbTpeE.

U3BaxxpaHe
crenax

Ha peweTbYHMA

M3obpnaiite ro, Kakto € rnokasaHo Ha
n3obpaxeHneto. Cnen kato 6bae oc-
BoOOJEH OT ckobuTe, ro NoBAUrHeTe.

]

T2 ]

NMOYNCTBAHE M nNoAa-
APDBXKA HA ®YPHATA

MOYUCTBAHE

Mpean noumcTBaHe Ha dhypHaTa ce yBe-
peTe, 4e BCUYKN KOHTPOIHU perynaropmu
Ca U3KIMHYEHW, KaKTo 1 Ye e U3cTuHana.
W3kntoueTe a1 oT enekTpuyeckata mpexa.

He n3nonssante noyncrealum maTtepu-
anu ¢ YacTuum, KOUTO € Bb3MOXHO Aa
HagpackaT emannupaHuTe u

bosigmucaHuTe yYactu Ha dypHata. Us-
non3samTe Kpem 3a MnovucTBaHe unn
TEYHN MOYWCTBALLM MpenapaTtu, KOUTO
He cbabpxaT yacTuun. Passpkgawmre
KpemoBe, abpasvBHUTE MOYMCTBALLU
npaxoBe, TbpKaHe C TeneHa BaTa unu
TBbPAW WHCTPYMEHTM MoraT ga Hapa-
HAT NOBbpPXHOCTUTE. Pa3netute BbpXy
emMalnna Te4YHOCTH LUe 3aropsT U e no-
BpenAT nokputmeto. ounctBanTe
He3zabaBHO. He nouucTtBanTe ypena ¢
nomMoLyTa Ha napa.

MoumcTBaHe Ha BbTPEWHOCTTA
Ha cpypHaTa.

Mpeon pa 3ano4yHeTe MNOYUCTBAHETO
ce yBepeTe, Ye ypeabT € U3KMYEH oT
enekTpuyeckata Mpexa. BbTpeluHocT-
Ta Ha cpypHaTa ce no4ncTsa Ham-gobpe,
Jokato e rneko 3atonneHa. Crnen BCSKO
rotBeHe M3ObpcBalTe BbLTPELUHOCTTA
C MeKka Kbpna, HaBMnaxHeHa cbC cany-
HeHa Boga. Cnep ToBa a1 n3dbpLuere ¢
MOKpa Kbpra, a Hakpasa A noacyllere.
MoxeTe Ooa M3BbpluBaTe LSIOCTHO MO-
YnCTBaHE C MOMOLLITA Ha CyXu U npaxo-
o6pasHK NoYMcTBaLLM NpenapaTu.
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Katanutnynute emannupaHu naHe-
nn Ha NpogyKkTa oT3aj M OTCTpaHu Ha
BbTpellHaTa pamka He ce HyxXaasT oT
noyncTeaHe. Bbnpekn ToBa, B 3aBucu-
MOCT OT YecToTata Ha M3nonssaHe, ce
npenopbYBa creq U3BecTeH nepuos oT
Bpeme Aa 6baaT nogMeHeHu.

noanoPbBXKA

CmsaHa Ha KpyukKa 3a BbTpell-
HOTO OoCBeTI/IeHuMe

CwmsHaTa Ha KpyLUKa 3a BbTPELLUHOTO OC-
BETNEHNe Ha dypHaTa TpsAbea aa 6bae
N3BLPLUEHO OT KBANMMUUUPaH TEXHUK.
Kpywkarta TpsioBa ga 6vge 230V, 25W,
Tvn E14, T300. MNpean cmaHaTa ypeabT
TpsibBa fa Obae M3KIYEH OT eNnekTpu-
YeCKOTO 3axpaHBaHe M U3CTMHar.

[OunsanHbT Ha KpyLukaTa e cneumdpudeH
W npegHasHaveH 3a u3nonssaHe B J0-
MakuHCKN ypeaum 3a roTBeHe, a He 3a
OCBETIEHME Ha NMOMELLEHUSI.

OBCJ1YXXBHE U TPAHC-
NMOPTUPAHE

NPEOU OA NOTBHLPCUTE CEP-
BU3HO OBCIIY>KBAHE

dypHaTa He (PyHKUMOHMPa:

Bb3MOXHO € Ja e U3KNKYeHa OT enek-
TPUYECKOTO 3axpaHBaHe, ako OUCeaT
He nokasea HuLLO. Bb3MOXHO e Tanme-
pbT Aa He e perynupaH (Npy Mogenure
obopyaBaHu C TakbB).

dypHaTa He ce HarpsiBa:

Bb3aMOXHO e TemnepaTypHata Ha-
CTpOWiKa fa He e 3agajeHa OT KOHTPOor-
HWS1 perynaTop.

BbTpelwHoTO ocBeTneHne He paboTu:

MpoBepeTe Aanu HaMa npekbCcBaHe B
eneKTpUYeckoTo 3axpaHBaHe. [lpose-
peTe Januv KpyllkaTta He e uaropsina. B
TakbB Cryyail, MoXeTe [a A 3aMeHuTe,
KaKTo e onuncaHo B no-rope.

[oTBEHE (E,OJ'IHVIFIT W TOPHUAT Harpe-
BaTesl HE Ce HarpaBart paBHomepHo):

I'IpOBepeTe Pa3noJyioXXeHNeTo Ha CTte-
NTaXuTte, BpeMeTpaeHETO Ha roTBEHE U
TeMneparypHute CTOWHOCTM, CbIfacHO
onncaHnTe B Hapb4HUKaA.

AKko Bce olle umate npobnemu ¢ npo-
[lyKTa, Ce CBbpXeTe C YMbIIHOMOLLEH
CepBu3eH NpeacTaBuTen.

TPAHCNMOPTUPAHE

Mpu HeobxoamMMocCT OT TpaHcnopTupa-
He:

CbxpaHsiBaTe opurnHanHata ona-
KOBKa Ha MpOAYyKTa WM MNpU Hyxda ro
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TpaHcnopTupante B Hes. Cnaspante
CMMBOMNMTE 3a TPaHCMOPTMPaHe BbPXY
onakoBkaTa. 3arnenerte ropHUTE 4acTtu
Ha dypHaTa, KakTo 1 peLueTknTe 3a Ha-
rpeBaTenHuTe naHenu.

MocTaBeTe xapTusi MeXay roOpHOTO Mo-
KpUTUE W HarpesaTenHus naHen, rno-
KpuiATe ro 1 ro 3aneneTe 3a CTpaHU4Ha-
Ta NoBbPXHOCT Ha dhypHaTa.

3anenete KapToOH Wi XapTua BbpPXYy
BbTpellHaTa 4Yact Ha npegHOTO CTbKI10,
KOETO Aa ro npeanas3n oT TaBuUTE U pe-
LeTkata no BpemMme Ha TpaHcnopTtupa-
He. 3aneneTte 1 kanauuTe Ha bepHaTa
KbM CTPaHUYHUTE CTEHMW.

AKko He cTe 3anasunu opurnHanHarta
OnakoBKa:

Mpennasete BBHLWHUTE MOBBLPXHOCTU
(cTbKNEeHM 1 BosiAMcaHn) OT Bb3MOXHMU
nospeau.
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Vazeny zakazniku,

nasim cilem je nabidnout vam vysoce kvalitni produkty, které prekroli vase
oCekavani. Vas spotrebic je vyroben v modernich zavodech a jeho kvalita je peclivé
testovana. Tento navod je pfipraven tak, aby vam pomohl s pouzitim vaseho
spotfebi€, ktery byl vyroben za pouziti nejnovéjSich technologii. Pfed pouzitim
spotfebice si peclivé prectéte tento navod, ktery obsahuje zakladni informace
0 bezpecéné instalaci, udrzbé a pouziti. Ohledné instalace svého produktu kontak-
tujte nejblizSi autorizovany servis.
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PREZENTACE A VELIKOST PRODUKTU

Ovladaci panel

Rukojet

Dvefe trouby

Spodni topny prvek
(za deskou)

— ——
Draténa
police ( g Svétlo v troubé
==
Il
Zasobnik
Pfihradky —

Zaveérky odsavani
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BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI

TYTO POKYNY SI PRECTETE
PECLIVE JESTE NEZ ZACNETE
SPOTREBIC POUZIVAT AUCHOVEJTE
JE NA PRAKTICKEM MISTE, KDE JE
V PRIPADE POTREBY NALEZNETE.

TENTO NAVOD K POUZITI JE
PRIPRAVEN PRO VICE NEZ JE-
DEN MODEL. VAS SPOTREBIC
NEMUSI MIT NEKTERE Z FUNKCI
UVEDENYCH V TOMTO NAVODU.
BEHEM CTENi NAVODU VENUJTE
POZORNOST VYRAZUM, KTERE
MAJI OBRAZKY.

Obecna bezpecnostni
upozornéni

* Tento spotrebiC mo-
hou pouzivat déti
starSi 8 let a osoby
S omezenymi
télesnymi,
smyslovymi nebo
mentalnimi schop-
nostmi anebo osoby
bez pfislusnych
znalosti a zkuSenosti,
pokud jsou pod
dozorem nebo
byly pouCeny
0 bezpeCnem uzivani
tohoto pfristroje
achapou souvisejici

CZ-

nebezpeci. Déti si

se zafizenim nesmi
hrat. CiSténi a udrzba
nesmi byt provadény
détmi bez dohledu
dospélé osoby.

* VAROVANI:
Spotrebi€ a dostupné
Casti se pfi pouzivani
zahfivaji. Davejte
pozor, abyste se ne-
dotkli topnych prvka.
Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym doh-
ledem.

* VAROVANI:
Nebezpecli pozaru:
na povrchu urceném
k vareni neskladujte
zadné predméty.

* VAROVANI: Je-li
povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli
moznosti Urazu
elektrickym proudem.

* Spotrebic€ by se
nemél spinat pomoci
externiho Casovace
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nebo samostatného urazu elektrickym

dalkového ovladani. proudem.

*Béhem pouziti se *« UPOZORNENI: Pfi
spotrebiC zahfeje. vareni nebo grilovani
Davejte pozor, abyste  se mohou pristupné
se nedotkli topnych casti zahrat. Malé déti
prvku. udrzujte mimo dosah.

*Bé€hem pouziti se o
mohou rukojeti p‘ﬁ * Vas spotiebic je  vyrobeny

v x vr 'z s v souladu se v8emi platnymi
bézném pouzivani a mezinarodnimi  smérnicemi
zahrat. a nafizenimi.

PR . « Udrzbu a opravy musi provadét
* Nepouzwejte drsne pouze autorizovani servisni tech-

abrazivni Cistici nici. Instalace a opravy provadéné
prostFed ky nebo ostré neautorizovanymi techniky vas

7 % mohou ohrozit. Jakakoli Uprava
kovove Sterky na nebo zména specifikaci spotfebice

cisténi skla dvirek tro- je nebezpecna.
uby, protoie mohou - Pfed instalaci se ujistéte, zda

&l s > lokalni distribucéni sité (druh plynu
pOSkrabat pOVI’Ch, coZ a tlak plynu nebo elektrické napéti

muze veést k Qoniéenj a kmitoget) jsou kompatibilni

skla nebo poskozeni S oradavky  spotfebice.

oZadavky pro tento spotiebic
pOy.[Ct]U.’ oL jsou uvedeny na $titku.

K Cisténi spotrebicCe - UPOZORNENI: Tento spotfebié
nepouil'vejte parm’ je navrZen pouze k vareni potra-
Sistic vin a je uréen pouze k domacimu
CiIstice. pouziti a nesmi byt pouzit

«VAROVANI: Nez k z&dnému jinému ucelu nebo

w v s v jiném prostiedi, napfiklad
Zacn‘,e}e ZarOY.kUv k nedomacimu pouziti nebo
vymenovat, ujistete v komerénim prostfedi nebo
se, zda je Spot‘r‘eb|é k vytapéni mistnosti.

vypn Uty abyste tak » Spotiebi¢ se nepokousejte zdvih-

nout ani posunovat tahem za

predesli moznosti rukojet dver.
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* K zajisténi vasSi bezpecnosti je
tfeba pfijmout veSkera mozna
bezpecnostni opatfeni. Vzhledem
k tomu, Ze se sklo mlze rozbit,
musite davat béhem cisténi pozor,
abyste sklo neposkrabali. Dejte
pozor, abyste pfisluSenstvim ne-
narazili do skla.

Béhem instalace zkontrolujte, zda
neni napajeci kabel zaklinény.
Je-li napajeci kabel poskozeny,
musi byt vyménén vyrobcem,
jeho servisnim zastupcem nebo
podobné kvalifikovanou osobou,
aby se tak pfedeS$lo nebezpedi.

Jsou-li dvefe trouby oteviené, ne-
dovolte détem, aby na né lezly
nebo si na né sedaly.

Upozornéni k instalaci

» Spotiebi¢ nespoustéjte dokud ne-
bude zcela nainstalovany.

» Spotfebi€  musi  nainstalovat
a uvést do provozu autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida
za jakékoli Skody, které mo-
hou byt zplsoby vadnym
umisténim a instalaci provedenou
neautorizovanymi osobami.

Kdyz spotfebi¢ rozbalite, zkont-
rolujte, zda se bé&hem prepravy
neposkodil. V pfipadé jakéhokoli
defektu; spotfebi€ nepouzivejte
a okamzité kontaktujte zastupce
kvalifikovaného servisu. Vzhle-
dem Kk tomu, Ze materidly
pouzité k baleni (nylon, spony,
polystyrén,atd.)mohou mit na
déti nezadouci ucinky, je tfeba je
okamzité shromazdit a odstranit.

» SvUj spotfebi¢ chrante pred

atmosférickymi vlivy. Nevystavujte
ho slunci, desti, snéhu, atd.

» Materialy obklopujici spotfebi¢
(skfif) musi dokazat vydrzet tep-
lotu minimalné 100°C.

Béhem pouziti

* Pfi prvnim spusténi se maze ob-
jevit urcity zapach, zplUsobeny
izolaénimi materialy a topnymi
prvky. Proto, nez troubu pouZijete,
nechte ji 45 minut spusténou
na maximalni teplotu. Ve stejny
okamzik musite prostredi,
v kterém je spotfebi€ umistény,
spravné vyvétrat.

* Béhem pouziti se mohou vnéjsi
a vnitfni povrchy zahfat. Béhem
otevirani dvefi trouby ustupte
o krok zpét, abyste se tak vyhnu-
li horké pare vychazejici z trouby.
Mohlo by dojit k popaleni.

 Je-li spotiebi€ spustény, nedavejte
na né& nebo do jeho blizkosti
hoflavé materialy.

* K vyjmuti a vlozZeni jidla do trouby
vzdy pouZzivejte chiiapky.

* BEhem vafeni s  tekutymi
nebo pevnymi tuky spotfebic
neopoustéjte. Vv dasledku
extrémniho zahfati se mnohou
vznitit. Na plameny zplsobené
olejem nikdy nelijte vodu. Abyste
udusili plamen, ktery zapficinil
olej, zakryjte panev poklickou
a vypnéte vafic.

* Nebudete-li spotiebi¢ delSi dobu
pouzivat, odpojte ho. Hlavni
spinaC vypnéte. Kdyz spotfebi¢
nepouzivate, vypnéte i pfivod
plynu.
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» Kdyz se spotiebi€ nepouziva, vzdy
zkontrolujte, zda jsou ovladaci
tlaCitka nastavena do pozice "0"
(stop).

* LiSty se pfi vysunuti nakloni. Dejte
pozor, abyste nerozlili horkou ka-
palinu.

» V pfipadé, Ze jsou dvefe trouby
oteviené, nic na né nepokladejte.
Mohli byste narusit rovnovahu
spotiebiCe nebo rozbit kryt.

* Do zasuvky nedavejte hoflavé
véci (nylon, platové sacky, papir,
latky, atd.). To zahrnuje nadobi
s plastovym pfislusenstvim (tj.
uchyty).

* Na rukojeti spotfebite nezavéSujte

utérky nebo jiné latky.

Cisténi a udrzba

* Pfed CiSténim nebo udrzbou

vzdy spotfebi¢ vypnéte. Muzete

spotfebi€¢ odpojit ze sité nebo
vypnout hlavni vypinac.

Pfi Cisténi ovladaciho panelu

nesnimejte ovladace.

« ABYSTE ZACHOVALI EFEK-
TIVITU A BEZPECNOST
VASEHO SPOTREBICE,
DOPORUCUJEME, ABYSTE
VZDY POUZILI ORIGINALNI
NAHRADNI CASTI A V PRIPADE
POTREBY KONTAKTOVALI PO-
UZE NASE AUTORIZOVANE
SERVIY.

PRIPRAVA NA INSTALACI
A POUZITI

Tato moderni, funkéni a prakticka tro-

uba vyrobena z nejkvalitngjSich &asti
a materidlll splni vaSe potfeby, a to
ve vS8ech ohledech. Abyste dosahli
pozadovanych vysledkd a v budouc-
nosti nedoslo k zadnym problémdam,
pre¢téte si navod. Nize uvedené in-
formace obsahuji pravidla, ktera jsou
nebytné pro spravné umisténi a obslu-
hu spotfebicCe. Je tfeba, aby si je precetl
zejména technik, ktery bude spotfebi¢
instalovat.

PRO INSTALACI TROUBY KONTAK-
TUJTE AUTORIZOVANY SERVIS!

VYBER MiSTA PRO TROUBU

— P¥ivybéru trouby existuje nékolik véci,
kterym je tfeba vénovat pozornost.
V uvahu vezméte naSe doporuceni
a predejdéte tak jakymkoli problémdim
nebo nebezpeCnym situacim, ke
kterym by mohlo dojit pozdéji!

— PFi vybéru mista pro troubu je tfeba
vénovat pozornost tomu, zda se
v blizkosti nenachazi zadné hoflavé
materialy, napf. zavésy, olej, latky,
atd., které se rychle vzniti.

— Néabytek obklopujici troubu musi
byt vyrobeny z materiald odolnych
teplotam nad 50 C°.
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Provedte nutné zmény na okolnich
skfinkach, stejné tak dodrzte minimalni
vySku od plotny, jak je znazornéno
na Obr. 1. Odsavaci ventilator musi
mit minimalni vySku 65 cm od plotny.
V pfipadég, Ze nemate Zzadny odsavaci

ventilator, vySka nesmi byt niz8i nez
70 cm.
4 N
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INSTALACE VESTAVENE
TROUBY

Troubu zasunte do skfiné. Otevrete
dvefe trouby a do otvorll v ramu tro-
uby zasunite 2 Srouby. Zatimco se ram
produktu dotyka dfevéného povrchu
skfing, Srouby utahnéte.

Pracovni deska

r
50 mm| <> MM | Vestavna deska
-

Vestavna trouba
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Je-li trouba nainstalovana pod plot-
nou, vzdalenost mezi pracovni ploc-
hou a hornim panelem trouby musi
byt minimalné 50 mm a vzdalenost
mezi pracovni plochou a horni Casti
ovladaciho panelu musi byt minimalné
25 mm.

ELEKTROINSTALACE A
BEZPECNOST VESTAVENE
TROUBY

Pfed provedenim elektroinstalace je
tfeba dodrzet nize uvedené pokyny:

— Uzemnovaci kabel musi byt zapo-
jen pomoci Sroubu se znamenim
uzemnéni.  Zapojeni  napajeciho
kabelu musi byt provedeno jak
je znazornéno na Obr. 6. Pokud
v prostfedi instalace neni provedeno
uzemnéni odpovidajici smérnicim,
okamZité kontaktujte autorizovany
servis.

—Uzemnéna  zastrcka se  musi
nachazet v blizkosti spotfebice. Nikdy
nepouzivejte prodluzovaci kabel.

— Napajeci kabel nesmi byt v kontaktu
s horkym povrchem produktu.

— V pfipadé poSkozeni napajeciho kabe-
lu kontaktujte autorizovany servis. Ka-
bel musi vyménit autorizovany servis.

— Zapojeni spotfebi€ musi provést
autorizovany servis. Je tfeba pouZzit
typ napajeciho kabelu HO5VV-F.

— Vadnaelektroinstalace muze spotrebic
poskodit. Na takové poSkozeni se ne-
bude vztahovat zaruka.

— Spotfebi€ je navrzeny k zapojeni v ok-
ruhu 220-240V~, v pfipadé jinych hod-
not okamzité kontaktujte autorizovany
servis.

— Vyrobce prohlasuje, Ze nenese
zadnou zodpovédnost za Skodu

a ztratu jakékoli povahy vyplyvajici
znedodrzeni bezpeénostnich norem!

— Zapojeni spotfebi€ musi provést
autorizovany servis. Spotfebi¢ je
navrzeny

—k zapojeni do sité 220-240V~. Ma-li
elektfina ze sité jinou nez uvede-
nou hodnotu, okamzité kontaktuj-
te autorizovany servis. Spotfebic je
navrzeny k pouziti s fixnim zapojenim
zastréky do napajeni. Je nezbytné,
abyste mezi produkt a pfivod napajeni
(sit) nainstalovali dvoupdlovy spinaé
tak, aby mezi kontakty byla minimalni
mezera 3 mm. (20A, typ s funkci
prodlevy).

HNEDY

MODRY‘ \

ZLUTY+ZELENY

VSEOBCENA VAROVANi
A BEZPECNOSTNi OPATRENI

Vas spotfebi€ je vyrobeny v souladu
s relevantnimi bezpecnostnimi pokyny,
které se tykaji elektrickych spotfebicu.
Udrzba a opravy musi provést pou-
ze technici autorizovaného servisu
vySkoleni vyrobcem. Instalace a opravy
provedené bez dodrzeni pravidel mo-
hou byt nebezpecéné.

Vnéjsi povrch se béhem provozu
spotiebiCe zahfeje. Prvky, vyhfivajici
vnitfni povrch trouby a vystup pary,
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jsou extrémné horké. Tyto ¢asti budou
udrzovat teplo i chvili poté, co spotfebic
vypnete. Horkych povrchi se nikdy
nedotykejte. Udrzujte déti mimo dosah.

Abyste mohli ve své troubé, je tfeba nap-
rogramovat funkci trouby a nastaveni
teploté, stejné tak i ¢asoval v troubé.
V opaéném pfipadé nebude trouba fun-
govat.

Jsou-li dvefe trouby oteviené, nic na né
nepokladejte. MUzete narusit rovnovahu
spotfebice nebo dvefe rozlomit.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, odpojte
ho.

Spotfebi¢ chrante pfed atmosférickymi
vlivy. Nenechavejte ho vystaveny
pusobeni slunce, desté, snéhu, prachu,
atd.

Pouziti ovladaciho tlacitka
funkce trouby

Funkce trouby

*

Funkce vasi trouby se mohou
v zavislosti na modelu produktu [iSit.

&
é | Funkce rozmrazovani:

Zapne se termostat a rozsviti se kont-
rolky trouby, spusti se ventilator.

Chcete-li pouzit funkci rozmrazovani,
dejte zmrazené jidlo do trouby na treti
policku odspodu. Doporucuje se, aby-
ste pod rozmrazované jidlo dali plech,
do kterého zachytite vodu vzniklou
v duUsledku rozmrazovani. Tato funk-
ce vaSe jidlo neuvafi ani neupece,
pouze pomuze s jeho rozmrazenim.

@ Funkce Turbo
Zapne se termostat trouby a rozsviti se

vystrazné kontrolky trouby, spusti se
kruhovy topny prvek a ventilator.

Diky této funkci se teplo v troubé
rozptyli rovnomérné. Potraviny na
vSech rostech se uvafi rovnhomeérné.
Doporucujeme, abyste troubu
pfedehfivali zhruba 10 minut.

Staticka funkce vareni:

Zapne se termostat a vystrazné kont-
rolky trouby, spusti se spodni a horni
topné prvky. Staticka funkce vareni
vyzafuje teplo a zajiStuje rovnomérné
vafeni spodni i horni &asti jidla. Je
idealni pro pfipravu peciva, kolaca,
zapeCenych téstovin, lasagni a pizzy.
Pfi této funkci se doporucuje troubu
predehfivat po dobu 10 minut a vaifit
pouze na jedné policce.

EIFunkce Ventilator:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se horni a spodni topné
prvky a ventilator.

Tato funkce je uzitecna pfi peceni peciva.
Vareni provadi spodni a horni prvek
v troubé a ventilator zajistujici proudéni
vzduchu v troubé&, coZ ma na jidlo mirné
grilovaci ucinek. Doporucujeme, abyste
troubu pfedehfivali zhruba 10 minut.

Ao ad

Funkce Gril:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se horni gril. Funkce se
pouziva ke grilovani a opékani jidla,
pouzijte horni poli¢ky trouby. Draténou
mrizku lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostied
mrizky. Dol umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporu€ujeme,
abyste troubu pfedehtivali zhruba
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10 minut. Varovani: Béhem grilovani musi
byt dverfe trouby zavfené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

Nl

Funkce rychlejsiho
grilovan9:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se gril a horni topné
prvky. Funkce se pouziva k rychlejSimu
grilovani a k pokryti vétsi plochy, napf.
pfi grilovani masa, pouzijte horni policky
trouby. Draténou mfizku lehce potrete
olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo
- to umistéte doprostied mfizky. Dol
umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje
nebo tuku. Doporu€ujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut. Varovani:
Bé&hem grilovani musi byt dvefe trouby
zaviené a teplotu trouby je tfeba nastavit
na 190°C

VZV Funkce Dvojity gril a ventilator:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se gril a horni topné prvky
a ventilator.

Funkce se pouziva k rychlej§imu opékani
potravin a k pokryti vétsi plochy povrchu.
Aby se zajistilo rovnomérné vareni, spusti
se horni topné prvky, gril a ventilator.

Pouzijte horni poli¢ky v troubé. Draténou
mFizku lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostfed
miizky. Dolt umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporu€ujeme,
abyste troubu pfedehfivali zhruba
10 minut.

Varovani: B€hem grilovani musi byt dvefe
trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba

nastavit na 190°C.

(XX ]
[ N J
¢ « « Funkce pyrolitického ¢isténi

Tato funkce vam umoziuje dukladné
vycisténi prostoru trouby.

AUPOZORNENi:

*Pied aktivaci funkce pyrolitického
cisténi odstrante nadmérné
znecisténi a ujistéte se, ze je
trouba prazdna. Prostor trouby nechte
vyprazdnéte (vyndejte napfiklad draténé
mrizky, meélky plech, hluboky plech, atd.).
Mohlo by dojit k jejich vaznému poskozeni.

*NeZ aktivujete funkci pyrolitického €isténi,
vyjméte draténé police a podpéry (jsou-li
k dispozici).

*Nez aktivujete funkci pyrolitického cisténi,
ujistéte se, Ze jsou dvere trouby zaviené.

«Jakmile se funkce pyrolitického ¢&isténi
spusti, dvefe trouby se zamknou.

«Je-li funkce pyrolitického €isténi zapnuti,
doporucuje se nepouzivat plotynky na
troubé. To by mohlo zpUsobit pfehfati a
poskozeni obou spotfebic.

*Bé&hem cyklu pyrolitického &isténi se
dvere trouby zahfeji. Do vychladnuti dvefi
je tfeba déti udrzet mimo jejich dosah.

*Na konci procesu pyrolitického Cisténi se
na displeji zobrazi denni doba.

Pyrolytické cisténi

*Prostor trouby je pokryty specialnim
smaltem odolnym v(ic¢i vysokym teplotam.
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*Béhem procesu pyrolitického ¢isténi
muze teplota v prostoru trouby dosahnout
zhruba 475 °C, pfitemz se spali zbytky
potravin. Z bezpeénostnich divodu
se dvefe béhem pyrolitického ¢isténi
automaticky uzamknou.

*Po dokonéeni éisténi ziistanou
dvere trouby zamknuté az do
zchladnuti prostoru v troubé.

*Ventilator je spustény dokud trouba
nevychladne. Po vafeni se doporucuje
odstranit veSkeré zbytky potravin
navlihéenou houbi¢kou.

*Po kazdém cyklu pyrolitického ¢isténi
se doporucuje troubu otfit houbic¢kou
namocenou do teplé vody.

*Béhem pyrolitického ¢isténi mize
z trouby vychazet zapach a vypary,
zpusobené destrukci zbytku jidla, je to
normalni. Vypary, které vznikaji b&€hem
Cidténi trouby mohou byt smrtelné pro
ptaky a mohou Skodit détem a domacim
mazlickim, proto je tfeba, aby az do
dokoné&eni cyklu nepobyvali v mistnosti.
Béhem pyrolitického Cisténi je tfeba, aby
pokoj, v kterém je trouba nainstalovana,
byla dostate¢né odvétravana a aby dvere
kuchyné zUstaly zaviené a tak se predeSlo
proniknuti zapachu a vypart do jinych
mistnosti.

USPORA ENERGIE
Minimalizujte mnoZzstvi kapaliny nebo
tuku a zkrat'te tak dobu vareni.

Béhem vareni by se dvefe trouby nemély
Casto otevirat.
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Pouziti plného ovladaciho
dotykového panelu pro
pyrolyticky vari¢é

( N
o o M
L o
.—' '—‘ " .—| '—' auto N
P boost
aoosN = v
coo e =
Pl oc8
L cee
Popisy rezimu
(!) Zapnout/Vypnout I'l'l_o Uzamceni tlacitek N Plus
P Vybér funkce boost Posileni v Minus
’" Prehrat/pozastavit ﬂ Termostat EE E Displej teploty
M Rezim E EEE Displej s &asem 3 Pyrolytické Gistani

Nedojde-li k vybéru nebo zméné zadné
funkce, ovladaci jednotka se vypne po
uplynuti 5 minut.

Spotfebit se ovlada pomoci dotykového
ovladani. Funkce jsou fizeny dotykem
poli senzoru.

Pfi pouZiti ovladani se ujistéte, Ze pole
senzoru stisknete spravné. Je-li vas dotyk
prili§ plochy nebo maly, senzory nebudou
fungovat spravné.

Chladici ventilator se sepne automaticky,
aby udrzel povrchy spotfebie chladné.
Ventilator bude spustén i nadale, dokud se
automaticky nevypne, i po vypnuti trouby.

Vybér funkci trouby

Senzor ZAP./VYP. stisknéte na 2 sekundy
a zapnéte fidici jednotku. Trouba pfejde do
rezimu “CEKANI". Béhem tohoto rezimu
budete moci vybrat pozadované funkce

CZ-

vareni, pfizpUsobit teplotu, aktivovat funkci
BOOST, stejné jako nastavit dobu vareni,
¢as ukonc&eni, minutku a &as.

B&hem rezimu ,CEKANI“ Ize stisknutim
senzoru P vybrat pozadovanou funkci
vareni. KaZzdé stisknuti senzoru P zméni
funkce trouby, jak je uvedeno nize (nékteré
z funkci vafeni nemusi byt u vaseho
modelu vafice k dispozici):

Svétlo — Rozmrazovani — Turbo — Horni
a spodni ohfev — Horni a spodni ohfev
s ventilatorem — Gril (s/bez rozng) —
Dvojity gril (s/bez rozné) — Dvojity gril
s ventilatorem (s/bez rozné)

Zobrazi se spusSténé ohfivace
a pfislusenstvi souvisejici s vybranou
funkci.

Kdyz je pomoci senzoru P zvolena funkce

vafeni, na displeji teploty se zobrazi
predem nastavena teplota. Tu Ize upravit
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pomoci senzorti PLUS a MINUS, které se
nachazeji po stranach displeje. Teplotu
Ize nastavit v rozsahu 50°C az 275°C.

Po nastaveni pozadované funkce, teploty
a Casu stisknéte senzor START/STOP
a spustte provoz trouby.

Nastaveni ¢asu

Po instalaci trouby je tfeba provést
nastaveni denni doby, které provedete
v souladu s nize uvedenymi pokyny.

Stisknéte senzor ZAP./VYP. a troubu
zapnéte a prejdéte do rezimu “CEKANI”.
Béhem tohoto rezimu pfidrzte tlaCitko
senzoru REZIM dokud se nezvoli ¢as.
Symbol €asu se rozsviti po levé strané
a vy ho mlzete upravit pomoci tlacitek
senzoru PLUS a MINUS. Pro dokonéeni
nastaveni Casu znovu stisknéte senzor
REZIM.

Cas je tfeba nastavit znovu pouze
pokud doSlo k dlouhodobému odpojeni
spotrebice od napajeni na dlouhou dobu.

Nastaveni ¢asu vareni

Cas Ize nastavit béhem rezimu ,CEKANI“
nebo rezimu ,PROVOZ".

Nastaveni minutky

Senzor ,REZIM* pfidrzte dokud se na
displej ¢asovale nezobrazi symbol
minutky a ,00:00%. Zatimco symbol blika,
nastavte pozadované ¢asové obdobi pro
upozornéni pomoci tlaCitek senzoru PLUS
a MINUS. Jakmile dokongite nastaveni,
neprovadeéjte stisknuti zadnych tlacitek po
dobu nékolika sekund, ¢asovac minutka
se nastavi.

Kdyz se Casovac dostane na nulu, ozve
se zvukové varovani a na obrazovce se
rozblika symbol minuty a ,,00:00“. Zvukove

varovani zastavite stisknutim libovolného
tlacitka, nasledné symbol z obrazovky
zmizi.

Nastaveni délky ¢asu vafeni

Tato funkce vam pomaha s vafenim po
ur€enou fixni dobu. Pfipravte potraviny
k vafeni a dejte je do trouby. Potom
vyberte pozadovanou funkci vafeni
a teplotu: Senzor REZIM drzte dokud
se na displeji nezobrazi symbol délky
trvani. Zatimco je Casovac v pozadované
pozici, pomoci senzoru PLUS a MINUS
nastavte ¢as dokonéeni vafeni jidla.
Jakmile nastaveni dokoncite, pockejte
dokud se nezobrazi aktualni ¢as a trvale
se nerozsviti symbol doby trvani.

Kdyz €asova¢ dosahne nuly, trouba
se vypne, ozve se zvukovy signal a na
obrazovce se rozblika symbol doby trvani.
Zvukové upozornéni vypnéte stisknutim
libovolného senzoru na ovliadacim panelu.

Nastaveni ¢asu ukonéeni vareni

Tato funkce se pouziva k vafeni po
uplynuti urcitého €asu a po konkrétni
Cas. Pfipravte potraviny k vafeni a dejte
je do trouby. Potom vyberte pozadovanou
funkci vareni a teplotu:

Senzor REZIM drzte dokud se na
obrazovce nezobrazi symbol Délka
vareni. Zatimco je Casovac v pozadované
pozici, pomoci senzoru PLUS a MINUS
nastavte ¢as dokonc&eni vafeni jidla.
Jamile nastaveni dokoncCite, poCkejte
dokud se nezobrazi aktualni ¢as a dokud
symbol délka trvani vafeni nezlstane
rozsviceny.

Tlagitko REZIM drzte dokud se na
obrazovce €asu nezobrazi symbol
Konec vafeni. Rozblikaji se symboly
Casu a Casu trvani vafeni. Zatimco je
Casovac v pozadované pozici, nastavte
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¢as dokonceni vareni jidla pomoci senzoru
PLUS a MINUS. Jakmile nastaveni
dokoncite, poCkejte dokud se nezobrazi
aktualni ¢as a dokud symbol konce vareni
nezustane rozsviceny.

Trouba vypocte provozni dobu, dobu
vareni odvodi od nastavenéeho Casu
dokonceni, kdy se zastavi. Casovac
vyda zvukové upozornéni a symbol konce
vaieni se rozblika. Zvukové upozornéni
vypne stisknuti libovolného tlagitka
Casovace.

Nastaveni zvuku digitalniho ¢asovace

Pro zménu vystrazného signalu, zatimco
se na displeji Cas zobrazi aktualni Cas,
stisknéte a pfidrzte senzor MINUS po
dobu 2 sekund, dokud se neozve zvukovy
signal. Po kazdem stisknuti tlacitka
C¢asovace MINUS se ozve jiny signal.
Existuji tfi rdzné typy zvukového signalu.
Vyberte pozadovany zvuk a netisknéte
Zadna dalsi tlacitka. Vybrany zvukovy
signal se za chvili ulozi.

Funkce Posileni

Tato funkce se pouziva ke zkraceni
Casu predehfivani. Senzor POSILENI
se rozsviti jakmile se provede vybér
Turbo, Ventilator, Staticky nebo Pizza.
Pro uloZeni Casu predehfivani stisknéte
tlaCitko POSILENI jesté pfed spusténim
vareni.

Tuto funkci pouzijte k co nejrychlejSimu
rozehrati trouby na poZadovanou teplotu.
Tento rezim neni vhodny pro vareni.
Funkce zamku tlacitek

Zamek tlacitek pouzijte, abyste predesli
nechténym zménam v nastaveni trouby.

Chcete-li zamek tlaCitek aktivovat, na
2 sekundy stisknéte senzor ZAMEK

TLACITEK, na displeji by se mél zobrazit
symbol zamku. Chcete-li zamek tlacitek
deaktivovat, na 2 sekundy stisknéte
senzor ZAMEK TLACITEK, poté by mél
symbol zamku z displeje zmizet.

Kdyz je zamek tlaCitek zapnuty, aktivovat
Ize pouze senzor ZAP./VYP. VSechna
ostatni tlaCitka budou uzaméena.
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Prislusenstvi

Produkt se dodava s pfislusenstvim.
Rovnéz muzete pouzit prislusenstvi,
které koupite z jinych zdroja, ale musi
byt teplu vzdorné. Rovnéz mizete
pouzit sklenéné nadobi, formy na
kolace a plechy, které se hodi k pouziti
v troubé. PFi pouziti jiného pfislusenstvi
se fidte pokyny jiného vyrobce.
V pfipadé pouziti malého nadobi
vloZte nadobi na draténou mfizku, tak,
aby se nachazelo uprostied mfizky.
Pokud jidlo, které ma byt uvafeno,
nezakryva cely plech, je-li jidlo vyjmuto
z mrazni¢ky nebo je-li pouzit plech pro
sbér Stav z masa, které stékaji b&hem
grilovani, Ize pozorovat zmény v plec-
hu. Je tomu tak kvuli vysokym teplotam,
které vznikaji b&éhem vareni. Plech se
vrati do staré formy jakmile vychladne.
Jde o bézny fyzicky jev, ke kterému
dochazi béhem pienosu tepla. Horké
sklenéné pekace a nadoby nedavejte
do chladného prostoru ihned po
vyjmuti z trouby, abyste pFfedesli jejich
rozlomeni. Nepokladejte na chladné a
mokré povrchy. PoloZte je na suchou
utérku a nechte je pomalu vychladnout.
Pfi pouziti grilu v troubé& doporu€ujeme
(je-li tfeba), abyste pouzili mfizku do-
danou s produktem. Pfi pouziti draténé
mFizky dejte plech, do kterého se bude
zachytavat stékajici olej, na jednu ze
spodnich policek. Abyste zjednodusili
¢isténi, do pekace lze pridat vodu. Jak
je vysvétleno v odpovidajicich ¢astech,
nikdy se nepokousSejte pouzivat plynovy
hofak grilu bez ochranného vika grilu.
Ma-li vaSe trouba plynovy grilovaci
hofak, ale grilovaci plech chybi nebo je
poskozeny,

a nelze ho pouzit, pozadejte v nejblizSim
servisnim centru o nahradni dil.

Otvor trouby

PrisluSenstvi
PrisluSenstvi vasi trouby se muaze lisit
s ohledem na model produktu.

Draténa mrizka

Draténa mfizka se pouziva ke grilovani
nebo k umisténi jiného nadobi.

VAROVANI - Mfizku umistéte spravné
na libovolné odpovidajici misto v pros-
toru trouby a zasunte ji do trouby.

=

[==]

Meélky pekac

Mélky peka se pouziva k peceni
peciva, napf. kolacu, atd. Abyste ho do
trouby umistili spravné, zasurite ho do
drzaka
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a zcela dozadu.

Hluboky plech

Hluboky plech se pouziva k peceni
duSeného masa. Abyste ho do trouby
umistili spravné, zasurte ho do drzaku
a zcela dozadu.

Vyjmuti draténého rostu

Za dratény rost zatahnéte jak je
znazornéno na obrazku. Po uvolnéni
ho zdvihnéte.

=]
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%
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CISTENIi A UDRZBA VASI
TROUBY

CISTENI

Nez s Cisténim trouby zacnéte, ujistéte
se, zda je vesSkeré ovladani vypnuto a
zda va$ spotiebi¢ vychladl. Odpojte
spotiebic.

Nepouzivejte Cistici pfipravky obsahujici
Castice, které by mohly smaltované

na natfené Casti vasi trouby poskodit.
Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici
pfipravky, které neobsahuji malé
Castice. Vzhledem k tomu, Ze by mohly
poskodit povrchy, nepouzivejte leptavé
krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé
draténky nebo tvrdé nastroje. V pfipadé
rozliti nadbyte¢né tekutiny muze dojit
k poskozeni smaltu. Rozlité kapaliny
okamzité vycistéte. K Cisténi spotfebite
nepouzivejte parni Cistice.

Cisténi vnitini éasti trouby

Nez zacnete chladniCku Cistit, zkont-
rolujte, zda je odpojena. NejlepSich
vysledk dosahnete pokud vnitini
Cast trouby vydcistite zatimco je trouba
lehce tepla. Troubu vytfete mékkym
hadfikem navlhéenym bé&Znym Cisticim
prostfedkem a vodou. Potom ji vytfete
znovu, tentokrat navihéenym hadfikem
avysuste. Uplné &isténi pomoci suchych
a praskovych gisticich pfipravkd.
V pfipadé produktu se smaltovymi ramy
neni tfeba provadét Cisténi
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zadnich a bo€nich stén vnitfniho ramu.
Nicméné, v zavislosti na pouziti se
doporucuje, abyste je po urcitém Case
vyménili.

UDRZBA

Vymeéna svétla v troubé

Vyménu svétla v troub& musi provést
autorizovany technik. Zarovka musi
byt 230V, 25Watt, Typ E14,T300. Pfed
vyménou Zzarovky musi byt trouba
vypnuta a musi byt zcela chladna.

Design svétla je specificky k pouziti
v domacich spotfebicich a neni vhodny
k osvétleni domacnosti.

SERVIS A PREPRAVA

CO JE TREBA UDELAT, NEZ
BUDETE KONTAKTOVAT
SERVIS

Pokud trouba nefunguije:

Trouba mlze byt odpojena ze sité,
mohlo dojit k vypadku napajeni. Na mo-
delech vybavenych ¢asovatem nemusi
byt sefizeny Cas.

Pokud trouba nehfeje:

Teplo nesmi byt nastavovano pomoci
spinace trouby.

Pokud svétlo v troubé nesviti:

Je tfeba zkontrolovat elektfinu. Je tfeba
zkontrolovat, zda nejsou zarovky vadné.
Jsou-li vadné, muzete je vymenit.
Vareni (pokud spodni-horni ¢ast nevari
stejné):

Zkontrolujte umisténi policky, délku
vareni a hodnoty tepla, podle navodu.
Mate-li i nadale problémy s produktem,
kontaktujte "Autorizovany servis".

INFORMACE SOUVISEJicCi
S PREPRAVOU

V pfipadé prepravy:

Uchovejte originalni obal produktu
a pouzijte ho v pfipadé€, Ze bude tfeba
zajistit prepravu spotfebite. Ridte se
pokyny na obalu. Lepici paskou pfilepte
vafi¢ v horni c&asti, pfilepte i dalsi
prisludenstvi.

Mezi horni kryt a ovladaci panel dejte
papir, zakryjte horni kryt potom pfilepte
paskou k bokiim trouby.
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Do predni Casti krytu prilepte kartén
nebo papiru, stejné tak na vnitfni
Cast skla a vyjméte draténou mfizku
a pekace z trouby, aby nedoslo k jejimu
poskozeni béhem pfepravy. Kryt trouby
rovnéz prilepte k bo&nim sténam.

Pokud nemate plvodni obal:

Pfijméte opatfeni, abyste predesli
poskozeni vnéjSich povrcha trouby
(skla a natfenych povrcha).
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Service &
Support

Visit Our Website
sharphomeappliances.com
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Be Original.
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