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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions and
Regulations and the requirements listed in the
standards referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erflllen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont
conformes aux Directives, Décisions et
Reglementations européennes en vigueur et
aux exigences visées dans les normes citées
en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decises
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi
a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-ARAwON CUPPOPOWONG

AnAwvoupe 6Ti Ta TTpoidvTa pag TTAnPouV Tig
epapuooipes Eupwiraikég Odnyieg, ATTopaoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI AvaPOopd.

BG-[eknapaums 3a CbOTBETCTBME

Hue 3asaBsaBame, 4ye HawuTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha npunoxmmmnTe eBpOI'IeI7ICKI/I OVPEKTUBN,
peweHna n pernamMmeHTn u Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe ctaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

Prohlasujeme, Ze naSe vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze nase produkty spifiaju prislugné
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nduetele.

SV-Forsakran om 6verensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.
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HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u
spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anfarte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erklaerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[exnapauis BignosigHocTi

Lium Mun 3aaBnsiemo, Lo Hawli NpoayKTu
BigMnoBigaloTb YCiM 3aCTOCOBHUM AVPEKTMBaM,
pilLEHHsIM Ta HOpMaM EBPONENCbLKOro COo3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B fOAATKOBUX MaTepianax
Logo ctaHaapTis.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

M3jaByBame feka HaluTe NPOW3BOAYW M1
ncnonHyBaaTt NpPYMEHNUBUTE EBPOTCKU
OVPEKTUBM, peLLEHMja U ogpeabu, kako u
nobapyBataTta HaBedeHU BO MOCOYEHNTE
cTaHgapau.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
eléirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a
referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referen¢nih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin
Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iemumiem un
noteikumiem, ka art prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji
i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.
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PRESENTATION AND SIZE OF PRODUCT

Control panel

Handle

Oven Door

Lower Heating
Element (behind the
plate)

Upper Heating Element (behind the plate)

Wire —%
Grill (F =) Oven Light
=)
Il
Tray 1
Racks — i
Air Outlet Shutters
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SAFETY WARNINGS shall not p|ay with the

READ THESE INSTRUCTIONS CARE- : i
FULLY AND COMPLETELY BEFORE appllance' Cleanlng

USING YOUR APPLIANCE, AND KEEP and user maintenan-
IT INACONVENIENT PLACE FOR RE- ce shall not be made
FERENCE WHEN NECESSARY. by children without

THIS MANUAL IS PREPARED FOrR  SdPErvision.

MORE THAN ONE MODEL IN com-  *\WARNING: The app-

MON. YOUR APPLIANCE MAY NOT i i _
HAVE SOME OF THE FEATURES liance and its acces

THAT ARE EXPLAINED IN THIS MAa-  Sible parts become
NUAL. PAY ATTENTION TO THEEXP-  hot during use. Care

RESSIONS THAT HAVE FIGURES,
WHILE YOU ARE READING THE OPE- ShOUId be taken to

RATING MANUAL. avoid touching hea-
ting elements. Child-
General Safety Warnings ren less than 8 years
of age shall be kept
* This appliance can away unless continu-
be used by children ously supervised.
aged from 8 years * WARNING: Danger
and above and per- of fire: do not store
sons with reduced items on the cooking
physical, sensory or surfaces.

mental capabilities «WARNING: If the

or lack of experience surface is cracked,
and knowledge if they  switch off the applian-
have been given su- ce to avoid the possi-
pervision or instruc- bility of electric shock.

tion concerning use . The gppliance is not
of the appliance in intended to be ope-

a safe way and un- rated b
y means of an
derstand the hazards . iarnal timer or se-

involved. Children
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parate remote-control
system.

* During use, the app-
liance becomes hot.
Care should be taken
to avoid touching he-
ating elements inside
the oven.

* During use, handles
held for short periods
in normal use can get
hot.

* Do not use harsh
abrasive cleaners or
sharp metal scrapers
to clean the oven
door glass and other
surface since they
can scratch the surfa-
ce, which may result
in shattering of the
glass or damage to
the surface.

* Do not use steam cle-
aners for cleaning the
appliance.

« WARNING: Ensure
that the appliance is
switched off before
replacing the lamp to

EN

* Maintenance and

-7

avoid the possibility
of electric shock.

CAUTION: Accessib-
le parts may be hot
when the cooking or
grilling is in use. Yo-
ung children should
be kept away.

Your appliance is produced in ac-
cordance with all applicable local
and international standards and
regulations.

repair work
must be made only by authorized
service technicians. Installation
and repair work that is carried out
by unauthorized technicians may
endanger you. It is dangerous to
alter or modify the specifications
of the appliance in any way.

e Prior to installation, ensure that

the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressu-
re or electricity voltage and frequ-
ency) and the requirements of the
appliance are compatible. The re-
quirements for this appliance are
stated on the label.

CAUTION: This appliance is de-
signed only for cooking food and is
intended for indoor domestic hou-
sehold use only and should not be
used for any other purpose or in
any other application, such as for
non-domestic use or in a commer-
cial environment or room heating.

* Do not try to lift or move the app-



« All

liance by pulling the door handle.

possible security measures
have been taken to ensure your
safety. Since the glass may break,
you should be careful while clea-
ning to avoid scratching. Avoid hit-
ting or knocking on the glass with
accessories.

Ensure that the supply cord is not
wedged during the installation.
If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to pre-
vent a hazard.

While the oven door is open, do
not let children climb on the door
or sit on it.

Installation Warnings

* Do not operate the appliance be-
fore it is fully installed.

» The appliance must be installed
by an authorized technician and
put into use. The producer is not
responsible for any damage that
might be caused by defective pla-
cement and installation by unaut-
horized people.

When you unpack the appliance,
make sure that it is not damaged
during transportation. In case of
any defect; do not use the appli-
ance and contact a qualified servi-
ce agent immediately. As the ma-
terials used for packaging (nylon,
staplers, styrofoam...etc) may
cause harmful effects to children,
they should be collected and re-
moved immediately.

» Protect your appliance against

atmospheric effects. Do not expo-
se it to effects such as sun, rain,
snow etc.

The surrounding materials of the
appliance (cabinet) must be able
to withstand a temperature of min
100°C.

During usage

When you first run your oven a
certain smell will emanate from
the insulation materials and the
heater elements. For this rea-
son, before using your oven, run
it empty at maximum temperature
for 45 minutes. At the same time
you need to properly ventilate the
environment in which the product
is installed.

During usage, the outer and inner
surfaces of the oven get hot. While
opening the oven door, step back
to avoid the hot steam coming out
of the oven. There may be a risk
of burns.

Do not put flammable or combus-
tible materials, in or near the app-
liance when it is operating.

Always use oven gloves to remo-
ve and replace food in the oven.

Do not leave the cooker while co-
oking with solid or liquid oils. They
may catch fire on condition of ext-
reme heating. Never pour water
on to flames that are caused by
oil. Cover the saucepan or frypan
with its cover in order to choke the
flame that has occured in this case
and turn the cooker off.

If you will not use the appliance for
a long time, plug it off. Keep the
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main control switch off. Also when
you do not use the appliance,
keep the gas valve off.

Make sure the appliance control
knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not used.

The trays incline when pulled out.
Be careful not to let hot liquid spill
over.

When the door or drawer of the
oven is open, do not leave any-
thing on it. You may unbalance
your appliance or break the cover.

Do not put heavy things or flam-
mable or ignitable goods (nylon,
plastic bag, paper, cloth...etc) into
the drawer. This includes cookwa-
re with plastic accessories (e.qg.
handles).

Do not hang towels, dishcloths or
clothes from the appliance or its
handles.

During cleaning and maintenance

Always turn the appliance off befo-
re operations such as cleaning or
maintenance. You can do it after
plugging the appliance off or tur-
ning the main switches off.

Do not remove the control knobs
to clean the control panel.

TO MAINTAIN THE EFFICIENCY
AND SAFETY OF YOUR APPLI-
ANCE, WE RECOMMEND YOU
ALWAYS USE ORIGINAL SPA-
RE PARTS AND TO CALL ONLY
OUR AUTHORIZED SERVICE
AGENTS IN CASE OF NEED.

PREPARATION FOR
INSTALLATION AND USE

Manufactured with best quality parts
and materials, this modern, functional
and practical oven will meet your ne-
eds in all respects. Make sure to read
the manual to obtain successful results
and not to experience any problems in
the future. The information given below
contain rules that are necessary for cor-
rect positioning and service operations.
They should be read without fail espe-
cially by the technician who will position
the appliance.

CONTACT THE AUTHORIZED SER-
VICE FOR INSTALLATION OF YOUR
OVEN!

CHOOSING A PLACE FOR THE
OVEN

- There are several points to pay atten-
tion to when choosing a place for your
oven. Make sure to take into account
our recommendations below in order
to prevent any problems and dange-
rous situations, which might occur
later!

- When choosing a place for the oven,
attention should be paid that there are
no flammable or combustible materi-
als in the close vicinity, such as curta-
ins, oil, cloth etc. which quickly catch
fire.

- Furnitures surrounding the oven must
be made of materials resistant to heat
more than 50 C° of the room tempe-
rature.
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Required changes to wall cabinets and
exhaust fans above the built-in combi-
ned product as well as minimum he-
ights from the oven board are shown in
Figure 1. Accordingly, the exhaust fan
should be at a minimum height of 65 cm
from the hob board. If there is no ex-
haust fan the height should not be less
than 70 cm.

4 N

Minimum 65cm
(with hood)
Minimum 70cm
(without hood)

Minimum
42 cm
Minimum
42 cm

I

L= ©00 0000

o /

|

INSTALLATION OF BUILT-IN
OVEN

Insert the oven into the cabinet by pus-
hing it forward. Open the oven door and
insert 2 screws in the holes located on
the oven frame. While the product fra-
me touches the wooden surface of ca-
binet, tighten the screws.

Worktop

[
. min. W
gbm. 25 mm Built-in hob
mm |
I

Built-in oven
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If the oven is installed under a hob, the
distance between the worktop and the
top panel of the oven must be minimum
50 mm and the distance between the

worktop and the top of control panel
must be minimum 25 mm.

WIRING AND SAFETY OF
BUILT_IN OVEN

The instructions given below must be
followed without fail during wiring :

- The earthing cable must be connec-
ted via the screw with the earthing
mark. Supply cable connection must
be as shown in Figure 6. If there is
no earthed outlet conforming to regu-
lations in the installation environment,
call the Authorized Service immedia-
tely.

- The earthed outlet must be in close
vicinity of the appliance. Never use an
extension cord.

- The supply cable should not contact

the product’s hot surface.

- In case of any damage to the supply
cable, make sure to call the Authori-
zed Service. The cable must be repla-
ced by the Authorized Service.

- Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
HO5VV-F type supply cable must be
used.

- Faulty wiring may damage the appli-
ance. Such a damage will not be co-
vered under the warranty.

- The appliance is designed to connect
to 220-240V~ electricty is different
than the value given above, call the
Authorized Service immediately.

- The Manucaturer Firm declares
that its bears no responsibility
whatsover for any kind of da-
mage and loss arising from not
complying with safety norms!

- Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
The appliance is

- designed to connect to 220-240V~
electricity. If the mains electricity is
different than the value given, call the
Authorized Service immediately. The
appliance is designed for using with
plug ofor fixed connection to the ma-
ins. It is necessary that you install a
double pole switch between the pro-
duct and the electricity supply (ma-
ins), with @ minimum gap of 3 mm bet-
ween the switch contacts. (20A rated,
delay function type).
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Unplug your appliance when it is
not in use.

Protect your appliance from
atmosp-heric effects. Do not leave
it under the effects of the sun,rain,
snow, dust etc.

/

BLUE

YELLOW+GREEN
I |

3.4. GENERAL WARNING AND
PRECAUTIONS

Your appliance is produced in confor-
mity with the relevant safety instruc-
tions relating to electrical appliances.
Maintanance and repair works must be
performed only by Authorized Service
technicians trained by the manufacturer
firm. Installation and repair works, per-
formed without observing the rules may
be dangerous.

The outer surfaces is heated while your
appliance is operating. The elements
heating the inner surface of the oven
and the steam out are extremely hot.
These sections will continue to preser-
ve their heat for certain while even if the
appliance is switched off. Never touch
the hot surfaces. Keep children away.

In order to cook in your oven, the oven
function and temperature setting butt-
tons need to be adjusted and the oven
timer, needs to be programmed. Other-
wise, the oven will not operate.

While the oven door is open, do not pla-
ce anything on it. You may disturb the
balance of the appliance or break the
door.
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Using the oven function control
button

Oven Functions

* The functions of your oven may be
dif-ferent due to the model of your
product.

O.| Oven Lamp:

Only the oven light will be turned on and
it remains on in all the cooking function.

x
¢ | Defrost Function:

The oven’s warning lights will be turned
on, the fan starts operating.

To use the defrost function, take your
frozen food and place it in the oven
on a shelf placed in the third slot from
the bottom. It is recommended that
you can place an oven tray under
the defrosting food, to catch the wa-
ter accumulated due to melting ice.
This function will not cook or bake
your food, it will only help to defrost it.

@ Turbo Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the ring heating
element and fan will start operating.

The turbo function evenly disperse
the heat in the oven. All foods on
all racks will be cooked evenly. It is
recommended to pre-heat the oven
about 10 minutes.

— | Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the lower and
upper heating elements will start ope-
rating. The static cooking function emits
heat, ensuring even cooking of the lo-
wer and upper food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Prehating the oven
for 10 minutes is recommended and it is
best to cook on only one shelf at a time
in this function.

# | Fan Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the upper and
lower heating elements and fan will start
operating.

This function is very good for obtaining
results in baking pastry. Cooking is carried
out by the lower and upper heating element
within the oven and by the fan providing
air circulation, which will give a slight grill
effect to the food. It is recommended to
pre-heat the oven about 10 minutes.
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Pizza Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the ring and
lower heating elements and fan will start
operating.

Fan and lower heating function is ideal for
baking food, such as pizza, equally in a
short time. While the fan evenly disperses
the heat of the oven, the lower heating
element ensures the baking of food dough.

wv
H€|Grill and chicken Turning
Function

This function is used to grill and to turn
chicken, cooked food on a skewer.
To make turning, use the “turning skewer”.
To grill, place the food onto the grill, also
the grill onto the shelf at toppest level. You
can start to grill after placing the oven tray
onto the 3rd Shelf. The tray that is placed
onto the 3rd Shelf will ensure the collection
of oils that drop from food. Turn your
oven’s heat set up switch as it will show the
sign of this function. Place your food into
the oven after pre heating of 5 minutes.
At the end of cooking, as in all other
cooking processes; turn off the oven’s
switch and heat set up switch. Cancel
the oven’s time program and take the
cooked food from oven and leave onto a
safe place. Do not come close to the oven
until it will cool and keep children away.

N7
L Upper heater, Grill and Roast
Chicken Function

This function is used to grill rapidly and to
roast chicken, cooked food on a skewer.
To make roasting, use the “roasting
skewer”. To grill, place the food onto the
grill, also the grill onto the shelf at toppest
level. You can start to grill after placing the
oven tray onto the 3rd Shelf. The tray that
is placed onto the 3rd Shelf will ensure
collection of oils that drop from food.
Turn your oven’s heat set up switch
as it will show the sign of this
function. Place your food into the
oven after pre heating of 5 minutes.
At the end of cooking process, as in all

other cooking processes; turn off the
oven’s switch and heat set up switch.
Cancel the oven’s time program and take
the cooked food from oven and leave onto
a safe place. Do not come close to the
oven until it cools and keep children away.
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E Grill, Chicken Roasting and
Fan Function

In this function, grill and upper
heater and the fan that ensures to
roast perfectly, operate together and
cook. It is also used to grill, to roast
chicken and cooked food on a skewer.
To make roasting; use the “roasting
skewer”. To grill, place the food onto the grill,
also the grill onto the shelf at the toppest
level. You can start to grill after placing the
oven tray onto the 3rd Shelf. The tray that
is placed onto the 3rd Shelf will ensure
collection of oils that drop from food.
Turn your oven’s heat set up switch
as it will show the sign of this
function. Place your food into the
oven after pre heating of 5 minutes.
At the end of cooking process, as in all
other cooking processes; turn off the
oven’s switch and heat set up switch.
Cancel the oven’s time program and take
the cooked food from oven and leave onto
a safe place. Do not come close to the
oven until it cools and keep children away.

@ ¢ VapClean

Set your oven function to static function
at 90 °C to operate VapClean function.
Spill 200-250ml of water

to the tray which is stated on the oven
base. Start

the oven and Vapclean will take
approximately 20 minutes to prepare
your oven for cleaning easily.

ENERGY SAVING

Minimize the amount of liquid or
fat to reduce cooking times.
Oven door should not be opened
often during cooking period
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Rotisserie skewer insertion hole lid

skewer insertion hole

skewer handle
skewer tip

Use of rotisserie accessories
Pass the skewer through the chicken

and lock the clamps, insert the tip of the
skewer into the hole found at the rear
panel of cavity and make sure that it
completely leans on the frame and fits in

motor shaft. To do this, first you have
to turn the lid to the side,which is found
in front of the skewer insertion hole, as
shown in the figure. After that, fit the

skewer fit the skewer onto the skewer
grid which you will place on the third rack.
Remove the handle from skewer, if it is

tray on first rack
skewer grid on third rack installed and close the oven door.

The handle must be atteched only

for removing the food after grilling.

Make sure that the oven is not operating while
performing these operations.
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4.1 Monochrome Control Unit

Monochrome control unit consist of
a 4.3” monochrome LCD screen and
6 different touch buttons. Function
of the touch buttons of monochrome
control unit’s are described at below.

Q7 Manual Cooking

Monochrome control unit is designed
on principles such as making amateur
users to be able to implement
professional recipes easily with auto
cooking functions, also allowing
housewives to implement their own
inspired recipes with combined
manual cooking functions.

Monochrome control unit’'s menus
such as manual cooking, auto cooking
and settings are described as below.

Manual Cooking:

Every cooking setting can be set by
user in the manual cooking. 7 different
cooking functions, temperature,

boost function, cooking duration and
cooking end time can be selected.
With the flexiability of manual cooking
any cooking can be performed by
users with respect their own taste.

To perform cooking in the manual
cooking menu, below listed steps
should be followed.

* Use UP & DOWN buttons to naviga-
te in main menu.

» Tap OK button to when “Manual Co-
oking” is selected.

Q7 Manual Cooking

In the manual cooking menu, cooking
functions, temperature, boost function,
cooking duration and cooking end
time can be set by end user. To
change any specification, navigate
with UP & DOWN buttons and select
the specification with OK button. After
tapping, selected specification blinks.
While blinking, UP & DOWN buttons
are used to change the value of the
specification. You can finalize the
selection by tapping OK button.
NOTE: If cooking duration is set as

00:00, cooking continues until user
stops manualy.

Manual Cooking

> Functions

To start cooking tap the START/
PAUSE button and cooking screen will
appear as below.

12:02

-y,
,l’ \“
(1 01:29:50 ]

160°C \ ¥,

Cooking...

% Boost

On the cooking screen;

» START/PAUSE button can be used
to pause or restart the cooking,
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» Temperature can be changed by tap-
ping UP & DOWN buttons,

* While any cooking function is activa-
ted, BACK button is tapped to navi-
gate between oven function, tempe-
rature and cooking time. When any
specification is blinking, value of it can
be changed bytapping UP & DOWN
buttons.

» To stop cooking and go back to main
menu, tap START/PAUSE button,
then tap to BACK button.

Auto Cooking:

Pre determined recepies which are
prepared by professional cooks are
can be used by end user with auto
cooking menu. In auto cooking menu,
only name of the meal is selected

by user, every cooking settings like
cooking function, duration, temperature
is set by monochrome control unit
automaticaly.

To perform cooking with auto cooking

menu, below mentioned steps should

be followed.

* Use UP & DOWN buttons to navigate
in main menu.

* Tap OK button to when “Auto Coo-
king” is selected.

Q Auto Cooking

In the auto cooking menu, category,

name and weigth of the recipe is
selected by end user. Also cooking
end time can be changed by end
user. To change any specification,
navigate with UP & DOWN buttons
and select the specification with OK
button. After tapping, selected
specification blinks. While blinking,
UP & DOWN buttons are used to
change the value of the specification.
You can finalize the selection by
tapping OK button.

Auto Cooking

> Meat

NOTE: To achive best cooking
performance, tray should placed to
displayed shelf.

To start cooking tap the START/
PAUSE button and cooking screen
will appear as below.

12:.02

7 N,
(00:08:52\}

Meat Loaf
\\.... S

Cooking...

On the cooking screen;

» START/PAUSE button can be used
to pause or restart the cooking,

 To stop cooking and go back to main

menu, tap START/PAUSE button,
then tap to BACK button.
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Settings:

On the settings menu, time, screen
brigthness, buzzer tone and language
options can be set. Also software
version is displayed as information.
To change any specification, navigate
with UP & DOWN buttons and select
the specification with OK button. After
tapping, selected specification blinks.
While blinking, UP & DOWN buttons
are used to change the value of the
specification. You can finalize the
selection by tapping OK button.

Settings

? Clock
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Accessories

The product is supplied with accesso-
ries. You can also use accessories you
purchase from other sources, but they
must be heat and flame resistant. You
can also use glass dishes, cake molds
and oven trays that are appropriate for
use in oven. Follow manufacturer’s ins-
tructions when using other accessories.
In case small size dishes are used, pla-
ce the dish onto the wire grid, as it will
completely be on the middle part of the
grid. If the food to be cooked does not
cover the oven tray completely, if the
food is taken from the deep freezer or
the tray is being used for the collection
of food’s juices that flow during grilling,
the form changes can be observed in
the tray. This is due to the high tempe-
ratures that occur during cooking. The
tray will return to its old form when the
tray cools down after cooking. This is
a normal physical event that occurs
during heat transfer. Do not place hot
glass trays and dishes into a cold envi-
ronment straight from the oven to avoid
breaking the tray or dish. Do not put onto
cold and wet surfaces. Place on a dry
kitchen cloth and allow to cool slowly.
When using the grill in your oven; we
recommend (where appropriate) you
use the grid that was supplied with the
product. When using the wire grid; put
a tray onto one of the lower shelves to
enable oil to be collected. Water may be
added to the tray to assist cleaning. As
explained in the corresponding clauses,
never attempt to use the gas operated
grill burner without the grill protection
lid. If your oven has a gas operated grill
burner, but the grill heat shield is mis-
sing, or if it is da

maged and cannot be used, request a
spare part from the nearest service
centre.

Oven Accessories

The accessories for your oven may be
different due to the model of your pro-
duct.

Wire grid

rent cookwares on.

WARNING- Fit the grid correctly into
any corresponding rack in the oven ca-
vity and push it to the back.

Shallow Tray

Shallow tray is used to bake pastry such
as flans etc.To locate the tray correctly
in the cavity, put it to any rack and push

Deep Tray

Deep tray is used to cook stews.To lo-
cate the tray correctly in the cavity, put it
to any rack and push it to the back.




The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

Wire Rack with Easyfix Full Extension
Telescopic Rail

The telescopic rail extends out fully to allow
easy access to your food.

e 7 IS (
. = s
38 s T2
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* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and

performance.

« Trays and wire grids can be positioned
on any level from of 1 to 7.

» Telescopic rail can be positioned on
levels T1, T2.

* Level 3 is recommended for single level
cooking.

* Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

* Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

****Accessories may vary depending on the
model purchased.

Removal of wire shelf

Pull the wire shelf as shown in the pictu-
re. After releasing it from clips, lift it up.

Telescopic rails

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

» Positioning of the telescopic rails on the
wire rack is secured with the fastening
tabs on the fasteners.

* Remove the side runner. See section
“Removal of the wire shelf”.

* On each telescopic rail there are top
and bottom fasteners that allows you to
reposition the rails.

* Hang the telescopic rail top fasteners
on the side rack level reference wire
and simultaneously press the bottom
fasteners until you clearly hear the
fasteners clip into the side rack level
fixing wire.

¢ In order to remove, hold the front
surface of the rail and follow the
previous instructions in reverse.
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CLEANING AND
MAINTENANCE OF YOUR
OVEN

CLEANING

Before starting to clean your oven, be
sure that all control buttons are off and
your appliance is cooled off. Unplug the
appliance.

Do not use cleaning materials conta-
ining particles that might scratch the
enamelled and

painted parts of your oven. Use cream
cleaners or liquid cleaners, which do not
contain particles. As they might ahrm
the surfaces, do not use caustic cre-
ams, abrasive cleaning powders, rough
wire wool or hard tools. In the event the
excess liquids spilling over your oven
should burn, it may cause a damage to
the enamel. Immediately clean up the
split liquids. Do not use steam cleaners
for cleaning the oven.

Cleaning the interior of the
oven

Make sure to unplug the oven before
starting to clean it. You will obtain best
results if you clean the oven interior
while the oven is slightly warm. Wipe
your oven with a soft piece of cloth
dampened with soap water after each
use. Then wipe it again, this time with a
wetted cloth, and wipe it dry. A complete
cleaning using dry and powder type cle-
aners. For product with catalytic enamel
frames, the rear and side walls of

EN -

the inner frame do not require cleaning.
However; depending on usage, it is re-
commended that you replace them after
a certain period of time.

MAINTENANCE

Replacing the Oven Light

The change of oven lamp must be done
by authorized technician. The rating of
the bulb should be 230V, 25Watt, Type
E14,T300 before changing the lamp,the
oven should be plugged off and it sho-
uld be cool.

The lamp design is specific for the use
in household cooking appliances and it
is not suitable for household room illu-
mination.
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SERVICE AND
TRANSPORT

REQUIREMENTS BEFORE
CONTAINING TO SERVICE

If the oven does not operate :

The oven may be plugged off, there has
been a black out. On models fitted with
a timer, time may not be regulated.

If the oven does not heat :

The heat may be not adjusted with
oven'’s heater control switch.

If the interior lighting lamp does not light

The electricitiy must be controlled. It
must be controlled whether the lamps
are defective. If they are defective, you
can change them as following the gu-
ide.

Cooking (if lower-upper part does not
cook equally) :

Control the shelf locations, cooking pe-
riod and heat values according to the
manual.

Except these, if you still have any prob-
lem with your product, please call to the
“Authorized Service”.

INFORMATION RELATED TO
TRANSPORT

If you need any transport :

Keep the original case of product and
carry it with its original case when need
to be carried. Follow the transport signs
on case. Tape the cooker on upper
parts, hats and heads and saucepan

carriers to the cooking panels.

Place a paper between the upper cover
and cooking panel, cover the upper co-
ver, than tape to the side surfaces of
oven.

Tape carboard or paper onto the front
cover on interior glass of oven as it will
be suitable to the trays, for the wire grill
and trays in your oven not damage to
the oven’s cover during transport. Also
tape the oven’s covers to the side walls.

If does not have the original case :

Take measure for external surfaces
(glass and paintes surfaces) of oven
against possible blows.
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PREZENTACE A VELIKOST PRODUKTU

Ovladaci panel

Rukojet

Dvefe trouby

Spodni topny prvek
(za deskou)

Draténa —%
police f nwj Svétlo v troubé
=)
Il
Zasobnik 1
Prihradky — i

Zaveérky odsavani
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BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI

TYTO POKYNY S| PRECTETE PECLI-
VE JESTE NEZ ZACNETE SPOTRE-
BIC POUZIVAT A UCHOVEJTE JE NA
PRAKTICKEM MISTE, KDE JE V PRi-
PADE POTREBY NALEZNETE.

TENTO NAVOD K POUZITi JE PRI-
PRAVEN PRO VICE NEZ JEDEN MO-
DEL. VAS SPOTREBIC NEMUSI MIT
NEKTERE Z FUNKCI UVEDENYCH V
TOMTO NAVODU. BEHEM CTENI NA-
VODU VENUJTE POZORNOST VY-
RAZUM, KTERE MAJi OBRAZKY.

Obecna bezpeénostni upozornéni

* Tento spotrebiC mo-
hou pouzivat déti
starSi 8 let a osoby s
omezenymi télesny-
mi, smyslovymi nebo
mentalnimi schop-
nostmi anebo osoby
bez pfislusnych zna-
losti a zkuSenosti,
pokud jsou pod dozo-
rem nebo byly poucCe-
ny o bezpeCném uzi-
vani tohoto pfistroje
a chapou souvisejici
nebezpedi. Déti si
se zarizenim nesmi
hrat. CiSténi a udrzba
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nesmi byt provadeny
détmi bez dohledu
dospélé osoby.

* VAROVANI: Spotfe-
bi€C a dostupné Casti
se pfi pouzivani za-
hfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli
topnych prvku. Déti
do 8 let véku udrzuj-
te mimo dosah nebo
pod stalym dohle-
dem.

* VAROVANI: Nebez-
pecCi pozaru: na povr-
chu uréeném k vareni
neskladujte zadneée
predmeéty.

* VAROVANI: Je-li
povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli
moznosti urazu elek-
trickym proudem.

 Spotfebi€ by se ne-
meél spinat pomoci
externiho ¢asovace
nebo samostatného
dalkového ovladani.

*Béhem pouZziti se
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spotrebiC zahreje.
Daveijte pozor, abyste
se nedotkli topnych
prvka.

*Bé€hem pouziti se
mohou rukojeti pfi
bézném pouzivani
zahrat.

* Nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici pro-
stredky nebo ostré
kovové stérky na Cis-
téni skla dvirek trou-
by, protoze mohou
poSkrabat povrch,
coz muze vést k poni-
ceni skla nebo posko-
zeni povrchu.

» K Cisténi spotrebice
nepouzivejte parni
CisticCe.

- VAROVANI: NezZ za-
Cnete Zzarovku vyme-
novat, ujistéte se, zda
je spotrebiC vypnuty,
abyste tak predesli
moznosti Urazu elek-
trickym proudem.

« UPOZORNEN!I: P¥i
vareni nebo grilovani

se mohou pristupné
Casti zahrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

Vas spotfebi€ je vyrobeny v sou-
ladu se vSemi platnymi a mezina-
rodnimi smérnicemi a nafizenimi.
Udrzbu a opravy musi provadét
pouze autorizovani servisni tech-
nici. Instalace a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky vas
mohou ohrozit. Jakakoli Uprava
nebo zména specifikaci spotrebi-
Ce je nebezpecna.

» Pfed instalaci se ujistéte, zda lo-

kalni distribuéni sité (druh plynu a
tlak plynu nebo elektrické napéti a
kmitoCet) jsou kompatibilni s po-
Zadavky spotfebice. PoZadavky
pro tento spotfebi€ jsou uvedeny
na Stitku.

UPOZORNENI: Tento spotfebi¢ je
navrzen pouze k vafeni potravin a
je ur€en pouze k domacimu pou-
Ziti a nesmi byt pouzit k zadnému
jinému ucelu nebo v jiném prostie-
di, napfiklad k nedomacimu pou-
ziti nebo v komercnim prostredi
nebo k vytapéni mistnosti.

» Spotiebi¢ se nepokousejte zdvih-

nout ani posunovat tahem za ru-
kojet’ dvefi.

» K zajisténi vasi bezpecnosti je tre-

ba pfijmout veSkera mozna bez-
pecnostni opatfeni. Vzhledem k
tomu, Ze se sklo muze rozbit, mu-
site davat béhem Ccisténi pozor,
abyste sklo nepoS$krabali. Dejte
pozor, abyste pfisluSsenstvim ne-
narazili do skla.
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» Béhem instalace zkontrolujte, zda
neni napajeci kabel zaklinény.
Je-li napajeci kabel poskozeny,
musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo po-
dobné kvalifikovanou osobou, aby
se tak predeslo nebezpedi. .

* Jsou-li dvefe trouby oteviené, ne-
dovolte détem, aby na né lezly
nebo si na né sedaly.

Upozornéni k instalaci

* Spotfebi¢ nespoustéjte dokud ne-
bude zcela nainstalovany.

» Spotfebi€ musi nainstalovat a
uvést do provozu autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida za
jakékoli Skody, které mohou byt
zpusoby vadnym umisténim a in-
stalaci provedenou neautorizova-
nymi osobami.

» Kdyz spotfebi¢ rozbalite, zkont-
rolujte, zda se bé&hem prFepravy
neposkodil. V pfipadé jakéhokoli
defektu; spotfebi€ nepouzivejte
a okamzité kontaktujte zastupce
kvalifikovaného servisu. Vzhle-
dem k tomu, ze materialy pouzité
k baleni (nylon, spony, polysty-
rén,atd.)mohou mit na déti neza-
douci ucCinky, je tfeba je okamzité
shromazdit a odstranit.

 Svij spotfebi¢ chrarite pfed atmo-
sférickymi vlivy. Nevystavujte ho
slunci, desti, snéhu, atd. .

» Materialy obklopujici spotiebi¢
(skfin) musi dokazat vydrzet tep-
lotu minimalné 100°C. .

Béhem pouziti
* Pfi prvnim spusténi se muze obje-
vit urcity zapach, zpUlsobeny izo-
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laénimi materialy a topnymi prvky.
Proto, nez troubu pouzijete, ne-
chte ji 45 minut spusténou na ma-
ximaini teplotu. Ve stejny okamzik
musite prostfedi, v kterém je spo-
tfebi€ umistény, spravné vyvétrat.
Bé&hem pouziti se mohou vnéjsi a
vnitfni povrchy zahfat. BEhem ote-
virani dvefi trouby ustupte o krok
zpét, abyste se tak vyhnuli horké
pafe vychazejici z trouby. Mohlo
by dojit k popaleni.

Je-li spotiebi¢ spustény, nedavej-
te na néj nebo do jeho blizkosti
hoflavé materialy.

K vyjmuti a vloZeni jidla do trouby
vzdy pouZivejte chiiapky.

Bé&hem varfeni s tekutymi nebo
pevnymi tuky spotfebi¢ neopous-
téjte. V dasledku extrémniho za-
hrati se mnohou vznitit. Na plame-
ny zpusobené olejem nikdy nelijte
vodu. Abyste udusili plamen, ktery
zapricinil olej, zakryjte panev po-
klickou a vypnéte plotynku.
Nebudete-li spotfebi¢ delSi dobu
pouzivat, odpojte ho. Hlavni spi-
naC vypnéte. Kdyz spotfebi¢ ne-
pouzivate, vypnéte i pfivod plynu.
Kdyz se spotfebi€ nepouziva,
vzdy zkontrolujte, zda jsou ovla-
daci tlaCitka nastavena do pozice
"0" (stop).

LiSty se pfi vysunuti nakloni. Dejte
pozor, abyste nerozlili horkou ka-
palinu.

V pfipadé, Ze jsou dvefe trouby
otevfené, nic na né nepokladej-
te. Mohli byste narusit rovnovahu
spotfebice nebo rozbit kryt.



» Do zasuvky nedavejte hoflavé véci
(nylon, platové sacky, papir, latky,
atd.). To zahrnuje nadobi s plasto-
vym pfisluSenstvim (tj. dchyty).

* Na rukojeti spotfebiCe nezavésuj-
te utérky nebo jiné latky.

- Cisténi a udrzba

» Pfed CiSténim nebo udrzbou vzdy
spotfebi€ vypnéte. Mlzete spotie-
bi€¢ odpojit ze sité nebo vypnout
hlavni vypinac.

* P¥i Cisténi ovladaciho panelu nes-
nimejte ovladace.

* ABYSTE ZACHOVALI EFEKTI-
VITU A BEZPECNOST VASEHO
SPOTREBICE, DOPORUCU-
JEME, ABYSTE VZDY POUZILI
ORIGINALNI NAHRADNI CASTI
A V PRIPADE POTREBY KON-
TAKTOVALI POUZE NASE AU-
TORIZOVANE SERVISY.

PRIPRAVA NA INSTALACI A POUZITIi

Tato moderni, funkéni a prakticka trou-
ba vyrobena z nejkvalitngjSich ¢asti a
materialt spini vase potfeby, a to ve
v8ech ohledech. Abyste dosahli po-
zadovanych vysledkl a v budoucnosti
nedoslo k zadnym problémam, prectéte
si ndvod. NiZze uvedené informace ob-
sahuji pravidla, ktera jsou nebytné pro
spravné umisténi a obsluhu spotfebice.
Je tfeba, aby si je pfeCetl zejména tech-
nik, ktery bude spotfebic instalovat.

PRO INSTALACI TROUBY KONTAK-
TUJTE AUTORIZOVANY SERVIS!

VYBER MiSTA PRO TROUBU

- P¥ivybéru trouby existuje nékolik véci,
kterym je tfeba vénovat pozornost. V
uvahu vezméte naSe doporuceni a
predejdéte tak jakymkoli problémim
nebo nebezpelnym situacim, ke kte-
rym by mohlo dojit pozdéiji!

- Pfi vybéru mista pro troubu je tfeba
vénovat pozornost tomu, zda se v
blizkosti nenachazi zadné hoflavé
materialy, napf. zavésy, olej, latky,
atd., které se rychle vzniti.

- Nabytek obklopujici troubu musi byt
vyrobeny z materidl(l odolnych tep-
lotam nad 50 C°.
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Provedte nutné zmény na okolnich
skfinkach, stejné tak dodrzte minimalni
vySku od plotny, jak je znazornéno na
Obr. 1. Odsavaci ventilator musi mit
minimalni vy8ku 65 cm od plotny. V pfi-
padé, Ze nemate Zadny odsavaci venti-
lator, vySka nesmi byt niz8i nez 70 cm.

-

Minimum 65 cm
(s digestori)
Minimum 70cm
(bez digestore)

Minimum
42 cm
Minimum
42 cm

DESKA

~

\C

/)

INSTALACE VESTAVENE TROUBY

Troubu zasunte do skfiné. Otevfete
dvere trouby a do otvord v ramu trouby
zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram pro-
duktu dotykéa dfevéného povrchu skfi-
né, Srouby utdhnéte.

Pracovni deska

r

min 315'" W .

50 mm| <> ™M | Vestavna deska
) I

Vestavna trouba




Je-li trouba nainstalovana pod plotnou,
vzdalenost mezi pracovni plochou a
hornim panelem trouby musi byt mini-
malné 50 mm a vzdalenost mezi pra-

covni plochou a horni €asti ovladaciho
panelu musi byt minimalné 25 mm.

ELEKTROINSTALACE A BEZ-
PECNOST VESTAVENE TROUBY

Pfed provedenim elektroinstalace je
tfeba dodrzet nize uvedené pokyny:

- Uzemnovaci kabel musi byt zapojen
pomoci Sroubu se znamenim uzem-
néni. Zapojeni napajeciho kabelu
musi byt provedeno jak je znazornéno
na Obr. 6. Pokud v prostfedi instalace
neni provedeno uzemnéni odpovida-
jici smérnicim, okamzité kontaktujte
autorizovany servis.

- Uzemnéna zastr¢ka se musi nacha-
zet v blizkosti spotfebice. Nikdy nepo-
uzivejte prodluzovaci kabel.

- Napajeci kabel nesmi byt v kontaktu s
horkym povrchem produktu.

-V pfipadé poskozeni napajeciho ka-
belu kontaktujte autorizovany servis.
Kabel musi vyménit autorizovany
servis.

- Zapojeni spotfebi¢ musi provést au-
torizovany servis. Je tieba pouzit typ
napajeciho kabelu HO5VV-F.

- Vadna elektroinstalace mlze spotre-
bi¢ poSkodit. Na takové poSkozeni se
nebude vztahovat zaruka.

- Spotfebi¢ je navrzeny k zapojeni v
okruhu 220-240V~, v pfipadé jinych
hodnot okamZité kontaktujte autorizo-
vany servis.

- Vyrobce prohlasuje, ze nenese zad-
nou zodpovédnost za Skodu a ztra-
tu jakékoli povahy vyplyvajici z ne-
dodrzeni bezpecnostnich norem!

- Zapojeni spotfebi¢ musi provést auto-
rizovany servis. Spotfebi€ je navrZzeny

- k zapojeni do sité 220-240V~. Ma-li
elektfina ze sité jinou nez uvedenou
hodnotu, okamZité kontaktujte autori-
zovany servis. Spotfebi€ je navrZzeny
k pouziti s fixnim zapojenim zastrCky
do napajeni. Je nezbytné, abyste mezi
produkt a pfivod napajeni (sit) nain-
stalovali dvoupolovy spinac tak, aby
mezi kontakty byla minimalni mezera
3 mm. (20A, typ s funkci prodlevy).
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3.4. VSEOBCENA VAROVANI
A BEZPECNOSTNIi OPATRENI

Vas spotfebi¢ je vyrobeny v souladu s
relevantnimi bezpec€nostnimi pokyny,
které se tykaji elektrickych spotfebici.
Udrzba a opravy musi provést pouze
technici autorizovaného servisu vysko-
leni vyrobcem. Instalace a opravy pro-
vedené bez dodrzeni pravidel mohou
byt nebezpecné.

VnéjsSi povrch se béhem provozu spo-
tfebiCe zahteje. Prvky, vyhfivajici vnitfni
povrch trouby a vystup pary, jsou ex-
trémné horké. Tyto ¢asti budou udrzovat
teplo i chvili poté, co spotiebi€ vypnete.
Horkych povrchl se nikdy nedotykejte.
Udrzujte déti mimo dosah.

Abyste mohli ve své troubég, je tfeba na-
programovat funkci trouby a nastaveni
teploté, stejné tak i ¢asovac v troubé.
V opacném pfipadé nebude trouba fun-
govat.

Jsou-li dvefe trouby oteviené, nic na né
nepokladejte. Muzete narusit rovnova-
hu spotfebite nebo dvere rozlomit.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, odpojte ho.
Spotfebi¢ chrante pfed atmosférickymi
vlivy. Nenechavejte ho vystaveny puso-
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Pouziti ovladaciho tlacitka
funkce trouby

Funkce trouby
* Funkce vasi trouby se mohou v
zavis-losti na modelu produktu lisit.

0. Svétlo v troubé

Zapne svétlo v troubé, které zUstane
rozsvicené po celou dobu vareni.

&
é_| Funkce rozmrazovani:

Zapne se termostat a rozsviti se kont-
rolky trouby, spusti se ventilator.

Chcete-li pouzit funkci rozmrazovani,
dejte zmrazené jidlo do trouby na treti
policku odspodu. Doporucuje se, abys-
te pod rozmrazované jidlo dali plech,
do kterého zachytite vodu vzniklou
v dusledku rozmrazovani. Tato funk-
ce vaSe jidlo neuvafi ani neupece,
pouze pomuze s jeho rozmrazenim.

@

Zapne se termostat trouby a rozsviti se
vystrazné kontrolky trouby, spusti se
kruhovy topny prvek a ventilator.

Funkce Turbo

Diky této funkci se teplo v troubé roz-
ptyli rovhomérné. Potraviny na vSech
roStech se uvafi rovhomérné. Dopo-

ruéujeme, abyste troubu predehfivali
zhruba 10 minut.

Staticka funkce vareni:

Zapne se termostat a vystrazné kontrol-
ky trouby, spusti se spodni a horni top-

CZ-

né prvky. Staticka funkce vareni vyza-
fuje teplo a zajistuje rovnomeérné vareni
spodni i horni ¢asti jidla. Je idealni pro
pfipravu peciva, kolacl, zapecenych
téstovin, lasagni a pizzy. PFi této funk-
ci se doporucuje troubu predehfivat po
dobu 10 minut a vafit pouze na jedné
policce.

¥ | Funkce Ventilator:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se horni a spodni topné
prvky a ventilator.

Tato funkce je uzitecna pfi pe€eni peciva.
Vareni provadi spodni a horni prvek v
troubé a ventilator zajistujici proudéni
vzduchu v troubé, coz ma na jidlo mirné
grilovaci u€inek. Doporu€ujeme, abyste
troubu pfredehfivali zhruba 10 minut.
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Funkce Pizza:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se kruhové a spodni topné
prvky a ventilator.

Funkce ohfevu ventilatorem a spodnim
topnym prvkem je idealni k rovhomérnému
peceni potravin za kratkou chvili, napfiklad
pizzy. Zatimco ventilator rovhomérné
distribuuje teplo v troubé&, spodni topny
prvek zajistuje upeceni tésta.

USPORA ENERGIE
Minimalizujte mnozstvi kapaliny nebo
tuku a zkrat'te tak dobu vareni.

Béhem vareni by se dvefe trouby nemély
Casto otevirat.

WV'| Funkce grilovani a otaceni
kurete

Tato funkce se pouziva ke grilovani a
otaceni kufete a jiného jidla na rozni.
Pro otaceni pouzijte "otalejici se
rozen". Chcete-li grilovat, dejte jidlo
na gril a gril na nejvy8si poliCku.
Grilovani muizete spustit poté, co do
3. policky date plech. Plech, ktery se
dava do 3. policky, ma zachytavat
tuk, ktery odkapava z jidla. Otocte
spinaem nastaveni ohfevu trouby,
ktery zobrazi znacku této funkce.
Troubu pfedehfivejte 5 minut, poté
do ni vlozte jidlo.

Na konci vareni, stejné jako v
ostatnich pfipadech, vypnéte
spinac trouby a spinac
nastaveni ohfevu. ZruSte casovy

program trouby, uvafené jidlo z trouby
vyjméte a nechte ho na bezpecném
misté. Dokud trouba nevychladne,
nepfiblizujte se k ni a déti udrzte v
dostate¢né vzdalenosti.

7| Horni topny prvek, funkce
L. grilovani a opékani kurete

Tato funkce se pouZziva k rychlému
grilovani a opékani kurete, jidla vafeného
na rozni. Pro opékani pouzijte "opékaci
rozen". Chcete-li grilovat, dejte jidlo na
gril a gril na nejvyssi policku. Grilovani
muzete spustit poté, co do 3. policky
date plech. Plech, ktery se dava do
3. poli€ky, ma zachytavat tuk, ktery
odkapava z jidla. Otocte spinacem
nastaveni ohfevu trouby, ktery zobrazi
znacku této funkce. Troubu pfedehfivejte
5 minut, poté do ni vlozte jidlo. Na konci
vareni, stejné jako v ostatnich pfipadech,
vypnéte spinac trouby a spina¢ nastaveni
ohfevu. Zruste Casovy program trouby,
uvarené jidlo z trouby vyjméte a nechte
ho na bezpecném misté. Dokud trouba
nevychladne, nepfiblizujte se k ni a déti
udrzte v dostatecné vzdalenosti.
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$ Grilovani, opékani kurete
a funkce ventilatoru

V tomto pfipadé se najednou spusti gril
a horni topny prvek a ventilator, ¢imz
se zajisti dokonalé opeceni. Rovnéz se
pouziva ke grilovani a opékani kurete
a jidla vafeného na rozni. Pro opékani
pouzijte "opékaci rozen". Chcete-li
grilovat, dejte jidlo na gril a gril na nejvyssi
policku. Grilovani muzete spustit poté, co
do 3. poli¢ky date plech. Plech, ktery se
dava do 3. policky, ma zachytavat tuk,
ktery odkapava z jidla. Otocte spinacem
nastaveni ohfevu trouby, ktery zobrazi
znacku této funkce. Troubu pfedehfivejte
5 minut, poté do ni vloZte jidlo. Na konci
vafeni, stejné jako v ostatnich pfipadech,
vypnéte spinac trouby a spina¢ nastaveni
ohfevu. Zruste Casovy program trouby,
uvarené jidlo z trouby vyjméte a nechte
ho na bezpe¢ném misté. Dokud trouba
nevychladne, nepfiblizujte se k ni a déti
udrZte v dostate¢né vzdalenosti.

@ ¢ VapClean

Pro spusténi funkce VapClean nastavte
funkci své trouby na statickou funkci pfi
teploté 90 °C. Do z&sobniku, ktery se
nachazi ve spodni ¢asti trouby nalijte
200-

250 ml vody. Spustte troubu,
VapClean bude pfiprava vasi trouby
pro snadné gisténi trvat zhruba 20
minut.
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Gril viko otvoru pro zasunuti rozné

otvor pro zasunuti rozné
rukojet rozné
hrot rozné Pouziti pfisluSenstvi ke grilu
Protahnéte rozen kufetem, uzaviete
svorky, hrot rozné zasurite do otvoru
v zadni ¢asti trouby a ujistéte se, ze
dokonale spociva na motoru a je v hfideli
motoru. Abyste to mohli udélat, otocte
viko, které se nachazi pfed otvorem
pro zasunuti rozné, do strany, tak jak je
znazornéno na obrazku. Potom upevnéte
rozen do mfizky, kterou umistite na treti
rost. Z rozné sejméte rukojet a zavrete
dvere trouby. Rukojet musi byt nasazena
pouze pfi vyjimani jidla po grilovani.

zasobnik na prvnim rostu
mrizka rozné na tretim
roStu

Zatimco provadite tyto ukony, zkontrolujte,
zda neni trouba spusténa.
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4.1 Monochromaticka ridici
jednotka

Monochromatickou Fidici jednotku
tvofi monochromaticka LCD obra-
zovka s Uhlopfi¢kou 4,3" a 6 rliznymi
dotykovymi tlacitky. Funkce dotyko-
vych tlaitek monochromatické Fidici
jednotky jsou popsany nize.

Q Manual Cooking

Monochromaticka Fidici jednotka je
navrzena tak, aby umoznila i ama-
térskym uzivatelidm snadnou imple-
mentaci profesionalnich receptt diky
funkcim automatického vafeni a Zeny
v domacnosti tak mohou pouzit své
vlastni recepty v kombinaci s manual-
nimi funkcemi vareni.

Menu monochromatické fidici jed-
notky, napfiklad manualni vareni,
automatické vareni a nastaveni, se
zobrazuiji tak, jak je popsano nize.

Manualni vareni:

Kazdé nastaveni vafeni mlze uzivatel
nastavit v manualnim vareni. Vybrat
Ize 7 rliznych funkci vareni, teplotu,
funkci posileni, délku trvani vareni a
Cas ukonceni vareni. Diky flexibilité
manualniho vafeni mohou uzivatelé
varit pfesné dle své vlastni chuti.

PFi vafeni s vyuzitim manualniho
vafeni je tfeba dodrzet nize uvedené
kroky.

» K prochazeni hlavnim menu pouzi-
vejte tlagitka NAHORU a DOLU.

* Po vybéru moznosti "Manualni vare-
ni" klepnéte na tlacitko OK.

Q;' Manual Cooking

V menu manualniho vafeni maze
koncovy uzivatel vybrat funkce vareni,
délku trvani a ¢as ukonceni vareni.
Chcete-li zménit nékteré specifika-
ce, moznostmi prochazejte pomoci
tlagitek NAHORU a DOLU a vybér
potvrdte tlacitkem OK. Po klepnu-

ti se vybrana specifikace rozblika.
Béhem blikani se ke zméné hodnoty
specifikace pouziji tlacitka NAHORU
a DOLU. Vybé&r muzete dokonéit klep-
nutim na tlacitko OK.

POZNAMKA: Je-li délka trvani vareni
nastavena na 00:00, vafeni pokracuje
dokud ho uzivatel nezastavi manualné.

Manual Cooking

> Functions

Chcete-li spustit vafeni, klepnéte na
tlacitko START/PAUZA a zobrazi se
nize uvedena obrazovka vareni.

12:02
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f 012050
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Cooking...

#i5% Boost
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Na obrazovce vareni Ize tladitko

* START/PAUZA pouzit k pozastaveni
nebo restartu vareni.

* Teplotu Ize zménit klepnutim na tlagit-
ka NAHORU nebo DOLU.

» Je-li aktivovana néktera z funkci va-
feni, klepnuti na tladitko ZPET vas
provede funkcemi trouby, nastave-
nim teploty a délky vareni. Jestlize
néktera ze specifikaci blika, hodnotu
Ize zménit pomoci tlacitek NAHORU
a DOLU.

* Chcete-li vafeni zastavit a vratit se
zpét do hlavniho menu, klepnéte na
tladitko START/PAUZA, potom klep-
néte na tlagitko ZPET.

Automatické vareni:

Pfedem pfipravené recepty, pfiprave-
né profesionalnimi $éfkuchafi, mize
koncovy uzivatel pouzit v ramci funkce
automatického vareni. V menu auto-
matického vafeni uzivatel vybere pou-
ze nazev jidla, kazdé dal3i nastaveni
vareni, jako je funkce vafeni, délka
vareni, teplota, nastavi monochroma-
ticka fidici jednotka automaticky.
Chcete-li vafit s menu automatického
vafeni, je tfeba dodrzet nize uvedené
kroky.
» K prochazeni hlavnim menu pouzivej-
te tlacitka NAHORU a DOLU.
» Po vybéru moznosti "Automatické va-
feni" klepnéte na tlacitko OK.

Q Auto Cooking

V menu automatického vareni
koncovy uzivatel vyberte kategorii,
nazev receptu a hmotnost. Koncovy
uzivatel maze zménit Cas ukonceni
vareni. Chcete-li zménit nékteré
specifikace, moznostmi prochazejte
pomoci tlagitek NAHORU a DOLU a
vybér potvrdte tlagitkem OK. Po
klepnuti se vybrana specifikace
rozblika. Béhem blikani se ke zméné
hodnoty specifikace pouziji tlacitka
NAHORU a DOLU. Vybér mizete
dokongit klepnutim na tlacitko OK.

Auto Cooking

> Meat

POZNAMKA: Abyste dosahli co nej-
lepSiho vykonu, do oznacené Casti je
tfeba umistit plech.

Chcete-li spustit vafeni, klepnéte na
tlaCitko START/PAUZA a zobrazi se
nize uvedena obrazovka vareni.

12:02

P N
"00:08:52\‘

\ J

Meat Loaf
\~__ S

Cooking...

Na obrazovce vareni Ize tladitko

* START/PAUZA pouzit k pozastave-
ni nebo restartu vareni.

» Chcete-li vafeni zastavit a vratit se
zpét do hlavniho menu, klepnéte na
tladitko START/PAUZA, potom klep-
néte na tlagitko ZPET.
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Nastaveni:

V nastaveni Ize provést nastaveni
menu, ¢asu, jasu obrazovky, zvukové-
ho signalu a jazyka. Jako informace se
zobrazi také verze softwaru. Chcete-li
zmeénit nékteré specifikace, moznostmi
prochazejte pomoci tlacitek NAHORU
a DOLU a vybér potvrdte tlacitkem

OK. Po klepnuti se vybrana specifikace
rozblika. Béhem blikani se ke zméné
hodnoty specifikace pouziji tladitka NA-
HORU a DOLU. Vybér muzZete dokon-
Cit klepnutim na tlacitko OK.

Settings

? Clock

CZ-16
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Prislusenstvi

Produkt se dodava s pfislusenstvim.
Rovnéz muzete pouzit prislusenstvi,
které koupite z jinych zdroja, ale musi
byt teplu vzdorné. Rovnéz mizete pou-
Zit sklenéné nadobi, formy na kolace a
plechy, které se hodi k pouziti v troubé.
PFi pouziti jiného pfisluSenstvi se Fidte
pokyny jiného vyrobce. V pfipadé po-
uziti malého nadobi vloZte nadobi na
draténou mfizku, tak, aby se nachazelo
uprostifed mfizky. Pokud jidlo, které ma
byt uvafeno, nezakryva cely plech, je-li
jidlo vyjmuto z mrazni¢ky nebo je-li po-
uzit plech pro sbér §tav z masa, které
stékaji béhem grilovani, |ze pozorovat
zmény v plechu. Je tomu tak kvuli vy-
sokym teplotédm, které vznikaji béhem
vareni. Plech se vrati do staré formy
jakmile vychladne. Jde o bézny fyzicky
jev, ke kterému dochazi béhem pfenosu
tepla. Horké sklenéné pekace a nadoby
nedavejte do chladného prostoru ihned
po vyjmuti z trouby, abyste predesli je-
jich rozlomeni. Nepokladejte na chladné
a mokré povrchy. PoloZte je na suchou
utérku a nechte je pomalu vychladnout.
Pfi pouziti grilu v troubé& doporu€ujeme
(je-li tfeba), abyste pouzili mfizku do-
danou s produktem. P¥i pouziti draténé
mFizky dejte plech, do kterého se bude
zachytavat stékajici olej, na jednu ze
spodnich policek. Abyste zjednodusili
¢isténi, do pekace lze pridat vodu. Jak
je vysvétleno v odpovidajicich ¢astech,
nikdy se nepokousSejte pouzivat plynovy
hofak grilu bez ochranného vika grilu.
Je-li va8e trouba vybavena plynovym
hofakem grilu, ale tepelny kryt chybi
nebo je-li poSkozeny a nelze ho pouzit,
pozadejte nejbliz8i servisni centrum o
nahradni dil.

PrisluSsenstvi
PFisluSenstvi vasi trouby se muze lisit s
ohledem na model produktu.

Draténa mrizka

Draténa mfizka se pouziva ke grilovani
nebo k umisténi jiného nadobi.

VAROVANI - Mfizku umistéte spravné
na libovolné odpovidajici misto v pro-
storu trouby a zasunite ji do trouby.

Mélky pekaé

Mélky pekac se pouziva k peleni pe-
Civa, napf. kolacl, atd. Abyste ho do
trouby umistili spravné, zasurite ho do
drzakl a zcela dozadu.
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a zcela dozadu.

Hluboky plech

Hluboky plech se pouziva k peceni
duSeného masa. Abyste ho do trouby
umistili spravné, zasurnte ho do drzaku
a zcela dozadu.

Vyjmuti draténého rostu

Za dratény rost zatahnéte jak je
znazornéno na obrazku. Po uvolnéni
ho zdvihnéte.

e

Dratény rost s jednou zcela
vysunovaci teleskopickou kolejnici
EasyFix

Teleskopické kolejnice Ize zcela
vysunout, abyste méli lepsi pfistup k
pecenému jidlu.

Teleskopické kolejnice

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi
ddkladné umyijte v teplé vodé s
mycim prostfedkem. Pouzijte Cisty
mékky hadr.

Upeviiovaci
prvek <
* Usazeni teleskopickych
kolejnic je zajisténo
upevnovacimi knofliky na
upevhovacim prvku.

* Vyndejte bo&ni pojezdy. Viz
sekce ,Vyndani draténé

I

00y

» Na kazdé teleskopické kolejnici je
horni a dolni upevriovaci prvek
umoznujici zménu pozice kolejnic.

» Zaveéste horni upevnovaci prvek
teleskopické kolejnice na pfisludny
drat postranni vyskové urovné a
soucCasné zatlaCte na spodni
upevinovaci prvek, dokud neuslysite
zacvaknuti do dratu.

» Pokud budete chtit kolejnici
odstranit, podrzte ji za pfedni ¢ast a
postupuijte podle vySe uvedenych
krokd v opa¢ném poradi.



Dratény rost EasyFix

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi
dikladné umyijte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Pouzijte Cisty mékky hadr.

4 7 \E i
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» Vlozte pfisluSenstvi na spravnou pozici
do trouby.

* Mezi krytem vétraku a pfisluSenstvim
ponechte mezeru alespori 1 cm.

* P vyndavani nadobi nebo pfislusenstvi
z trouby budte opatrni. Horké pokrmy
nebo prislusenstvi mohou zpusobit
popaleniny.

» PrisluSenstvi se v horkém prostredi
muze deformovat. Po zchladnuti se mu

vrati puvodni tvar a funkce.

* Plechy a draténé rosty Ize umistit na
vyskovou Uroven 1 az 7.

» Teleskopické kolejnice Ize umistit na
vyskovou uroven T1, T2.

» Vyskovou uroven 3 doporu€ujeme
pouzit pfi pe€eni na jedné vyskové
arovni.

» Vyskovou uroven T2 doporucujeme
pouzit pfi pe€eni na jedné vyskové
urovni s teleskopickymi kolejnicemi.

* Vyskové Urovné 2 a 4 doporucujeme
pouzit pfi pe€eni na dvou vyskovych
urovnich.

» Draténa mfizka oto&ného rozné musi
byt umisténa na vyskové urovni 3.

» Vyskova Uroven T2 se pouziva pro
draténou mrizku oto€ného rozné pfi
pouziti teleskopickych kolejnic.

****PfisluSenstvi se mlze liSit v zavislosti

na zakoupeném modelu.

CISTENIi A UDRZBA VASI
TROUBY

CISTENI

Nez s Cisténim trouby zacnéte, ujistéte
se, zda je vesSkeré ovladani vypnuto a
zda va$ spotiebi¢ vychladl. Odpojte
spotiebic.

Nepouzivejte Cistici pfipravky obsahujici
Castice, které by mohly smaltované

na natfené Casti vasi trouby poskodit.
Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici
pfipravky, které neobsahuji malé
Castice. Vzhledem k tomu, Ze by mohly
poskodit povrchy, nepouzivejte leptavé
krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé
draténky nebo tvrdé nastroje. V pfipadé
rozliti nadbyte¢né tekutiny muze dojit
k poskozeni smaltu. Rozlité kapaliny
okamzité vycistéte. K Cisténi spotfebite
nepouzivejte parni Cistice.

Cisténi vnitini éasti trouby

Nez zacnete chladniCku Cistit, zkont-
rolujte, zda je odpojena. NejlepSich
vysledk dosahnete pokud vnitini
Cast trouby vydcistite zatimco je trouba
lehce tepla. Troubu vytfete mékkym
hadfikem navlhéenym bé&Znym Cisticim
prostfedkem a vodou. Potom ji vytfete
znovu, tentokrat navihéenym hadfikem
avysuste. Uplné &isténi pomoci suchych
a praskovych gisticich pfipravkd.
V pfipadé produktu se smaltovymi ramy
neni tfeba provadét Cisténi
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zadnich a bo€nich stén vnitfniho ramu.
Nicméné, v zavislosti na pouziti se
doporucuje, abyste je po urcitém Case
vyménili.

UDRZBA

Vymeéna svétla v troubé

Vyménu svétla v troub& musi provést
autorizovany technik. Zarovka musi
byt 230V, 25Watt, Typ E14,T300. Pfed
vyménou Zzarovky musi byt trouba
vypnuta a musi byt zcela chladna.

Design svétla je specificky k pouziti
v domacich spotfebicich a neni vhodny
k osvétleni domacnosti.

SERVIS A PREPRAVA

CO JE TREBA UDELAT, NEZ
BUDETE KONTAKTOVAT
SERVIS

Pokud trouba nefunguije:

Trouba mlze byt odpojena ze sité,
mohlo dojit k vypadku napajeni. Na mo-
delech vybavenych ¢asovatem nemusi
byt sefizeny Cas.

Pokud trouba nehfeje:

Teplo nesmi byt nastavovano pomoci
spinace trouby.

Pokud svétlo v troubé nesviti:

Je tfeba zkontrolovat elektfinu. Je tfeba
zkontrolovat, zda nejsou zarovky vadné.
Jsou-li vadné, muzete je vymenit.
Vareni (pokud spodni-horni ¢ast nevari
stejné):

Zkontrolujte umisténi policky, délku
vareni a hodnoty tepla, podle navodu.
Mate-li i nadale problémy s produktem,
kontaktujte "Autorizovany servis".

INFORMACE SOUVISEJicCi
S PREPRAVOU

V pfipadé prepravy:

Uchovejte originalni obal produktu
a pouzijte ho v pfipadé€, Ze bude tfeba
zajistit prepravu spotfebite. Ridte se
pokyny na obalu. Lepici paskou pfilepte
vafi¢ v horni c&asti, pfilepte i dalsi
prisludenstvi.

Mezi horni kryt a ovladaci panel dejte
papir, zakryjte horni kryt potom pfilepte
paskou k bokiim trouby.
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Iindhold

Preesentation og sterrelse af produktet
Advarsler

Forberedelse til installation og brug

Brug af ovnen

Rengering og vedligeholdelse af dit produkt
Service og transport
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PRASENTATION OG STORRELSE AF PRODUKTET

Kontrolpanel

Handtag

Ovnlage

Nederste varmelegeme
(bag pladen)

Qverste varmelegeme (bag pladen)

Trad- —%
grill (f =) Ovnlys
=)
)i
Bakke 1
Skinner — i

Lukning for luftudtag
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SIKKERHEDSADVARSLER

LAES DISSE INSTRUKTIONER OM-
HYGGELIGT OG FULDSTZANDIGT
FOR ANVENDELSE AF APPARATET
OG LAG DEM DEREFTER PA ET
PRAKTISK STED SOM REFERENCE,
HVIS DET BLIVER NIDVENDIGT.

DENNE VEJLEDNING ER UDARBEJ-
DET TIL FLERE END EN MODEL. DIT
APPARAT HAR MASKE IKKE ALLE DE
FUNKTIONER, SOM ER BESKREVET
| DENNE VEJLEDNING. VAR OP-
MARKSOM PA DE UDTRYK, SOM
HAR TAL TILKYTTET, MENS DU LA-
SER BRUGERVEJLEDNINGEN.

Generelle Sikkerhedsadvarsler

* Dette apparat kan
bruges af bgrn i al-
deren fra 8 ar og op-
efter, samt personer
med nedsatte fysiske
og mentale evner,
nedsat fglesans eller
manglende erfaring
og viden, nar de er
blevet vejledt eller
instrueret i maskinens
anvendelse pa en
sikker made og for-
star de involverede
risici. Bgrn skal ikke
lege med apparatet.
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Renggring og vedli-
geholdelse skal ikke
udfgres af ba@rn uden
opsyn.

 ADVARSEL.: Appara-
tet og dets tilgeenge-
lige dele bliver varme
under brug. Man bgr
undga at bergre var-
melegemerne. Barn
under 8 ar skal hol-
des veek, medmindre
de er under konstant
opsyn.

 ADVARSEL.: Brandfa-
re: opbevar ikke ting
pa kogepladerne.

« ADVARSEL: Hvis
overfladen er revnet,
skal du slukke ap-
paratet for at undga
risikoen for elektrisk
stad.

» Apparatet er ikke
beregnet til at blive
betjent ved hjeelp af
en ekstern timer eller
separat fijernbetje-
ningssystem.

* Apparatet bliver
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varmt under brug.
Forsigtighed bar udvi-
ses for ikke at bergre
varmeelementerne
inde i ovnen.

* Handtag anvendti en
kort periode kan blive
varme under brug.

* Anvend ikke krasse,
slibende rengarings-
midler eller skarpe
metalskrabere til ren-
gering af ovnlagens
glas og andre overfla-
der, da det kan ridse
overfladen, hvilket
kan resultere i brud
pa glasset eller be-
skadige overfladen.

* Brug ikke dampren-
sere til renggring af
apparatet.

« ADVARSEL.: Sarg for,
at apparatet er sluk-
ket, for udskiftning af
paeren for at undga
risikoen for elektrisk
stad.

* FORSIGTIG: Tilgaen-
gelige dele kan veere
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varme under mad-
lavning eller grilning.
Sma barn skal holdes
veek.

Apparatet er fremstillet i overens-
stemmelse med alle gaeldende lo-
kale og internationale standarder.

Vedligeholdelse og reparationsar-
bejde skal udferes af autoriserede
serviceteknikere. Installation og
reparationer, der bliver udfert af
ikke-autoriserede teknikere, kan
bringe dig i fare. Det er farligt at
endre eller modificere specifika-
tionerne for apparatet pa nogen
made.

e Forud for installationen skal du

sikre dig, at de lokale distributions-
betingelser (gastype og tryk eller
elektrisk spaending og frekvens)
og apparatets krav stemmer over-
ens. Kravene til dette apparat er
beskrevet pa maerkatet.

* FORSIGTIG: Dette apparat er

kun designet til madlavning og er
beregnet til indendgrs brug i hus-
stande og ma ikke anvendes til
andre formal eller i nogen anden
sammenhang, som f. eks. an-
vendelse uden for hjemmet eller
i kommerciel sammenhaeng eller
som rumopvarmning.

* Forsgg ikke at lgfte eller flytte

apparatet ved at traekke i lagens
handtag.

» Alle mulige sikkerhedsforanstalt-

ninger er taget for at sikre din
sikkerhed. Du skal veere forsigtig



under renggring ikke at komme
til at ridse glasset, da glasset kan
revne. Undga at sla eller banke pa
glasset med tilbehar.

Serg for, at netledningen ikke er
kilet fast under installationen. Hvis
netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
dennes servicetekniker eller en til-
svarende kvalificeret fagmand for
at undga fare.

Nar ovnlagen star aben, ma bgrn
ikke kravle eller sidde pa den.

Installationsadvarsler

» Apparatet ma ikke anvendes, fagr
det er feerdiginstalleret.

» Apparatet skal installeres af en
autoriseret tekniker og gjort klart
til brug. Producenten er ikke an-
svarlig for nogen skade, der kunne
veere forarsaget af en forkert pla-
cering og installation af uautorise-
rede personer.

Nar du pakker apparatet ud, skal
du sikre dig, at det ikke er beska-
diget under transporten. | tilfeelde
af eventuelle fejl: brug ikke appa-
ratet, og kontakt et autoriseret ser-
vicecenter straks. Da materialet,
der er brugt til emballering (nylon,
haefteklammer, flamingo etc.) kan
forarsage skadelige virkninger pa
bgrn, skal det indsamles og fjer-
nes straks.

Beskyt apparatet mod atmosfee-
riske effekter. Udseet det ikke for
pavirkninger fra sol, regn eller sne
etc.

» Materialer, som findes umiddel-
bart i neerheden af apparatet (dets
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kabinet) skal kunne modsta en
temperatur pa mindst 100°C.

Under brugen

Nar du ferste gang teender for ov-
nen, vil en vis lugt udsendes fra
isoleringsmaterialet og varmeele-
menterne. For du bruger ovnen,
ber du derfor teende den pa he-
jeste temperatur i 45 minutter.
Samtidigt skal du s@rge for kraftig
udluftning omkring stedet, hvor
ovnen er installeret.

Under brug bliver de indre og ydre
overflader varme. Treed et skridt
tilbage, nar du abner ovnlagen,
for at undga den varme damp, der
kommer fra ovnen. Der kan veere
risiko for forbraendinger.

Laeg ikke braendbare eller eksplo-
sive materialer pa eller i naerhe-
den af apparatet, nar det er i brug.

Brug altid handsker eller grydelap-
per, nar ting tages ud af ovnen el-
ler genindseettes.

Forlad ikke kogepladen under
madlavning med faste eller flyden-
de olier. De kan anteendes under
meget kraftig opvarmning. Heeld
aldrig vand pa flammer, som er
forarsaget af olie. Tildeek gryden
eller stegepanden med sit lag for
at kveaele de opstaede flammer, og
sluk for kogepladen.

Hvis du ikke skal bruge apparatet
i lengere tid, skal du fjerne stikket
fra stikkontakten. Efterlad hoved-
afbryderen slukket. Du skal ogsa
lukke for gashanen, nar apparatet
ikke er i brug.

Sorg for, at apparatets betjenings-



knapper star i "0” (stop) positio-
nen, nar apparatet ikke bruges.

Bageplader og bradepande heel-
der lidt, nar de traekkes ud. Veer
forsigtig for ikke at varm vaeske
lgber over.

Nar ovnens lage eller skuffe star
abne, ma der ikke stilles noget pa
dem. Du kan bringe apparatet ud
af balance eller knaekke laget.

Anbring ikke tunge, breendbare
eller anteendelige ting (nylon, pla-
stikposer, papir, stof...etc.) i skuf-
fen. Dette omfatter kakkentgj med
plasttilbeher (f. eks. handtag).

Haeng ikke handklaeder, viskestyk-
ker eller tgj pa apparatet eller dets
handtag.

Ved renggring og vedligeholdelse

Sluk altid for apparatet for arbejde
med rengaring eller vedligeholdel-
se. Du kan udfgre arbejderne efter
at apparatets stik er fiernet fra stik-
kontakten eller hovedafbryderen
er slaet fra.

Fjern ikke betjeningsknapperne,
nar kontrolpanelet renggres.

FOR AT OPRETHOLDE EFFEK-
TIVITETEN OG SIKKERHEDEN
AF APPARATET ANBEFALER VI
ALTID AT BRUGE ORIGINALE
RESERVEDELE OG ALTID AT
TILKALDE VORES AUTORISE-
REDE SERVICETEKNIKERE,
NAR DER ER BEHOV FOR EN
TEKNIKER.

FORBEREDELSE TIL INSTALLA-
TION OG BRUG

Fremstillet af de bedste dele og materi-
aler vil denne moderne, funktionelle og
praktiske ovn opfylde dine behov i alle
henseender. Sgrg for at laese vejlednin-
gen for at opna gode resultater og ikke
opleve nogen problemer i fremtiden.
Oplysningerne, der angives nedenfor,
indeholder regler, som er ngdvendige
for korrekt placering og service. De bar
leeses fuldt ud, iseer af den tekniker,
som skal placere ovnen.

KONTAKT DET AUTORISEREDE
SERVICECENTER OM INSTALLATI-
ON AF DIN OVN.

VZALG STEDET, HVOR OVNEN
SKAL STA

- Der er adskillige punkter, man skal
veere opmaerksom pa, nar man veel-
ger stedet, hvor ovnen skal sta. Sgrg
for at tage hensyn til vores anbefalin-
ger nedenfor for at forebygge eventu-
elle problemer og farlige situationer,
som kan opsta pa et senere tidspunkt.

- Nar du veelger et sted til ovnen, skal
du veere opmaerksom pa, at der ikke
er nogen braendbare eller anteende-
lige materialer i umiddelbar naerhed,
sasom gardiner, olie, tgj etc., som
hurtigt kan anteendes.

- Mgbler, der omgiver ovnen, skal veere
fremstillet af materialer, der er mod-
standsdygtige over for varme, der er
mere end 50 C° varmere end rumtem-
peraturen.
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Ngdvendige eendringer af skabsvaegge
og emhaetter oven over indbygningsov-
nen, sa vel som mindsteafstanden fra
bordpladen, kan ses i figur 1. Derfor
skal emhaetten veere mindst 65 cm fra
bordpladen. Hvis der ingen emheette er,
skal afstanden vaere mindst 70 cm.
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INSTALLATION AF INDBYG-
NINGSOVNEN

Saet ovnen ind i skabet ved at skub-
be den fremad. Abn ovnlagen, og saet
2 skruer ind i hullerne pa ovnrammen.
Nar ovnrammen stgder pa skabets

vaeg, skal skruerne skrues i.
Bordplade

[
min l2“5'" W :
2 m mm Indbygningskogeplade

1

L

Indbygningsovn

DK -7



Hvis ovnen installeres under en koge-
plade, skal afstanden mellem bordpla-
de og toppanelet pa ovnen vaere mindst
50 mm, og afstanden mellem bordpla-

den og toppen af betjeningspanelet
skal minimum vaere 25 mm.

OVNENS LEDNINGSFORING 0G
SIKKERHED

Instruktionerne, som er angivet neden-
for, skal altid overholdes under led-
ningsfaring:

- Jordledningen skal tilsluttes via skru-
en med jordforbindelsesmaerket.
Forsyningsledningens tilslutning skal
vaere som vist i figur 6. His der ikke
findes en jordet stikkontakt, som
overholder reglerne, skal du straks
ringe til et autoriseret servicecenter.

- Den jordede stikkontakt skal veere
i umiddelbar nazerhed af apparatet.
Brug aldrig en forlaengerledning.

- Netledningen ber ikke kunne fa kon-
takt med ovnens varme overflader.
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- Hvis netledningen er beskadiget, sa
sorg for at ringe til det autoriserede ser-
vicecenter. Netledningen skal udskiftes
af en autoriseret servicetekniker.

- Ovnens kabeltilslutning skal udfgres
af det autoriserede servicecenter.
HO5VV-F type forsyningsledning skal
anvendes.

- Forkert ledningsfering kan beskadige
apparatet. En sadan skade vil ikke
veere daekket af garantien.

- Ovnen er designet til tilslutning til
220-240V~ elektricitet. Hvis dette er
forskelligt fra ovennaevnte veerdi, skal
det autoriserede servicecenter kon-
taktes omgaende.

- Producentvirksomheden erklzrer,
at den ikke barer noget ansvar
overhovedet for skader og tab af
enhver art som folge af manglen-
de overholdelse af de sikkerheds-
massige normer.

- Ovnens kabeltilslutning skal udferes
af det autoriserede servicecenter. Ap-
paratet er

- designet for tilslutning til 220-240 V~
elektricitet. Hvis strammen er ander-
ledes end den angivne veerdi, skal du
tilkalde det autoriserede servicecen-
ter gjeblikkeligt. Apparatet er udvik-
let til brug med stik til fast tilslutning
til lysnettet. Det er ngdvendigt, at du
installerer en dobbeltpolet kontakt
mellem produkt og elforsyningen (lys-
nettet) med en min. afstand pa 3 mm
mellem kontakterne. (20A nominelt,
forsinket funktionstype).

2 DIDI =
I m
=Ll [IIEBXN
2
g 21 /0
o
D
an
= B

3.4. GENERELLE ADVARSLER
OG FORHOLDSREGLER

Apparatet er fremstillet i overensstem-
melse med de relevante sikkerhedsfor-
skrifter vedrgrende elektriske appara-
ter. Vedligeholdelse og reparationer ma
kun udfgres af autoriserede service-
teknikere, der er uddannet hos produ-
centen. Installation og reparationer, der
udfgres uden at overholde reglerne kan
veere farlige.

De udvendige overflader opvarmes, nar
apparatet bruges. Elementerne, der op-
varmer den indvendige overflade i ovn-
dgren, og damp er meget varme. Disse
sektioner vil fortsat bevare deres var-
me et stykke tid, selv om apparatet er
slukket. Rar aldrig de varme overflader.
Hold barn pa afstand.

For at kunne tilberede mad i ovhen skal
ovnfunktion og temperatur indstilles, og
ovntimeren skal programmeres. Ellers,
hvis ovnen ikke fungerer

Nar ovnlagen star aben, ma der ikke stil-
les noget pa den. Det kan forstyrre ap-
paratets ligeveegt eller braekke lagen af.
Fjern apparatets stik fra stikkontakten,
nar det ikke eri brug.
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Beskyt apparatet mod atmosfeeriske
pavirkninger. Efterlad det ikke under
pavirkning fra sol, regn, sne, stgv etc.

Brug af ovnens funktionsknap.

Ovnfunktioner

* Funktionerne i din ovn kan veere an-
derledes afheengigt af ovnens model.

.| Ovnlys

Kun ovnlyset vil taendes, og det forbli-
ver teendt under alle tilberedningsfunk-
tioner.

X
¢ | Optoningsfunktion:

Ovnens advarselslamper vil taendes
og ventilatoren vil begynde at snurre
rundt.

Ved brug af optgningsfunktionen skal
du tage dine frosne madvarer og place-
re dem i ovnen pa en hylde i den tredje
rille fra bunden. Det anbefales, at place-
re en ovnbakke under madvarerne, der
er under optgning, for at opfange van-
det, der samler sig pga. den smeltende
is. Denne funktion vil ikke lave mad eller
bage din mad, den vil kun bidrage til at
optg maden.

@

Ovnens termostat og advarselslam-
per taendes, og ring-varmelegemet og
ventilatoren vil saette i gang.

Turbo-funktion

Turbofunktionen fordeler varmen jeevnt
i ovnen. Alle fgdevarer pa alle plader
vil blive tilberedt jeevnt. Forvarmning af
ovnen i 10 minutter anbefales.
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Statisk tilberedningsfunktion

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det gverste og
nederste varmelegeme vil begynde at
varme. Den statiske tilberedningsfunk-
tion afgiver varme. Sikrer jeevn tilbe-
redning fra oven og fra neden. Dette er
ideelt til kager, smakager, bagt pasta,
lasagne og pizza. Forvarmning af ov-
nen i 10 minutter anbefales, og det er
bedst kun at anvende én bageplade ad
gangen med denne funktion.

X

Ventilatorfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive taendt, og bade det gverste og
nederste varmelegeme vil begynde at
varme, og ventilatoren vil seette i gang.

Denne funktion er meget gode til at skaffe
resultater ved bagning af wienerbrad.
Madlavning foretages med det gverste
og nederste varmelegeme i ovnen og
med ventilatoren, der giver luftcirkulation,
som giver en svag grill effekt til maden.
Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.
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Pizzafunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade ringelementet og
det nederste varmelegeme vil begynde
at varme.

Ventilator og nederste opvarmningsfunktion
er ideelle til bagning af fadevarer, sdsom
pizza pa kort tid. Nar ventilatoren fordeler
varmen i ovnen, sikrer det nederste
varmelegeme bagning af bradde;.

ENERGIBESPARELSE
Minimerer maengden af vaeske eller
fedt for at reducere tilberedningstiden.

Ovnlagen bgr ikke abnes under
tilberedningen.

wW
¢

Grill og rotationsfunktion

Denne funktion anvendes til at grille
og dreje kylling eller feerdig mad pa et
grillspyd. Du skal bruge “roter grillspyd”
for at starte rotationen. Nar du griller:
Placer madvarerne pa grillen, ogsa grillen
i den gverste rille. Du kan begynde at
grille efter placering af ovnbakken i den
tredje rille. Bakken, som er placeretiden
tredje rille, sikrer opsamling af olie, der
drypper fra madvarerne. Drej ovnens
varmeindstillingskontakt, da den vil
vise tegnet for denne funktion.

Anbring madvarerne i ovnen efter 5

minutters forvarmning. Nar
tilberedningen er slut skal du,
ligesom ved alle andre
tilberedningsprocesser, slukke

ovnen og varmeindstillingskontakten.
Annuller ovnens tidsprogram og tag den
tilberedte mad ud a ovnen og stil den pa
et sikkert sted. Kom ikke for teet pa
ovnen, mens den er varm, og hold
barn borte.

&7

@verste varmelegeme, grill

og stegt kylling funktion

Denne funktion anvendes til at grille
hurtigt og til at stege kylling, eller tilberedt
mad pa et grillspyd. Du skal bruge “roter
grillspyd” for at starte stegningen. Nar du
griller: Placer madvarerne pa grillen, ogsa
grillen i den gverste rille. Du kan begynde
at grille efter placering af ovnbakken i
den tredje rille. Bakken, som er placeret
i den tredje rille, sikrer opsamling af
olie, der drypper fra madvarerne Drej
ovnens varmeindstillingskontakt, da den
vil vise tegnet for denne funktion. Anbring

madvarerne i ovnen efter 5 minutters
forvarmning. Nar tilberedningen er
slut skal du, ligesom ved alle andre
tilberedningsprocesser, slukke ovnen
og varmeindstillingskontakten. Annuller
ovnens tidsprogram og tag den tilberedte
mad ud a ovnen og stil den pa et sikkert
sted. Kom ikke for teet pa ovnen, mens
den er varm, og hold bgrn borte.
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% Grill, kyllingestegning og
ventilatorfunktion

Funktionen grill og gverste varmelegeme
og ventilator sikrer perfekt stegning.
Brug dem sammen. Den bruges ogsa
til at grille, til at stege kylling og tilberedt
mad pa et grillspyd. Du skal bruge “roter
grillspyd” for at starte stegningen. Nar du
griller: Placer madvarerne pa grillen, ogsa
grillen i den gverste rille. Du kan begynde
at grille efter placering af ovnbakken i
den tredje rille. Bakken, som er placeret
i den tredje rille, sikrer opsamling af
olie, der drypper fra madvarerne Drej
ovnens varmeindstillingskontakt, da den
vil vise tegnet for denne funktion. Anbring
madvarerne i ovnen efter 5 minutters
forvarmning. Nar tilberedningen er
slut skal du, ligesom ved alle andre
tilberedningsprocesser, slukke ovnen
og varmeindstillingskontakten. Annuller
ovnens tidsprogram og tag den tilberedte
mad ud a ovnen og stil den pa et sikkert
sted. Kom ikke for teet pa ovnen, mens
den er varm, og hold bgrn borte.

@ ¢ VapClean

Indstil ovnen til statisk funktion ved 90 °
C for at betjene VapClean-funktionen.
Heeld 200-250 ml vand i den bakke, der
staar pa ovnens bund. Teend ovnen, s
vil VapClean bruge ca. 20 minutter for
at forberede ovnen til en let rengering.
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Rotisserie daeksel over hullet til indseettelse

af grillspyddet

Brug af rotisserie-tilbehgr

Pres grillspyddet gennem kyllingen og
las klemmerne. Indsaet grillspyddet i
hullet i grillrummets bagside, og sikr dig,
at det hviler pa kanten og passer ind i
motorakslen. For at gare dette skal du
forst skubbe Ideekslet til side. Det findes
foran hullet til indsaettelse af grillspyddet,
som vist pa figuren. Derefter skal du
anbringe grillspyddet pa tradnettet,

som placeres pa den tredje hylde. Fjern
handtaget fra grillspyddet, nar det er
anbragt, og luk ovnlagen. Handtaget skal
bakke pa forste hylde saettes pa igen for at tage spyddet ud iger|

tradnet til grillspyd pa ~ efter grillningen.
tredje hylde

indseettelseshullet til grillspydde

handtag til grillspyddet
spidsen pa grillspyddet

Searg for, at ovnen ikke er i gang, mens
du udferer disse handlinger.
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4.1 Sort/hvid styreenhed

Den sort/hvide styreenhed bestar af
en 4,3" sort/hvid LCD-skaerm og 6
forskellige trykknapper. Funktionen af
den sort/hvide styreenheds knapper
er beskrevet nedenfor.

Q7 Manual Cooking

Den sort/hvide styreenhed er desig-
net efter principper sasom at saette
amatgrer i stand tillod husmgdrene

til at gennemfare deres egne, profes-
sionelle opskrifter med auto-tilbered-
ningsfunktioner. Dette szetter ogsa
husmgadre i stand til at gennemfare
deres egne inspirerende opskrifter
med kombinerede, manuelle tilbered-
ningsfunktioner.

Den sort/hvide styreenheds menuer,
sasom manuel tilberedning, auto-
matisk tilberedning og indstillinger er
beskrevet nedenfor.

Manuel tilberedning:

Alle tilberedningsindstillinger kan
anvendes ved manuel tilberedning.

7 forskellige tilberedningsfunktioner:
temperatur, boost-funktion, varighed
af tilberedning og sluttidspunkt for
tilberedning kan tilveelges. Med den
fleksible manuelle tilberedning kan al
tilberedning udfgres af brugere med
respekt for deres egen smag.

Sadan udfgres tilberedning i den ma-
nuelle tilberedningsmenu. Nedenfor
oplistes de trin, der skal fglges.

* Brug OP- og NED-knapperne for at
bladre i hovedmenuen.

» Tryk pa OK-knappen, nar "Manual
Cooking" ("Manuel tilberedning") er
valgt.

Q;' Manual Cooking

I den manuelle tilberedningsmenu kan
tilberedningsfunktioner, temperatur,
boost-funktion, varighed af tilbered-
ning og sluttid for tilberedning indstil-
les af slutbrugeren. Bladr med op- og
ned-knapperne for at eendre en speci-
fikation, og veelg specifikationen med
OK-knappen. Den valgte specifikation
blinker, nar du har trykket. Mens den
blinker, kan op- og ned-knapperne
bruges til at a2endre specifikationens
veerdi. Du afslutter valget ved at tryk-
ke pa OK-knappen.

BEMAERK: Huyvis tilberedningsvarighe-
den indstilles til 00:00, sa fortseetter
tilberedningsvarigheden, indtil bruge-
ren standser den manuelt.

Manual Cooking

> Functions

Tryk pa START/PAUSE knappen for
at starte tilberedningen, og tilbered-
ningsskaermen vil blive vist, som det
ses nedenfor.
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Cooking...

Pa tilberedningsskaermen:

» START/PAUSE-knappen kan bruges
til at pause eller genstarte madlavnin-
gen,

» Temperaturen kan eendre ved at tryk-
ke pa OP- og NED-knapperne,

* Nar en tilberedningsfunktion er ak-
tiv, kan man ved at tykke pa BACK
(TILBAGE)-knappen bladre mellem
ovnfunktion, temperatur og tilbered-
ningstid. Nar en specifikation blinker,
kan dens veerdi eendres ved at trykke
pa OP- og NED-knapperne.

» For at standse tilberedningen og ga
tilbage til hovedmenuen kan man
trykke pa START/PAUSE-knappen,
og derefter trykke pa BACK (TILBA-
GE)-knappen.

Automatisk tilberedning:

De foruddefinerede opskrifter, som er
forberedt af professionelle kokke kan
anvendes af slutbrugeren vha. menuen
auto cooking (automatisk tilberedning).
| menuen automatisk tilberedning
veelges blot navnet af brugeren. Alle
tilberedningsindstillinger, sasom tilbe-
redningsfunktion, varighed, temperatur
indstilles automatisk af den sort/hvide
styreenhed..

Sadan udfgres tilberedning med den
automatisk tilberedningsmenu. De
nedenfor naevnte trin skal folges:

* Brug OP- og NED-knapperne for at

bladre i hovedmenuen.

* Tryk pa OK-knappen, nar “Auto
Cooking” ("Automatisk tilbered-
ning") er valgt.

Q Auto Cooking

| den automatisk tilberedningsmenu
kan kategori, navn og vaegten for
opskriften veelges af slutbrugeren.
Ogsa sluttiden for tilberedningen kan
endres af slutbrugeren. Bladr med
op- og ned-knapperne for at zendre
en specifikation, og veelg specifikatio-
nen med OK-knappen. Den valgte
specifikation blinker, nar du har
trykket. Mens den blinker, kan op- og
ned-knapperne bruges til at eendre
specifikationens veerdi. Du afslutter
valget ved at trykke pa OK-knappen.

Auto Cooking

> Meat

BEMARK: Bakken skal placeres pa
den viste hylde for at opna den bed-
ste tilberedning.

Tryk pa START/PAUSE knappen for
at starte tilberedningen, og tilbered-
ningsskaermen vil blive vist, som det
ses nedenfor.
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Cooking...

Pa tilberedningsskaermen:

» START/PAUSE-knappen kan bruges
til at pause eller genstarte madlavnin-
gen,

» For at standse tilberedningen og ga
tilbage til hovedmenuen kan man
trykke pad START/PAUSE-knappen,
og derefter trykke pd BACK (TILBA-
GE)-knappen.

Indstillinger:

| indstillingsmenuen kan tid, skeermens
lysstyrke, summertone og sprog valge-
ne indstilles. Softwareversionen vises
ogsa softwareversion som information.
Bladr med op- og ned-knapperne for
at @endre en specifikation, og veelg
specifikationen med OK-knappen. Den
valgte specifikation blinker, nar du har
trykket. Mens den blinker, kan op- og
ned-knapperne bruges til at sendre
specifikationens veerdi. Du afslutter
valget ved at trykke pa OK-knappen.

Settings
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Tilbehor

Ovnen leveres med tilbehgr. Du kan
ogsa bruge tilbehar, du keber fra andre
kilder, men de skal veere resistente over
for varme og ild. Du kan ogsa bruge
glasskale, bageforme og fade, som er
egnede til ovnbrug. Fglg producentens
anvisninger ved anvendelse af andet til-
behgr. Hvis du anvender sma fade, kan
du placere dem pa tradristen, da det vil
helt vaere pa den midterste del af risten.
Hvis madvarerne, der skal tilberedes,
ikke fylder en hel bageplade, eller hvis
madvarerne er taget direkte fra fryse-
ren, eller hvis bagepladen bruges til op-
samling af safter, der flyder under gril-
ning, sé& kan bagepladen aendre form.
Dette skyldes de hgje temperaturer, der
opstar under tilberedningen. Bagepla-
den vil vende tilbage til sin oprindelige
form, nar den er kglet ned. Dette er
en normal fysisk begivenhed, der ind-
traeeffer under varmeoverfgrsel. Anbring
ikke varme glasbakker og fade pa kolde
steder direkte fra ovnen for at undga,at
de revner eller knaekker. Stil dem ikke
pa kolde og vade overflader. Anbring
den pa et tort viskestykke og lad den
kele langsomt ned. Nar du bruger gril-
len i din ovn, sa anbefaler vi (hvis det er
relevant), at du bruger tradristen, som
blev leveret sammen med produktet.
Nar du bruger tradristen, sa szt en ba-
geplade i én af rillerne nedenfor for at
opsamle olie. Vand kan heeldes i bage-
pladen for at hjeelp renggringen Som
forklaret i de tilknyttede afsnit, forsag al-
drig at bruge gas-grill-breenderen uden
grill-beskyttelseslaget. Hvis din ovn har
en gas-drevet grillbreender, og gas-grill
varmeskjoldet mangler, eller hvis det er
beskadiget og ikke kan bruges, sa kan

du bestille en reservedel fra det naerme-
ste servicecenter.

Ovntilbehor

Tilbehgret til din ovn kan veaere anderle-
des pa grund af ovnens model.

Tradrist

anbringe forskelligt kogegrej pa.

ADVARSEL- St grillristen korrekt ind i
den tilsvarende rille, og skub den bagud
til den stopper.

Bageplade

Bagepladen bruges til at bage kager,
sasom en teerte etc. For at placere ba-
gepladen korrekt skal du saette deni en
skinne efter dit valg og skubbe den helt
bagud.
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Bradepande

Bradepanden bruges til at tilberede
stuvninger. Anbring bradepanden i en
rille efter anske, og skub den helt bag-
ud.

Udtagning af tradristen
Treek i tradristen som vist pa billedet.

Nar den er frigjort fra clipsene kan den
Igftes op.

e

Tradristen med en fuldt
udtrakkelig teleskopskinne

Den teleskopiske skinne kan
udstraekkes fuldt ud for at give nem
adgang til dine madvarer.

Teleskopskinner

Renger tilbehgret grundigt med varmt
vand, renggringsmiddel og en blad klud
ved fgrste brug.

Pa hver teleskopskinne er der
fastgerelsesanordninger i bade top
og bund, hvilket muligger flytning af
skinnerne.

Heaeng teleskopskinnens
topfastgerelsesanordning pa
sidehyldens referencetrad, og tryk
samtidigt pa
fastgerelsesanordningen i bunden,
indtil du klart harer,

at fastggrelsesanordningen
klikker pa plads i sidehyldens
niveaufastgerelsestrad.

Nar du vil fijerne den, skal du
holde fast i skinnens overflade
0g gentage proceduren i modsat
reekkefglge.
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Skaré teli EasyFix

Pastroni aksesorét plotésisht me ujé té
ngrohté, detergjent dhe njé lecké té buté té
pastér gjaté pérdorimit té paré.

7 5
- = s
3 : s T2
2 . s T1
N/ ]
1 °

* Vendosni aksesorin né pozicionin
e sakté brenda furrés.

e Lini té paktén njé hapésiré prej 1 cm
midis kapakut té ventilatorit dhe
aksesoréve.

» Kujdesuni gé té higni enét e gatimit
dhe/ose aksesorét nga furra. Ushgimi
i ngrohté ose aksesorét mund té
shkaktojné djegie.

» Aksesorét mund té deformohen kur ka
nxehtési. Pasi té jené ftohur, ato do
té rimarrin pamjen dhe performancén

e tyre origjinale.

» Tabakaté dhe rrjetat e telit mund té
pozicionohen né ¢do nivel nga 1 né 7.

* Binarét teleskopiké mund té
pozicionohen né nivelet T1, T2.

* Niveli 3 rekomandohet pér gatimet me
njé nivel té& vetém.

* Niveli T2 rekomandohet pér gatim té njé
niveli me shina teleskopike.

* Niveli 2 dhe Niveli 4 rekomandohen pér
gatim té nivelit té dyfishté.

» Kthesa e rrjetés sé telit duhet té jeté
e pozicionuar né Nivelin 3.

* Niveli T2 pérdoret pér pozicionimin
e rrjetés sé telit nga ana e kthesés me
shinat teleskopike.

**** Aksesorét mund té ndryshojné né
varési t€ modelit té bleré.

RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE AF
DIN OVN

RENGORING

Inden du begynder at renggre din ovn,
skal du sgrge for, at alle knapper er
slukket, og apparatet er afkglet. Tag
stikket ud af stikkontakten.

Brug ikke renggringsmidler, som inde-
holder partikler, der kan ridse emaljerede
og malede dele af din ovn. Brug creme-
eller vandbaserede renggringsmidler,
som ikke indeholder partikler. Da disse
renggringsmidler kan beskadige overtf-
laderne, bgr du ikke bruge eetsende
kremer, slibende renggringsmidler,
harde stalsvampe eller hardt veerktg;.
Hvis for mange vaesker Igber over og
ovnen vil anteendes, kan det beskadige
emaljen. Fjern straks spildte vaesker.
Brug ikke damprensere til rengoring af
ovnen.

Renggring af ovnens indre

Serg for at treekke ovnens stik ud af
stikkontakten, inden du begynder at
rengere den. Du vil opna de bedste re-
sultater, hvis du renggr ovnens indre,
mens ovnen er lidt varm. Renggr ovnen
med en blad klud, som er fugtet med
saebevand. "Qr det efter hver brug af
ovnen. Tgr de nu med en fugtet klud
til den er tor. En fuldsteendig rengering
ved hjeelp af tgrre og pulverbaserede
renggringsmidler Produkter med kataly-
tiske, emaljebelagte sider

DK -20



kraeveringen renggring. Men, athaengigt
af brug, anbefales det at udskifte dem
efter en vis tid.

VEDLGEHOLDELSE

Udskiftning af ovnlyset

Udskiftning a ovnlyset skal udferes af
en autoriseret tekniker. Paerens no-
minelle angivelse skal veere 230 V,
25 Watt, Type E14,T300. Fgr paeren
skiftes, skal ovnens netledning veere
trukket ud af stikkontakten, og ovnen
skal veere afkalet.

Lampens design er specifikt til brug
i husholdningsovne og er ikke egnet til
rumoplysning.

SERVICE OG TRANSPORT

KRAV FOR SERVICETILKALD

Hvis ovnen ikke fungerer:

Ovnen kan veere koblet fra lysnettet.
Der kan have veeret et stremafbrud. Ti-
meren kan veere nulstillet pa ovne med
en sadan.

Hvis ovnen ikke bliver varm:

Varmen kan ikke reguleres med varme-
legemets kontrolknap.

Hvis den indvendige belysning ikke vir-
ker:

Stregmtilfgrsel skal checkes. Det skal
checkes, om lamperne er sprunget.
Hvis de er sprunget, kan du udskifte
dem ved at fglge vejledningen.

Tilberedning (hvis det gverste og ne-
derste varmelegeme ikke opvarmer
jeevnt):

Check placeringen af bagepladerne, til-
beredningstiden og varmetrin i henhold
til vejledningen.

Hvis du ser bort fra disse, har du sa sta-
dig problemer med ovnen, sa skal du
kontakte det autoriserede servicecenter.

OPLYSNINGER VEDRORENDE
TRANSPORT

Hvis du har brug for at transportere ov-
nen:

Opbevar ovnens originale emballa-
ge, og transporter ovnen i denne, hvis
der er behov for at baere den. Folg
transportmeerkerne pa emballagen.
Tape ovnens topbeskyttelse til ovnens
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Sisu

Toote esitlemine ja mé6tmed

Hoiatused

Kasutamiseks ja paigaldamiseks ettevalmistamine
Ahju kasutamine

Toote puhastamine ja hooldamine

Teenindus ja transport
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TOOTE ESITLEMINE JA MOOTMED

Juhtpaneel

Kaepide

Ahju uks

Alumine kuumutuselement
(plaadi taga)

Ulemine kuumutuselement (plaadi taga)

Traatgrill —%
f nwj Ahju valgusti
=)
Il
Alus 1
Restid — i

Ohu valjalaske sulgurid
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OHUTUSHOIATUSED

LUGEGE JUHEND ENNE OMA
SEADME KASUTAMIST HOOLIKALT
JA TAIELIKULT LABI NING HOID-
KE KINDLAS KOHAS HILISEMAKS
UUESTI LABIVAATAMISEKS ALLES.

SEE JUHEND KASITLEB MITUT ERI-
NEVAT MUDELIT. TEIE SEADMEL ElI
PRUUGI OLLA KOIKI JUHENDIS KIR-
JELDATUD FUNKTSIOONE. POORA-
KE JUHENDIT LUGEDES TAHELEPA-
NU JOONISTE KORVAL ASUVATELE
VALJENDITELE.

Uldised ohutushoiatused

» Seda seadet voivad
kasutada lapsed ala-
tes 8. eluaastast ja
piiratud fuusiliste,
sensoorsete voi vaim-
sete vOimetega VOi
kogemuste ja tead-
misteta isikud, kui
neid on juhendatud
seadme ohutu kasu-
tamise osas ja nad
maoistavad kasuta-
misega seotud ohte.
Lastel ei ole lubatud
seadmega mangida.
Lapsed ei tohi ilma
jarelvalveta seadet

ET-

hooldada.

*HOIATUS! Seade ja
selle juurdepaase-
tavad osad voivad
kasutamise kaigus
Kuumaks muutuda.
Arge puutuge vastu
kuumutuselemen-
te. Jarelvalveta kuni
8-aastased lapsed tu-
leb seadmest eemal
hoida.

* HOIATUS! Sattimis-
oht: arge hoidke ese-
meid kupsetuspinda-
del.

* HOIATUS! Kui pind
on moéranenud, lUli-
tage seade vdimaike
elektriloogi valtimi-
seks valja.

» Seade ei ole modeldud
valistaimeri voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi
poolt juhtimiseks.

« Kasutamise kaigus
muutub seade kuu-
maks. Ahju sees asu-
vate kuumutuelemen-
tide puudutamisel



tuleb olla ettevaatlik.

» Kasutamis kaigus
voivad luhiajaliselt
hoitavad kaepidemed
muutuda kuumaks.

* Arge kasutage ahju
ukseklaasi ja teiste
pindade puhastami-
seks abrasiivseid pu-
hastusvahendeid ega
teravaid metallkraa-
bitsaid, kuna need
voivad pinda kriimus-
tada, mis tuua kaasa
klaasi purunemise voi
pinna kahjustumise.

« Arge kasutage sead-
me puhastamiseks
auruga puhastajaid.

* HOIATUS! Elektriloo-
gi valtimiseks tuleb
seade enne lambi-
pirni vahetamist valja
|Glitada.

ETTEVAATUST!
Juurdepaasetavad
osad voivad toidu-
valmistamise voi gril-
limise ajal kuumaks
muutuda. Hoidke vai-

ET-

kesed lapsed eemal.

* Teie toode on valmistatud koos-

kdlas kdikide kehtivate kohalike ja
rahvusvaheliste standardite ja re-
gulatsioonidega.

* Hooldust ja remonti vdivad teos-

tada ainult volitatud hooldustehni-
kud. Mittevolitatud tehnikute teos-
tatud paigaldus- ja remondit6dd
voivad teid ohtu seada. Seadme
tehniliste andmete Ukskoik milline
muutmine on ohtlik.

* Veenduge enne paigaldamist, et

kohalikud kommunikatsioonitihen-
dused (gaasi tlUp, gaasi rohk
vOi pinge ja sagedus) ja seadme
andmed on omavahel kooskodlas.
Seadme andmed on toodud vas-
taval andmeplaadil.

ETTEVAATUST! Seade on moel-
dud toidu valmistamiseks, on
mdeldud ainult koduses majapida-
mises kasutamiseks ning seda ei
tohi kasutada muudel eesmarkidel
vOi rakendustes, naiteks mitteko-
dumajapidamislikuks  kasutami-
seks vdi siis arilistel eesmarkidel
voi toa kitmiseks.

+ Arge Uritage seadet tdsta voi tei-

saldada ukse kaepidemest tdom-
mates.

» Teie ohutuse huvides rakendage

kéiki vdimalikke turvameetmeid.
Kuna klaas vdib puruneda, olge
puhastamisel ettevaatlik, et valti-
da selle kriimustamist. Valtige tar-
vikutega vastu klaasi |66mist.

* Veenduge, et toitejuhe ei jadks

paigaldamise ajal kusagile vahele



kinni. Kui toitejuhe on kahjusta-
tud, peab selle véimalike ohtude
valtimiseks valja vahetama tootja,
tema teenindusesindaja vdi moni
teine sama kvalifikatsiooniga isik.

» Kui ahju uks on avatud, arge luba- -
ge lastel uksele ronida ega sellele
istuda.

Paigaldamisega seotud hoiatu-
sed

 Arge kasutage seadet enne kui
see on taielikult paigaldatud.

» Seadme peab paigaldama ja ka-
sutusse andma volitatud tehnik.
Tootja ei vastuta kahjustuste eest,
mis vdivad olla péhjustatud valest
paigalduskohast ja volitamata isi-
kute poolt teostatud paigaldami-
sest.

Seadet lahti pakkides veenduge,
et see ei ole transportimise kaigus
kannatada saanud. Defektide tu-
vastamisel arge seadet kasutage
ja votke kohe Uhendust kvalifitsee-
ritud teenindusesindajaga. Kuna
kasutatavad pakkematerjalid (kile,
klambrid, vahtplast jms) voivad
lastele ohtlikud olla, tuleb need
kokku koguda ja kohe eemaldada.

» Kaitske seadet ilmastiku eest.
Arge laske seadmel kokku puutu-
da paikese, vihma, lume jms-ga.

» Seadet Umbritsevad (kapi) mater-
jalid peavad suutma taluda vahe-
malt 100 °C temperatuuri.

Kasutamise ajal

* Ahju esimest korda kasutades
vBib isolatsioonimaterjalidelt ja
kuumutuselementidelt tulla ise-
aralikku I16hna. Seetdttu tuleb ahju
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kasutamist lasta sel té6tada tuhjalt
maksimaalse temperatuuri juures
45 minutit. Samal ajal tuleb sead-
me paigaldusruumi korralikult tuu-
lutada.

Kasutamise ajal muutuvad ahju
valis- ja sisepinnad kuumaks. Ahju
ukse avamisel astuge tagasi, et
valtida ahjust valjuva kuuma &hu-
ga kokkupuutumist. Eksisteerib
poletuste oht.

Arge asetage todtava seadme 1a-
hedale suttivaid ega kergsuttivaid
materjale.

Ahjust ndude votmisel ja sinna
asetamisel kasutage alati ahjukin-
daid.

Arge jatke pliiti jarelvalveta, kui
valmistate rasva voi Oliga toitu.
Need vdivad vaga kérge kuumuse
korral siittida. Arge valage pdleva-
le dlile vett. Katke pann sellisel pu-
hul leekide summutamiseks tekiga
ja lulitage pliit valja.

Kui te seadet pikka aega ei ka-
suta, eraldage see vooluvérgust.
Hoidke pealdliti valja lulitatud. Sa-
muti sulgege gaas, kui te seadet
ei kasuta.

Veenduge, et seadme juhtnupud
on alati 0-asendis (stopp), kui sea-
det ei kasutata.

Plaadid on vaéljatbmbamisel kal-
dus. Olge ettevaatlik, et kuum ve-
delik maha ei laheks.

Kui ahju uks vodi sahtel on ava-
tud, arge asetage sellele midagi.
Seade voib tasakaalust minna voi
seadme kate vdib puruneda.

Arge pange sahtlisse raskeid Vi



kergsuttivaid esemeid (nailon,
plastkotid, paber, riided jms). See
puudutab ka plasttarvikutega (nai-
teks kaepidemed) toiduvalmista-
misndusid.

Arge riputage katerétte, ndudepe-
sulappe ega riideid seadme ega
selle kaepidemete kilge.

Puhastamise ja hooldamise ajal

Enne puhastamist ja hooldamist
tuleb seade alati valja lulitada.
Selleks voite kas toitejuhtme sei-
nakontaktist valja tdmmata voi
peakaitse valja lllitada.

Arge eemaldage juhtnuppe juht-
paneeli puhastamiseks.

TEIE SEADME TOHUSUSE JA
OHUTUSE SAILITAMISEKS
SOOVITAME TEIL KASUTADA
ALATI ORIGINAALVARUOSI JA
HELISTADA PROBLEEMIDE
KORRAL AINULT VOLITATUD
TEENINDUSKESKUSESSE.

KASUTAMISEKS JA PAIGALDA-
MISEKS ETTEVALMISTAMINE

Parimaid kvaliteetseid detaile ja mater-
jale kasutades valmistatud kaasaegne,
funktsionaalne ja praktiline ahi vastab
igas mottes teie vajadustele. Parimate
kasutustulemuste saavutamiseks ja tu-
levaste probleemide valtimiseks lugege
kdesolev juhend kindlasti 1abi. Jargnev
teave sisaldab reegleid, mida tuleb
seadme korralikuks paigaldamiseks ja
hooldamiseks jargida. Eriti peavad ju-
hendi tahelepanelikult Iabi lugema sea-
det paigaldavad tehnikud.

VOTKE AHJU PAIGALDAMISEKS
UHENDUST VOLITATUD TEENIN-
DUSKESKUSEGA!

AHJULE ASUKOHA VALIMINE

- Ahjule sobiva koha leidmiseks tuleb ar-
vesse votta mitut asjaolu. Probleemide
ja ohtlike olukordade valtimiseks jargi-
ge kindlasti meie jargnevaid soovitusi!

- Ahjule sobivat kohta valides jalgige,
et laheduses ei oleks sutivaid ega
kergsuttivaid materjale, naiteks kardi-
naid, 6li, riideid jms, mis viksid kiirelt
tuld vétta.

- Ahju Umbritsev mddbel peab olema
valmistatud materjalist, mis suudab
taluda rohkem kui 50 °C toatempera-
tuuri.
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Vajalikke muudatusi integreeritud kom-
bineeritud toodete kohale paigaldatud
seinakappide ja valjatdmbeventilaatori
juures ning samuti kdrgusi ahjupanee-
lilt on kirjeldatud joonisel 1. Valjatdm-
beventilaator peab asuma pliidipinnast
vahemalt 65 cm kdrgusel. Kui valjatdm-
beventilaatorit pole, ei tohi kdrgus olla
vaiksem kui 70 cm.

4 N

Minimaalselt 65 cm
(6hupuhastiga)
Minimaalselt 70cm
(6hupuhastita)

Minimaalselt

42 cm
42 cm

Minimaalselt]

:
I

L= ©00 0000

S U)

|

INTEGREERITUD AHJU PAIGAL-
DAMINE

Sisestage ahi ette surudes kappi sis-
se. Avage ahju uks ja sisestage kaks
kruvi ahjuraamil asuvatesse avadesse.
Kui toote raam on vastu kapi puitpinda,
keerake kruvid kinni.

Tootasapind

[
min '2n5m W ; i
Bhm mm Integreeritud pliit

1

L

Integreeritud ahi
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Kui ahi paigaldatakse pliidiplaadi alla,
peab té0pinna ja ahju pealmispanee-
li vahele jadma vahemalt 50 mm ning
téopinna ja juhtpaneeli pealispinna va-
hele vdhemalt 25 mm vaba ruumi.
INTEGREERITUD AHJU JUHT-
MEUHENDUSD JA OHUTUS

Juhtmete Uhendamise ajal tuleb rangelt

jargida jargmisi juhiseid.

- Maanduskaabel tuleb Uhendada
maandusmargisega kruvi kaudu. Toi-
tekaabli Ghendus peab olema selli-
ne nagu on naidatud joonisel 6. Kui
paigalduskohas puudub eeskirjadele
vastab pistikupesa, pooérduge kohe
ametliku teeninduse poole.

- Maandatud pistikupesa peab asuma
seadme vahetus ldheduses. Arge ka-
sutage pikendusjuhet.

- Toitekaabel ei tohi puutuda vastu too-
te kuumi pindu.

- Toitekaabli kahjustuse korral vdtke
Uhendust ametliku teenindusega.

Kaabli peab vahetama valja ametlik
teenindus.

Seadme peab kaabeldusega Uhenda-
ma ametlik teenindus. Kasutada tuleb
HO5VV-F tllipi toitekaablit.

Valesti teostatud kaabeldus kahjus-
tab seadet. Selline kahjustus ei ole
garantiiga kaetud.

Seade on moeldud Uhendamiseks
220-240V~ vooluvorku. Kui vooluvdr-
gu andmed on sellest erinevad, votke
kohe Uhendust ametliku teenindusega.

Tootjafirma liikkab tagasi igasu-
guse vastutuse kahjustuste ja
kahjude eest, mis on poéhjusta-
tud ohutusnormide eiramisest!

Seadme juhtmeilhendused peab
teostama ametlik teenindus. Seade
on moéeldud

220-240 V~vooluvérku udhendami-
seks. Kui vooluvérgu andmed on
nimetatutest erinevad, votke kohe
Uhendust ametliku teenindusega.
Seade on moeldud pistikuga voi fik-
seeritud Uhenduse abil vooluvdrku
Uhendamiseks. Toote ja vooluvarus-
tuse (vooluvork) vahele tuleb teil pai-
galdada kahepooluseline ldliti, mille
lUlituskontaktide vaheline kaugus on
vahemalt 3 mm. (20 A nominaal, viit-
toimimisega tuup).
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KOLLANE+ROHELINE

3.4. ULDISED HOIATUSED JA
ETTEVAATUSABINOUD

Teie seade on toodetud kooskdlas as-
jakohaste elektriseadmeid puudutavad
ohutusjuhistega. Hooldus- ja remondi-
toid voivad teostada ainult tootjafirma
poolt valja &petatud ametliku teenin-
duse tehnikud. Reegleid mittejargides
teostatud paigaldus- ja remonditood
vdivad osutuda ohtlikeks.

Seadme t66tamise ajal muutuvad va-
lispinnad kuumaks. Ahju sisepindu
kuumutavad elemendid ja valjuv aur
on vaga kuumad. Need sektsioonid on
kuumad veel mdénda aega parast sead-
me valjalulitamist. Arge puudutage kuu-
mi pindu. Hoidke lapsed eemal.

Ahjus toidu valmistamiseks tuleb sea-
distada ahju funktsiooni ja temperatuuri
seadistamise nupud ning programmee-
rida ahju taimer. Vastasel juhul ahi ei
téota.

Arge asetage midagi avatud ahjuukse-
le. See voib ahju tasakaalust viia voi
kahjustada ust.

Kui te seadet ei kasuta, lahutage see
vooluvoérgust.

Kaitske seadet ilmastiku eest. Arge jat-

ke seadet paikese, vihma, lume,
tolmu jms katte.
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Ahjufunktsioonide juhtnupu
kasutamine
Ahju funktsioonid

* Teie ahju funktsioonid voivad teie
too-te mudelist séltuvalt olla erinevad.

0. | Ahju lamp:

Ainult ahju valgusti lulitub sisse ja
jaab pdlema kogu kipsetamise valtel.

&
¢ | Sulatamisfunktsioon:

Ahju hoiatustuled lulituvad sisse ja
ventilaator hakkab tddle.

Sulatamisfunktsiooni kasutamiseks vot-
ke kulmutatud toit ja asetage see ahju
pdhjast lugedes kolmandasse vahesse
asetatud riiulile. Sulava toidu alla on su-
lavast jaast pohjustatud tilkuva vee ko-
gumiseks soovitatav asetada ahjuplaat.
See funktsioon ei kipseta toitu vaid ai-
tab seda sulatada.

@ Turbofunktsioon

Ahju termostaat ja hoiatustuled lUlitu-
vad sisse, kuumutamise réngasele-
ment ja ventilaator hakkavad tddle.

Turbofunktsioon jaotab kuumust ihtla-
selt ahju sees. Kdikidel restidel asuvad
kdik toidud valmivad Uhtlaselt. Soovita-
tav on ahju u 10 minutit eelkuumutada.

Staatiline kiipsetusfunkt-
sioon:

Ahju termostaat ja hoiatustuled lilitu-

vad sisse ning alumised ja Ulemised
kuumutuselemendid hakkavad tddle.
Staatiline klpsetusfunktsioon kiirgab
kuumust, tagades toidu kipsemise nii
pealt kui alt. See on suureparane koo-
kide, kiipsetatud pasta, lasanje ja pizza
valmistamiseks. Soovitatav on ahju
10 minutit eelkuumutada. Selles funkt-
sioonis on parimate tulemuste saavu-
tamiseks soovitatav kipsetada korraga
ainult Ghel tasandil.

¥ | Ventilaatorifunktsioon:

Ahju termostaat ja hoiatustuled
lGlituvad sisse, Ulemine ja alumine
kuumutuselement ning ventilaator
hakkavad toole.

Funktsioon on eriti kdeparane
pagaritoodete kiupsetamisel. Toidu
klipsetamise eest kannavad hoolt
ahjus asuvad ulemine ja alumine
kuumutuselement ning éhuringlust tagav
ventilaator, mis annab toidule kerge
grilliefekti. Soovitatav on ahju u 10 minutit
eelkuumutada.
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Pitsafunktsioon:

Ahju termostaat ja hoiatustuled lulituvad
sisse ning ventilaator, rdngas- ja alumine
kuumutuselement hakkavad tédle.

Ventilaator ja alumine kuumutusfunktsioon
sobivad ideaalselt pitsalaadsete toitude
lGhikese ajaga valmistamiseks. Samas kui
ventilaator jaotab kuumust ahjus Uhtlaselt,
tagab alumine kuumutuselement taina
kiipsemise.

ENERGIA SAASTMINE
Valmistamisaegade vdhendamiseks
vahendage kasutatava

vedeliku véi rasva kogust.

Valmistamise ajal ei tasu ahjuust avada.

Grill ja kana vardas

N4
€

kiipsetamise funktsioon

Seda funktsiooni kasutatakse kana ja muu
toidu vardas pooramiseks ja grillimiseks.
Kasutage p6oramiseks ,podramisvarrast”.
Grillimiseks asetage toit grillile ja grill riiuli
kdige Ulemisele tasandile. Grilli saab
kaivitada parast ahjuplaadi asetamist
ahju 3. riiulile. 3. riiulile asetatud plaat
tagab toidult tilkuvate mahlade ja rasva
kokku kogumise. Keerake ahju kuumuse
valikuldlitit, kuni sellel ndha antud
funktsiooni mark. 5 minuti eelkuumutamise
jarel asetage toit ahju.

Sarnaselt koigi teiste
toiduvalmistamisprotsessidega lilitage
ka sel korral ahju [Uliti ja kuumuse |0liti
toiduvalmistamise 16pul vélja.
Tdhistage ahju ajaprogramm, votke
valmistatud toit ahjust valja ja jatke
turvalisse kohta. Arge tulge ahju
|dhedale enne kui ahi on jahtunud.
Hoidke lapsed kuumast ahjust eemal.

w
€

Ulemine kuumutuselemendi,
grilli ja ahjukana funktsioon

Seda funktsiooni kasutatakse kiirelt
grillimiseks ning grillida kana ja valmistada
toitu klipsetusvardal. Kasutage grillimiseks
.KUpsetusvarrast®. Grillimiseks asetage
toit grillile ja grill riiuli kdige Ulemisele
tasandile. Grilli saab kaivitada parast
ahjuplaadi asetamist ahju 3. riiulile. 3.
riiulile asetatud plaat kogub toidult tilkuvad
olid ja rasvad. Keerake ahju kuumuse
valikululitit, kuni sellel ndha antud
funktsiooni mark. 5 minuti eelkuumutamise
jarel asetage toit ahju. Sarnaselt kdigi teiste

toiduvalmistamisprotsessidega lilitage
ka sel korral ahju luliti ja kuumuse liliti
toiduvalmistamise 16pul valja. Tuhistage
ahju ajaprogramm, votke valmistatud
toit ahjust valja ja jatke turvalisse kohta.
Arge tulge ahju lahedale enne kui ahi on
jahtunud. Hoidke lapsed kuumast ahjust
eemal.
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%I Grilli, ahjukana ja ventilaatori

funktsioon

Selles funktsioonis tagavad grill, Glemine
kuumutuselement ja ventilaator taiusliku
kipsetamistulemuse. Seda kasutatakse
samuti grillimiseks, kana kiipsetamiseks
ja vardas toiduvalmistamiseks. Kasutage
grillimiseks ,kupsetusvarrast®. Grillimiseks
asetage toit grillile ja grill riiuli kdige
ulemisele tasandile. Grilli saab
kaivitada parast ahjuplaadi asetamist
ahju 3. riiulile. 3. riiulile asetatud plaat
kogub toidult tilkuvad 6lid ja rasvad.
Keerake ahju kuumuse valikululitit,
kuni sellel naha antud funktsiooni
mark. 5 minuti eelkuumutamise jarel
asetage toit ahju. Sarnaselt kdigi teiste
toiduvalmistamisprotsessidega lulitage
ka sel korral ahju luliti ja kuumuse luliti
toiduvalmistamise 16pul valja. Tuhistage
ahju ajaprogramm, vétke valmistatud
toit ahjust valja ja jatke turvalisse kohta.
Arge tulge ahju Iahedale enne kui ahi on
jahtunud. Hoidke lapsed kuumast ahjust
eemal.

@ ¢ VapClean

Funktsiooni VapClean kasutamiseks
seadke ahjufunktsioon staatilise
funktsiooni ja 90 A°C peale. Valage
ahju pAphja asetatud nApusse 20-250
ml vett. LAlitage ahi sisse ja umbes
20 minutiga on Vapclean teie ahju
hAulpsaks puhastamiseks ette
valmistanud.
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Vardas
kipsetamine

varda sisestamisava kate

varda sisestamisava

varda kaepide

varda ots Vardas kUpsetamise tarvikute kasutamine

Juhtige praevarras labi kana ja lukustage
klambrid ja sisestage varda ots ahju
sisemuse tagapaneelis asuvasse auku.
Veenduge, et see Uhildub taielikult
raamiga ja sobitub mootorivdllile. Selleks
tuleb esmalt péorata kérvale varda
sisestusava ees asuv kate (vt joonist).
Seejarel asetage varras teie poolt
kolmandale riiulile asetatud vardavorele.
Eemaldage vardalt kdepide (kui see on
paigaldatud) ja sulgege ahju uks. Kaepidet
voib kinnitada ainult grillimise jarel toidu
ahjust eemaldamiseks.

plaat esimesel riiulil

kolmandal riiulil asuv
vardavore

Veenduge, et ahi nende toimingute
ajal ei toota.
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4.1 Monokromaatiline juhtseade

Monokromaatiline juhtseade koosneb
4,3” monokromaatilisest LCD-ek-
raanist ja 6 erinevast juhtnupust.
Monokromaatilise juhtseadme puu-
tenuppude funktsiooni on kirjeldatud
alljargnevalt.

Q7 Manual Cooking

Monokromaatilise juhtseadme loo-
misel seati eesmargiks vdimaldada
amatdodrkasutajatel rakendada auto-
maatseid toiduvalmistamisfunktsioone
kasutades profiretsepte ja lubada
koduperenaistel valmistada kombi-
neeritud kasifunktsioonide abil enda
retsepte.

Monokromaatilise juhtseadme menuu-
sid, naiteks kasitsi toiduvalmistamine,

automaatne toiduvalmistamine ja sea-
distamine, on kirjeldatud jargnevalt.

Kasitsi toiduvalmistamine

Kasitsi toiduvalmistamises saab kasu-
taja muuta koiki kiipsetusseadistusi.
Valida on voimalik 7 erineva kipse-
tusfunktsiooni, temperatuuri, vdimen-
dusfunktsiooni, kiipsetamise kestust
ja toiduvalmistamise I6puaega. Kasitsi
toiduvalmistamise paindlikkusega on
kasutajatel vdimalik valmistada vasta-
valt oma maitsele koiki erinevaid toite.

Kasitsi toiduvalmistamismenutga
toidu valmistamiseks tegutsege vasta-
valt jargnevatele sammudele.

+ Kasutage ULES- ja ALLA-nuppe p6-

himenudus liikumiseks.

* Valiku ,Manual Cooking“ (Kasitsi toi-
duvalmistamine) valimisel puuduta-
ge nuppu OK.

Q;' Manual Cooking

Kasitsi toiduvalmistamise mentts
saab I6ppkasutaja valida kiupse-
tusfunktsioone, temperatuuri, véimen-
dusfunktsiooni, kiipsetamise kestus
ja kipsetamise I6puaega. Andmete
muutmiseks likuge ULES- ja AL-
LA-nuppudega ning valige OK-nupuga
vajalik seadistuselement. Puudutami-
se jarel hakkab valitud element vilku-
ma. Vilkumise ajal kasutatakse ULES-
ja ALLA-nuppe elemendi vaartuse
muutmiseks. Valiku |6puleviimiseks
puudutage nuppu OK.

MARKUS. Kui toiduvalmistamise kes-
tuseks valitakse 00:00, jatkub kipse-
tamine kuni kasutaja ahju ise kasitsi
seiskab.

Manual Cooking

> Functions

Klpsetamise alustamiseks puudutage
nuppu START/PAUS ja teile kuvatak-
se jargnev kupsetuskuva.
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Cooking...

%% Boost

Klpsetuskuval:

* Nuppu START/PAUS saab kasutada
klipsetamise peatamiseks voi taasa-
lustamiseks.

» Temperatuuri saab muuta, kui puudu-
tada ULES- ja ALLA-nuppe.

* Ajal, mil kiipsetusfunktsioon on aktivee-
ritud, saab TAGASI-nuppu puudutades
likuda ahju funktsioonide, temperatuuri
valmistamisaja vahel. Kui méni elemen-
tidest vilgub, saab selle vaartust nuppe
ULES ja ALLA puudutades muuta.

» Klpsetamise |6petamiseks ja tagasi
pdhimeniisse naasmiseks puuduta-
ge nuppu START/PAUS ja puudutage
seejarel nuppu TAGASI.

Automaatne toiduvalmistamine

Automaatse toiduvalmistamise menuu
abil saab |6ppkasutaja kasutada pro-
fessionaalsete kokkade poolt etteval-
mistatud retsepte. Automaatse toidu-
valmistamise menuus valib kasutaja
vaid toidu nime; kdik kiipsetusseaded,
nagu kipsetusfunktsioon, kestus ja
temperatuur maarab monokromaatiline
juhtseade ise automaatselt.
Automaatse toiduvalmistamismen(u-
ga toidu valmistamiseks tegutsege
jargmiselt.
« Kasutage ULES- ja ALLA-nuppe pdhi-
menuus liikkumiseks.

» Valiku ,Auto Cooking® (Automaatne
toiduvalmistamine) valimisel puudu-

tage nuppu OK.

Q Auto Cooking

Automaatse toiduvalmistamise
menuus valib 1dppkasutaja retsepti
kategooria, nime ja kaalu. Samuti
saab I6ppkasutaja muuta kipsetami-
se |dbpuaega. Andmete muutmiseks
likuge ULES- ja ALLA-nuppudega
ning valige OK-nupuga vajalik seadis-
tuselement. Puudutamise jarel
hakkab valitud element vilkuma.
Vilkumise ajal kasutatakse ULES- ja
ALLA-nuppe elemendi vaartuse
muutmiseks. Valiku |6puleviimiseks
puudutage nuppu OK.

Auto Cooking

> Meat

MARKUS. Parimate kiipsetustu-
lemuste saavutamiseks tuleb alus
panna naidatud riiulile.

Klpsetamise alustamiseks puudu-
tage nuppu START/PAUS ja teile
kuvatakse jargnev kiupsetuskuva.

12:02

7 N,
',00:08:52\‘

J

\

Meat Loaf
\~._ V4

Cooking...
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Klpsetuskuval:

* Nuppu START/PAUS saab kasutada
kiipsetamise peatamiseks voi taasa-
lustamiseks.

» Kipsetamise |6petamiseks ja tagasi
poéhimenuidsse naasmiseks puuduta-
ge nuppu START/PAUS ja puudutage
seejarel nuppu TAGASI.

Seaded

Seadete menulus on vbimalik sea-
distada kuupaeva kellaaega, ekraani
eredust, sumisti tooni ja keelevalikuid.
Samuti kuvatakse teabena tarkvara
versioon. Andmete muutmiseks liikuge
ULES- ja ALLA-nuppudega ning valige
OK-nupuga vajalik seadistuselement.
Puudutamise jarel hakkab valitud ele-
ment vilkuma. Vilkumise ajal kasuta-
takse ULES- ja ALLA-nuppe elemendi
vaartuse muutmiseks. Valiku I6pulevii-
miseks puudutage nuppu OK.

Settings

? Clock
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Tarvikud

Tootega on kaasas tarvikud. Samuti
voite kasutada teistest allikatest ostetud
tarvikuid, tingimusel, et need on leegi-
ja kuumuskindlad. Véite kasutada ka
klaasndusid, koogivorme ja ahjuvorme,
mis on sobivad ahjus kasutamiseks.
Teiste tarvikute kasutamisel jargige
tootja juhiseid. Vaikeste ndude kasuta-
misel asetage ndu traatrestile, kuna ndu
peab asuma taiesti vore keskel. Kui val-
mistatav toit ei kata kogu ahjuplaati, kui
toit on véetud sugavkilmikust voi plaati
kasutatakse grillimise ajal toidu mahla-
de kogumiseks, vdib plaat muuta kuju.
Seda pdhjustab kérge temperatuur toi-
duvalmistamise ajal. Plaat vétab uuesti
oma vana kuju parast toiduvalmistamist
maha jahtudes. Tegemist on tavapara-
se fuusikalise nahtusega, mis leiab aset
soojusllekande tulemusena. Purune-
mise valtimiseks arge asetage klaas-
ndusid otse ahjust vottes kohe kilma
keskkonda. Arge asetage kiilmadele ja
margadele pindadele. Asetage kuivale
kodgilapile ja laske aeglaselt jahtuda.
Ahjus grilli kasutamisel soovitame teil
kasutada voret (kui on kohane), mis
oli ostmisel tootega kaasas. Traatvo-
re kasuatmisel asetage plaat rasva ja
mahlade kogumiseks Uhele alumistest
ahjutasanditest. Puhastamise hélbus-
tamiseks voib plaadile lisada veidi vett.
Nagu vastavates I6ikudes on selgitatud,
arge uritage kasutada gaasigrilli iima
grilli kaitsekatteta. Kui teil on gaasil t66-
tav grill, kuid grilli kuumuskaitse puudub
vOi kui see on kahjustatud ja seda ei ole
vdimalik kasutada, kusige l&himast tee-
ninduskeskusest vastav varuosa.

Ahju tarvikud

Ahju tarvikud voivad teie toote mudelist
soltuvalt olla erinevad.

Traatrest

Traatresti kasutatakse grillimiseks voi
sinna erinevate toidundude asetami-
seks.

HOIATUS. Asetage rest ahjus sobivale
tasandile ja suruge ahju sisse.

Madal alus

Madalat alust kasutatakse kupsetiste,
nagu tordid jms, valmistamiseks. Alu-
se ahju sisemusse Oigesti asetamiseks
pange see sobivale tasandile ja suruge
ahju sisse.
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Teleskoopsiinid

Esmakordsel kasutusel puhastage tarvikud
pdhjalikult sooja vee, pesuaine ja pehme
puhta riidega.

Siigav alus

Sligavat alust kasutatakse hautiste val-
mistamiseks. Aluse ahju sisemusse 0i-
gesti asetamiseks pange see sobivale -
tasandile ja suruge ° Traatriiulile paigutatud teleskoopsiinide

R kinnitamiseks on fiksaatoritel
ahju sisse. fiksaatorilabad.

» Eemaldage kiiljesiin. Vaadake jaotist
, Traatriiuli eemaldamine”.

Traatresti eemaldamine

Toémmake traatresti pildil naidatud viisil.

Tdstke see klambritest vabastamise ja- -
rel tles » Siinide Umberpaigutamiseks on igal

) teleskoopsiinil Glemised ja alumised
fiksaatorid.

* Riputage teleskoopsiini tlemised
fiksaatorid kuljeriiuli kbrguse
referentstraadile, vajutades samal ajal
alumisi fiksaatoreid, kuni kuulete selgelt
fiksaatorite kinnitumise heli kuljeriiuli
kdrguse fikseerimise traadi kulge.

» Eemaldamiseks hoidke siini esikilge
J ja jargige eelpool kirjeldatud juhiseid
vastupidises jarjekorras.

-

Traatriiul téiesti vdlja tommatava
teleskoopsiiniga Easyfix

Toidu kattesaadavuse parandamiseks
ulatub teleskoopsiin téies ulatuses valja.




Traatriiul EasyFix

Esmakordsel kasutusel puhastage tarvikud
pdhjalikult sooja vee, pesuaine ja pehme
puhta riidega.
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Sisesta tarvik ahju selle digesse
asendisse.

Ventilaatori katte ja tarvikute vaheline
kaugus peab olema vahemalt 1 cm.

Toiduvalmistamise ndusid ja tarvikuid
ahjust valja vottes olge ettevaatlik.
Kuumad toidud ja tarvikud véivad
pbhjustada pdletusi.

Tarvikud véivad kuumusega
deformeeruda. Maha jahtudes
muutub nende valimus ja toimimine

normaalseks.

Kandikuid ja traatreste voib asetada
igale kérgusele Uhest seitsmeni.

Teleskoopsiini saab asetada kérgustele
T1, T2.

Kdrgust 3 on soovitatav kasutada thel
kdrgusel kiipsetamiseks.

Kdérgust T2 on soovitatav kasutada
Uhel kdrgusel kiipsetamiseks koos
teleskoopsiinidega.

Koérgusi 2 ja 4 soovitatakse kasutada
kahel kérgusel kupsetamiseks.

Poorlev traatrest tuleb asetada
korgusele 3.

Korgust T2 kasutatakse pdorleva
traatresti kasutamiseks koos
teleskoopsiiniga.

****Tarvikud voivad soltuvalt soetatud
mudelist erineda.
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AHJU PUHASTAMINE JA
HOOLDAMINE

PUHASTAMINE

Enne kui asute ahju puhastama veen-
duge, et kdik juhtnupud on valja lulita-
tud ja seade on maha jahtunud. Eralda-
ge seade vooluvdrgust.

Arge kasutage selliseid puhastusmater-
jale, mis sisaldavad ahju emaileeritud
ja varvitud osi kriimustada voivaid osa-
kesi. Kasutage kreemijaid voi vedelaid
puhastusvahendeid, mis selliseid osa-
kesi ei sisalda. Arge kasutage kaustilisi
kreeme, abrasiivseid puhastuspulbreid,
karedat traatvilla ja kdvasid tddriistu,
kuna need vdivad pindu kahjustada.
Juhul kui vedelik maha laheb ja &ra kor-
beb, vbib see emaili kahjustada. Puhas-
tage maha lainud vedelikud kohe ara.
Arge kasutage ahju puhastamiseks au-
ruga puhastajaid.

Ahju sisemuse puhastamine

Enne puhastamise algust tuleb ahi
kindlasti vooluvorgust lahutada. Ahju
puhastamine &nnestub kdige paremi-
ni, kui ahi on puhastamisel kergelt soe.
PlUhkige ahju pérast iga kasutamist
pehme lapiga, mida on niisutatud see-
bivees. Seejarel puhkige ahju uuesti,
seekord niiske lapiga, ja puhkige kui-
vaks. Taielik puhastamine, kasutades
kuiva ja pulbertitpi puhastusvahen-
deid. Katallutilise emailiga raamidega
toote puhul ei vaja siseraami taga- ja
kiulgseinad puhastamist.

Kasutusest soltuvalt on aga soovitav
need teatud perioodi moéddudes siiski
valja vahetada.

HOOLDAMINE

Ahju valgusti vahetamine

Ahju lampi vbivad vahetada volitatud
tehnikud. Valgustipirni naitajad on 230
V, 25 W, Taup E14, T300. Enne pirni
vahetamist tuleb ahi vooluvérgust lahu-
tada ja lasta maha jahtuda.

Lambi ehitus on spetsiifiline koduste
kupsetusseadmete jaoks ja ei sobi ma-
japidamise teiste valgustites kasutami-
seks.
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TEENINDUS JA TRANSPORT

NOUDMISED ENNE TEENINDU-
SE POOLE POORDUMIST

Kui ahi ei toota:

Ahi vdib olla vooluvérgust lahutatud,
aset vdib olla leidnud voolukatkestus.
Meie mudelitel on taimer ja taimer ei
pruugi olla digesti seadistatud.

Kui ahi ei kuumuta:

Ahju kuumusregulaatoriga ei ole tem-
peratuuri valitud.

Kui sisevalgusti ei pole:
Kontrollige, kas vooluvarustus on ole-
mas. Kontrollige, kas lambipirn on

defektne. Kui on defektne, vahetage
pirn vastavalt juhendile.

Klpsetamine (kui Glemine/alumine kut-
tekeha ei kiipseta vordselt):

Kontrollige riiulite asendit, kiipsetuspe-
rioodi ja temperatuurivaartust vastavalt
juhendile.

Kui teil on oma tootega nimetatutest
erinevad probleemid, votke Uhendust
ametliku teenindusega.

TRANSPORDIGA SEOTUD TEAVE

Kui on vaja seadet transportida:

Hoidke toote algpakend alles ja pange
toode transportimise ajaks sinna sisse.
Jargige pakendil olevaid transpordimar-
giseid. Kinnitage liikuvad osad kipse-
tuspaneelide kulge.

Asetage pealmise katet ja kipsetuspa-
neeli, katte ja Ulemise katte vahele pa-
ber ja kinnitage kulgpinnad teibiga ahju

kilgpindade kulge.

Kinnitage ahju siseklaasile teibiga papp
vOi paber, et ahjus olevad restid ja alused
seda transpordi ajal ei kahjustaks. Samuti
teibiga ahju katte kilgseinte kulge.

Kui originaalpakend puudub:

Kasutage  meetmeid  sisepindade
(klaas- ja varvitud pinnad) kaitsmiseks
vBimalike 166kide eest.
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Sisaltoé

Tuotteen esittely ja koko

Varoitukset

Asennukseen ja kayttéon valmistautuminen
Uunin kayttd

Tuotteen puhdistaminen ja kunnossapito
Huolto ja kuljetus
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TUOTTEEN ESITTELY JA KOKO

Ohjauspaneeli

Kahva

Uunin luukku

Alempi kuumennusvastus
(levyn takana)

Ylempi kuumennusvastus (levyn takana)

Grilli- —%
ritila (F =) Uunin valo
=)
Il
Taso 1
Telineet — i

liman poistosulkimet

FI-2



TURVALLISUUSVAROITUKSET

LUE NAMA OHJEET HUOLELLISES-
TI JA TAYDELLISESTI ENNEN LAIT-
TEEN KAYTTOA JA SAILYTA OHJEET
HELPOSTI SAATAVILLA, JOTTA NE
OVAT KAYTETTAVISSA TARVIT-
TAESSA.

TAMA OHJEKIRJA ON TARKOITETTU
USEAMMALLE KUIN YHDELLE MAL-
LILLE. LAITTEESSASI ElI EHKA OLE
SAMOJA OMINAISUUKSIA KUIN OH-
JEKIRJASSA ON KUVATTU. HUOMIOI
KUVALLISET ILMAISUT, KUN LUET
KAYTTOOHJETTA.

Yleiset turvallisuusohjeet

* Tata laitetta voivat
kayttaa yli 8-vuotiaat
lapset, seka henkilot,
joiden fyysiset, aistilli-
set tai henkiset kyvyt
ovat heikentyneet tai
joilla ei ole tarpeeksi
tietoa tai kokemusta,
jos heidan toimiaan
valvotaan, heille an-
netaan ohjeita laitteen
turvallisesta kaytosta
ja jos he ymmartavat
laitteen kayttoon liit-
tyvat vaarat. Lasten
ei tule leikkia laitteen
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kanssa. Lapset ei-
vat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

*VAROITUS: Laite ja
sen kayttoosat kuu-
menevat kayton aika-
na. Varo koskemasta
lammitysvastuksiin.
Alle 8-vuotiaat lap-
set tulee pitaa poissa
laitteen laheisyydes-
ta, mikali he eivat ole
jatkuvan valvonnan
alaisia.

* VAROITUS: Tulipa-
lovaara: ala sailyta
mitaan esineita keitto-
pinnoilla.

* VAROITUS: Jos pin-
ta on murtunut, kytke
laite pois paalta valt-
tyaksesi sahkoiskulta.

- Laitetta ei ole tarkoi-
tettu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella
tai erillisella kauko-
saatimella.

* Laite kuumenee kay-
ton aikana. Varo kos-



kemasta uunin sisalla
oleviin lammitysvas-
tuksiin.

« Kayton aikana nor-
maalikaytossa kasi-
teltavat kahvat saat-
tavat kuumentua.

* Ala kayta voimak-
kaasti hankaavia puh-
distusaineita tai me-
tallisia kaapimia uunin
lasiluukun tai muiden
pintojen puhdistami-
seen, silla ne voivat
naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa nain lasin
saroilemisen tai vauri-
oittaa pintaa.

* Ala kayta hoyrypuh-
distinta laitteen puh-
distamiseen.

* VAROITUS: Laittees-
ta on katkaistava virta
ennen lampun vaih-
toa sahkoiskun valtta-
miseksi.

* HUOMIO: Kayttoosat
saattavat olla kuu-
mia, kun valmistus tai
grillaus on kaytossa.
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¢ Vain valtuutetut

Pida lapset poissa
laitteen luota.

» Laite on valmistettu kaikkien so-

vellettavissa olevien paikallisten
ja kansainvalisten standardien ja
saaddsten mukaisesti.

huoltoteknikot
saavat suorittaa yllapito- ja korja-
ustoitd. Valtuuttamattomien tek-
nikoiden suorittamat asennus- ja
korjausty6t saattavat asettaa si-
nut vaaraan. Laitteen maaritysten
muuttaminen milldan tavalla on
vaarallista.

* Varmista ennen asentamista, etta

paikalliset jakeluolosuhteet (kaa-
su, kaasun paine tai sahkdjannite
ja taajuus) ovat yhteensopivat lait-
teen vaatimusten kanssa. Laitteen
vaatimukset on kuvattu merkin-
ndissa.

HUOMIO: Tama laite on suunni-
teltu ainoastaan ruoan valmista-
miseen ja se on tarkoitettu kotita-
louksien kayttdéon sisatiloissa, eika
sita tule kayttaa mihinkdan muihin
tarkoituksiin tai sovelluksiin, kuten
kayttédon kotitalouksien ulkopuo-
lella, kaupallisessa ymparistossa
tai huoneen lammitykseen.

« Al yritd nostaa tai siirtda laitetta

vetamalla luukun kahvasta.

» Kaikki mahdolliset turvallisuustoi-

menpiteet on huomioitu turvalli-
suutesi varmistamiseksi. Koska
lasi saattaa rikkoutua, ole huolel-
linen puhdistamisen aikana, jotta
lasi ei naarmuunnu. Valta lasiin
kohdistuvia iskuja.



Varmista, etta virtajohto ei kiilaudu
asennuksen aikana. Jos virtajohto
vaurioituu, se on vaihdettava val-
mistajan tai sen huoltoedustajan
tai vastaavan henkildon toimesta
vaaran estamiseksi.

Kun uunin luukku on auki, ala
anna lasten kiiveta luukun paalle
tai istua silla.

Asennukseen liittyvat varoitukset

Ala kayta laitetta ennen kuin se on
asennettu taydellisesti.

Valtuutetun teknikon on asennet-
tava laite ja asetettava se kayt-
téon. Valmistaja ei ole vastuussa
virheellisen sijoittamisen tai val-
tuuttamattomien henkildiden suo-
ritaman asennuksen aiheuttamis-
ta vahingoista.

Varmista, etta laite ei ole vaurioitu-
nut kuljetuksen aikana, kun purat
laitteen pakkauksesta. Jos laite
on vaurioitunut, ala kayta laitetta
ja ota valittdomasti yhteytta valtuu-
tettuun huoltoedustajaan. Koska
pakkaamiseen kaytetyt materiaalit
(nailon, niitit, vaahtomuovi...jne)
saattavat vaikuttaa haitallisesti
lapsiin, ne on kerattava ja poistet-
tava valittdmasti.

Suojaa laite ymparoéivan ilman vai-
kutuksilta. Alz altista sité auringol-
le, sateelle, lumelle jne.

Laitteen ympardivien materiaalien
(kaappi) on kestettava vahintaan
100°C:n lampdtilaa.

Kayton aikana

Kun kaytat uunia ensimmaisen
kerran, eristemateriaaleista ja
kuumentimen osista saattaa va-
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pautua laitteelle ominaista hajua.
Kayta uunia tdman vuoksi kerran
tyhjana enimmaislampdtilalla 45
minuuttia ennen kuin aloitat kay-
ton. Samanaikaisesti sinun tulee
tuulettaa asianmukaisesti ympa-
ristd, johon tuote on asennettu.

Kayton aikana uunin sisa- ja ul-
ko-osat kuumenevat. Kun avaat
uunin luukun, astu takaisinpain,
jotta valtat uunista vapautuvan
kuuman hoyryn. Tahan sisaltyy
palovammojen vaara.

Al aseta syttyvia tai palavia ma-
teriaaleja laitteeseen tai sen lahel-
le kayton aikana.

Kayta aina uunikasineita, kun otat
ruoan uunista.

Ala poistu keittotason lahelta, kun
keitat kiinteitd tai nestemaisia ol-
jvid. Ne saattavat syttyd aarim-
maisen kuumennuksen vaikutuk-
sesta. Al4 koskaan kaada vetta
liekkeihin, jotka ovat aiheutuneet
Oljystd. Tukahduta tassa tilan-
teessa syntyneet liekit peittdmal-
I& paistinpannu tai kattila ja kytke
keittotaso pois paalta.

Jos et kayta laitetta pitkdan ai-
kaan, kytke se pois paalta. Pida
paavirtakytkin pois paalta. Kytke
myos kaasuventtiili pois paalta,
jos et kayta laitetta.

Varmista, etta laitteen ohjausnupit
ovat aina 0-asennossa (pysaytys),
kun sita ei kayteta.

Alustat kallistuvat, kun ne vede-
taan ulos. Varo, ettd kuuma neste
ei vuoda ulos.

Kun uunin luukku tai laatikko on



auki, ala aseta niille mitaan. Lait-
teen tasapaino saattaa hairiintya
tai kansi voi rikkoutua.

Ald aseta uunilaatikkoon syttyvia
tai palavia materiaaleja (nailon,
muovipussi, paperi, kangas...tms.).
Naihin sisaltyvat keittoastiat, joissa
on muoviosia (esim. kahvat).

Ala ripusta pyyhkeita, tiskiratteja
tai liinoja laitteeseen tai sen kah-
voihin.

Puhdistamisen ja kunnossapidon
aikana

Kytke laite aina pois paalta ennen
toimenpiteita, kuten puhdistamista
tai kunnossapitoa. Voit tehda ta-
man laitteen pois kytkemisen jal-
keen tai kytkemalla paakytkimet
pois paalta.

Ala poista ohjausnuppeja, kun
puhdistat ohjauspaneelia.

JOTTA LAITE TOIMISI TUR-
VALLISESTI JA TEHOKKAAS-
TI, SUOSITTELEMME AINA
KAYTTAMAAN ALKUPERAI-
SIA VARAOSIA JA OTTAMAAN
TARVITTAESSA YHTEYTTA Al-
NOSTAAN VALTUUTETTUIHIN
HUOLTOEDUSTAJIIN.

ASENNUKSEEN JA KAYTTOON
VALMISTAUTUMINEN

Tama moderni, funktionaalinen ja kay-
tannollinen uuni on valmistettu parhais-
ta laadukkaista osista ja materiaaleista,
jotta se vastaisi tarpeitasi kaikilla mah-
dollisilla tavoilla Muista lukea ohjekirja,
jotta tulokset olisivat onnistuneita, ja jot-
ta valtyt ongelmilta tulevaisuudessa. Alla
annetut tiedot sisaltavat saantoja, jotka
ovat valttdmattémia asetus- ja huoltotoi-
menpiteissa. Erityisesti laitteen sijoitta-
van teknikon on luettava ne tarkasti.

OTA YHTEYTTA VALTUUTETTUUN
PALVELUUN UUNISI ASENTAMISEKSI!

PAIKAN VALINTA UUNILLE

- Uunin sijoittamisessa tulee kiinnittda
huomiota eréaisiin asioihin. Varmista,
ettd huomioit suosituksemme, jotta
voit estdd mydhemmin mahdollisesti
iimenevat ongelmat ja vaaratilanteet!

- Huomioi uunin paikan valinnan yhtey-
dessa, ettd 1dhelld ei ole syttyvia tai
palavia materiaaleja, kuten verhoja,
kankaita, 6ljya, liinoja jne., jotka syt-
tyvat nopeasti.

- Uunia ympardivien kalusteiden tulee
olla valmistettu materiaaleista, jotka
kestavat yli 50 C°:een lampdtilaa.
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Kuvassa 1 on esitetty vaadittavat
muutokset integroitavan tuotteen yla-
puolella oleviin seinakaappeihin ja li-
esituulettimeen sekad uunilevyn vahim-
maiskorkeudet. Tuulettimen tulee olla
vastaavasti vahintdan 65 cm:n korkeu-
della keittotasosta. Jos liesituuletinta ei
ole kaytdssa, korkeuden tulisi olla va-
hintdan 70 cm.
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INTEGROITAVAN UUNIN ASEN-
TAMINEN

Aseta uuni kaappiin painamalla sita
eteenpain. Avaa uunin luukku ja aseta
uunin kehyksessa oleviin reikiin 2 ruu-
via. Kun tuotteen kehys koskettaa kaa-
pin puupintaa, kirista ruuvit.

Tyodtaso

—
28 mm mm | Integroitava keittotaso
L —

Integroitava uuni
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Jos uuni asennetaan lieden sisalle, tyo-
pdydan ja uunin ylapaneelin valissa on
oltava vahintaan 50 mm, ja etaisyyden

tyétason ja ohjauspaneelin yldosan va-
lilla tulee olla vahintdan 25 mm.

INTEGROIDUN UUNIN JOHDO-
TUS JA TURVALLISUUS

Seuraavia ohjeita on noudatettava tar-
kasti johdotuksen aikana:

- Maadoitusjohto on kiinnitettdva maa-
doitusmerkin ruuvin kautta. Virtajoh-
don liitos on suoritettava kuvassa
6 esitetylld tavalla. Jos asennuspai-
kassa ei ole sdaddksia noudattavaa
maadoitettua pistoketta, ota valittd-
masti yhteytta valtuutettuun huoltoon.

- Maadoitetun pistokkeen tulee olla la-
hella laitetta. Al& koskaan kayta jatko-
johtoa.

- Virtajohto ei saa koskettaa tuotteen
kuumaa pintaa.

- Jos virtajohto vaurioituu, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen. Val-
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tuutetun huollon on vaihdettava virta-
johto.

- Valtuutetun huollon on suoritettava
laitteen johdotus. Kayta HO5VV-F-tyy-
pin virtajohtoa.

- Virheellinen johdotus saattaa vaurioit-
taa laitetta. Takuu ei korvaa kyseisia
vaurioita.

- Laite on suunniteltu kytkettavaksi
220-240 V:n verkkovirtaan. Ota va-
littdmasti yhteyttd valtuutettuun huol-
toon, jos sahkdjannite poikkeaa edel-
I& mainitusta.

- Valmistava yritys ei ole vastuussa
mistddn vaurioista, jotka aiheutu-
vat turvallisuussaantojen noudat-
tamatta jattamisesta!

Valtuutetun huollon on suoritettava
laitteen johdotus. Laite on

tarkoitettu liitettdvaksi 220 — 240V~
-virtalahteeseen Jos asennuspaikas-
sa ei ole asennusohjeiden mukaista
virtalahdettd, ota valittdmasti yhteytta
valtuutettuun huoltokeskukseen. Lai-
te on tarkoitettu kaytettavaksi pistok-
keellisella virtajohdolla tai kiintedlla
litannalla virtalahteeseen. On tarpeel-
lista asentaa kaksoisnapa tuotteen ja
virtaldhteen (virtajohdon) valiin, ja ra-
jakontaktien valissa on oltava vahin-
tdan 3 mm vali. (viipeellinen 20A).
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3.4. YLEISET VAROITUKSET JA
VAROTOIMENPITEET

Laitteesi on valmistettu sahkolaitteita
koskevien turvallisuusohjeiden mukai-
sesti. Vain valtuutetut valmistajan kou-
luttamat huoltoteknikot saavat suorittaa
huolto- ja korjaustdita. Ohjeita noudat-
tamatta suoritetut asennus- ja korjaus-
tyot saattavat asettaa sinut vaaraan.

Laitteen ulkopinnat lampenevat laitteen
ollessa kaytdéssad. Uunin sisapintoja
lammittavat vastukset ja uunista ulos
tuleva hoyry ovat erittéin kuumia. Nama
osat pysyvat lampimina jonkin aikaa
viela laitteen virran katkaisun jalkeen.
Alad koskaan koske kuumiin pintoihin.
Pida lapset etaalla laitteesta.

Kypsentaaksesi ruokaa uunissa uunin
toiminto- ja lampédtila-asetuspainikkeet
on asetettava haluttuun tilaan, ja uunin
ajastin on ohjelmoitava. Muutoin uuni ei
toimi.

Al laita mitdan uunin luukun paalle sen
ollessa auki. Saatat horjuttaa laitteen
tasapainoa tai rikkoa luukun.

Irrota laite virtalahteesta, kun se ei ole
kaytossa.

Suojaa laite ympariston vaikutuksilta.
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Al altista auringon, sateen, lumen, p6-
lyn ym. vaikutuksille.

Uunin toimintojenhallintapai-
nikkeen kaytto
Uunin toiminnot

* Uunisi toiminnot voivat poiketa tuote-
mallistasi riippuen.

.O. | Uunin valo:

Vain uunin valo kytketaan paalle ja se
on paalla kaikkien kayttdtoimintojen ai-
kana.

&
é | Sulatustoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot kyt-
ketaan paalle, tuuletin kaynnistyy.

Kayttaaksesi sulatustoimintoa laita jaa-
tynyt ruoka uuniin kolmannelle tasolle
alhaalta lukien. Suosittelemme uunipel-
lin laittamista sulatettavan ruoan alle
kerdamaan ruoan sulamisvedet. Tama
toiminto ei kypsenna ruokaasi, vaan
auttaa ainoastaan sulattamaan sen.

@ Turbotoiminto

Uunin termostaatti ja varoitusvalot kyt-
ketaan paalle, alempi ja ylempi lampo-
vastus seka tuuletin kdynnistyvat.

Turbo-toiminto hajauttaa [Bmmon
uunissa tasaisesti. Kaikki ruoat kaikilla
tasoilla kypsentyvat tasaisesti. Suo-
sittelemme uunin esilammittamista

10 minuuttia.

— | Staattinen valmistustoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot kyt-

ketdan paalle, alempi ja ylempi lam-
povastus on toiminnassa. Staattinen
valmistustoiminto heijastaa lamp6a ja
varmistaa ylemman ja alemman annok-
sen tasaisen kuumentamisen. Tdma on
taydellinen leivosten, kakkujen, kypsan
pastan, lasagnen ja pizzan valmistuk-
seen. Suosittelemme esilammittdmaan
uunia 10 minuuttia ja parhaan lopputu-
loksen varmistamiseksi on suositelta-
vaa kayttaa vain yhta tasoa kerrallaan
tata toimintoa kaytettaessa.

% | Tuuletintoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot
kytketdan paalle, alempi ja ylempi
lampdvastus seka tuuletin kaynnistyvat.

Tama toiminto on erittain hyva leivonnaisten
paistamiseen. Kypsentdminen
tehddan uunin alemmalla ja ylemmalla
lampovastuksella, ja tuuletin kierrattaa
ilmaa, mika luo ruoalle grillatun tapaisen
kypsennystuloksen. Suosittelemme uunin
esilammittdmista 10 minuuttia.
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Uunin termostaatti ja varoitusvalot
kytketaan paalle, alempi ja ylempi
lampdvastus seka tuuletin kaynnistyvat.

Pizzatoiminto:

Matalalampd- ja tuuletintoiminto sopivat
ruokien, kuten pizzan nopeaan ja
tasaiseen paistamiseen. Tuulettimen
hajauttaessa lampda uunissa, alempi
[dmpdvastus kypsentaa ruoan taikinan.

VIRRANSAASTO
Minimoi nesteen tai rasvan maara
vahentadksesi kypsennysaikoja.

Uunin luukkua ei pitaisi avata usein
kypsennyksen aikana.

Wy
-

Grilli- ja kanavarrastoiminto

Tata toimintoa kaytetdan kanan

grillaukseen vartaassa. Saadaksesi

vartaan pyoérimaan, kayta "vartaan

pyoritysta". Grillaa asettamalla ruoka

grilliin, ja asettamalla grilliritilan ylimmalle

tasolle. Voit aloittaa grillauksen laittamalla

uuniritilan 3. korkeudelle. 3. tasolle

asetettu pelti keraa ruoasta valuvan

rasvan. Kaanna uunin lammonsaadinta
tdman toiminnon merkin kohdalle.

Laita ruoka uuniin 5 minuutin
esilammityksen jalkeen. Kypsennyksen
paatyttya, kuten muissakin
kypsennystoiminnoissa: sammuta
uuni ja vaanna lammonsaadin nollaan.
Peruuta uunin ajastettu ohjelma, ja ota
kypsennetty ruoka uunista. Aseta se
turvalliseen paikkaan. Ald mene lahelle
uunia ennen kuin se jaahtyy alaka paasta
lapsia sen lahelle.

w7

Yialampé, Grilli
¢

Kananpaistotoiminto

ja

Tata toimintoa kdytetdan nopeaan
grillaukseen ja kanan grillaukseen
vartaassa. Paahda kayttamalla "vartaan
pyoritysta". Grillaa asettamalla ruoka
grilliin, ja asettamalla grilliritilan ylimmalle
tasolle. Voit aloittaa grillauksen laittamalla
uuniritilan 3. korkeudelle. 3. tasolle
asetettu pelti keraa ruoasta valuvan
rasvan. Kaanna uunin lammaonsaadinta
tdman toiminnon merkin kohdalle. Laita
ruoka uuniin 5 minuutin esilammityksen
j@lkeen. Kypsennyksen paatyttya, kuten
muissakin kypsennystoiminnoissa:
sammuta uuni ja vaanna lammonsaadin
nollaan. Peruuta uunin ajastettu ohjelma,
ja ota kypsennetty ruoka uunista. Aseta
se turvalliseen paikkaan. Ala mene lahelle
uunia ennen kuin se jadhtyy alaka paasta
lapsia sen lahelle.
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%Grilli, kananpaisto ja
tuuletintoiminto

Tassa toiminnossa grilli, ylalampd
ja tuuletin paistavat tasaisesti,
toimivat yhdessa ja kypsentavat. Tata
toimintoa kaytetdan grillaukseen ja
kanan grillaukseen vartaassa. Paahda
kayttamalla "vartaan pydritysta". Grillaa
asettamalla ruoka grilliin, ja asettamalla
grilliritilan ylimmalle tasolle. Voit aloittaa
grillauksen laittamalla uuniritilan 3.
korkeudelle. 3. tasolle asetettu pelti
keraa ruoasta valuvan rasvan. Kdéanna
uunin lBmmdnsaadinta tdman toiminnon
merkin kohdalle. Laita ruoka uuniin
5 minuutin esilammityksen jalkeen.
Kypsennyksen paatyttya, kuten muissakin
kypsennystoiminnoissa: sammuta uuni
ja vaanna lammonsaadin nollaan.
Peruuta uunin ajastettu ohjelma, ja ota
kypsennetty ruoka uunista. Aseta se
turvalliseen paikkaan. Aléd mene lahelle
uunia ennen kuin se jaahtyy alaka paasta
lapsia sen lahelle.

@ ¢ VapClean

Aseta uunisi kiintealle toiminnolla 90 °C
[dBmpdotilaan kayttadksesi VapClean -
toimintoa. Kaada 200-250 ml vetta uunin
pohjalla olevalle alustalle. Kaynnista uuni.
Kestaa noin 20 minuuttia kun VapClean
valmistelee uunistasi h
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Varrasuuni varrasaukon kansi

varrasaukko

vartaan kahva
vartaan karki

Varrasuunitarvikkeiden kayttd

TyOnna varras kanan lapi, ja lukitse
puristimet. Laita vartaan karki uunin
peralta I0ytyvaan reikaan, ja varmista etta
varras on kokonaan kehyksissaan ja sopii
moottoriakseliin. Tee tama kaantamalla
ensin kansi sivuun. Se on varrasaukon
edessa, kuten kuvassa esitetaan. Taman
jalkeen voit asettaa vartaan varrasritilalle,
joka nostetaan kolmannelle tasolle.

Ota kahva irti vartaasta, mikali se on
paikoillaan, ja sulje uunin luukku. Kahvan
saa kiinnittaa uudelleen otettaessa ruokaa
uunista pois.

ensimmaisen tason pelti
kolmannen tason varrasritila

Varmista ettei uuni ole paalla
naiden toimintojen aikana.
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4.1 Mustavalkoinen ohjausyksikko

Mustavalkoinen ohjausyksikkd sisal-
taa 4.3" mustavalko-LCD-nayton ja

6 kosketuspainiketta. Kosketuspainik-
keiden toiminnot kuvaillaan alla.

Q7 Manual Cooking

Ohjausyksikon toiminta on suunniteltu
helpoksi, jolloin tavalliset kayttajat
voivat luoda ammattimaisia reseptej3,
kayttaad automaattisia kypsennystoi-
mintoja ja kotikokit voivat kehitella
omia reseptejaan yhdistetyilla ma-
nuaalisilla kypsennystoiminnoilla.
Ohjausyksikon valikot, kuten manuaa-
linen kypsennys, automaattinen kyp-
sennys ja asetukset kuvaillaan alla.

Manuaalinen kypsennys

Kayttajat voivat valita asetukset itse
manuaalisessa kypsennyksessa.

7 erilaista kypsennystoimintoa, lampo-
tila, tehostustoiminto, kypsennyksen
kesto ja kypsennyksen lopetusaika
voidaan valita. Manuaalien kypsennys
on joustavaa, ja kayttajat voivat ottaa
siitd kaiken ilon irti omien tottumusten-
sa mukaisesti.

Aloita kypsennys manuaalisesti seu-

raamalla seuraavia vaiheita:

» Kayta UP ja DOWN -painikkeita liik-
kuaksesi paavalikossa.

* Napauta OK-painiketta, kun "Manu-
aalinen kypsennys" on valittu.

Q;' Manual Cooking

Kayttdja voi manuaalisessa kypsen-
nysvalikossa asettaa kypsennystoi-
minnot, lampdtilan, tehotoiminnon,
kypsennyksen keston ja kypsennyk-
sen loppuajan. Vaihda maarityksia
likkumalla UP ja DOWN -painikkeilla
ja valitsemalla maarityksen OK-painik-
keella. Valittu maaritys vilkkuu na-
pautuksen jalkeen. Kun UP ja DOWN
-painikkeet vilkkuvat, niita voi kayttaa
maarityksen arvon muuttamiseen. Voit
nyt lopettaa valinnan napauttamalla
OK-painiketta.

HUOMAA: Jos kypsennyksen keston
asetus on 00:00, kypsennys jatkuu,
kunnes kayttaja pysayttda sen ma-
nuaalisesti.

Manual Cooking

> Functions

Aloita kypsennys napauttamalla
START/PAUSE-painiketta, jolloin kyp-
sennysnayttdé avautuu seuraavasti.

12:02

-y,
F01.20.50 )

: \ ]
160°C
N

Cooking...

5% Boost
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Kypsennysnaytdssa:

* START/PAUSE-painiketta  voidaan
kayttaa kypsennyksen keskeytykseen
tai jatkamiseen.

» Lampdtilaa voidaan vaihtaa napautta-
malla UP ja DOWN -painikkeita.

* Kun kypsennystoiminnot ovat aktiivi-
sia, voit napauttaa BACK-painiketta
liikkuaksesi uunintoiminnon, lampo6-
tilan ja kypsennysajan valilla. Kun
maaritykset vilkkuvat, niiden arvoa
voidaan vaihtaa napauttamalla UP ja
DOWN -painikkeita.

» Pysayta kypsennys, ja palaa paa-
valikkoon napauttamalla START/
PAUSE-painiketta ja napauttamalla
BACK-painiketta.

Automaattinen kypsennys:

Ammattikokkien esimaarittelemat
reseptit ovat kaytettavissa automaatti-
sessa kypsennysvalikossa. Automaat-
tisessa kypsennysvalikossa kayttaja
valitsee vain aterian nimen. Muut
kypsennystoiminnot, kuten kypsennys,
kesto ja lampdtila ovat ohjausyksikon
asettamia.

Aloita kypsennys automaattisesti nou-

dattamalla seuraavia vaiheita:

» Kayta UP ja DOWN -painikkeita liik-
kuaksesi paavalikossa.

* Napauta OK-painiketta, kun "Auto-
maattinen kypsennys" on valittu.

Q Auto Cooking

FI-15

Kayttaja valitsee automaattisessa
kypsennysvalikossa reseptin luokan,
nimen ja painon. Kayttaja voi vaihtaa
my0s kypsennyksen loppuajan.
Vaihda maarityksia liikkumalla UP ja
DOWN -painikkeilla ja valitsemalla
maarityksen OK-painikkeella. Valittu
maaritys vilkkuu napautuksen jalkeen.
Kun UP ja DOWN -painikkeet vilkku-
vat, niitd voi kayttdad maarityksen
arvon muuttamiseen. Voit nyt lopettaa
valinnan napauttamalla OK-painiketta.

Auto Cooking

> Meat

HUOMAA: Paras kypsennystulos
saadaan asettamalla pelti osoitetulle
tasolle.

Aloita kypsennys napauttamalla
START/PAUSE-painiketta, jolloin kyp-
sennysnayttd avautuu seuraavasti.

12:02

P N
(00:08:52\}

Meat Loaf
\s.__ S

Cooking...

Kypsennysnaytdssa:

* START/PAUSE-painiketta voidaan
kayttdd kypsennyksen keskeytyk-
seen tai jatkamiseen.

» Pysaytd kypsennys, ja palaa paa-
valikkoon napauttamalla START/
PAUSE-painiketta ja napauttamalla
BACK-painiketta.



Asetukset:

Asetusvalikosta voidaan valita aika,
nayton kirkkaus, aanimerkki ja kieli.
Myds ohjelmistoversio nakyy tiedois-
sa. Vaihda maarityksia liikkkumalla UP
ja DOWN -painikkeilla ja valitsemalla
maarityksen OK-painikkeella. Valittu
maaritys vilkkuu napautuksen jalkeen.
Kun UP ja DOWN -painikkeet vilkkuvat,
niitd voi kayttdd maarityksen arvon
muuttamiseen. Voit nyt lopettaa valin-
nan napauttamalla OK-painiketta.

Settings

? Clock
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Lisavarusteet

Tuotteen mukana toimitetaan lisdvarus-
teita. Voit myds kayttda muista lahteista
ostamiasi tarvikkeita, mutta niiden tulee
olla kuumuuden ja liekin kestavia. Voit
myods kayttaa lasiastioita, kakkumuotte-
ja ja uunipelteja, jotka sopivat kaytetta-
vaksi uunissa. Noudata valmistajan oh-
jeita, kun kaytat muita tarvikkeita. Jos
kaytat pienikokoisia astioita, aseta astia
ritildlle ja sen keskelle. Jos kypsennet-
tava annos ei kata uunipeltia kokonaan,
tai jos annos on otettu pakastimesta
tai peltid kaytetdan grillauksen aikana
valuvien annoksen nesteiden keraa-
miseen, pellin muoto saattaa muuttua.
Tama aiheutuu korkeista lampdtiloista
kypsennyksen aikana. Pelti palaa aiem-
paan muotoonsa, kun pelti jaahtyy kyp-
sentdmisen jalkeen. Tama on normaali
fysikaalinen tapahtuma, joka ilmenee
lamménsiirron yhteydessa. Ala aseta
kuumia lasialustoja tai -astioita suoraan
uunista kylmaan ilmaan alustan tai as-
tian rikkoutumisen valttdmiseksi. ala
aseta kylmille ja marille pinnoille. Ase-
ta kuivalle keittidliinalle ja anna jaahtya
hitaasti. Kun kaytat uunin grillia, suo-
sittelemme (jos sovellettavissa) kayt-
tdamaan tuotteen mukana toimitettua
grilliritilda. Kun kaytat ritilaa, aseta pelti
yhdelle alemmista tasoista keraamaan
oljya. Pelille voi lisata vetta puhdistami-
sen helpottamiseksi. Kuten vastaavissa
lauseissa on selitetty, ala koskaan yri-
ta kayttdaa kaasukayttoista grillipoltinta
ilman grillin suojusta. Jos uunissasi on
kaasukayttdinen grillipoltin, mutta grillin
[&mpdsuojus puuttuu, tai jos se on vau-
rioitunut kayttokelvottomaksi, pyyda va-
raosa lahimmasta huoltokeskuksesta.

Uunin lisavarusteet

Uunisi lisavarusteet voivat poiketa tuo-
temallistasi riippuen.

Ritila

e

Ritilaa kaytetdan grillaamiseen tai eri-
laisten kypsennysastioiden kanssa.

VAROITUS - Aseta ritild oikein uunin
telineeseen ja tyonna se sisdan uuniti-
laan.

Matala pelti

Matalaa peltia kaytetdan leivonnaisten,
kuten piiraiden jne. kypsentamiseen.
Aseta pelti oikein uunitilaan asettamal-
la se sopivalle tasolle ja tydntamalla se
sisaan.
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Syva pelti

Syvaa peltia kaytetdan pataruokien
kypsentamiseen. Aseta pelti oikein uu-
nitilaan asettamalla se sopivalle tasolle
ja tydntamalla se sisaan.

Ritilan poisto
Veda ritildd kuvan osoittamalla tavalla.
Vapauta se klipseista, ja nosta ylds.

-

Ritila ja yksi taysin pidentyva Easyfix-
teleskooppikisko

Teleskooppikisko pidentyy taysin, jotta
ruokaan paasee helposti kasiksi.

e

Teleskooppikiskot

Puhdista tarvikkeet huolellisesti [ampimalla
vedelld, pesuaineella ja pehmealla liinalla
ennen ensimmaista kayttoa.

» Teleskooppikiskojen sijoittaminen
ritilalle tapahtuu kiinnikkeiden
kiinnityskielekkeilla.

» Poista sivukisko. Katso osio "Ritilan
poisto”.

» Kussakin teleskooppikiskossa on yla-
ja alakiinnikkeet, joiden avulla kiskot
voidaan sijoittaa uudelleen.

* Ripusta teleskooppikiskon ylakiinnikkeet
sivukiskon metallijohtimeen ja paina
samaan aikaan alakiinnikkeitd, kunnes
kuulet kiinnikkeiden napsahtavan
sivukiskon korkeudensaatojohtimeen.

* Poista painamalla kiskon etupintaa
ja noudattamalla edella olevia ohjeita
kaanteisessa jarjestyksessa.
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EasyFix-ritilateline
Puhdista tarvikkeet huolellisesti lampimalla

vedelld, pesuaineella ja pehmealla liinalla
ennen ensimmaistd kayttoa.

e

7 |m

s = s

3 > s T2

2 * . T
—

1 ) )

Aseta tarvike oikeaan kohtaan uunin
sisaan.

Jata vahintaan 1 cm vali tuulettimen
kannen ja tarvikkeen valiin.

Ole varovainen ottaessasi astioita
jaltai tarvikkeita uunista. Kuumat
ruoat tai tarvikkeet voivat aiheuttaa
palovammoja.

Tarvikkeiden muoto saattaa muuttua
lammon vaikutuksesta. Kun ne ovat
jaahtyneet, ne palautuvat alkuperaiseen
muotoonsa ja toimivat normaalisti.

Pellit ja ritilat voidaan sijoitta mille
tahansa tasolle 1-7 valilla.

Teleskooppikisko voidaan sijoittaa
tasoille T1 ja T2.

Tasoa 3 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen.

Tasoa T2 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen teleskooppikiskoilla.

Tasoja 2 ja 4 suositellaan kahdella
tasolla kypsennykseen.

Pydrivan vartaan ritila on sijoitettava
tasolle 3.

Tasoa T2 kaytetaan pyorivan vartaan

ritilén sijoittamiseen teleskooppikiskoilla.

****Tarvikkeet saattavat vaihdella mallista
riippuen.
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UUNIN PUHDISTAMINEN
JA KUNNOSSAPITO

PUHDISTUS

Varmista ennen uunin puhdistamista,
ettd kaikki ohjauspainikkeet ovat pois
paalta ja etta laitteesi on jaahtynyt. Irro-
ta laite pistorasiasta.

Ala kaytad puhdistusaineita, jotka sisal-
tavat uunin maalattuja ja emaloituja
pintoja naarmuttavia ainesosia. Kayta
voide- tai nestemaisia puhdistusaineita,
jotka eivat sisdlla hiukkasia. Ala kayta
syoOvyttavia voiteita, hankausaineita, te-
rasvillaa tai voimakkaita tyokaluja. Jos
uuniin vuotava neste palaa, tama saat-
taa vaurioittaa uunin emalipintaa. Puh-
dista vuotaneet nesteet valittomasti. Ala
kayta hoyrypuhdistinta uunin puhdista-
miseen.

Uunin sisdaosan puhdistaminen

Varmista, etta irrotat uunin pistokkees-
ta ennen kuin alat puhdistamaan sita.
Paras lopputulos saavutetaan puh-
distamalla uunin sisdosa, kun uuni on
hieman 1ammin. Pyyhi uuni pehmealla
liinalla, joka kostutetaan saippuaveteen
jokaisen kayttokerran jalkeen. Pyyhi
uudelleen veteen kastetulla liinalla ja
pyyhi kuivaksi. Taydellinen puhdistami-
nen kuiva- ja pulverityyppisilld puhdis-
tusaineilla. Sellaisten tuotteiden taka- ja
sivuseinat, joissa on emaliset katalyyt-
tikehykset eivat tarvitse puhdistusta.
Kaytosta riippuen on kuitenkin suositel-
tavaa vaihtaa ne jonkin ajan kuluttua.

KUNNOSSAPITO

Uunin lampun vaihto

Valtuutetun teknikon tulee vaihtaa uu-
nin lamppu. Lampun tulee olla 230 V,
25 wattia, E14-tyyppi, T300. Uunin tu-
lee olla jaahtynyt ja kytketty irti pistok-
keesta ennen lampun vaihtamista.

Lampun rakenne on tarkoitettu kotitalo-
uksien keittolaitteisiin, eikd se sovi ko-
titalouksien huoneiden valaisemiseen.
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HUOLTO JA KULJETUS

VAATIMUKSET ENNEN YHTEY-
DENOTTOA HUOLTOON

Jos uuni ei toimi:

Uuni saattaa olla irti pistokkeesta tai
kyseessa on sahkokatkos. Ajastimella
varustetun mallin aikaa ei ole ehka saa-
detty.

Jos uuni ei kuumene:

Lampdtilaa ei ole sadadetty uunin oh-
jauskytkimella.

Sisavalo ei syty:
Sahkon tulee olla kytkettyna. Lampun
viallisuus on tarkastettava. Jos lamppu
on viallinen, voit vaihtaa ne seuraavien
ohjeiden avulla.

Kypsentaminen (jos yla- ja alaosa ei
kypsenny tasaisesti) :

Kayta kypsennystasoja, kypsennysai-
kaa ja lampoasetuksia ohjekirjan mu-
kaisesti.

Jos ongelma ei poistu naista ohjeista
huolimatta, ota yhteytta valtuutettuun
huoltoon.

KULJETUKSEEN LIITTYVAT
TIEDOT

Jos tarvitset kuljetusta:

Sailyta tuotteen alkuperainen pakkaus
ja kuljeta sitd alkuperaisessa pakka-
uksessa. Noudata pakkauksen kulje-
tukseen liittyvia ohjeita. Teippaa uunin
ylemmat osat ja irralliset osat keittopa-
neeleihin.

Aseta paperi ylasuojan ja kypsennyspa-

neelin valiin, peitd ylasuojus ja kiinnita
teipilld uunin sivupintoihin.

Kiinnita teipilld pahvi tai paperi uunin
etuluukkuun lasin sisapuolelle, jotta
uunissa olevat pellit ja ritilat eivat vau-
rioita uunin luukkua kuljetuksen aikana.
Kiinnita teipilla myds suojukset sivusei-
namiin.

Jos kaytossa ei ole alkuperaista pakka-
usta:

Suojaa uunin ulkopinnat (lasi- ja maali-
pinnat) mahdollisilta iskuilta.

FI-21



Mepiexopeva

Mapouaiacon kal péyeBog TTPoIdVTOG
Mpogidotroinoeig

MpocTolpaaia yia eykaTaoTaon Kai Xprion
Xprion Tou goUupvou

KaBaplopdg kal cuvtripnon Tou TTPoidvTog
>£pBIg kal peTapopd
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MAPOYZIAZH KAl MEFEOOZ NPOIONTOZ

Mivakag EAéyxou
XepoUAI

Mépta dolpvou

Kdatw BepuavTikd aTtoixeio
(TTiow ammd TNV TTAAKQ)

MeTaAAIkA
oxapa

Tawi

Odnyoi

Avw BeppavTikG aToIxeio (TTiow atd TNV TTAGKa)

Auyvia goupvou

KAeioTpa egaywyng aépa
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NMPOEIAOMNOIHZEIZ AZ®AANEIAZ

AIABAZTE AYTEZ TIX OAHTEZ MPOZE-
KTIKA KAI TIAHPQZ MPIN XPHZIMOTOI-
HXETE TH XYXKEYH KAl ®YAA=TE TIX
2E EYKAIPH OEXZH NANAANATPEXETE
ZE AYTEZX OMNOTE EINAI AMNAPAITHTO.

TO ErXEIPIAIO AYTO EXEI NMPOETOI-
MAZTEI T'lA TMEPIZXOTEPA AINO ENA
MONTEAA. H ZYZKEYH *AZ MIOPEI
NA MH AIAGETEI OPIZMENA AMNO TA
XAPAKTHPIZTIKA TOY E=HIOYNTAI
2E AYTO TO EIXEIPIAIO. KATA THN
ANATNQXH TOY EMXEIPIAIOQY AEI-
TOYPTIAZ, AQZTE MPOXOXH XTIZ NE-
PINAMBANOMENEZX ATMNEIKONIZEIZ.

Fevikég mpoe1domoINoeI§ acPaAeiag

* H cuokeun auTr] PTTO-
PEi va XpnoluoTtroinoci
atro Taidid NAIKiag
Aavw Twv 8 £TWV Kal
aTTO ATOPA HE PEIWE-
VEG OWUATIKEG, aIoBN-
TNPIOKES Kal dlavonTi-
KEC IKAVOTNTEG, 1 OTTO
ATOMO XWPIC euTTEIPIa
KAl yvwaon, Epooov
TOUG TTAPEXETAI ETTI-
BAewn 1 kabodrynon
OXETIKA ME TNV ACPaAn
XPNon TNG CUGKEUNG
KAl EQOOOV KATavoouv
TOV KivOUuVvO TTOU TTEPI-
Aaupavetal. Ta raidia
Oev TTPETTEl va TTaiouv
ue TN ouokeur]. O1 gp-

GR-

Yyaoieg kKabapiopou Kal
ouvTApnong dsv Ba
TTPETTEI VA TTPAYMATO-
TTolouvTal ATTO TTaIdIA
XWPIg eTTIBAEWnN.

* MPOEIAOINOIHZH: H
OUOKEUN Kabwg Kai Ta
TTpooBAoIua TUAPATA
TNG UTTOPEI va Bgpuav-
Bouv katd TN xprion. @a
TIPETTEI VO TTPOCEXETE
WOTE VA ATTOPEVYETE TNV
ETTAPN ME TA BEpUAIVO-
Meva oToixeia. Maidid
NAIKIAG PIKPOTEPNG TWV
8 eTwyv Ba TTPETTEl VA TTA-
PAMEVOUV O€ ATTOOTOON
EKTOC av BpiokovTal uTto
ouveXn ETTiRBAsWnN.

* MPOEIAOMNOIHZH:
Kivduvog ewTidag: unv
ATTOBNKEVUETE AVTIKEIE-
Va TTAVW OTIG ETTIPAVEI-
£G MAYEIPEPATOC.

* MPOEIAOINOIHZH: Av
n €TMPAVEIQ TTAPOUCIA-
O&l PWYMEG, ATTEVEPYO-
TTOINOTE TN CUOKEUN YIa
TNV ATTOPUYI EVOEXO-
MEVNG NAEKTPOTTANCIAG.

* H ouokeun dgv TTpoO-
piCeTal yia AsiToupyia



ME XPAoN £CWTEPIKOU
XPOVOOIOKOTITN | UE
CeEXwPIoTO ouoTnua
TNAEXEIPIOUOU.

» Kata tn Xprion, n ou-
oKeun BepuaiveTal TTOAU.
Oa TTPETTEI VO TTPOCEXE-
TE WOTE VA ATTOPEUYETE
TNV €T0PN Ye Ta Bep-
HaIVOUEVO OTOIXEI OTO
E0WTEPIKO TOU POUPVOU.

* Katd tn xpnon, 1a xe-
poUAIa TTou ouvrRBwg
KpaTiouvTal yia oUvVTO-
MO dIACTNUA JTTOPEI VO
BeppavOouv.

* Mn xpnoiJoTroIEiTE
OKANPA& atrogeoTIKA
KaBapIOTIKA ) aiXun-
PEC METOAANIKEG EUOTPEG
yla TovV KaBapioud Tng
YUGAIVNG TTOPTAG TOU

(poUpPVOoU Kal AAAWV ETTI-

QAVEIWV, KOBWG PTTOPEI
va yoapBei n emmPpavelq,
odnywvTag o€ Bpauvon
TOU YUuaAiou i {nuid
oTnNV EMPAVEIQ.

* Mn xpnOIUOTIOIEITE ATUO-

KaBapIoTEG yia Tov Kaba-

PIOHUO TNG OUOKEUNC.
* [TIPOEIAOINOIHZH:

BePaiwBeite TTWG N oU-
OKEUN €ival aTTevEPYO-
TTOINPEVN TTPIV AVTIKO-
TAOTAOETE TN Auyvia, yia
TNV ATTOPUYI) EVOEXOE-
vNG NAEKTPOTTANEIAG.
MPOZOXH: Ta trpo-

oBdaoiya yEpn UTTopEi
va BepuavBouv kata Tn
OIGPKEID TOU YNOiPaTog

N XPAONG TOU YKPIA.
Qa TTPETTEI va QUAATE
Ta MIKPA TTaIdIA POKPIA
aTrO T OUOKEUN,.

H ouokeur TTapayeTal cUPQWVA JE
6A\a Ta 1oxUoVTa TOTTIKG Kal dIEBv)
TTPOTUTTA KAl TOUG KOVOVIOUOUG.

O1 epyaocieg ouvtipnong Kai €T
OKEUNG TTPETTEl VO EKTEAOUVTAI HOVO
o1Té  €€OUCIOBOTNHUEVOUG TEXVIKOUG
oépPic. O1 epyacieg eykatdoTaong
KQI ETTIOKEUNG TTOU eKTEAOUVTAI ATTO
MN €€0UCIOdOTNHEVOUG TEXVIKOUG EV-
OéxeTal Va 00G BEoouv o€ KivOuvo.
Eival emikivduvo va aAAoIwveTE A va
TPOTTIOTTOIEITE TIG TTPOdIAYPAPES TNG
OUOKEUNG KaT' 0I0VOATTOTE TPOTTO.
Mpiv amé Tnv eykardotaon, Pe-
Baiwbeite OTI 01 TOTTIKEG OUVONKESG
diavopng (euon kai TTieon agpiou
N T4oN Kal guxXvoTNTA NAEKTPIKOU
PEUUATOG) KAl Ol ATTAITACEIS TNG
OUOKEUNG gival oupBaTtég. O1 atral-
TACEIG yIa AQUTA T ouokeun dNAW-
VOVTQI OTNV ETIKETA.

MPOZOXH: H ocuokeur] auth €xel
oXedIAOTEI POVO IO TO MOVEIPEPD
paynTou Kal TTPoopideTal Jovo yia
OIKIOKI] XPrOmn 0€ E0WTEPIKO XWPO.
Aev Ba TTPETTEl va XENOIKOTTOIEITAI
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yla o1rolovOATTOTE AAAO OKOTTO 1) O€
OTToI0dNTTOTE GAAN EQAPUOYN, OTTWG
VIO U OIKIOKK XPrion 1 o€ EUTTOPIKO
TTEPIBAANOV 1 yia BEpuavon XWEOou.
Mnv TTpooTTaBEITE VO OVOONKWOETE
] VO HETAPEPETE TN CUCKEUN TPAPBW-
VTAG TNV OTT0 TO XEPOUAI TIG TTOPTAG.
‘Exouv An@Bei 0Aa Ta MOava pé-
TPA TTPOOTACIAG YIO TNV AOQAAEId
0a¢. EQOoov To yUaAi evOEXETAI VO
oTracel, Ba TTPETTEl va €ioTe TTpOo-
O€EKTIKOI KaTd Tov KaBapiopod yia
TNV ammoQuyn ypatdouviwv. ATro-
QuyeTe TNV Kpouon 1 To KTUTThUA
TOU YUaAIoU pe eCopTAMaTa.
BeBaiwBeite TTwg dev oQrivwaoe 1O
KOAWSIO TTapOXNG KATA TNV €yKaTd-
oTtaon. Av 1o KoAwdIO TTAPOXNG UTTO-
OTel ¢nUId, TTPETTEN VO AVTIKATAOTABET
QTTO TOV KOTAOKEUQOTH), TOV AVTITTPO-
OWTTo O¢PPIG TOU KATOOKEUOOTH N
atré GTopa Pe TTapduoIa TTPOCOVTA,
yla TNV aTTOTPOTTA KIVOUVOU.

Mnv agrivete TTaidid va OKAPQOAW-
VOUV 1} va KaBovTal ETTavw oTnV TTop-
TO TOU OUPVOU, EVW EiVOI QVOIKTH).

Mpo&1domMoINOEI§ EYKATAOTAONS

Mn A&ITOUpYEITE TN CUOKEUN TTPIV
OAOKANPWOEi N eykatdoTaoh TnG.
H ouokeunl TIpETTEl va €ykaTo-
oTaBei kal va TeBei o€ Asitoupyia
amo €¢ouaiodoTnuévo TeEXVIKO. O
KOTAOKEUAOTAG Oev QPEPEI €uBUVN
yla OTToIadATTOTE (NUIA PTTOPEI VO
TTPOKANOEi atmmd eAATTWMATIKA TO-
ToB£TNON KaI e€ykatdoTacn atrd
KN e€ouciodoTnuéva ATOUA.

Katd tTnv a@aipeon TnG OUOKEU-
aciag TG ocuoKeung, BefaiwBeite
TTwWG Oev Ba uTToOoTE {NUIG KOTA TN
META@OPA. Z€ TTEPITITWON EAATTW-
MOTOG, PNV XPNOIUOTIOIEITE TN OU-
OKEUN Kal €TTIKOIVWVAOTE dueca
ME apuddIo avTITTPOoWTIO CEPPIG.
Ta UANKA TTOU XpnoiYoTTolIoUVTal
yla Tn ouokeuaoia (vailov, oup-
POTITIKO... K.T.A.) EVOEXETAI VA €ival
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empBAapn yia maidid. Etopévwg,
Ba TpéTTel va oUAAéyovTal Kal va
QTTOMAKPUVOVTal AUEDA.
MpooTaTéWTE TN CUOKEUN 0AG ATTO
TePIBAAAOVTIKEG emidpdoels. Mnv
TNV €KBETETE O€ TTAPAYOVTEG OTTWG
0 NAIog, n Bpoxn, TO XIOVI K.T.A.

Ta uAiké TTou TTEPIBGAAOUV TN CU-
OoKeun (VTOUAQTTI) TTPETTEI va €ival
IKaVA va avTéEXOUV O€ BePUOKPO-
oia TouAaxioTov 100°C.

Kard Tn xpnon
* Katd tnv TTpWwTn AEITOUpYia TOU

@oupvou, Ba TTPOKUYEI JIa CUYKE-
KPIMEVN oOPnR amd Ta POVWTIKA
UAIKG Kal Ta BEPPAVTIKA OTOIXEIQ.
MNa 10 Adyo autd, TTPIV XPNOIUO-
TTOINOETE TOV QOUPVO, AEITOUPYN-
oTe TOV Adel0 O€ WEYIOTN Bepo-
Kpaaoia yia 45 Aetrtd. Tautdxpova,
TIPETTEI VA AEPICETE KAAD TOV XWPO
OTTOU £XE€I EYyKATAOTAOEI TO TTPOIOV.
Katda 1n didpkeia tng xprnong, ol
EOWTEPIKEG KAl EEWTEPIKEG ETTIPA-
VEIEG TOU @oUpvou Bepuaivovtal.
Katd 10 Avolypa Tng TTépTag Tou
@oUpvou, ATTOPOKPUVOEITE yia va
ATTOPUYETE TOV BePUO ATHO TTOU
eCEpxetal ammd Tov poupvo. Evdé-
XETAI VA KIVOUVEWETE ATTO €YKAUMQ.
Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA 1 KAUCI-
Mo UAIKG p€oa 1] KOVTA OTH CUCKEUN
KaTd T SIdpKEIa TNG AsIToupyiag TnG.
[Mavtote va XPnNOIUOTIOIEITE YAvTIa
POUPVOU YIa VO aQAIPEITE KAl VA ETTO-
VOTOTTOBETEITE TPOPIUG OTOV POUPVO.
Mnv eyKaTaAETTETE TN CUOKEUN KaTd
TO payeipepa pe oTeped 1 uypd
éAaia. MTropei va Tmidoouv @wTid
o€ TTEPITITWON OKPaiag BEpuavong.
MoTé un XUveTe vePO TTAVW O€ PAO-
YEG TTOU TTPOKAAOUvVTal a1rd AGOI.
KaAUTTTETE TNV KOTOOPOAA A TO TNYA-
VI JE TO KOTTAKI TNG TTPOKEIMEVOU Va
KOTATIVIVED N QASYQ TTOU TTPOEKUWE
KOl OTTEVEPYOTIOINOTE Tr) CUOKEUN).

* Av Ogv TTPOKEITAI VA XPNOIKOTTOIN-



O€ETE TN OUCKEUN YIa PEYAAO XPOVI-
KO OIG0TNA, ATTOOUVOEDTE TNV ATTO
TO pelpa. AlATNEEITE TOV KEVTPIKO
OIOKOTITN aTrevepyoTToinuévo. ETmi-
ong, OTav dev XPNOIUOTIOIEITE TN OU-
OKeun, kAgioTe TN BaABida agpiou.
BeBaiwBeite TTWG TO TTEPIOTPEPO-
MEVO KOUMTTIA EAEYXOU TNG OUOKEU-
NG Bpiokovtal Trévtote ot Béon “0”
(©1akoT1TR) OTaVv dev gival og XxpAon.
Ta Tawid yépvouv oOTav Tpafn-
XTOUv TIpog Ta €Ew. [pooéxete
WOTE va Jn Xubei £¢w KauTd uypo.
Mnv aprvete TiTToTa ETTAVW OTNV
TTOPTA 1} TO CUPTAPI TOU PoUpPVOU,
oTav TTapauévouv avolkTd. Mrro-
pEi va avaTtpatrei n cuokeun i va
oTTacel T0 TEPIBANUA TNG.

Mnv ToTTOOETEITE POPIG QVTIKEIUEVA
N €0QAekTa | KOUOIYO UAKG (vdl-
Aov, TTAQOTIK| OakoUAQ, XopTi, TTo-
Vi...K.T.A.) géoa 010 oUPTAPI. Z€ QUTO
TTEPIAOPBAVOVTaI PAYEIPIKA OKEUN ME
TTAOOTIKG €€aPTAPATA (TT.X. XEPOUAIQ).
Mnv KpepdTe TTETOETEG, TTAVIA YIO TO
OKOUTTIOMO TWV OKEUWV ] GAAQ TTaVIG
Q17O TN CUOKEUN A Ta XEPOUAIA TNG.
Katd 1n didpkeia Tou Kabapiouou
Kal TNG oUVTAPNONG

MavToTe va ATTEVEPYOTIOIEITE TN OU-
OKEUN TTPIV OTTO EVEPYEIEG YIA TOV Ka-
Bapioud ) T ouvrpnaon. Mmopeite va
TIG EKTEAECETE OPOU OTTOOUVOETETE TN
OUOKEUN atrd T0 PEUMO I OTTEVEPYO-
TIOIWVTAG TOUG KEVTPIKOUG OIOKATITEG.
Mnv a@aipeite Ta TTEQIOTPEPOPEVA
KOUMTTIG EAEYXOU YIa va kabapioe-
TE TOV TTIVOKQO EAEYXOU.
MPOKEIMENQY NA AIATHPHGEI
H AMNOAOZH KAI H AZOAAEIA
THY ZYZKEYHZ, ZYZTHNETAI
NA XPHZIMOIOIEITE MNANTOTE
AYOENTIKA ANTAANNAKTIKA KAI
NA KAAEITE MONO E=ZQYZIOAO-
THMENOYZ ANTIMPOZQMNOYZ
2EPBIZ EOOZON XPEIAZETAL.

MPOETOIMAZIA lNA ErKATA-
ZTAZH KAI XPHZH

O povTépvog auTtdg AEITOUPYIKOS Kal
TIPOKTIKOG QOUPVOG, TTOU £XEI KATAOKEU-
QOoTEl uE TUAMATA KAl UAIKG dpIoTNG TTOI-
otnTag, Ba avtatmokpliBei OTIGC avAyKES
0ag a1ré KaBe dtmown. BeBaiwbeite TTwg
dlaBdaoare 1o €yxEIPidIo yIa va ETTITUXN-
MEVO QTTOTEAECUA KAl VIO VA ATTOQUYETE
OTT0100ATTOTE TTPOPRANUA 0TO PEAAOV. OI
TIANPOYOPIEG TTOU TTAPEXOVTAI TTAPAKA-
TW TTEPIEXOUV KAVOVEG TTOU €ival OTTO-
paITNTOI YIO TOUG OWATOUG XEIPIGUOUG
TOTTOB£TNONG KAl ETTIOKEUNG. Oa TTPETTEI
va dlaBacTouv TTANPWG, €10IKA aTTd TOV
TEXVIKO TTOU Oa TTPayuaToTToINoEl TV
TOTTOB£TNON TNG CUOKEUNG.

EMNIKONQNHZTE ME TO E=OYzIO-
AOTHMENO KENTPO ZzEPBIZ TIA
THN EFKATAZTAZH TOY ®OYPNOY!

ENIAOrH OEZHZ rlA TON ®OYPNO

- Katd tnv €1mAoyr Tng B€0ng Tou oup-
VOU, UTTAPXOUV QPKETA onueia TTou
TTPETTEI VO TUXOUV TTPOCOXNG. BeBaiw-
Beite TTWG AaBaiveTe UTTOWN TIG TTAPO-
KATW OUOCTACEIG PJOG TTPOKEINEVOU VA
ATTOQUYETE OTTOIAOATTIOTE TTPOPRArUA-
TO KOl ETTIKIVOUVEG KOTOOTAOEIG, TTOU
MTTOPEI Va TTpoKUWOouUV aTo JEAAOV!

- Kartd tnv emAoyr| NG B€ong Tou goupvou,
Ba mpétrel va 0Bl TTpocoxn WaTE va
MNV UTTAPXOUV EUPAEKTA 1 KAUTIUO UAIKG
KOVTd Tou, OTTWG KoupTtiveg, AddI, Travid
K.T.A., TTOU TTIAVOUV YPriyopa QwTid.

- Ta émmAa TToU TTEPIBAAAOUV TOV
@QoUpVvo TIPETTEI VA €ival KOTAOKEUQ-
opéva atrd UAIKG avBeKTIKG a€ Bepuo-
Kpaaieg uynAoTEPEG TNG BEpUOKPATi-
ag epIBaAAovTog katd 50 C°.
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O1 atraItoUPEVEG HETATPOTTEG OTA ETTITOI-
X VTOUAQTTIO KOl TOUG ATTOPPOPNTHPES
ETTAVW ATTO TO EVTOIXIOUEVO OUVOUAGTI-
KO TTPOoidv, KaBWG Kal Ta eAAXIOTa Uyn
atrd TO TTAQiCIo TOUu YoUpvou, TTAPOUTI-
alovtal otnv Eikéva 1. Kard ouvémeia,
0 aTToppoPnTAPAS Ba TpéTel va PBpi-
OKeTal o€ €AAYIOTO UWog 65 ekaT. atmod
TO TTAQICIO TWV €0TIWV. AV OEV UTTAPXEI
ATTOPPOPNTAPAG, TO UWOG OtV TIPETTEI
va gival JIKpoTepo atrd 70 exar.

4 N

EAGxi0T0 65 eKar.
(ue amoppognTipa)
EAdyioTo 70 ekar.
Xwpig aTToppoeNTpa

EAdyioto
42 ekar.
EAayioto
42 eKar.

i

EXTIEX

L= ©00 0000

H ——3 H

o /

ErKATAZTAZH TOY ENTOIXI-
ZMENOY ®OYPNOY
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TotroBeTOTE TOV QOUPVO OTO VTOUAATTI
OTTPWYVOVTAG TOV TTPOG Ta EPTTPAG. AVOig-
TE TNV TTOPTA TOU POUPVOU Kal TOTTOBETAOTE
2 Bideg OTIG OTTEG TTOU BpioKovVTal ETTAVW
07O TTACicI0 Tou @oUpvou. Evw 1o TTpoidv
BpiokeTal og emrar Ye TNV CUAIVN ETTIPA-
VEIO TOU VTOUAQTTIOU, OQIETE TIG BidEC.

I'Id)l(og gpyaoiag

[

eAay. ; i

§05kon 25 Aot J EvToIXIopéveg £O0TiEG
e —

EvToixiopévog @oupvog




Av 0 @oUpvog eykaToaoTaBEel KATW aTTO
kouliva PE €0TiEG, N ATTOOTACN HETALU
TOU TTAYKOU €PpyaCiag Kal TNG €TAvw
EMQAVEIOG TOU QOUPVOU TTPETTEI VA Ei-
val TouAdyioTov 50 xAOT. Kal n atrdéoTa-
on PETAEU TOU TTAYKOU £pYACiag Kal TNG
ETTAVW ETTIPAVEIAG TOU TTIVAKA EAEYXOU
TIPETTEI VA €ival TOUAGXIOTOV 25 XAOT.

KANQAIQZH KAI AZ®AAEIA TOY
ENTOIXIZMENOY ®OYPNOY

O1 00nyieg TTOU TTAPEXOVTAI TTOPAKATW
TTPETTEN va TNPOUVTaI TTIOTA KaTté Tn oUv-
deon TWV KAAWDdIwV :

- O aywyog yeiwong TTPETTEl v OUV-
0eBei péow TNG BidAg PE TO OAKA TNG
yeiwong. H ouvdeon tou kaAwdiou
TTAPOXNG TTPETTEI VO TTPAYUATOTTOINOET
oupewva pe Tnv Eikova 6. Av dev dI-
ariBeral Tpida pe yeiwon ouPgewva Pe
TOUG KOVOVIOPOUG OTO XWPO £YKATA-
0TaoNG, KAAEOTE AUECWG TO €EOUCIO-
doTnuévo KEVTPO aEPPRIG.

- Hyeiwpévn mpida pétrel va BpiokeTal
KOVTA OoTn ouokeur. lNMoTé punv xpnoi-
MOTTOIEITE KAAWDSIO ETTEKTOONG.

- To kaAwdio TTapoxng Oev Ba TTpETTEl
va EPXETOI O€ ETTAQN E T BepN €TTI-
@Avela TOU TTPOIOVTOG.

- X mepitTrTwon ¢nuidg oto KaAwdio TTa-
POXNG, PBePaiwbeite TTWG KaAéoaTe TO
e€oualodotnuévo kEvTpo a€pPIg. To Ka-
AWBIO TTPETTEN va avTIKOTAOTABE atrd TO
€€0UaI000TNUEVO KEVTPO OEPRIC.

- H koAwdiwaon NG cUoKeUng TTPETTEl va
TTpayuarotroinBei até 1o e€ouaiodoTn-
MEVO KEVTPO OEPPIC. Oa TTPETTEl Va XPN-
oipotroinBei kaAwdio TutTou HO5VV-F.

- H eAIT¢ kaAwdiwaon evoEXETal va TTPo-
Kahéoel {nuid oTn ouokeur). H ev Adyw Cn-
MId Oev Ba KOAUTTITETOI ATTO TNV £yyUNON.

- H ouokeun éxel oxedlaaTei yia NAEKTPI-
K] ouvdeon 220-240V~ . Av To Trape-
XOMEVO pelpa ival BIOQOPETIKO aTTO
TNV TTApATTAvw TIPA, KAAEOTE AUECWG
TO €€0UCIODOTNUEVO KEVTPO OEPPIG.

- H KartaokgudoTtpia graipegia dnAw-
VElI TTWG Bev PEPEl oudepia aTroAU-
TWG €UBUVN yia {nUId Kol aTTWAEIN
OTTOI0UBATTOTE €idOUG TTOU TTPOKU-
TITEI MO TNV MN CUMHOP@WON ME
TOUG KaVOVIOHOUG ao@dAgiag!

- H kaAwdiwon TNG CUOKEUAG TTPETTEN va
TTpaypaToTroinBei atmd 1o £¢ouciodoTn-
Mévo kévTpo o€pPigc. H ouokeun gival

- oxedlaopévn yia ouvdeon O€ TTAPOX
pevparog 220-240V~. Av n KevTpIKn
TTApoxr NAEKTPIKOU peUaTog gival di-
QAQOPETIKN atrd TNV TIUA TTOU diveTal,
ETMIKOIVWVNOTE apéowg pe 1o E¢ouoi-
odotnuévo ZEpPIg. H auokeun eival
oxedlaouévn yia xprion ue Buoua n
oTaBepr) OUVOEON ME TNV KEVTPIKNA
TTapoxr nAekTpikoU pelpaTog. Eival
aTToPaiTNTO VO EYKOTOOTACETE OITTO-
AIKO O1aKOTITN PETAEU TOU TTPOIOVTOG
Kal TNG (KEVTPIKNG) TTAPOXAS NAEKTPI-
KoU peUPOTOG, ME €AGXIOTO OIGKEVO
3 XAOT. pETALU TWV ETTOQWY Tou Ola-
KOTITN. (ovopaoTikh évraon 20A, ue
AgiToupyia kaBuoTépnong).
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KADE

MMNAE }

KITPINO+IMPAZINO

3.4. TENIKH NPOEIAONOIHZH
KAI METPA MPOZTAZIAZ

H ouokeun oag TTapdyetal cUPQWvaA

ME TIG QVTiOTOIXEG 0ONYiEG AT@AAEIAg
TTOU I0XUOUV VIO NAEKTPIKEG CUOKEUEG.
O1 epyaaieg ouvTrPNONG Kail ETTIOKEUNG
TIPETTEI VA EKTEAOUVTAI UOVO ATTO TEXVI-
Koug Tou E¢ouaiodotnuévou ZEpRIG TTou
€XOUV EKTTAIBEUTEI TTO TOV KATAOKEUA-
oTh. H eKTEAEDN EPYOTIWV EYKOTAOTA-
ONG Kal ETTIOKEUNG XWPIG va TnpouvTal
0l KaVOVEG, UTToPEi va gival etmikivduvn.

O1 eCwTepIkéG eTIPAvEIEG BepuaivovTal
€EVOOW N OUOKEUN 00G BpiokeTal g€ Ael-
Toupyia. Ta aToixeia Tmou Beppaivouv
TNV €0WTEPIKA ETIPAVEIQ TOU YOUPVOU
Kal n €£0d0¢ Tou aTpoU gival eCAIPETIKA
Beppn. Autd Ta TUAWATO TTOPAPEVOUV
BepUd yIo OPIOUEVO XPOVIKO OIAaTN-
MO, OKOUO KAl av N OUCKEUR OaG EXEI
armrevepyoTroinBei. Moté unv ayyifete TIg
Beppéc empaveleg. Na KpaTaTe T TTal-
O1& pakpud atrd TN CUOKEUN.

MNa va payeipéWeTe e ToV QOUPVO OaG,
TIPETTEI VA PUBUICETE TO KOUUTTIG AEITOUp-
yiag goupvou kai pubuiong Bepuokpaai-
0G Kal VO TTPOYPAUOTICETE TOV XPOVODI-
akOTITN Tou Youpvou. O @oupvog dev Ba
AeITtoupyn o€l o€ SI0QOPETIKH TTEPITITWON.

Mnv TotToBETEITE TiTTOTA TTAVW OTNV TTOP-
TQ TOU QOUPVOU €VOOW Eival QvOIXTH.
Mrtropei va dioTapdgeTe TNV 1I00PPOTTIA
TNG OUCKEUNG I va OTTACETE TNV TTOPTA.

Byddete TN cuokeun cag ato Tnv Tpida
otav dgv XPNOIKOTTOIEITAl.

MpooTaTEWTE TN CUCKEUN 0OG ATTO
TEPIBAMOVTIKEG EMOPATEIS. MnVv TNV
agnvete ekTeBeIEVN aToV RAIO, O€ Bpo-xN,
XIOVI, OKOVN, KTA.
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XpRon TOU KOUNTTIOU £AEyXOoU
AgiToUupyiag qgoUpvou

AgiToupyieg qpoupvou

* O1 AeiIToupyieg Tou oUupvou UTTopEi va
gival dIaQOPETIKEG AOYyw Tou HOVTEAOU
TOU TTPOIGVTOG 0OG.

6 Auyvia qoUpvou:
AvaBel poévo n Auyvia Tou @oUpvou Kal
TTapapével avoikth Kad' 6An 1n didpkeia
TOU YnaoipaTog.

®
¢ | Aaitoupyia Ammowuing:
EvepyoTtroloUvTal o1 TTpOEIBOTIOINTIKEG
Auxvieg Tou @oUpvou, O AVEUIOTAPAG
apxiCel va AEITOUpVEi.

lNa va XpnolyoTroinoeTe TN AglIToupyia
aTTéYuéng, TOTTOBETAOTE TO KaATAWUY-
MEVO @aynTo pECA OTO POUPVO O PAPI
TTOU BpioKeTal OTNV TPITN UTTOdOXN ATTO
KATW. ZUCTAVETOI va TOTTOBETEITE éva
Tayi @oUpvou KATW atré To gaynTod TTou
ATTOYUXETAl, WOTE VA CUYKEVTPUWVETAI
TO VEPO TTOU TTPOKUTTITEI ATTO TO AIWOI-
po Tou Tréyou. Me Tn AcIToupyia auTtr To
@aynTo dev payeipedeTal oUTe WHVETAI,
aTTAWG OIEUKOAUVETAI N ammoWuin Tou.

@ Asiroupyia Turbo

EvepyoTtrolouvTail o1 Auyvieg Tou Bep-
MOOTATN Kal TTPOEIBOTTOINONG TOU
poupvou, apxicel va Asitoupyei 10
OOKTUMNIOEIBEG BEPUAVTIKO OTOIXEIO KAl O

QVEUIOTHPAG.

H Aeiroupyia turbo 810didel Tn BepudTN-
Ta OpoIOPOpPPa aTov Youpvo. OAa Ta
TPOQINO 0€ OAEG TIG OXAPES WrvovTal
OMOIOUOPPA. ZUCTAVETAI N TTPOBEPUAV-
on Tou goupvou yia TTepittou 10 AeTTTd.

AsiToupyia oTATIKOU YNOi-
HaTog:

Evepyotroiouvtal o1 Auxvieg Tou Beppo-
OTATN KAI TTPOEIBOTTOINCNG TOU GOUPVOU,
TO KATW KAl Avw BepuavTikd OTOIXEIO
apxidouv va Asitoupyouv. H Agiroupyia
oTaTIKOU YNOiPaToG EKTTEUTTEI BEPUOTN-
Ta, €00@AAIOVTAG OUOIOUOPPO WACIUO
TG00 OTA KOTWTEPA OCO Kal OTA AVWTE-
pa @ayntd. Eival 1davikr) yia 10 wroiygo
C0uNG, KEIK, CUPOPIKWY GTOV PoUpVO, Yia
Aaldvia Kai TTiToa. ZUCTHVETAl N TTPOBEP-
pavon Tou @oupvou yia 10 AeTrtd. Ako-
MN, OUCTAVETAlI TO WACIUO OE €va paQl
KGBE popd Pe auTn TNV Asimroupyia.

x AsiToupyia AvepioThnpa:

Evepyotrolouvtal ol Auxvieg BeppooTaTn
KaI TTpoEISOTT0INONG TOU YoUpvou, apxicel
va AEIToupyei To TTAVW KAl TO KATW
BeppavTiKG OTOIXEIO KAl O AVEPIOTAPAG.

H Asitoupyia auTh gival 1Id8avikn yia 10
Wroipo ¢uung. To WAGOIUO TTPAYUATOTTOIEITAl
atd 10 KATW Kal T0 dvw BepPavTIKO
OTOIXEIO péoa 0TO POUPVO, EVW PECOW
TOU QVEUIOTHPA KUKAOPOPEI 0 a€Pag, YE
ATTOTEAEC A VO EEPOYNVETAI EAAPPUIG TO
@aynTé. ZUCTHVETAI N TTPOBEPUAvVON TOU
@oupvou yia TrepitTrou 10 AeTTTd.
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Asiroupyia Nitoa:

EvepyotrolouvTal o1 Auyvieg BeppooTdTn
Kal TTpo€Id0TT0iNCNG TOU YOUPVOoU, apXiCel
va AeIToupyei To BAKTUNIOEIDEG Kall TO KATW
BepPaVTIKO GTOIXEIO.

H Agitoupyia avepiotipa kal B€puavong
KATW €ival 18avikn yia T0 OPoIOPoPYO
WAGCIKO QaynTwy, OTTWG N TTToa, O€ MIKPO
Xpoviké didotnua. Evw o avepioTipag
0100idel TN BepudTNTA TOU POUPVOU
OMOIGUOPYPA, TO KATW BEPUAVTIKO GTOIXEIO
e€ao@alilel To wrnoiyo g CUPNG.

E=OIKONOMHZH ENEPTEIAZ
EAayioTotroiate TNy moodtnTa
uypwyv A NITTOUG yIa va PEIWTETE

TO XPOVO YnaoiuaTog.

H mépTa TOU QOoUpPVOU deV TTPETTEI VA
avoiyel ouxva katd tn d1dpKela Tou

wnaoigaTtog.

WV| Aertoupyia Wnoiparog otn
r¢ oXapa Kal MEPICTPOPRS
KOTOTTOUAOU

H Asitoupyia auth xpnoiyoTrolgital yia
WYNnaoiyo otn oxdpa Kal TeEPIoTPOPn
KOTOTTOUAOU 1l @aynToU TToU WAVETAI
otn oouUBAa. MNa Tnv TepiaTpOPn,
XPNOIYOTTOINCTE TNV "TTEPICTPOPIKN
ooUBAa". Ta ynoigo otn oxdpa,
TOTTOBETATTE TO PayNTO ETTAVW OTN OXAPA,
Kal ETTIONG TN OXAPa ETTAVW OTO PAPI GTNV
avwTepn B€an. MTTopeiTe va apXioeTe TO
WAOCIPO OTn OXApa agou TOTTOBETOETE
TO TaWi Tou oupvou oTo 30 Pdgl. Me
TO TaWi TTOU TOTTOBETEITAI GTO 30 PAYI

egao@aAietal n ouAAoyn Tou Aadiou
TTou Ba oTdlel atmd 1o YaynTo. NupioTe
TO JIAKOTITN PUBUIONG TNG évTaong Tou
@OoUPVOU WATE va OEIXVEI TO GNUA AUTAS
NG Acitoupyiag. ToTroBeTAOTE TO PAyNTO
MECQ OTOV POUPVO aPOoU TTPOBEPUAVETE VIO
5 AeTrTd. 270 TEAOG TOU YNGiUaTOG, OTTWG
o€ KGBe AAAn dladikaoia PayeIpEPATOG:
QATTEVEPYOTTOINCTE TOV OIAKOTITN TOU
@oupvou Kal Tov dIakoTTn pUBPIoNg
£vTaong. AKUPWAOTE TO TIPOYPAUHA XPOVOoU
TOU (poUpPVOU Kail BYAATE TO Ynuévo eaynTo
atrd ToV QOUPVO Kal TOTTOBETAOTE TO O€
ac@aAn 8€on. Mnv TTAnoI&leTe oTOV
@oUpPVO WAOTIOU VO KPUWOEI Kal KPATATE
Ta TaIdI& JOKpIA.
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SV | Avw OgppavTIKO oTOIXEIO,
¢ AsiToupyia ynoigarog oTn
oxapa kair {epowynuévou
KOoTOTmoUuAou

H Aeitoupyia auTh xpnoigoTrolgiTal yia
YPrYOPO WAGIUO GTN OXAPa Kal EEPOYN IO
KOTOTTOUAOU A @aynToU TToU WAVETAI OTN
o0oUBAa. Na 1o EEpoYroIUo, XPNOIUOTTOINOTE
™ "ooUpAa Eepownaiparog”. MNa Wrioipo ot
oXAapa, TOTTOBETHOTE TO PayNTO ETTAVW OTN
oxapa, Kal €TTIONG TN OX3APa ETTAVW GTO PAY!
oTnv avwTepn Béon. MTTopeite va apxioeTe
TO WAGIKO OTN oXAPa apoU TOTTOBETATETE
TO TaWi Tou Poupvou aTo 30 Pagl. Me
TO TaWi TTOU TOTTOBETEITAI OTO 30 PAQI
e¢ao@alileTal n cuAoyr) Tou Aadiou TTou
0TAdel at1d TO PaynTo. [UpioTE TO DIOKOTTTN
pUBUIONG TNG £vTaong Tou GoUpPVoU WOTE
va Oegixvel TO OAPA QUTAG TNG ASIToupyiag.
Tomro0eTrOTE TO PAYNTO PHECA OTOV
@oUpPVO aPoU TTPOBEPUAVETE yIa 5 AeTTTA.
210 TEAOG TNG SladIkaTiag YnaoipaTog, OTTwg
o€ KaBe GAAn diadikacia payeipEPaTog:
QTTEVEPYOTTOINOTE TOV SIOKGTITH TOU (OUPVOU
Kal Tov 810KOTITN pUBUIoNG éviaong.
AKupwaTe To TTPOYPAUPa XpOvou Tou
oUpvou Kal BYGATE TO WwnuEVO GaynTo aTTo
TOV (POUPVO KAl TOTTOBETHOTE TO O€ GOPOAN
Béon. Mnv TTANOIGZETE GTOV (POUPVO WOTTOU
Va KPUWOEI Kal KPATATE Ta TTAIBIA AKPIG.

% AsiToupyia ynoiparog orn
oxapa, {epoywynoiparog
KOTOTTOUAOU KOl agpa

2€ QUTH TN AgIToupyia, xpnolyoTrolgiTal
OTO WNROIPo TauTdxpova n AsiToupyia
ynoipatog oeg oxdpa, 10 Avw
BeppavTIKO OTOIKEIO KAI O QVEUIOTHPAG,
eEaopaAifovtag TEAEIO EepownaIpo.
XpNOIYOTTOIEITAI ETTIONG VIO WHOIUO OTN
oXapa Kal {EPOYNOIUO KOTOTTOUAOU N
@aynTou TTou WrveTtal Tn ooUBAa. lMNa 1o
Zepoywnaiyo: xpnaoigotroinoTe T "ooUBAa
Eepoywnoipatog”. MNa Yynoipgo oTn oxapa,
TOTTOBETAOTE TO PayNTO ETTAVW OTN OXAPA
KalI ETTIONG TN OXAPa ETTAVW OTO PAPI OTAV
avwTepn Béan. M1Topeite va apxioeTe TO
WNOIPOo OTn oXdpa agou TOTTOBETATETE
TO TaWi Tou poupvou oTo 30 Pagl. Me
TO TaWi TToU ToTTOBETEITAI GTO 30 PAQI
eCao@aAiCeTal n cuAAoyn Tou Aadiou TTou
OTACel o110 TO PaynTo. N'UpioTE TO BIAKOTTTN
pUBUIoNG TNG évTaOoNG Tou POUPVOU WOTE
va deixVvel To Ofjpa auThG TNG A&IToupyiag.
TotmoBeTAGTE TO PayNTO PETT GTOV POUPVO
a@oU TTpoBepudveTe yia 5 AeTrTd. 10
TéAOG TNG Bl0dIKAoiag wnoipartog, OTTwg
o€ KGBe GAAn diadikaoia YayeIpEPOTOG:
ATTEVEPYOTTOINCTE TOV OIOKOTITN TOU
@oupvou Kai Tov dI1akOTTn pUBuIong
évtaong. AKUPWOTE TO TTIPOYPAU A XPOVOoU
TOU oUpVvouU Kal BYGATE TO WnuUéEVo @aynTo
atrd Tov oUpPVo Kal TOTTOBETATTE TO O€
ac@aAn Béon. Mnv TTAnoI&leTe oTOV
(POUPVO WOTTOU VO KPUWOEI KOl KPOTATE
Ta TTAIBI& HOKPIG.
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@ ¢ VapClean

PubBuioTe Tn Asitoupyia Tou @oupvou o€
oTtaBepn emAoyr) otoug 90 °C yia va
ekteAéoeTe TN Aeiroupyia VapClean. epioTe
1O TOWI e 200-250ml vepou Kkal
TOTT00€ETOTE TO OTN BAON TOU YOUPVOU.
EkkivrioTe Tn Asitoupyia Tou @oupvou. H
Aeitoupyia Vapclean Ba diapkéoel Trepitrou
20 AeTTTd, TTPOETOINACOVTOG TOV QOUPVO YIa
€UKOAO KaBdpIoua.

ZouBAiopa KATTGKI OTTAC EI00YWYRS COUBAAC

OTTr] €lI0aywyng ooURAag

AaBr) couBAag
XpnAon e€aptnudTtwy couBAiouaTog
MepdoTe TN GoUBAA aTTG TO KOTOTTOUAO
KOl KAEIOTE TIG AOQAAEIEG, TOTTOBETAOTE
TN PUTN NG 0oUBAAG aTNV OTTA TTOU
BpiokeTal oTnVv TTAATN TNG KOIAGTNTOG TOU
@oupvou Kal BeRaiwbeite TTwWG aTnpiCeTal
TTANPWG OTO TTAQICIO KAl £XEI EQAPUOTEI
oTov agova kivnong. MNa va 1o kaveTe
auTo, TTIPWTA TTPETTEI VO OTPIYETE TO
KOTTAKI TTOU BpioKeTal TTPOOTA ATTO
TNV OTTA €1I0AYWYNAS TNG GOURAAG TTPOG
TO TTAdI, OTTWG PaiveTal aTNV €IKOVA.
21N ouvéxeia, TTPOCapuOoTE TN COURAa
Tayi oToV TTPWTO 0dNY6 ETTAVW 0T oXdpa TNG ooUBAag, TNV
OXdpa GOUBAAC GTOV oTT0ia Ba TOTTOBETATETE GTOV TPITO 0BNYO.
Tof BNVE AopaipéoTe Tn Aafr) atmd Tn couBAa epdooy
pIiTO 00NYO ) ) )
TOTT00€TNOEI KAI KAEIOTE TNV TTOPTA TOU
@ouUpvou. H Aafr) TTpéTrel va oTepEWVETAI
MOVO yIa TNV aQaipeon Tou @aynTou JETA
TO YNOIYO.

=

=
e

Beaiwbeite Twg 0 poUpvog dev AsiToupyei KaTd
TN OIGPKEIQ EKTEAEONG AUTWYV TWV AEITOUPYIWV.
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4.1 Movoxpwpun povada geAéyyxou

H povoxpwpun povada eAEyxXoU aTToTE-
Agital atmd pia povoxpwun 066vn LCD
4.3” kal 6 JIAQOPETIKA KOUUTTIA aQr|G.
H Agitoupyia Twv KOUUTTIWY AQNS TNG
MOVOXPWHNG HovAdag EAEyXOU TTEPI-
YPAPOVTal TTOPAKATW.

Q7 Manual Cooking

O1 apxég OTIg oTToiEG BOTIOTNKE O
OXEBIA0UOG TNG HOVOXPWHNG HOVADOG
eAéyxou TTepIAapBdAvouy To va Trapé-
XETaI N BUVATOTNTA OE EPATITEXVEG
XPNOTEG VO EKTEAOUV ETTAYYEAUATIKEG
OuVTaYEG EUKOAQ JE TIG AEITOUPYIEG QU-
TOMATOU PAYEIPEUATOS, KABWG Kal va
TTAPEXETAI N dUVATOTNTA O€ VOIKOKU-
PEG va eKTEAOUV OUVTAYEG DIKAG TOUG
€UTTVEUONG UE OUVOUAONO XEIPOKiVN-
TWV AEITOUPYIWV PAYEIPEPOTOGC.

Ta pevou TNG povoxpwung povadag
eAEyxou, OTTWG Ta PEVOU XEIPOKiIVNTOU
KOl QUTOPOTOU PAYEIPEPATOG Kal pub-
pioewv, TTEPIYPAPOVTAI TTAPAKATW.

XeipokivnTo payegipepa:

Kd&Be pubuion payeipéuaTog YTropEi
va pubuiaTei atTd TOoV XPROTN OTO
XEIPOKivNTO payeipeua. Mropouv va
ETTIAEXBOUV 7 BIAQOPETIKEG AEITOUP-
Yieg payeipéuarog, n Bepuokpaacia, n
AgIToupyia emmTaxUVong, n dIdpKeEIa
MOYEIPEPATOG Kal N Wpa AENG payel-
pépatog. Me Tnv eueAiia Tou Xeipo-
KivnTou PayeIpEUATOG, Ol XPAROTEG
MTTOPOUV VA PayEIpEWOUV OTIONTTOTE
oUP@WVa JE TO YOUGTO TOUG.

MNa va JayeipEYeTe e TO HEVOU XEIPO-
KivnTou payeipéuaTog, Ba TpéTrel va
eKTEAEOTOUV Ta TTAPAKATW BAMATA.

» XpnoiyotroifoTe 1o kKouptd MANQ

Q? Manual Cooking

270 PevVoU XEIPOKIVNTOU PAYEIPEPATOG,
0 XpNoTNG UTropei va pubuiocel Ta ENG:
A€IToupyieg payeipépaTtog, Tn Beppo-
Kpaaoia, Tn AeiToupyia emTadxuvong, Tn
didpkela kal TNV wpa AREng payeipé-
patog. MNa va aAAGEeTe oTro1adnTTOTE
pUBUIoN, METOREITE JE TO KOUPTTIA
MANQ & KATQ kai eTTIAEETE T pUB-
Mion e 1o KoupTri OK. Agou Tnv ay-
yi€ete, n emAeyuévn pubuion avapo-
opnvel. Evw avapBoofBrvel, Ta KoupTid
MANQ & KATQ xpnaoigotroiouvTai yia
va OAAGEETE TNV TIUN TNG PUBUIONG.
MTTOpEITE VA OPICTIKOTTOINCETE TNV
€TmAoyn ayyidovtag 1o kKouuTti OK.
ZHMEIQZH: Av n didpkeia payeipé-
MaTog puBpiaTei atnv Tipn 00:00, TO
Mayeipepa ouveyiZeTal WOTTOU Va TO
TEPMUATIOEI XEIPOKIVATA O XPAROTNG.

Manual Cooking

> Functions

MNa va apxioete T0 payeipepa ayyicre
10 KoupTri ENAP=H/TTAYZH woTe va
EP@avioTei N 006vN payeipéPaTog,
OTTWG TTOPOKATW.
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4% Boost “"
Cooking...

21nv 086vn payelpéPaTog:

* To kouutri ENAP=H/TTAYZH utopei
va xpnoiyotroinBei yia mavon A €1a-
VEKKIVNON TOU PayeEIpéPaTog,

* H Beppokpacia utropei va PeTafAn-
B¢i ayyidovtag Ta kouptrid MANQ &
KATQ,

* EvWw eival evepyotroinuévn n Asitoup-
yia payeipéuatog, ayyioviag 1o Kou-
pTTi EMIZTPO®H ekTeAeital petdfaon
METAEU Twv puBuicewv Asitoupyiag
@oupvou, TnG Bepuokpaaciag kal Tou
Xpovou payeipéuatog. Otav avafo-
oBrvel otroladrTToTE PUBUICT), UTTOPET
va petaBAnBei n iy NG ayyidovrag
Ta koupTd MANQ & KATQ.

* [a OIaKOTI) TOU POYEIPEPATOG KAl ETTI-
OTPOYr OTO KUPIO peEvVOU, ayyi€Te TO
kouutri ENAP=H/TIAYZH kai, oTn ou-
véxela, ayyi¢re 1o koupTri EMEZTPO®H.

AuTéparo payeipepa:

O1 TTpoKaBOPIoUEVEG CUVTAYEG £XOUV
TTPOETOINOOTEI ATTO ETTAYYEAUATIEG
MAYEIPES KAl UTTOPOUV VA XPNOIUOTIOI-
NBouv aTré Toug XPAOTES HE TO PEVOU
QUTOPOTOU PAYEIPEPOTOG. 2TO UEVOU
QUTOPOTOU PAYEIPEPOTOG, O XPHOTNG
ETTIAEYEI HOVO TO GVOUA TOU YEUUATOG.
OA\eg o1 puBpioelg payeipéuaTog, OTTwg
AeiIToupyia payeipéuaTog, dIdpKeIa Kal
Beppokpacia, pubuifovral autépata
atrd TN JovOXpwun Hovada eAEyxou.

MNa va payeip€éPeTe e 10 Hevou au-

TOUATOU PAYEIPEUATOG, TTPETTEI VA

€KTEAEOTOUV T TTAPAKATW BAMATA.

» XpnoipotroioTe Ta kouptnd MNMANQ &
KATQ yia TTAofiynon oT1o KUpIo Pevou.

* Ayyi¢te 10 KoupTTi OK 6T1OV ETTIAEXOEI
10 “Xelpokivnto Mayeipepa” (Auto
Cooking).

Q Auto Cooking

270 pevou auTOPOTOU PAYEIPEPATOG, O
XPNOTNG ETTIAEYEI TNV KATNYOPIA, TO
évopa kal To Bapog yia Tn ouvTayr).
ETriong o xprotng ptropei va petapa-
A€l TO Xp6vo ANENG TOU PAYEIPENATOG.
MNa va aAAGEeTe oTToladnTTOTE PUBUI-
an, yetaBeite ye Ta kouptd NMANQ &
KATQ kai eTAEETE TN PUBUION WE TO
koupuTtri OK. AQou Tnv ayyigeTe, n
ETMAEYPEVN pUBUION avaBooBrvel.
Evw avaBooBrvel, Ta kouutrid NMANQ
& KATQ xpnoigotrololvTal yia va
aAAGEeTE TNV TIUA TNG pUBUIONG.
MTropeite va OPIOTIKOTIOINTETE TV
emAoyn ayyidovtag 1o koupTri OK.

Auto Cooking

> Meat

>HMEIQZH: MNa va TeTuxeTe Ta BEA-
TIOTA QTTOTEAEOUATA JAYEIPEUATOG, O
diokog Ba TTpETTEl va TOTTOBETEITAI OTO
PAQI TTOU EPPaviCeTal.

MNa va apyioete To payeipepa ayyig-
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1€ T0 KOoupTri ENAP=H/TIAYZH woTe
vVa EPQAVIOTEI N 086V YayEIPEUATOG,
OTTWG TTAPOKATW.

12:02

P N
V4 \
g { 00:08:52 1

]

Meat Loaf \ ¥ J
5% Boost sﬁﬂ'
Cooking...

21nv 086vn payeipéPaTog:

* To kouptri ENAP=H/TTAYXH putropei
va xpnoiyotroin®ei yia Tavon A €1a-
VEKKIVNON TOU JaYEIPEUATOG,

* [a SIaKOTIF) TOU POYEIPEPATOS KAl ETTI-
OTpOQr) OTO KUPIO pEVOU, ayyiTe TO
koupTri ENAP=H/TAYZH kai, otn ou-
véxela, ayyi¢re 1o kouptri EMIEZTPO®H.

Puluiocsig:

270 pevou puBpicewv PutTopouv va opl-
oToUV 01 £€AG ETMIAOYEG: N WPA, N PWTEIVO-
TNTa TNG 066VNG, O NXOG AKOUCTIKWY On-
péTwv Kai n yAwooa. Etiong epgavidetal
TTANPOPOPIAKA 1N €KBOCT TOU AOYIOUIKOU.
Ma va aAAGEeTe otToIadrTTOTE PUBUION,
peTaBeite pe Ta kouptnd MANQ & KATQ
Kal €MAECTE TN PUBHIoN We To KouuTti OK.
A@oU TNV ayyigeTe, n emAeypEVn pUBUION
avapoofrvel. Evw avaBoofrivel, Ta kou-
pma MANQ & KATQ xpnoigotroiotvTal
yia va aAAGEETE TNV TIWK TNG pUBUIoNG.
MTTOpEiTE VO OPICTIKOTTIOINOETE TNV ETTIAO-
yn ayyicovtag 1o kouuTri OK.

Settings

? Clock
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ESapTipara

To Trpoidv TTapéxeTal pe e€aptruara. Mrro-
PEITE €TTIONG va XPNOIUOTIOINCETE £E0PTH-
parta TTou ayopdoaTe attd GAAEG TTNYEG,
OAAG TTPETTEN Va gival avBeKTIKG oTn Bepud-
TNTQ Kal T @AGya. MTTopeite akoun va xpn-
OIJOTTOIEITE YUAAIVO OKEUN, POPMES KEIK KAl
TOWIA TToU gival KaTAAANAa yia xpAon o€
@oupvo. Tnpeite TIg 0dnyieg TOU KATAOKEUA-
OTA KOTd TN XPrion AAwV e€apTNUATWY. 2€
TIEPITITWOTN TTOU XPNOIUOTTOIOUVTAl PIKPA
OKeUn, TOTTODETEITE TO OKEUOG ETTAVW OTN
METAAAIKA oxdpa, WoTe va BpiokeTal OTO
KEVTPO TNG. Av TO @aynTd TTOU TTPOKEITAI
va Ynoei dev KAAUTITEI TTARPWGS TO TaYi TOU
@oUpvou, av To QaynTd TTPOEPXETAI OTTO
TNV KATdWuén A av 1o Tawi xpnolyoTrolEiTal
yla TN GUAoyr XUMWYV Tou @aynTou TTou
TIPOKEITAl VO OTAEOUV KATA TO WAGIUO GTO
YKPIA, eVvOEXETAI va TTOpATNENOET HETABOAN
OTO OXMUG TOU Tawiou. AuTO OQEIAETal OTIG
uWnAéG Bepokpaaieg TTou avatTiooovTal
Katd T SidpkKela Tou Wnaoiuatog. To Tawi Ba
eTTavéABEI OTO aPXIKG TOU XA GTAV KPU-
woel JETG To Yrolyo. AuTd gival QuoloAo-
YIKO QUOIKO (QAIVOUEVO TTOU TTAPATNPEITAI
KaTa TN PETAQopa BepudtnTag. Mnv ToTTO-
Beteite Bepud yudhiva Tawid Kal OKeln o€
Wuxpd TTepIBAAOV apéowg agou Byouv
OTTé TOV QPOUPVO, WOTE VA PNV CTTAoEl TO
TOWi ) TO OKeUOG. Mnv Ta TOTTOBETEITE £TTA-
VW O€ WUXPEG N Ppeyuéves emQAVEIES.
TotroBeTr|OTE Ta €TMAVW O€ OTEYVR TTETOE-
TO KOUGiVaG KOl AQriOTE TO VO KPUWOOUV
apyd. Katd tn xprion Tou YKPIA aTov poup-
vo, ouaTrveTal (6TTou €ival KATAAANAO) va
XPNOIOTIOIEITE TN OXAPA TTOU TTAPEXETOAI UE
10 TTPOIdV. KaTtd Tn Xprion TG METAAAIKAG
oxdpag, ToTroBeTEITE £va TaAWi O€ pIa Xa-
MNAGTEPN B0N yia TN cuAhoyn Tou Aadiou.
Mrropei va trpooTebei vepd oTo TAWI YIa
va OIEUKOAUVOEi 0 kaBapiopog Tou. OTTwg
€€nynodnke aTig avtioToixeg OIOTALEIS, TTOTE
MNV ETTIXEIPATETE VA XENOIUOTIOINOETE TOV
KAUOTHPa YKPIA OEPIOU XwpIG TO TTPOCTO-
TEUTIKO KAAUTITPO TOU YKPIA. Av 0 oUpvog
oag d1a6éTel KauoTrpa YKPIA Tpo@odoaiag
agpiou, aANG Acitrel n Bepuikr aoTTida Tou

YKPIA, 1) av €xel uTToOTEl {NIdG Kai dev PTTo-
pei va xpnoiyoTtroinBei, IntioTe avTaAAaKTI-
KO o116 TO TTANCIEOTEPO KEVTPO TEPPIC.

ESapTRpaTra ¢poUpvou

Ta egapTrpaTa TOU OUPVOU UTTOPET va
Ola@Eépouv Adyw ToU PJOVTEAOU TOU TTPO-
T6vTOGg 00G.

MeTaAAik oxapa

H petaMAIKh  oxapa  XPNOIYOTTOIEITAI
KaTd TO WYAOIKO OTO YKPIA 1 yIa va TOTTO-
BetnoeTe edvw NG didgopa payelpIkd
oKeun.

MPOEIAOMNOIHZH- TlMpocapudote Tn
oX@pa owaoTd oE OTTOIOVOATIOTE 00NYO
TNV KOIAGTNTA TOU OUPVOU Kal GTTPWE-
TE TNV TTPOG TG TTIOW.

Pnxo rawi

To pnxd Tawi XpnolyoTrolEiTal yia TO
WAoIPo CUPNG OTTWG TapTa K.T.A. Ta va
TOTTOBETATETE CWATA TO TAWI JECA GTOV
@oupvo, PBAATE TO O€ OTTOIOVONTIOTE
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0o0nyo Kal GTTPWETE TO TTPOG TA TTIoW.

BaOu Tawi

To BaBU Tayi xpnoiyoTroleital yia gayn-
Té TTOU OlyowrvovTal aTo (oupi Toug. Na
Va TO TOTTOBETAOETE TWATA GTNV KOIAG-
TNTA TOu QoUpPVOoU, TOTTOBETACTE TO O€
OTTOIoVONTTOTE 0ONYO KAl OTTPWETE TO
TTPOG TA TTIoW.

A@aipeon cuppdTIVOU pa@iou
TpaBAETe TO CUPPATIVO PAYPI OTTWG UTTO-
OcIkvUETAl OTNV €IKOvVa. AQoU To eAeuBe-
PWOETE ATTO TOUG OUVOETHPES, ONKWOTE
TO.

ZUpPHATIVOG 08NYOG UE TNAETKOTTIKN
paya Easyfix TAfpoug éktaong

H TNAEOKOTTIKA pAya eKTEIVETAI TTANPWG
TTPOG Ta £Ew yia eUKOAN TTpdoBacn aTo
@aynTo.

S

TnAeoKOTTIKEG PAYES

KaBapioTe kaAd Ta afeooudp pe (e0TO
vEPO, OTTOPPUTTAVTIKO Kl £€va JAAAKO TTavi
TTPIV aTTé TNV TTPWTN XPAON.

Z'rmx;io
OTEPEWONG ‘

*  O1 TNAEOKOTTIKEG PAYEG AOQAAIfOUV OTN
0éon Toug oTOV CUPHATIVO 0BNYO HE TIG
YAWTTI®EG OTA OTOIXEIO OTEPEWONG.

*  A@aIpéoTe TO TTAEUPIKO OTOIXEIO
oAioBnong. AvaTpégTe aTnv evoTnTa
“A@aipeon Tou cupudTivou pagiol”.
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> & KGBe TNAEOKOTTIKA pAya UTTAPXOUV
TTAvVw Kol KATW OTOIXEIA OTEPEWONG TTOU
ETMITPETTOUV TNV AVATOTTOBETNON TWV
PAYWV.

KpepdoTe Ta dvw oToixEia oTepEwong
TNG TNAEOKOTTIKAG pAyag OTOV
TIAEUPIKO CUPMATIVO 0dNyd OTn OTABUN
avagopdag, Kal, TauTdxpova, TTIECTE

Ta KATW OTOIXEIO OTEPEWONG WOTTOU
va akoUuoeTe KaBapd Ta OTOIXEIa
OTEPEWONG VA KOUUTTWVOUV OTOV

TTAEUPIKO CUPHATIVO 0dnyd OTn oTA0UN
oTaBepoTToinong.

MNa va TNV aQaipéoeTe, KPATHOTE TV
MTTPOCTIVN ETTIQAVEIQ TNG PAYAS KAl
AKOAOUBNOTE TIG TTPONYOUNEVEG 0BNYiES
ME avTioTpo®n aelpd.

GR

Zuppdartivog odnyog EasyFix

KaBapioTe kaAd Ta afeooudp pe (e0TO
vEPO, ATTOPPUTTAVTIKO Kal £€va JOAAKO TTavi
TIPIV aTTé TNV TTPWTN XPNon.
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+ TotmoBetr|oTE TO AfETOUGP OTN CWOTH
B6éon 010 ECWTEPIKG TOU POUpPVOU.

* AgnoTe TeEPIBWPIO TOUAAXIOTOV 1 cm
METAEU TOU KAAUUUATOG TOU AVEUIOTAPA
Kal Twv agaoudp.

*  [lpooéxeTe KATA TNV APAIPECN OKEUWV
MayeipépaTog A/kal afegoudp aTrd To
E0WTEPIKG TOU Poupvou. Ta Bepud
@aynTa | agegoudp eival duvaro va
TTPOKOAECOUV EYKAUUATA.

*  Ta afeooudp utTopei va
TTapapopewbolv Adyw TnG BepudTNTAG.
A@OU KPpUWOOUV, AVOKTOUV TNV apxIKn
TOUG EUPAvION Kal armédoon.

*  Ta Tayid Kal oI CUPUATIVEG OXAPES
MTTOpOUV va ToTrofeTnBouV o€
OTTOI0dNTTOTE OTABUN PETAEU TwV 1 Kal
7.

*  O1 TNAEOKOTTIKEG PAYEG PUTTOPOUV VO
ToTro0eTNOOUV OTIG OTABUEG T1, T2.

* H ot1dBun 3 cucTAVETAI YIO JOYEIpEPT O€
éva eTiTTredo.

* Hot1dBun T2 cuoTrvetal yia payeipepa
o€ éva eTTTEDO PE TIG TNAETKOTTIKEG
payeg.

* HoT1dBun 2 kai n o1GOun 4 cucTrvovtal
yia payeipepa o€ duo eTmitreda.

* H ouppdtivn oxdpa couBAag TTpETTEl va
ToTroBeTeiTal OTN OTAOWN 3.

* H ot1dBun T2 xpnoiyoTroigital yia
oupudTivn oxdpa coUBAag TTou
TOTTOBOETEITAI JE TNAECKOTTIKEG PAYEG.

***Ta agegoudp UTTopEi va TToikiA\ouv
avAaAoya PE TO HOVTEAO TTOU AYOPAOTNKE.



KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTH-
PHZH TOY ®OYPNOY

KAGAPIZMOZ

Mpiv apxioete Tov KABAPIGUO TOU YOUpP-
vou, BeBaiwBeite TTWG OAa Ta KOUPTTIA
eAéyxou eival oTTeEvEpyoTTOINUEVA KAl
TTWG N GUOKEUN €XEl KPUWOEL. ATTOOUV-
O£0TE TN OUOKEUN.

Mn xpnoigoTtroigitTe KOBAPIOTIKA  UAI-
K& TTOU TTEPIEXOUV CWHATIOIO Ta OTToia
pTTOpPEl Va yddpouv Ta eguayié Kai Bap-
Méva TUAMOTA TOU @oupvou. Xpnol-
MOTTOIEITE KABAPIOTIKEG KPEPES 1 Uypd
KaBapPIOTIKA, TTOU OEV TTEPIEXOUV CWHA-
Tidla. Kabwg evdéxetal va BAGyouv Tig
ETMIPAVEIEG, UNV XPNOIUOTIOIEITE KAUOTI-
KEG KPEUPEG, OTTOLEOTIKEG KABAPIOTIKEG
OKOVEG, OKANPA& cUpPOTAKIa H EpyaAeia.
2 TIEPITITWON KOEI TTEPIOOEIN UYPWV
TTOU XUBnKe OTOV QOUPVO, UTTOPEl va
TTPOKANBEI {nuid oTnv epayié €mEa-
vela. Apéowg KabapioTe TIG KNAIdEG Tou
uypouU. Mn xpnoiuoTrolgite aTtyokabapl-
OTEG yia Tov KaBapioud Tou goupvou.

KaB@apiopog TOUu ECWTEPIKOU TOU
@oupvou

Bepaiwbeite TTWG €xeTE OTTOOUVOEDEI
TOV QoUpVo aTrd Tnv TIpida TTpIv apxi-
OETE VA ToV KaBapilete. Oa TTETUXETE TO
BéATIOTO aTTOTEAEOPO Qv KaBapioeTe TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU VW Eival aKOUN
eNaQPWG Bepud. ZKouTTiIoTE TOV POUp-
VO ME éva PHAAOKO KOPUATI TTavi TTOU TO
WOUCKEUETE OE OATTOUVOVEPO HUETA aTTO
KGBe XpAOMN. ZTn OUVEXEId OKOUTTIOTE
Tov &avd, auTh Tn Qopd ue éva Bpey

Mévo TTavi kal aTeyvwaoTe Tov. MARPNg
KaBapIioudg XPNOIUOTTOIWVTAG aTEYVA
KaBapIoTIKG okdvNG. ZTa TTPOIOVTA ME
KATOAUTIKG TTAQioIa gpayi€, TO TTICW Kal
Ta TTAEUPIKA TOIXWHOTA Tou EcwTepikoU
TAaioiou dev xpeldlovtal KaBapIiouo.
QoT1600, avadloya e Tn Xprnon, ouoTh-
VETQI VA TO QVTIKABIOTATE PYETA QTTO OpPI-
ouévn Trepiodo xpodvou.

ZYNTHPHZH

AvTikardoTaon Tng Auyviag
poupvou

H aAAayn] TNG Auxviag @oupvou TTPETTE
va TTPAYMATOTIOIEITal aTTO £€€0UCI0d0TN-
MEVO TEXVIKO. H Auyvia TTpéTrel va avri-
oToixei o€ 230V, 25Watt, va givail T0tTou
E14,T300. Mpiv atré Tnv aAAayn Tng Au-
XViag, 0 @oUupvog Ba TTPETTEI VO ATTOCUV-
0¢eBei kal va gival Kpuog.

O oxedlaouog NG Auxviag eival ouyke-
KPIMEVOG YIa XPraon O€ OIKIOKEG CUOKEU-
€¢ wnoipatog kal dgv givar KatdAAnAog
YIa QWTICHO OIKIOKWY XWPWV.
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ZEPBIZ KAl META®OPA

ANAITHZEIZ MPIN AMNO THN
MPOETOIMAZIA TIA ZEPBIZ

Av 0 QOUpPVOG eV AEITOUPYEI :

Evdéxetal va £xel attoouvdeBei atmod Tnv
mpida, A va £xel ouuBei dlakoTTA peUua-
TOG. Z€ POVTEAQ TTOU DIABETOUV XPOVO-
OIaKOTITN, UTTOPEN va NV éxel puBUIoTET
0 XpPOVvog.

Av 0 poUpvog dev BepuaiveTal :
Evoéxetal va unv éxel pubuioTei n Bep-
MOTNTA aTTO TOV JIOKOTITN EAEyXOU Bep-
MAVTIKWY OTOIXEIWV TOU poUpVvou.

Av n eowTepIKR Auxvia @QwTIOUOU &ev
avaper:

Mpétrel va eAeyxBei n NAEKTPIKA TTapPO-
xN. MNpétrel va eAeyxBei av eival eAaTTw-
paTikf) n Auxvia. Av gival eEAATTWPOTIKA,
MTTOPEITE va TNV aAAGEETE CUPQWVA JE
TOoV 00nYyo.

WYAoIyo (av 1o Wwhoiyo dgv gival opolo-
HMOP®O OTO KATW-Gvw TUANA):

EAéyETE TIG BEOEIC Twv paPIwY, TOUG
XPOVOUG WnaoiyaTog Kai TIg BepPokpaaci-
€G WOTE VA €ival oUPPWVA PE TO EYXEI-
pidlo.

ExT16g autou, av efakohouBeite va €xe-
TE TTPOPBANUA PE TO TTPOIGV, KAAEDTE TO
“E€ouciodoTtnuévo KEVTpo a€pPIS”.

NMAHPO®OPIEZ ZXETIKA ME
TH META®OPA

Av £xeTe avAyKn OTTOIACOATTIOTE PHETAPO-
pag:
KpaTtrioTe TNV apxIkf ouokeuaoia Tou

TIPOIOVTOG KAl METOPEPETE TO HPE TNV
AapxIKf| ouoKeuaaia, OTTOTE OTTAITEITAI
peTapopd TnproTe TIG ETICNPAVOEIG [JE-
TAQOPAG TTOU UTTAPXOUV OTrn CUCKEUQ-
oia. KoANAoTe e Taivia Tnv koudiva oTa
AVWTEPA TUAMOTA, TA KOTTAKIO KAl TIG
KEPAAEG Kal TIG BKEG OKEUWV OTIG ETTI-
PAVEIEG YNOiUATOG.

TotmmoBeTACTE XOPTI METAEU TOU AVW
KOAUPPATOG KAl TNG ETTIPAVEIAG WNOoi-
paToG, KAAUWTE TO Avw KAAUPPaQ, OTn
OUVEXEIO KOANOTE PE TaIvia OTIG TTAEU-
PIKEG ETTIPAVEIEG TOU YOUPVOU.

KoANAOTE e Taivia xapTovi 1 XapTi ETTA-
VW OTNV JTTPOCTIVH TTOPTA OTO E0WTEPI-
KO YUaAi TOU @OoUpVOoU YIO TAKTOTTOINGN
TWV TOYIWV, WOTE VA PNV UTTOOTET (1A
n TéPTa TOU POoUPVOoU aTTd TN aXAPa Kal
Ta TOWIA KAT& TN SIAPKEIA TNG PETAPO-
pag.. Emmiong, kKoAAfoTe pe Taivia TNV
TTOPTA TOU POUPVOU OTOUG TTAEUPIKOUG
TOIXOUG.

Av dev €xETE TNV OPXIKA CUCKEUOTIA :

MpooTaTEWTE TIG EEWTEPIKEG ETTIPAVEIEG
(YudAiveg kal Papuéveg) Tou @OUPVOU
atod evOEXOUEVA XTUTTHOTA.
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De presentatie en de afmeting van het product
Waarschuwingen

Voorbereiding voor installatie en gebruik
Gebruik van de oven

Reiniging en onderhoud van uw product
Service en Transport
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PRESENTATIE EN AFMETING VAN HET PRODUCT

Bedieningspaneel

Handgreep

Ovendeur

Verwarmingselement
onder (achter de plaat)

Verwarmingselement boven (achter de plaat)

Grill ( m—

s Ovenlicht
==

Bakplaat

Rekken —

Ventilatieluiken
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VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AAN-
DACHTIG EN VOLLEDIG DOOR
VOORDAT U UW NIEUWE APPARAAT
IN GEBRUIK NEEMT EN BEWAAR
DEZE OP EEN HANDIGE PLAATS OM
HEM OPNIEUW TE KUNNEN RAAD-
PLEGEN, ALS DAT NODIG IS.

DEZE HANDLEIDING IS SAMENGE-
STELD VOOR MEER DAN 1 GELIJK-
SOORTIGE MODELLEN. HET IS DUS
MOGELIJK DAT UW APPARAAT NIET
ALLE FUNCTIES HEEFT, DIE IN DEZE
HANDLEIDING STAAN VERMELD. BE-
KIJK AANDACHTIG DE UITDRUKKIN-
GEN MET CIJFERS, TERWIJL U DEZE
GEBRUIKSAANWIJZING DOORNEEMT.

Algemene veiligheidswaarschu-
wingen

* Dit apparaat kan wor-
den gebruikt door kin-
deren van 8 jaar en
ouder en personen met
verminderde lichame-
lijke, zintuiglijke of ver-
standelijke vermogens
of gebrek aan ervaring
en kennis, zolang ze
onder toezicht staan of
zijn geinstrueerd over
het gebruik van het
apparaat op een veilige
manier en op de hoogte
zijn van het gevaar tij-
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dens het gebruik. Kin-
deren mogen niet met
het apparaat spelen.
Reiniging en onder-
houd mag niet zonder
toezicht door kinderen
worden uitgevoerd.

* WAARSCHUWING:
Het apparaat en toe-
gankelijke onderdelen
worden heet tijdens het
gebruik. U dient ervoor
te zorgen dat de hete
onderdelen van het
apparaat niet worden
aangeraakt. Kinderen
onder de 8 jaar dienen
uit de buurt van het
apparaat te blijven,
tenzij ze continu onder
toezicht staan.

* WAARSCHUWING:
Brandgevaar: geen
voorwerpen op de
kookplaten bewaren.

* WAARSCHUWING: Als
het oppervlak is gebar-
sten, schakel dan het ap-
paraat uit om de mogelijk-
heid van een elektrische
schok te voorkomen.

* Het apparaat is niet



bedoeld om te worden
bediend door middel
van een externe timer
of afzonderlijke af-
standsbediening.

* Het apparaat wordt
warm tijJdens het gebruik.
U dient ervoor te zorgen
dat de hete onderdelen
in de oven niet kunnen
worden aangeraakt.

* Tijdens het gebruik
kunnen handgrepen bij
normaal gebruik heet
worden.

» Gebruik geen agressieve
schuurmiddelen of scher-
pe metalen schrapers
om het glas van de oven-
deur en andere opper-
vlaktes te reinigen omdat
ze het oppervilak kunnen

beschadigen, wat kan lei-

den tot het verbrijzelen
van het glas of schade
aan het opperviak.

» Geen stoomreinigers
gebruiken voor het rei-
nigen van het apparaat.

« WAARSCHUWING:

Zorg ervoor dat het
apparaat is uitgescha-
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keld voordat de lamp
wordt vervangen om
de mogelijkheid van
een elektrische schok
te voorkomen.

VOORZICHTIGHEID:
Toegankelijke onder-
delen kunnen heet zijn
als de oven of gril in
gebruik is. Houd jonge

kinderen uit de buurt.

Uw apparaat is geproduceerd in
overeenstemming met alle van
toepassing zijnde lokale en inter-
nationale normen en voorschriften.
Onderhouds- en reparatiewerk-
zaamheden mogen alleen worden
uitgevoerd door bevoegde onder-
houdstechnici. Installatie- en repa-
ratiewerk door onbevoegde techni-
ci kunnen u in gevaar brengen. Het
is gevaarlik om de specificaties
van het apparaat op enigerlei wijze
te veranderen of te modificeren.
Zorg er voorafgaand aan de instal-
latie voor dat de plaatselijke distri-
butie-omstandigheden (aard van
het gas en de gasdruk of elektri-
citeitsspanning en -frequentie) en
de eisen van het apparaat compa-
tibel zijn. De eisen voor dit appa-
raat staan vermeld op het etiket.
VOORZICHTIGHEID: Dit appa-
raat is alleen bedoeld voor het ko-
ken van voedsel en voor huishou-
delijk gebruik binnenshuis en mag
niet worden gebruikt voor andere
doeleinden of in een andere toe-
passing, zoals niet-huishoudelijk
gebruik of in een commerciéle om-
geving of als verwarming.
Probeer het apparaat niet op te til-



len of te verplaatsen door aan de
deurgreep te trekken.

Alle mogelijke veiligheidsmaatrege-
len zijn genomen om uw veiligheid
te garanderen. Omdat het glas kan
breken, dient u voorzichtig te zijn bij
het schoonmaken om krassen te
voorkomen. Vermijd slaan of klop-
pen op het glas met accessoires.
Zorg ervoor dat het netsnoer niet
wordt ingeklemd tijdens de in-
stallatie. Als het netsnoer is be-
schadigd, dient dit te worden
vervangen door de fabrikant, zijn
onderhoudsmonteur of personen
met vergelijkbare kwalificaties om
gevaar te voorkomen.

Laat kinderen, terwijl de ovendeur
openstaat, niet op de deur klim-
men of erop zitten.

Installatiewaarschuwingen

» Gebruik het apparaat niet voordat
deze volledig is geinstalleerd.

* Het apparaat dient te worden ge-
installeerd en in gebruik worden
genomen door een erkende tech-
nicus. De producent is niet verant-
woordelijk voor eventuele schade,
die veroorzaakt kan zijn door ge-
brekkige plaatsing en installatie
door onbevoegden.

Wanneer u het apparaat uitpakt,
zorg ervoor dat het niet is bescha-
digd tijdens het transport. In het
geval van een defect; gebruik het
apparaat niet en neem onmiddel-
lijk contact op met een gekwalifi-
ceerde onderhoudsmonteur. Om-
dat de voor verpakking gebruikte
materialen (nylon, nietmachines,
piepschuim etc) schadelijke
effecten kunnen veroorzaken bij
kinderen, dienen deze te worden
verzameld en onmiddellijk worden
verwijderd.

Bescherm uw apparaat tegen at-
mosferische effecten. Stel het ap-
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paraat niet bloot aan effecten zo-
als zon, regen, sneeuw enz.

* De omringende materialen van het

apparaat (kast) dienen een tempera-
tuur van 100 °C te kunnen doorstaan.

Tijdens gebruik
* Wanneer u de oven voor het eerst

gebruikt zal er een bepaalde geur
ontstaan door de isolatiemateria-
len en de verwarmingselementen.
Daarom adviseren wij u om voor
het gebruik van uw oven deze
eerst leeg gedurende 45 minuten
op de maximale temperatuur aan
te zetten. Zorg tegelijkertijd voor
een goede ventilatie van de ruim-
te, waarin de oven staat.

Tijdens het gebruik worden de
buiten- en binnenoppervlaktes
van de oven heet. Zorg ervoor dat
u niet te dichtbij de oven staat als
u de deur openmaakt, omdat er
hete stoom uit de oven komt. Dit
om het risico op brandwonden te
vermijden.

Plaats geen brandbare of ont-
vlambare materialen op of in de
buurt van het apparaat als het
functioneert.

Gebruik altijd ovenwanten voor
het verwijderen en verplaatsen
van voedsel in de oven.

Verlaat de kookplaten niet tijdens
het koken met vaste of vloeibare
olién. Deze kunnen in brand vlie-
gen bij extreme verhitting. Giet
nooit water op de vlammen, die
worden veroorzaakt door olie. Dek
de pan met zijn deksel af om het
vuur, dat is ontstaan, te doven en
zet het fornuis uit.

Haal de stekker uit het stopcontact
als u het apparaat langere tijd niet
gaat gebruiken. Zet de hoofdscha-
kelaar uit. Bovendien adviseren
wij u om de gasklep uit te draaien,
als u het apparaat niet gebruikt.



» Zorg ervoor dat de bedieningstoet-
sen van het apparaat altijd in de
'0'-stand (uit) staan, als het appa-
raat niet wordt gebruikt.

* De platen kunnen schuin gaan
staan als ze eruit worden ge-
trokken. Pas op dat er geen hete
vloeistof overstroomt.

* Wanneer de deur of lade van de
oven openstaat, zet hier dan niets
op. Uw apparaat kan hierdoor uit
balans raken of de deur of lade
kan breken.

* Leg geen zware dingen of brand-
bare of ontvlambare producten
(nylon, plastic zak, papier, doek ...
enz) in de lade. Dit geldt ook voor
kookgerei met plastic accessoires
(bijv. handgrepen).

* Hang geen handdoeken, theedoe-
ken of kleding over het apparaat of
de handgrepen.

* Tijdens het schoonmaken en on-
derhoud
Zet het apparaat altijd uit voordat
er dergelijke werkzaamheden, zo-
als schoonmaken of onderhoud,
worden uitgevoerd. U kunt dit
doen door de stekker van het ap-
paraat uit het stopcontact te halen
of door de hoofdschakelaars uit te
zetten.

Verwijder niet de bedieningstoet-

sen voor het reinigen van het be-

dieningspaneel.

« OM DE EFFICIENTIE EN VEI-
LIGHEID VAN UW APPARAAT
TE WAARBORGEN ADVISEREN
WIJ U OM ALTIUD ORIGINELE
ONDERDELEN TE GEBRUIKEN
EN OM ALLEEN, INDIEN NODIG,
ERKENDE ONDERHOUDSMON-
TEURS TE BELLEN.

VOORBEREIDING VOOR IN-
STALLATIE EN GEBRUIK

Deze moderne, functionele en prakti-
sche oven is vervaardigd met de beste
kwaliteitsonderdelen en materialen en
zal in alle opzichten aan uw behoeften
tegemoet komen. Zorg ervoor dat u de
handleiding aandachtig doorleest om
de beste resultaten te krijgen en geen
problemen in de toekomst te ervaren.
De onderstaande informatie bevat re-
gels, die noodzakelijk zijn voor juiste
plaatsing en onderhoudswerkzaamhe-
den. Deze dienen zorgvuldig te worden
geraadpleegd, vooral door de techni-
cus, die het apparaat zal plaatsen.

NEEM CONTACT OP MET EEN ER-
KENDE MONTEUR VOOR DE IN-
STALLATIE VAN UW OVEN!

HET KIEZEN VAN EEN PLAATS
VOOR DE OVEN

- Er zijn een aantal punten waarop u
moet letten als u een plaats voor uw
oven kiest. Zorg ervoor dat u rekening
te houdt met onze aanbevelingen
hieronder om eventuele problemen
en gevaarlijke situaties, die later kun-
nen optreden, te voorkomen!

- Bij het kiezen van een plaats voor de
oven, dient ervoor te worden gezorgd
dat er zich geen brandbare of ont-
vlambare materialen, zoals gordijnen,
olie, textiel etc., in de buurt bevinden,
die gemakkelijk vlam kunnen vatten.

- Meubelstukken rond de oven dienen
te zijn vervaardigd van materiaal, dat
bestand is tegen een kamertempera-
tuur van meer dan 50 °C.
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Vereiste aanpassingen van kasten en
afzuigkappen boven het ingebouwde
product en minimumhoogtes vanaf de
ovenplaat zijn weergegeven in figuur 1.
Dienovereenkomstig dient de afzuigkap
minimaal 65 cm boven de kookplaat te
zijn aangebracht. Als er geen afzuigkap
is dan geldt een minimale hoogte van
70 cm.
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INSTALLATIE VAN DE INBOUW-
OVEN

- st

595mm

min. 590mm

Plaats de oven in de kast door hem naar
voren te duwen. Open de ovendeur en
plaats 2 schroeven in de gaten op de
ovenframe. Als de frame van het product
het houten oppervlak van de kast raakt,
schroef deze schroeven dan vast.
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Werkblad
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am mm | Inbouwkookplaat

Inbouwoven

Als de oven wordt geplaatst onder een
kookplaat, dient de afstand tussen het
werkblad en het bovenpaneel van de
oven minimaal 50 mm en de afstand
tussen het werkblad en de bovenkant
van het bedieningspaneel minimaal
25 mm te bedragen.

BEDRADING EN VEILIGHEID
VAN INBOUWOVEN

De onderstaande instructies dienen
volledig te worden opgevolgd tijdens de
bedrading:

- De aardingskabel dient via de schroef
met het aardingsteken te worden ver-
bonden. De voedingskabelverbinding
dient te zijn zoals aangegeven in fi-
guur 6. Als er geen geaard stopcontact
aanwezig is, die voldoet aan de voor-
schriften van de installatie-omgeving,
dient u onmiddellijk contact op te ne-
men met de erkende servicemonteur.

- Het geaard stopcontact dient zich in
de onmiddellijke nabijheid van het ap-
paraat te bevinden. Gebruik nooit een
verlengsnoer.

- De voedingskabel mag geen contact
hebben met het hete opperviak van
het product.

- In geval van schade aan de voedings-
kabel dient u contact op te nemen met
de erkende servicemonteur. De kabel
dient dan te worden vervangen door
de erkende servicemonteur.

- De bedrading van het apparaat dient
te worden uitgevoerd door de er-
kende servicemonteur. Er dient een
HO5VV-F-type voedingskabel te wor-
den gebruikt.

NL-8

- Defecte bedrading kan het apparaat
beschadigen. Een dergelijke schade
valt niet onder de garantie.

- Het apparaat is ontworpen voor aanslui-
ting op 220-240V ~ indien de voeding
anders is dan de bovenstaande waar-
de, dient u onmiddellijk contact op te
nemen met de erkende servicemonteur.

- De fabrikant verklaart niet aanspra-
kelijk te zijn voor elke vorm van
schade en verlies als er niet wordt
voldaan aan de veiligheidsnormen!

- De bedrading van het apparaat dient
te worden uitgevoerd door de erken-
de servicemonteur. Het apparaat is

- ontworpen voor aansluiting op 220-
240V ~. Indien de voeding anders is
dan de bovenstaande waarde, dient
u onmiddellijk contact op te nemen
met de erkende servicemonteur. Dit
apparaat is ontworpen voor gebruik
met een stekker of een directe aan-
sluiting op een voeding. Het is nood-
zakelijk een tweepolige schakelaar
te installeren tussen het product en
de stroomvoorziening (voeding), met
een minimale speling van 3 mm tus-
sen de schakelcontacten. (nominaal
20 A en vertraagde werking).

BRUIN

BLAUW }

GEEL+GROEN




ALGEMENE WAARSCHUWIN-
GEN EN VOORZORGSMAATRE-
GELEN

Uw apparaat is vervaardigd conform
de relevante veiligheidsinstructies voor
elektrische apparaten. Onderhouds- en
reparatiewerkzaamheden mogen alleen
worden uitgevoerd door bevoegde on-
derhoudstechnici die zijn getraind door
de fabrikant. Installatie- en reparatiewerk
dat wordt uitgevoerd zonder de regels in
acht te nemen kan gevaarlijk zijn.

Tijdens het gebruik van uw apparaat
worden de buitenoppervliakken heet.
De elementen die het binnenopperviak
van de oven verwarmen en de stoom
die uit de oven kan komen, zijn extreem
heet. Deze delen van het apparaat blij-
ven gedurende een bepaalde tijd heet,
zelfs als het apparaat uitgeschakeld is.
Raak de hete oppervlakken nooit aan.
Houd kinderen op afstand.

Om eten te bereiden in uw oven, dienen
de ovenfunctie en temperatuurinstellin-
gen aangepast te worden en de oventi-
mer dient geprogrammeerd te worden.
Anders functioneert de oven niet.

Plaats niets op de ovendeur als deze
geopend is. U kunt de balans van het
apparaat verstoren of de deur kapot
maken.

Trek de stekker uit het stopcontact als
het apparaat niet in gebruik is.

Bescherm uw apparaat tegen atmosfe-
rische effecten. Stel het niet bloot aan
de uitwerking van zon, regen, sneeuw,
stof, etc.

De bedieningsknop van de oven
gebruiken

Ovenfuncties

* De beschikbare functies van de oven
zijn afhankelijk van het model van uw
product.

-O-| Ovenlicht:

Het ovenlicht gaat in alle kookfuncties
aan en blijft branden.

o
0 | ontdooifunctie:

De controlelampjes van de oven zullen
aangaan,; de ventilator gaat functioneren.

Om de ontdooifunctie te gebruiken,
plaats je het bevroren etenswaren in
de oven op een bakplaat in de derde
sleuf van onderen. Het wordt aanbe-
volen een lekbak onder de ontdooien-
de etenswaren te zetten, om het water
van het smeltende ijs op te vangen. Met
deze functie kunt u geen etenswaren
koken of bakken; deze dient alleen om
de etenswaren te ontdooien.

@

De thermostaat en de controlelamp-
jes van de oven zullen aangaan; het
ringvormige verwarmingselement en
de ventilator gaan functioneren.

Turbofunctie

De turbofunctie verdeelt de hitte
evenredig in de oven. Alle etenswaren
op alle rekken woorden gelijkmatig
gekookt. Wij adviseren om de oven on-
geveer 10 minuten voor te verwarmen.

NL-9



— | Statische kookfunctie:

De thermostaat en de waarschuwings-
lichtjes van de oven gaan branden; de
verwarmingselementen bovenin en on-
derin gaan functioneren. De statische
kookfunctie zorgt voor een gelijktijdige
verwarming van het voedsel bovenin
en onderin. Dit is ideaal voor het ma-
ken van gebak, cakes, pastagerechten,
lasagne en pizza. Wij adviseren u om
de oven gedurende 10 minuten voor te
verwarmen en alleen op één plaat te
koken in deze functie.

&

Ventilatorfunctie:

De thermostaat en de
waarschuwingslichtjes van de oven gaan
branden; de verwarmingselementen
boven- en onderin, alsook de ventilator
gaan functioneren.

Deze functie is uiterst geschikt voor het
bakken van gebak. Het bakken wordt
uitgevoerd door de verwarmingselementen
bovenin en onderin de oven en de
luchtcirculatie van de ventilator, hetgeen
een licht grilleffect geeft aan de te bereiden
etenswaren. Wij adviseren om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

@

— | Pizzafunctie:

De thermostaat en de
waarschuwingslichtjes van de
oven gaan branden; de ring en de
verwarmingselementen onderin gaan
functioneren.

De functie waarbij de ventilator en het
verwarmingselement onderin gebruikt
worden, zijn ideaal om etenswaren,
zoals pizza, in korte tijd gelijkmatig te
bakken. Terwijl de ventilator de hitte
evenredig verdeelt in de oven, zorgt het
verwarmingselement ervoor dat het deeg
gebakken wordt.

Grill- en Draaifunctie voor de
bereiding van kip

Deze functie wordt gebruikt om kip en
spiesjes te grillen en te draaien. Om
te zorgen dat de etenswaren draaien,
gebruikt u de “draaispies”. Plaats de
etenswaren op de grill om deze te grillen.
Plaats de grill zo hoog mogelijk. U kunt
begin met grillen, nadat u de lekbak op
de 3e plank hebt gezet. De lekbak op
de 3e plank vangt olie op die van de
etenswaren druppelt. Draai aan de knop
voor de warmteinstelling op uw oven.
Deze instelling wordt weergegeven op uw
oven. Plaats de etenswaren in de oven,
nadat u deze gedurende 5 minuten hebt
voorverwarmd. Aan het einde van het
kookproces, zet u de oven uit en draaitu
de knop voor de warmteinstelling terug.
Annuleer het tijdprogramma van de oven
en haal de bereide etenswaren uit de
oven. Zet deze op een veilige plek neer.
Blijf uit de buurt van de oven tot deze is
afgekoeld en houd kinderen uit de buurt.
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Verwarmingselement bovenin,

grill- en roosterfunctie voor de
bereiding van kip

Deze functie wordt gebruikt om snel kip
en spiesjes te roosteren en te draaien.
Om etenswaren te roosteren, gebruikt u
de “roosterspies”. Plaats de etenswaren
op de grill om deze te grillen. Plaats de
grill zo hoog mogelijk. U kunt begin met
grillen, nadat u de lekbak op de 3e plank
hebt gezet. De lekbak op de 3e plank
vangt olie op die van de etenswaren
druppelt. Draai aan de knop voor de
warmteinstelling op uw oven. Deze
instelling wordt weergegeven op uw
oven. Plaats de etenswaren in de oven,
nadat u deze gedurende 5 minuten hebt
voorverwarmd. Aan het einde van het
kookproces, zet u de oven uit en draait u
de knop voor de warmteinstelling terug.
Annuleer het tijdprogramma van de oven
en haal de bereide etenswaren uit de
oven. Zet deze op een veilige plek neer.
Blijf uit de buurt van de oven tot deze is
afgekoeld en houd kinderen uit de buurt.

iy

Grill-, rooster- en
ventilatiefunctie

Bij deze functie werken de grill, het
bovenste verwarmingselement en de
ventilator samen om te zorgen dat de
etenswaren perfect geroosterd worden.
Deze functie wordt ook gebruikt om kip
te roosteren en spiesjes te bereiden. Om
etenswaren te roosteren, gebruikt u de
“roosterspies”. Plaats de etenswaren op
de grill om deze te grillen. Plaats de grill
z0 hoog mogelijk. U kunt begin met grillen,
nadat u de lekbak op de 3e plank hebt
gezet. De lekbak op de 3e plank vangt
olie op die van de etenswaren druppelt.

Draai aan de knop voor de
warmteinstelling op uw oven. Deze
instelling wordt weergegeven op uw
oven. Plaats de etenswaren in de
oven, nadat u deze gedurende 5
minuten hebt voorverwarmd. Aan het
einde van het kookproces, zet u de
oven uit en draait u de knop voor de
warmteinstelling terug. Annuleer het
tijdprogramma van de oven en haal de
bereide etenswaren uit de oven. Zet
deze op een veilige plek neer. Blijf uit
de buurt van de oven tot deze is
afgekoeld en houd kinderen uit de
buurt.

ENERGIEBESPARING
Beperk de hoeveelheid vloeistof of
vet om de kooktijden te reduceren.

De ovendeur mag niet te vaak geopend
worden tijdens de kookperiode.

@ ¢ VapClean

Stel uw oven in op de statische functie
op een temperatuur van 90°C om de
VapClean-functie te gebruiken. Schenk

200-250 ml water in de kleine bak op
de bodem van

de oven. Start de oven, waarna de
Vapclean-functie ongeveer 20 minuten
voorbereidingstijd nodig heeft, alvorens
u uw oven eenvoudig kunt
schoonmaken.
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Rotisserie deksel insteekpunt spies

insteekpunt spies

handgreep spies

uiteinde spies Gebruik van rotisserie-accessoires
Steek de spies door de kip en vergrendel
de klemmen. Steek het uiteinde van de
spies in het gat in het achterste panel in
de ovenruimte en zorg ervoor dat deze
volledig op het frame steunt en goed in
de motoras past. Draai hiertoe eerst het
deksel naar de zijkant. Het deksel bevindt
zich voor het insteekgat voor de spies,
zoals in het figuur afgebeeld is. Plaats
vervolgens de spies op het rooster, dat u
op het derde rek plaatst. Indien aanwezig,
verwijder dan de handgreep van de spies
bak op eerste rek en doe de oven dicht. De handgreep mag
spiesrooster op derde rek alleen bevestigd worden om de spies na
het grillen uit de oven te halen.

Zorg ervoor dat de oven niet ingeschakeld is als
u deze handelingen uitvoert.
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Monochrome bedieningsunit

De monochrome bedieningsunit
bestaat uit een 4,3” monochroom
LCD-scherm en 6 verschillende
aanraakknoppen. De functie van de
aanraakknoppen van de monochro-
me bedieningsunit staan hieronder
beschreven.

Q7 Manual Cooking

De monochrome bedieningsunit stelt
amateurgebruikers in staat om aan de
hand van automatische bereidings-
functies professionele recepten te
bereiden, maar helpt huisvrouwen ook
hun eigen recepten te bereiden met
behulp van gecombineerde, handma-
tige kookfuncties.

De menu's van de monochrome be-
dieningsunit, zoals handmatig koken,
automatisch koken en instellingen
worden hieronder beschreven.

Handmatig koken:

Elke kookinstelling kan aangepast
worden door de gebruiker in deze
functie. 7 verschillende kookfuncties,
de temperatuur, de boost-functie,

de kookduurtijd en de kookeindtijd
kunnen geselecteerd worden. Met de
flexibiliteit van handmatig koken, kan
elke gerecht door gebruikers naar
eigen smaak bereid worden.

Om etenswaren te bereiden met het
handmatig koken-menu, dienen de
onderstaande stappen gevolgd te
worden.

* Gebruik de OMHOOG- & OM-
LAAG-knoppen om door het hoofd-
menu te navigeren.

» Tik op de OK-knop als “Handmatig
koken” geselecteerd is.

Q Manual Cooking

In het menu "Handmatig koken" kan
de gebruiker de kookfuncties, de
temperatuur, de kookduurtijd en de
kookeindtijd instellen. Om een spe-
cificatie te wijzigen, navigeert u met
de OMHOOG- & OMLAAG-knoppen
en selecteert u de specificatie met
de OK-knop. Nadat u op de OK-
knop hebt getikt, knippert de gese-
lecteerde specificatie. Terwijl deze
knippert, kunt u met de OMHOOG- &
OMLAAG-knoppen de waarde van
de specificatie wijzigen. U kunt de
selectie afronden door op de OK-knop
te tikken.

OPMERKING: Als de kookduurtijd
wordt ingesteld op 00:00, duurt het
kookprocesvoort totdat de gebruiker
dit handmatig stopt.

Manual Cooking

> Functions

Om te beginnen met koken, tikt u op
de START/PAUZE-knop. Het onder-
staande scherm verschijnt.
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Cooking...

In het kookscherm;

* Gebruik de START/PAUZE-knop om
het kookproces te pauzeren of her-
vatten.

» De temperatuur kan gewijzigd wor-
den door op de OMHOOG- & OM-
LAAG-knoppen te tikken.

» Als een van de kookfuncties geacti-
veerd is, kunt u op de TERUG-knop
tikken om te navigeren tussen oven-
functie, temperatuur en kooktijd. Als
een specificatie knippert, dan kan de
waarde gewijzigd worden door op de
OMHOOG- & OMLAAG-knoppen te
tikken.

* Om het kookproces te stoppen en te-
rug te gaan naar het hoofdmenu, tikt
u op de START/PAUZE-knop en ver-
volgens op de TERUG-knop.

Automatisch koken:

Vooraf bepaalde recepten, opgesteld
door professionele koks, kunnen
gebruikt worden door de gebruiker aan
de hand van het menu "Automatisch
koken". In het menu "Automatisch
koken" hoeft de gebruiker slechts de
naam van het menu te selecteren. De
kookinstellingen, zoals kookfunctie,
duur en temperatuur worden automa-
tisch ingesteld door de monochrome
bedieningsunit.

Om etenswaren te bereiden met het
automatisch koken-menu, dienen de
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onderstaande stappen gevolgd te

worden.

* Gebruik de OMHOOG- & OM-
LAAG-knoppen om door het hoofd-
menu te navigeren.

» Tik op de OK-knop als “Automatisch
koken” geselecteerd is.

Q Auto Cooking

In het menu "Automatisch koken"
selecteert de gebruiker de categorie,
de naam en het gewicht van het
recept. Ook de eindkooktijd kan
gewijzigd worden door de gebruiker.
Om een specificatie te wijzigen,
navigeert u met de OMHOOG- & OM-
LAAG-knoppen en selecteert u de
specificatie met de OK-knop. Nadat u
op de OK-knop hebt getikt, knippert
de geselecteerde specificatie. Terwijl
deze knippert, kunt u met de OM-
HOOG- & OMLAAG-knoppen de
waarde van de specificatie wijzigen.
U kunt de selectie afronden door op
de OK-knop te tikken.

Auto Cooking

> Meat

OPMERKING: Plaats de schaal op
de aangegeven plank voor de beste
kookresultaten.



Om te beginnen met koken, tikt u op
de START/PAUZE-knop. Het onder-
staande scherm verschijnt.

12:02

P N
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g { 00:08:52 1
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Meat Loaf \ ¥ J
5% Boost sﬁﬂ'
Cooking...

In het kookscherm;

» Gebruik de START/PAUZE-knop om
het kookproces te pauzeren of her-
vatten.

* Om het kookproces te stoppen en te-
rug te gaan naar het hoofdmenu, tikt
u op de START/PAUZE-knop en ver-
volgens op de TERUG-knop.

Instellingen

In het instellingenmenu kunnen de tijd, de
schermhelderheid, het zoemersignaal en
taalopties ingesteld worden. De software-
versie wordt uitsluitend bij wijze van in-
formatie getoond. Om een specificatie te
wijzigen, navigeert u met de OMHOOG-
& OMLAAG-knoppen en selecteert u de
specificatie met de OK-knop. Nadat u

op de OK-knop hebt getikt, knippert de
geselecteerde specificatie. Terwijl deze
knippert, kunt u met de OMHOOG- &
OMLAAG-knoppen de waarde van de
specificatie wijzigen. U kunt de selectie
afronden door op de OK-knop te tikken.

Settings

? Clock
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Accessoires

Het product wordt geleverd met toebe-
horen. U kunt ook gebruik maken van
accessoires, die u elders koopt, maar
deze dienen hitte- en brandbestendig
te zijn. U kunt ook gebruik maken van
glazen schalen, cake-mallen en oven-
schalen, die geschikt zijn voor gebruik in
de oven. Volg de instructies van de fabri-
kant bij het gebruik van andere acces-
soires. Indien er kleine schalen worden
gebruikt, plaats de schaal dan geheel in
het midden op het rooster. Als het voed-
sel, dat dient te worden gekookt, niet ge-
heel de bakplaat bedekt, als het voedsel
uit de diepvries is gehaald of als de bak-
plaat wordt gebruikt voor het opvangen
van vet of olie, dan zouden er vormver-
anderingen in de bakplaat kunnen ont-
staan. Dit komt door de hoge tempera-
turen, die optreden tijdens het koken. De
bakplaat zal zijn oude vorm terugkrijgen
als deze na het koken is afgekoeld. Dit
is een normale fysieke gebeurtenis, die
optreedt tijdens de warmteoverdracht.
Plaats geen hete glasplaten en -schalen
vanuit de oven in een koude omgeving
om het breken van de plaat of de schaal
te voorkomen. Plaats ze ook niet op een
koude en natte ondergrond. Zet ze op
een droge theedoek en laat ze langzaam
afkoelen. Bij gebruik van de grill in de
oven adviseren we (indien van toepas-
sing) om het rooster te gebruiken, dat bij
het product is meegeleverd. Bij gebruik
van het rooster adviseren we om een
lekbak op een lager niveau te zetten om
hiermee de olie of het vet op te vangen.
U kunt water in de lekbak doen voor het
vergemakkelijken van de reiniging ach-
teraf. Probeer nooit de gas aangedreven
grill zonder de grill-beschermingsschild
te gebruiken, zoals aangegeven is in
de desbetreffende clausules. Indien uw
oven een gas aangedreven grill heeft,
maar het grill-hitteschild ontbreekt of is
beschadigd en kan niet meer worden ge-
bruikt, dan adviseren wij u om dit onder-

deel te bestellen bij de dichtstbijzijnde
servicecentrum.

Ovenaccessoires

De accessoires voor uw oven zijn af-
hankelijk van het model van uw product.

Rooster

Het rooster wordt gebruikt om te grillen
of om hier verschillend kookgerei op te
plaatsen.

WAARSCHUWING- Plaats het rooster
op de juiste manier in het rek van de
oven en duw hem naar achteren.

Ondiepe bakplaat

De ondiepe bakplaat wordt gebruikt om
gebak te bereiden, zoals vlaaien etc.
Om deze op de juiste manier in de oven
te plaatsen, zet u hem in een rek en
duwt u hem naar achteren.
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Diepe bakplaat

De diepe bakplaat wordt gebruikt om
stoofpotten te bereiden. Om deze op de
juiste manier in de oven te plaatsen, zet
u hem in een rek en duwt u hem naar
achteren.

Het rooster afnemen

Trek aan het rooster zoals weergege-
ven in de afbeelding. Nadat u het roos-
ter uit de clips heeft losgemaakt, tilt u
het omhoog.

-

Draadrek met volledig uitschuifbare
Easyfix telescopische rail

De telescopische rail is volledig uit te
schuiven, zodat u gemakkelijk bij uw
voedsel kunt komen.

Telescopische rails

Reinig voér het eerste gebruik de
accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.

* Als u de de telescopische rails op het
draadrek plaatst, dan wordt deze met
de bevestigingslipjes op de bevestigers
vastgezet.

* Verwijder de zijgeleider. Zie het
hoofdstuk "Verwijderen van het rooster".

~

I
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* Op elke telescopische rail bevinden
zich bovenste en onderste bevestigers
waarmee u de rails kunt verplaatsen.

» Hang de bovenste bevestigers voor de
telescopische rails op hetzelfde niveau
aan de stangen aan de zijkant. Druk
tegelijkertijd op de onderste bevestigers,
totdat u de bevestigingen duidelijk in
de bevestigingsstangen aan de zijkant
hoort klikken.

* Om de telescopische rails te

verwijderen, houdt u de voorkant van de
rail vast en volgt u de vorige instructies
in omgekeerde volgorde.
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Het EasyFix-draadrek

Reinig véoér het eerste gebruik de
accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.
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* Plaats het accessoire op de juiste plaats

in de oven.

*  Neem een afstand van minstens 1 cm
in acht tussen de ventilatorkap en de
accessoires.

»  Wees voorzichtig als u het kookgerei
en/of de accessoires uit de oven haalt.
Hete maaltijden of accessoires kunnen
brandwonden veroorzaken.

* De accessoires kunnen vervormen
door hitte. Zodra deze afgekoeld zijn,
nemen deze hun oorspronkelijke vorm
weer aan en presteren deze weer als

voorheen.

» Trays en draadroosters kunnen op elk
niveau van 1 tot 7 geplaatst worden.

* De telescopische rails kunnen geplaatst
worden op de niveaus T1, T2.

* Niveau 3 wordt aanbevolen voor
bereiding op één niveau.

* Niveau T2 wordt aanbevolen
voor bereiding op één niveau met
telescopische rails.

* Niveau 2 en niveau 4 worden
aanbevolen voor bereiding op twee
niveaus.

* Het rooster van het draaispit moet op
niveau 3 geplaatst worden.

* Niveau T2 wordt gebruikt om het rooster
van het draaispit met telescopische rails
te plaatsen.

****De accessoires kunnen variéren
afhankelijk van het aangeschafte model.
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REINIGING EN ONDER-
HOUD VAN UW OVEN

REINIGING

Voordat u uw oven gaat schoonmaken
dient u ervoor te zorgen dat alle bedie-
ningsknoppen uit zijn en uw apparaat is
afgekoeld. Haal de stekker van het ap-
paraat uit het stopcontact.

Gebruik geen reinigingsmiddelen, die
deeltjes bevatten die krassen kunnen
veroorzaken op het geémailleerde op-
perviak en de geverfde delen van uw
oven. Gebruik créme-achtige of vloei-
bare reinigingsmiddelen, die geen deel-
ties bevatten. Gebruik geen bijtende
cremes, schurende schoonmaakpoe-
ders, ruwe staalwol of ander hard ge-
reedschap omdat die de opperviaktes
kunnen beschadigen. Indien er overtol-
lig vloeistof in uw oven morst en deze
verbrandt, dan kan dit schade aan het
geémailleerd opperviak veroorzaken.
Verwijder dus onmiddellijk de gemorste
vloeistoffen. Geen stoomreinigers ge-
bruiken voor het reinigen van de oven.

Reiniging van de binnenkant
van de oven

Zorg ervoor dat u de stekker uit het
stopcontact trekt voordat u de oven
gaat schoonmaken. U zult de beste re-
sultaten krijgen wanneer u de binnen-
kant van de oven reinigt als die nog een
beetje warm is. Maak uw oven na elk
gebruik schoon met een zachte doek,
bevochtigd met water en zeep. Veeg
hem daarna nogmaals schoon met een

vochtige doek en droog hem na. Een
complete reiniging met behulp van poe-
derachtige schoonmaakmiddelen. Bij
katalytische geémailleerde frames is
het niet nodig om de achter- en zijwan-
den schoon te maken. Wij adviseren u
echter om, afhankelijk van het gebruik,
deze na een bepaalde tijd te vervangen.

ONDERHOUD

Het vervangen van het oven-
licht

De vervanging van de ovenlamp dient
te worden uitgevoerd door een erken-
de technicus. De eigenschappen van
de lamp dienen te zijn: 230V, 25Watt,
type E14 en T300. De oven dient te zijn
afgekoeld en de stekker uit het stopcon-
tact te zijn getrokken voordat u de lamp
gaat vervangen.

De lamp is specifiek ontworpen voor
huishoudelijke kookapparaten en niet
geschikt voor het verlichten van een
kamer.
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SERVICE EN TRANSPORT

VEREISTE HANDELINGEN
VOORDAT U DEZE SERVICE
ONTVANGT

Als de oven niet functioneert:

De stekker van de oven kan niet in het
stopcontact zitten of er is sprake van
een stroomstoring. Bij modellen met
een timer kan de tijd niet zijn ingesteld.

Als de oven niet warm wordt:

De warmte is misschien niet aangepast
met de warmtebedieningsschakelaar
van de oven.

Als de binnenverlichting het niet doet:

De elektriciteit dient te worden gecon-
troleerd. Er dient te worden gecontro-
leerd of de lampen het nog wel doen.
Als ze defect zijn, kunt u ze volgens de
gebruikershandleiding vervangen.

Koken (indien de verwarmingselemen-
ten bovenin en onderin niet op dezelfde
manier verwarmen):

Controleer de bakplaatlocaties, kook-
periode en warmtewaarden volgens de
handleiding.

Indien u een ander probleem heeft met
uw product kunt u bellen met het erken-
de servicecentrum.

INFORMATIE MET BETREK-
KING TOT TRANSPORT

Als u vervoer nodig heeft:

Bewaar de originele verpakking van het
product en vervoer het product hierin,
als dit nodig is. Volg de transportaan-

wijzingen op de verpakking. Tape het
kookgedeelte op de bovenste delen
vast en alle losse onderdelen aan de
kookpanelen.

Leg een papier tussen de bovenste klep
en het kookpaneel, bedek de bovenste
klep en tape deze vast aan de zijkanten
van de oven.

Tape karton of papier vast op de binnen-
kant van het glas van de oven, zodat
de bakplaten, rekken en de gril in uw
oven geen schade kunnen veroorzaken
tijdens het transport. Tape de kleppen
van de oven vast aan de zijwanden.

Indien u de originele verpakking niet
hebt bewaard:

Zorg ervoor dat de externe oppervlak-
tes (glas en geverfde oppervlaktes) zijn
beschermd tegen mogelijke klappen.
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Service &
Support

Visit Our Website
sharphomeappliances.com
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Be Original.
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