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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions and
Regulations and the requirements listed in the
standards referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont
conformes aux Directives, Décisions et
Reéglementations européennes en vigueur et
aux exigences visées dans les normes citées
en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragéo de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisdes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi
a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AAwon cuppépewaong

AnAwvoupe 6T Ta TTPoIGVTA pag TTANPoOUV Tig
epapuooipes Eupwtraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TTou
TTEPIEXOVTAI OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI QVaAPOPd.

BG-[leknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3aaBaBame, 4ye HawmnTe NpoayKTU OTroBapAT
Ha npunoxmmmnTe eaponeﬁcm OVPEKTUBHU,
pelweHna n pernamMmeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
Noco4eHn B ropeonncaHnTe ctaHgapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

ProhlaSujeme, Ze naSe vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zmifovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze nase produkty spifiaju prisluéné
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nduetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

FlI-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.
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HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u
spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserklaering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europaeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anfgrte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erkleerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauisi BignoBigHOCTI

Lium mu 3asiBnsiemo, Lo HaLli NpoayKTu
BiANOBIAAOTL YCiM 3aCTOCOBHUM AMPEKTUBAM,
piLLeHHAM Ta HopmMam €BPONENCHKOro Co3y.
BuMoru 3a3HaueHo B JoaaTkoBMX MaTepianax
Loao CTaHaapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

M3jaByBame aeka HalumTe NpousBoam rv
MCMONHyBaaT NPUMEHNNBUTE €BPOMNCKU
OUPEeKTUBY, peLleHunja 1 ogpenbu, Kako n
nobapyBaraTa HaBefeHN BO NMOCOYEHNTE
cTaHgapau.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta

Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile

aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfeleléségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
el6irasoknak. Az el6irasok felsorolasa a
referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so na$i izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referen¢nih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin
Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iemumiem un
noteikumiem, ka art prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.
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Pérmbajtja

Prezantimi dhe madhésia e produktit
Paralajmérime

Pérgatitja pér instalim dhe pérdorim
Pérdorimi i furrés

Pastrimi dhe mirémbaijtja e produktit tuaj
Shérbimi dhe Transporti
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PREZANTIMI DHE MADHESIA E PRODUKTIT

Paneli i kontrollit

Doreza

Dera e furrés

Element me ngrohje mé
té ulét (prapa pllakés)

Element me ngrohje mé té larté (prapa pllakés)

rrietd —%
grile (F ) Drita e furrés
=)
Il
tabaka 1
mbajtése — i

Grila me ventilim
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PARALAJMERIMET E SIGURISE

LEXONI ME KUJDES DHE PLOTESI-
SHT KETO UDHEZIME PARA PERDO-
RIMIT TE PAJISIES TUAJ DHE
RUAJENI ATE NE NJE VEND TE PER-
SHTATSHEM PER REFERENCE KUR
TE JETE E NEVOJSHME.

KY UDHEZUES ESHTE PERGATITUR
PER ME SHUME SE NJE MODEL TE
PERBASHKET. PAJISJA JUAJ MUND
TE MOS KETE NJE NGA DISA KARAK-
TERISTIKAT QE JANE SHPJEGUAR NE
KETE UDHEZUES. KUSHTOJUNI REN-
DESI PARAQITJES NE VLERA, KUR
JENI DUKE LEXUAR KETE UDHEZUES.

Paralajmérime té pérgjithshme
pér siguriné

*Kjo pajisje mund te
pérdoret nga femije
té moshés 8 vjec e
sipér dhe persona
me aftési té kufi-
zuara fizike, ndje-
sore ose mendore
apo me mungesa
té pervojes dhe njo-
hurive né gofté se
ata kané mbikéqyrje
ose udhézohen pér
perdorimin e pajisjes
neé menyre té sigurte
dhe kuptojné rreziget

AL -

e pérfshira. Femijét
nuk duhet té luajné
me pajisjen. Pastrimi
dhe mirémbajtja nuk
duhet té béhet nga
fémijét pa mbikéqyrje.

*KUJDES: Pajisja dhe
pjesét e saj té arrit-
shme nxehen gjaté
perdorimit. Duhet patur
kujdes pér té shman-
gur prekjen e elemen-
teve té nxehte. Femijét
me pak se 8 vjeg, do
té mbahen larg vetem
neése mbikeqgyren va-
zhdimisht.

*KUJDES: Rreziku |
zjarrit: mos ruani ar-
tikuj né sipérfaqet e
gatimit.

*KUJDES: Nése sipér-
fagja eshte plasaritur,
fikeni pajisjen pér té
shmangur mundeésiné
e goditjes elektrike.

* Pajisja nuk éshte
ndértuar péer tu vené
Nné puné me ané té
njé ore me zile té ja-
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shtme apo me aneté = shmangur mundésinée
njé sistemi té vecanté e goditjes elektrike.

-telekomande. *VINI RE: Pjesét e

* Gjaté pérdorimit pajisia  aksesueshme mund
nxehet. Tregoni kujdes  té& nxehen, kur jané
per te shmangur prek-  né pérdorim vatrat

jen e elementéeve té pér gatim apo skara.
nxehté brenda furrés. Femijéet e vegjel du-
- Gjaté pérdorimit, do- ~ het té mbahen larg.

rezat qé pérdoren pér

nje kohé té shkurtér * Pajisja juaj éshté prodhuar né pér-
puthje me té gjitha standardet e

mund té nxehen. aplikueshme dhe rregulloret ven-

* Mos pérdorni pastrues dore dhe ndérkombétare.

= * Mirémbajtja dhe puna riparuese
gerryes ose Skraper duhet té béhet vetém nga tekniké

te mprehte metalik per té shérbimit t& autorizuar. Instalimi
te pastruar xhamin e dhe puna riparuese qé kryhet nga

. N . tekniké té paautorizuar mund t'ju
derés se furreés dhe rrezikojé. Eshté e rrezikshme té

S|perfaqe te tjera paS| ndryshoni apo modifikoni specifi-
ato mund té gerwsh- kimet e pajisjes né ¢cdolloj ményre.

 Para instalimit, sigurohuni qé ku-
tin Slpe!?faqen’ eCIla shtet lokale té shpérndarjes (na-
mund té rezultojé né tyra e gazit dhe presioni i gazit ose
krisjen e xhamit apo tensionit t& energjisé elektrike dhe

A i TAA frekuenca) dhe kérkesat e pajisjes
demtimin e Slperfaqes. pérputhen. Kérkesat pér kété pa-

* Mos pérdorni paStr‘u- jisje jané té deklaruara né etiketé.
es me avull per « VINI RE: Kjo pajisje éshté projektuar

. T vetém pér gatim dhe é&shté menduar
paStrlmm € pajisjes. vetém pér pérdorim shtépiak té bren-

KUJDES: S|gu rohuni dshém dhe nuk duhet t& pérdoret pér
T T a . ndonjé qéllim tjetér, ose né ndonjé
qge pajisja eshte e fi- kérkes tietér, & tilla si pér pérdorim
kur para se te zeven- jo-shtépiak apo né njé mjedis komer-

desoni llambeén per te cial apo pér ngrohje ambienti.
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Mos u mundoni ta higni apo lévizni
pajisjen duke e térhequr nga dore-
za e derés.

Jané marré té gjitha masat e mun-
dshme té sigurisé pér té garantuar
siguriné tuaj. Duke gené se xhami
mund té thyhet, ju duhet té jeni té kuj-
desshém gjaté pastrimi pér t&€ shman-
gur gérvishtjet. Shmangni goditjet apo
trokitjet mbi xham me aksesorét.
Sigurohuni gé kordoni furnizues
nuk ka ngecur diku gjaté instali-
mit. Nése kablloja furnizues éshté
e démtuar, ajo duhet té zévendé-
sohet nga prodhuesi, agjenti i saj i
shérbimit apo nga persona té kua-
lifikuar né ményré té ngjashme pér
té parandaluar ndonjé rrezik.

Kur dera e furrés éshté e hapuir,
mos lejoni fémijét té ngjiten apo té
ulen tek dera.

Paralajmérime mbi instalimin

Mos e pérdorni pajisjen para se
ajo té instalohet plotésisht.

Pajisja duhet té instalohet nga njé tek-
nik i autorizuar dhe té vihet né pérdo-
rim. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés
pér ¢cdo dém gé mund té shkaktohet
nga vendosja e gabuar dhe instalimi
nga persona té paautorizuar.

Kur ju shpaketoni pajisjen, sigu-
rohuni gé ajo nuk éshté démtuar
gjaté transportit. Né rast té ndo-
njé defekti; mos e pérdorni paijis-
jen dhe kontaktoni menjéheré njé
agjent té kualifikuar té shérbimit.
Duke gené se materialet e pérdo-
rura pér paketim (najloni, staplers,
polisteroli ... etj) mund té kené
efekte t&€ démshme pér fémijét,
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ato duhet té mblidhen dhe té higen
menjéheré.

» Mbroni pajisjen tuaj ndaj efekteve at-

mosferike. Mos e ekspozoni até nén
efekte té tilla si dielli, shiu, bora etj.

» Materialet pérreth pajisjes (kabinet)

duhet té jené né gjendije té pérballoj-
né njé temperaturé prej min 100 °C.

Gjaté pérdorimit
* Kur ju do pérdorni furrén tuaj pér

heré té paré njé eré e pakéndshme
do té burojé nga materialet izolu-
ese dhe elementet ngrohés. Pér
kété arsye, para se té pérdorni fur-
rén tuaj, l€reni té punojé bosh né
temperaturé maksimale pér 45 mi-
nuta. Né té njéjtén kohé ju duhet
té duhet té ajrosni ambientin né té
cilin produkti éshté i instaluar.
Gjaté pérdorimit, sipérfaget e ja-
shtme dhe té brendshme té furrés
nxehen. Kur hapni derén e furrés,
ikni mbrapa pér té shmangur avu-
llin e nxehté qé del nga furra. Kjo
mund té pérbéjé rrezik pér djegie.
Mos vendosni materiale té ndez-
shme ose té djegshme, né ose
né aférsi té pajisjes kur ajo éshté
duke punuar.

Gjithmoné pérdorni doreza fur-
re pér té hequr dhe zévendésuar
ushqgimin né furré.

Mos e lini pa mbikéqyrje tenxheren
ndérsa gatuani me vajra té ngurté
apo té léngshém. Ato mund té mar-
rin zjarr né kushtet e ngrohjes ek-
streme. Asnjéheré mos derdh ujé
mbi té flakét qé jané shkaktuar nga
vaji. Mbuloni tiganin ose fritezén
me kapakun e vet né ményré qgé té



mbyten flakét qé jané shkaktuar né
kété rast dhe fikni sobén.

Né qgofté se ju nuk do té pérdor-
ni pajisjen pér njé kohé té gja-
té, higeni nga priza. Fikeni edhe
celésin kryesor. Gijithashtu, kur ju
nuk e pérdorni pajisjen, mbyllni
valvolén e gazit.

Sigurohuni gé celésat e kontrollit té
pajisjes jané gjithmoné né pozicio-
nin "0" (stop) kur ajo nuk pérdoret.
Tavat anojini kur i térhigni pér ti
nxjerré. Jini té kujdesshém pér té
mos derdhur Iéngun e nxehté.
Kur dera ose skara e furrés ésh-
té hapur, mos lini asgjé mbi té. Ju
mund té cekuilibroni pajisjen tuaj
ose té thyeni kapakun.

Mos vini gjéra té rénda a[p mallra
té ndezshém apo qé marrin flaké
lehté (najloni, gese plastike, letér,
rroba ... etj) né skaré. Kjo pérfshin
edhe enét e gatimit me aksesoré
plastik (p.sh. dorezat).

Mos varni peshqiré, peceta pér
pjata apo veshje té pajisjes apo
dorezat e saj.

Gjaté pastrimit dhe mirémbaijtjes
Gjithmoné fikeni pajisjen para
veprimeve té tilla si pastrimi apo
mirémbaijtja. Ju mund ti béni kéto
pas fikjes sé pajisjes apo duke fi-
kur celésin kryesor.

Mos higni ¢elésat e kontrollit pér té
pastruar panelin e kontrollit.

PER TE RUAJTUR EFIKASITE-
TN DHE SIGURINE E PAJISJES
TUAJ NE JU REKOMANDOJME
QE GJITHMONE TE PERDOR-
NI PJESEORIGJINALE DHE NE

RAST NEVOJE TE KONTAKTONI
VETEM AGJENTIN E AUTORIZU-
AR TE SHERBIMIT.

PERGATITJA PER INSTALIM
DHE PERDORIM

E prodhuar me pjesé dhe materiale té
cilésisé mé té miré , kjo furré moderne,
funksionale dhe praktike do té plotésojé
nevojat tuaja né té gjitha aspektet. Si-
gurohuni gé té lexoni udhézuesin pér
té patur rezultate té suksesshme dhe
pér t&€ mos patur ndonjé problem né té
ardhmen. Informacioni i dhéné mé po-
shté pérmban rregulla gé jané té nevoj-
shme pér pozicionimin e sakté dhe vep-
rimet e shérbimit. Ato duhet té lexohen
pa u anashkaluar sidomos nga tekniku,
i cili do ta pozicionojé pajisjen.

KONTAKTONI SERVISIN E AUTORIZU-
AR PER INSTALIMIN E FURRES TUAJ!

ZGJIDH NJE VEND PER FURREN

- Ka disa pika gé kérkojné vémendje kur
zgjidhni njé vend pér furrén tuaj. Siguro-
huni t€ mermi parasysh rekomandimet
tona si mé poshté pér té parandaluar ndo-
njé problem dhe situata té rrezikshme, té
cilat mund té ndodhin mé voné!

- Kur zgjidhni njé vend pér furrén, duhet
t'i kushtohet vémendje qé nuk ka mate-
riale t&€ ndezshme ose té djegshme né
aférsi t&€ ngushté, té tilla si perde, vaj,
rroba etj e cila marrin zjarr shpejt.

- Mobiliet pérreth furrés duhet té jené nga ma-

teriale rezistente ndaj ngrohjes mé shumé
se 50 C ° nga temperatura e dhomés.
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Ndryshimet e nevojshme né muret e
kabinetit dhe ventilatorin e integruar té
kombinuar me produktin, si dhe lartési-
té minimale nga bazamenti i furrés jané
paraqitur né figurén 1. Prandaj, venti-
latori i shkarkimit duhet té jeté né njé
lartési minimale prej 65 cm nga baza-
menti i pllakés. Nése nuk ka ventilator
shkarkimi, lartésia nuk duhet té jeté mé
pak se 70 cm.

4 N

(me dru)
Minimumi 70cm
(pa dru)

Minimumi 65 cm

Minimumi
42 cm
42 cm

Minimumi

LAKA

= 00 0000

o /

T
-

GRUAR

Fusni furrén né kabinet duke e shtyré
até pérpara. Hapni derén e furrés dhe
futni 2 vida né vrimat e vendosura né
kasén e furrés. Kur kasa e produktit
prek sipérfagen prej druri t& kabinetit,
fiksoni vidat.

Planii sipérm

0

min Iz"f':n W R

50 mm| <> MM | Pllaké e integruar
-

Furré e integruar
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Nése furra instalohet nén njé pllaké, di-
stanca mes platformés sé punés dhe
panelit kryesor té furrés duhet té jeté mi-
nimalisht 50 mm dhe distanca mes plat-

formés sé punés dhe paneli kryesor té
kontrollit duhet té jeté minimalisht 25 mm.

INSTALIMI ELEKTRIK DHE
SIGURIA E FURRES SE INTE-
GRUAR

Udhézimet e dhéna mé poshté duhet té
ndigen pa u anashkaluar gjaté instali-
meve elektrike:

- Kablloja e tokézimit duhet té jeté e
lidhur me ané té vidave me shenjén
e tokézimit. Furnizimi i lidhje kabllore
duhet té jeté si¢ tregohet né figurén 6.
Nése nuk ka prizé té tokézuar né pér-
puthje me rregulloret né vendin e in-
stalimit, telefononi menjéheré Shérbi-
min e Autorizuar.

- Priza e tokézuar duhet té€ jeté né aférsi

té pajisjes. Asnjéheré mos pérdorni njé

zgjatues kablloje.

- Kablloja e furnizimit nuk duhet té kon-
taktojé sipérfagen e nxehté té produktit.

- Né rast t&é ndonjé démtimi té kabllos
furnizuese, sigurohuni té kontaktoni
servisin e autorizuar. Kablloja duhet té
zévendésohet nga servisi i autorizuar.

- Instalimet e pajisjes duhet té€ kryhen nga
Shérbimi i autorizuar. Duhet té pérdoret
kabllo furnizimi e llojit HO5VV-F.

- Lidhjet e gabuara mund té démtojné
pajisjien. Njé démtim i tillé nuk do té
mbulohet nga garancia.

- Pajisja éshté projektuar pér t'u lidhur
me 220-240V ~ nése energjia elektri-
ke éshté ndryshe nga vlera e dhéné
mé lart, telefononi menjéheré Shérbi-
min e Autorizuar.

- Firma prodhuese deklaron se nuk
mban asnjé pérgjegjési pér ¢do lloj
démi dhe humbje gé rezulton nga
mosveprimi né pérputhje me nor-
mat e sigurisé!

- Instalimet e pajisjes duhet t& kryhen
nga Shérbimi i autorizuar. Pajisja éshté

- dizenjuar pér tu lidhur me rrymé 220-
240V~. Nése rrjeti i energjisé elektrike
éshté i ndryshém nga vlera e dhéng,
kontaktoni menjéheré servisin e au-
torizuar . Pajisja éshté projektuar pér
pérdorim me prizé€ pér lidhje té fiksuar
né korrent. Eshté e nevojshme qé té
instaloni njé celés sigurese midis pro-
duktit dhe furnizimit me energiji elekirike
(rrjeti), me njé ndérprerés minimal prej
3 mm midis celsave té kontaktit. (20A
vlerésuar, lloji i funksionit me vonesé).
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3.4. PARALAJMERIM | PERGJITH-
SHEM DHE MASAT PARAPRAKE

Pajisja juaj éshté prodhuar né pérputhje
me udhézimet pérkatése té sigurisé né
lidhje me paijisje elektrike. Mirémbaijtja
dhe punét riparuese duhet t€ kryhen
vetém nga tekniké té shérbimit té auto-
rizuar té trajnuar nga firma prodhuese.
Instalimi dhe puna riparuese, té kryera
pa respektuar rregullat mund té jené té
rrezikshme.

Sipérfaget e jashtme ngrohen, ndér-
kohé gé pajisja juaj éshté duke funksi-
onuar. Elementét gé ngrohin sipérfagen
e brendshme té furrés dhe nxjerrin avu-
llin jashté jané jashtézakonisht té nxeh-
ta. Kéto seksione do té vazhdojné té
ruajné nxehtésiné e tyre pér njé kohé
té caktuar, edhe nése pajisja éshté fi-
kur. Asnjéheré mos prekni sipérfaqet e
nxehta. Mbani fémijét larg.

Né ményré gé té gatuani né furrén Tuaj,
butonat e funksionimit té furrés dhe re-
gjistrimit té temperaturés duhet té rre-
gullohen dhe edhe kohématési i
furrés, duhet té  programohet.
Pérndryshe furra nuk funksionon.

Ndérsa dera e furrés éshté e hapur, mos
vendosni ndonjé gjé né té. Ju mund té
prishni ekuilibrin e pajisjes ose té thyeni
derén.

Stakoni pajisjen Tuaj kur ajo nuk éshté
né pérdorim.

Mbroni pajisjen tuaj ndaj efekteve at-
mosferike. Mos e lini até nén efektet e
diellit, shiut, borés, pluhurit etj.
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Pérdorimi i butonit té kontrollit
té funksionimit té furrés

Funksionet e Furrés

* Funksionet e furrés tuaj mund té jené
té ndryshme pér shkak té modelit té
produktit tuaj.

0. Llamba e furrés:

Vetém drita e furrés do té ndizet né dhe
ajo mbetet ndezur mbi té gjitha né fun-
ksionet e gatimit.

¥
¢ | Funksioni i shkrirjes:

Dritat paralajméruese té furrés ndizen,
ventilatori fillon té veprojé.

Pér té pérdorur funksionin e shkrirjes,
merrni ushgimin Tuaj té ngriré dhe ven-
doseni né furré né njé raft t& vendosur
né slotin e treté nga fundi. Rekoman-
dohet gé Ju té vendosni njé tepsi furre
nén ushqgimin pér shkrirje, pér t&€ mbled-
hur ujin e akumuluar pér shkak té akullit
té shkriré. Ky funksion nuk do té gatuajé
apo ta pjeké ushqgimin Tuaj, ai vetém do
té ndihmojé pér ta shkriré até.

@

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementi i ngrohjes
sé skarés do té fillojé té veprojé.

Funksioni Turbo

Funksioni turbo shpérndan né ményré
té barabarté ngrohjen né furré. Té
gjitha ushqgimet né té gjitha raftet do té
gatuhen né ményré té barabarté. Eshté
e rekomanduar parangrohje e furrés
pér 10 minuta.

Funksioni i gatimit statik:

Termostati dhe dritat paralajmérue-
se té furrés do té ndizen, elementet e
ngrohjes sé ulét dhe té larté do té filloj-
né té veprojné. Funksioni i gatimit statik
Iéshon nxehtési, duke siguruar gatimin
e ushqimit me temperaturé té ulét dhe
té larté. Kjo éshté ideale pér té béré
pasta, émbélsira, pastice, lazanja dhe
pica. Rekomandohet parangrohja e fur-
rés pér 10 minuta dhe ajo &shté miré
té gatuash né vetém njé raft gjaté késaj
kohe né kété funksion.

% | Funksioni i ventilatorit:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

Ky funksion éshté shumé i miré pér
rezultate t&€ mira né pjekje brumi. Gatimi
realizohet nga rezistenca e ulét dhe e
larté brenda furrés dhe nga garkullimi i
ajrit siguruar nga ventilatori, i cili jep njé
efekt té lehté skare tek ushqimi. Eshté
e rekomanduar parangrohje e furrés pér
10 minuta.
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Funksioni pica:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

Funksioni i ventilatorit dhe i ngrohjes sé ulét
éshté ideale pér ushqim té pjekur, té tilla si
pica, né ményré té barabarté né njé kohé té
shkurtér. Ndérsa ventilatori shpérndan né
ményré té barabarté nxehtésiné e furrés,
elementi mé i uléti ngrohjes siguron pjekjen
e brumit té gatimit.

RUAJTJA E ENERGJISE
Minimizoni sasiné e léngshme
ose yndyrén pér té reduktuar
kohét e gatimit.

Dera e furrés nuk duhet té hapet shpesh
gjaté periudhés sé gatimit.

WW/|Funksioni i skarés dhe
€| Rrotullimit té pulés

Ky funksion pérdoret pér té pjekur né
skaré dhe rrotulluar pulén, pér ushqgimin
e gatuar né hell. Pér t&€ mundésuar
rrotullimin, pérdorni “hellin rrotullues”.
Pér té pjekur né skaré, vendosni ushgimin
né skaré, gjithashtu edhe skarén né
raftin né nivelin mé té larté. Ju mund
té filloni té pigni né skaré pasi té keni
vendosur tepsiné e furrés né sirtarin e
3té. Tepsia e vendosur né raftin e 3té
do té sigurojé mbledhjen e vajit gé pikon
nga ushqgimi. Ndizni ¢elésin pér nxehjen

e furrés pasi té tregojé shenjén e kétij
funksioni. Vendosni ushgimin brenda né
furré pasi ta keni ngrohur paraprakisht pér
5 minuta. Né fund té gatimit, si edhe né
té gjitha proceset e tjera té gatimit; fikni
furrén dhe ulni gelésin e nxehjes. Fshini
programin e orés sé furrés dhe nxirrni
ushgimin e gatuar nga furra dhe I€reni né
njé vend té sigurté. Mos u afroni shumé
afér sobés derisa ajo té ftohet dhe mbani
larg fémijéve.
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&7 | Vatra e sipérme, Funksioni
i pjekjes sé pulés né skaré

Ky funksion pérdoret pér pula gé pigen
shpejt dhe né skaré, ushqim té gatuar né
hell. Pér té realizuar pjekjen , pérdorni
“hellin pér pjekje”. Pér té pjekur né skaré,
vendosni ushgimin né skaré, gjithashtu
edhe skarén né raftin né nivelin mé té
larté. Ju mund té filloni té pigni né skaré
pasi té keni vendosur tepsiné e furrés né
sirtarin e 3té. Tepsia éshté vendosur né
raftin e 3-té dhe siguron mbledhjen e vaijit
gé pikon nga ushqimi. Ndizni ¢elésin pér
nxehjen e furrés pasi té tregojé shenjén
e kétij funksioni. Vendosni ushgimin
brenda né furré pasi ta keni ngrohur
paraprakisht pér 5 minuta. Né fund té
procesit té gatimit, si edhe né té gjitha
proceset e tjera té gatimit; fikni furrén dhe
ulni gelésin e nxehjes. Fshini programin
e orés sé furrés dhe nxirrni ushgimin e
gatuar nga furra dhe Iéreni né njé vend
té sigurté. Mos u afroni afér furrés derisa
ajo té ftohet dhe mbani larg fémijét.

% Skara, Pjekja e pulés dhe
Funksioni i ventilimit

Né kété funksion, skara dhe vatra e
sipérme dhe ventilatori sigurojné njé
pjekje perfekte, bashkéveprojné dhe
gatuhet miré. Gijithashtu pérdoret pér
skaré, pér pjekje té€ pulés dhe ushqgim té
gatuar né hell. Pér té realizuar pjekjen:
pérdorni “hellin pér pjekje”. Pér skarén,
vendosni ushgimin né skaré, gjithashtu
skarén né raftin né nivelin mé té larté. Ju
mund té filloni té& pigni né skaré pasi té
keni vendosur tepsiné e furrés né sirtarin e
3té. Tepsia éshté vendosur né raftin e 3-té
dhe siguron mbledhjen e vaijit qé pikon
nga ushqgimi. Ndizni ¢elésin pér nxehjen
e furrés pasi té tregojé shenjén e kétij
funksioni. Vendosni ushgimin brenda né
furré pasi ta keni ngrohur paraprakisht pér
5 minuta. Né fund té procesit té€ gatimit,
si edhe né té gjitha proceset e tjera té
gatimit; fikni furrén dhe ulni celésin e
nxehjes. Fshini programin e orés sé furrés
dhe nxirrni ushgimin e gatuar nga furra
dhe Iéreni né njé vend té sigurté. Mos u
afroni afér furrés derisa ajo té ftohet dhe
mbani larg fémijét.

@ ¢ VapClean

Regjistroni funksionin e furrés né
funksionin statik 90 °C pér té aktivizuar
funksionin VapClean. Derdhni
200-250ml ujé né tabakané gé gjendet
né bazamentin e furrés. Ndizni furrén
dhe VapClean do té keté nevojé té
paktén pér 20 minuta pér

té pérgatitur sobén pér pastrim té lehté.
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Pjekja né hell kapaku i zgavrés ku futet helli

zgavra ku futet helli

dorezat e hellit
lloji i hellit

Pérdorni aksesorét e pjekjes né hell

Kaloni hellin né pulé dhe fiksoni
kapset;fusni majén e hellit né zgavrén

né panelin e pasmeé té zgavrés dhe
sigurohu gé futet térésisht né kornizé dhe
pérshtatet né kapakun e motorrit. Pér té
béré kété, si fillim duhet té ktheni kapakun
anash, i cili éshté pérballé zgavrés ku futet
helli, si¢ tregohet né figuré. Pas késaj,
fusni hellin né rrjetén e hellit e cila duhet
té vendoset né raftin e treté. Higni dorezat
e hellit, nése éshté instaluar dhe mbylini
derén e furrés. Dorezat duhet té jené
tepsia né raftin e paré ngjitur vetém pér zhvendosjen e ushqimit

rrjeta e hellit né raftin e treté Pas piekjes né skaré.

Sigurohu qé furra nuk éshté duke punuar
ndérkohé gé performoni me kéto procese.
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4.1 Njési Kontrolli njéngjyréshe
Njésia e Kontrollit njéngjyréshe pérbéhet
nga njé ekran LCD njé ngjyrésh 4.3”
dhe nga 6 butona té ndryshém me
prekje. Funksioni i butonave me prekje

i njésisé sé kontrollit njéngjyréshe éshté
pérshkruar mé poshté.

Q7 Manual Cooking

Njésia e kontrollit njéngjyréshe éshté
dizajnuar mbi parimet gé edhe pérdoruesit
amator té jené né gjendje té pérdorin
receta profesionale me lehtési me
funksionet e gatimit automatik, gjithashtu

i lejon shtépiakeve té pérdorin recetat e
krijuara nga veté ato té€ kombinuara me
funksionet e gatimit manual.

Menuté e njésisé sé kontrollit
njéngjyrésh té tilla si manuali i gatimit,
regjistrimet e gatimit automatik jané té
pérshkruara mé poshté.

Manuali Gatimi:

Cdo regjistrim gatimi mund té
vendoset nga pérdoruesi né manualin
e gatimit. 7 funksione té ndryshme
gatimi, temperatura, funksion boost,
kohézgjatja e gatimit dhe fundi i gatimit
mund té selektohen. Me fleksibilitetin

e gatimit manual ¢do gatim mund

té realizohet nga pérdoruesit duke
respektuar edhe secili shijen e tij.

Pér té realizuar gatimin né menuné

e manualit t& gatimit, duhen ndjekur

hapat e listuara mé poshté.

+ Pérdorni butonat LART & POSHTE
pér té naviguar né menu.

e Shtypni butonin OK kur éshté

selektuar “Gatimi manual’.

Q? Manual Cooking

Né menuné e gatimit manual, funksionet
e gatimit, temperatura , funksioni

boost, kohézgjatja e gatimit dhe

koha e mbarimit t& gatimit mund té
regjistronen nga pérdoruesi final. Pér

té ndryshuar specifikimet, navigoni me
butonat LART & POSHTE dhe selektoni
specifikimin me butonin OK. Pasi keni
shtypur, specifikimi i selektuar pulson.
Ndérkohé gé pulson, butonat LART &
POSHTE pérdoren pér té ndryshuar
vlerat e specifikimit. Ju mund té finalizoni
selektimin duke shtypur butonin OK.

SHENIM: Nése kohézgjatja e gatimit
éshté regjistruar 00:00, gatimi
vazhdon derisa pérdoruesi e ndalon
até manualisht.

Manual Cooking

> Functions

Pér té filluar gatimin shtypni butonin
START/PAUZE dhe ekrani i gatimit do
shfaget si né vijim.

12:02

-y,
— i 01:29:50 ]

160°C
\

Q—’
Cooking...

5% Boost
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Né ekranin e gatimit;

« Butoni START/PAUZE mund té
pérdoret pér pauzé ose pér té
ristartuar gatimin,

» Temperatura mund té ndryshohet
duke shtypur butont LART& POSHTE,

* Ndérkohé gé ndonjé funksion gatimi
éshté aktivizuar, butoni MBRAPA
éshté shtypur pér té naviguar midis
funksionit té furrés, temperaturés dhe
kohés sé gatimit. Ndérkohé gé ndonjé
specifikim éshté duke pulsuar, vlera
mund té ndryshohet duke shtypur
butonat LART & POSHTE.

* Pér té ndaluar gatimin dhe pér tu
kthyer né menuné kryesore, shtypni
butonin START/PAUZE , dhe mé pas
shtypni butonin MBRAPA.

Gatimi Auto:

Recetat e paracaktuara, té cilat jané

pregatitur nga kuzhinieré profesional

mund té pérdoren nga pérdorues final

me menuné e gatimit automatik. Né

menuné e gatimit automatik, vetém

emri i ushgimit mund té selektohet

nga pérdoruesi, ¢do regjistrim gatimi

si funksionet e gatimit, kohézgjatja ,

temperatura regjistrohen automatikisht

nga njésia e kontrollit njéngjyréshe.

Pér té realizuar gatimin me menuné e

gatimit auto, hapat e pérmendur mé

poshté duhen ndjekur.

+ Pérdorni butonat LART & POSHTE
pér té naviguar né menu.

* Shtypni butonin OK, kur
selektuar “Gatimi Manual”.

éshté

Q Auto Cooking

Né menuné e gatimit automatik,
kategoria, emri dhe pesha e recetés
selektohet nga pérdoruesi final.
Gijithashtu koha e mbarimit té gatimit
mund té ndryshohet nga pérdoruesi
final. Pér té€ ndryshuar specifikimet,
navigoni me butonat LART &
POSHTE dhe selektoni specifikimin
me butonin OK. Pasi keni shtypur,
specifikimi i selektuar pulson.
Ndérkohé qgé pulson, butonat LART &
POSHTE pérdoren pér té ndryshuar
vlerat e specifikimit. Ju mund té
finalizoni selektimin duke shtypur
butonin OK.

Auto Cooking

> Meat

SHENIM: Pér té arritur performancé
gatimi maksimale, tabakaja duhet té
vendoset né raftin e paragitur né ekran.

Pér té filluar gatimin shtypni butonin
START/PAUZE dhe ekrani i gatimit
do shfaqet si né vijim.

12:02

P N
V4 \
g f 00.08:52 )

Meat Loaf ‘\ "

p T

Cooking...

it Boost

Né ekranin e gatimit;

« Butoni START/PAUZE mund té
pérdoret pér pauzé ose pér té
ristartuar gatimin,

* Pér té ndaluar gatimin dhe pér tu
kthyer né menuné kryesore, shtypni
butonin START/PAUZE, dhe mé pas
shtypni butonin MBRAPA.
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Regjistrime:

Né menuné e regjistrimeve, koha,
gjerésia e ekranit, sinjali akustik dhe
opsionet e gjuhé&s mund té regjistrohen
veté. Gjithashtu versioni i programit
do té shfaget né ekran si informacion.
Pér té ndryshuar specifikimet, navigoni
me butonat LART & POSHTE dhe
selektoni specifikimin me butonin

OK. Pasi keni shtypur, specifikimi i
selektuar pulson. Ndérkohé qé pulson,
butonat LART & POSHTE pérdoren
pér té& ndryshuar vlerat e specifikimit.
Ju mund té finalizoni selektimin duke
shtypur butonin OK.

Settings

? Clock
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Aksesoré

Produkti éshté furnizuar me aksesoré.
Ju gjithashtu mund té pérdorni aksesorét
gé keni bleré nga burime té tjera, por
ato duhet té jené rezistente ndaj nxeh-
tésisé dhe flakéve. Ju gjithashtu mund
té pérdorni pjata qelqi, forma torte dhe
tabaka furre gé jané té pérshtatshme
pér pérdorim né furré. Ndigni udhézimet
e prodhuesit kur pérdorni aksesoré té
tjeré. Né rast se pérdoren ené té vogla,
vendosni enén mbi rrjet teli, pasi ajo do
té jeté plotésisht né pjesén e mesme
té rrietés. Nése ushqgimi qé do gatuhet
nuk e mbulon tabakané e furrés plo-
tésisht, nése ushqgimi éshté marré nga
ngrirja e thellé apo tabaka éshté duke
u pérdorur pér mbledhjen e ushgimeve
té IEngshme qé rrjedhin gjaté pjekjes né
skaré, mund té vérehen ndryshime né
formé né tabaka. Kjo éshté pér shkak té
temperaturave té larta qé shfagen gjaté
gatimit. Tabakaja do té kthehet né for-
mén e saj té vjetér, kur tabakaja do té
ftohet pas gatimit. Kjo éshté njé dukuri
normale fizike gé ndodh gjaté transfe-
rimit t& ngrohjes. Mos vendosni tabaka
gelgi t& nxehté dhe ené té nxehta né
njé mjedis té ftohté direkt nga furra pér
té shmangur thyerjen e tabakasé apo
enés. Mos e vendosni mbi sipérfage té
ftohté dhe té lagésht. Vendoseni mbi
njé lecké té thaté kuzhiné dhe Iéreni
té ftohet ngadalé. Kur pérdorni skarén
né furrén tuaj; ne rekomandojmé (sipas
rastit) t& pérdorni rrietén qé e keni mar-
ré bashké me produktin. Kur pérdorni rr-
jetén e telit; vendosni njé tabaka né njé
nga raftet mé té uléta pér t€ mundésuar
grumbullimin e vaijit. Mund té shtoni ujé
né tabaka pér t&€ ndihmuar pastrimin.
Si¢ shpjegohet né klauzolat pérkatése,
kurré mos pérdorni grilén me gaz pa ka-
pakun mbrojtés. Nése furra juaj ka njé
skaré gé vepron me gaz, por kapaku
mbrojtés mungon, apo éshté e démtuar
dhe nuk mund té pérdoret, porosisni njé
pjesé kémbimi nga gendra e shérbimit
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mé té afért.

Aksesorét e furrés

Aksesorét pér furrén tuaj mund té jené
té ndryshém pér shkak té€ modelit té
produktit tuaj.

Rrjeté teli

Rrjeta e telit pérdoret pér t& pjekur
né skaré apo pér té vendosur ené
gatimi t&€ ndryshme né té.

KUJDES- Vendosni si duhet rrjetén e
telit né c¢cdo raft korrespondues né
zgavrén e furrés dhe shtyjeni até né
pjesén e prapme.

Tabakaja e cekét

Tabakaja e cekét pérdoret pér té pjekur
brumé té tilla si bazé torte etj. Pér ta
vendosur si duhet tabakané né zgavér,
e vini até né ¢do raft dhe shtyjeni até né

pjesén e prapme.
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Tabakaja e thellé

Tabakaja e thellé éshté pérdorur pér té
gatuar me avull. Pér ta vendosur si du-
het tabakané né zgavér, e vini até né
¢cdo raft dhe shtyjeni até né pjesén e
prapme.

Hegqja e rafteve rrjeté

Térhigni raftin rrjeté si¢ tregohet né fi-
guré. Pasi ta keni liruar nga kapset,
ngrijeni lart.

Skaré teli me binaré té ploté teleskopik
EasyFix

Binarét gjysmé teleskopike shtrihen
plotésisht, pér té lejuar gasje té lehté né
ushgimin tuaj.

Binarét teleskopiké

Pastroni aksesorét plotésisht me ujé té
ngrohté, detergjent dhe njé lecké té buté té
pastér gjaté pérdorimit té paré.

» Pozicionimi i binaréve teleskopik
né raftin e telit sigurohet me skedat
e fiksimit né kapse.

» Higni rréshqitésen anésore. Shihni
seksionin "Hegja e skarave té telit".

» Né secilin binar teleskopike ka kapse té
vendosura lart dhe poshté gé ju lejon té
ripoziciononi binarét.

» Varni kapset kryesore té binaréve
teleskopike né telin referencé té nivelit
té raftit dhe njékohésisht shtypni kapset
né fund, derisa té dégjoni qarté kércitjen
e kapses né tela fiksues té nivelit t&
raftit.

» Pér té hequr, mbajeni sipérfagen
€ pérparme té binarit dhe pérséritni
udhézimet e méparshme né té kundért.
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Skaré teli EasyFix

Pastroni aksesorét plotésisht me ujé té
ngrohté, detergjent dhe njé lecké té buté té
pastér gjaté pérdorimit té paré.

'd 7 \E
. s
38 s T2
2 * ] T1
——__ s/
1 ) )

* Vendosni aksesorin né pozicionin
e sakté brenda furrés.

» Lini té paktén njé hapésiré prej 1 cm
midis kapakut té ventilatorit dhe
aksesoréve.

» Kujdesuni gé té higni enét e gatimit
dhe/ose aksesorét nga furra. Ushgimi
i ngrohté ose aksesorét mund té
shkaktojné djegie.

» Aksesorét mund té deformohen kur ka
nxehtési. Pasi té jené ftohur, ato do
té rimarrin pamjen dhe performancén

e tyre origjinale.

» Tabakaté dhe rrjetat e telit mund té
pozicionohen né ¢do nivel nga 1 né 7.

* Binarét teleskopiké mund té
pozicionohen né nivelet T1, T2.

* Niveli 3 rekomandohet pér gatimet me
njé nivel té vetém.

* Niveli T2 rekomandohet pér gatim té njé
niveli me shina teleskopike.

* Niveli 2 dhe Niveli 4 rekomandohen pér
gatim té nivelit t& dyfishté.

» Kthesa e rrjetés sé telit duhet té jeté
e pozicionuar né Nivelin 3.

* Niveli T2 pérdoret pér pozicionimin
e rrjetés sé telit nga ana e kthesés me
shinat teleskopike.

*** Aksesorét mund té ndryshojné né
varési t€ modelit té bleré.

PASTRIMI DHE MIREM-
BAJTJA E FURRES TUAJ

PASTRIMI

Para se té filloni t& pastroni furrén tuaj,
sigurohuni gé té gjithé butonat e kontro-
llit jané fikur dhe pajisja juaj éshté fto-
hur. Stakoni pajisjen.

Mos pérdorni materiale qé pérmbajné
grimca gé mund té démtojné smaltin
dhe pjesét e lyera té furrés tuaj. Pérdor-
ni pastrues kremoz ose pastrues té lén-
gshém, té cilat nuk pérmbajné grimca.
Duke gené se ato mund té€ démtojné
sipérfaget, mos pérdorni krem kaus-
tik, pluhura pastrimi gérryes, lesh teli
ose mjete té rénda. Né rast se Iéngje
té tepérta derdhen mbi furrén tuaj, ato
mund té shkaktojné njé dém né smalt.
Menjéheré pastroni lIéngjet e derdhura.
Mos pérdorni pastrues me avull pér
pastrimin e furrés.

Pastrimi i brendésisé sé furrés
Sigurohuni gé té higni nga priza furrén
para se té filloni ta pastroni até. Ju do
té merrni rezultate mé té mira né qofté
se pastroni brendésiné e furrés ndérsa
furra éshté pak e ngrohté. Fshini furrén
tuaj me njé copé lecke té buté me ujé
sapun pas ¢do pérdorimi. Pastaj fshi-
jeni pérséri, kété heré me njé lecké té
njomé, dhe thajeni. Njé pastrim i ploté
duke pérdorur pastrues té tipit té thaté
dhe pluhur. Pér produktet me kornizé té
emaluar katalitikem muret e pasme dhe
anésore té
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kornizés sé brendshme,nuk kérkojné
pastrim. Gjithsesi; né varési té pérdo-
rimit, éshté e rekomanduar gé ju té
zévendésoni ato pas njé periudhe té
caktuar kohe.

MIREMBAJTJA

Zévendésimi i drités sé furrés

Ndryshimi i llambés sé furrés duhet té
béhet nga tekniku i autorizuar. Vlerési-
mi i lambés duhet té jeté 230V, 25Watt,
Lloji E14, T300 para se té ndryshoni
llambén, furra duhet t& stakohet dhe
duhet té jeté e ftohté.

Dizajni i llambés éshté specifik pér
pérdorim né pajisje gatimi shtépia-
ke dhe nuk éshté e pérshtatshme pér
ndrigcim dhomé familjare.
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SHERBIMI DHE TRANSPORTI

KERKESA PARA MARRJES SE
SHERBIMIT

Nése furra nuk funksionon:

Furra mund té jeté stakuar, ka pasur njé
ndérprerje. Né modelet e pajisur me njé
oré me zile, koha nuk mund té rregul-
lohet.

Nése furra nuk nxehet:

Ngrohja nuk mund té rregullohet me
celésin e kontrollit té vatrés sé furrés.

Nése llamba e ndrigimit t&€ brendshém
nuk bén drité:

Energjia elektrike duhet té€ kontrollohet.
Duhet té kontrolloni nése llambat jané
té démtuara. Nése jané té€ démtuara, ju
mund té zévendésoni ato si né udhézi-
min né vijim.

Gatim (nése pjesa e poshtme-sipérme
nuk gatuan né ményré té barabarté):

Kontrolloni vendosijet e rafteve, kohén e
gatimit dhe vlerat e ngrohjes sipas ma-
nualit.

Pérveg kétyre, né qofté se ju ende keni
ndonjé problem me produktin tuaj, ju
lutem telefononi né "Shérbimi i autori-
zuar".

INFORMACION LIDHUR ME
TRANSPORTIN

Nése keni nevojé pér ndonjé transport:

Ruani kutiné origjinale té produktit dhe
transportojeni até me kutiné origjinale
kur duhet té transportohet Ndigni she-
njat e transportit né kuti. Vendosni shiri-

ta mbi sobén né pjesét e sipérme, mbu-
lojeni dhe transportoni mé vete panelin
e gatimit.

Vendosni njé letér midis kapakut té
sipérm dhe panelit té& gatimit, mbuloni
kapakun e sipérm, dhe mé pas ven-
dosni shirita mbi sipérfaget anésore té
furrés.

Vendosni karton ose letér né kapakun
frontal t€ xhamit interior t€ sobés pasi
éshté mé miré pér tavat, pér rrjetat grilé
dhe tabakaté brenda furrés nuk do té
démtojné kapakun e furrés gjaté tran-
sportit. Gjithashtu mbéshtilini kapakun
e furrés né muret anésore.

Né qofté se nuk e ka kutiné origjinale:

Merrni masat pér sipérfaqet e jashtme
(sipérfaget e xhamit dhe ato té lyera) té
furrés mé té ekspozuara ndaj goditjeve
té mundshme.
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CohoabprxaHme

MpeacTtassiHe 1 pasmepu Ha NpoayKTa
MpenynpexaeHus

MopgroToBka 3a MOHTaX K ynoTpeba
Ynotpeba

MouncTeBaHe 1 nogapbxKKa
O6cnyxBaHe 1 TpaHcnopTMpaHe
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NMPEOACTABAHE U PASMEPU HA NPOAOYKTA

MMaHen 3a ynpasrneHune

Opbxka

BpaTta Ha dypHaTa

[oneH HarpesBaten
(3ap nnovara)

Enexrpmiecan ————
rpun f O ) BbTpeluHo ocBeTneHve
[
=
Il
TaBa 1
Pencu — i

Knanv Ha Bb3ayLIHUTe OTBEPCTUSA
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NMPEAYNPEXOAEHUA 3A BE30O-
NMACHOCT

NPEOV OA U3IMON3BATE YPE[JA, MPO-
YETETE BHUMATEJIHO TE3N MHCTPYK-
LI [IOKPA. MASETE 'l HA YOOBHO
MACTO 3A BEbELLW CIMPABKW.

HAPBYHUKBT E MPEOHASHAYEH 3A
MOBEYE OT EAVH MOAEN. Bb3MOX-
HO E NPW BAWWWA YPE[Q OA OTCBLCT-
BAT HAKOWN OT XAPAKTEPUCTUKNTE,
OMMCAHN B TO3WN HAPBYHKK. OO-
KATO YETETE HAPBYHWKA, OBPbL-
LWANTE BHUMAHUE HA MPUMEPUTE,
MNOAKPEMEHW C N3OBPAXKEHWA.

O6wum npepynpexpeHusa 3a 6es-
onacHocCT

» To3n ypen Mmoxe aa
Obae n3nons3saH oT
aeua Han 8 roguiu-
Ha Bb3pPacT, KaKTo U
OT NMua ¢ HaMarneHu
don3nyecKkn, CETUBHN
NN YMCTBEHU Bb3-
MOXHOCTW, KaKTO U
OT TakmBa C nunca
Ha ONWUT U NO3HAaHMe,
€OVHCTBEHO KOoraTto
ca HabniogaBaHu 1
MHCTPYKTUPAHU Kak
a n3nosseart yCcTpoun-
CTBOTO No 6e3onaceH
Ha4YnH 1 pasdupar
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ONacHOCTUTE, KOUTO
e Bb3MOXHO [a Bb3-
HUKHaT. euyara He
TpssibBa ga cu urpasT
c ypeaa. lNouncreaHe-
TO N NnogapbXKKaTa He
OunBa ga ce ocblUecT-
BABAaT OT Ageua 0e3
poaUTENCKN Haa3o0p.

s BHUMAHWE: Mo
BpeMeE Ha nonaBa-
He NOBbPXHOCTTA Ha
ypena ce HaropeLus-
Ba. BHMmaBanTe ga
He AoKocBaTe Harpe-
BaTenuTte. [leuaTta Ha
Bb3pacT noa 8 roam-
HW He TpsibBa Aa 6b-
aat gonyckaHm B 6nu-
30CT 40 ypeaa, OCBEH
ako He ce Habntopa-
BaT HENPEKBbCHATO.

* BHUMAHWE: Onac-
HOCT OT no)kap: He
oCcTaBsanNTe NpeamMeTu
BbpXYy nnora.

 BHUMAHWE: B cny-
Yyan Yye NoKpUTHUETO
ce crnyka, U3KITo4eTe
ypena, 3a ga usber-



HEeTe onacHoCTTa OT
KbCO CbeAUHEHNE.

* YpeabT He e NpuUroaeH
3a ynoTpeba ¢ BbHLUEH
Tanmep Unu oTaenHa
cucTemMa 3a gucTaH-
LIMOHHO ynpaBneHue.

* YCTPOMCTBOTO Ce Harope-
LLiIBa MO BpeMe Ha pa-
6ota. BHumaBanTe ga He

JOKOCHETE ropeLwmnTe ene-

MEHTW BbB BbTPELLHOCTTA
Ha pypHara.

 [lokaTo ypeawbT pabo-
TV, OPBXKNTE MoraT
Oa ce HaropeLusT.

* [1pn nouncTeaHe Ha
CTBLKNOTO Ha BparaTta u
OpYrnTe NOBbPXHOCTU
He n3nonssanTe abpa-
3MBHW NpenapaTtn nnu
OCTPW METanHN CTbp-
ranku, Tbi KaTo no-
KpUTUSTa Morart ga ce
HagpackaT 1 NoBpeasT.

* He nouncTteanTte ypena
C NoMoLLTa Ha napa.

 BHUMAHWE: C uen
n30arsaHe Bb3MOXK-
HOCTTa OT TOKOB yaap,
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npean aa NpucTbnuTe
KbM CMsiHa Ha KpYyLL-
KaTa ce yBepeTe, 4ye
ypenbT € U3KMOYEH.

BHUMAHWE: lNo Bpe-
Me Ha nonsBaHe Ha
doypHata nnu rpuna
MOBbPXHOCTTA Ha ype-
Oa MoXe Ja ce Harope-
lwn. Jdeuata He TpsidBa
Oa 6baat gonyckaHun B
GnnsocT 0o ypena.

* Bawwmar ypea e npoun3seneH B Cb-

OTBETCTBME C BCUYKN MPUIIOKUMMN
MECTHU WU MeXOyHapOA4HM CTaH-
AapTu 1 pasnopenow.

» [lenctBuATa No nogapbxka u pe-

MOHT TpsbBa ga Obagar m3nbI-
HABaHW €OMHCTBEHO OT KBanu-
duuupaHn TexHuun. MoHTax w
nonpaeka Ha ypefa, WU3BbpLUEHMU
OT HEYMbJSIHOMOLLIEHO NULE MoraT
Ja 3acTtpawart 3gpaseto Bu. Us-
MEHEHNETO NN MoandnLMpaHeTo
Ha cneundurKauunTe Ha ypega no
KaKbBTO M A € Ha4MH € ONacHO.

* MNpeau ga 3ano4yHeTe MOHTaxa ce

5

yBepeTe, Ye MeCTHUTE yCroBUA 3a
pasnpocTpaHeHne (ecTecTBOTO U
HansaraHeTo Ha rasTa, KakTo U cu-
nara n 4yecrortata Ha nogaBaHOTO
HarnpexeHne) 1 n3nckKBaHusTa 3a
byHKUMOHMPaHe Ha ypeaa ca CbB-
mMecTumun. M3nckBaHusTa 3a To3u
ypen ca nocoYeHn BbpXy eTUKeTa.
BHUMAHWE: Tosn ypen e npegn-
HasHayeH edWHCTBEHO 3a roTBe-
He Ha XpaHa npu ycrnosusa Ha 6u-
ToBa ynotpeba un He TpsibBa Aa
ObAe n3nona3saH 3a Apyru uenu u
dopmn Ha npunoxeHue (Hanp. 3a



KOMepCuarnHu HyXam unm 3a oTo-
nrneHve Ha NoMeLLeHns).

He ce onutBante ga nospgurarte
UnNn npemecTBate ypeaa, Abpnam-
KM ApbXKaTa Ha BpaTaTa.

Bcuuky Bb3MOXHM MEpKKM 3a rapax-
TMpaHe Ha Bawarta GesonacHocT
ca npegnpvetn. [pn nouyncTsa-
He ce onuTBanWTe Oa wu3berHere
HagpackBaHe, Tbi KaTO CTbKIOTO
MOXe [a ce cnyka. N3bsreante ga
yOpsTe CTbKINOTO CbC ChbAOBETE.
YBepeTe ce, 4Ye No BpeME Ha MOH-
Taxa 3axpaHBawmaT kaben He e
npukneLleH. B cny4yain vye 3axpaH-
BaWMAT kaben Obae NOBPEdEH,
TOn TpsibBa ga 6bae 3amMeHeH oT
npou3BOAMTENsl, HEroB CepBu3
nUnu ot nuue ¢ nogobHa keanudu-
Kauusi, ¢ uen npegoTBpaTsBaHe
Ha eBeHTyariHa OnacHoCT.

He nosBonaBamTe Ha geuarta ga
ce KaTepAaT no BpaTarta Ha pypHa-
Ta N ga csaaT Bbpxy Hesl, AoKa-
TO € OTBOpEHA.

MpepynpeXxxpeHua NMpM MOHTaXX
* He BknoyBanTe ypena npeau
MOHTaXbT Aa € MPUKYUIT.
YpeobT TpsibBa ga Gbae MOHTU-
paH M BbBeAEH B eKkcnnoarauus
OT KBanudmumpaH TexHuK. Npouns-
BOAUTENAT HE NOEMA OTFTOBOPHOCT
3a noBpeau, KOMTO € Bb3MOXHO Aa
Bb3HWKHAT BCreACTBME Ha Henpa-
BUMHO pPas3nonoXeHue WM MOH-
TaX OT HEYMbJTHOMOLLIEHO NNLIE.
Mpn pasonakoBaHe ce yBepeTe,
ye ypeabT He e Oun noBpeneH
Nno BpemMe Ha TpaHCMopTUPaHEeTo
Mmy. B cnyyan ye ycraHosute no-
Bpega, He u3nonseanTe ypena, a
ce CcBbpXeTe HelabaBHO C npepn-
CTaBuTEN Ha KBanuduumpaH cep-
Bn3. OnakoBbyHUTE MaTepuanu
(nonnetuneH, Tenbog, cTUponop
M T.H.) MoraT Ja oKaxaT BpeaHO
Bb3genctene Bbpxy Aeua. Nopa-

O ToBa Tpsbea ga 6vaat oTcTpa-
HsIBaHM He3abaBHoO.

 [lpegnassante ypega oOT aTMocC-
depHu BNnaHMS. He ro nanarante
NPSIKO Ha CITbHUE, ObX4, CHAM U T.H.

* HeobxoguMmo e npeameTute OKo-
no ypega (Hanp. wkad) ga morat
Aa n3gbpXKaTt Ha Temnepatypu OT
100°C un noBeve.

Mo Bpeme Ha ynotpeba

* [1py NbpBOTO BKMtOYBaHE Ha dyp-
HaTa LWe ycetnte mMmpuama OT U3-
OnauUMoOHHUTE MaTepuany n Harpe-
BaTenHuTe enemeHTn. ETo 3aulo,
npeouv ga npucTbnuTe KbM ynoTpe-
0a Ha doypHaTa S BKIIHOYETE HA MaK-
cMManHa Temnepatypa U s ocTa-
BeTe Aa pabotu, 6e3 aa nocraesTe
HUWLLIO B Hes 3a 45 MuHyTU. Heobxo-
AMMO € B CbLIOTO BPEME MOMeLLEe-
HMETO, B KOETO Ce HaMmupa oypHaTa
na 6bae nobpe NpoBETPEHO.

* [lo Bpeme Ha ynoTpeba BbHLUHUTE
N BbTPELLUHUTE MNOBBLPXHOCTM Aa
dypHaTta ce Haropewsasar. [lpu
OTBapsiHE Ha BpaTtaTa Ha dypHaTa
ce oTapbrHeTe, 3a ga mnsberHete
ropeLyusi NOTOK napa, KOUTO U3nnu-
3a OoTBbTpe. Bb3moxHO € Ton aa
By npuynHm narapsiHus.

* He nocTtaBante necHosananmmm unm
€KCMMo3nMBHU maTepuanu B 6rim3ocT
[0 ypefa, 4oKaTo € BKIOYEH.

* [Mpn noctaesiHe M M3BaXxaaHe Ha
XpaHu OT dypHaTa BMHArn wus-
nosni3aBanTe pbKaBuLN.

* He octaBante ypega 6e3 Hagsop
no BpeMe Ha roTBeHe C TBbpAu
UNU TeYHM MasHuHW. [pu Harps-
BaHe C MHOrO BUCOKW Temnepary-
pn € Bb3MOXXHO Oa Bb3HUKHE MNna-
MbK. Hukora He ce onutBanTe ga
racute Bb3nnamMeHeHa MasHuHa
¢ Boga. lNokpuinte TeHoKepUTe n
TUraHuTe C Kanak, 3a fa 3agyluuv-
Te NramMbKa 1 nsknyeTe ypeaa.

* /IskntouBanTe ypega OT 3axpaH-
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BaHETO B cClyyauTe, KOoraTo He
ro nonaeate 3a MPOALIMKUTENHU
nepuoaun. W3skniouBamTte rnaBHUSA
npeskntoyuBarten. OcBeH ToBa, KO-
rato ypeabT He ce Mor3Ba, ApbX-
TE BEHTWUNA 3a ras U3KIYeH.
YBepsaBanTe ce, Yye Korato He pa-
botute c ypepa, npubopute 3a
yrnpaBsreHMe ca BMHaru nocraee-
HY B nonoxexue “0” (cton).

Mpn wn3gbpnBaHe HaBbH TaBUTE
ce HaknaHAaT. BHumaBanTe ga He
pasrneeTe ropeLla TeYHOCT.

Korato Bpatata unu 4dekmemxe-
TO Ha dypHaTa ca OTBOPEHWU, He
OCTaBANTE HULLO BbPXY TAX. Mo-
XeTe ga Hapywute GanaHca unu
NOKPUTUETO UM.

He nocrtaBsainTe TeXKN Unm necHo-
3ananvMmu npegmeTu (nnactMaca,
HaWTIOHOBU 4YaHTW, XapTus, nap-
Lanu n T.H.) B YekmegkeTo. ToBa
BKNIOYBA CbAOBE C NracTMacoBu
akcecoapu (Hanp. APbXKKK).

He 3akauaiiTte Kbpnu, rogepum 1 nap-
Lanu Bbpxy ypeaa unu ApbxKUTe my.
Mpy nouncTeaHe 1 NoagpbKKa
BuHarn mskntousanTte ypeda npe-
An Oa 3anoyHeTe AeACTBUS No Mno-
yncTBaHe M nogapbxkka. W3knto-
yeTe ypega OT erfekTpuyeckara
MpexXa WM U3KINIYETe rMaBHUTE
npeBKYBaTENM.

Mpyn nouncTBaHe Ha naHena 3a
yrpaBreHMe He cBansmnTe KoH-
TPOMHUTE NPUOOpPW.
SATNOOOBPXKAHE HA EQEKTWB-
HA M BESOIMACHA EKCIJIOATA-
UNA HA YPELA, BU NPEMNOPBY-
BAME BMHATI OA N3MNON3BATE
OPUTMHAJTHN PE3EPBHW YAC-
T N B CITYYAU HA HY>KOA OA
CE CBbLP3BATE EOMHCTBEHO
C HAWWN  YIMTbIHOMOLLEHW
CEPBW3HW NPEOCTABUTENN.

NMOAroTOBKA 3A MOHTAX
U YNOTPEBA

N3paboteHa OT KOMMOHEHTU U maTe-
puanu c Har-gobpo kayecTBo, Tasu
MoZepHa, (PyHKLMOHaNHa 1 npakTuyHa
hypHa oTroBapsi Ha BawwuTte unsncksa-
HUS BbB BCAKO OTHOLUeHue. [lpoue-
TeTe PbKOBOACTBOTO 3a flecHa u 6es-
npobnemHa Obgewa ekcnnoarauus.
Mo-pony e wuanoxeHa uWHdoOpMauns
OTHOCHO MNpaBUITHOTO MNO3UUMOHUPaHe
n pabota c ypega. Te CbC CUTYpHOCT
TpsabBa Aa Obaat nMpoyveTeHu OT Tex-
HUKa, KOWTO L& U3BbPLUM MOHTaXa Ha

dypHaTta.

3A MOHTAXA HA ®YPHATA CE
OBBbPHETE KbM KBANMU®ULUWUPAH
TEXHUK!

U3BOP HA MACTO

- Mpu unsbopa Ha MsACTO, KbAeTo Aa
pasnonoxute dypHata, e HeobXxo-
AMMO Oa 06bpHETe BHUMaHWe Ha Hsi-
KOMKo Hella. Baemerte noa BHUMaHue
npenopbkUTe, KOUTO AaBaMe Mo-Oo-
ny, 3a ga npegoTepaTuTe npoGremu
1 onacHu cuTyaumm, KOMTo MoraT aa
Bb3HWKHAT Briocneacreme!

- [okaTo nsdbupate mMACTo 3a ypHaTa,
BHMMaBanTe B CbCEACTBO Aa HsAMa
necHo3ananMmMm WM  eKCno3vBHU
matepuanu, Kato 3aBecu, rasosu Oy-
TUIKA U T.H.

- Mebenute, 3aobukansawm dypHaTa
TpsbBa fa 6baaT yCTonYMBYU Ha BUCO-
kn Temnepatypm (o 50 C° Hag Hop-
MarnHaTa ctariHa Temneparypa).
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HeobxogumnTe NpPOMEHW B CTEHHWUTE
LWKadoBe M acnupaTtopuTe Hag Brpage-
HUS KOMOWHWMpaH yped, KakTo U MUHW-
MarHuTe BUCOYMHM Hag Gopga Ha dyp-
HaTa ca Mnoka3aHu Ha usobpaxeHve 1.
MuHMManHo HeobXxoguMo pascTosiHWE
MeXy acnupartopa 1 roTBapckus Mot e
65 cm. B cnyyait 4e HamMa TakbB, BUCOYM-
HaTa TpsibBa ga 6bae Har-manko 70 cwm.
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MOHTUPAHE HA BrPAOEHA
®YPHA

[MocTtaBete dhypHaTta B LWkKada, KaTo
s OyTHeTe Hanpen. OTBopete BpaTa-
Ta Ha dypHaTa M nocTtaBeTe OBa BUH-
Ta B OTBOPUTE Ha pamkaTa. 3arterHere
BMHTOBETE, KaTo pamkaTta Ha dypHaTa
TpsbBa Oa OOKOCBa MOBBPXHOCTTA Ha
ObpBeHUs WwKad.
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AkO (pypHaTa e MOHTWpaHa nog rot-
BapPCKM NIIOT, pa3CTOSIHMETO MEXAY rop-
HUS 1 NaHen n nnota TpsioBa aa 6bae
Han-manko 50 MM, a pa3CTOSAHNETO MEX-
Oy KYXHEHCKMS MIoT 1 ropHaTa 4acT Ha
naHena 3a ynpasneHue - noHe 25 Mm.

ENEKTPUYECKO CB'bP3BAHE
U MEPKU 3A BE3OMNMACHOCT

Mo Bpeme Ha cBbp3BaHE KbM efnekTpude-
cKaTa Mpexa Noco4YeHUTe No-A05Y UHCTPYK-
umm Tpsibea aa 6baat cneaBaHy TOYHO:

- 3asemuTenHuaT kaben TpsibBa Oa Obae
CBbp3aH KbM CbOTBETHATA MapKPOBKa Mo-
cpencTBoM BUHT. CBbP3BaHETO Ha 3axpaH-
BaLLys kaben TpsioBa Aa Obae U3MbIHEHO,
KaKTo e nokasaHo Ha n3obpaxeHue 6. Ako
B MecTHaTa erneKkTpuyecka MHcTanaums
HsIMa 3a3eMeH KOHTaKT, CbOTBETCTBALL, Ha
HopMMTe, He3abaBHO Ce CBbPXKETE C yMbIl-
HOMOLLIEH CEPBU3eH NpeacTaBUTEN.

- 3a3eMeHUSIT KOHTaKT Tpﬂ6Ba Oa ce HamMmu-
pa B HENOCPEOCTBEHA 6nmnsoct go ypena.

Hwukora He n3nonasgaite YObIDKUTEN.

- 3axpaHBawmaT kaben He TpsioBa aa
ce gonupa 0o HaropellsiBalmTe ce
MOBLPXHOCTM Ha ypeaa.

- Mpu KoHcTaTMpaHe Ha noBpeau Mo
3axpaHBaluus kabern, ce CBbpXKeTe C
YNMbIIHOMOLLEH CepBM3eH NpeacTaBu-
Ten 3a nogMsiHa.

- KabenHoto cBbp3BaHe Ha ypeaa
TpsibBa Aa 6bae U3MbMHEHO OT YMbIl-
HOMOLLIEH CEepBM3EH nNpeacTaBuTer.
M3non3eaHmat kaben Tpsabea aa
6bae ot Tun HO5VV-F.

- Hel'lpaBVIJ'IHO CBbp3BaHE MOXe aa no-
Bpeaun ypena. nOBpeﬂ,M OT TaKbB TUMN
HEe Ce NOKpuMBAT OT rapaHuumndaTa.

- YpeabT e npoekTupaH 3a paboTa npu
220-240V~. [lpn pasnumyHu OT no-
COYEHUTE CTOMHOCTM He3abaBHO ce
CBbpPXeTe C YMbJIHOMOLLEH CEPBU3EH
npencraBsuTen.

- MpousBoauTenaT geknapupa, Ye He
HOCU OTrOBOPHOCT 3a BCAKaKbB BUA
noBpeau, NOpoAeHU OT HecnasBaHe
Ha HopMuTe 3a 6e3onacHocT!

- KabenHoto cBbp3BaHe Ha ypeaa
TpsibBa Aa ObAe M3MbIIHEHO OT YMbl-
HOMOLLIEH CepBU3EeH npencTaBUTEnN.
YpeaobT e

- NpoekTupaH 3a pabota npu 220-
240V~. Npu pasnuyHy OT NOCOYEHUTE
CTOMHOCTM, He3abaBHO Ce CBbPXETE C
YMbIHOMOLLEH CEepBU3EH MpeacTaBu-
Ten. YpeabT Moxe fga 6bae cBbp3aH
KbM ernekTpudeckata Mmpexa nocpen-
CTBOM LLencen unm MkcupaHo CBbpP3-
BaHe. Heobxogumo e ga MoHTuparte
OBYMNOMNIOCEH MPEBKIOYBATEN MeXay
npoayKTa u enekTpuyeckata mpexa c
MUHMMASIHO Pa3CTOsIHME MEXAY KOH-
TakTuTe oT 3 MM (C HOMMHarnHa cuna
20A 1 3a6aBeHO PyHKLMOHMPaHE).
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KA®AB

KBNT+3ENEH

3.4. ObBLLUM NPEAYNPEXOEHUA
U MEPKU 3A BE3OMNACHOCT

To3n ypen e npousBefeH B CbOTBET-
CTBME C BCUYKM yKasaHusa 3a Gesonac-
HOCT, OTHacsilUn ce 3a eneKkTPUYecku
ycTponcTea. [lericTBusita no nogapbx-
Ka 1 peMOoHT TpsibBa Aa 6baaT U3nbIHS-
BaHW €OVMHCTBEHO OT KBanuduumpaHu
TexHuun, obyyeHn OT Npou3BOAMTENS.
MoHTax 1 nonpaska Ha ypeaa, nsBbp-
LUEHMN OT HEeYNMbITHOMOLLIEHO NuLe MoraTt
Aa gosegat 4O ONacHOCT.

BbHWHMTE NOBLPXHOCTU Ha ypeda ce
HarpsisaT no Bpeme Ha pabota. Ene-
MEHTUTE, HarpsiBally BbTPeLHOoCTTa
Ha dypHaTa 1 naparta BbTpe B Hes ca
M3KNoYMTENHO ropewn. Te 3anassat
TONNMHATa CU 3a W3BECTHO BpeEMe,
00pW 1 crieq KaTto ypeabT 6bae U3knio-
YyeH. Hukora He AokOCBanTe Haropelle-
HUTEe noBbpxHOCTU. [euarta Tpsabea oa
Obaat gbpKaHu ganed.

lMpean ga 3anoyHeTe roTBeHe € Heob-
XoOuMO Jda 3ajajeTe nporpama uypes
KOHTPOMHMTE perynaTopu 3a usbop Ha
YHKUMA 1 TemnepaTypHa HacTpowka.
[okaTo He m3nbnHWUTE ToBa, dypHaTa
HsAMa fa pyHKumMoHmpa.

He nocTtaBsanTe HULLO BbPXY OTBOPEHA-
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Ta Bparta. [1o To3u HauMH GUXTe Mornu
[a HapylwuTe 6anaHca Ha dypHaTa unm
[a cyynuTe Bparara.

W3kntouBanTe ypeda oT enekTpuyecka-
Ta Mpexa, Korato He paboTuTe ¢ Hero.
lMpegnassante ypega ot atmocep-Hu
BNUaHUSA. He nanarante ypega Ha
CMbHUE, AbXA, CHAT, Npax 1 T.H.



Ynorpe6a Ha KOHTPONHMUA peryna-
TOp 3a chyHKuuute Ha cpypHara — | CTaTU4YHO roTBeHe:
CBeTnUHHNTE MHOMKATOPU 3a (OYHKLMO-
HMpaHe Ha doypHaTa 1 Ha TepmocTara ce
aKkTuBupart. FOpHUST 1 JOMNHUAT HarpeBa-
Ten ce Bkntoysart. Npu dyHkumsTa Cra-
TWUYHO rOTBEHE YPEabT U3ITbYBa TOMNMMHA,
0. BbTpewHo ocBeTneHue: KOSITO rapaHTMpa paBHOMEPHOTO NneveHe
i OT [onHaTa M ropHata CTpaHa, KOeTo e
BbTpellHOTO ocBeTneHve ce Bknioysa ~ VAGATHO 3a MPUTOTBAHE Ha Criafkuiw,
M ocTaBa ga paboTU Mpu BCUYKA roT-  KEKCOBE, TECTEHU XpaHu, NasaHs 1 nuua.

DyHKUuM Ha chypHaTa

* dyHkumuTe Ha Bawata dypHa moraT
da ce pasnuyaBaT OT MOCOYEHUTE MO-
paav pasnuyns B mogenure.

BapCKM DYHKLIMN. Mpu n3nonssaHe Ha Tasn YHKUMA ce
npenopbyBa AECETMUHYTHO MpeaBapu-
& TENHO 3aTonmnsiHe Ha pypHaTa 1 rotBeHe
$ | ®yHkuus pasmpasssaHe: caMo Ha eyHIS OT CTENaxuTe.
CBETNMHHUTE MHAMKATOPM 3a PYHK- —
LMOHUpaHe Ha doypHaTa ce akTuBmpar, X | ®yHkuua BeHTUNaTOP:

a BEHTUINaTopbT Ce BKIHOYBa.
CBeTNUHHUTE MHOWKATOPWU 3a

dyYHKLUMOHUPaAHEe Ha (pypHaTa M Ha
TepMocTaTa ce akTusupart. [opHuAT,
OOMNHUAT HarpeBaTen n BEeHTUNaTopbsT
Ha doypHaTa ce BKIO4YBaT.

Mpn unanonssaHe Ha dyHKUMATaA pas-
MpassiBaHe, MNOCTaBeTe 3ampaseHara
XpaHa BbpXxy CTenax, pasnosioXeH B
TPEToTO rHe3do OT gony Harope. lNpe-
nopbYBa Ce Nof XpaHaTa Aa nocraBsTe
TaBa 3a cbbupaHe Ha BogaTa, nonyde-
Ha npu pasMmpa3ssaBaHeTo. C Ta3un dyHk-
LS MOXeTe edVHCTBEHO Aa pa3mpasu-
Te XpaHaTa, He 1 [ia s CroTBuTe.

Tasu yHKunsa e mHoro ygobHa 3a
npuroTBdHe Ha cnagkuilin. [oTBEHETO
Ce OCbLLECTBSIBA C MOMOLLITA Ha AOMNHWSA 1
rOpHUS HarpeBaTer, KakTo Y BeHTunaTopa,
ocurypsieall Bb3gyliHa LMpKynaums.

@ ®yHKuma Typ6o Toea npugaea nek "rpun edekt" Ha
xpaHata. lMpenopbysa ce AeCEeTMUHYTHO
CBeTNNHHNTE MHAMKATOPU 3a (OYHK- npenBapuTenHo 3aTonnsHe Ha dypHara.

MOHUpPaHe Ha HaTa 1 Ha TepMoO-
H P byp P ¢ VapClean

CcTaTta Ce akKTusupar. np'bCTeHOBVI,CI,HVI-
TE HarpeBartesim  BEHTUIIATOPbT Ce

BKItO4BAT. 3a usnonssaHe Ha pyHKUMsATa MoyncteaHe
C napa, 3agaunTte ctatuyHa paboTa Ha
dypHaTta npu 90 °C. Hanente 200-250 mn
BOAA B TaBaTa, pasnoroXeHa Ha AbHOTO
Ha dypHaTta. Crnieq kaTo BKMoYMTE
dypHaTa, € Heobxoanmo aa nlvakarte
nNpnbnumauntenHo 20 MMHYTK, AOKaTO
dyHkumaTa ModmcTBaHe ¢ napa s noaroTeu
3a NECHO MOYNCTBaHE.
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dyHkumsa Typbo pasnpenens paBHo-
MEpPHO TonfnKnHaTa BbB (hpypHaTa. o
TO3W HAYMH XpaHaTa BbpPXy BCUYKU
cTenaxu ce usnuya egHakso gobpe.
lMpenopbyBa ce 4ECETMUHYTHO NMpea-
BapuUTENHO 3aTonnsiHe Ha oypHaTa.



®yHkumsa Muua:

CBeTnNUHHUTE MHAMKATOPU 3a
dYyHKLMOHUPpaAHE Ha dypHaTa u
Ha TepmMocTaTa Ce aKkTuBupar.
[MpbCTEHOBMOHWAT U AONHUST HarpeBaren,
3aeHO C BEHTUNATOPbLT Ce BKMIOYBAT.

C nomoLLTa Ha BeHTURaTopa 1 oyHKUMsITa
3a HarpsiBaHe OTAONy moraT fda ce
NPUrOTBAT XPaHW KaTo NuLia, PaBHOMEPHO
1 3a kpaTko Bpeme. [lokaTto BeHTUNnaTopbT
pasnpenerns paBHOMEPHO TOMNJIMHATA BbB
chypHaTa, JONHUAT HarpeBaTen ocurypsisa
006poTO M3NuyaHe Ha TeCToTO.

MKOHOMMUA HA EHEPIrnsa
OrpaHnyeTe Konm4ecTBoTO TEYHOCT
nnu MasHuHa, 3a Aa HamanuTe
BpemeTpaeHeTo Ha roTBeHe.

Mo Bpeme Ha roTBeHe BpaTaTa Ha
dypHaTa He TpsbBa ga 6bae oTBapsiHa
npekaneHo 4YecTo.

W
L ®yHkuma Mpun v BLpTEeHe Ha nune

M3nonssa ce 3a BbpTEHE Ha nune unu
Apyra xpaHa, noctaBeHa BbpXy LUWLL,
[okaTo ce nedve Ha rpun. AKo xenaeTte
WUWbHT Aa ce BbpTU, n3nonasante
“BbpTAL ce Wwunw”. 3a neyeHe Ha rpun
nocTaBeTe XpaHaTa BbpXy Hero, a caMmusi
rpun - Ha Han-Bncokus ctenax. MNpean
[a ctapTupare rpuna, noctaBeTe TaBaTta

BbPXY TPETUSA CTeNax. ToBa LLie MOMOrHe
3a cbbupaHe Ha Kanewiata OT xpaHara
MasHuHa. BkrtoyeTe npeBkoyBaTend 3a
TOMSIMHHA HacTpoKKa Ha dypHaTta. Ton
nokasBa aKkTMBHOCTTa Ha PYHKUMATA.
MNMocTaBeTe xpaHaTa BbB bypHaTa, cneq
KaTo npeaBapuUTENHO CTe S 3aTonnunu
3a 5 MmuHyTU. Cnep npukroyBaHe Ha
FOTBEHETO, M3KIKOYETE NPEBKoYBaTeNs Ha
dypHaTa 1 T031 3a TONMMHHA HacTpoika.
OTmeHeTe nporpamarta 3a 3agajeHo
BpeMeTpaeHe 1 n3BageTe xpaHara ot
dypHaTa. He gokocavite doypHaTa npegm
[a e nsctvHana v nasete geuarta ganed
OT Hes.
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W7 | ®ynkumusa MNopeH Harpesaren,
X4 pun u neueno nune

M3nonaBa ce 3a 6bp30 NeyeHe ¢ nomoLLTa
Ha rpun v ropeH HarpeBsarern, KaTo NUNeTo
UNn NpUroTBsiHaTa XpaHa ce NocTass Ha
Wy, 3a nedeHe nanonssante “wuLl 3a
nedyeHe”. 3a ne4yeHe Ha rpun NocTaBeTe
XpaHaTa BbpXy HEro, a camus rpun -
Ha Han-Bucokus crtenax. lNpegn ga
cTapTuparte rpuna, noctaBeTe TaBaTa
BbPXY TPETUS CTENax. TOBa LUe NOMOrHe
3a cbbupaHe Ha kanewata OT XxpaHara
MasHuHa. Bkntodete npeBknoyBaTens 3a
TONMMHHA HacTporka Ha ypHaTa. Ton
nokasea akTMBHOCTTa Ha yHKLUATA.
[MocTaBeTe xpaHaTa BbB (pypHaTa, crnes
KaTo nNpeaBapuUTEriHO CTe S 3aToNNunIu
3a 5 muHyTn. Cneg npuknoyBaHe Ha
rOTBEHETO, M3KIOYETE NPEBKINOYBATENS
Ha chypHaTa M ToO3M 3a TOMMWUHHA
HacTponka. OTmeHeTe nporpamara 3a
3apjajeHo BpemeTpaeHe u n3Bagete
XpaHaTa oT dpypHaTa. He gokoceainte

cypHaTa npeam Aa e u3cTuHana u nasete
[euata faney or Hesl.

% ®dyHkuusa Fpun, neueHe Ha
nune U BeHTUnarop

Cnyxu 3a ngeanHo manuyaHe 4ypes
€[HOBPEMEHHOTO U3Mor3BaHe Ha rpuna,
ropHUs HarpeBaTen u BeHTUnatopa.
OcBeH ToBa, MOXe Ja ce 13nornssa 3a
NPUroTBAHE Ha rpun UNU NevYeHe Ha
nune unu gpyra xpaHa BbpXy LIULL.
3a neyeHe m3nonseanTe ‘WU 3a
nedyeHe”. 3a ne4yeHe Ha rpun nocraBeTe
XpaHaTa BbpXy HEro, a camusi rpun -
Ha Han-Bucokus ctenax. lNpegn ga
cTapTupare rpuna, noctaBeTe TaBaTa
BbPXY TPETUSA CTEMNaX. TOBA LUe MOMOrHe
3a cbbupaHe Ha Kanewiata OT XpaHara
MasHuHa. BkntoyeTe npeBkntoyBaTens 3a
TONMWHHA HacTporika Ha ypHaTa. Ton
nokasBa akKTUBHOCTTa Ha pyHKLUMATA.
[MocTaBeTe xpaHaTa BbB (hypHaTa, crieq
KaTo npeaBapuUTErHO CTe S 3aTonnunu
3a 5 muHyTn. Cneg npuknyYBaHe Ha
rOTBEHETO, U3KIHOYETE NPEBKIIOYBATENS
Ha ¢dypHaTa n To3M 3a TOMNJIMHHA
HacTporka. OTmeHeTe nporpamaTta 3a
3ajaeHo BpemeTpaeHe u nspageTte
XpaHaTa oT dpypHaTa. He gokoceante
dypHaTa npeauv oa e n3ctTuHana v naserte
JeLaTta jarned ot Hesl.
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Potucepus Kanak npef oTeBopa 3a
rnocraBsiHe Ha LWL

OTBOp 3a NoCTaBsAHE Ha WnLL

OPbXXKa Ha wWwulla

BPBbX Ha Wunlia YHOTpe6a Ha NpuHaanexXHoCTuTe 3a

poTucepusi

[MpekapanTe WwuLa npes nuneTo,
3aknyeTe ckobute, NocTaBeTe Bbpxa Ha
LMLIa B OTBOPA, Pa3noroXeH B 3a4HUSA
naHen oT BbTpeLUHaTa YacT Ha dypHaTa,
KaTo ce yBepuTe, Ye e nerHan nibTHO B
nsuratenHus Ban. lNpean ga HanpasuTe
TOBa, € HeobxoauMo Aa ceanuTe
npegnasHug Kanak, Hammpaly, ce npeg
OTBOpAa 3a NOCTaBsAHE Ha LUULLA, KaKTO
€ nokasaHo Ha nsobpaxeHueto. Crepg,
TOBa MOCTaBeTe LWMLLIA B peLleTkara u
TaBa Ha NbpPBUA CTeNax 51 BUbKHETE B TpeTus ctenax. Ceanerte
pelueTka Ha LWuLa Ha OpbXKaTa OT LuMLLIA, aKo e NocTaBeHa
1 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha doypHara.
[pbxkata Tpsabea aa 6bae noctaBsHa
€OVHCTBEHO C LieNn n3BaxaaHe Ha xpaHaral
cnep rotBeHe Ha rpun.

TpeTund ctenax

YBeperTe ce, Ye hypHaTa He e BKITHoYEHa,
[0KaTo U3MbIHsIBaTe Te3n AeNCTBuSI.
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4.1 MoHoxpomeH Mmoayn 3a
ynpaeneHue

MOHOXPOMHUAT MOZYI 3a yrpaBneHne
ce CbCTon OT 4.3-MHYOB MOHOXPOMEH
LCD gucnnen n 6 ceHsopHu ByToHa.
TexHuTe dyHKUMM Ca OnNmucaHu no-gony.

Q7 Manual Cocking

MoHoXpoMHUAT MoAyn 3a ynpasre-
HVe e Cb3fafeH 3a nognomaraHe Ha
notpebutenu 6e3 cneunanHn yMeHus
npv NPUroTBSIHE Ha NPOMECMOHaNHM
peLenTy ¢ noMoLLTa Ha OyHKLMM 3a
aBTOMaTUYHO rOTBEHE, NMO3BOMNSABANKY
Ha noTpebuTenuTe NpunaraHe Ha Te-
XHV COBCTBEHM peLenTu Ypes hyHKLK-
UTe 3a KOMBMHMPAHO PBYHO FOTBEHE.

MeHtoTata Ha MOHOXPOMHUA MOAYI 3a
ynpasrneHue, Kato pb4HO roteeHe, aBToO-
MaTW4HO roTBeHe, NtobrmMm, NoYncTBaHe
n HaCTpOl7IKI/I Ca onucaHu no-gorny.

P14HO rorBeHe:

Bcsika egHa oT HacTpolikuTe 3a roTee-
He Moxe aa 6bae 3agageHa oT no-
TPebuTens B peXkmm pb4yHO roTBEHE.
Morat ga 6vaat n3bupaHun 7 pasnuu-
HM roTBapCckn pyHKUMUK, TEeMNepaTypa,
TOMSIMHHO yCUNBaHe, BpeMeTpaeHe
Ha roTBEHETO U Bpeme 3a NpUKIYBa-
He Ha roTBeHeTo. C Bb3MOXHOCTUTE,
KOWUTO pBbYHOTO rOTBEHE NpeaocTaBs,
noTpebuTennTe Morat Aa NpUroTBST
XpaHaTa cropef Co6CTBEHUS CU BKYC.

|_|pl/l rOTBEHE B PbY€H PEXUM €
HeobxoaMMo Aa criegBarte CTbMKUTe,
noco4eHn no-gony:

* M3nonseanite 6ytoHnte HAITOPE &
HALOIJTY 3a ynpaBneHne Ha OCHOB-
HOTO MEHIO.

* Cnen unsbupaHe Ha “PbyHO roTteBe-
He”, HaTtucHeTe OK.

Q;' Manual Cooking

Mpwn pbYHO roTBEHE NOTPEOUTENAT
MOXe Aa 3agaBa (pyHKUMM 3a rOTBEHE,
TemnepaTtypa, TOMMMHHO YCUrBaHe,
BpeEMEeTpaeHe Ha roTBEHETO 1 Bpeme
3a NPUKNOYBaHe Ha roTBeHeTo. 3a
NPOMsiHa Ha HSIKOS OT HacTPOWKUTE
nanonseante 6ytoHnte HAFOPE &
HALOITY, cnep KoeTo NoTBbPAETE
nsbopa cu ¢ 6ytoH OK. Cnen HaTu-
ckaHe Ha OK, n3bpaHarta HacTpoiika
3ano4Ba ga npemurea. 1o Bpeme Ha
NPeEMUrBaHETO MOXETe Aa NPOMEHSI-
Te HelHaTta CTOMHOCT C NOMOoLLTa Ha
oytoHnte HATOPE & HALOJTY. Na-
6opbT B Mmoxe aa 6bae 3aBbpLUEH C
nomouyTa Ha 6yToH OK.

3ABEJIEXXKA: Ako BpemeTpaeHeTo
6bae 3agageHo Ha 00:00, roTBeHeTO
e Nnpoabriikuy, gokato He 6bae npe-
KpaTeHo pbYHO OT NoTpeduTens.

Manual Cooking

» Functions

3a cTapTupaHe Ha roTBeHe HaTUCHETe
oytoH CTAPT/TTAY3A, crep KOeTo ek-
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paHbT 3a roTBEHeE Lle ce BU3yanuanpa,
KaKTo e nokasaHo Mo-4ony.

12:02

-y,
VN
f01.20.50

TR \ /]

4% Boost ‘.ﬂ’
Cooking...

B ekpaH 3a rotBeHe:

» bytoH CTAPT/TIAY3A moxe pa 6bae
M3ron3BaH 3a NocTaBaHe B naysa u
pectapTmpaHe.

» TemnepatypHata HacCTpoMka MoOXe
Aa 6bge NpoMeHsiHa ¢ nomoluTa Ha
oytoHute HAFOPE & HALOIJTY.

* [pu akTMBMpaHa nNpomsBonHa yHk-
umns 3a roteeHe, ¢ 6ytoH HA3A mo-
XeTe ga npeMvHaBaTe B pasnuyHuTe
dyHKUMKM Ha pypHaTa, TemnepaTypHa
HaCcTpoOMKa u BpeMeTpaeHe Ha rotse-
HeTo. [okaTto dyHKUMATa npemur-
Ba, MOXeTe [a NpoMeHATe HerHaTa
CTOMHOCT C nomolita Ha OyToHuTe
HAIOPE & HAOOIY.

» 3a npeycTaHoBsIBAHE Ha FOTBEHETO U
BpblLLUAHE KbM OCHOBHOTO MEHK Ha-
TucHete 0ytoH CTAPT/TTAY3A START/
PAUSE, a cnieq Toa 6ytoH HA3A/L.

ABTOMaTUYHO roTBeHe:

C nomoLuTa Ha PyHKUMUTE OT MEHIOTO
3a aBTOMaTU4HO roTBEHe KpanHu-

AT NoTpebuTen Moxe Aa 13nonasa
npeaBapuTENHO 3agafeHn peuenTy,
NPUroTBEHN OT NpodecuoHarnHn rotea-
4yn. B MeHI0TO 3a aBTOMaTUYHO roTee-
He eaANHCTBEHO HaMMEHOBAHUETO Ha
SICTUETO ce n3bupa oT noTpedbutens.
Bcuykm HacTponkn 3a rotBeHe, KaTto
PYyHKUUNTE TOTBEHE, BPEMETPAEHE U
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Temneparypa ce 3ajaBaT aBToMa-
TUYHO OT MOHOXPOMHUSI MOAYn 3a
ynpasneHue.

Mpu roTBEHE B aBTOMATUYEH PEXKUM
e HeobxoaMMo Aa crieaBarte CTbMKuU-
Te, NOCOYEHN No-Jony:

* MNanonsgante 6ytoHute HATOPE &

HALOIJY 3a ynpaBrneHne Ha OCHOB-
HOTO MEHIO.

* Cnepg n3bupaHe Ha “ABTOMaTU4YHO
rotBeHe”, HaTucHeTe OK.

Q Auto Cooking

[Npn aBTOMATUYHO rOTBEHE KaTeropus-
Ta, UMETO M TEIMOTO Ha peLenTtarta ce
n3bupar OT KpanHusa notpebuTen.
OcBeH ToBa, BPEMETO 3a NPUKIYBa-
He Ha roTBEHETO CbLUO MOXe Aa Obae
NMPOMEHSIHO OT KpaHUs noTpeduten.
3a npomMsiHa Ha HSAKOS1 OT HAaCTPOMKNTE
nsnonaeante 6ytoHnte HATOPE &
HALOIJY, cneqn koeTo noTBbpaeTe
nsbopa cu ¢ 6ytoH OK. Cnep HaTuc-
kaHe Ha OK, nsbpaHara HacTpovika
3anoysa ga npemurea. o Bpeme Ha
NPEeMUrBaHETO MOXETe Aa NPOMEHATE
HenHaTa CTOMHOCT C NoOMoLLTa Ha
oytoHnte HAFOPE & HALONY.
M36opbT Bu Mmoxe ga 6bae 3aBbplLueH
C nomotTa Ha 6yToH OK.

Auto Cooking

> Meat




3ABEJIEXKA: 3a ga nocturHete
Hal-0obpu pesynTaTi OT rOTBEHETO,
TaBaTa TpsibBa ga 6Gbae nocTtaBeHa
BbPXY NoKasaHus cTenax.

3a cTapTupaHe Ha roTBeHe HaTUCHETe
oyTtoH CTAPT/TTAY3A, crieq KOeTo ek-
paHbT 3a rOTBEHE LUe Ce BU3yanuanpa,
KaKTO € NnokasaHo no-gony.

12:02
Ty,
VN
f 00.08:52

\ J

Meat Loaf
\\.__ S

Cooking...

4 Boost

B ekpaH 3a rotBeHe:

» bytoH CTAPT/TIAY3A moxe pa 6bae
M3Mon3BaH 3a MocTaBsiHe B naysa U
pectapTupaHe.

» 3a npeycTaHoBsIBaHE Ha FOTBEHETO
N BpbllaHe KbM OCHOBHOTO MEHIO
HaTucHete GyToH CTAPT/TIAY3A
START/PAUSE, a cnen toBa GyTOH
HA3AL.

HacTpowku:

OT mMeHIo HacTponkn moraT ga ob-
JaT 3aiaBaHn TOYEH Yac, APKOCT Ha
aucnnes, 3ByKOB CUrHan v e3MkoBu
HacTpouku. Bepcusita Ha copTyepa
ce nokassa camo MHdopmaTuBHO. 3a
NPOMSIHA Ha HAKOSI OT HACTPOWKUTE
nanonseante o0ytoHnte HAFOPE &
HALOIJTY, crnen KOeTo NoTBbpAETE U3-
bopa cu ¢ 6ytoH OK. Cnep HaTnckaHe
Ha OK, nsbpaHarta HacTpoika 3ano4ea
4a npemurea. o Bpeme Ha npemuraa-
HETO MOXeTe [a NPOMEHsITE HeNHaTa
CTOMHOCT C nomMoLyTa Ha ByToHuTe
HAIOPE & HAJOJY. N36opbT Bu

Moxe fa ObAe 3aBbpLUEH C MoMoLLTa
Ha ByToH OK.

Settings

> Clock

BG-17



“'elahMUm alyegeyoue|)

Ge-si 1-9 00z oldug
GGl 19 002 VL8LIL0}
09-0 x 002 09-S¥ y-€c 002 09-G% -€-C 002 aunL|
g . . : . ; nHedx
0S-0t 4 002-S21 0S-0% 4 002-G21 0S-0t 4 002-GZL niouHIog
: Lmdi
SiL-0b A 002 eH elaLdoly
Ge-g¢ y-€-C 0.1-0G1 01-0€ €2 061-0L1 Ge-g¢ y-€-C 01-0G1 wingedAy
Ge-g¢ y-€-¢ 0.1-0G1 01-0¢€ -€-¢ 061- 0.1 01-0€ y-€-¢ 0L1-0G1L oNay
ag0L1oeLl
Ge-g¢ y-€C 061-0L) Si-Ge ¥-€-¢ 061-0L) S¥-Ge y-€C 061-0L1 EH
nmmirewu)
elex elex erex eLex
(Huw) -1omad (HuW) er (Huw) -1omad (D.) BL (HuwW) -1amad (D.) BL (H1W) -1omad (D,) eleld
oHogl101 BH -eioowdal eH oHagl10lJ eH -e1oondal eH oH9g101 BH -e1o0WdalL BH | 9Hed10l1 eH onH -owdal eH
ec owadg | aMHaX | oUHaKOLOL] ec owadg | oMHaX auHaxoLoL| ec owadg OUMHOX | aMHaxouol| | et owadg —oxOLo aUHaxoLIoL] BULOB
-ourol| -ouoyy -ouo| u
ndd dOL1VUMLHIALG H3dOJ-HIuOoT H3dOoJ-H3uvor 09dAlL

BG-18



Axkcecoapu

3aegHo C MpodyKTbT ca npegocTaBe-
HM 1 akcecoapu. MoxeTe ga m3nons-
BaTe M akcecoapw, 3akyneHu OT Opyru
MecTa, Npu yCrnoBMe Ye ca YyCTONYMBHU
Ha TOMMMHA U OrbH, KAKTO U CTBKIEHU
cbooBe, opMK 3a Criagkviwn u Taew,
nogxogswm 3a dypHa. lNpyn nonssaHe
Ha [pyrn akcecoapu cregBavte WH-
CTPyKUMUTE Ha npoussoanTens. Korato
roTBMTE B Masku CbAOBE, I'M NocTaBsi-
Te BbpXy CpefHaTta yacT Ha pelueTkaTa.
AKO XxpaHaTa He MOKpuBa TaBaTa Ha-
MbITHO, aKO € MOoCTaBeHa BbTpe B Hed
HernocpeacTBeHo, cred Kato e n3sage-
Ha OT dpusepa nnm ako Taearta e buna
n3nonseaHa 3a cbbupaHe Ha Ma3HUHU
npv nedeHe Ha rpwn, € Bb3MOXHO Aa
npomeHn dopmarta cu. ToBa ce nosny-
YaBa BCMNeACTBME Ha BUCOKMTE Temne-
paTypu no Bpeme Ha rotBeHe. TaBaTa
Bb3Bpblla cTapata cu dopma, cneq
KaTo ce oxnaau. Toea e HopmarHo u-
3M4HO sBNeHue. He noctaesvite rope-
LM CTBbKMEHU CbAOBE B CTyAeHa cpe-
Oa BegHara, cnef Karto rm ussaguTe ot
dypHaTa, 3a ga He ce cvynsaT. He rv no-
CTaBsANTE BbpPXY CTYAEHN U BMAXHN MO-
BbpxHOCTU. KoraTo CTbKneHuTe cbao-
BE Ca ropeLuu, M CroxeTe BbpXy cyxa
Kbprna M rM ocTaBeTe fa Ce OxnagsaT.
lMpn n3nonseaHe Ha rpuna npenopby-
BaMe (KbAETO € YMECTHO) fa nocraes-
Te pelueTkaTa, npeocTaBeHa 3aefHo C
npogykTa. 3aefHo € pelleTkata BUHa-
M MOCTaBANTE W TaBa 3a OTTMYaHe Ha
MasHMHa Ha MNo-JOoNHWUTE cTenaxu. 3a
Mo-1ecHo NoYncTBaHe, B TaBaTa MOXe-
Te Aa cnoxuTte Boga. Kakto e o6sicHeHO
B CbOTBETHWUTE TOYKW, HMKOra He npa-
BETE ONUT [a M3ron3BaTe rpun C rasos
HarpeBaTen 6e3 npegnaseH kanak. AKo
Bawara dypHa pasnonara c rpun c ra-
30B Harpesaren, HO NpeanasHUAT Kanak
nMnNcBea Unu e NoBpeaeH U He MoXe aa
Obae v3nonaeaH, NouckamTe TakbB OT
Hal-6rnm3Kknsa cepBU3EH LEHTBP.

Akcecoapu Ha cbypHaTa

Akcecoapute Ha Bawara ¢ypHa morat
[a ce pasnuyasaT OT NoKa3aHUTe nopa-
OV pasnuyuns B MogenuTe.

PeweTka

M3nons3Ba ce 3a nocrtaBsHe Ha pas3nny-
HW CbaoBe Npu ne4vyeHe Ha rpun.

NMPEAYNPEXOEHUE- HamecTtete pe-
LeTkaTa TOYHO BbpXY pencute u g oyT-
HeTe HaBbTpe.

Mnutka TaBa

Cnyxn 3a nNpuroTBAHE Ha CragKuLun,
Kato NrogoBU MUTU M ApP. NOJo6HW.
CnoxeTe TaBaTa BbpxXy pencute u s
OyTHeTe HaBbTpE.
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Obnboka TaBa

M3nonsea ce 3a npuUroTBAHE Ha AXHUN.
CnoxeTe TaBaTa BbpXy percute u A
OyTHeTe HaBbTpeE.

UsBaxpaHe Ha peweTbYyHUA cTenax

M3obpnaiite ro, Kakto € rnokasaHo Ha
n3obpaxeHneto. Cnen kato 6bae oc-
BoOOAEH OT ckobuTe, ro NnoBAaUrHeTe.

Teneckonu4yHu pencu

Mpean NbpeoHavanHa ynotpeba
noyncreTe akcecoapute aobpe ¢
Tomnna Boda, MoYMCTBALLl Npenapar u
Meka Kbpna.

®dukcarop

+ 3axBalllaHeTo Ha TeNecKonUYHUTE
perncu 3a meTanHaTa pelleTka ce
n3NbHABa OT UKCUpaLLmTe
LndpTOBE Ha hukcaTopuTe.

+ (Cpanerte CTpaHU4HMS Nnb3rad. Bx.
pasgen “U3BaxgaHe Ha
peLleTbYHMSA cTenax”.

I

i 0y

+ BcAaka OT TenecKkonuMyHUTE perncu
pasrnonara c ropeH 1 foneH
dmkcaTop, KOMTO AaBaTt
Bb3MOXXHOCT 3a NPOMsiHa Ha
TSIXHOTO pasronoxeHue.

» 3akauyeTe ropHUTE KpeMEeXHM
erneMeHTV Ha TeneckonuyHara
pernca 3a cTpaHM4Hus xneb Ha
CbOTBETHOTO HMBO U
€JHOBPEMEHHO HaTUCHETEe O0JTHUTE
KpenexxHu enemMeHTu, JoKaTo
LLipaKHaT.

e 3a fa g cBanute, xBaHeTe
npegHaTa cTpaHa Ha pencarta u
N3NbJIHETE

onuncaHuTe No-rope ykasaHus B
obpaTeH pega.

BG-20



MeTtanHa peweTtka EasyFix

Mpeam nbpBoHavanHa ynotpeba nouncrete
aKcecoapuTe fobpe ¢ Tonna Boaa,
nouuCTBaLL, Npenapar 1 Meka Kbpra.

4 7 \E i
- = —s
38 s T2
2 * ] T1
——__ s/
1 ) )

» T[locTaBeTe TO3M akcecoap Ha
NPaBUITHOTO MSICTO BbB BbTPELLUHOCTTA
Ha pypHarta.

* QOcrTaBeTe Hal-manko 1 cMm oTCTOsIHUE
OT Karnaka Ha BeHTunaropa.

+ Bbaete BHMMaTENHW Npy u3BaxgaHe Ha
CbA0OBe 3a roTBEHE U/Unu akcecoapu ot
dypHaTa. HaropelueH1Te NOBbPXHOCTH
WnKU XpaHa Morart fa NPUUUHST
U3rapsiHus.

» AkcecoapwuTte morar ga ce gecdopmumpar
oT TonnuHata. Crneg kaTto ce oxnaasr,
TEXHUAT NbpBOHA4YarneH BbHLUEH BUO

M KayecTBa Lie 6baaT Bb3CTaHOBEHMW.

* TaBuTe U MeTanHUTe peLLeTkn MoraT aa
GbAaT NocTaBsiHU Ha BCAKO OT HMBaTa
mvexay 1mn7.

» TeneckonuyHaTa penca moxe Aa obae
nocrtaBsiHa Ha HuBa T1, T2.

* HwuBo 3 ce npenopbyBa Npu roTBeHe Ha
€[HO HMBO.

*  K3non3BaHeTo Ha HMBO T2 e
NPenopbYUTENHO NPU FOTBEHE HA €OHO
HMBO C MOMOLLITA Ha TENECKOMNMUYHMU
pencu.

*  Hwuea 2 1 4 ce npenopbyBar npu
roTBeEHe Ha ABe HuBa.

* Pewertkata 3a wuw Tpsbsa ga 6bae
rnocTtaBeHa Ha HMBO 3.

*  HwuBo T2 cnyxu 3a nocTaBsiHe Ha
peLleTka 3a LML C TENECKONUYHN
pencwm.

****AkcecoapuTe mMorar ga ce pasnuyasar
B 3aBMCUMOCT OT 3aKyneHust Mogern.

NMOYNCTBAHE M nNoAa-
APDBXKA HA ®YPHATA

NMOYUCTBAHE

Mpean nouncTBaHe Ha dhypHaTa ce yBe-
peTe, 4Ye BCUYKN KOHTPOIHU perynaropmu
Ca U3KIMHYEHM, KaKTo 1 Ye e U3cTuHarna.
W3kntoueTe a1 oT enekTpuyeckata Mpexa.

He wnsnonssante noymcTBalim martepu-
anu ¢ 4actvum, KOUTO € Bb3MOXHO Aa
HagpackaT emannupanute n 6osgnca-
HUTE YacTu Ha dypHaTa. M3nonseante
KpeMm 3a NoyncTBaHe MU TeYHM NoYnCT-
Bally npenapaTtu, KOUTO He CbAbpxaTt
yactuum. Passkgawmre Kpemose, abpa-
3UBHWTE NOYMCTBALLM MPAX0OBE, TbpKaHe
C TerneHa BaTta UInun TBbPAU UHCTPYMEH-
TV MoraT [a HapaHAT NOBbPXHOCTUTE.
Pasnetute Bbpxy eManna TeYHOCTU Lie
3aropsAT U Le MNOoBPeasT MOKPUTUETO.
MouncTBanTe rn HezabaBHO. He nouncT-
BanTe ypega C nomoLita Ha napa.

MoumucTBaHe Ha BbTPEWHOCTTA
Ha cpypHaTa.

Mpeon pa 3ano4yHeTe MOYUCTBAHETO
Ce yBepeTe, Ye ypeabT € USKITHYEH OT
enekTpuyeckaTa mpexa. BbTpeluHocT-
Ta Ha oypHaTa ce noyncTsa Han-0obpe,
JokaTto e neko 3atonneHa. Cnepn Bcsiko
rotBeHe u36bpcBanTe BbTPELUHOCTTA
C MeKka Kbpna, HaBMnaxHeHa cbC cany-
HeHa Boga. Cnep ToBa s n3bdbpLueTe ¢
MOKpa Kbpra, a Hakpas si MOACYLUETe.
MoxeTe Oa n3BbpLUBaTE LAMOCTHO MO-
YMCTBaHE C MOMOLLTA Ha Cyxu M npaxo-
00pa3Hu nouncTBaLuy nNpenapartu.
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Katanutuunnte emannupaHu naHe-
NN Ha npoaykTa 0T3ad W OTCTpaHu Ha
BbTpellHaTa pamMka He Ce HyXaasT oT
nouncTeaHe. Bbnpekn ToBa, B 3aBUCK-
MOCT OT YecToTaTa Ha WU3ronsBaHe, ce
npenopbyBa crief U3BECTEH Nepuog, oT
BpeMe Aa 6baaT NnoaMeHeH!.

noaaPbBXKA

CmsaHa Ha KpyukKa 3a BbTpell-
HOTO OoCBeTINeHue

CwmsiHaTa Ha KpyLUKa 3a BbTPELLUHOTO OC-
BETNEHNe Ha dypHaTa Tpsbea aa 6bae
N3BBbPLUEHO OT KBaAnNUuumMpaH TEXHUK.
Kpywkata Tpsabea ga 6vae 230V, 25W,
Tvn E14, T300. MNpean cmaHaTa ypeabT
TpsibBa fa ObAe M3KIYEH OT enekTpu-
YEeCKOTO 3axpaHBaHe 1 U3CTMHan.

[Oun3anHbT Ha KpyLlkaTa e cneumdpudeH
N npegHasHaveH 3a u3nonssaHe B J0-
MaKWHCKN ypeau 3a roTBeHe, a He 3a
OCBETEHME Ha NMOMELLEHUS.
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OBCJIYXXBHE U TPAHC-
NMOPTUPAHE

NMPEAM OA NOTBHPCUTE CEP-
BU3HO OBCIIY>XBAHE

dypHaTa He (PyHKUMOHUpa:

Bb3MOXHO € Ja e U3KIYeHa OT enek-
TPMYECKOTO 3axpaHBaHe, ako gucnnenT
He NokKasBa HULLO. Bb3MOXHO e Tanme-
pbT 4a He e perynupaH (Npu mogenuTe
obopyaBaHu C TakbB).

dypHaTa He ce Harpsisa:

Bb3aMOXHO € TemnepaTypHata Ha-
CTpoOViKa fa He e 3agafeHa OT KOHTpori-
HWs1 perynaTop.

BpreLIJHOTO OCBETIIEHNE HE p860TI/IZ

MpoBepeTe Aanu HSMa npekbCBaHe B
€neKTpUYecKoTo 3axpaHeaHe. [lpose-
peTe Janu Kpyllkarta He e uaropsina. B
TakbB Clyyai, MoXeTe [a A 3aMeHuTe,
KaKTo e onucaHo B Mo-rope.

[oTBEHE (D,OJ'IHVIHT U TOPHUAT Harpe-
BaTesl HE Ce HarpdaBart paBHomepHo):

I'IpOBepeTe pa3nosioXeHneTo Ha Cre-
NaXxute, BpeMeTpaeHEeTO Ha roTBEHE U
TeMmneparypHute CTOWHOCTM, CbrfacHo
onncaHnTe B Hapb4HUKA.

AKo Bce olle vmarte npobrnemu ¢ npo-
[yKTa, Cce CBbpXeTe C YMb/THOMOLLEH
CepBU3eH NpeacTaBuUTEN.

TPAHCNOPTUPAHE

Mpy HEOBXOAUMOCT OT TPaHCTNOPTUPaHE:

CbxpaHsiBanTe opurnMHanHata ona-
KOBKa Ha npoAdykta v Mpu Hyxga ro
TpaHcnopTupante B Hes. Cnassante

CMMBONUTE 3a TpaHCMOPTUPaHe BbpXY
onakoBkaTa. 3aneneTte ropHUTe 4acTtu
Ha dypHaTa, KakTo U peLleTkuTe 3a Ha-
rpeBaTenHuTe naHenu.

lMocTaBeTe xapTnsa mMexagy ropHoTo Mno-
KpUTUE W HarpeBaTernHus naden, no-
KpWInTe ro 1 ro 3anenete 3a CTpaHW4Ha-
Ta NOBbPXHOCT Ha bypHaTa.

3anenete KapTOH UMW XapTusi BbpXy
BbTpeLLHaTa 4acT Ha NPeaHOTO CTHKIO,
KOEeTO Aa ro npeanasu oT TaBuTe U pe-
LeTkaTa Nno BpeMe Ha TpaHcnopTupa-
He. 3aneneTe un kanauute Ha dypHaTa
KbM CTPaHUYHUTE CTEHW.

AKO He cTe 3anasuvnu opuriMHanHarta
OonakoBKa:

Mpepnasete BBLHLWHUTE MOBBPXHOCTU
(cTbKneHn n bosgMcaHn) OT Bb3MOXKHU
nospeaw.
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SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE SICH DIESE ANLEITUNG
VOLLSTANDIG UND SORGFALTIG
VOR DER VERWENDUNG IHRES GE-
RATS DURCH UND BEWAHREN SIE
SIE FUR SPATER AN EINEM LEICHT
ERREICHBAREN ORT AUF.

DIESES HANDBUCH WURDE FUR
MEHR ALS EIN MODELL ERSTELLT.
IHR GERAT MUSS NICHT ALLE DER
EIGENSCHAFTEN HABEN, DIE IN
DIESEM HANDBUCH BESCHRIEBEN
SIND. ACHTEN SIE BEIM LESEN DIE-
SER ANLEITUNG AUF FORMULIE-
RUNGEN MIT ABBILDUNGEN.

Allgemeine Sicherheitshinweise

* Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren
und Menschen mit
verringerten korper-
lichen, sensorischen
oder mentalen Fahig-
keiten oder Fehlen
von Erfahrung und
Wissen bedient wer-
den, wenn Sie eine
Einweisung oder An-
weisungen zur si-
cheren Handhabung
des Gerats erhalten
haben und die damit
verbundenen Gefah-

DE -

ren kennen. Kinder
durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Die
Reinigung und An-
wenderwartung sollte
nicht ohne Aufsicht
von Kindern ausge-
fuhrt werden.

« ACHTUNG! Wahrend
des Betriebs wird das
Gerat und seine be-
ruhrbaren Teile heil}.
Passen Sie auf, dass
Sie die Heizelemente
nicht beruhren. Kinder
unter 8 Jahren sollten
ferngehalten werden,
es sei denn, sie sind
standig unter Aufsicht.

« ACHTUNG! Brandge-
fahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf den
Kochflachen ab.

* ACHTUNG! Wenn die
Oberflache gerissen
ist, schalten Sie das
Gerat aus, um einen
Stromschlag zu ver-
meiden.

* Das Gerat ist nicht
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fur die Bedienung mit
einer externen Zeit-
schaltuhr oder ge-
trennten Fernbedie-
nung vorgesehen.

* Das Gerat wird wah-
rend seiner Verwen-
dung heil3. Passen
Sie auf, dass Sie die
Heizelemente im In-
neren des Backofens
nicht beruhren.

* Die Griffe werden bei
normaler Verwen-
dung ebenfalls heil}.

* Verwenden Sie kei-
ne Scheuermittel oder
scharfe Metallschaber,
um die Glastur des
Backofens und andere
Oberflachen zu reinigen,
da diese die Oberflache
zerkratzen, was zum
Splittern des Glases
oder Schaden an der
Oberflache fuhren kann.

*Verwenden Sie zur
Reinigung des Gerats
keinen Dampfreiniger.

* ACHTUNG! Achten Sie
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darauf, dass das Gerat,
bevor Sie die Lampe aus-
tauschen, ausgeschaltet
ist, um einen Strom-
schlag zu vermeiden.

VORSICHT: Beruhrba-
re Teile konnen beim
Braten oder Grillen
sehr heil sein. Kleine
Kinder mussen immer
ferngehalten werden.

 |hr Gerat wurde nach allen gel-

tenden nationalen und internati-
onalen Normen und Vorschriften
hergestellt.

* Wartungs- und Reparaturarbei-

ten darfen nur von autorisierten
Servicetechnikern  durchgefuhrt
werden. Wartungs- und Installa-
tionsarbeiten, die nicht von auto-
risierten Technikern durchgefihrt
wurden, konnen Sie in Gefahr
bringen. Es ist gefahrlich, das Ge-
rat in jeglicher Weise zu modifizie-
ren oder umzubauen.

Vor dem Einbau missen Sie die
ortlichen Energieversorgungsbe-
dingungen prifen (Art des Gases,
Gasdruck oder elektrische Span-
nung und Frequenz) und das die
Voraussetzungen mit dem Gerat
kompatibel sind. Die Vorausset-
zungen flr dieses Gerat sind auf
dem Etikett genannt.

* VORSICHT: Diese Gerat ist nur

fur das Kochen von Speisen in
einem privaten Haushalt vorgese-
hen und darf nicht zu einem an-
deren Zweck oder einer anderen
Verwendung, wie gewerblicher
oder beruflicher Verwendung oder



Raumheizung, verwendet werden.
Versuchen Sie niemals, das Gerat
zu heben oder zu bewegen, indem
Sie am Turgriff ziehen.

Es wurden alle moglichen Sicher-
heitsmalRnahme ergriffen, um lhre
Sicherheit zu garantieren. Da das
Glas brechen kann, sollten Sie
beim Reinigen vorsichtig sein, um
Kratzer zu vermeiden. Vermeiden
Sie, das Zubehor gegen das Glas
schlagt oder anstoRt.

Achten Sie beim Einbau darauf,
dass die Stromzuleitung nicht ein-
gequetscht wird. Ein beschadigtes
Netzkabel muss vom Hersteller,
einem Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal aus-
getauscht werden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die
gedffnete Backofentlr klettern
oder darauf sitzen.

Einbauhinweise

Benutzen Sie den Backofen erst, wenn
er vollstandig angeschlossen ist.

Das Gerat muss von einem auto-
risierten Techniker angeschlossen
und in Betrieb genommen werden.
Der Hersteller ist nicht fir Scha-
den haftbar, die durch eine falsche
Aufstellung oder einen falschen
Anschluss durch nicht autorisierte
Personen entstehen.

Wenn Sie das Gerat auspacken,
achten Sie bitte auf mdgliche
Transportschaden. Wenn ein
Schaden vorliegt, dirfen Sie das
Gerat nicht verwenden und Sie
mussen sich mit dem autorisierten
Kundendienst in Verbindung set-
zen. Die zur Verpackung verwen-
deten Materialien (Nylon, Heft-
klammern, Styropor, usw.) stellen
eine Gefahr fiur Kinder dar und
sollten daher sofort eingesammelt
und entfernt werden.

Schitzen Sie |Ihr Gerat vor Um-
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welteinflissen. Setzen Sie es
nicht Einflissen wie Sonne, Re-
gen, Schnee, usw. aus.

Die das Gerat umgebenden Ma-
terialien (z.B. Schranke) muissen
einer Temperatur von min. 100°C
widerstehen kdénnen.

Wahrend der Verwendung

Wenn Sie lhren Backofen das
ersten Mal verwenden, kann ein
bestimmter Geruch aus dem Iso-
liermaterial und den Heizelemen-
ten austreten. Aus diesem Grund
sollten Sie den Backofen vor der
Verwendung im leeren Zustand
bei Hochsttemperatur fir 45 Mi-
nuten laufen lassen. Gleichzeitig
mussen Sie flUr eine ausreichende
Entliftung des Raumes sorgen, in
dem das Produkt aufgestellt ist.
Die inneren und aufleren Ober-
flachen werden wahrend der
Verwendung hei. Wenn Sie die
Backofentlr oOffnen, treten Sie
einen Schritt zurlick, um dem
Dampf, der aus dem Ofen austritt,
auszuweichen. Es besteht Ver-
brennungsgefahr.

Stellen Sie keine brennbaren oder
entflammbaren Stoffe in oder neben
das Gerat, wenn es in Betrieb ist.
Verwenden Sie stets Ofenhandschu-
he, wenn Sie Speisen in den Backo-
fen stellen oder herausnehmen.
Lassen Sie den Backofen nicht un-
beaufsichtigt, wenn Sie mit festen
oder flissigen Olen kochen. Die-
se koénnen bei extremer Erhitzung
Feuer fangen. Schutten Sie niemals
Wasser in brennendes Ol. Decken
Sie den Kochtopf oder die Pfanne
mit einem Deckel ab, um etwaige
Flammen in diesem Fall zu ersticken
und schalten Sie den Backofen aus.
Wenn Sie den Backofen fur langere
Zeit nicht benutzen, trennen Sie ihn
vom Netz. Der Hauptstromschal-



ter sollte dabei ausgeschaltet sein.
Wenn Sie das Gerat nicht verwen-
den, drehen Sie das Gasventil zu.
Achten Sie darauf, dass die Be-
dienknopfe des Backofens immer
auf ,0" (Aus) stehen, wenn sie
nicht benutzt werden.

Die Bleche neigen sich, wenn sie
herausgezogen werden. Seien
Sie vorsichtig und lassen keine
heilRe Flussigkeit Gberlaufen.
Stellen Sie nichts auf die gedffne-
te Tur oder Schublade des Backo-
fens. Sie konnen |hr Gerat aus
dem Gleichgewicht bringen oder
den Deckel abbrechen.

Stellen Sie keine schweren Ge-
genstdnde oder entflammbare
oder entzundliche Waren (Ny-
lon, Plastiktiten, Papier, Stoff) in
die Schublade. Dies gilt auch fir
Kochgeschirr mit Kunststoffzube-
hor (z. B. Griffe).

Hangen Sie keine Handtlcher,
Klchentlcher oder Kleidung an
das Gerat oder seine Griffe.
Wahrend der Reinigung und War-
tung

Sie miUssen das Gerat ausschal-
ten, bevor Sie Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten  durchfihren.
Sie kdnnen dies durch das Ausste-
cken des Gerats oder Ausschalten
des Netzschalters tun.

Wenn Sie das Bedienfeld reini-
gen, bitte entfernen Sie die Bedi-
enkndpfe nicht.

WIR EMPFEHLEN, DASS SIE
STETS ORIGINALERSATZTTEI-
LE FUR DEN FALL EINER REPA-
RATUR VERWENDEN UND NUR
IHREN AUTORISIERTEN KUN-
DENDIENST ANRUFEN, UM DIE
EFFIZIENZ UND SICHERHEIT
IHRES HAUSHALTSGERATS
AUFRECHT ZU ERHALTEN.

VORBEREITUNG DES EINBAUS
UND DER VERWENDUNG

Dieser moderne, funktionale und prak-
tische Backofen wurde aus den hoch-
wertigsten Bestandteilen und Materiali-
en hergestellt und wird lhre Winsche in
jeder Hinsicht erfullen. Sie sollten sich
dieses Handbuch durchlesen, um er-
folgreiche Ergebnisse zu erhalten und
in Zukunft keine Probleme zu erleben.
Die nachfolgenden Informationen ent-
halten Regeln, die fur die richtige Auf-
stellung und Reparaturarbeiten wichtig
sind. Sie sollten insbesondere von dem
Techniker, der das Gerat aufstellt, sorg-
faltig gelesen werden.

SETZEN SIE SICH MIT DEM ZUGE-
LASSENEN KUNDENDIENST FUR
DEN EINBAU IHRES BACKOFENS IN
VERBINDUNG!

EINEN PLATZ FUR DEN BACKO-
FEN AUSWAHLEN

- FUr die Aufstellung lhres Backofens
sind einige Punkte zu beachten. Sie
mussen unsere nachfolgenden Emp-
fehlungen beachten, um Probleme und
gefahrliche Situationen, die als Folge
auftreten kdnnten, zu vermeiden.

- Wenn Sie einen Platz fir Ihren Backo-
fen auswahlen, missen Sie darauf
achten, dass sich keine brenn- oder
entﬂamrpbaren Materialien, wie Vor-
hange, Ol, Stoffe,usw., die leicht Feu-
er fangen konnen, in unmittelbarer
Nahe des Backofens befinden.

- Die den Backofen umgebenden Mo-
bel missen aus einem Material sein,
dass einer Hitzeentwicklung von mehr
als 50 C° Uber der Raumtemperatur
standhalt.
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An Wandschranken und Dunstabzugs-
hauben Uber dem eingebauten Kombi-
nationsprodukt erforderliche Anderun-
gen sowie die Maximalhéhen Uber der
Herdplatte sind in Abbildung 1 enthal-
ten. Dementsprechend muss sich die
Dunstabzugshaube in einer Mindestho-
he von 65 cm Uber der Herdplatte befin-
den. Wenn kein Abluftventilator vorhan-
den ist, muss die Héhe nicht weniger
als 70 cm betragen.

5 |s_
838
| o Sle 3 |
sE|gT
D W=l 2
[0 @
EE gégﬁ ég
a“go s = ® O
3
oy o N
£ ;‘ 29
= KOCHFELD =
= 0O 0000
< I— H/

EINBAU DES BACKOFENS
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Schieben Sie den Backofen vorwarts in
den Schrank. Offnen Sie die Backofen-
tir und setzen die beiden Schrauben
in die Locher im Rahmen des Ofens.
Wenn der Rahmen des Backofens die
Holzoberflache des Schranks berthrt,
ziehen Sie die Schrauben fest.

Arbeitsplatte
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Wenn der Backofen unter einem Koch-
feld eingebaut wird, dann muss der
Abstand zwischen der Arbeitsplatte
und der oberen Platte des Backofens
mindestens 50 mm und der Abstand
zwischen der Arbeitsplatte und der obe-
ren Kante der Steuertafel mindestens
25 mm betragen.

STROMANSCHLUSS UND SI-
CHERHEIT DES EINBAUHERDS

Wahrend des Stromanschlusses mius-
sen die nachfolgenden Anweisungen
unbedingt befolgt werden

- Das Erdungskabel muss mit der
Schraube mit der Erde-Markierung
verbunden werden. Das Stromkabel
muss wie in Abbildung 6 gezeigt an-
geschlossen werden. Wenn es im in
der Aufstellumgebung keine geerdete
Steckdose gibt, rufen Sie sofort den
autorisierten Kundendienst an.

- Die geerdete Steckdose muss sich
in unmittelbarer Nahe des Backofens
befinden. Verwenden Sie niemals ein
Verlangerungskabel.

- Das Stromversorgungskabel darf
nicht die heiflen Oberflache des Pro-
dukts berlhren.

- Im Fall eines beschadigten Stromver-
sorungskabels missen Sie den auto-
risierten Kundendienst anrufen. Das
Kabel muss vom autorisierten Kun-
dendienst ausgetauscht werden.

- Der Anschluss des Gerats muss
vom autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden. Es muss ein
HO5VV-F Kabel verwendet werden.

- Eine fehlerhafte Verdrahtung kann
zu Schaden am Backofen fuhren. Ein
derartiger Schaden ist nicht von der
Garantie gedeckt.

- Das Gerat ist daftr konstruiert, um mit
einer Spannung von 220-240V~ betrie-
ben zu werden. Wenn die Spannung
von dem vorgenannten Wert abweicht,
setzen Sie sich sofort mit dem autori-
sierten Kundendienst in Verbindung.

- Die Herstellerfirma tibernimmt kei-
nerlei Verantwortung fiir Schaden
und Verluste jeglicher Art, die aus
der Nichtbeachtung von Sicher-
heitsnormen herriihren!

- Der Anschluss des Gerats muss vom
autorisierten Kundendienst vorge-
nommen werden. Die Apparatur ist
zum Anschluss

- An eine elektrische Spannung von
220-240V~ entwickelt. Wenn das
Stromnetz eine andere Spannung als
angegeben ausgibt, rufen Sie bitte di-
rekt den autorisierten Kundendienst
an. Das Gerat ist fur die Verwendung
mit Stecker oder fester Verbindung
zum Stromnetz ausgelegt. Ein zweipo-
liger Umschalter zwischen Gerat und
Stromversorgung (Netz) mit einem Ab-
stand von 3 mm zwischen den Schalt-
kontakten ist notwendig. (Wert von
20A, Typ mit Verzdgerungsfunktion)
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3.4. ALLGEMEINE WARNUNGEN
UND SICHERHEITSVORKEH-
RUNGEN

Ihr Gerét ist in Ubereinstimmung mit
den einschlagigen Sicherheitsvorschrif-
ten in Bezug auf Elektrogerate produ-
ziert. Wartungs- und Reparaturarbei-
ten didrfen nur durch vom Hersteller
geschulte autorisierte Servicetechniker
durchgefuhrt werden. Installations- und
Reparaturarbeiten, die ohne Einhaltung
der Regeln durchgefuhrt werden, kon-
nen gefahrlich sein.

Wahrend das Geréat in Betrieb ist, er-
hitzen sich die Au3enflachen. Die Hei-
zelemente zum erhitzen der inneren
Backofenflache und der Dampfausgang
werden extrem heil. Diese Elemente
sind auch nach dem Ausschalten des
Gerats noch flr eine gewisse Zeit sehr
heilk. Berlihren Sie niemals die heilten
Oberflachen. Halten Sie Kinder fern.

Um den Backofen zu benutzen, missen
die Schalter fur Ofenfunktion und Tem-
peratureinstellungen eingestellt sowie
der Ofentimer programmiert werden. An-
sonsten funktioniert der Backofen nicht.

Platzieren Sie nichts auf der gedffneten
Herdtdr. Sie kdnnten die Balance des

Gerats beeintrachtigen oder die Tur
be-schadigen.

Ziehen Sie den Geratestecker, wenn
das Gerat nicht benutzt wird.

Schitzen Sie |hr Gerat vor
Umweltein-fliissen. Setzen Sie es
nicht Sonna, Re-gen, Schnee, Staub,
usw. aus.
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Benutzung der Steuertaste fiir
Ofenfunktionen

Backofenfunktionen

* Die Funktionen lhres Backofens
kén-nen je nach Modell Ihres
Produkts un-terschiedlich sein.

0. Backofenlampe:

Nur die Backofenlampe wird einge-
schaltet und bleibt bei allen Backfunk-
tionen an.

&
¢ | Auftau-Funktion:

Die Warnlichter des Backofens werden
eingeschaltet, der Lifter beginnt zu
arbeiten.

Zur Nutzung der Auftaufunktion platzie-
ren Sie |Ihr gefrorenes Essen im Backo-
fen auf die dritte Schiene von unten.
Es wird empfohlen unter die aufzutau-
enden Nahrungsmittel ein Ofenblech
zum auffangen des Schmelzwassers
zu platzieren. Diese Funktion wird lhre
Nahrung nicht kochen oder backen,
sondern nur beim auftauen helfen.

@

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schalten sich ein, das
Grillheizelement heizt sich auf und der

Turbofunktion

Lifter beginnt zu arbeiten.

Die Turbofunktion wird die Hitze gleich-
mafig im Ofen verteilen. Die Nahrung
auf allen Schienen wird gleichmafRig
gebacken. Es wird empfohlen, den
Backofen fir 10 Minuten vorzuheizen.

DE

Ober- und Unterhitze-Funktion:

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schalten sich ein, das
untere und obere Heizelement heizen
sich auf. Die Ober-/Unterhitze-Funkti-
on gibt Warme ab, um Speisen auf den
oberen und unteren Blechen gleichzei-
tig zu kochen. Dies ist ideal fir Geback,
Kuchen, Nudelauflaufe, Lasagne und
Pizza. Es wird empfohlen, den Backo-
fen fur 10 Minuten vorzuheizen und es
ist am Besten, bei dieser Funktion nur
auf einer Schiene zu backen.

x

Umluft-Funktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
und untere Heizelement heizen sich auf
und der Lifter schaltet sich ein.

Diese Funktion erzielt gute Ergebnisse
beim Backen von Geback. Das Backen
wird durch das obere und untere
Heizelement erledigt und die vom Lufter
erzeugte Luftzirkulation sorgt fUr einen
leichten Grilleffekt auf dem Essen. Es wird
empfohlen, den Backofen fiir 10 Minuten
vorzuheizen.
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Pizzafunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf und der LlUfter schaltet sich ein.

Der Lifter zusammen mit dem unteren
Heizelement ist ideal zum Backen von
Essen, wie z.B. Pizza, in kurzer Zeit.
Wahrend der Lifter die Hitze gleichmalig
verteilt, sorgt das untere Heizelement fiir
das Backen der Teigeinlage.

ENERGIESPAREN
Minimieren Sie die Menge
von Flussigkeit oder Fett, um
Backzeiten zu verringern.

Die Backofentur sollte wahrend des
Backens nicht gedffnet werden.

W|Grill- und Hithnchen-
¢ DrehspieR-Funktion

Diese Funktion wird zum Grillen und zum
Wenden von Hahnchen und anderer
Speisen auf einem Spiel verwendet. Um
den Spield zu drehen, benutzen Sie ,Spief}
drehen". Zum Girillen platzieren Sie die
Speisen auf den Grill und den Grill auf die
hdchste Stufe. Sie kdnnen mit dem Grillen
beginnen, nachdem das Backblech in die
dritte Schiene geschoben wurde. Das
Blech auf der dritten Schiene fangt das
Ol auf, das von der Speise herunter tropft.
Drehen Sie den Hitzeregulator des Ofens,
bis er diese Funktion anzeigt. Stellen

Sie die speise in den Ofen, nachdem
dieser fir 5 Minuten vorgeheizt wurde.
Sowohl nach dem Kochen als auch bei
allen anderen Kochprozessen schalten
Sie den Ofen und den Hitzeregulator aus.
Brechen Sie das Timer-Programm des
Ofens ab und nehmen Sie die gekochte
Speise aus dem Ofen und stellen Sie sie
an einen sicheren Platz. Vermeiden Sie
Kontakt mit dem Ofen,bis dieser abgekuhit
ist und halten Sie Kinder von ihm fern.
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$¥7 | Oberes Heizelement-, Grill-
€ und Brathdhnchen-Funktion

Diese Funktion wird verwendet, um
schnell zu grillen und Hahnchen oder
andere Speisen auf einem Spiel} zu
braten. Zum Braten verwenden Sie
~Spielrosten". Zum Grillen stellen Sie die
Speise auf den Grill und den Grill auf die
hochste Stufe. Sie kdnnen mit dem Grillen
beginnen, nachdem das Backblech in die
dritte Schiene geschoben wurde. Das
Blech auf der dritten Schiene fangt das
Ol auf, das von der Speise herunter tropft.
Drehen Sie den Hitzeregulator des Ofen,
bis er diese Funktion anzeigt. Stellen Sie
das Essen in den Ofen, nachdem dieser
fir 5 Minuten vorgeheizt wurde. Sowohl
nach dem Kochvorgang als auch bei allen
anderen Kochprozessen schalten Sie den
Ofen und den Hitzeregulator aus. Brechen
Sie das Timer-Programm des Ofens ab
und nehmen Sie die gekochte Speise aus
dem Ofen und stellen Sie sie an einen
sicheren Platz. Vermeiden Sie Kontakt
mit dem Ofen, bis dieser abgekunhlt ist
und halten Sie Kinder von ihm fern.

% Grill-, Brathahnchen- und
Ventilator-Funktion

Bei dieser Funktion arbeiten der Girill,
die Oberheizung und der Ventilator
zusammen und sorgen so fiir ein perfektes
Braten und Kochen. Dies wird ebenfalls
verwendet, um zu grillen und Hahnchen
oder Speisen auf einem Spiel} zu braten.
Zum Braten verwenden Sie ,Spief3rosten".
Zum Girillen stellen Sie die Speise auf den
Grill und den Grill auf die hdchste Stufe.
Sie kdnnen mit dem Grillen beginnen,
nachdem das Backblech in die dritte
Schiene geschoben wurde. Das Blech
auf der dritten Schiene fangt das Ol
auf, das von der Speise herunter tropft.
Drehen Sie den Hitzeregulator des Ofen,
bis er diese Funktion anzeigt. Stellen Sie
das Essen in den Ofen, nachdem dieser
fur 5 Minuten vorgeheizt wurde. Sowohl
nach dem Kochvorgang als auch bei allen
anderen Kochprozessen schalten Sie den
Ofen und den Hitzeregulator aus. Brechen
Sie das Timer-Programm des Ofens ab
und nehmen Sie die gekochte Speise aus
dem Ofen und stellen Sie sie an einen
sicheren Platz. Vermeiden Sie Kontakt
mit dem Ofen, bis dieser abgekuhlt ist
und halten Sie Kinder von ihm fern.

@ ¢ VapClean

Stellen Sie die Ofenfunktion auf die
statische Funktion auf 90°C, um die
VapClean-Funktion zu aktivieren. GielRen
Sie 200-250 ml Wasser auf das Blech auf
dem Boden des Ofens. Schalten Sie den
Ofen ein und VapClean braucht ca. 20
Minuten, um die einfache Ofenreinigung
vorzubereiten.
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Rotisserie GrillspieR-Einfiihrungsloch-
Deckel

Grillspie3-Einfihrungsloch
GrillspieR-Griff
Verwendung des Rotisserie-Zubehdrs

Stecken Sie den Bratspiel® durch das
Hahnchen und befestigen Sie die
Klammern, dann filhren Sie die Spitze
des BratspielRes in das Loch auf der
Hinterseite der Backrohrs ein und
vergewissern sich, dass er komplett auf
dem Rahmen und in die Motorwelle passt
Um dies zu tun, missen Sie zuerst den
Deckel zur Seite drehen, der sich vor
dem SpieReinfiihrungsloch, wie in der
1 Abbildung dargestellt, befindet. Danach
Grillspief® befestigen Sie den Spie® am Spiefdrost
Blech auf der ersten , den Sie in die dritte Schiene schieben.
Schiene GrillspieRrost auf der Entfernen Sie die Griffe vom SpieR, wenn
er angebracht wird und schlief3en Sie die
Ofentdr. Der Griff muss nur angebracht
werden, um die Speise nach dem Grillen
aus dem Ofen zu holen.

dritten Schiene

Vergewissern Sie sich, dass der Ofen nicht in
Betrieb ist, wahrend diese Aufgaben ausgefihrt
werden.
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4.1 Einfarbige Bedieneinheit

Die einfarbige Bedieneinheit besteht
aus einem einfarbigen 4,3“ LCD-Display
und sechs verschiedenen Touch-Tas-
ten. Die Funktionen dieser Tasten
werden weiter unten beschrieben.

Q7 Manual Cooking

Die einfarbige Bedieneinheit ist so
entworfen worden, dass Hobbykéche
einfach Profi-Rezepte mit der Auto-
cook-Funktion umsetzen und dass
Hausfrauen ihre eigenen Rezepte mit
einer Kombination aus manuellem Ko-
chen und Autocook-Funktion verwirkli-
chen kénnen.

Die MenUs der Bedieneinheit, wie
manuelles Kochen, Autocook und Ein-
stellungen sind wie folgt gestaltet:

Manuelles Kochen:

Jede Kocheinstellung kann durch
den Anwender wahrend des manuel-
len Kochens ausgewahlt werden. 7
unterschiedliche Kochfunktionen, die
Temperatur, die Boost-Funktion, die
Kochzeit und das Ende der Kochzeit
kdnnen ausgewahlt werden. Mit der
Flexibilitat des manuellen Kochens
kann jeder Benutzer jedes Gericht
nach seinem eigenen Geschmack
zubereiten.

Um mit dem Mend fir manuelles
Kochen zu kochen, befolgen Sie die
folgenden Schritte.

¢ Benutzen Sie die HOCH & RUN-

TER-Tasten zur
Hauptmeni

Navigation im

» Bertihren Sie die OK-Taste, wenn
.Manuelles Kochen* ausgewahlt ist

Q;' Manual Cooking

Im Meni ,Manuelles Kochen“ kann
der Benutzer die Kochfunktionen,

die Temperatur, die Boost-Funktion,
Kochzeit und Kochendzeit einstellen.
Um die Einstellungen zu verandern,
verwenden Sie die HOCH & RUN-
TER-Tasten und wahlen Sie die
Einstellung, die Sie andern mdchten,
mit OK aus. Nachdem man eine Ein-
stellung durch Beruhren ausgewahlt
hat, blinkt diese. Wahrend die Einstel-
lung blinkt, lasst sich mit den HOCH &
RUNTER-Tasten der Wert der Einstel-
lung verandern. Durch Berthren der
OK-Taste kdnnen Sie die Einstellung
bestatigen.

HINWEIS: Wenn als Kochzeit 00:00
eingestellt wurde, wird das Kochen
erst beendet, wenn der Anwender
dies manuell durchfiihrt.

Manual Cooking

> Functions

Um mit dem Kochen zu beginnen, be-
rihren Sie die START/PAUSE-Taste
und das Kochdisplay wird folgender-
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malen aussehen.

12:02

-y,
VN
f01.29.50 )

T \ /

%% Boost -ﬂ,
Cooking...

Auf dem Kochdisplay:

* Die START/PAUSE-Taste kann dazu
benutzt werden, das Kochen zu pau-
sieren oder fortzusetzen,

* Die Temperatur kann durch Berihren
der HOCH & RUNTER-Tasten veran-
dert werden,

* Wahrend eine Kochfunktion aktiviert
ist, kann man die ZURUCK-TASTE
berthren, um zwischen Ofenfunktion,
Temperatur und Kochzeit zu navigie-
ren. Wahrend die Einstellung blinkt,
lasst sich mit den HOCH & RUN-
TER-Tasten der Wert der Einstellung
verandern.

* Um das Kochen abzubrechen und
zum Hauptmenl zurlickzukehren,
mussen Sie die START/PAUSE-TAS-
TE und dann die ZURUCK-Taste be-
rihren.

Automatisches Kochen:

Von Profi-Kéchen entwickelte Rezepte
kénnen vom Endverbraucher mit dem
Autocook-Menl zubereitet werden. In
diesem MenU wahlt der Benutzer nur
den Namen des Gerichts aus, alle an-
deren Einstellungen, wie Kochfunktion,
Kochzeit und Temperatur werden von
der Bedieneinheit automstisch vorge-
nommen.

Um mit dem Menii fiir automatisches

Kochen zu kochen, befolgen Sie die

folgenden Schritte.

* Benutzen Sie die HOCH & RUN-
TER-Tasten zur Navigation im
Hauptmeni

» Beriihren Sie die OK-Taste, wenn
~Autocook” ausgewahlt ist.

Q Auto Cooking

Im Autocook-MenU wahlt der Endver-
braucher Name und Gewicht des
Rezepts aus. Er kann auch die
Kochzeit verandern. Um die Einstel-
lungen zu verandern, verwenden Sie
die HOCH & RUNTER-Tasten und
wahlen Sie die Einstellung, die Sie
andern mochten, mit OK aus. Nach-
dem man eine Einstellung durch
Beruhren ausgewahlt hat, blinkt
diese. Wahrend die Einstellung blinkt,
|&sst sich mit den HOCH & RUN-
TER-Tasten der Wert der Einstellung
verandern. Durch BerlUhren der
OK-Taste konnen Sie die Einstellung
bestatigen.

Auto Cooking

> Meat

HINWEIS: Um die beste Kochleistung
zu erzielen, sollte das Blech auf der
dargestellten Schiene platziert werden.
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Um mit dem Kochen zu beginnen, _
beriihren Sie die START/PAUSE-Taste Setree
und das Kochdisplay wird folgender-
maflen aussehen.

12:02

P N
V4 \
f 00.08:52

\ J

Meat Loaf \ Y 4
6% Boost \-,’
Cooking...

Auf dem Kochdisplay:

» Die START/PAUSE-Taste kann dazu
benutzt werden, das Kochen zu pau-
sieren oder fortzusetzen,

* Um das Kochen abzubrechen und
zum Hauptmenli zuriickzukehren,
mussen Sie die START/PAUSE-TAS-
TE und dann die ZURUCK-Taste be-
rahren.

Einstellungen:

Im Menu ,Einstellungen® lassen sich
Display-Helligkeit, Signalton und
Sprachoptionen einstellen. Zu Infor-
mationszwecken wird auch die Soft-
wareversion angezeigt. Um die Ein-
stellungen zu verandern, verwenden
Sie die HOCH & RUNTER-Tasten und
wahlen Sie die Einstellung, die Sie an-
dern mochten, mit OK aus. Nachdem
man eine Einstellung durch Berihren
ausgewahlt hat, blinkt diese. Wahrend
die Einstellung blinkt, I&sst sich mit den
HOCH & RUNTER-Tasten der Wert der
Einstellung verandern. Durch Berthren
der OK-Taste kdnnen Sie die Einstel-
lung bestatigen.
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Zubehor

Das Produkt wird mit Zubehor ausgelie-
fert. Sie kdnnen auch aus anderen Quel-
len beschafftes Zubehér verwenden,
dieses muss jedoch hitze- und feuerfest
sein. Sie konnen auch Glasgeschirr,
Kuchenformen und Backofenbleche
verwenden, die fir die Verwendung im
Backofen geeignet sind. Wenn Sie frem-
des Zubehdr verwenden, missen Sie die
Anleitungen des Herstellers befolgen.
Wenn kleines Geschirr verwendet wird,
stellen Sie es in die Mitte des Drahtgit-
ters. Wenn die zu kochende Speise
das Backofenblech nicht vollstandig
bedeckt, wenn die Speise aus dem Ge-
frierschrank kommt oder das Blech fur
das Auffangen von Speisesaften, die
wahrend des Grillens heruntertropfen,
verwendet wird, verformt sich das Blech.
Dies geschieht wegen der wahrend des
Bratens auftretenden hohen Temperatu-
ren. Das Blech kehrt, nachdem es wieder
abgekuhlt ist, in seine alte Form zurtck.
Dies ist ein normales physikalisches
Phanomen, dass wahrend des Hitze-
austauschs vorkommt. Stellen Sie keine
heiBen Glastabletts und Glasgeschirr
direkt aus dem Backofen in eine kalte
Umgebung, um das Zerbrechen der Ta-
bletts oder des Geschirrs zu vermeiden.
Stellen Sie sie nicht auf kalte oder nas-
se Oberflachen. Stellen Sie sie auf ein
trockenes Kichentuch und lassen sie
langsam auskuhlen. Wenn Sie den Girill
Ihres Backofens verwenden, empfehlen
wir [hnen (wenn geeignet), den mitgelie-
ferten Rost zu verwenden. Wenn Sie ein
Drahtgitter verwenden, dann stellen Sie
ein Blech auf eines der unteren Regale,
damit herabtropfendes Ol aufgefangen
wird. Sie kénnen Wasser in das Blech
fullen, um die Reinigung zu erleichtern.
Wie schon in den entsprechenden Ab-
satzen erklart, versuchen Sie niemals,
einen gasbetriebenen Grillorenner ohne
Grillschutzdeckel zu verwenden. Wenn
Ihr Herd einen gasbetriebenen Grillbren-

ner besitzt, aber das Hitzeschild des
Grills fehlt, beschadigt ist oder nicht ver-
wendet werden kann, dann bestellen Sie
beim nachsten Kundendienstzentrum ei-
nen Ersatz.

Backofenzubehor

Das Zubehor lhres Backofens kann
je nach Modell lhres Produkts unter-
schiedlich sein.

Drahtgitter

Das Drahtgitter wird zum Grillen
oder Abstellen von unterschiedlichen
Koch-geschirren verwendet.

ACHTUNG- Schieben Sie den Rost
richtig in die entsprechende Schiene in
der Bratrohre ein und schieben ihn nach
hinten.
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Flaches Blech

Das flache Blech wird zum Backen von
Geback, wie Torten, verwendet. Um
das Blech richtig in der Réhre anzubrin-
gen, legen Sie es auf eine Schiene und
schieben es nach hinten.

Tiefes Blech

Das tiefe Blech wird zum Schmoren
verwendet. Um das Blech richtig in der
Roéhre anzubringen, legen Sie es auf
eine Schiene und schieben es nach
hinten.

Entfernung des Gitterrosts

Ziehen Sie wie im Bild gezeigt am Git-
terrost. Nach Entfernung der Clips, he-
ben Sie ihn an.

Gittereinsatz mit voll ausziehbarer
Easyfix-Teleskopschiene

Die Teleskopschiene lasst

leichten Zugang zu lhren Lebensmitteln.

Teleskopschienen

Reinigen Sie das Zubehdr vor der
ersten Verwendung grundlich mit
warmem Wasser, Spllmittel und einem
weichen, sauberen Tuch.

e

Befestigungselement Y

» Die Positionierung der
Teleskopschienen auf dem
Gittereinsatz wird mit den
Befestigungslaschen an den
Verbindungselementen gesichert.

» Entfernen Sie den
Seitenflihrungsschiene. Lesen Sie
dazu den Abschnitt ,Entfernen des
Drahtfachbodens*.

— )
—

* An jeder Teleskopschiene sind oben
und unten Befestigungselemente
angebracht, mit denen Sie die
Schienen neu positionieren kdnnen.

* Hangen Sie die oberen
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Teleskopschienen-
Befestigungselemente in den
Referenzdraht der seitlichen
Einsatzebene ein und driicken Sie
dabei auf die unteren
Befestigungselemente, bis Sie deutlich
horen, dass die Befestigungselemente
in den Befestigungsdraht der seitlichen
Einsatzebene einrasten.

* Beim Entfernen halten Sie die
Vorderseite der Schiene fest
und befolgen die vorherigen
Anweisungsschritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Der EasyFix-Gittereinsatz

Reinigen Sie das Zubehor vor der
ersten Verwendung grundlich mit
warmem Wasser, Spulmittel und einem
weichen, sauberen Tuch.

' 7 E
- = s
3 * s T2
o N
2 = . T
N/
1 0 )

e Setzen Sie das Zubehor an der
richtigen Stelle in das Gerat ein.

» Zwischen der Lifterabdeckung und

* Ebene T2 wird fir das Kochen auf
einer Ebene mit Teleskopschienen
empfohlen.

e Ebene 2 und Ebene 4 werden fiir
das Kochen auf zwei Ebenen
empfohlen.

* Das DrehspieR-Drahtgitter muss
auf Ebene 3 eingesetzt werden.

* Ebene T2 wird zur Drehspiel3-
Drahtgitter-Positionierung mit
Teleskopschienen verwendet.

****Das Zubehdr kann je nach gekauftem
Modell variieren.

dem Zubehor sollten Sie mindestens 1

cm Abstand lassen.

¢ Seien Sie beim Herausnehmen des

Kochgeschirrs und/oder des Zubehors

aus dem Ofen vorsichtig. Heilke
Speisen oder Zubehdrteile kdnnen
Verbrennungen verursachen.

« Das Zubehor kann sich bei Hitze

verformen. Sobald es sich abgekiihlt

hat, erhalt es sein urspriingliches
Aussehen und seine urspringliche
Leistung zurtck.

e Facher und Gittereinsatze konnen auf

jeder Ebene von 1 bis 7 eingesetzt
werden.

* Die Teleskopschiene kann auf den

Ebenen T1 und T2 eingesetzt werden.

* Ebene 3 wird fiir das Kochen auf einer

Ebene empfohlen.

DE - 20



REINIGUNG UND WAR-
TUNG IHRES BACKOFENS

REINIGUNG

Bevor Sie mit der Reinigung lhres
Backofens beginnen, missen alle Be-
dienknopfe auf ,Aus' stehen und der
Backofen muss abgekuhlt sein. Das
Gerat ausstecken.

Verwenden Sie keine Reinigungsmit-
tel, die Partikel enthalten, welche die
emaillierten und lackierten Teile lhres
Ofens verkratzen konnten. Verwenden
Sie Scheuermilch oder Flissigreiniger,
die keine Partikel enthalten. Verwenden
Sie keine scharfen Cremes, Scheu-
erpulver, Drahtwolle oder harte Werk-
zeuge, das diese die Oberflachen be-
schadigen kénnen. Fir den Fall, dass
Ubergelaufene FlUssigkeit sich in lhren
Backofen eingebrannt sollten, kann
dies das Email beschadigen. Waschen
Sie Ubergelaufene Flussigkeit sofort
ab. Verwenden Sie zur Reinigung des
Backofens keinen Dampfreiniger.

Reinigen des Ofeninnenraums

Sorgen Sie daflrr, dass der Backofen
ausgesteckt ist, bevor Sie mit seiner
Reinigung beginnen. Sie erhalten bei
der Reinigung des Ofeninnenraums die
besten Ergebnisse, wenn der Backofen
noch ein wenig warm ist. Wischen Sie
den Backofen mit einem weichen, nach
jeder Verwendung in Seifenwasser ge-
tauchtes, Tuch aus. Dann wischen Sie
ihn nochmal mit einem feuchten Tuch
aus und wischen ihn dann trocken.

Eine vollstandige Reinigung mit Tro-
ckenpulverreinigern. Fir ein Produkt
mit emaillierten katalytischen Platten,
bendtigen die Rickseite, die Seiten-
wande und der innere Rahmen keine
Reinigung. Allerdings sollten Sie ab-
hangig von der Verwendung, nach ei-
nem gewissen Zeitraum ausgetauscht
werden.

WARTUNG

Ersatz der Backofenlampe

Der Ersatz der Backofenlampe muss
durch einen autorisierten Techniker er-
folgen. Die Ausfuhrung der Glihbirne
sollte 230V, 25Watt, Type E14,T300
sein. Bevor Sie die Glihbirne austau-
schen, muss der Backofen ausgesteckt
und kalt sein.

Diese Gluhbirnenversion ist speziell fur
die Verwendung in Haushaltskochge-
raten vorgesehen und ist nicht zur Be-
leuchtung von Raumen geeignet.
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REPARATUR UND TRANS-
PORT

PRUFUNGEN VOR DEM BEAUF-
TRAGEN EINER REPARATUR

Wenn der Backofen nicht funktioniert:

Der Backofen kdnnte ausgesteckt sein
oder es war ein Stromausfall. Bei Mo-
dellen mit einer Zeitschaltuhr kdnnte die
Zeit nicht eingestellt sein.

Wenn der Backofen nicht heizt:

Die Hitze wurde vielleicht nicht mit dem
Knopf zum Einstellen der Temperatur
eingestellt.

Wenn die Innenlampe nicht leuchtet:

Die Stromzufuhr muss Uberprift wer-
den. Es muss auch geprift werden,
ob die Lampen defekt sind. Wenn Sie
defekt sind, kénnen Sie anhand der fol-
genden Anleitung ersetzen.

Kochen (wenn Ober- und Unterhitze
nicht gleichmaRig sind):

Uberpriifen Sie die Position der Bleche,
Kochzeiten und Hitzewerte gemaf des
Handbuchs.

Wenn Sie immer noch Probleme mit
lhrem Backofen haben, rufen Sie bitte
den ,Zugelassenen Kundendienst".

INFORMATIONEN ZUM TRANS-
PORT

Wenn Sie |hren Backofen transportie-
ren mochten:

Heben Sie den Originalverpackungs-
karton des Backofens auf und trans-
portieren Sieden Ofen darin, wenn

es erforderlich ist. Befolgen Sie die
Transporthinweise auf dem Karton.
Befestigen Sie die Bestandteile des
Kochfeldes auf den Kochplatten mittels
Klebeband.

Legen Sie ein Stlick Papier zwischen
die obere Abdeckung und das Kochfeld,
decken Sie die obere Abdeckung ab
und befestigen Sie sie mit Klebeband
an den Seitenwanden des Backofens.

Kleben Sie ein Stiick Karton oder Pa-
pier auf die Backofentlr, um das innere
Glas der Backofentir vor den Blechen,
dem Drahtgrill und Gitterregalen wah-
rend des Transport des Backofens zu
schitzen. Befestigen Sie ebenfalls die
Backofentlr mittels Klebeband an den
Seitenwanden.

Wenn Sie den Originalkarton nicht mehr
haben:

Sie missen fir den Schutz der Au-
Renflachen des Backofens (Glas- und
Emailflachen) gegen mdgliche StoRe
sorgen.
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PRESENTACION Y DIMENSIONES DEL PRODUCTO

Panel de control

Tirador

Puerta del horno

Elemento calefactor inferior
(detras de la placa)

Elemento calefactor superior (detras de la placa)

Pa- —%
rrilla f nwj Luz del horno
=)
Il
Bandeja 1
Estantes — i

Aberturas de salida de aire
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ESTAS INSTRUCCIONES ATENTA-
MENTE Y EN SU TOTALIDAD ANTES DE
USAR EL ELECTRODOMESTICO. GUAR-
DELAS EN UN LUGAR ADECUADO PARA
CONSULTARLAS EN CASO NECESARIO.

ESTE MANUAL SE HA PREPARADO
PARA MAS DE UN MODELO. ES POSI-
BLE QUE SU ELECTRODOMESTICO NO
TENGA ALGUNAS DE LAS FUNCIONES
EXPLICADAS EN ESTE MANUAL. PRES-
TE ATENCION A LAS EXPRESIONES
QUE CONTIENEN NUMEROS MIENTRAS
LEE EL MANUAL DE INSTRUCCIONES.

Advertencias de seguridad ge-
nerales

* Este electrodomésti-
co puede ser utilizado
por nifos a partir de
8 afnos y personas con
capacidades fisicas,
sensoriales o mentales
reducidas, o con falta
de experiencia y cono-
cimientos, si cuentan
con supervision o han
recibido instrucciones
sobre el uso del elec-
trodoméstico de forma
segura y entienden el
riesgo que conlleva. Los
ninos no deben jugar
con el electrodoméstico.

ES -

La limpieza y el mante-
nimiento por parte del
usuario no deben ser
llevados a cabo por ni-
A0S sin supervision.

« ADVERTENCIA: El
electrodoméstico y sus
piezas accesibles se
calientan al usarlos.
Debe prestar aten-
cion para evitar tocar
los elementos que se
calientan. Se debe
mantener alejados a
los ninos menores de
8 anos a menos que
estén supervisados
continuamente.

- ADVERTENCIA: Pe-
ligro de incendio: no
coloque objetos enci-
ma de las superficies
de coccion.

« ADVERTENCIA: Si la
superficie esta agrie-
tada, desconecte el
dispositivo para evitar
la posibilidad de sufrir
una descarga eléctrica.

* El electrodomeéstico
no debe ser utilizado
con un temporizador

3



externo o un sistema
de mando a distancia
independiente.

* El electrodoméstico
se calienta al utilizarlo.
Debe prestar atencion
para evitar tocar los ele-
mentos que se calientan
en el interior del horno.

* Mientras se usa el
electrodomestico, los
tiradores que se suje-
tan normalmente du-
rante poco tiempo se
pueden calentar.

* No utilice productos de
limpieza abrasivos ni
rascadores metalicos
afilados para limpiar el
cristal de la puerta del
horno u otras super-
ficies, ya que pueden
rayar la superficie y
esto provocaria que el
cristal se rompa o se
dafie la superficie.

* No utilice limpiadores
a vapor para limpiar el
electrodomestico.

« ADVERTENCIA: Ase-
gurese de que el elec-
trodoméstico esté apa-
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gado antes de cambiar
la bombilla para evitar
la posibilidad de sufrir
una descarga eléctrica.

PRECAUCION: Las
piezas a las que se
puede acceder pueden
calentarse cuando se
utilizan las funciones
de coccion o parrilla.
Mantenga alejados a
los ninos pequenos.

El electrodoméstico se ha fabrica-
do de conformidad con todos los
estandares y normas locales e in-
ternacionales aplicables.

Los trabajos de mantenimiento y
reparacion deben ser llevados a
cabo exclusivamente por técni-
cos autorizados. Los trabajos de
instalacion y reparacion llevados
a cabo por técnicos no autoriza-
dos pueden ponerle en peligro. Es
peligroso realizar cualquier altera-
cion o modificacion de las especi-
ficaciones del electrodomeéstico.

Antes de instalar el producto, ase-
gurese de que las condiciones de
distribucion locales (tipo de gas vy
presion de gas, o tension y frecuen-
cia de la electricidad) y los requisitos
del electrodoméstico sean compati-
bles. Los requisitos de este electro-
doméstico se indican en la etiqueta.

PRECAUCION: Este electrodo-
méstico se ha disefiado exclusi-
vamente para cocinar alimentos
y se le debe dar exclusivamente
un uso domeéstico e interior. No se
debe utilizar con ningun otro fin ni



con ninguna otra aplicacion como,
por ejemplo, un uso no domestico,
en un entorno comercial o para
calentar una habitacion.

No intente levantar o mover el
electrodoméstico agarrando el ti-
rador de la puerta.

Se han tomado todas las medi-
das de seguridad posibles para
garantizar su seguridad. Como el
cristal se puede romper, debe te-
ner cuidado al limpiar el producto
para evitar rayarlo. Evite golpear
el cristal con accesorios.

» Asegurese de que el cable eléctri-
co no se quede atrapado durante
la instalacion. Si el cable eléctrico
resulta dafiado, debera ser cam-
biado por el fabricante, su agente
del servicio técnico u otras perso-
nas con cualificaciones similares
para evitar peligros.

Mientras la puerta del horno esté

abierta, no permita que los nifos se
suban a ella o se sienten encima.

grapas, poliestireno, etc.) pueden
provocar dafnos a los ninos, di-
chos materiales se deben recoger
y eliminar de inmediato.

Proteja el electrodomeéstico de los
efectos atmosféricos. No debe ex-
ponerlo a dichos efectos, como el
sol, la lluvia, la nieve, etc.

Los materiales que rodean el elec-
trodoméstico (encimera) deben
ser resistentes a una temperatura
minima de 100 °C.

Durante el uso
* La primera vez que ponga en mar-

cha el horno, notara un cierto olor
debido a los materiales de aisla-
miento y los elementos calefacto-
res. Por este motivo, antes de usar
el horno, péngalo en marcha vacio
a la temperatura maxima durante
45 minutos. Ademas, tendra que
ventilar adecuadamente el lugar
en el que haya instalado el horno.

Mientras se usa el horno, sus su-
perficies exteriores e interiores se

Advertencias relativas a la ins-
talacion

* No utilice el electrodoméstico an-

calientan. Cuando abra la puerta
del horno, apartese para evitar el
vapor caliente que sale del horno;

tes de instalarlo completamente.

* El electrodoméstico debe ser insta-
lado por un técnico autorizado, que
debe ponerlo en marcha. El fabri-
cante no asume ningun tipo de res-
ponsabilidad por los dafios que se
puedan derivar de una colocacién
y una instalacion incorrectas por
parte de personas no autorizadas.

Al desembalar el electrodomésti-
co, asegurese de que no haya su-
frido dafos durante el transporte.
Si observara cualquier defecto, no
use el electrodomeéstico y ponga-
se en contacto de inmediato con
un agente del servicio técnico
autorizado. Como los materiales
utilizados en el embalaje (nylon,
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podria sufrir quemaduras.

No coloque materiales inflama-
bles o combustibles sobre el elec-
trodoméstico o cerca del mismo
mientras esté funcionando.

Utilice siempre manoplas de hor-
no para retirar y cambiar los ali-
mentos en el horno.

No deje la placa sin supervision
mientras esté cocinando con
aceites solidos o liquidos, ya que
podrian arder debido a un calen-
tamiento extremo. Nunca debe
echar agua a las llamas provoca-
das por aceites. Cubra la sartén o
la freidora con su tapa para aho-
gar la llama que se haya produci-
do en ese caso y apague la placa.



+ Sino va a utilizar el electrodomésti-
co durante mucho tiempo, desenc-
hufelo. Mantenga desconectado el
control principal. Ademas, cuando
no vaya a utilizar el electrodomés-
tico, cierre la llave del gas.

» Asegurese de que los botones de
control del electrodoméstico siem-
pre estén en la posicion “0” (para-
da) cuando no se esté utilizando.

» Las bandejas se inclinan al tirar de
ellas hacia fuera; tenga cuidado para
evitar derrames de liquidos calientes.

 Cuando la puerta o el cajon del hor-
no estén abiertos, no deje nada en
el interior; podria desequilibrar el
electrodoméstico o romper la tapa.

* No coloque objetos pesados o infla-
mables (nylon, bolsas de plastico,
papel, trapos, etc.) en el cajon. Esto
incluye recipientes de cocina con ac-
cesorios de plastico (p. €j., mangos).

* No cuelgue toallas, trapos de coci-
na o prendas de ropa del electro-
doméstico o de sus tiradores.

* Durante la limpieza y el manteni-
miento

» Siempre debe apagar el electrodo-
méstico antes de realizar operacio-
nes de limpieza o mantenimiento.
Puede hacerlo desenchufando el
electrodoméstico o apagando los
interruptores principales.

» No extraiga los botones de control
para limpiar el panel de control.

 PARA MANTENER LA EFICIEN-
CIAY LA SEGURIDAD DEL ELEC-
TRODOMESTICO, LE RECOMEN-
DAMOS QUE UTILICE SIEMPRE
PIEZAS DE RECAMBIO ORIGINA-
LES Y QUE ACUDA EXCLUSIVA-
MENTE A NUESTROS AGENTES
DE SERVICIO TECNICO AUTORI-
ZADOS EN CASO NECESARIO.

PREPARACION PARA LA INSTA-
LACION Y EL USO

Este horno moderno, funcional y practi-
co, se ha fabricado con las piezas y los
materiales de la mejor calidad, y satis-
fara todas sus necesidades. Asegurese
de leer el manual para conseguir unos
resultados adecuados y no experimen-
tar ningun problema en el futuro. La in-
formacién que se indica a continuacion
contiene normas necesarias para co-
locar el electrodoméstico y realizar las
tareas de servicio correctamente. Es
imprescindible leer esta informacion,
en particular por parte del técnico que
vaya a colocar el electrodoméstico.

PONGASE EN CONTACTO CON EL
SERVICIO TECNICO AUTORIZADO
PARA INSTALAR EL HORNO.

SELECCION DE LA UBICACION
DEL HORNO

- Hay varios aspectos a los que hay que
prestar atencion a la hora de seleccio-
nar la ubicacion del horno. Asegurese
de tener en cuenta las recomendacio-
nes que indicamos a continuacion para
evitar problemas y situaciones peligro-
sas que pueden ocurrir posteriormente.

- Alahora de seleccionar la ubicacion del
horno, se debe prestar atencion para
asegurarse de que no haya materiales
inflamables o combustibles cerca del
horno, como cortinas, aceite, trapos,
etc., que puedan arder rapidamente.

- El mobiliario que rodea al horno debe
estar hecho de materiales resistentes
a una temperatura superior a 50 °C por
encima de la temperatura ambiente.
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En la figura 1 se muestran los cambios
necesarios en los armarios de pared y
los extractores que se encuentran por
encima del producto combinado inte-
grado, asi como las alturas minimas del
tablero del horno. Por consiguiente, el
extractor debe encontrarse a una altu-
ra minima de 65 cm de la tabla de la
placa. Si no hay extractor, la altura no
debe ser inferior a 70 cm.
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INSTALACION DEL HORNO IN-
TEGRADO
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Introduzca el horno en el armario em-
pujandolo. Abra la puerta del horno e
introduzca dos tornillos en los orificios
que se encuentran en la estructura del
horno. Mientras la estructura del pro-
ducto toque la superficie de madera del
armario, apriete los tornillos.

Encimera

r

min '2"5'" W .

50 mm| <> ™M | Placa integrada
-

Horno integrado




Si el horno se instala debajo de una
placa, la distancia entre la encimera y
el panel superior del horno debe ser de
50 mm como minimo, y la distancia en-
tre la encimera y la parte superior del
panel de control debe ser de 25 mm
como minimo.

CABLEADO Y SEGURIDAD DEL
HORNO INTEGRADO

Durante el cableado se deben seguir
rigurosamente las instrucciones que
aparecen a continuacion:

- El cable de toma a tierra debe conec-
tarse mediante el tornillo que tiene
la marca de toma a tierra. La cone-
xién del cable eléctrico debe hacerse
como se indica en la figura 6. Si no
hay ninguna toma a tierra de confor-
midad con la normativa en el entorno
de instalacion, llame de inmediato al
servicio técnico autorizado.

- La toma a tierra debe estar cerca del
electrodoméstico. No utilice nunca un
cable alargador.

- El cable eléctrico no debe estar en contac-
to con la superficie caliente del producto.

- En caso de que el cable eléctrico esté da-
fado, asegurese de llamar al servicio téc-
nico autorizado. El cable debe ser cam-
biado por el servicio técnico autorizado.

- El cableado debe ser realizado por el
servicio técnico autorizado. Se debe uti-
lizar un cable eléctrico de tipo HO5VV-F.

- Los cables defectuosos pueden pro-
vocar dafos en el electrodoméstico.
Esos dafios no estan cubiertos por la
garantia.

- El electrodoméstico se ha disefiado
para funcionar con una corriente de
220-240 V. Si la corriente eléctrica es
distinta a la indicada, llame de inme-
diato al servicio técnico autorizado.

- El fabricante declara que no asumi-
ra ningun tipo de responsabilidad
por dafios y pérdidas derivados del
incumplimiento de las normas de
seguridad.

- El cableado debe ser realizado por el
servicio técnico autorizado. El elec-
trodoméstico se ha

- disefiado para funcionar con una co-
rriente de 220-240 V. Si la corriente
eléctrica es distinta a la indicada, lla-
me de inmediato al servicio técnico
autorizado. El electrodoméstico se ha
disefado para usarlo con un enchufe
0 con una conexion fija a la corriente.
Debe instalar un interruptor bipolar
entre el producto y la corriente eléctri-
ca (red), con una separacion minima
de 3 mm entre los contactos del inte-
rruptor. (Tension nominal de 20 A, tipo
de funcionamiento retardado).
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3.4. ADVERTENCIAS Y PRECAU-
CIONES GENERALES

Su electrodoméstico se ha fabricado de
conformidad con las instrucciones de
seguridad relevantes para los dispositi-
vos eléctricos. Los trabajos de manteni-
miento y reparacién deben ser llevados
a cabo exclusivamente por técnicos au-
torizados que hayan recibido formacion
de la empresa fabricante. Los traba-
jos de instalacién y reparacién que se
lleven a cabo sin respetar las normas
pueden resultar peligrosos.

La superficie exterior se calienta cuan-
do el electrodoméstico esta en marcha.
Los elementos que calientan la superfi-
cie interior del horno y el vapor que sale
estan extremadamente calientes. Estas
partes seguiran conservando su calor
aunque se apague el electrodoméstico.
Nunca debe tocar las superficies ca-
lientes. Mantenga a los nifios alejados
del electrodoméstico.

Para cocinar en el horno debe ajustar
los botones de ajuste de funciones del
horno y de temperatura, y tiene que
programar el temporizador del horno.
De lo contrario, el horno no funcionara.

No coloque nada en la puerta del horno

si esta abierta; podria alterar el equili-
brio del electrodoméstico o romper la
puerta.

Desenchufe el electrodoméstico cuan-
do no esté en marcha.

Proteja el electrodoméstico de los
efectos atmosféricos. No debe dejarlo
expuesto al sol, la lluvia, la nieve, el
polvo, etc.
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. Lampara del horno:

~

La luz del horno se encendera y per-
manecera encendida durante toda la
coccion.

®
¢ | Funcion de descongelacion:

Las luces de advertencia del horno se
encenderan y el ventilador se pondra
en marcha.

Para utilizar la funcion de descongela-
cion, tome los alimentos congelados y
situelos en el horno, en una bandeja co-
locada en la tercera ranura empezando
por abajo. Se recomienda que coloque
una bandeja del horno debajo de los
alimentos que se vayan a descongelar,
para recoger el agua acumulada debido
al hielo que se derrite. Esta funcion no
cocinara ni horneara los alimentos; solo
servira para descongelarlos.

@

El termostato y las luces de adver-

Funcion turbo

tencia del horno se encenderan y el
elemento calefactor de la parrilla 'y el
ventilador se pondran en marcha.

La funcion turbo dispersa el calor en
el horno de manera uniforme Todos
los alimentos colocados en todas las
bandejas se cocinaran de manera
uniforme. Se recomienda precalentar
el horno durante unos 10 minutos.

Funcion de coccion estatica:

El termostato y las luces de adverten-
cia del horno se encenderan y los ele-
mentos calefactores inferior y superior
se pondran en marcha. La funcién de
cocciéon estatica emite calor, lo que
garantiza que se cocine tanto la parte
inferior como la parte superior de los
alimentos. Esto resulta ideal para hacer
bolleria, pasteles, pasta al horno, lasa-
fa y pizza. Se recomienda precalentar
el horno durante 10 minutos y es mejor
cocinar solo en una altura a la vez con
esta funcion.

¥ | Funcién de ventilador:

El termostato y las luces de advertencia
del horno se encenderan y los elementos
calefactores superior e inferior y el
ventilador se pondran en marcha.

Esta funcién es idénea para obtener
resultados al hacer bolleria. La coccién es
realizada por los elementos calefactores
inferior y superior del horno, y por el
ventilador, que hace circular el aire, lo
que aportara un ligero efecto de parrillaa
los alimentos. Se recomienda precalentar
el horno durante unos 10 minutos.
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Funcion de pizza:

El termostato y las luces de advertencia
del horno se encenderan y los elementos
calefactores inferior y de la parrilla y el
ventilador se pondran en marcha.

La funcién de ventilador y del elemento
calefactor inferior es ideal para hornear
alimentos, como pizza, de manera
uniforme y en poco tiempo. Mientras el
ventilador dispersa el calor del horno de
manera uniforme, el elemento calefactor
inferior garantiza que la masa se cocine.

AHORRO DE ENERGIA
Minimice la cantidad de liquido o grasa
para reducir los tiempos de coccion.

La puerta del horno no se debe abrir con
frecuencia durante la coccion.

WV | Funcion de parrillay giro de
. pollo

Esta funcion se utiliza para asar o girar un
pollo, y cocinar alimentos en un pincho.
Para la funcion de giro, utilice el “pincho
de girar”. Para asar, coloque los alimentos
en la parrilla a la altura mas alta. Puede
empezar a asar tras colocar la bandeja
del horno en la tercera altura. La bandeja
situada en la tercera altura recogera todos
los jugos que suelten los alimentos. Gire el
control de ajuste de calor del horno hasta
que muestre el simbolo de esta funcion.
Introduzca los alimentos en el horno tras
precalentarlo durante 5 minutos. Tras

cocinar los alimentos, como en el resto
de procesos de coccion, apague el control
del hornoy el del la temperatura. Cancele
el programa de tiempo del horno, retire
la comida cocinada y coléquela en un
lugar seguro. No se acerque al horno
hasta que se haya enfriado y mantenga
a los ninos alejados.
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Funcion de fogon superior,
parrilla y asado de pollo

Esta funcion se utiliza para cocinar a
la parrilla rapidamente o asar pollos o
alimentos ensartados en un pincho. Para
la funcién de asado, utilice la “pincho de
asar”. Para asar, coloque los alimentos
en la parrilla a la altura mas alta. Puede
empezar a asar tras colocar la bandeja
del horno en la tercera altura. La bandeja
situada en la tercera altura recogera todos
los jugos que suelten los alimentos. Gire el
control de ajuste de calor del horno hasta
que muestre el simbolo de esta funcion.
Introduzca los alimentos en el horno tras
precalentarlo durante 5 minutos. Tras
cocinar los alimentos, como en el resto de
procesos de cocinado, apague el control
del hornoy el del la temperatura. Cancele
el programa de tiempo del horno, retire
la comida cocinada y coléquela en un
lugar seguro. No se acerque al horno
hasta que se haya enfriado y mantenga
a los nifios alejados.

% Funcion de parrilla, asado
y ventilador

En esta funcién, la parrilla, el calentador
superior y el ventilador garantizan asados
perfectos, de manera conjunta. Esta
funcién también se utiliza para cocinar
a la parrilla rapidamente o asar pollos
o alimentos ensartados en un pincho.
Para la funciéon de parrilla, utilice la
“pincho de asar”. Para asar, coloque
los alimentos en la parrilla y la parrilla
en la altura mas alta. Puede empezar a
asar tras colocar la bandeja del horno
en la tercera altura. La bandeja situada
en la tercera altura recogera todos los
jugos que suelten los alimentos. Gire el
control de ajuste de calor del horno hasta
que muestre el simbolo de esta funcion.
Introduzca los alimentos en el horno tras
precalentarlo durante 5 minutos. Tras
cocinar los alimentos, como en el resto de
procesos de cocinado, apague el control
del horno'y el del la temperatura. Cancele
el programa de tiempo del horno, retire
la comida cocinada y coléquela en un
lugar seguro. No se acerque al horno
hasta que se haya enfriado y mantenga
a los nifios alejados.

¢ VapClean

Fije la funcion del horno en estatica a 90 °
C para utilizar la funcion VapClean. Vierta
de 200 a 250 ml de agua en la bandeja
situada en la base del horno. Encienda el
horno. Vapclean tardara
aproximadamente 20 minutos en
prepararlo para su limpieza.
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Asados tapa del orificio para insertar el
pincho

orificio de insercién del pincho

mango del pincho
Uso de los accesorios para asado

Ensarte el pincho en el pollo y bloquee
las horquillas. Inserte la punta del pincho
en el orificio situado en el panel posterior
de la cavidad y asegurese de que se
apoya completamente en la estructura
y encaja en el eje del motor. Para ello,
primero debe girar hacia un lado la tapa
situada delante del orificio de insercion
del pincho, como se ilustra en la figura.
Tras ello, ajuste el pincho en la rejilla, que
debera colocar en la tercera altura. Retire
el mango del pincho, si esta montado, y
bandeja en el primer cierre la puerta del horno. EI mango solo
nivel rejilla del pincho en la debe utilizarse para retirar los alimentos
tras el asado.

tercera altura

Asegurese de que el horno no esta en
funcionamiento mientras realiza estas
operaciones
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4.1 Unidad de control mono-
croma

La unidad de control monocroma
consta de una pantalla monocro-

ma de 4,3 pulg. y 6 botones tactiles
diferentes. La funcion de los botones
tactiles de la unidad de control mono-
croma se describe debajo.

Q Manual Cooking

los pasos que se enumeran a conti-

nuacion:

* Utilice los botones ARRIBA y ABAJO
para desplazarse por el menu prin-
cipal.

» Toque el botéon OK cuando se selec-
cione "Cocciéon manual”.

Q;' Manual Cooking

La unidad de control monocroma se
ha disefiado para permitir que los
usuarios no profesionales puedan
preparar recetas avanzadas de mane-
ra sencilla con funciones de coccién
automaticas. Ademas, permite a las
amas de casa preparar sus propias
recetas con funciones de coccion
manuales combinadas.

Los menus de la unidad de control
monocroma, como coccion manual,
coccién automatica, y los ajustes se
describen debajo.

Coccion manual:

Todos los ajustes de coccion se
pueden ajustar en el modo de coc-
cion manual. Es posible seleccionar
siete funciones de coccion diferentes,
temperatura, aceleracion, duracion de
la coccidn y hora de finalizacién de la
coccion. La flexibilidad de la funcion
de coccion manual permite prepa-

rar cualquier alimento con un toque
personal.

Para preparar alimentos en un menu
de coccion manual, se deben seguir

En el menu de coccién manual, el
usuario puede seleccionar las funcio-
nes de cocciéon manual, temperatura,
aceleracion, duracién de la coccion

y hora de finalizacién de la coccion.
Para cambiar cualquier especificacion,
desplacese con los botones ARRIBA 'y
ABAJO y seleccione la deseada con el
botén OK. Tras tocar la especificacion
deseada, esta parpadeara. Mientras
parpadea, puede cambiar sus valo-
res utilizando los botones ARRIBA 'y
ABAJO. Puede finalizar la seleccién
tocando el botén OK.

NOTA: Si la duracion se establece
en 00:00, la coccion continuara hasta
que el usuario la detenga manual-
mente.

Manual Cooking

> Functions

Para empezar el proceso de coccion,
toque el boton ARRIBA y ABAJO.
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Aparecera la pantalla de coccion ilus-
trada debajo.

12:02

-y,
f01.20.50

TR \ /]

4% Boost ‘.ﬂ’
Cooking...

En la pantalla de coccion,

se puede utilizar el botén EMPEZAR/
PONER EN PAUSA para poner en
pausa o reiniciar la coccion.

La temperatura se puede cambiar to-
cando los botones ARRIBA y ABAJO.

Con cualquier funcién de coccion ac-
tivada, puede tocar el boton ATRAS
para desplazarse entre las funciones
del horno, la temperatura y el tiempo de
coccion. Puede cambiar el valor de cual-
quier especificacion tocando los botones
ARRIBA y ABAJO mientras parpadea.

Para detener el proceso de coccion
y volver al menu principal, toque el
botén COMENZAR/PONER EN PAU-
SA 'y, a continuacién, toque el botén
ATRAS.

Coccion automatica:

El menu de coccién automatica permi-
te preparar recetas predeterminadas
preparadas por cocineros profesiona-
les. En el menu decoccidn automaética,
el usuario solo tiene que seleccionar
el nombre de la comida y la unidad de
control monocroma aplicara automati-
camente la funcién de coccidn, dura-
cion y temperatura ajustadas.

Para preparar alimentos con el menu
de coccion automatica, se deben

seguir los pasos que se enumeran a

continuacion:

 Utilice los botones ARRIBA y ABA-
JO para desplazarse por el menu
principal.

» Toque el botén OK cuando se selec-
cione "Coccion automatica”.

Q Auto Cooking

En el menu de coccién automatica, el
usuario selecciona la categoria, el
nombre y el peso de la receta. El
usuario también puede cambiar el
tiempo final de coccion. Para cambiar
cualquier especificacion, desplacese
con los botones ARRIBAy ABAJO y
seleccione la deseada con el botén
OK. Tras tocar la especificacion
deseada, esta parpadeara. Mientras
parpadea, puede cambiar sus valores
utilizando los botones ARRIBA y
ABAJO. Puede finalizar la seleccién
tocando el botén OK.

Auto Cooking

> Meat

NOTA: Para conseguir los mejores re-
sultados de coccion, la bandeja debe
situarse en la altura de visualizacion.

Para empezar el proceso de coccion,
toque el boton ARRIBA y ABAJO.
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Aparecera la pantalla de coccion ilus-
trada debajo.

12:02

7 N,
(00:08:52\}

Meat Loaf \, ¥ J
% Boost sﬁﬂ’
Cooking...

En la pantalla de coccion,

* se puede utilizar el boton EMPEZAR/
PONER EN PAUSA para poner en
pausa o reiniciar la coccion.

» Para detener el proceso de coccién
y volver al menu principal, toque el
botén COMENZAR/PONER EN PAU-
SA y, a continuacion, toque el boton
ATRAS.

Ajustes:

El menu de ajustes permite establecer la
hora, el brillo de la pantalla, el tono de la
sefal acustica y las opciones de idio-
ma. También se muestra la versién del
software para informacion. Para cambiar
cualquier especificacion, desplacese con
los botones ARRIBA y ABAJO y selec-
cione la deseada con el boton OK. Tras
tocar la especificacion deseada, esta
parpadeara. Mientras parpadea, puede
cambiar sus valores utilizando los boto-
nes ARRIBA y ABAJO. Puede finalizar la
seleccion tocando el boton OK.

Settings
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Accesorios

El producto se suministra con accesorios.
También puede usar los accesorios que
adquiera de otros comerciantes, pero de-
ben ser resistentes al calory a las llamas.
Asimismo, puede usar vajilla de cristal,
moldes de pastel y bandejas para horno
gque sean apropiados para usarlos en un
horno. Siga las instrucciones del fabri-
cante cuando utilice otros accesorios. En
caso de utilizar piezas de vajilla peque-
nas, coloque la vajilla en la parrilla, de
forma que quede completamente en la
parte central. Si los alimentos que se van
a cocinar no cubren la bandeja completa-
mente, si se han sacado los alimentos del
congelador o si la bandeja se va a usar
para recoger el jugo de los alimentos
que se desprende durante el asado, se
pueden observar cambios de forma en la
bandeja. Esto se debe a las altas tempe-
raturas que se pueden generar durante la
coccion. La bandeja recuperara su forma
original cuando se enfrie después de co-
cinar. Se trata de un hecho fisico normal
que se produce durante la transferencia
de calor. No coloque bandejas de vidrio y
platos calientes en un lugar frio inmedia-
tamente después de sacarlos del horno
para evitar que se rompan. No coloque
estos objetos sobre superficies frias y
humedas; coloquelos sobre un trapo de
cocina seco y deje que se enfrien lenta-
mente. Cuando use la parrilla en el horno,
le recomendamos (si procede) que use
la parrilla suministrada con el producto.
Cuando use la parrilla, coloque una ban-
deja en uno de los niveles inferiores para
poder recoger el aceite. Puede afadir
agua a la bandeja para facilitar la limpie-
za. Tal como se explica en los apartados
correspondientes, no debe intentar usar
el quemador de parrilla que funciona con
gas sin la tapa de proteccién de la parri-
lla. Si el horno cuenta con un quemador
de parrilla que funciona con gas, pero no
tiene la proteccion de calor de la parrilla,
o esta dafiada y no se puede usar, soli-

cite una pieza de recambio al centro de
servicio técnico mas cercano.

Accesorios del horno

Los accesorios del horno pueden variar
segun el modelo del producto.

Parrilla

La parrilla se utiliza para asar o colocar
distintas piezas de vajilla.

ADVERTENCIA: Coloque correcta-
mente la parrilla en el nivel correspon-
diente de la cavidad del horno y empu-
jela hacia atras.

Bandeja de poca profundidad

La bandeja de poca profundidad se utili-
za para hacer dulces, como flanes, etc.
Para colocar la bandeja correctamente
en el hueco del horno, coléquela en
cualquier nivel y empujela hacia atras.
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Bandeja profunda

La bandeja profunda se utiliza para co-
cinar guisos. Para colocar la bandeja
correctamente en el hueco del horno,
coléquela en cualquier nivel y empujela
hacia atras.

Extraccion de la bandeja de pa-
rrilla

Tire de la bandeja de parrilla como se
indica en la imagen. Después de soltar
las pinzas, levantela.

Rejilla con guia telescépica de extension
completa Easyfix

La guia telescépica se extiende

completamente para permitir un acceso
sencillo a los alimentos.

J

Guias telescépicas

Limpie bien los accesorios con agua
caliente, detergente y un pafio limpio suave
cuando vaya a utilizarlos por primera vez.

» Las guias telescopicas se fijan a la
rejilla con las lengletas de sujecion de
los fijadores.

* Retire el carril lateral. Consulte la
seccion «Retirar la bandeja de rejillax.

I

00y

* Acada lado de la guia telescépica hay

fijadores superiores e inferiores para
reubicar las guias.

» Cuelgue los fijadores superiores de

las guias telescopicas en la rejilla

de referencia del nivel de la parrilla
lateral y presione simultdneamente

los fijadores inferiores hasta que oiga
claramente como encajan en la rejilla de
fijacién del nivel de parrilla lateral.

» Para retirarlos, sujete la superficie

frontal de la guia y siga las
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La rejilla EasyFix

Limpie bien los accesorios con agua
caliente, detergente y un pafio limpio suave
cuando vaya a utilizarlos por primera vez.

e
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Inserte el accesorio en la posicion
correcta dentro del horno.

Deje al menos 1 cm de espacio entre la
cubierta del ventilador y los accesorios.

Tenga cuidado al sacar los utensilios
de cocina o los accesorios del horno.
Los alimentos calientes o accesorios
pueden causar quemaduras.

Los accesorios pueden deformarse con
el calor. Tras enfriarse, recuperaran su

apariencia y funcion originales.

Las bandejas y las rejillas se pueden
colocar en cualquier nivel del 1 al 7.

Las guias telescépicas se pueden
colocar en los niveles T1y T2.

Se recomienda utilizar el nivel 3 para
preparar alimentos en un nivel.

Se recomienda utilizar el nivel T2 para
preparar alimentos en un nivel con
guias telescopicas.

Se recomienda utilizar los niveles 2 y 4
para preparar alimentos en dos niveles.

La rejilla de parrilla giratoria debe
colocarse en el nivel 3.

El nivel T2 se utiliza para colocar la
rejilla de parrilla giratoria con guias
telescopicas.

****|_os accesorios pueden variar en funcion
del modelo adquirido.
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LIMPIEZA Y MANTENI-
MIENTO DEL HORNO

LIMPIEZA

Antes de empezar a limpiar el horno,
asegurese de que todos los botones
de control estén desactivados y que el
electrodoméstico esté frio. Desenchufe
el electrodoméstico.

No utilice materiales de limpieza que
contengan particulas que puedan rayar
las partes esmaltadas o pintadas del
horno. Utilice productos de limpieza en
crema o liquidos que no contengan par-
ticulas. Como pueden dafar las super-
ficies, no utilice cremas causticas, pol-
vos de limpieza abrasivos, estropajos o
herramientas rigidas. En caso de que
los liquidos derramados en el horno se
quemen, el esmalte puede resultar da-
Aado. Limpie de inmediato los liquidos
derramados. No utilice limpiadores a
vapor para limpiar el horno.

Limpieza del interior del horno

Asegurese de desenchufar el horno an-
tes de empezar a limpiarlo. Conseguira
los mejores resultados si limpia el inte-
rior del horno cuando esta algo caliente.
Cada vez que use el horno, frételo con
un trapo suave y humedecido con agua
y jabon. A continuacién, vuelva a frotar-
lo con un trapo humedecido y séquelo.
Limpielo completamente con productos
de limpieza secos y en polvo. En lo que
respecta a las estructuras cataliticas de
esmalte del producto, no es necesario

limpiar las paredes trasera y laterales
de la estructura interior. Sin embargo,
dependiendo del uso, se recomienda
cambiarlas después de un tiempo.

MANTENIMIENTO

Cambio de la luz del horno

El cambio de la bombilla del horno debe
ser realizado por un técnico autorizado.
La bombilla debe ser de 230 V, 25 va-
tios, tipo E14, T300. Antes de cambiar
la bombilla, el horno debe estar desen-
chufado y frio.

El disefio de la bombilla es especifico
para usarla en electrodomésticos para
cocinar. No es adecuada para iluminar
habitaciones de una vivienda.
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SERVICIO TECNICO
Y TRANSPORTE

PASOS A SEGUIR ANTES DE
AVISAR AL SERVICIO TECNICO

Si el horno no funciona:

es posible que el horno esté desenchu-
fado o que haya habido un corte eléc-
trico. En los modelos que tienen tem-
porizador, es posible que no se pueda
ajustar el tiempo.

Si el horno no se calienta:

es posible que no se haya ajustado la
temperatura con el interruptor de con-
trol de calor del horno.

Si la luz interior no se enciende:

debe comprobar la electricidad. Debe
comprobar si las bombillas presentan
defectos. En caso afirmativo, puede
cambiarlas de acuerdo con las instruc-
ciones de la guia.

Coccion (si la parte inferior o superior
no funciona con la misma intensidad):

compruebe la posicion de las bandejas,
el tiempo de coccién y los ajustes de
calor, de conformidad con el manual.

Si tiene cualquier otro problema con el
producto, llame al “Servicio autorizado”.

INFORMACION RELATIVA AL
TRANSPORTE

Si necesita transportar el producto:

conserve la caja original del producto y
métalo en ella cuando necesite trans-
portarlo. En ese caso, siga las instruc-
ciones de transporte. Sujete las piezas

superiores y las tapas de las ollas y sar-
tenes a los paneles de coccion.

Coloque papel entre el protector supe-
rior y el panel de coccién, cubra el pro-
tector superior y, a continuacion, sujéte-
los a las superficies laterales del horno.

Coloque cartén o papel en el protector
delantero del cristal interior del horno,
para que las bandejas y la parrilla no
dafien el protector del horno durante el
transporte. Sujete también los protecto-
res del horno a las paredes laterales.

Si no tiene la caja original:

adopte medidas para que las superfi-
cies externas (superficies de cristal y
pintadas) del horno no se rompan.
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PRESENTATION ET TAILLE DU PRODUIT

Panneau de commande

Poignée

Porte du four

Elément chauffant inférieur
(derriere la plaque)

Elément chauffant supérieur (derriére la plaque)

Grille —%
f nwj Lampe du four
=)
Il
Plaque de cuisson 1
Guides — i

Plaques de blocage de I'extraction d’air
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE

LISEZ CES INSTRUCTIONS ENTIERE-
MENTAVECATTENTIONAVANT D’'UTI-
LISER VOTRE APPAREIL, ET GAR-
DEZ-LES DANS UN EMPLACEMENT
PRATIQUE POUR UNE CONSULTA-
TION ULTERIEURE, SI NECESSAIRE.

CE MANUEL EST PREPARE POUR PLUS
D’'UN MODELE. VOTRE APPAREIL PEUT
DONC NE PAS DISPOSER DE CER-
TAINES DES FONCTIONS DECRITES
DANS CE MANUEL. FAITES ATTENTION
AUX EXPRESSIONS AYANT DES ILLUS-
TRATIONS DURANT VOTRE LECTURE
DE CE MANUEL D'UTILISATION.

Avertissements généraux de
sécurité

» Cet appareil peut
étre utilisé par des
enfants de plus de
8 ans et des per-
sonnes aux capacités
physiques, senso-
rielles ou mentales
reduites ou manquant
d'expérience et de
connaissances s'ils
sont supervisés ou
s'ils ont recu des ins-
tructions concernant
I'utilisation de cet ap-
pareil en toute slreté

FR -

et comprennent les
risques courus. Les
enfants ne doivent
pas jouer avec l'appa-
reil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent
pas étre effectués par
des enfants non su-
pervisés.

* AVERTISSEMENT :
L'appareil et ses
pieces accessibles
chauffent durant I'uti-
lisation. Faites atten-
tion a ne pas toucher
les éléments chauf-
fants. Les enfants
de moins de 8 ans
doivent étre tenus a
distance de 'appareil,
sauf en cas de super-
vision continue.

* AVERTISSEMENT :
Danger de feu : ne
stockez pas d’objets sur
les surfaces de cuisson.

* AVERTISSEMENT : Si
la surface est craque-
lée, éteignez I'appareil
pour éviter tout risque
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de choc électrique.

» Cet appareil n'est pas
concu pour étre utili-
sé via un minuteur ou
un systeme de téle-
commande externe.

e Durant l'utilisation,
I'appareil chauffe.
Faites attention a ne
pas toucher les élé-
ments chauffants a
I'intérieur du four.

* N'utilisez pas de net-
toyeur abrasif agres-
sif ou de grattoir mé-
tallique pour nettoyer
le verre des plaques
et les autres surfaces,
ceux-ci pouvant rayer
les surfaces et provo-
quer I'éclatement du
verre ou endomma-
ger la surface.

* N'utilisez pas de net-

toyeur a vapeur pour
nettoyer cet appareil.

* AVERTISSEMENT :
Assurez-vous que l'ap-
pareil est éteint avant de
remplacer la lampe pour
éviter tout risque de
choc électrique.

*ATTENTION : Les
piéces accessibles
peuvent chauffer du-
rant 'utilisation du four
(cuisson normale ou
gril). Les jeunes
enfants doivent étre
tenus a distance.

® Votre appareil est fabriqué confor-
mément aux standards et lois lo-
cales etinternationales en vigueur.

® Les travaux d’entretien et de ré-
paration ne doivent étre effectués
que par des techniciens de ser-
vice autorisés. Les travaux d’ins-
tallation et de réparation effectués
par des techniciens non-autorisés
peuvent vous mettre en danger. Il
est dangereux d’altérer ou de
modifier les spécifications de
I'appareil d’'une quelconque
maniére.

® Avant [linstallation, assurez-vous
que les conditions locales de distri-
bution (tension et fréquence
électriques) et les exigences de
Fappareil sont compatibles. Les
exigences de cet appareil sont
indiquées sur 'étiquette.

® ATTENTION : Cet appareil est uni-
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quement congu pour la cuisson des
aliments dans un environnement
domestique en intérieur, il ne doit
pas étre utilisé a d’autres fins ou
dans d’autres applications, comme
une utilisation non domestique,
dans un environnement commer-
cial ou pour chauffer des piéces.
N’essayez pas de soulever ou de
déplacer I'appareil en tirant sur la
poignée de porte.

Toutes les mesures de sécuri-
té possibles ont été prises pour
assurer votre sécurité. Puisque
le verre peut casser, vous devez
faire attention a ne pas le rayer.
Evitez de frapper ou de heurter le
verre avec des accessoires.
Assurez-vous que le cordon d’ali-
mentation ne soit pas coincé du-
rant linstallation. Si le cordon
d’alimentation est endommagé, |l
doit étre remplacé par le fabricant,
son agent de service ou par une
personne similairement qualifiée
pour éviter tout risque.

Lorsque la porte du four est ou-
verte, ne laissez pas les enfants
grimper ou s’assoir sur la porte.

Avertissements d’installation

» N'utilisez pas 'appareil avant qu’il
ne soit complétement installé.
L'appareil doit étre installé par un
technicien autorisé et mis en ser-
vice. Le fabricant n’est pas res-
ponsable de tout dommage pou-
vant étre causé par une mise en
place ou installation effectuée par
des personnes non-autorisées.
Lorsque vous déballez l'appareil,
assurez-vous qu’il n’'ait pas été en-
dommagé durant le transport. En
cas de défaut, n'utilisez pas I'appa-
reil et contactez un agent de ser-
vice qualifi¢ immédiatement. Les
matériaux utilisés dans 'emballage
(nylon, agrafes, styrofoam, etc...)
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pouvant avoir des effets nocifs sur
les enfants, ils doivent étre collec-
tés et éliminés immédiatement.

* Protégez votre appareil des effets

atmosphériques. Ne I'exposez pas
au soleil, a la pluie, a la neige, etc...

* Les matériaux entourant I'appareil

doivent étre capables de supporter
une température d’au moins 100°C.

Durant Putilisation
* Durant votre premiére utilisation

du four, une odeur se dégagera
des matériaux d’isolation et des élé-
ments chauffants. Pour cette raison,
avant d’utiliser votre four, faites-le
tourner a vide a la température
maximale pendant 45 minutes. Au
méme moment vous devez ventilez
correctement I'environnement dans
lequel le produit est installé.

Durant ['utilisation, les surfaces
extérieures et intérieures du four
peuvent chauffer. Lorsque vous
ouvrez la porte du four, reculez
pour éviter la vapeur chaude sor-
tant du four. Celle-ci peut vous
brdler.

Ne placez pas de matériaux inflam-
mables ou combustibles dans ou prés
de I'appareil lorsqu’il est en route.
Utilisez toujours des gants pour
four pour retirer et remplacer les
aliments dans le four.

Si vous n’utilisez pas I'appareil pen-
dant une période prolongée, débran-
chez-le.  Gardez [linterrupteur
principal de controle a l'arrét.



» Assurez-vous que les boutons de
commande de [l'appareil soient
toujours en position « 0 » lorsqu'’il
n’est pas utilisé.

* Les plaques de cuisson s’inclinent
lorsqu’elles sont retirées du four.
Faites attention a ne pas renver-
ser du liquide chaud.
Lorsque la porte du four est ou-
verte, ne laissez rien dessus. Ceci
pourrait déséquilibrer votre appa-
reil ou endommager la porte.
* Ne placez pas d’objets lourds ou
in lammables (nylon, sac plas-
tique, papier, tissu, etc...) dans
le four. Ceci inclut les articles de
cuisine comprenant des piéces en
plastique (par ex. poignées).

N’accrochez pas de chiffon ou de vé-

tements sur 'appareil ou sa poignée.

* Durant le nettoyage et I'entretien

Coupez toujours 'appareil avant d’ef-

fectuer des opérations de nettoyage

ou d’entretien. Ceci est possible
aprés avoir débranché l'appareil ou
coupé les interrupteurs principaux.

* Ne retirez pas les boutons de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

« POUR MAINTENIR L'EFFICACI-
TE ET LA SECURITE DE VOTRE
APPAREIL, NOUS VOUS RE-
COMMANDONS DE TOUJOURS
UTILISER DES PIECES DETA-
CHEES ORIGINALES ET DE
N'APPELER QUE NOS AGENTS
DE SERVICES AUTORISES EN
CAS DE BESOIN.

PREPARATION DE L’INSTALLA-
TION ET DE L’'UTILISATION

Fabriqué avec des pieces et matériaux
de meilleure qualité, ce four moderne
et pratique répond a tous vos besoins.
Assurez-vous de lire ce manuel pour
obtenir de meilleurs résultats et éviter
les problémes futurs. Les informations
fournies ci-dessous contiennent des
régles importantes concernant la mise
en place et les opérations de service.
Elles doivent impérativement étre lues,
particulierement par le technicien posi-
tionnant I'appareil.

CONTACTEZ UN CENTRE DE SER-
VICE AUTORISE POUR L’INSTALLA-
TION DE VOTRE FOUR'!

CHOISIR UN EMPLACEMENT
POUR LE FOUR

- Vous devez faire attention a plusieurs
points durant la mise en place de
votre four. Assurez-vous de prendre
nos considérations ci-dessous en
compte afin d’éviter tout probléme et
toute situation dangereuse pouvant
se développer ultérieurement.

- Pendant la mise en place du four, faites
attention a ce que des matériaux in-
flammables ou combustibles, tels
que des rideaux, de I'huile, des véte-
ments, etc..., ne soient pas a proximi-
té de I'appareil, ceux-ci pouvant rapi-
dement prendre feu.

- Les meubles entourant [I'appareil
doivent utiliser des matériaux résis-
tant a des températures 50 °C supé-
rieures a la température ambiante.
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Les changements requis des placards
muraux et ventilateurs dextraction
au-dessus du produit combiné en-
castrable ainsi que les hauteurs
minimales de la planche de four sont
présentés dans la Figure 1. Le ventilateur
d’extraction doit ainsi étre au moins 65
cm au-dessus des plaques de cuisson.
Si aucun ventilateur d’extraction n’est
installé, la hauteur ne doit pas étre

inférieure a 70 cm.
4 N

Minimum 65 cm
(Avec le couvercle)
Minimum 70cm
(Sans couvercle)

Minimum
42 cm

Minimum
42 cm

QUES

= 00 0000

o /

T
Iy
>

|

INSTALLATION DU FOUR EN-
CASTRABLE

Insérez le four dans son
emplacement en le poussant. Ouvrez
la porte du four et insérez deux vis dans
les trous situés sur le cadre du four.
Lorsque le cadre du four touche la
surface en bois du compartiment,
serrez les vis.

Surface de travail

C
. min. W

min. 25 mm Plaques encastrables

50 mm

1

L

Four encastrable
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Sile four estinstallé sous une plaque de
cuisson, la distance entre la surface de
travail et le panneau supérieur du four
doit étre au moins 50 mm et la distance
entre la surface de travail et la surface
supérieure du panneau de contrdle doit
étre au moins 25 mm.

RACCORDEMENT ET SECURITE
DU FOUR ENCASTRABLE

Les instructions fournies ci-dessous
doivent étre suivies impérativement du-
rant le raccordement :

- Le cable de mise a la terre doit étre
connecté via la vis dotée de la marque
de terre. Le raccordement du cable d’ali-
mentation doit correspondre a la Figure
6. Sl n'y a pas de prise de terre
conforme a la réglementation en
vigueur dans l'environnement
d'installation, appelez immédiatement le
Service Agréé

- La prise de mise a la terre doit étre

proche de I'appareil. N'utilisez jamais
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de cordon d’extension.

- Le cable d’alimentation ne doit pas
entrer en contact avec la surface
chaude du produit.

- En cas de cable d’alimentation endomma-
gé, assurez-vous d’appeler le centre de
service autorisé. Le cable doit étre

effectué par le centre de service
autorisé.

- Le cablage de 'appareil doit étre
effectué par le centre de service
auto-risé. Un cable d’alimentation
de type HO5VV-F doit étre utilisé.

- Un raccordement défectueux pourrait en-
dommager I'appareil. De tels dommages
ne seront pas couverts par la garantie.

- L’appareil est congu pour étre raccor-
dé a une alimentation 220-240V. Si
la tension de [lalimentation difféere
de cette valeur, contactez
immédiatement le centre de service
autorisé.

- Le Fabricant déclare qu’il ne sau-
rait en aucun cas étre responsable
de tous types de dommages et de
pertes dus a un non-respect des
normes de sécurité !

- Le cablage de 'appareil doit étre
effectué par le centre de service
autorisé.

- Cet appareil est congu pour étre
utilisé avec une prise murale ou pour
étre  raccordé directe-ment a
l'alimentation  électrique. Il est
nécessaire d'installer un interrupteur
bipolaire entre le produit et I'alimen-
tation électrique, avec une séparation
dau moins 3 mm entre les
contacts  d'interrupteur.  (courant
nominal 20 A, type a fonctionnement
retardé)
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3,4. PRECAUTIONS ET AVER-
TISSEMENTS GENERAUX

Votre appareil est congu pour se conformer
aux instructions de sécurité appropriées
s'appliquant aux appareils électriques.
Les travaux d'entretien et de réparation
doivent étre effectués uniquement par des
techniciens de service autorisés et formés
par le fabricant. Les travaux d'installation
et de réparation ne respectant pas ces
régles peuvent étre dangereux.

Les surfaces extérieures chauffent du-
rant le fonctionnement de votre appa-
reil. Les éléments chauffant la surface
intérieure du four et la sortie de vapeur
sont extrémement chauds. Ces sections
continueront de stocker de la chaleur
pendant un certain aprés l'arrét de I'ap-
pareil. Ne touchez jamais les surfaces
chaudes. Gardez les enfants éloignés.

Afin d'utiliser votre four, les réglages
de fonction de four et de température
doivent étre ajustés et la minuterie de
four doit étre programmée. Le four ne
fonctionnera pas autrement.

Lorsque la porte du four est ouverte,
n'y placez aucun objet. Ceci pourrait
perturber I'équilibre de I'appareil ou en-
dommager la porte.
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Débranchez votre appareil lorsqu'il
n'est pas utilisé.

Protégez votre appareil des effets
at-mosphériques. Ne le laissez pas
expo-sé au soleil, a la pluie, a la
neige, a la poussiére, etc.



Utilisation du bouton de fonc-
tion du four

Fonctions du four

* Les fonctions de votre four
peuvent différer selon le modéle de
votre pro-duit.

0. Lampe du four :

~

Uniquement la lampe du four
s’'allume-ra et restera allumée durant
toutes les fonctions de cuisson.

¥
¢ | Fonction décongélation :

Les voyants d’avertissement du four
s’allumeront, le ventilateur commence-
ra a tourner.

Pour utiliser la fonction de décongé-
lation, placez vos aliments congelés
dans le four sur une grille placée dans
le troisieme emplacement depuis le
bas. Il est recommandé de placer une
plague de cuisson sous les aliments
a décongeler, afin de récupérer l'eau
accumulée durant la fonte de la glace.
Cette fonction ne cuira pas vos ali-
ments, elle ne sert qu'a les décongeler.

@ Fonction Turbo

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, I'élément
chauffant circulaire et le ventilateur se

mettront en route.

La fonction turbo permet de répartir la
chaleur de maniére homogéne dans le
four. Les aliments seront cuits de ma-
niére homogéne sur toutes les grilles. |l
est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

— JIFonction convection naturelle:

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, les élé-
ments supérieurs et inférieurs se met-
tront en route. La fonction de cuisson
statique émet de la chaleur, ce qui as-
sure une cuisson homogéne entre le
bas et le haut des aliments. Elle est
parfaite pour la cuisson des patisseries,
des gateaux, des gratins de péates, des
lasagnes et des pizzas. Il est recom-
mandé de préchauffer le four pendant
10 minutes et de ne cuire qu’avec une
seule grille avec cette fonction.

2 | Fonction chaleur brassée :

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissements s’allumeront, les
éléments chauffants supérieur et
inférieur et le ventilateur commenceront
a fonctionner.

Cette fonction est parfaite pour la cuisson
des péatisseries. La cuisson est effectuée
par les éléments chauffants inférieurs et
supérieures dans le four tandis que le
ventilateur permet la circulation de l'air,
ce qui donne un léger effet de gril aux
aliments. Il estrecommandé de préchauffer
le four pendant environ 10 minutes.
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Fonction pizza :

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissements s’allumeront, les
éléments chauffants circulaire et
inférieur et le ventilateur commenceront
a fonctionner.

La cuisson ventilée a chauffage inférieur
est parfaite pour cuire les aliments comme
les pizzas de maniére homogéne en peu
de temps. L'élément chauffant inférieur
assure la cuisson de pates a pain et
gateaux, le ventilateur répartissant la
chaleur du four.

Economies d'énergie
Minimisez la quantité de liquide
ou de gras utilisée pour réduire
les temps de cuisson.

La porte du four ne doit pas étre trop
souvent ouverte durant la cuisson.

W
€| Fonction gril et rétisserie

Cette fonction est utilisée pour
griller et faire tourner un poulet ou
des aliments cuits sur une broche.
Pour faire tourner, utiliser le
tournebroche. Pour griller, placez les
aliments sur la grille et la grille sur les
supports les plus hauts. Vous pouvez
commencer la cuisson gril aprés avoir
placé un plateau sur les 3éme supports.
Le plateau placé sur les 3éme supports
permet de collecter les huiles s'écoulant
des aliments. Utilisez le bouton de
fonction du four pour

sélectionner le symbole de cette fonction.
Placez vos aliments dans le four aprés
I'avoir préchauffé pendant 5 minutes.
A la fin de la cuisson, comme pour tous
les processus de cuisson, éteignez
les boutons du four et de température.
Annulez le programme du four, prenez
les aliments cuits du four et placez-les
dans un endroit sar. Ne vous approchez
pas du four avant qu'il ne refroidisse et
gardez les enfants éloignés.
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Fonction double gril et
rotisserie

Cette fonction est utilisée pour
griller rapidement et rétir un poulet ou
des aliments cuits sur une broche. Pour
rétir, utiliser la broche de rotisserie.
Pour griller, placez les aliments sur la
grille et la grille sur les supports les
plus hauts. Vous pouvez commencer
la cuisson gril aprés avoir placé un
plateau sur les 3éme supports. Le
plateau placé sur les 3éme supports
permet de collecter les huiles
s'écoulant des aliments. Utilisez le
bouton de fonction du four pour
sélectionner le symbole de cette fonction.
Placez vos aliments dans le four aprés
l'avoir préchauffé pendant 5 minutes.
A la fin de la cuisson, comme pour
tous les processus de cuisson,
éteignez les boutons de four et de
température. Annulez le programme
du four, prenez les aliments cuits du
four et placez-les dans un endroit sir.
Ne vous approchez pas du four avant
qu'l ne refroidisse et gardez les
enfants éloignés.

% Fonction gril, rétisserie et
ventilation

Dans cette fonction, le gril, I'élément
chauffant supérieur et le
ventilateur permettent de rotir
parfaitement vos aliments. Elle
permet aussi de griller rapidement et
de rbétir un poulet ou des aliments cuits
sur une broche. Pour rétir, utiliser le
tournebroche. Pour griller, placez les
aliments sur la grille et la grille sur les
supports les plus hauts. Vous pouvez
commencer la cuisson gril aprés avoir
placé un plateau sur les 3eme supports.
Le plateau placé sur les 3éme supports
permet de collecter les huiles
s'écoulant des aliments. Utilisez le bouton
de fonction du four pour sélectionner
le symbole de cette fonction. Placez
vos aliments dans le four aprés |'avoir
préchauffé pendant 5 minutes. A la fin
de la cuisson, comme pour tous les
processus de cuisson, éteignez les
boutons du four et de
température. Annulez le programme
du four, prenez les aliments cuits du
four et placez-les dans un endroit sdr.
Ne vous approchez pas du four avant
qu'il ne refroidisse et gardez les
enfants éloignés.

@ ¢ VapClean

Placez votre four en fonction statique a
90°C pour utiliser la fonction VapClean.
Renversez 200 a

250 mL d’eau dans le plateau placé au
fond du four. Démarrez le four. La fonction
VapClean mettra environ 20 minutes a
nettoyer votre four, en toute facilité.
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Rotisserie

Couvercle du trou d'insertion

du tournebroche
Trou d'insertion du tournebroch =g

Poignée du tournebroche
Pointe du tournebroche

Tournebroche

Plateau sur les 1er
supports Support de broche sur

les 3éme supports

Utilisation des accessoires de rétisserie

Transpercez le poulet avec le
tournebroche et verrouillez-le. Insérez le
bout du tournebroche dans le trou situé
sur le co6té de la cavité et assurez-vous
qu'il soit correctement placé surle
support et dans I'arbre du moteur. Pour
cela, vous devez dans

un premier temps enlever le couvercle
protégeant le trou d'insertion du
tournebroche,tel qu'indiqué sur la figure.
Apres cela, placez le tournebroche sur le
support du tournebroche que vous avez
placé sur les 3eme supports du four.
Retirez la poignée d du tournebroche, le
cas échéant, et fermez la porte du four.
La poignée doit étre attachée uniquement
pour enlever les aliments apres la
cuisson.

Assurez-vous que le four est éteint durant

ces opérations.
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4.1 Unité de controle noir et
blanc

L'unité de contréle consiste en un
écran LCD 4.3" noir et blanc et 6
touches tactiles différentes. Les
fonctions des touches tactiles de
l'unité de contréle sont décrites ci-
dessous.

IN/OF

DEPART/
PAUSE

Q7 Manual Cooking

RETOUR

L'unité de contrble est congue a in de
permettre aux utilisateurs amateurs
de facilement cuisiner des recettes
professionnelles avec des fonctions
de cuisson automatique, tout en
permettant aux consommateurs
d'utiliser leurs propres recettes avec
des fonctions de cuisson manuelle
combinée.

Les menus de I'unité de contréle tels
que de cuisson manuelle, de cuisson
automatique et de réglages sont
décrits ci-dessous.

ON/OF HAUT/+

DEPART/

PAUSE Q Manual Cooking BAS /-

RETOUR

Cuisson manuelle :

Chaque parametre de cuisson peut
étre réglé par l'utilisateur en cuisson
manuelle. 7 différentes fonctions de
cuisson, la température, la fonction
boost, la durée de cuisson et
I'neure de in de cuisson peuvent
étre sélectionnées. Avec la

lexibilité de la cuisson manuelle,
l'utilisateur peut effectuer toute
cuisson selon ses propres godts.

Pour effectuer une cuisson via le
menu de cuisson manuelle, les

étapes listées ci-dessous doivent étre

effectuées.

» Utilisez les touches HAUT et BAS
pour naviguer dans le menu principal.

» Tapez la touche OK lorsque "Manual
Cooking" (Cuisson manuelle) est sé-
lectionné.

Q7 Manual Cooking

Dans le menu de cuisson manuelle,
les fonctions de cuisson, la tempé-
rature, la fonction boost, la durée de
cuisson et I'neure de fin de cuisson
peuvent étre réglées par l'utilisateur.
Pour changer un paramétre, navi-
guez avec les touches HAUT et BAS
et sélectionnez le paramétre avec la
touche OK. Une fois la touche OK sé-
lectionnée, le paramétre sélectionné
clignote. Lorsqu'elles clignotent, les
touches HAUT et BAS sont utilisées
pour changer la valeur du paramétre.
Vous pouvez finaliser la sélection en
pressant la touche OK.

REMARQUE : Si la durée de cuisson
est réglée sur 00:00 la cuisson conti-
nue jusqu'a ce que l'utilisateur l'arréte
manuellement.

Manual Cooking

> Functions

Pour commencer la cuisson, pressez
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la touche DEPART/PAUSE et
I'écran de cuisson apparaitra
comme ci-dessous.

12:02

2N,
{’01 :29:50‘}

160°C \ Y,

% Boost ‘hﬂ,
Cooking...

Sur I'écran d'information;

La touche DEPART/PAUSE
peut étre utilisée pour mettre en
pause ou redémarrer la cuisson.

La température peut étre modifiée
avec les touches HAUT et BAS.

Lorsqu'une fonction de cuisson est
activée, la touche RETOUR permet
de naviguer entre la fonction du four,
la température et la durée de cuisson.
Lorsqu'un parameétre clignote, sa va-
leur peut étre modifiée en pressant
les touche HAUT et BAS.

Pour stopper la cuisson et revenir au
menu principal, pressez la touche
DEPART/PAUSE puis pressezla
touche RETOUR.

Cuisson automatique :

Des recettes pré-programmées pré-
parées par des chefs professionnels
peuvent étre utilisées par I'utilisateur
avec le menu de cuisson auto. Dans
le menu de cuisson auto, seul le nom
du plat est sélectionné par I'utili-

Pour effectuer une cuisson via le
menu de cuisson automatique, les
étapes listées ci-dessous doivent étre
effectuées.

» Utilisez les touches HAUT et BAS
pour naviguer dans le menu princi-
pal.

» Tapez la touche OK lorsque "Auto

Cooking" (Cuisson auto) est sélec-
tionné.

Q Auto Cooking

Dans le menu de cuisson auto, la
catégorie, le nom et le poids de la
recette sont sélectionnés par I'utilisa-
teur. L'heure de fin de cuisson peut
aussi étre modifiée par I'utilisateur.
Pour changer un paramétre, navi-
guez avec les touches HAUT et BAS
et sélectionnez le paramétre avec la
touche OK. Une fois la touche OK
sélectionnée, le paramétre sélection-
né clignote. Lorsqu'elles clignotent,
les touches HAUT et BAS sont
utilisées pour changer la valeur du
parameétre. Vous pouvez finaliser la
sélection en pressant la touche OK.

Auto Cooking

> Meat

sateur, tous les parameétres de
cuisson comme la fonction, durée et
température de cuisson sont réglés
automatiquement par l'unité de
contréle.

FR-15



REMARQUE : Pour obtenir des per-
formances de cuisson optimales, un
plateau doit étre placé sur les supports
indiqués.

Settings

Pour commencer la cuisson, pressez
la touche DEPART/PAUSE et I'écran
de cuisson apparaitra comme ci-
dessous.

12:02

P N
V4 \
f 00.08:52

\ J

Meat Loaf \ Y
4 Boost \~”
Cooking...

Sur I'écran d'information;

» La touche DEPART/PAUSE peut
étre utilisée pour mettre en
pause ou redémarrer la cuisson.

» Pour stopper la cuisson et revenir au
menu principal, pressez la touche
DEPART/PAUSE puis pressezla
touche RETOUR.

Réglages :

Dans le menu des réglages, I'heure,

la luminosité de I'écran, la tonalité

de buzzer et les options de langage
peuvent étre réglées. La version du
logiciel est aussi affichée a titre d'infor-
mation. Pour changer un paramétre,
naviguez avec les touches HAUT et
BAS et sélectionnez le paramétre avec
la touche OK. Une fois la touche OK
sélectionnée, le paramétre sélectionné
clignote. Lorsqu'elles clignotent, les
touches HAUT et BAS sont utilisées
pour changer la valeur du paramétre.
Vous pouvez finaliser la sélection en
pressant la touche OK.
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Accessoires

Le produit est fourni avec des acces-
soires. Vous pouvez aussi utiliser des
accessoires obtenus a partir d’autres
sources, ceux-ci devant résister a la
chaleur et aux flammes. Vous pouvez

utiliser des plats en verre, des plats en
silicone et des plaques de cuisson ap-
propriés dans le four. Suivez les instruc-
tions du fabricant lorsque vous utilisez
des accessoires tiers. Lorsque de petits
plats sont utilisés, placez le plat sur la
grille, celui étant entiérement sur la par-
tie centrale de la grille. Si les aliments
que vous souhaitez cuisiner ne couvrent
pas complétement le plateau du four,
si les aliments sont surgelés ou si
le plateau est utilisé pour collecter les
jus des aliments pendant la cuisson,
une déformation du plateau peut étre
observée. Ceci est di aux hautes
températures se développant durant
la cuisson. Le plateau reprendra sa
forme normale en refroidissant apres
la cuisson. Ceci est un phénomeéne
physique normal se développant
durant le transfert de chaleur. Ne
déplacez pas de plats en verre chauds
directement du four vers un en-
vironnement froid pour éviter de les en-
dommager. Ne les placez pas sur
des surfaces froides et humides.
Placez-les sur un chiffon sec et laissez-
les refroidir lentement. Lorsque vous
utilisez le four en fonction gril, nous
recommandons (le cas échéant )

d’utiliser la grille fournie avec le
produit. Lorsque vous utilisez la
grille, placez une plaque sur 'une des
positions inférieures afin de collecter
les graisses. De l'eau peut étre
ajoutée au plateau pour faciliter le
nettoyage.

Accessoires du four

Les accessoires de votre four peuvent
différer selon le modeéle de votre pro-
duit.

Grille

La grille est utilisée pour griller ou pour
placer des plats dans le four.

AVERTISSEMENT- .placez la grille cor-
rectement dans l'un des guides de la
cavité du four et poussez-la vers le bas.

Plaque de cuisson peu profonde

La plaque de cuisson peu profonde est
utilisée pour la cuisson des boulange-
ries telles que flans, etc... Pour placer
correctement la plaque dans la cavité,
placez-la dans n'importe quelles guides
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et poussez-la vers l'arriére.

Plaque de cuisson profonde

La plaque de cuisson profonde est utili-
sée pour cuire les rago(ts. Pour placer
correctement la plaque dans la cavité,
placez-la dans n’importe quelles guides

et poussez-la vers l'arriére.

Retrait des grilles latérales de

support

Tirez sur la grille latérale de support tel
qu'indiqué dans l'illustration. Une fois
enlevée de ses attaches, tirez-la vers

le haut.

Rails télescopiques

Nettoyez soigneusement les accessoires
avec de 'eau tiede, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

Le positionnement des rails
télescopiques sur la grille métallique est
sécurisé avec les languettes de fixation
sur les attaches.

Retirez la glissiére latérale. Voir section
« Retrait de la grille métallique ».

-

7y

Grille métallique avec rails
télescopiques d’extension compléte

Le rail télescopique s’étend entiérement
pour vous permettre d’accéder facilement
a vos aliments.
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Sur chaque rail télescopique, il y a des
attaches supérieures et inférieures qui
vous permettent de repositionner les
rails.

Accrochez les attaches supérieures

du rail télescopique sur le fil de
référence du niveau du rack latéral

et appuyez simultanément sur les
attaches inférieures jusqu’a ce que vous
entendiez clairement les attaches se

clipser dans le fil de fixation au niveau
du rack latéral.

Pour le retirer, tenez la surface avant
du rail et suivez les instructions
précédentes dans le sens inverse.



NETTOYAGE ET ENTRE-
TIEN DE VOTRE FOUR

NETTOYAGE

Avant de commencer le nettoyage de
votre four, assurez-vous que tous les
boutons de controle sont désactivés
et que votre appareil est froid. Débran-
chez I'appareil.

N’utilisez pas de matériaux de nettoyage
contenant des particules pouvant rayer
les parties émaillées et peintes de votre
four. Utilisez des nettoyants crémeux
ou liquides, ne contenant pas de par-
ticules. Celles-ci pouvant endommager
les surfaces, n'utilisez pas de cremes
corrosives, de poudres de nettoyage
abrasives, de laine métallique ou d’ou-
tils durs. Si un excés de liquide s’étant
écoulé dans votre four commencent a
brdler, il peut endommager 'email. Net-
toyez immédiatement tout écoulement
de liquide. N'utilisez pas de nettoyeur a
vapeur pour nettoyer ce four.

Nettoyage de Pintérieur du four.

Assurez-vous de débrancher le four
avant de commencer son nettoyage
Vous obtiendrez de meilleurs résultats si
vous nettoyez l'intérieur du four lorsque
le four est Iégerement chaud. Nettoyez
votre four avec un chiffon et de I'eau
savonneuse aprés chaque utilisation.
Nettoyez-le a nouveau, cette fois avec
un chiffon humide, et séchez-le. Un net-
toyage complet utilisant des produits de
nettoyage de type sec et poudre. Pour

les produits équipés de cadres cataly-
tiques en émail, les parois avant et ar-
riere du cadre intérieur n’ont pas besoin
d’étre nettoyées. Cependant, suivant
I'utilisation, il est recommandé de les
remplacer aprés une certaine période
de temps.

ENTRETIEN

Remplacement de la lampe du
four

Le changement de la lampe du four doit
étre effectué par un technicien autorisé.
La lampe doit étre de type E13, T300,
230V, 25W. Avant de changer la lampe,
le four doit étre débranché et doit étre
froid.

Le design de la lampe est spécifique
aux appareils domestiques de cuisson,
elle n'est pas adaptée aux applications
d’éclairage des piéces.
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SERVICE ET TRANSPORT

EXIGENCES AVANT DE
CONTACTER LE CENTRE DE
SERVICE

Si le four ne fonctionne pas :

Le four peut étre débranché, il y a eu
une panne de courant.

Si le four ne chauffe pas :

La chaleur peut étre ajustée avec l'in-
terrupteur de contréle du chauffage
du four.

Si la lampe d’intérieur ne s’allume pas :

L’alimentation électrique doit
étre  vérifiée. Vérifiez Si la
lampe est défectueuse. Le
cas échéant, remplacez-la en

respectant le guide suivant.

Cuisson (si les parties inférieure et su-
périeure ne cuisent pas de
maniére homogene) :

Contrélez I'emplacement des grilles,
la durée de cuisson et les valeurs
de chaleur dans le manuel.

Si ces instructions ne permettent pas
de résoudre un probléeme avec
votre produit, veuillez appeler le
centre de service autorisé.

INFORMATIONS RELATIVES AU
TRANSPORT

Si vous avez besoin de transporter I'ap-
pareil :

Gardez I'emballage  original  du
produit et transportez-le dans son
emballage

original si nécessaire. Suivez les ins-
tructions de transport sur 'emballage.
Scotchez les piéces supérieures, cou-
vercles et porte-casseroles du four sur
les panneaux de cuisson.

Placez un papier entre le panneau su-
périeur et le panneau de cuisson, cou-
vrez le couvercle supérieur puis scot-
chez aux surfaces latérales du four.

Scotchez du carton ou du papier sur
la partie vitrée intérieure du panneau
avant, les plaques et grilles de votre
four pouvant endommager le panneau
du four durant le transport. Scotchez
aussi les panneaux du four aux parois
latérales.

Si vous ne disposez de I'emballage ori-
ginal :

Mesurez les surfaces externes (sur-
faces vitrées et peintes) du four contre
les chocs possibles.

HOTLINE CONSOMMATEUR
Tarification banalisée

0 809 10 15 15 Jetttil

Ouvert du lundi au vendredi de 9h00 & 18h30
Et le samedi de 9h00 & 17h30
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PRESENTAZIONE E DIMENSIONI DEL PRODOTTO

Pannello di controllo

Maniglia

Porta forno

Elemento riscaldante in-
feriore (dietro la piastra)

Elemento riscaldante superiore (dietro la piastra)

Griglia

Vassoio

Sostegni

llluminazione forno

Portelli per lo scarico dell'aria



AVVERTENZE SULLA SICUREZZA

LEGGERE LE PRESENTI ISTRUZIO-
NI CON ATTENZIONE E NELLA LORO
INTERESSA PRIMA DI UTILIZZARE
LA PROPRIA APPARECCHIATURA, E
CONSERVARLE IN UN LUOGO ADAT-
TO PER EVENTUALI RIFERIMENTI.

IL PRESENTE MANUALE E STATO
REALIZZATO PER PIU MODELLI. LA
PROPRIA APPLICAZIONE POTREB-
BE NON ESSERE DOTATADIALCUNE
DELLE FUNZIONALITA ILLUSTRATE
NEL PRESENTE MANUALE. PRESTA-
RE ATTENZIONE ALLE ESPRESSIO-
NI DOTATE DI ULLUSTRAZIONI DU-
RANTE LA LETTURA DEL MANUALE.

Avvertenze generali sulla sicu-
rezza

La presente apparec-
chiatura puo essere
usata da bambini
dagli otto anni di eta
e da persone con ca-
pacita fisiche, senso-
riali o mentali ridotte
0 mancanza di espe-
rienza e conoscenze
nel caso in cui siano
state assegnate a
supervisori o abbiano
ottenuto istruzioni in
merito all'uso sicuro

dell'apparecchiatura e
comprendano i perico-
li coinvolti. L'apparec-
chiatura non & un gio-
cattolo. La pulizia e la
manutenzione non de-
voNno essere eseguiti
a bambini in assenza
di supervisione.

* AVVERTENZE: L'ap-
parecchiatura e le
sue parti accessibili
diventano incande-
scenti durante l'uso.
Fare attenzione a evi-
tare di toccare gli ele-
menti incandescenti.
| bambini di eta in-
feriore agli otto anni
devono essere tenuti
a distanza se non in
presenza di sorve-
glianza continua.

* AVWVERTENZE: Peri-
colo di incendio: non
conservare oggetti sul-
le superfici di cottura.

* AVWERTENZE: Se la
superficie & spaccata,
disattivare l'apparecchia-



tura per evitare eventuali
scosse elettriche.

*'apparecchiatura
non & progettata per
essere operata tra-
mite timer esterni o
sistemi di controllo a
distanza separati.

* Durante l'uso, I'appa-
recchiatura diventa
incandescente. Fare
attenzione a evitare
di toccare gli elementi
incandescenti all'in-
terno del forno.

* Durante l'uso, le ma-
niglie tenute per brevi
periodi nel normale
uso possono diventa-
re incandescenti.

*Non usare detergenti
abrasivi o graffiatori
in metallo affilati per
pulire il vetro dello
sportello del forno
o le altre superfici
perché potrebbero
graffiare la superficie,
provocando la rottura
del vetro o danni alla

superficie.

* Non usare pulitori a

vapore per la pulizia
dell'apparecchiatura.

* AVWWERTENZE: Assicu-

rarsi che 'apparecchia-
tura sia spenta prima
di sostituire la lampada
per evitare eventuali
scosse elettriche.

* ATTENZIONE: le parti

accessibili potrebbero
essere incandescenti
durante la cottura o
l'uso della griglia. Te-
nere lontani i bambini.

La tua apparecchiatura & prodotta
secondo tutti gli standard e i rego-
lamenti internazionali e locali ap-
plicabili.

» Lamanutenzione e lariparazione de-

vono essere eseguite esclusivamen-
te da tecnici di servizio autorizzati.
La manutenzione e la riparazione se
eseguite da tecnici non autorizzati
potrebbero causare rischi. E perico-
loso alterare o modificare le specifi-
che dell'apparecchiatura.

* Prima dell'installazione, assicurar-

si che le condizioni di distribuzio-
ne locali (natura del gas, pressio-
ne del gas, tensione e frequenza
elettriche) e i requisiti dell'appa-
recchiatura siano compatibili. | re-
quisiti per questa apparecchiatura
sono indicati sull'etichetta.



» ATTENZIONE: Questa apparec-
chiatura & progettata esclusivamen-
te per la cottura degli alimenti e per
l'uso domestico interno e non deve
essere usata per altri scopi o in altre
apparecchiature, come per usi non
domestici o in ambienti commerciali
o per il riscaldamento degli ambienti.

Non provare a sollevare o sposta-
re I'apparecchiatura tirando la ma-
niglia dello sportello.

Tutte le possibili misure di sicurezza
sono state applicate per garantire la
sicurezza del consumatore. Poiché
il vetro potrebbe rompersi, fare at-
tenzione durante la pulizia per evi-
tare di graffiarlo. Evitare di colpire o
battere sul vetro con degli accessori.

Assicurarsi che il cavo di alimenta-
zione non si pieghi durante l'installa-
zione. Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore, dal vostro agente di
servizio o da persone similmente
qualificate al fine di evitare rischi.

Quando lo sportello del forno & ap-
tero, non permettere ai bambini di
salire o sedere sopra di esso.

avvertenze sull'installazione

* Non usare 'apparecchiatura prima
che sia completamente installata.

L'apparecchiatura deve essere in-
stallata e operata da un tecnico
autorizzato. Il produttore non € re-
sponsabile dei danni causati da una
collocazione e installazione difettosa
effettuata da soggetti non autorizzati.

Durante il disimballaggio dell'ap-
parecchiatura, assicurarsi che non
abbia subito danni durante il tra-
sporto. In caso di difetti, non usare
I'apparecchiatura e contattare im-
mediatamente un agente di assi-
stenza qualificato. | materiali usati
per l'imballaggio (nylon, graffetta-
trici, schiuma espansa...ecc.) po-
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trebbero avere effetti negativi sui
bambini, e dovrebbero essere rac-
colti e rimossi immediatamente.

* Proteggere l'apparecchiatura dagli

effetti atmosferici. Non esporla agli
effetti di sole, pioggia, neve, ecc.

| materiali che circondano I'appa-

recchiatura (cabina) devono esse-
re in grado di resistere a tempera-
tura di almeno 100°C.

Durante l'uso
* Quando il forno viene azionato per

la prima volta, i materiali isolanti e
gli elementi di riscaldamento emet-
teranno odore. Per questa ragione,
prima di usare il forno, azionare alla
massima temperatura per 45 minu-
ti. Nello stesso tempo & necessario
ventilare adeguatamente I'ambien-
te in cui il prodotto € installato.

Durante l'uso, le superfici interne
ed esterne del forno si riscaldano.
Quando si apre lo sportello del
forno, allontanarsi per evitare la
corrente di aria incandescente dal
forno. Potrebbe causare ustioni.

Non collocare materiali infiamma-
bili o combustibili, all'interno o nel-
le vicinanze dell'apparecchiatura
quando ¢ in funzione.

Usare sempre guanti da forno per
rimuovere e spostare gli alimenti
nel forno.

Non allontanarsi del fornello du-
rante la cottura con olii liquidi o so-
lidi. Potrebbero incendiarsi in caso
di surriscaldamento estremo. Non
versare acqua sulle fiamme cau-
sate dell'olio. Coprire la casseruo-
la o la padella con il suo coperchio
per togliere l'aria alle fiamme e
spegnere il fornello.

Se l'apparecchiatura non viene

usata per molto tempo, staccare
la spina. Tenere disattivato l'inter-



ruttore di controllo principale. Se
I'apparecchiatura non viene usata
per molto tempo, chiudere la val-
vola del gas.

Assicurarsi che le manopole di
controllo dell'apparecchiatura sia-
no sempre in posizione "0" (arre-
sto) quando non viene usata.

Il vassoio si inclina quando viene
estratto. Fare attenzione a non
versare liquidi bollenti.

Quando lo sportello o il cassetto
del forno & aperto, non lasciare
niente sopra di esso. L'applicazio-
ne potrebbe sbilanciarsi o il coper-
chio rompersi.

Non collocare oggetti pesanti o
prodotti inflammabili o incendiabi-
li (nylon, borse di plastica, carta,
panni...ecc.) nel cassetto. Questo
include stoviglie con accessori di
plastica (p.es. maniglie).

Non appendere tovaglie, panni o
indumenti all'apparecchiatura o
alle relative maniglie.

Durante la pulizia e la manuten-
zione

Spegnere sempre l'apparecchia-
tura prima di operazioni come la
pulizia o la manutenzione. Cid pud
essere fatto dopo avere staccato
I'apparecchiatura o spegno gli in-
terruttori principali.

Non rimuovere le manopole di
controllo per pulire il pannello di
controllo.

PER MANTENERE L'EFFICIEN-
ZA E LA SICUREZZA DELLA
PROPRIA APPARECCHIATURA,
RACCOMANDIAMO DI USARE
SEMPRE PARTI ORIGINALI O
CHIAMARE I NOSTRIAGENTI DI
ASSISTENZA AUTORIZZATI IN
CASO DI NECESSITA.

PREPARAZIONE PER L'INSTAL-
LAZIONE E L'USO

Prodotto con le parti e i materiali della
migliore qualita, questo forno moder-
no, funzionale e pratico soddisfera tutti
i tuoi bisogni. Assicurarsi di leggere il
manuale per ottenere risultati ottimali
ed evitare eventuali problemi in futuro.
Le informazioni seguenti contengono
regole necessarie alle corrette opera-
zioni di posizionamento e manutenzio-
ne. Dovrebbero essere lette soprattutto
dai tecnici che posizionano l'apparec-
chiatura.

CONTATTAIL CENTRO DI ASSISTEN-
ZA AUTORIZZATO PER L'INSTALLA-
ZIONE DEL TUO FORNO!

SCEGLIERE UNA POSIZIONE
PER IL FORNO

- Esistono diversi elementi a cui fare
attenzione quando si sceglie un posto
per il proprio forno. Assicurarsi di con-
siderare le nostre raccomandazioni
seguenti per evitare eventuali proble-
mi e situazioni pericolose che potreb-
bero verificarsi in seguito!

- Quando si sceglie un posto per il for-
no, fare attenzione a che non siano
presenti materiali infiammabili o com-
bustibili nelle vicinanze, come tende,
olio, panni, ecc., che potrebbero rapi-
damente incendiarsi.

- | mobili intorno al forno devono es-
sere realizzati in materiali resistenti a
piu di 50°C.



Le modifiche richieste dal cabinato su
parete e dal tubo di aspirazione sopra
il prodotto combinato incorporato e le
altezze minime della tavola per il forno
sono indicate nella figura 1. Di conse-
guenza, il tubo di aspirazione deve es-
sere a un'altezza minima di 65 cm dalla
tavola. Se non & presente un tubo di
aspirazione, l'altezza non deve essere

inferiore a 70 cm.
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ISTRUZIONI DEL FORNO IN-
CORPORATO

Inserire il forno nella cabina spingendo-
lo in avanti. Aprire lo sportello del forno
e inserire due viti nei fori ubicati sopra
il telaio del forno. Quando il telaio del
prodotto tocca la superficie in legno del
cabinato, serrare le viti.
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Se il forno €& installato sotto un piano di
cottura, la distanza tra il piano e il pan-
nello superiore del forno deve essere
almeno di 50 mm e la distanza tra il pia-
no e la parte superiore del pannello di
controllo deve essere almeno di 25 mm.

SICUREZZA E CABLAGGIO DEL
FORNO INCORPORATO

Le istruzioni seguenti devono essere
osservate durante il cablaggio:

- il cavo di messa a terra deve essere
connesso tramite la vite con il segno
di messa a terra. La connessione del
cavo di alimentazione deve essere
come indicato nella figura 6. Se non
sono presenti prese per la messa a
terra conformi ai regolamenti nell'am-
biente dell'installazione, contattare
immediatamente il servizio di assi-
stenza autorizzato.

- La presa della messa a terra deve es-

sere vicina all'apparecchiatura. Non
usare in nessun caso una prolunga.

- Il cavo di alimentazione non deve en-

trare a contatto con la superficie in-
candescente del prodotto.

In caso di danni al cavo di alimenta-
zione, contattare immediatamente il
servizio di assistenza autorizzato. Il
cavo deve essere sostituito dal servi-
zio di assistenza autorizzato.

Il cablaggio dell'apparecchiatura deve
essere eseguito dal servizio di assi-
stenza autorizzato. Usare un cavo di
alimentazione modello HO5VV-F.

Un cablaggio non correttamente ese-
guito potrebbe danneggiare I'appa-
recchiatura. Tali danni non saranno
coperti dalla garanzia.

L'apparecchiatura & progettata per
connettersi a 220-240V. Se l'elettricita
€ diversa dal valore indicato, contatta-
re immediatamente il servizio di assi-
stenza autorizzato.

L'azienda produttrice dichia-
ra di non assumersi respon-
sabilita in caso di danni o
perdite causate dalla mancata os-
servanza delle norme di sicurezza!

Il cablaggio dell'apparecchiatura deve
essere eseguito dal servizio di assi-
stenza autorizzato. L'apparecchiatura €

progettata per connettersi a un'ali-
mentazione da 220-240V~ . Se la
presa elettrica & diversa da quanto
indicato, contattare immediatamente
l'assistenza autorizzata. L'apparec-
chiatura & progettata per l'uso con
una spina per la connessione fissa
alla presa elettrica. E necessario in-
stallare un interruttore bipolare tra il
prodotto e la presa elettrica con un
intervallo minimo di 3 mm tra i contatti
dell'interruttore. (classificazione 20A,
tipo a funzionamento ritardato).
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3,4. AVVERTIMENTI E PRECAU-
ZIONI GENERALI

L'apparecchiatura & progettata in con-
formita con le istruzioni di sicurezza
rilevanti relative alle apparecchiatu-
re elettriche. La manutenzione e le
riparazioni devono essere effettuate
esclusivamente da tecnici di supporto
autorizzati addestrati dall'azienda della
manutenzione. L'installazione e le ripa-
razioni possono essere pericolose se
effettuate senza osservare le regole.

Le superfici esterne sono bollenti quan-
do l'apparecchiatura & in funzione. Gli
elementi riscaldanti, la superficie inter-
na del forno e il vapore in uscita sono
molto caldi. Queste sezioni continue-
ranno a conservare il calore per un
certo periodo di tempo anche dopo lo
spegnimento dell'apparecchiatura..
Non toccare le superfici bollenti. Tenere
i bambini a distanza.

Per poter cucinare usando il forno, i
pulsanti della funzione forno e delle
impostazioni della temperatura devono

essere regolati e il timer del forno deve
essere programmato. In caso contrario
il forno non funzionera.

Quando lo sportello del forno & aperto
non collocare oggetti sopra di esso-. |l
bilanciamento dell'apparecchio potreb-
be essere disturbato o lo sportello po-
trebbe rompersi.

Staccare I'apparecchiatura quando non
viene usata.

Proteggere I'apparecchiatura dagli
effetti atmosferici. Non lasciarla sotto
I'effetto di sole, pioggia, neve, polvere,
ecc.



Uso del pulsante di controllo
delle funzioni del forno.
Funzioni forno

* Le funzioni del forno potrebbero
esse-re diverse a seconda del modello.

llluminazione forno:

Si illumina solo la luce del forno e resta
accesa durante la cottura.

&
¢ | Funzione Defrost:

Le spie di avviso del forno si accendo-
no, la ventola inizia a funzionare.

Per usare la funzione di sbrinamen-
to, prendere gli alimenti congelati e
collocarli nel forno su uno scaffale
posto nel terzo alloggio partendo dal-
la parte inferiore. Si raccomanda di
collocare un vassoio da forno sotto
gli alimenti da sbrinare, per raccoglie-
re l'acqua accumulata a causa del
ghiaccio che si scioglie. Questa fun-
zione non cuocera né preparera al for-
no il tuo cibo, serve solo a sbrinarlo.

@ Funzione turbo

Il termostato e le luci di avviso del
forno si accendono, l'elemento riscal-
dante griglia inizia a funzionare.

La funzione turbo disperde in modo
uniforme il calore nel forno. Tutti gli
alimenti sullo scaffale saranno cotti in
modo uniforme. Si raccomanda di pre-
riscaldare il forno per circa 10 minuti.

Funzione di cottura statica:

Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, gli elementi riscaldanti in-
feriore e superiore iniziano a funziona-
re. La funzione di cottura statica emette
calore, assicurando anche la cottura
degli alimenti superiori e inferiori. E I'i-
deale per cucinare dolci, torte, pasta al
forno, lasagne e pizza. Si raccomanda
di preriscaldare il forno per 10 minuti e
di cuocere usando una sola mensola
alla volta con questa funzione.

¥ | Funzione ventola:

Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, la ventola e gli elementi
riscaldanti superiore e inferiore vengono
azionati.

Questa funzione € ottima per ottenere
risultati nella cottura di dolci. La cottura
viene effettuata dall'elemento riscaldante
inferiore e superiore all'interno del forno e
dalla ventola che fornisce la circolazione
dell'aria, dando un leggero effetto griglia
al cibo. Si raccomanda di preriscaldare
il forno per circa 10 minuti.
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Funzione pizza:

Il termostato e le luci di avviso del forno si
accendono, I'anello e gli elementi riscaldanti
superiore e inferiore vengono azionati.

La ventola e la funzione riscaldante
inferiore & l'ideale per cuocere alimenti
come pizze in poco tempo. Mentre la
ventola disperde il calore del forno in
modo uniforme, I'elemento riscaldante
inferiore assicura la cottura degli alimenti.

RISPARMIO ENERGETICO
Minimizza la quantita di liquidi o
grassi per ridurre i tempi di cottura.

Lo sportello del forno non deve essere
aperto durante la cottura.

WV | Funzione rotazione griglia
¢ e pollo

Questa funzione & usata per grigliare
e far girare il pollo e gli alimenti cotti
su uno spiedo. Per la rotazione, usare
"spiedi rotanti". Per grigliare, collocare
gli alimenti sulla griglia, anche quella sul
livello superiore. E possibile iniziare a
grigliare dopo aver collocato il vassoio
del forno sul terzo scaffale. Il vassoio
viene collocato sul terzo scaffale per
assicurare la raccolta di olio dagli alimenti.
Attivare l'interruttore per il riscaldamento
del forno che visualizzera il segnale di
questa funzione. Collocare gli alimenti nel
forno dopo averli preriscaldati per 5 minuti.
Al termina della cottura, come in tutte

le altre operazioni di cottura, disattivare
l'interruttore del forno e l'interruttore di
impostazione del calore. Annullare il
programma a tempo del forno e rimuovere
gli alimenti cotti dal forno collocandoli in
un luogo sicuro. Non avvicinarsi al forno
fino a che non si é raffreddato e tenere i
bambini lontani.
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WIFunzione riscaldatore
r¢ superiore, griglia e pollo
arrosto

Questa funzione & usata per grigliare
e far girare il pollo e gli alimenti cotti
su uno spiedo. Per la rotazione, usare
"spiedi arrostiti". Per grigliare, collocare
gli alimenti sulla griglia, anche quella sul
livello superiore. E possibile iniziare a
grigliare dopo aver collocato il vassoio
del forno sul terzo scaffale. Il vassoio
viene collocato sul terzo scaffale per
assicurare la raccolta di olio dagli alimenti.
Attivare l'interruttore per il riscaldamento
del forno che visualizzera il segnale di
questa funzione. Collocare gli alimenti nel
forno dopo averli preriscaldati per 5 minuti.
Al termina della cottura, come in tutte
le altre operazioni di cottura, disattivare
l'interruttore del forno e l'interruttore di
impostazione del calore. Annullare il
programma a tempo del forno e rimuovere
gli alimenti cotti dal forno collocandoli in
un luogo sicuro. Non avvicinarsi al forno
fino a che non si é raffreddato e tenere i
bambini lontani.

Funzione griglia, pollo
arrosto e ventola

W

Con questa funzione, la griglia e il
riscaldatore superiore e la ventola
garantiscono un arrosto perfetto,
operando e cuocendo insieme. Questa
funzione & usata per grigliare e far girare
il pollo e gli alimenti cotti su uno spiedo.
Per la rotazione, usare "spiedi arrostiti".
Per grigliare, collocare gli alimenti sulla
griglia, anche quella sul livello superiore.
E possibile iniziare a grigliare dopo aver
collocato il vassoio del forno sul terzo
scaffale. Il vassoio viene collocato sul
terzo scaffale per assicurare la raccolta
di olio dagli alimenti. Attivare l'interruttore
per il riscaldamento del forno che
visualizzera il segnale di questa funzione.
Collocare gli alimenti nel forno dopo averli
preriscaldati per 5 minuti. Al termina della
cottura, come in tutte le altre operazioni
di cottura, disattivare l'interruttore del
forno e l'interruttore di impostazione del
calore. Annullare il programma a tempo
del forno e rimuovere gli alimenti cotti
dal forno collocandoli in un luogo sicuro.
Non avvicinarsi al forno fino a che non si
é raffreddato e tenere i bambini lontani.

¢ VapClean

Imposta la funzione del tuo forno sulla
funzione statica a 90 °C per azionare la
funzione VapClean. Versa 200-250ml di
acqua nel vassoio indicato sulla base del
forno. Avvia il forno, quindi VapClean
richiedera circa 20minuti per preparare il
forno per la pulizia.
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Girarrosto

foro inserimento spiedo

maniglia spiedo
punta spiedo

vassoio sul primo scaffale

griglia spiedo sul terzo
scaffale

coperchio foro inserimento
spiedo

Uso degli accessori per girarrosto

Passare lo spiedo attraverso il pollo e
bloccare i morsetti, inserire la punta dello
spiedo ne foro presente sul pannello
posteriore della cavita e assicurarsi che
poggi completamente sul telaio ed entri
correttamente nell'albero del motore.

Per fare cio, per prima cosa ruotare il
coperchio sul lato, che si trova di fronte
al foro di inserimento dello spiedo, come
indicato nella figura. Dopo di cio, inserire
lo spiedo nella griglia dello spiedo da
collocare sul terzo scaffale. Rimuovere la
maniglia dallo spiedo, se ¢ stata installata,
quindi chiudere lo sportello del forno. La
maniglia deve essere collegati solo per
rimuovere gli alimenti dopo la cottura.

Assicurarsi che il forno non sia in funzione durante
I'esecuzione di queste operazioni.
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4.1 Unita di controllo mono-
croma

L'unita di controllo monocroma consi-
ste di uno schermo LCD monocromo
da 4,3" e da sei diversi tasti tattili. Il
funzionamento dei tasti tattili dell'unita
di controllo monocroma & descritto di
sequito.

Q Manual Cooking

L'unita di controllo monocroma &
progettata sul principio di rendere gli
utenti alle prime armi in grado di rea-
lizzare ricette professionali con facilita
usando le funzioni di cottura automa-
tica, consentendo alle casalinghe di
realizzare le proprie ricette usando
funzioni di cottura manuali combinate.

| menu dell'unita di controllo mono-
croma come cottura manuale, cottura
automatica, pulizia preferiti e imposta-
zioni sono descritti di seguito.

Cottura manuale:

tutte le impostazioni di cottura pos-
sono essere configurate dall'utente
usando la cottura manuale. 7 diver-
se funzioni di cottura, temperatura,
funzione boost, durata della cottura
e orario di completamento cottura
possono essere selezionate. Con la
flessibilita della cottura manuale, tutte
le ricette possono essere realizzata
dagli utenti in base ai propri gusti.
Per effettuare la cottura nel menu di

cottura manuale, osservare i passaggi
elencati di seguito:

» Usare i tasti SU e GIU per navigare
nel menu principale.

* Toccare il tasto OK quando "Cottura
manuale" viene selezionato.

Q;' Manual Cooking

Nel menu di cottura manuale, 'utente
puo impostare le diverse funzioni di
cottura, temperatura, funzione boost,
durata della cottura e orario di com-
pletamento cottura. Per modificare le
specifiche, navigare con i tasti SU e
GIU e selezionare le specifiche con il
tasto OK. Dopo avere premuto i tasti,
la specifica selezionata lampeggia.
Quando lampeggiano, i tasti SU e GIU
vengono usati per modificare il valore
della specifica. E possibile finalizzare
la selezione premendo il tasto OK.
NOTA: Se la durata della cottura &
impostata su 00:00, la cottura conti-
nua fino a che l'utente non la arresta
manualmente.

Manual Cooking

> Functions

per iniziare la cottura premere il tasto
INIZIO/PAUSA, la schermata della
cottura ha il seguente aspetto.
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Cooking...

Sulla schermata di cottura;

» usare il tasto INIZIO/PAUSA per av-
viare o fare ripartire la cottura,

« E possibile modificare la temperatura
premendo i tasti SU e GIU,

* Quando una delle funzioni di cottura
¢ attivata, premere il tasto INDIETRO
per navigare tra le funzioni forno, tem-
peratura e tempo di cottura. Quando
una delle specifiche lampeggia, il suo
valore pud essere modificato premen-
do i tasti SU e GIU.

» Per arrestare la cottura e tornare al
menu principale, premere il tasto INI-
ZIO/PAUSA, quindi premere il tasto
INDIETRO.

Cottura automatica:

Le ricette predefinite preparate da
cuochi professionisti possono essere
usate dall'utente finale usando il menu
di cottura automatica. Nel menu di
cottura automatica, solo il nome del
piatto & selezionato dall'utente, mentre
le impostazioni di cottura come funzio-
ne di cottura, durata, temperatura sono
impostate automaticamente dall'unita
di controllo monocroma.

Per effettuare la cottura nel menu di
cottura manuale, osservare i passaggi
elencati di seguito:

» Usare i tasti SU e GIU per navigare
nel menu principale.

» Toccare il tasto OK quando "Cottura
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automatica" viene selezionata.

Q Auto Cooking

Nel menu di cottura automatica,
l'utente selezionare categoria, nome
e peso della ricetta. Inoltre il tempo di
cottura finale pud essere modificato
dall'utente finale. Per modificare le
specifiche, navigare con i tasti SU e
GIU e selezionare le specifiche con il
tasto OK. Dopo avere premuto i tasti,
la specifica selezionata lampeggia.
Quando lampeggiano, i tasti SU e
GIU vengono usati per modificare il
valore della specifica. E possibile
finalizzare la selezione premendo il
tasto OK.

Auto Cooking

> Meat

NOTA: Per ottenere le migliori presta-
zioni di cottura, il vassoio deve esse-
re collocato sullo scaffale indicato.

per iniziare la cottura premere il tasto
INIZIO/PAUSA, la schermata della
cottura ha il seguente aspetto.
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Cooking...

Sulla schermata di cottura;

» usare il tasto INIZIO/PAUSA per av-
viare o fare ripartire la cottura,

» Per arrestare la cottura e tornare al
menu principale, premere il tasto INI-
ZIO/PAUSA, quindi premere il tasto
INDIETRO.

Impostazioni

Nel menu delle impostazioni, & possibi-
le impostare data, ora, luminosita dello
schermo, tono del segnale, opzioni per
la lingua. Inoltre la versione del softwa-
re viene visualizzata tra le informazioni.
Per modificare le specifiche, navigare
con i tasti SU e GIU e selezionare le
specifiche con il tasto OK. Dopo avere
premuto i tasti, la specifica selezionata
lampeggia. Quando lampeggiano, i ta-
sti SU e GIU vengono usati per modifi-
care il valore della specifica. E possibi-
le finalizzare la selezione premendo il
tasto OK.

Settings
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Accessori

Il prodotto & dotato di accessori. E anche
possibile usare accessori acquistati da
altre fonti, ma devono essere resistenti
al calore e alle fiamme. E anche possibi-
le usare piatti di vetro, stampi per torte e
vassoi da forni adeguati per I'uso in forno..
Seguire le istruzioni del produttore quando
si usano altri accessori. Nel caso di uso
di piatti di piccole dimensioni, collocare
il piatto nella griglia, cosi che si trovera
completamente sulla parte centrale della
griglia. Se gli alimenti da cuocere non co-
prono completamente il vassoio del forno,
se gli alimenti sono presi dal congelatore o
il vassoio € usato per la raccolta dei liquidi
degli alimenti che scorrono durante la gri-
gliatura, le modifiche della forma possono
essere osservate nel vassoio. Cio & dovuto
alle alte temperatura che si verificano du-
rante la cottura. Il vassoio ritorna alla sua
vecchia forma quando si raffredda dopo la
cottura. Si tratta di un normale evento fisi-
co che si verifica durante il trasferimento
del calore. Non collocare vassoi e piatti in
vetro caldi in ambienti freddi subito dopo
averli tolti dal forno per evitare di romperli.
Non collocare su superfici fredde e umide.
Collocare su un panno da cucina asciutto
e attendere che si asciughi. Quando si usa
la griglia del forno; raccomandiamo (quan-
do appropriato) di usare la griglia fornita
con il prodotto. Quando si usa la griglia;
collocare un vassoio su una delle mensole
per consentire la raccolta dell'olio. E pos-
sibile aggiungere acqua al vassoio per la
pulizia. Come spiegato nei paragrafi cor-
rispondenti, non tentare in alcun caso di
usare la piastra a gas della griglia senza il
coperchio di protezione. Se il proprio forno
a gas dispone di una piastra a gas con gri-
glia, ma il coperchio per il calore & assen-
te, o se & danneggiata e non pud essere
usata, richiedere una parte di ricambio dal

centro di assistenza piu vicino.

Accessori forno

Gli accessori per il proprio forno potreb-
bero essere differenti a seconda del
modello.

Griglia

La griglia € usata per cuocere o per col-
locare stoviglie.

AVVISO- Collocare correttamente la
griglia in uno dei supporti nella cavita
del forno e spingerla verso dietro.

Vassoio

Il vassoio & usato per cuocere dolci
come sformati, ecc. Per collocare cor-
rettamente il vassoio nella cavita, posi-
zionarlo su uno dei sostegni e spingerla
verso dietro.
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Griglia Easyfix

Pulire gli accessori con cura usando acqua
calda, detergente e un panno morbido
pulito al primo utilizzo.

e
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Inserire l'accessorio nella corretta
posizione all'interno del forno.

Lasciare almeno 1 cm di spazio tra la
copertura della ventola e gli accessori.

Fare attenzione a rimuovere stoviglie
e/o accessori dal forno. | pasti caldi o gli
accessori possono provocare ustioni.

Gli accessori potrebbero deformarsi
per il calore. Una volta che si sono
raffreddati, riprenderanno il loro aspetto

e le loro prestazioni originali.

Vassoi e griglie possono essere
posizionati in qualsiasi livelloda 1 a 7.

La guida telescopica puo essere
posizionata nei livelli T1 e T2.

Il livello 3 & consigliato per la cottura
a singolo livello.

Il livello T2 & consigliato per la cottura
a singolo livello con guide telescopiche.

Il livello 2 e il livello 4 sono consigliati
per la cottura su doppio livello.

La griglia girarrosto deve essere
posizionata al livello 3.

Il livello T2 viene usato per la griglia
girarrosto con le guide telescopiche.

****Gli accessori possono variare
a seconda del modello acquistato.



Vassoio profondo

Il vassoio profondo & usato per cuoce-
re stufati. Per collocare correttamente il
vassoio nella cavita, posizionarlo su uno
dei sostegni e spingerla verso dietro.

Rimozione dei supporti della gri-
glia

Estrarre la griglia come indicato. Dopo
averla rilasciata dai fermi, sollevarla.

Guide telescopiche

Pulire gli accessori con cura usando acqua
calda, detergente e un panno morbido
pulito al primo utilizzo.

e

Supporto
di fissaggio ,,
* |l posizionamento delle guide
telescopiche sulla griglia & bloccato con
le linguette di fissaggio sui supporti di
fissaggio.

¢ Rimuovere il carrello laterale.
Consultare la sezione “Rimozione della

griglia."

I

iUy

» Su ogni guida telescopica c'e€ un
supporto di fissaggio superiore
e inferiore che permette di riposizionare
le guide.

* Appendere i supporti di fissaggio
superiore della guida telescopica
sul filo di riferimento del livello
della griglia laterale e premere
contemporaneamente i supporti
di fissaggio finché non si sente

chiaramente uno scatto.

» Per rimuoverlo, reggere la superficie
frontale della guida e seguire le
istruzioni precedenti in ordine inverso
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PULIZIA E MANUTENZIO-
NE DEL FORNO

PULIZIA

Prima di iniziare a pulire il forno, assicu-
rarsi che i pulsanti di controllo siano di-
sattivati e I'apparecchiatura sia fredda.
Scollegare l'apparecchiatura.

Non usare materiali pulenti contenen-
ti particelle che potrebbero graffiare le
parti verniciate e smaltate del forno.
Usare detergenti a crema o liquidi che
non contengono particelle. Non usare
creme caustiche, polveri abrasive, lana
di ferro o strumenti rigidi perché po-
trebbero danneggiare le superfici. Nel
caso in cui del liquido in eccesso venga
versato sul forno e si incendi, potrebbe
danneggiare lo smalto. Pulire immedia-
tamente i liquidi versati. Non usare puli-
tori a vapore per la pulizia del forno.

Pulizia I'interno del forno

Assicurarsi di staccare il forno prima di
iniziare la pulizia. | migliori risultati si
ottengono pulendo l'interno del forno
mentre & ancora tiepido. Spazzolare il
forno con un panno morbido e bagna-
to con acqua saponata dopo ogni uso.
Quindi spazzolare nuovamente, questa
volta con un panno bagnato, e quindi
asciugare. Una pulizia completa usan-
do detergenti in polvere e a secco. Per
prodotti dotati di telai smaltati catalitici,
le pareti posteriore e laterale del telaio

interno non devono essere puliti. A ogni
modo; a seconda dell'uso, si raccoman-
da di sostituirli dopo un certo periodo di
tempo.

MANUTENZIONE

Sostituzione della lampadina
del forno

La sostituzione della lampadina del
forno deve essere eseguita dal un tec-
nico autorizzato. La classificazione
della lampadina deve essere di 230V,
25 watt, modello E14, T300, prima di
modificare la lampadina il forno deve
essere staccato e deve essere freddo.

Il design della lampadina & specifico per
l'uso con apparecchiatura domestiche
per la cucina e non & adatto all'illumina-
zione della casa.
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ASSISTENZA E TRASPORTO

REQUISITI PRIMA DEL TRA-
SPORTO

Se il forno non funziona:

Il forno potrebbe essere staccato, si &
verificato un black-out. Sui modelli do-
tati di timer, I'orario potrebbe non esse-
re regolato.

Se il forno non riscalda:

Il calore potrebbe non essere regolato
con l'interruttore di controllo del riscal-
datore.

Se lalampadina interna non si accende:

controllare l'elettricita. Bisogna control-
lare se le lampadine sono difettose. Se
sono difettose, sostituirle seguendo la
guida.

Cucina (se la parte inferiore-superiore
non cuoce in modo uniforme):

Controllare la posizione della mensola,
il periodo di cottura e i valori di riscalda-
mento secondo il manuale.

Con I'eccezzione di cio, in caso di pro-
blemi con il prodotto, contattare il "ser-
vizio di assistenza autorizzato".

INFORMAZIONI RELATIVE AL
TRASPORTO

Se & necessario il trasporto:

conservare il contenitore originale del
prodotto e trasportarlo usando il con-
tenitore originale se & necessario tra-
sportarlo. Seguire i contrassegni di
trasporto sul contenitore. Collocare con
del nastro il fornello sulle parti superiori,

il coperchio e le testate ai pannelli da
cucina.

Collocare un foglio di carta tra il coper-
chio superiore e il pannello da cucina,
coprire il coperchio superiore, quindi
collocare del nastro sulle superfici late-
rali del forno.

Collocare del cartone o carte con del
nastro sul coperchio anteriore del vetro
interno del forno adattandolo ai vassoi,
affinché la griglia e ai vassoi nel forno
non danneggino il coperchio del forno
durante il trasporto. Inoltre collocare
con del nastro i coperchi del forno alle
pareti laterali.

Se non si possiede il contenitore origi-
nale.

Prendere le misure delle superfici ester-
ne (vetro e superfici verniciate) del forno.
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Innhold

Produktets utforming og starrelse
Advarsler

Forberedelse for installasjon og bruk
Bruke ovnen

Rengjagring og vedlikehold av produktet
Service og transport
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PRODUKTETS UTFORMING OG STORRELSE

Kontrollpanel

Handtak

Ovnsdar

Nedre varmeelement

(bak plate)
@vre varmeelement (bak plate)
Grill —%
f nwj Ovnslys

=)

Il
Stekebrett 1

Stativ — i

Stengeventiler for avigpsluft

NO -3



SIKKERHETSADVARSLER

LES DISSE INSTRUKSJONENE NGYE
OG | SIN HELHET FZR DU BRUKER
APPARATET, OG OPPBEVAR DEM PA
ET LETT TILGJENGELIG STED SOM
ET REFERANSEPUNKT VED BEHOV.

DENNE BRUKERHANDBOKEN ER
UTVIKLET FOR FLERE MODELLER.
DITT APPARAT VIL KANSKJE IKKE
HA ALLE FUNKSJONENE SOM ER
BESKRIVET | HANDBOKEN. VAR
OPPMERKSOM PA UTTRYKK MED
TILHGRENDE TALL NAR DU LESER
BRUKERHANDBOKEN.

Generelle sikkerhetsadvarsler

 Dette apparatet kan
brukes av barn fra
8 ar og oppover og
personer med redu-
serte fysiske, senso-
riske eller mentale
evner eller personer
uten erfaring og kunn-
skap hvis de far tilsyn
eller instruksjoner om
bruk av apparatet pa
en sikker mate og
forstar farene som er
involvert. Ikke la barn
leke med apparatet.
Rengjgring og bruker-
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vedlikehold ma ikke
utfgres av barn, hvis
de ikke overvakes.

« ADVARSEL.: Dette
apparatet og dets
tilhgrende deler blir
varme under bruk.
Det bgr utvises forsik-
tighet for & unnga be-
rgring av varmeele-
menter. Barn under 8
ar skal holdes borte
fra apparatet, med
mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

* ADVARSEL: Fare for
brann: Ikke oppbevar
elementer pa ovnens
varmeelementer.

« ADVARSEL: Hvis det
er sprekker i overfla-
ten, ma du skru av
apparatet for & unnga
fare for elektrisk stot.

* Apparatet er ikke
ment a brukes
sammen med ekstern
tidtaker eller eksterne
fiernkontroller.

» Under bruk, blir appa-
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ratet varmt. Det bar
utvises forsiktighet for
a unnga bergring av
varmeelementer inne
| ovnen.

* Under normal bruk,
kan handtak som hol-
des i en kort periode
bli varme.

* |[kke bruk kraftige
skuremidler eller
skarpe metallskraper
for & rengjgre glas-
set i ovnsdaren eller
andre overflater, da
slike gjenstander kan
ripe opp, skade el-
ler danne sprekker i
overflaten.

* [kke bruk dampren-
sere for rengjgring av
apparatet.

« ADVARSEL.: Forsikre
deg om at apparatet
er helt avslatt fgr du
skifter ut lampen, for
a unnga muligheten
for elektrisk stat.

 ADVARSEL.: Tilgjen-
gelige deler kan bli
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varme under mat-

laging og grilling.
Sma barn bgr holdes
unna.

Apparatet er produsert i samsvar
med gjeldende lokale og interna-
sjonale standarder og forskrifter.

Vedlikeholds- og reparasjonsar-
beid ma utfgres av autoriserte
serviceteknikere. Installasjon- og
reparasjonsarbeid som er utfgrt av
uautorisert personell kan medfgre
fare for deg. Det er farlig & endre
eller modifisere apparatets spesifi-
kasjoner pa noen mate.

* For installasjon, ma du sikre at

de lokale distribusjonsforholde-
ne (type gass og gasstrykk eller
stramspenning og -frekvens) er
kompatible med apparatet. Appa-
ratets krav til energispesifikasjo-
ner er angitt pa etiketten.

ADVARSEL: Dette apparatet
er konstruert utelukkende for
innendgrs husholdningsbruk og
ma ikke brukes til andre formal
eller i andre omgivelser slik som
bruk utenfor husholdningen eller
i et kommersielle miljger eller for
romoppvarming.

Ikke forsgk a lgfte eller flytte mas-
kinen ved & trekke i derhandtaket.

* Alle mulige sikkerhetstiltak er

iverksatt for & sgrge for din sikker-
het. Siden glasset kan knuse, bar
du veere forsiktig med a unnga a
lage riper under rengjgring. Unnga
a treffe eller banke pa glasset med



gjenstander.

» Serg for at strgmledningen ikke
blir klemt fast under installasjonen.
Hvis strgmledningen blir skadet,
ma den erstattes av produsenten,
forhandleren eller tilsvarende kva-
lifisert personell for & unnga farlige
situasjoner.

* Mens ovnsdgren er apen, ma du
ikke la barn klatre eller sitte pa de-
ren.

Advarsler for installasjon

* lkke bruk apparatet far det er full-
stendig installert.

Apparatet ma installeres og gjares
klart for bruk av en autorisert tek-
niker. Produsenten er ikke ansvar-
lig for eventuelle skader forarsaket
av feilplassering og montering av
ukvalifiserte personer.

Nar du pakker ut maskinen, ma
du sgrge for at den ikke er har blitt
skadet under transport. | tilfelle av
feil ma du ikke bruke apparatet, og
umiddelbart kontakte et kvalifisert
serviceverksted. Fordi emballasje-
materialene (nylon, stifter, polysty-
renskum, o.l.) kan veere skadelige
for barn, bgr de samles opp og
fiernes umiddelbart.

Beskytt apparatet mot atmosfee-
riske effekter. Ikke utsett det for
veerforhold som sol, regn, sng,
OSV.

» Materialene rundt apparatet (ska-
pet) ma veere i stand til 4 tale en
temperatur pa minst 100 °C.

Under forste bruk

* Nar du bruker ovnen for farste
gang, Vil isolasjonsmaterialene

og varmeelementene gi fra seg
en spesiell lukt. Av den grunn bgr
du bruke maskinen uten innhold
i maks. 45 minutter fgr du bruker
den til matlaging. Samtidig ma du
grundig lufte omradet hvor pro-
duktet er installert.

Under bruk, blir bade de interne
og eksterne overflatene i ovnen
varme. Ta ett skritt tilbake nar du
apner ovnsdgren, for & unnga den
varme dampen som kommer ut av
ovnen. Det er fare for brannska-
der.

Ikke legg lettantennelige eller
brennbare materialer i eller i naer-
heten av apparatet mens det er i
drift.

Bruk alltid grytekluter for a ta ut og
sette inn mat i ovnen.

Ikke forlat ovnen mens du bruker
den til a steke faste eller flytende
oljer. De kan ta fyr nar de utsettes
for ekstrem varme. Aldri hell vann
pa flammer som er forarsaket av
olje. Sett lokk pa gryten eller ste-
kepannen for a kvele flammene
som oppstod fra olje, og sla ovnen
av.

Ta ut kontakten hvis du ikke skal
bruke apparatet over lang tid. Hold
hovedbryteren avslatt. Hold ogsa
gassventilen avstengt nar appara-
tet ikke er i bruk.

Sorg for at apparatets brytere all-
tid star i posisjon "0" (stopp) nar
det ikke er i bruk.

Brettene senkes nar de tas ut.
Sarg for at varm vaeske ikke ren-
ner over.
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* Nar ovnskuffen eller -dgren er
apen, ma det ikke legges ting pa
disse. Det kan gjgre at apparatet
kommer i ubalanse eller gdelegge
dekselet.

» |[kke sett tunge ting eller brenn-
bare eller antennelige elementer
(nylon, plastposer, papir, stoff,
osv.) i skuffen. Dette omfatter gry-
ter og panner med plast pa (f.eks.
handtak).

* lkke heng handkleer, kluter eller
kleer fra apparatet eller handtake-
ne.

* Under rengjering og vedlikehold

Sla alltid av apparatet for vedlike-
holdsarbeid som rengjaring utfa-
res. Du kan utfgre vedlikeholds-
arbeidet etter at apparatet eller
hovedbryteren har blitt slatt av.

Ikke fjern kontrollknottene for a
rengjgre kontrollpanelet.

« FOR A HOLDE APPARATET
TRYGT OG EFFEKTIVT, ANBE-
FALER VIAT DUALLTID BRUKER
ORIGINALE RESERVEDELER,
OG AT DU KUN KONTAKTER
AUTORISERT SERVICEPERSO-
NELL VED EVENTUELLE REPA-
RASJONSBEHOV.

FORBEREDELSE FOR INSTAL-
LASJON OG BRUK

Denne moderne, funksjonelle og prak-
tiske ovnen er produsert med deler og
materialer av hgyeste kvalitet, og vil
tilfredsstille alle dine behov. Sgrg for &
lese manualen for & oppna gode resul-
tater, og unnga potensielle problemer
i fremtiden. Den oppgitte informasjon
inneholder regler som er ngdvendige
for riktig plassering og service av ovnen.
De bgr alltid leses gjennom, spesielt av
teknikere som skal plassere apparatet.

KONTAKT ET AUTORISERT SER-
VICESENTER FOR A INSTALLERE
OVNEN DIN!

VALG AV PLASSERING AV OVNEN

- Det er flere punkter du ma ta hensyn
til nar du velger en plassering for ov-
nen. Sgrg for & ta hensyn til vare an-
befalinger nedenfor for & unnga even-
tuelle problemer og farlige situasjoner
som kan oppsta!

- Nar du velger en plassering for ovnen,
bar du forsikre deg om at det ikke er
noen brannfarlige eller lettantennelig
materialer i umiddelbar neerhet, som
for eksempel gardiner, oljer, kluter, o.l.
som raskt tar fyr.

- Mgbler som star i naerheten av ovnen
ma veere laget av materialer som ta-
ler varme hgyere enn 50 °C over rom-
temperaturen.
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De ngdvendige endringene av vegg-
skap og avtrekksvifte over det integrerte
kombinasjonsproduktet, samt minste til-
latte hgyde fra ovnspanelet, vises pa fi-
gur 1. Falgelig bar det veere en avstand
pa minst 65 cm mellom avtrekksviften
over ovnen og ovnsplaten. Dersom
det ikke ekisterer en avtrekksvifte, skal
hayden ikke vaere mindre enn 70 cm.
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INSTALLASJON AV INTEGRERT
OVN

Sett ovnen inn i skapet ved a skyve den
forover. Apne ovnsderen og sett inn
2 skruer i hullene pa ovnens ramme.
Nar produktets ramme bergrer skapets
treverk, skrur du til skruene.

Benkeplate
[
min l2“5-;'“ W
Bhm mm J Integrert ovn
L —

Integrert ovn
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Hvis ovnen skal installeres under en
kokeplate, ma avstanden mellom ben-
keplaten og den gvre delen av ovnen
veere minst 50 mm, og avstanden mel-
lom benkeplaten og toppen av kontroll-
panelet ma vaere minst 25 mm.

KABLING OG SIKKERHET FOR
INTEGRERT OVN

Instruksjonene som er oppgitt nedenfor
ma felges for installasjon, uten unntak:

- Jordingskabelen ma kobles via skru-
en med jordingsmerket. Tilkobling av
tilfarselskabelen ma vaere som vist i
figur 6. Hvis det ikke finnes en jordet
stikkontakt som samsvarer med lokalt
regelverk for omradet, ma du ringe en
autorisert servicerepresentant umid-
delbart.

- Den jordete stikkontakten méa vaere
i umiddelbar neserhet av apparatet.
Bruk aldri skjgteledning.

- Strgmkabelen méa ikke komme i berg-
ring med produktets varme overflate.

- Ved eventuelle skader pa kabelen,
ma du kontakte et autorisert service-
verksted. Kabelen ma erstattes av au-
torisert servicepersonell.

- Kabling av apparatet ma utfares av
autorisert servicepersonell. En forsy-
ningskabel av typen HO5VV-F skal
brukes.

- Feil kabling kan skade apparatet. En
slik skade vil ikke bli dekket av garan-
tien.

- Apparatet er konstruert for tilkobling til
stramforsyning ved 220-240V~. Hvis
verdiene avviker fra det som er opp-
gitt ovenfor, ma du umiddelbart kon-
takte autorisert servicepersonell.

- Produsentenerklareratdetikke har
noe ansvar for noen form for skade
eller tap som felge av unnlatelse
av a overholde sikkerhetsnormer!

- Kabling av apparatet ma utfares av
autorisert servicepersonell. Apparatet
er

- konstruert for tilkobling til 220-240 V~
stramnett. Hvis strgmnettet er anner-
ledes enn den oppgitte verdien, ma
du ringe til et godkjent serviceverk-
sted umiddelbart. Apparatet er laget
for bruk med fast tilkobling til strem-
nettet. Det ma installeres en dob-
beltpolet bryter mellom produktet og
stramforsyningen (stremnettet), med
en minsteavstand pa 3 mm mellom
bryterkontaktene. (20A nominell for-
sinkelsesfunksjon).
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Beskytt apparatet mot atmosfaeriske
- ef-fekter. Ikke la apparatet pavirkes
Z I Ul ) < av sol, regn, sng, stagv, osv.
2L PX N
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3.4. GENERELLE ADVARSLER
OG FORHANDSREGLER

Apparatet er produsert i samsvar med
de relevante sikkerhetsforskrifter knyt-
tet til elektriske apparater. Vedlikehold
og reparasjoner skal kun utfgres av au-
toriserte serviceteknikere som er opp-
leert av det produserende selskapet. In-
stallasjons- og reparasjonsarbeid som
er utfert i strid med reglene kan veere
farlig.

Ytterflatene blir varme nar apparatet
brukes. Elementene som varmer ov-
nens indre flater og dampen som dis-
se gir fra seg, er sveert varme. Disse
delene av ovnen vil forbli varme i en
viss tid, selv etter apparatet slas av. Al-
dri bergre de varme overflatene. Hold
barn pa sikker avstand.

For a lage mat i ovnen, ma knappene
for ovnsfunksjon og temperaturinnstil-
ling justeres og tidtakeren programme-
res. Eller vil ikke ovnen starte.

Mens ovnsdgren er apen, ma ingen
gjenstander plasseres pa den. Dette
kan gjere apparatet utstatt eller adeleg-
ge daren.

Koble apparatet fra stikkontakten nar
det ikke er i bruk.

NO - 10



Bruke ovnens betjeningsknapp
for ovnsfunksjoner
Ovnsfunksjoner

* Ovnsfunksjonene kan variere
avhen-gig av produktmodell.

] 6 Ovnslys:

Kun ovnslyset vil sldas pa og forblir
pa-slatt under hele prosessen og for
alle ovnsfunksjoner.

X
¢ | Tinefunksjon:

Ovnens varsellamper vil sla seg pa, og
viften vil starte.

For & bruke tinefunksjonen, legger du
den frosne maten inn i ovnen pa en
hylle plassert pa tredje spor nedenfra.
Det anbefales at du plasserer et brett
under maten som tines, for & fange
opp vannet som akkumuleres fra den
smeltende isen. Denne funksjonen vil
ikke steke maten; den vil kun tine den.

@ Turbofunksjon

Ovnens termostat og varsellamper vil
slas pa, og ring-varmeelementet og
viften vil begynne a fungere.

Turbofunksjonen sprer varmen jevnt
rundt i ovnen. All maten som befinner
seg pa hyllene vil stekes jevnt. Det an-
befales at ovnen forvarmes i omkring
10 minutter.

— | Statisk stekefunksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil
bli slatt pa, og de nedre og gvre varme-
elementene vil begynne a virke. Den
statiske stekefunksjon avgir varme, noe
som sikrer jevn steking av mat bade ne-
derst og @verst i ovnen. Dette er ideelt
for a steke bakverk, kaker, bakt pasta,
lasagne og pizza. Det anbefales a for-
handsvarme ovnen i 10 minutter, og det
er best & bruke kun én hylle av gangen
i denne funksjonen.

& | Viftefunksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil slas
pa, og de nedre og @vre varmeelementene
og viften vil begynne a fungere.

Denne funksjonen er best for & oppna
gode resultater nar du steker bakverk.
Det nedre og gvre varmeelement i ovnen
star for stekingen, mens viften sarger
for luftsirkulasjon for noe gir maten en
noe grillet effekt. Det anbefales at ovnen
forvarmes i omkring 10 minutter.
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@ Pizza-funksjon:

Ovnens termostat og varsellamper
vil slds pa, og ringen og de nedre
varmeelementene og viften vil begynne
a fungere.

Viften og nedre varmefunksjon er ideelle
for jevn og rask steking matvarer som
for eksempel pizza. Mens viften sprer
varmen jevnt rundt i ovnen, sikrer
det nedre varmeelementet at deigen
gjennomstekes.

ENERGISPARING
Begrens bruken av veeske eller
fett for & redusere steketiden.

Ovnsdgren bar ikke apnes ofte under
stekeperioden.

W Funksjon for grill og
€| kyllingdreiing

Denne funksjonen brukes til a grille
og dreie kylling eller stekt mat pa
stekespidd. For a bruke dreiing, bruker
du «dreiestekespiddet». For & grille,
plasserer du maten pa grillen, og sa
plasserer du grillen pa hyllen pa gverste
niva. Du kan starte grillingen etter du har
plassert ovnbrettet pa den tredje hyllen.
Brettet som plasseres pa den tredje hyllen
sikrer oppsamling av olje som drypper
av maten. Vri ovnens innstillingsbryter
for varme til den viser symbolet for
denne funksjonen. Plasser maten i
ovnen etter 5 minutters forvarme. Ved
slutten av matlagingen, som med alle
andre matlagingsprosesser, slar du av
ovnbryteren og ovnens innstillingsbryter
for varme. Avbryt ovnens tidsprogram og ta
den ferdige maten utav ovnen og legg den
et sikkert sted. Ikke kom for nzert ovnen for
den har blitt nedkjglt og hold barn unna.

7| @vre varmeelement, grill og
1€ stekt kylling-funksjon

Denne funksjonen brukes til a grille
raskt og steke kylling eller stekt mat pa
stekespidd. For & bruke steking, bruker du
«stekespiddet». For a grille, plasserer du
maten pa grillen, og sa plasserer du grillen
pa hyllen pa gverste niva. Du kan starte
grillingen etter du har plassert ovnbrettet
paden tredje hyllen. Brettet som plasseres
pa den tredje hyllen sikrer oppsamling av
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olje som drypper av maten. Vri ovnens
innstillingsbryter for varme til den viser
symbolet for denne funksjonen. Plasser
maten i ovnen etter 5 minutters forvarme.
Ved slutten av matlagingen, som med alle
andre matlagingsprosesser, slar du av
ovnbryteren og ovnens innstillingsbryter
for varme. Avbryt ovnens tidsprogram
og ta den ferdige maten ut av ovnen og
legg den et sikkert sted. lkke kom for
naert ovnen fagr den har blitt nedkjglt og
hold barn unna.

% Grill, kyllingsteking og vifte-
funksjon

| denne funksjonen sikrer grillen, det gvre
varmeelementet og viften perfekt steking
ved & operere sammen og steke. Den
brukes ogsa til a grille, steke kylling og
steke mat pa stekespidd. For & bruke
steking, bruker du «stekespiddet». For
a grille, plasserer du maten pa grillen,
og sa plasserer du grillen pa hyllen pa
gverste niva. Du kan starte grillingen
etter du har plassert ovnbrettet pa den
tredje hyllen. Brettet som plasseres pa
den tredje hyllen sikrer oppsamling av
olje som drypper av maten. Vri ovnens
innstillingsbryter for varme til den viser
symbolet for denne funksjonen. Plasser
maten i ovnen etter 5 minutters forvarme.
Ved slutten av matlagingen, som med alle
andre matlagingsprosesser, slar du av
ovnbryteren og ovnens innstillingsbryter
for varme. Avbryt ovnens tidsprogram
og ta den ferdige maten ut av ovnen og
legg den et sikkert sted. lkke kom for
naert ovnen fagr den har blitt nedkjglt og
hold barn unna.

@ ¢ VapClean

Still inn ovnsfunksjonen til statisk
funksjon ved 90 °C for a bruke
VapClean-funksjonen. Hell 200-250 ml
vann pa brettet nederst i ovnen. Start
ovnen. Det vil ta Vapclean ca. 20
minutter & gjgre ovnen klar for enkel
rengjgring.
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Grillspyd lokk for hull for innsetting av
spyd

hull for innsetting av spyd
spydhandtak

spydtupp Bruk av grillspydtilbehar

For spydet gjennom kyllingen og las
klemmene. Sett tuppen av spydet inn i
hullet pa bakpanelet i ovnen og serg for
at det lener seg fullstendig pa rammen
og passer inn i motorakselen. For a gjgre
dette, ma du farst vri lokket til siden, som
finnes pa forsiden av hullet for innsetting
av spydet, som vist i figuren. Etter det
setter du spydet inn i spydnettet som du
plasserer pa tredje hylle. Fjern handtaket
fra spydet hvis det er montert og lukk
ovnsdgren. Handtaket skal bare festes for
fierning av maten etter grilling.

brett pa farste hylle
spydnett pa tredje hylle

Searg for at ovnen ikke er i bruk nar du
utfgrer disse operasjonene.
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4.1 Monokrom kontrollenhet

Monokrom kontrollenhet bestar av

en 4.3” monokrom LCD-skjerm og

6 ulike bergringsknapper. Funksjonen
til bergringsknappene pa den mono-
krome kontrollenheten er beskrevet
nedenfor.

Q7 Manual Cooking

Den monokrome kontrollenheten er
utformet etter prinsippet om at ama-
tarbrukere enkelt skal kunne gjen-
nomfgre profesjonelle oppskrifter med
automatiske stekefunksjoner, som
ogsa lar husmgadre og -fedre tilberede
sine egne oppskrifter ved hjelp av
kombinasjoner av manuelle steke-
funksjoner.

Menyene pa den monokrome kontrol-
lenheten, som manuell tilberedning,
automatisk steking og andre innstillin-
ger, er beskrevet nedenfor.

Manuell matlaging:

Hver innstilling for matlaging kan an-
gis av brukeren i manuell matlaging.
7 forskjellige funksjoner for matlaging,
temperatur, boost-funksjon, stekeva-
righet og sluttid for steking kan vel-
ges. Med fleksibiliteten den manuelle
tilberedningen gir, kan brukere lage
mat helt etter egen smak.

Felg trinnene nedenfor for & lage mat
i menyen for manuell matlaging.

* Bruk UP- og DOWN-knappene for a
navigere gjennom hovedmenyen.

» Trykk OK-knappen nar «Manual

Cooking» er valgt.

Q;' Manual Cooking

I manuell steking-menyen, kan ste-
kefunksjoner, temperatur, boost-funk-
sjon, steketid og stekeslutt angis av
sluttbrukeren. Hvis du vil endre en
angitt verdi, navigerer du med UP- og
DOWN-knappene og velger verdien
med OK-knappen. Etter du trykker pa
knappen vil valgt verdi blinke. Nar den
blinker, kan UP- og DOWN-knappene
brukes til & endre verdien for funk-
sjonen. Du kan fullfgre valget ved &
trykke pa OK-knappen.

NOTE: Hvis stekevarighet angis til
00:00, fortsetter steking til brukeren
stopper manuelt.

Manual Cooking

> Functions

For a begynne stekingen, trykk pa
START/PAUSE-knappen, slik at ste-
keskjermen vises som under.

iy,
VN
(01:29:50 |

]

./

#i5% Boost

Cooking...
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Pa stekeskjermen:

» START/PAUSE-knappen kan brukes
til & sette stekingen pa pause eller
starte den pa nytt,

» Temperaturen kan endres ved a tryk-
ke pa UP- og DOWN-knappene,

* Mens en stekefunksjon er aktivert,
kan BACK-knappen trykkes for & na-
vigere mellom stekefunksjon, tempe-
ratur og steketid. Nar en verdi blinker,
kan verdien endres ved a trykke UP-
og DOWN-knappene.

» For a stoppe stekingen og ga tilbake til
hovedmenyen, trykk pa START/PAU-
SE-knappen, og trykk sa BACK-knappen.

Automatisk matlaging:

Forhandsbestemte oppskrifter som er
utarbeidet av profesjonelle kokker kan
brukes av sluttbrukeren ved hjelp av
autosteking-menyen. | autosteking-me-
nyen kan kun navnet pa retten velges
av brukeren, og alle stekeinnstillinger,
varighet og temperatur angis automa-
tisk pa den monokrome kontrollenheten.

Falg trinnene nedenfor for & lage mat i
menyen for automatisk matlaging.

* Bruk UP- og DOWN-knappene for a
navigere gjennom hovedmenyen.

» Trykk OK-knappen nar «Auto Coo-
king» er valgt.

Q Auto Cooking

| autosteking-menyen kan kategori,
navn og vekt pa retten velges av
sluttbruker. Sluttid for steking kan
ogsa endres av brukeren. Hvis du vil
endre en angitt verdi, navigerer du
med UP- og DOWN-knappene og
velger verdien med OK-knappen. Etter
du trykker pa knappen vil valgt verdi
blinke. Nar den blinker, kan UP- og
DOWN-knappene brukes til a8 endre
verdien for funksjonen. Du kan fullfare
valget ved a trykke pa OK-knappen.

Auto Cooking

> Meat

NOTE: For & oppna best mulig ste-
keresultater, bar brettet plasseres pa
vist hylle.

For a begynne stekingen, trykk pa
START/PAUSE-knappen, slik at ste-
keskjermen vises som under.

12:02

7 N,
(00:08:52\}

Meat Loaf
\s.__ S

Cooking...

Pa stekeskjermen:

* START/PAUSE-knappen kan bru-
kes til & sette stekingen pa pause
eller starte den pa nytt,

» For & stoppe stekingen og ga til-
bake til hovedmenyen, trykk pa
START/PAUSE-knappen, og trykk
sa BACK-knappen.
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Innstillinger:

Pa Innstillinger-menyen kan tid, lys-
styrke, alarmtone og sprak stilles inn.
Programvareversjon vises ogsa. Hvis
du vil endre en angitt verdi, navigerer
du med UP- og DOWN-knappene og
velger verdien med OK-knappen. Etter
du trykker pa knappen vil valgt verdi
blinke. Nar den blinker, kan UP- og
DOWN-knappene brukes til & endre
verdien for funksjonen. Du kan fullfare
valget ved a trykke pa OK-knappen.

Settings

? Clock
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Tilbehor

Produktet leveres med tilbehgr. Du kan
ogsa bruke tilbehgr fra andre kilder, sa
lenge de er varmebestandige og flam-
mehemmende. Du kan ogsa bruke
glassformer, kakeformer og ovnsbrett
som er egnet for bruk i stekeovn. Falg
produsentens anvisninger nar du bru-
ker annet tilbehgr. Ved bruk av sma
former/brett, settes disse pa grillgitteret,
pa midten av gitteret. Hvis maten som
skal stekes ikke dekker ovnsbrettet helt,
hvis maten kommer rett fra fryseren el-
ler hvis brettet skal brukes til & samle
opp saft fra maten under grilling, kan
det veere brettet endrer fasong. Dette
er grunnet de hgye temperaturene som
oppstar under steking. Brettet vil retur-
nere til sin opprinnelige fasong nar det
er nedkjglt etter stekingen. Dette er en
normal fysisk hendelse som oppstar
under varmeoverfgring. lkke sett varme
glassformer eller servise i kalde omgi-
velser direkte fra stekeovnen, da dette
kan gdelegge formen/serviset. Ikke satt
dem pa kalde eller vate overflater. Sett
formen/serviset pa enn tarr kjskkenklut
og la den avkjgles langsomt. Ved bruk
av grillfunksjonen anbefaler vi (om mu-
lig) at du bruker risten som ble levert
med produktet. Ved bruk av grillrist:
Sett et brett i en av de nederste hylle-
ne for & muliggjere oppsamling av olje.
Vann kan tilsettes pa brettet for a gjere
rengjgringen lettere. Som forklart i de
relevante delene, ma du aldri forsgke
a bruke den gassdrevne grillen uten
varmeskjold. Hvis ovnen har en gass-
drevet grill, men grillens varmeskjoldet
mangler, eller hvis den er skadet og kan
ikke brukes, ma du be om en reservedel
fra neermeste servicesenter.

Ovnstilbehor

Tilbehgret for ovnen din kan variere av-
hengig av produktmodell.

Grillrist

Grillristen brukes til & grilling eller til a
plassere diverse former/gryter pa.

ADVARSEL - Sett risten skikkelig inn i
valgt hylle i ovnsrommet, og skyv den
inn sa langt den kommer.

Lavt brett

Det grunne brettet brukes til & bake ka-
ker som tertebunner, osv. Velg en hylle
og sett brettet skikkelig inn ved & skyve
det helt inn.
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Dypt brett

Det dype brettet brukes til & steke
gratenger og gryteretter. Velg en hylle
og sett brettet skikkelig inn ved a skyve
det helt inn.

Fjerne risten

Dra risten slik det er vist pa bildet. Et-
ter & ha lgst risten fra klemmene, laftes
den opp.

Rist med EasyFix teleskopisk skinne
med full utvidelse

Teleskopskinnen utvider seg helt for & gi
deg enkel tilgang til maten din.

Teleskopskinner

Rengjgr tilbehgret ngye med varmt vann,
vaskemiddel og en myk, ren klut for fgrste
bruk.

Posisjonen til teleskopskinnene pa
risten er sikret med festehankene pa
festene.

» Fjern sidesporet. Se avsnittet «Fjerne
risthyllen».

I

i 0y

* Pahver av teleskopskinnene finner du
fester pa toppen og bunnen som lar deg
flytte pa skinnene.

* Heng festene til teleskopskinnene pa
referansestrengen til sideristnivaet, og
trykk samtidig pa festene pa bunnen
til du kan hare at festene trykkes inn
i festestrengen til sideristnivaet.

» For aflytte den ma du holde overflaten
foran pa skinnen, og falge de
ovennevnte instruksjonene i revers.
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EasyFix-rist
Rengjer tilbehgret ngye med varmt vann,

vaskemiddel og en myk, ren klut far fgrste
bruk.

'd 7 \E
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» Sett tilbehgret inn i riktig posisjon inne

i ovnen.

* Gi et mellomrom pa minst 1 cm mellom
viftedekselet og tilbehgret.

» Veer forsiktig nar du tar ut kjgkkenutstyr
og/eller tilbehgr fra ovnen. Varm
mat eller varmt tilbehgr kan fare til
brannskader.

* Tilbehgret kan bli misformet i varmen.
Nar det har kjglt seg ned igjen vil det fa

tilbake opprinnelig utseende og ytelse.

» Plater og rister kan settes pa hvilket
som helst niva mellom 1 og 7.

» Teleskopskinner kan settes pa niva T1,
T2.

» Niva 3 anbefales for matlaging pa ett
niva.

» Niva T2 anbefales for matlaging pa ett
niva med teleskopskinnene.

» Niva 2 og niva 4 anbefales for matlaging
pa to niva.

+ Risten for spydet ma settes pa niva 3.

+ Niva T2 brukes for posisjonering av
risten til spydet med teleskopskinnene.

****Tilbehgr kan variere avhengig av
modell.
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RENGJORING OG VEDLI-
KEHOLD AV OVNEN

RENGJORING

Far du begynner & rengjere ovnen, ma
du sgrge for at alle kontrollknottene er
avslatt og at apparatet er avkjglt. Koble
apparatet fra stremnettet.

Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder partikler som kan ripe opp emal-
jerte og malte deler av ovnen. Bruk
krembaserte rensemidler eller flytende
rengjegringsmidler som ikke inneholder
partikler. Ettersom etsende kremer, sku-
repulver, grov stalull og harde verktgy
kan skade overflatene, bar disse ikke
brukes. Overskytende vaesker som ren-
ner over kan sette fyr pa ovnen, og der-
med fare til skader pa emaljen. Rengjg-
re sglte veesker umiddelbart. |kke bruk
damprensere for rengjgring av ovnen.

Rengjoring av ovnens interigr

Sarg for & koble fra kjgleskapet far du
begynner & rengjgre det. Du vil oppna
best resultat hvis du rengjer ovnsrom-
met mens ovnen er litt varm. Tark ov-
nen med en myk klut fuktet med sape-
vann etter hver bruk. Tgrk den pa nytt,
denne gangen med en fuktet klut, og
tark etterpa. Full rengjering med tarre
og pulveriserte rengjgringsmidler. Pro-
dukter med rammer av katalytisk emal-
je, trenger ikke rengjgring av bak- og
sidevegger pa den indre rammen behg-
ver ingen rengjering. Derimot anbefales
deg — avhengig av bruk — at du bytter
dem ut etter en viss tid.

VEDLIKEHOLD

Erstatte ovnslyset

Utskiftning av ovnslampen ma utfgres
av autorisert personell. Pzeren ma ha
en yteevne pa 230V, 25 watt, Type E14,
T300. Fer du skifter ut lampen, skal ov-
nen kobles fra og veere helt avkjglt.

Lampens utforming er ment for bruk
i kjgkkenapparater i husholdningen,
og er ikke egnet for bruk til belysning i
hjemmet.
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SERVICE OG TRANSPORT

KRAV FOR DET PAKKES KLART
TIL SERVICE

Dersom ovnen ikke starter :

Ovnen kan veere frakoblet — det har
veert et stremavbrudd. P4 modeller som
er utstyrt med en tidtaker: Tiden ikke
kan stilles inn.

Dersom ovnen ikke blir varm :

Varmen kan kanskje ikke justeres pa
ovnens varmekontrollbryter.

Hvis ovnslampen ikke tennes:

Sjekk stremtilfarselen. Lampene ma
sjekkes for a kontrollere om de er de-
fekte. Hvis de er defekte, kan du skifte
dem ut i falge handboken.

Steking (hvis nedre eller gvre del ikke
steker jevnt):

Sjekk hyllenes plassering, stekeperiode
og varmeinnstillinger i henhold til hand-
boken.

Dersom du fortsatt opplever problemer
med produktet, kan du ringe til et «auto-
risert serviceverksted».

TRANSPORTRELATERT INFOR-
MASJON

Hvis du trenger transport:

Oppbevar esken produktet ble levert i,
og bruk denne esken nar produktet ma
transporteres. Fglg eskens anvisninger
for transport. Tape fast ovnens gvre de-
ler, hetter og hoder og kasserollestativ
til stekepanelene.

Sett et papir mellom det gvre dekselet

og ovnspanelet, dekk til det gvre dek-
selet, og tape deretter fast til ovnens
sideflater.

Tape papp eller papir til forsiden pa ov-
nens utvendige glass slik at det beskyt-
ter glasset mot brettene og grillen under
transport. Tape ogsa ovnens deksler
fast til sideveggene.

Dersom du ikke har ovnens originalem-
ballasje :

Veer obs pa ovnens utvendige overflater
(glass- og malte overflater) for &4 unnga
mulige stgt/slag.
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Service &
Support

Visit Our Website
sharphomeappliances.com
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SHARP

Be Original.
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