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Dit kalefryseskab overholder gaeldende sikkerhedskrav. Forkert brug kan medfgre personskader og materielle skader.
Lzes denne vejledning omhyggeligt, fer du bruger dit kelefryseskab for farste gang for at undga risiko for skader. Den
indeholder vigtige oplysninger om installation, sikkerhed, brug og vedligeholdelse af dit kelefryseskab. Opbevar denne

vejledning til senere brug.

Symbol ISO 7010 W021
Advarsel; Risiko for brand/breendbare materialer
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KAPITEL -1: GENERELLE ADVARSLER

ADVARSEL: Hold ventilationsabninger i koleskabet fri af
tildaekning.

ADVARSEL: Brug ikke mekanisk udstyr eller andre midler til
at fremskynde afrimning.

ADVARSEL: Brug ikke andre elektriske apparater inden
i kgleskabet.

n ADVARSEL: Pas pa ikke at beskadige kolekredsen.

ADVARSEL.: Ved placering af apparatet skal det sikres, at
netledningen ikke klemmes eller beskadiges.

ADVARSEL.: Placer ikke flere transportaable stikdaser eller
transportable streamforsyninger bag pa appratet.

ADVARSEL: For at undga personskade eller beskadige
apparatet skal det installeres i overensstemmelse med
producentens anvisninger.

Den lille meengde kglemiddel, som er anvendt i dette
kaleskab er miljgvenlig R600a (en isobuten) og er breendbar
og eksplosiv, hvis den anteendes i vedlagte vilkar.

* Nar kaleskabet beeres eller seettes pa plads, skal man passe
pa ikke at beskadige kalekredslgbet.

* Opbevar ikke beholdere med brandfarlige materialer f. eks.
spraydaser og refiller til brandslukkere i neerheden af kgleskabet.

* Dette apparat er beregnet til brug i hjemmet og lignende steder
sasom:

- personalekgkkener i butikker, pa kontorer og andre
arbejdsmiljger der kan sidestilles med en almindelig privat
husholdning

- landejendomme og af gaester pa hoteller, moteller og andre
boligomgivelser der kan sidestilles med en almindelig privat
husholdning

- bed and breakfast miljger der kan sidestilles med en almindelig
privat husholdning

- catering og lignende ikke-detailhandel der kan sidestilles med
en almindelig privat husholdning

* Dit keleskab kreever en 220-240 V, 50 Hz strgmforsyning.
Brug ikke andre strgmforsyninger Fgr du tilslutter dit
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KAPITEL -1: GENERELLE ADVARSLER

koleskab, skal du sikre dig, at oplysningerne pa datapladen
(speending og tilsluttet belastning) svarer til ledningsnettet
pa tilslutningsstedet. Hvis du er i tvivl, skal du kontakte en
elektriker)

* Dette apparat kan bruges af bgrn i alderen fra 8 ar og derover
samt personer med nedsatte fysiske, folesans og mentale
evner eller manglende erfaring og viden, nar de er blevet
vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse pa en sikker
made og forstar den involverede risiko. Barn skal ikke lege
med apparatet. Renggring og vedligeholdelse skal ikke
udfgres af barn uden opsyn.

* En beskadiget netledning /stik kan forarsage brand eller give
elektrisk stad. Hvis den er beskadiget skal den udskiftes.
Dette ma kun udfagres af kvalificeret personale.

* Dette apparat er ikke beregnet til brug i hgjder over 2000 m.
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KAPITEL -1: GENERELLE ADVARSLER

Bortskaffelse
+ Al emballage og materialer er miljgvenlige og kan genbruges. Bortskaf emballagen pa en miljgvenlig made.
Kontakt din kommune for yderligere oplysninger.

+ Nar apparatet skal kasseres, sa klip netledningen af og edeleeg stik og ledning. Inaktiver derlasen med henblik
pa at forhindre, at bern bliver fanget inde i kalefryseskabet.
» Et afklippet stik, der indszettes i en 16 A stikkontakt, er en serigs sikkerhedsrisiko (elektrisk stgd) Sgrg for, at
det afklippede stik bortskaffes pa sikker vis.
For produkter i Danmark:
Apparatet er udstyret med et stik, der er godkendt i EU ( EU-Schuko-stik) og kan bruges i Finland, Norge og Sverige.
| Danmark er apparatet kun godkendt til brug med en stikkontakt af typen E eller typen CEE7 // 7-S med et jordben.
Hvis der kun findes en stikkontakt af typen K pa tilslutningsstedet, ma udskiftning af EU-Schuko-stikket med det danske
stik kun udferes af autoriseret servicepersonale. Alternativt kan der tilsluttes en passende og godkendt stremadapter
til overgang mellem Schuko-stikket og det danske jordforbindelsessystem. Denne adapter (min. 10 ampere og op til
maks. 13 ampere) kan bestilles hos en velassorteret hvidevareforhandler eller en autoriseret elektriker. Kun ved hjaelp
af en af disse metoder kan det sikres, at apparatet har korrekt jordforbindelse. Hvis der ikke er etableret jordforbindelse,
skal en autoriseret elektriker foretage installation af jordforbindelse. Hvis apparatet bruges uden, at der er etableret
jordforbindelse, er vi ikke ansvarlige for eventuel manglende mulighed for at bruge apparatet, som dette kan medfgre.
Bortskaffelse af dit gamle apparat

Dette symbol pa produktet eller emballagen betyder, at produktet ikke ma behandles som husholdningsaffald.

| stedet skal det leveres til affaldsindsamling pa en genbrugsplads, der genanvender elektrisk og elektronisk

udstyr. Genbrug af materialer vil veere medvirkende til at naturens ressourcer bevares. For mere detaljerede

oplysninger om genbrug af dette produkt kan du kontakte kommunen, genbrugspladsen eller den butik, hvor
I du har kebt produktet.

Sperg din lokale myndighed om bortskaffelse af WEEE med henblik pa genbrug, genanvendelse og genvinding.
Bemaerkninger:

 Lees instruktionsbogen grundigt fer installation og brug af apparatet. Vi er ikke ansvarlige for skader, der opstar
som falge af forkert brug.

+ Folg alle instruktioner pa dit apparat og i instruktionsbogen og opbevar instruktionsbogen pa et sikkert sted til
at lgse de problemer, der matte opsta i fremtiden.

+ Dette apparat er fremstillet il at kunne bruges i private hjem, og det kan kun bruges i inden for hjemmet og kun
til de angivne formal. Det er ikke velegnet til kommerciel eller feelles brug. En sadan anvendelse vil medfare, at
garantien for apparatet bortfalder, og vores virksomhed vil ikke veere ansvarlig for tab, der vil opsta.

+ Dette apparat er fremstillet til brug i hjem, og det er kun egnet til afkeling/opbevaring af fadevarer. Det er ikke
velegnet til kommerciel eller faelles brug og/eller til opbevaring af andet end fadevarer. Firmaet er ikke ansvarligt
for tab, der opstar, hvis det modsatte er tilfeeldet.

Sikkerhedsadvarsler
« Tilslut ikke dit kelefryseskab til ledningsnettet vha. en forleengerledning.
g » En beskadiget netledning / stik kan forarsage brand eller give dig et elektrisk sted. Hvis den er beskadiget,
skal den udskiftes. Dette ma kun foretages af kvalificeret personale.
» Bgj aldrig netledningen overdrevet.
* Roraldrig ved netledningen / stikket med vade haender, da dette kan forarsage et elektriske steg gennem en kortslutning.
» Placer ikke glasflasker eller daser med drikkevarer i fryserafdelingen. Flasker og daser kan eksplodere.
» Nar du tager is ud af fryserafdelingen, skal du ikke rgre ved den. Is kan forarsage brandsar eller rifter.

» Fjern ikke ting fra fryseren, hvis dine haender er fugtige eller vade. Dette kan forarsage hudlaesioner eller
‘forbreendninger’..

» Nedfrys aldrig mas, der har vaeret optoet.

Installationsoplysninger
Far udpakning og flytning af dit kolefryseskab skal du tage dig tid til at blive fortrolig med falgende punkter.
* Anbring ikke skabet i direkte sollys og veek fra varmekilder som f. eks. en radiator.

» Apparatet skal vaere mindst 50 cm veek fra komfurer Gas ovne og varmelegemer og bgr vaere mindst 5 cm vaek
fra elektriske ovne.

» Udseet ikke dit kaleskab - fryser for fugtighed eller regn.

+ Dit keleskab - fryser ber placeres mindst 20 mm veek fra en anden fryser.

+ Der skal veere mindst 150 mm's luft over dit apparat. Der ma ikke placeres noget oven pa dit apparat.

+ Det er vigtigt for sikker drift, at dit kelefryseskab star sikkert og afbalanceret. De justerbare fadder anvendes til
at fa dit kelefryseskab til at sta rigtiigt. Serg for. at skabet star lodret, inden du anbringer fedevarer i det.

+ Vianbefaler, at du terrer alle hylder og bakker af med en klud, der er dyppet i varmt vand blandet med en tsk
natriumbikarbonat fer brug. Efter rengering ber du skylle med varmt vand og terre af.

DK -4-



KAPITEL -1: GENERELLE ADVARSLER

Hvis dit keleskab har en blaserkondensator:

» Koleskabets kondensator er placeret i bunden
af kabinettet. Dette betyder, at du skal samle
afstandsstykket ved at fastgere det pa hullerne i
bunddaekselpanelet og dreje det 90 grader, som vist
i nedenstaende figur, nar du tilrettelaegger afstanden
mellem kgleskabet og bagvaeggen, hvor du placerer
koleskabet. Du kan flytte keleskabet i retning af
bagveeggen indtil dette punkt.

+ Kolefryseskabet skal placeres mod en vag med en
fri afstand, der ikke overstiger 75 mm.

Plast til afstandsjustering mellem
bagveeg og kelefryseskab.

Inden du bruger dit kolefryseskab
+ Inden du stiller dit kelefryseskab pa sin plads, ber du se efter, om der er synlige skader. Undlad at installere
—»| dit kelefryseskab, hvis det er beskadiget.
|- Nardu tager dit kolefryseskab i brug for fgrste gang, skal det sta i en oprejst position i mindst 3 timer for
tilslutning til lysnettet. Dette vil muliggere en effektiv drift og forhindre beskadigelse af kompressoren.
+ Du kan muligvis mzerke en let lugt, nar du bruger dit kalefryseskab for fgrste gang. Dette er helt normalt og
vil forsvinde, nar kolefryseskabet begynder at kele.

INGEN RIM teknologi [ -
Dette kolefryseskab adskiller sig fra mange andre standardkelefryseskabe. Andre apparater

kan opbygge is i fryseren pga. abningen af dere og fugtighed fra fedevarerne. | sadanne
apparater er afrimning pakreevet. De skal slukkes med jeevne mellemrum, fadevarerne skal
tages ud og isen skal fiernes.

Dit "ingen rim" kelefryseskab forhindrer sadanne problemer med jeevn fordeling
i kolefryseskabet ved hjeelp af en ventilator. Dette afkgler maden jeevnt og ensartet, hvilket
forhindrer fugt og frost.

Bla pile: Fremlgb for kold luft
Rode pile: Returlgb for varm luft
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KAPITEL -2: DIT KGLEFRYSESKAB
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Ice-matic (Pa visse modeller)

Denne figur er blevet udarbejdet til orientering for at vise de forskellige dele og tilbehgr i kolefryseskabet.

Dele kan variere afhaengigt af kelefryseskabets model.

A) Kgleafdelingen
B) Kaleskab / Fryseafdelingen
B1. Zone-1 / B2. Zone-2

1) Hylder i keleafdelingen

2) Svaleafdelingen

3) Grentsagsskuffer

4) Lag til ost/smer rum *

5) Ost/smar rum

6) Darhylder

7) AEggeholdere

8) Flaskehylder i dgren

9) Keleskab / Fryser gverste kurve
10) Koleskab / Fryser nederste kurve
11) Justerbare fodder

12) Fryser gverste kurve

13) Fryser nederste kurve

14) Isbakke
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KAPITEL -3: SADAN ANVENDES DIT KOLEFRYSESKAB

Kolefryseskabets generelle funktioner
LED-lys er designet til at teendes gradvist, og det tager et par sekunder at na 100% lysstyrke.

Display og betjeningspanel

9 10 1 4 2 5 3

6 "
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7 13
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18 16

19 20

21
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24

25

VacPac Pro

_
Elektronisk skarm

1. Kgleskabets temperaturindikator 10.
2. Temperaturindikator for venstre fryseafdeling  11-
3. Temperaturindikator for hgjre fryseafdeling 12

Qdrink-lys
Bgrnesikring
Demo-tilstand

4. Superkglelys 13. Advarsel om lav spsending
5. Superfryselys 14. Alarm

6. Alarmtzeller for Qdrink 15. Screensaver-knap

7. Natfaler 16. Zone 2 (hgjre fryser) knap
8. Ekonomitilstand 17. Knappen tilstand

9. Ferietilstand 18. Nedkglerknap
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. Knap til Qdrink-tilstand

. Zone 1 (venstre fryser) knap
. Startknap

. LED-lampen Klar

. LED-lampen Vakuum

. LED-lampen Forsegl

. LED-lampen Feerdig




KAPITEL -3: SADAN ANVENDES DIT KOLEFRYSESKAB

Veerdierne pa skarmen angiver temperaturvaerdierne, der er angivet af kunden.

Skaermen er designet til at undga fejl ved utilsigtet beraring. For at kommunikere med skaermen skal du trykke pa en
knap i 2 sekunder. En bip-lyd heres for at indikere, at den er klar til brug..

Nedkoling af laeskedrikke [q.drink]

Tryk pa Qdrink--knappen for at aktivere Qdrink-tilstand Tiden er sat i intervaller pa 5 minutter (op til 30). Det valgte
tidspunkt er vist i q.drink alarmteeller - nar tiden er udlgbet hares et bip.

Vigtigt: Det ma ikke forveksles med keletilstand.

Du kan justere tiden i henhold til det antal flasker, du placerer i fryserafdelingen. Du kan forleenge tiden for denne
funktion, hvis temperaturen i flaskerne er ikke lav nok, men det er vigtigt at kontrollere temperaturen pa flaskerne
regelmae35|gt da de kan eksplodere, hvis de star der alt for leenge.

@Gkonomitilstand [eco]

Sikrer, at dit keleskab kerer inden for ideelle temperaturer. For at aktivere "ECO" -funktionen, skal du blot trykke pa
[mode] -knappen, indtil "eco og e" lyser.

Ferietilstand (H)

(Parasol og sol-ikon) Brug denne tilstand, hvis du rejser veek i en periode og ikke behgver at bruge keleskabsafdelingen.
Tryk pa ferietilstandsknappen, indtil ferieikonet og H-lyset taender.

Hurtig nedfrysning (sf / super freeze)

Designet til hurtigt at nedfryse maltider og store maengder mad. Tryk pa frys-knappen, indtil "sf" vises pa skaermen, og
du hgrer et bip. Bemaerk, at denne tilstand automatisk vil vende tilbage til den standardindstillde temperatur efter 24
timer, hvis den ikke inaktiveres inden - eller nar fryseren har naet den tilstraekkeligt lave temperatur.

Hurtig nedkeling (sc / super cool)

Hurtig nedkeling er designet til hurtigt at kele store maengder mad, nar de szettes i keleskabet. Tryk pa kelerknappen,
indtil du ser "sc" bogstaverne pa skeermen, og du hgrer et bip. Denne tilstand vil automatisk vende tilbage til
standardtemperaturindstillingen efter en periode pa 4-6 timer, eller nar keleskabet har naet den gnskede temperatur.

Nedkoler [cooler]
Indstiller keleskabstemperaturen i spring pa 1 fra 2 - 8 °C.

Fryser / Koler 1 [zone 1]

Det er temperaturindstillingsknappen til afdelingen nederst til venstre. Ved at trykke pa [zone 1] knappen kan
frostgraden for nederste venstre del indstilles som -16, -17, -18, -19, -20, -21, -22, -23, -24 °C. Hvis du ikke gnsker
at bruge nederste venstre del som fryser, sa tryk pa [zone1]-knappen i 3 sekunder for at skifte til denne tilstand, og
indstille til 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 °C temperaturveerdier.

Fryser [zone 2]

Dette er temperaturindstillingsknappen til nederste, hgjre afdeling. Ved at trykke pa [zone 2] knappen kan frostgraden
for nederste hgjre del indstilles som -16, -17, -18, 19 -20, -21, -22, -23, -2

Bornesikring

Aktivering af bernesikring sker ved at trykke pa keler- og fryserknapperne samtidigt. Dette vil inaktivere skeermen.
Gentag processen for at fierne bgrnelasen.

Screensaver [s.saver]

Brug screensaver-tilstand for at spare energi. Hold S.saver-knappen nede i 3 sekunder. Gentag processen for at
inaktivere tilstanden.

Natfoler

Tryk pa natfelerknappen i 3 sekunder for at aktivere tilstanden. Dette vil slukke kgleskabslamperne og derved spare
energi. Gentag processen for at iaktivere tilstanden.

Alarm

Hvis alarmlampen lyser, betyder det, at der er noget galt med kalefryseskabet, og du skal kontakte Sharp serviceteamet.
Denne indikator vil fortsat lyse, indtil enkvalificeret servicetekniker har beset produktet.

Sadan slas rummet til og fra

Sadan slas rummene i zone 1, zone 2 og kelerummet til pa samme tid:
* Tryk pa og hold knapperne [tilstand] og [kelerum] inde pa samme tid i 3 sekunder. Figurerne for de dele, der
slas fra, vises ikke laengere pa det digitale kontrolpanel.
eller
* Tryk pa og hold knapperne [tilstand] og [zone 2] inde pa samme tid i 3 sekunder. Figurerne for de dele, der slas
fra, vises ikke lzengere pa det digitale kontrolpanel.
Sadan slas rummet i zone 1 fra:

Tryk pa og hold knapperne [tilstand] og [zone 1] inde pa samme tid i 3 sekunder. Figurerne for de dele, der slas fra,
vises ikke leengere pa det digitale kontrolpanel.

Tryk pa samme kombination af knapper, nar du igen vil aktivere de rum, der er slaet fra.

Sadan bruges et fryserum som et kelerum
Det nederste venstre rum kan bade bruges som fryse- og kelerum.
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KAPITEL -3: SADAN ANVENDES DIT KOLEFRYSESKAB

Tryk pa og hold knappen [zone 1] inde i 3 sekunder for at bruge det nederste venstre rum som kglerum i stedet for
fryserum.
Vigtigt: Nar rummet i zone 1 bruges som kglerum i stedet for fryserum:
» Tem rummet i zone 1 for madvarer, og lad dgren vaere lukket i fire timer. Herefter kan der leegges madvarer i
rummet.
* Kurve og/eller hylder, der er fiernet fra rummet, kan igen saettes i.

+ For at bruge et af de nederste rum som fryserum igen skal du trykke pa og holde knappen for rummet inde i 3
sekunder.

Vigtigt: Nar rummet i zone 1 skal bruges som fryserum igen:

* Tem rummet i zone 1 for madvarer, og lad dgren vaere lukket i to timer. Herefter kan der laegges madvarer i
rummet.

* Nar rummet i zone 1 bruges som et kalerum, bliver det ved med at fungere sadan, selvom kelefryseskabet
seettes pa tilstanden Ferie eller @konomi.

Advarsler for temperaturindstillinger

+ Omgivelsernes temperatur, temperaturen af nyligt anbragte madvarer, og hvor ofte deren abnes, pavirker
temperaturen i kaleskabets rum. Hvis det er ngdvendigt, kan temperaturindstillingen reguleres.

» Det anbefales ikke, at du bruger dit kalefryseskab i temperaturer, der er koldere end 10°C.

» Termostaten skal indstilles under hensyntagen til, hvor ofte de friske fedevarer og fryserdgre abnes og lukkes,
hvor meget mad skal opbevares i kaleskabet og omgivelserne og placeringen af kalefryseskabet.

+ Vianbefaler, at nar kelefryseskabet anvendes fgrste gang, skal sta og kere i 24 timer uafbrudt for at sikre, at det
er helt afkglet. Undlad at abne kolefryseskabets dere eller seette mad ind i denne periode.

+ Dit kelefryseskab har en 5 minutters indbygget forsinkelsesfunktion, som er designet til at undga beskadigelse
af kompressoren. Nar der er strom pa dit kelefryseskab, begynder det at fungere normalt efter 5 minutter.

» Dit kelefryseskab er designet til at fungere i de omgivelsernes -
temperaturintervaller, som er angivet i standarderne i folge EAUEIAE T e N Se"],?.:s
klimaklassen som det fremgar af oplysningsmaerkatet. Det temperatur

anbefales, at dit koleskab ikke bruges i omgivelser, der er uden for °
de angivne temperaturintervaller af hensyn til keleeffektiviteten. u el S g w8 0
* Dette apparat er deS|gnet til brug ved en omgivende temperatur i et ST Mellem 16 og 38 (°C)
omrade mellem 10 °C og 43 °
Bemaerk: Hvis omgivelsernes temperatur er hgjere end 42 °C, kan N Mellem 16 og 32 (°C)
fryserdelens temperatur ikke indstilles til -22 °C, -23 °C eller -24 °C. Den kan >
kun indstilles til -16 °C, -17 °C, -18 °C, -19 °C, -20 °C, -21 °C, eller -22 °C. SN Mellem 10 og 32 (°C)

Temperaturindikator
For at hjeelpe dig med at indstille dit kalefryseskab har vi udstyret det med en temperaturindikator monteret
pa det koldeste sted.
For bedre opbevaring af maden i dit kelefryseskab, iseer pa det koldeste sted, skal du sikre dig, at
meddelelsen "OK" vises pa temperaturindikatoren. Hvis "OK " ikke vises, betyder det, at temperaturen er
ikke indstillet korrekt
Det kan veere sveert at se indikatoren, sa serg for, at den er korrekt oplyst. Hver gang temperaturindstillingen
eendres, skal du vente til at temperaturen inde i skabet har stabiliseret sig, for du fortseetter, hvis det er
ngdvendigt, med en ny temperaturindstilling. Du skal aendre indstillingen af temperaturenheden gradvist og vente
mindst 12 timer, for du tjekker igen og evt. igen aendrer temperaturindstillingen.
BEMARK: Efter gentagne abninger (eller langvarig abning) af deren eller efter indleegning af friske fedevarer
i kolefryseskabet er det normalt, at angivelsen "OK" ikke vises i temperaturindstillingsindikatoren Hvis der er en
unormal ophobning af iskrystaller (nederste veeg i skabet) i kaleskabsrummet eller fordamper (overbelastet skab, hgj
rumtemperatur, hyppige dgrabninger), sa saet temperaturindstillingen pa en lavere stilling, indtil kompressoren opnar
perioder med standsning igen.
Opbevar maden i det koldeste omrade af keleskabet.
Din mad bliver opbevaret bedre, hvis du saetter den i det mest passende
kaleomrade. Det koldeste omrade er lige oven over grgntsagsskuffen.
Folgende symbol angiver det koldeste omrade i koleskabet.
For at vaere sikker pa, at have en lav temperatur i dette omrade skal
du serge for, at hylden ligger pa niveau med dette symbol, som vist
i illustrationen.
Den gvre greense for det koldeste omrade er angivet ved den nederste side af maerkatet
(pilens spids). Den gverste hylde i det koldeste omrade skal ligge p4 samme niveau som
pilespidsen. Det koldeste omrade ligger under dette niveau.
Da disse hylder kan tages ud, sa serg for, at de altid er pA samme niveau med
zonegraenserne som beskrevet pa maerkaterne for at garantere temperaturen i omradet.
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KAPITEL -3: SADAN ANVENDES DIT KOLEFRYSESKAB

Brug af VacPac Pro

1. Placér den mad, der skal pakkes, i en vakuumpose, der er nopret pa den ene side.

VacPae Pro

]

2. Hold vakuumposen stramt lukket ved at holde i begge ender som vist i figur 1, og placér den i apparatet. Posen
skal placeres mindst 5 cm inde, som angivet pa posen med den rgde streg.

3. Tryk pa startknappen pa displayet. (Figur 2)

VacPae Pro

ﬁ Vigtig bemaerkning: For at forhindre forkert brug skal lasen deaktiveres.
Las op: Nar du trykker pa startknappen for farste gang, lyser LED-lamperne Start og Klar. Nar den er teendt, skal
du trykke pa startknappen igen. Hvis du ikke foretager dig yderligere inden for 2 min, lases den igen.
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KAPITEL -3: SADAN ANVENDES DIT KOLEFRYSESKAB

4. Nar vakuumpakningen er faerdig, lyser LED-lampen pa displayet. Herefter kan vakuumposen tages ud af
apparatet. (Figur 3).

VacHae Pro

Pakning af VacPac Pro
5. Nar du trykker pa knappen, flyttes lukkemekanismen opad, og posen presses sammen. LED-lampen Klar lyser.
6. Nar posen er presset sammen, igangsaettes vakuumpakningen ved hjaelp af vakuumpumpen. LED-lampen
Vakuum lyser.
7. Nar det rette vakuumtryk opnas, smeltes posens abning sammen. LED-lampen Forseg| lyser.
8. Nar posens abning er forseglet, flyttes lukkemekanismen nedad, og LED-lampen Faerdig lyser. Nar motoren er
tilbage i sin oprindelige postion, slukkes LED-lampen, og vakuumpakningen er gennemfart.
+ Alle lamper slukkes i 1 minut, efter vakuumpakningen er gennemfart. Bemazerk, at apparatet ikke kan aktiveres
i dette tidsrum.
» Nar LED-lamperne Start og Klar lyser, er apparatet klar til brug igen.
Annullering af vakuumpakningen:
* Hvis du gnsker at annullere vakuumpakningen, skal du holde startknappen nede i to sekunder (undtagen under
forsegling).
» LED-lampen Start slukkes, nar vakuumpakningen annulleres.
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KAPITEL -3: SADAN ANVENDES DIT KOLEFRYSESKAB

Vigtig bemaerkning:
m Der kan forekomme stgj fra motoren og pumpen, nar apparatet er i gang.
Hvis stejen fortsaetter i leengere tid, skal du tilkalde teknisk support.
m Hvis vakuumpakning og lasning ikke gennemfares, kan det skyldes fejlbrug. Derfor er det vigtigt at lzese afsnittet
med anbefalinger. Hvis samme fejl opstar under gentagne forsgg, skal du kontakte teknisk support.
Anbefalinger til brug
1. Vakuumposen skal veere nopret pa den ene side og ma maksimalt vaere 18 cm bred.

2. Du ma ikke overfylde vakuumposen. Hvis posen kraller omkring lukningen, kan vakuumpakningen muligvis ikke
gennemfares.

3. Der skal veere rigelig plads op til posens abning til, at den kan placeres korrekt i apparatet. (Ca. 7 cm/4 fingerbredder)

~7cm

4. Vakuumposen skal skubbes ind i apparatet op til de rede linjer. (Ca. 5 cm/3 fingerbredder)

5. Ydersiden af posen ma ikke veere vad, specielt ikke posens lukning. Hvis den er det, kan posen muligvis ikke
forsegles korrekt.

6. Brug ikke mere end én pose ad gangen.

7. Posen skal holdes stramt lukket under vakuumpakning og forsegling. Den ma ikke vaere krgllet. Hvis den er det,
kan posen muligvis ikke forsegles korrekt.

8. Vakuumpakningen tager hgjst 40 sekunder. Hvis posen ikke placeres korrekt i apparatet, vil der opsta systemfejl,
som betyder, at vakuumpakningen ikke kan gennemfgres, og lukkemekanismen flyttes tilbage til sin oprindelige
position.

9. Der ma ikke veere huller i posen.
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KAPITEL -3: SADAN ANVENDES DIT KOLEFRYSESKAB

10.

1.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

Der ma ikke veere for meget Iuft i posen. Overskydende luft skal trykkes ud af posen, inden den placeres i apparatet.
Dette gores ved at trykke sa hardt som muligt pa posen. Hvis der er for meget Iuft i posen, kan vakuumpumpen
muligvis ikke pumpe alt luft ud af posen.

Objekter med skarpe kanter ma ikke vakuumpakkes. De kan prikke hul i posen, s& vakuumpakningen ikke kan
gennemfares. (Fiskeben, mad med harde skaller, osv.)

Hvis du vil genbruge vakuumposerne, kan du klippe dem op med en saks pa den rgde linje (1 cm under den
sammensmeltede lukning). Poserne ma ikke genbruges til friske madvarer, kun til resterne af den oprindeligt
pakkede madvare. Eksempler pa forkert brug: Du ma ikke abne en pose med pglse og fylde den med ost. Dette vil
resultere i, at lugtene fra de to typer madvarer blandes, og at osten bliver darlig. Eksempler pa korrekt brug: Du ma
gerne abne en pose med pglse, spise noget af palsen og derefter komme resten tilbage i posen. Nar du behandler
madvarer, er det vigtigt, at bade dine haender og arbejdsflader er rene.

VacPac Pro teknologien hjeelper med at holde maden frisk under de rigtige forhold. Det anbefales, at vakuumpakke
sa friske madvarer som muligt. Gammel mad og madrester bar ikke vakuumpakkes.

Vakuumposer ma ikke komme i ovnen eller mikroovnen.

Det anbefales ikke, at vakuumpakke pulvere (melis, bulgur, mel, osv.). Hvis du gnsker at vakuumpakke pulvere,
anbefales det at deekke dem til med kekkenrulle eller et kaffefilter.

Det anbefales, at madvarer med fugtige overflader, der kan klistre samme, sasom hakkebgffer eller pandekager,
kun vakuumpakkes med madpapir imellem.

Supper, gryderetter og flydende retter skal fryses i en solid beholder, inden de kommes i en vakuumpose og
vakuumpakkes. Herefter skal de opbevares i fryseren.

Hvis du forsgger at vakuumpakke starre meengder mad, og vakuumpakningen ikke lykkedes, anbefales det at
fors@ge igen, men lade der veere plads i bunden og siderne af posen.

Anbefalinger til opbevaring af madvarer
Anbefalinger til opbevaring af madvarer, efter det er vakuumpakket.

1.

Inden du begynder vakuumpakningen, er det vigtigt, at du vasker dine haender samt alle redskaber og arbejdsflader,
som skal bruges til at forberede og vakuumpakke maden.

2. Letfordeervelige madvarer, der har vaeret opvarmet, opteet eller taget ud af keleskabet, skal indtages med det

samme. Saet madvarer med kort holdbarhed pa kel straks efter, at de er vakuumpakket. De ma ikke sta ude ved
stuetemperatur.
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KAPITEL -3: SADAN ANVENDES DIT KOLEFRYSESKAB

3. Det anbefales ikke at spise mad, der er vakuumpakket eller placeret i beholdere med lavt iltindhold (anaerobe
miljger), som har veeret efterladt uden for kaleskabet ved stuetemperatur i et par timer.

4. To forskellige typer madvarer ber ikke vakuumpakkes i den samme vakuumpose. Hvis de bliver det, kan der opsta
krydskontaminering mellem madvarerne.

5. Det anbefales at fryse vandholdige madvarer, inden de vakuumpakkes.
6. Nar madvarer er blevet vakuumpakket i en pose, kan de tilberedes efter Nar madvarer er blevet vakuumpakket i

en pose, kan de tilberedes i stil med sous vide-metoden.

Opbevaring af madvarer

o =
= 2
©
TYPER AF % E g’.
=3 [}
MADVARER MADVARER g % 5 ANBEFALINGER
2 X S
s &
o Kod skal opbevares i fryseren efter
vakuumpakning.
Kadstykker, Kad ber ikke vakuumpakkes, hvis det skal
boffer, opbevares i kgleskabet.

K@D hak_kekﬂd, o Det anbefales at fryse kadprodukter to timer
kyllingebryst, inden, de vakuumpakkes. Veer sikker pa, at
kyllingelar, kadet er frosset helt. Der ma ikke veere kgdsaft,
osVv. nar du vakuumpakker kedprodukter. Fjern saften

fra kedet med et stykke kgkkenrulle, inden du
begynder vakuumpakningen.
o Sma fisk, som ansjoser og sardiner, skal
fryses, inden de vakuumpakkes.
Fisk og skaldyr ber ikke vakuumpakkes, hvis
Sardiner, rejer, de skal opbevares i kgleskabet.

;II::\(LCE)SR blaeksprutte, o o Du ma ikke vakuumpakke skarpe objekter,

osv. sasom fiskeben og harde skaller. Objekter
med skarpe kanter kan skeere hul i posen. Hvis
maden fryses, inden den vakuumpakkes, bevares
madens struktur og vandindhold.

GRONNE . Det anbefales ikke at vakuumpakke grgnne

BLADRIGE Sail:;’t p;asrsllle, e o bladrige grgntsager. Det anbefales heller ikke

GRONTSAGER pinat, osv. at vakuumpakke svampe, lag og hvidlag.

Grentsager skal opbevares i fryseren efter
vakuumpakning.
[Eii Grantsager bgr ikke vakuumpakkes, hvis de
broccé)li skal opbevares i kaleskabet.

ANDRE blomkél’ Det anpefales at opbevare gr@ntsagerne i

GRONTSAGER majs gr’rzmne o neevnt i denne sektion efter instruktionerne i
qumn!er Kal afsnittet Placering af maden i denne
osV. Y brugsanvisning. Det anbefales at fryse grentsager

: to timer inden, de vakuumpakkes.
Vakuumpakkede grgntsager skal opbevares i
fryseren.
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TYPER AF
MADVARER

MADVARER

Vakuumpakning

Koleskab

Stuetemperatur

ANBEFALINGER

Frugt skal opbevares i fryseren efter
vakuumpakning.

#Ebler, Grgntsager ber ikke vakuumpakkes, hvis de skal
citroner, opbevares i koleskabet.
blommer, Det anbefales at opbevare grgntsagerne naevnt
FRUGT abrikoser, o o i denne sektion efter instruktionerne i afsnittet
nektariner, Placering af maden i denne brugsanvisning. Det
oSsV. anbefales at leegge grontsagerne i fryseren i ca. to
timer, indtil de er frosne, inden de vakuumpakkes.
Vakuumpakket frugt skal opbevares i fryseren.
Jordbeer,
hindbeer, Det anbefales ikke at vakuumpakke blgde
BIURERN brombeer, o ° frugter.

vindruer, osv.

Salami, palse,

spegepolse, Du kan opbevare delikatesser i kaleskabet
e forarbejdet o o o eller fryseren, nar de er vakuumpakket.

ked, osv.

Cheddar o Harde oste kan opbevares i kgleskabet eller

’ fryseren, efter de er vakuumpakket.

L= @l [PEIALEE, o o o Du ma ikke vakuumpakke oste, der

oS- indeholder salt

Blgde oste,
ANDRE yoghurt, smer, e o ° Det anbefales ikke at vakuumpakke disse
MADVARER 1 flade, oliven, produkter.

2eg, OSV.

:Z?rr::ggde Det anbefales ikke at vakuumpakke flydende
FLYDENDE — ’ madvarer. Hvis flydende madvarer
MADVARER 1 GTTEVETE e 0 o vakuumpakkes,lkarl\ veesker fra madvarerne sive

! ud af posen og ind i apparatet under

iR e, vakuumpakningen

osV. :

Supper, Flydende madvarer, som supper, gryderetter
FLYDENDE gryderetter, o o og vandholdige retter, skal fryses i en solid
MADVARER 2 vandholdige beholder, inden de vakuumpakkes. Opbevar

retter, osv. vakuumpakkede madvarer i fryseren.

Toess Du kan opbevare tgrrede frugter i keleskabet,
TORREDE . o o o nar de er vakuumpakket.
MADVARER gter, Sarg for, at der ikke er stgv inden i ngdderne

ngdder, osv.

og de andre terrede madvarer.

Beslkliusicn Beelgfrugter kan opbevares ved
PAKKEDE frosgen ?nac’l o o stuetemperatur efter vakuumpakning.
MADVARER 1 — ’ Frossen mad skal opbevares i fryseren efter

’ vakuumpakning.

PAKKEDE Dasemad, o @ Det anbefales ikke at vakuumpakke
MADVARER 2 saucer, dasemad, saucer og supper.

supper, osv. ’ :
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o =
= 2
TYPER AF % E g
Q. [7) =3
MADVARER MADVARER g % g ANBEFALINGER
: x s
g 7]
Mel, sukker,
salt, pulvere
MADVARER | y ’ :
PULVERFORM te, kaffe_, e o ° Det anbefales ikke at vakuumpakke pulvere.
krydderier,
osV.
o Madvarer som s@de sager, ravioli og nudler
kan opbevares i keleskabet eller fryseren
ANDRE rsa?l(ijoelissgzlr’er o o o efter vakuumpakning.
MADVARER 2 osv ' ’ 0 Madvarer i pulver- eller flydende form mé ikke
’ vakuumpakkes. Madvarer i pulver- eller
flydende form bar ikke vakuumpakkes.

o Kan vakuumpakkes.
e Ikke egnet til vakuumpakning. Vakuumpakning anbefales ikke.
o Bemaerk! Advarsel/forslag.

m Overhold temperaturanvisningerne for opbevaring i keleskab, fryser og ved stuetemperatur som angivet i
kolonnerne.

m Madvarer, der skal opbevares ved stuetemperatur. Det anbefales at opbevare disse ved temperaturer under
20 °C.
Sikkerhedsadvarsler
Vaer opmeerksom pa fglgende anbefalinger til sikker brug af vakuumteknologi.
1. Vakuumpak ikke madvarer, der indeholder veesker.

. Anvend ikke andre poser end de anbefalede vakuumposer.

. Stik ikke veerktgj ind i vakuumpakkeren.

. Kontakt teknisk support, hvis der opstar et problem med apparatet.

. Serg for, at vakuumposen og dine haender er helt tarre.

. Anvend ikke apparatet til andre formal end vakuumpakning.

. Renger displayet med en fugtig klud. Pas pa, at der ikke kommer vand ind i apparatet, nar du ger den ren.
. Abn ikke apparatet med vaerktgj.

. Traek ikke i vakuumposen, inden vakuumpakningen er gennemfert.

. Slip ikke vakuumposen under vakuumpakningen. Hold pa posen, indtil vakuumpakningen er gennemfart.

© 0 N O A WN

-

Vejledning til fedevaresikkerhed
Anbefalinger til fodevaresikkerhed er angivet herunder.

1. Madvarer kan underga kemiske reaktioner som fglge af Iuft, temperatur, fugt samt enzymreaktioner, veekst af
mikroorganismer og kontaminering fra insekter.

2. Oxygen i luften er en af grundene til, at mad mister sin ernseringsmeessige veerdi og friskhed. Hvis madvarer ikke
er beskyttet af vandteet indpakning, kan luften fremkalde stor vaekst af mikroorganismer. Groraten af bakterier er
betinget af flere faktorer, herunder madens interne og eksterne luftfugtighed.

3. En af de arter, som kan gro i omgivelser med lavt iltniveau (anaerobt), er clostridium botulinum. Bakterierne har
ideelle veekstforhold i madvarer, der har lavt syreindhold eller lavt iltniveau.

4. Frosne, terrede, syreholdige, salte eller sukkerholdige madvarer er resistente over for botulinumbakterier.
Madvarer uden syreindhold inkluderer ked, skaldyr, oliven, fierkree, fisk, eg og svampe. Madvarer med lavt
syreindhold omfatter primeert grentsager. Madvarer med mellemhgijt syreindhold omfatter overmodne tomater,
lag, chilipebere, figner og agurker. Disse grupper af madvarer har hgj risiko for at udvikle botulinumbakterier.
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5. Madvarer, der har hgj risiko for at udvikle botulinumbakterier, bar opbevares pa kel i kortere perioder og pa frost i
lzengere perioder. De ber altid indtages direkte efter opvarmning.

6. Da mikroorganismer kan gro i miliger med lavt iltniveau, skal madvarer opbevares ved lave temperaturer for at
undga rad.
7. Det anbefales at opbevare delikatesser og terrede frugter afkalet.

Tilbehar

Icematic (Pa visse modeller)

* Tag isbakken ud

» Fyld vand i til stregen.

« Saeet isbakken tilbage i sin oprindelige position

+ Naristerningerne er dannet, sa drej handtaget, hvorefter isterningerne falder ned i isbakken.

Bemaerk:
+ Fyld ikke isbakken med vand for at lave isterninger. Den kan veere gaet i stykker.
+ Flytning af ismaskinen kan vaere vanskeligt, nar kelefryseskabet karer. | dette tilfeelde ber den rengeres, efter

fiernelse af glashylderne.

Kaler / Morgenmad
Nar dette rum bruges som et 0 °C kelerum, serger det for, at din mad Svaleafsnit
bevares ved 0 °C. Du kan opbevare de frosne fgdevarer, som du tager
ud af fryserummet for at opte dem, eller du kan opbevare kgd og
rengjorte fisk (i plastikposer eller pakker) etc., som du vil bruge i labet
af 1-2 dage, og som ikke skal fryses.
Bemaerk: Vand fryser ved 0 °C, men fgdevarer med salt eller sukker
skal fryses i koldere miljger.

| Seetvenligstikke mad, der skal fryses, eller isterningebokse

i dette rum.

Grontsagsskuffer

Regulering af luftstremmen i svaleafsnittet

Hvis grgntsagsskufferne er fude, sa drej knoppen (placeret mellem svaleafsnittet og grentsagsskuffen) til aben-
stillingen. Dette vil age luftstremmen og sikre, at fedevarerne forbliver friskere i leengere tid.

Reguleringsknap for luftstremmen i grentsagsskuffen

Visuelle og tekstuelle beskrivelser i afsnittet om tilbehor kan variere, alt efter hvilken model du har..
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Renggring

Sluk pa stikkontakten og treek stikket ud, for du rengor dit kelefryseskab.

Vask ikke dit kelefryseskab ved at heelde vand ind i det.

Brug en klud eller svamp med varmt saebevand til at terre dit kelefryseskab indvendigt og udvendigt.

Fjern forsigtigt alle hylder og skuffer ved at skubbe opad eller udad, og renger dem med saebevand. De ma ikke
vaskes i vaskemaskine eller opvaskemaskine.

Brug ikke oplasningsmidler, slibende renggringsmidler, glasrens eller universalrenggringsmidler til at renggre
dit kelefryseskab. Dette kan forarsage skader pa plastoverflader og andre komponenter med de kemikalier,
som de indeholder.

Renger keleribberne pa bagsiden af dit kelefryseskab med en blgd berste eller stavsuger mindst en gang om aret.

Sorg for, at dit kolefryseskab er slukket under rengering.
Rengering af fordamperbeholderen

Dit kelefryseskab afrimer automatisk. Vand, der fremkommer ved afrimning, stremmer til inddamperbeholderen
gennem vandopsamlingsrillen, og fordamper her.

Udski

ftning af LED-belysning

Hvis dit kelefryseskab har LED-belysning, sa tag kontakt til Sharps kundeservice, da en udskiftning skal foretages af
autoriseret servicepersonale.

KAPITEL -4: GUIDE TIL OPBEVARING AF MADVARER
Koleskabsafsnittet

Fryse

For at reducere luftfugtigheden og deraf fglgende foregelse af rim ber du aldrig anbringe veesker i abne
beholdere i kaleskabet. Rim har en tendens til at koncentrere sig i de koldeste dele af fordamperen og vil med
tiden kreeve hyppigere afrimning.

Anbring aldrig varm mad i keleskabet. Varm mad ber sta til afkgling ved stuetemperatur og derefter placeres,
sa der er tilstraekkelig luftcirkulation i keleafsnittet.

Intet m rere bagveeggen, da det vil medfgre rim og pakkerne kan haenge fast p& bagvaeggen. Abn ikke
koleskabsdgren for ofte.

Anbring ked og renset fisk (pakket i emballager eller ark af plastik), som du skal bruge om 1-2 dage, i den
nederste del af kaleskabsrum (som ligger over grentsagsrummet), da dette er det koldeste punkt og sikrer den
bedste opbevaring.

Du kan leegge frugt og grentsager i grentsagsrummet uden at pakke det ind.

afsnittet

Brug dybfrostrummet i kalefryseskabet til opbevaring af frosne madvarer i laengere tid og for at lave is.

For at fa sterst mulig kapacitet i fryseafsnittet ber du kun bruge glashylderne i den gverste og mellemste
sektion. Brug den nederste kurv i den nederste sektion.

Anbring ikke madvarer, der skal fryses ned, i neerheden af allerede nedfrosset mad.

De madvarer, der skal fryses ned (ked, hakket ked, fisk etc.) ber opdeles i portioner, som kan spises pa én
gang.

Undga at gen-nedfryse opteet mad. Det kan udgere en risiko for din helbred, da det kan give problemer sasom
madforgiftning.

Placer ikke varme maltider i fryseren, for de er kalet ned. Det ville fa andre madvarer, der er nedfrosset
i fryseren, til at forradne.

Nar du ktvaber frosne varer, sa sikr dig, at de blev nedfrosset under passende forhold og at emballeringen ikke
er revnet.

Nar du opbevarer frossen mad, skal du overholdeopbevaringsbetingelserne, der star pa emballagen. Hvis der
ikke er nogen forklaring, skal madvarerne bruges sa hurtigt som muligt.

Hvis der findes fugtighed i den frosne emballage, og den har en grim lugt, kan madvarerne tidligere have veeret
opbevaret under ugunstige forhold og derfor er forradnet. Kab ikke den slags madvarer.

Opbevaringstiden for frossen mad afhaenger af omgivelsernes temperatur, hyppig abning og lukning af
derene, termostatindstilling, madtypen og tiden, der er gaet fra kab til det anbringes i fryseren. Overhold altid
anvisningerne pa emballagen og overskrid aldrig den angivne opbevaringstid.

Under laengerevarende stremafbrydelser ma du ikke abne deren til fryseafsnittet. Efter leengerevarende
stremafbrydelser ma du ikke genfryse madvarerne og de skal spises sa hurtigt som muligt.

Bemaerk: Det er vanskeligt at &bne fryserens der umiddelbart efter, at den blev lukket. Dette er helt normalt. Nar
der igen er ligeveegt mellem trykket uden for og inde i fryseren, kan deren abnes uden besveer.

Vigtig bemaerkning:

Frosne fgdevarer, der er blevet optaet, ber tilberedes ligesom friske fadevarer. Hvis de ikke er tilberedt efter at
veere blevet optget, ma de aldrig fryses igen.

Smagen af visse krydderier i feerdigretter (anis, basilikum, brendkarse, eddike, assorterede krydderier, ingefeer,
hvidlgg, leg, sennep, timian, merian, peber osv. ) aendrer sig, og de antager en staerk smag, nar de har veeret
nedfrosne i lang tid. Derfor ber der kun tilseettes sma maengder krydderier til mad, der skal fryses ned, eller
ogsa kan man tilsaette det enskede krydderi, nar maden er tget op.

Opbevaringstiden for maden er afhaengig af den anvendte olie. Egnede olier er margarine, kalvefedt, olivenolie
og smgr, og uegnede olier er jordngddeolie og svinespaek.

Mad i flydende form bar nedfryses i plastikkopper og andre fadevarer nedfryses i plastfolie eller plastikposer.
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KAPITEL -5: FEJLFINDING

Dit kelefryseskab, som er udstyret med et indbygget fejlopdagelsessystem, er i stand til at give dig vejledning, hvis dit
kolefryseskab ikke fungerer som forventet. | tilfeelde af en fejl vises et symbol pa kontrolpanelet. De mest almindelige
fejlsymboler er vist nedenfor. Hvis dit kelefryseskab viser et symbol, som ikke vises nedenfor, sa kontakt Sharps kundeservice

FEJLSKARM FEJLTYPE

Advarsel om fejl

E

og harlig alarm

BEMARKNING

En del af dit
kalefryseskab
fungerer muligvis ikke
korrekt, eller der kan
veere et kgleproblem

HANDLINGER

Kontakt Sharps kundeservice

Fryserafsnittet er
ikke koldt nok.

Dette kan vaere
resultatet af en
stremafbrydelse eller

svigt af keleanleegget.

Brug SUPERFREEZE tilstand, eller indstil
fryseren til en lavere temperatur, indtil
advarselssymbolet forsvinder. Placer

ikke frisk mad i fryseafsnittet, nar dette
advarselssymbol vises.

Koleskabsafsnittet
er ikke koldt nok

Dette kan veere
resultatet af en
stremafbrydelse eller

Brug SUPERCOOL tilstanden eller indstil
koleskabet til en lavere temperatur, indtil
advarselssymbolet forsvinder. Abn ikke

svigt af keleanleegget. | deren mens alarmsystemet vises.

Mad i keleskabet
er i fare for at blive
frosset ned.

AfbrydCancel the SUPERCOOL
tilstanden, hvis den er slaet til. Sesenk
temperaturen i keleskabsafsnittet.

Koleskabsafsnittet
er for koldt.

Dette symbol er
beregnet til radgivning
og til at fungere som en
sikkerhedsforanstaltning. -
Det forsvinder, nar
forsyningsspaendingen
stiger over 170V.

Forsyningsspaendingen
er faldet til under 170V.

Fejlfindingsoplysninger
Hvis dit kelefryseskab ikke fungerer som forventet, kan du finde en simpel Igsning i nedenstaende tabel.
Hvis der opstar en fejl i dit kelefryseskab, som ikke er beskrevet i denne vejledning, bedes du kontakte din autoriserede forhandler.
Hvis kelefryseskabet ikke virker;
» Erder et stramsvigt?
+ Er stikket sat korrekt i stikkontakten?
» Erder gaet en sikring i den strgmkreds, som kelefryseskabet er tilsluttet?
+ Erder overhovedet fejl ved stikkontakten? For at kontrollere dette, kan du tilslutte dit kelefryseskab til en kendt
fungerende stikkontakt.

Hvis kelefryseskabet ikke koler nok;
» Er temperaturreguleringen korrekt?
+ Har dgren til skabet veeret abnet hyppigt og vaeret aben lzenge?
» Er keleskabsdgren lukket korrekt?
* Har du sat en skal eller mad ind i dit keleskab, sa den rerer bagveeggen i keleskabet, hvilket vil hindre
luftcirkulationen?
+ Er dit keleskab overfyldt?
» Er der tilstraekkelig afstand mellem dit keleskab og bag- og sidevaegge?
+ Er omgivelsernes temperatur inden for det veerdiinterval, der er angivet i betjeningsvejledningen?

Hvis madvarerne i koleskabet er for kolde
» Er temperaturreguleringen korrekt?
» Erder anbragt mange fadevarer i fryseren for nyligt? Hvis det er tilfaeldet, kan dit keleskab nedkgle madvarerne
i keleskabsrummet for meget, da det vil kare leengere for at nedkgle disse fedevarer.

Hvis dit keleskab stgjer for meget;
For at opretholde den indstillede keling, vil kompressoren aktiveres fra tid til anden. Stgj fra dit keleskab pa dette
tidspunkt er normalt pa grund af dets funktion. Nar det ngdvendige kelingsniveau er naet, vil stgjen reduceres
automatisk. Hvis stgjen fortseetter;

« Star kelefryseskabet stabilt? Er benene justeret?

« Star der noget bag ved kolefryseskabet?

» Erder hylder eller tallerkener, der vibrerer? Flyt hylder eller tallerkener, hvis dette er tilfaeldet.
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KAPITEL -5: FEJLFINDING

« Vibrerer de ting, der star oven pa kelefryseskabet?

Normale lyde;

Knagende (is, der knager) lyde:
» Under automatisk afrimning.
« Nar apparatet afkgles eller opvarmes (pga. udvidelse af apparatets materiale).
Korte knagende lyde: Hgres, nar termostaten slar kompressoren til og fra.

Kompressorstgj (normale motorlyde): Denne stgj betyder, at kompressoren kgrer normalt. Kompressoren kan
kortvarigt udsende mere stgj, nar den bliver aktiveret.

Boblende og plaskende lyde: Denne stgj er forarsaget af stremmen af kelemiddel i rerene.

Stej fra vandgennemstremning: Normal stgj fra vand, der stremmer til fordampningsbeholderen under
afrimning. Denne stgj kan hgres under afrimning.

Stoj fra luftgennemstremning (Normal stgj fra blaeseren): Dette kan hgres i Ingen rim-kgleskabe under normal
drift af systemet pa grund af luftcirkulation.
Hvis luftfugtigheden stiger inde i koleskabet;
« Er madvarerne korrekt indpakket? Blev beholderne godt tarret, for de blev anbragt i keleskabet?
« Blev dgrene til kglefryseskabet abnet meget hyppigt? Nar deren abnes, vil fugtighed i luften i rummet traenge
ind i keleskabet. Iseer hvis Iuftfugtigheden i lokalet er for hgj, og jo oftere dgrene abnes des hurtigere vil
fugtigheden stige.

« Det er normalt, at vanddraber sidder pa bagveeggen efter automatisk afrimning. (1 statiske modeller)

Hvis derene ikke abnes og lukkes korrekt;
* Er der madvarer, der forhindrer dgrene i at lukkes?
« Errumidarene, hylder og skuffer placeret korrekt?
» Erteetningslisterne i darene kneekket eller flossede?
« Star keleskabet pa en jeevn overflade?

Hvis kanterne pa kolefryseskabet, hvor daeren slutter til, er varme;

Iseer om sommeren (varmt vejr), kan de overflader, som har feelles kontakt blive varmere, nar kompressoren arbejder.
Dette er normailt.

VIGTIGE BEMARKNINGER:

« Kompressorens varmebeskyttelsessikring vil sla fra efter pludselige strem nedbrud eller efter frakobling af
apparatet, fordi kelemidlet i kelesystemet ikke er stabiliseret. Dette er helt normalt, og keleskabet vil starte
igen efter 4 eller 5 minutter.

« Kgleaggregatet i dit kaleskab er skjult i bagveeggen. Derfor kan vanddraber eller is forekomme pa bagsiden

af keleskabet pga. drift af kompressoren i bestemte tidsintervaller. Dette er normalt. Det er ikke nedvendigt at
afrime, medmindre isen er overdreven.

» Hvis du ikke vil bruge dit keleskab i lang tid (f. eks. i sommerferien) tag stikket ud af stikkontakten. Renger dit
koleskab i henhold til afsnit 4, og lad deren sta aben for at undga fugt og lugt.

» Det apparat, du har kebt, er designet til hiemmebrug, og kan kun anvendes i hjemmet og til det specificerede
formal. Det er ikke velegnet til kommerciel eller feelles brug. Hvis forbrugeren bruger apparatet pa en sadan
made, som ikke er i overensstemmelse med disse funktioner, vil vi understrege, at producenten og forhandleren
ikke er ansvarlige for eventuel reparation og svigt inden for garantiperioden.

* Hvis problemet vedvarer, efter du har fulgt ovenstdende instruktioner, skal du kontakte en autoriseret
servicetekniker.

KAPITEL -6: TIP TIL ENERGIBESPARELSE

1. Lad altid varme madvarer kgle ned, inden de saettes id i skabet.
2. Te frossen mad op i keleskabsafsnittet. Dette sparer energi.
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Kombiskapet er i samsvar med gjeldende sikkerhetskrav. Uhensiktsmessig bruk kan fere til personskader og skader
pa eiendom. Les denne bruksanvisningen ngye fer kombiskapet brukes for farste gang for a unnga risiko for skade.
Den inneholder viktig sikkerhetsinformasjon om montering, sikkerhet, bruk og vedlikehold av kombiskapet. Oppbevar
denne bruksanvisningen for senere bruk.

Symbol ISO 7010 W021
Advarsel; Risiko for brann / brennbare materialer
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KAPITTEL 1: GENERELLE ADVARSLER

ADVARSEL.: Ventilasjonsapningene pa kokjgleskapet ma
veere uten hindringen.

ADVARSEL: Mekanisk verktay eller ekstra hjelpemidler ma
ikke brukes for & gjgre avrimingsprosessen raskere.

ADVARSEL: Andre elektriske apparater ma ikke brukes
inne i kjgleskapet.

n ADVARSEL: Kjglemiddelkretsen ma ikke skades.

ADVARSEL: Nar du plasserer apparatet, ma du pase at
streamledningen ikke blir sittende fast eller kommer til skade.

ADVARSEL: Du ma ikke plassere flere skjgteledninger eller
stramkontakter bak apparatet.

ADVARSEL: For a unnga personskader eller skader, ma
dette apparatet monteres i henhold til instruksjonene gitt av
produsenten.

Den lille mengden kjalemiddel som brukes i kjgleskapet er
miljgvennlig R600a (isobuten) og er brennbart og eksplosivt
hvis det antennes i lukkede miljger.

* Kjolegasskretsen ma ikke skades mens kjgleskapet baeres og
posisjoneres.

* Beholdere med brennbare materialer, som for eksempel
spraybokser eller patroner for brannslukningsapparater ma
ikke lagres i naerheten av kjgleskapet.

* Dette apparatet ma brukes i husholdninger og lignende
anvendelser som for eksempel;

- kjioskkenomrader for ansatte i butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger der kan sammenlignes med en vanlig privat
husholdning

- gardsbruk og forkunderihoteller, moteller og andre boligmiljger
der kan sammenlignes med en vanlig privat husholdning

- miljiger som tilbyr overnatting med frokost der kan
sammenlignes med en vanlig privat husholdning;

- catering og lignende anvendelser i omrader som ikke er
relatert til detaljhandel der kan sammenlignes med en vanlig
privat husholdning

* Kjoleskapetkrever220-240V, 50Hz stremnettet. Ikke brukannen
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KAPITTEL 1: GENERELLE ADVARSLER

stramforsyning. Far kjgleskapet kobles, sikre at informasjonen
pa typeskiltet (spenning og tilkoblet last) samsvarer med
stramtilfgrselen. Ta kontakt med en kvalifisert elektriker hvis du
er i tvil).

* Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller personer uten erfaring og kunnskap hvis de far tilsyn
eller instruksjoner om bruk av apparatet pa en sikker mate og
forstar farene som er involvert. Ikke la barn leke med apparatet.
Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn, hvis
de ikke overvakes.

* En skadet streamledning/stgpsel kan forarsake brann eller gi
deg elektrisk stat. Nar skadet, ma den skiftes ut. Dette bgr bare
gjares av kvalifisert personell.

* Dette apparatet skal ikke brukes i hgayder som overstiger 2000
moh.
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KAPITTEL 1: GENERELLE ADVARSLER

Avfallshandtering
» Emballasjer og materialer som brukes er miljgvennlige og kan resirkuleres. Emballasjen ma kastes pa en
miljgvennlig mate. Ta kontakt med din kommune for naermere informasjon.
« Nar apparatet skal kasseres, ma den elektriske ledningen kuttes og pluggen og kabelen ma gdelegges. Fjern
derlasen for a forhindre at barn stenger seg inne i produktet.
» En plugg som ble kuttet av og som er na satt inn en 10 amp stikkontakt er en alvorlig sikkerhetsrisiko (sjokk).
Sikre at pluggen avhendes pa en sikker mate.
For danske produkter:
Apparatet er utstyrt med en stegpsel som er godkjent i EU (EU-Schuko-stgpsel), og kan brukes i Finland, Norge og
Sverige. | Danmark er apparatet kun godkjent for bruk med stikkontakter av type E eller CEE7 // 7-S med jordingspinne.
Hvis det kun finnes stikkontakter av type K ved tilkoblingspunktet, skal EU-Schuko-stgpselet utelukkende byttes ut
med et dansk stgpsel av en autorisert serviceperson. Eventuelt kan det benyttes en egnet og godkjent stremadapter
som overgang mellom Schuko-stgpselet og det danske jordingssystemet. Denne adapteren (min. 10 A, maks. 13 A)
kan bestilles hos starre hvitevareforhandlere og autoriserte elekirikere. Det er kun disse metodene som kan sikre
at apparatet blir korrekt jordet. Hvis det ikke finnes noen jordingsinstallasjon, skal dette installeres av en autorisert
elektriker. Hvis apparatet brukes uten jording, skal vi ikke holdes ansvarlig for eventuelle tap som kan oppsta.

Avhending av gamle apparater
Dette symbolet pa produktet eller pakken innebaerer at produktet ikke skal behandles som husholdningsavfall.
Det skal leveres til gjeldende steder hvor avfallet innsamles og hvor elektrisk og elektronisk utstyr resirkuleres.
Gjenvinning av materialer vil bidra til & bevare naturressursene. For mer detaljert informasjon om gjenvinning
av dette produktet, ta kontakt med kommunen, husholdningsavfallsvhandteringstjenesten eller butikken du

I har kjept produktet fra.

Sper lokale myndigheter om disponering av EE-avfall for gjenbruk, resirkulering og gjenopprettingsformal.

Merknader:

+ Les bruksanvisningen naye for apparatet installeres og brukes. Vi er ikke ansvarlige for skader som oppstar
pa grunn av feil bruk.

+ Felg instruksjoner og bruksanvisningen, og hold denne bruksanvisningen pa et trygt sted for & lgse problemene
som kan oppsta i fremtiden.

+ Dette apparatet er utviklet for & brukes i boliger, og det kan bare brukes i hjemlige miljger og for angitte formal.
Det er ikke egnet for kommersiell eller vanlig bruk. Slik bruk vil fgre til at garantien pa apparatet blir kansellert.
Vart selskap vil ikke veere ansvarlig for tap som oppstod.

+ Dette apparatet er utviklet for & brukes i hus, og det er bare egnet for a kjale eller lagre matvarer. Det er ikke
egnet for kommersiell eller vanlig bruk og/eller for lagring av stoffer med unntak av mat. Vart selskap er ikke
ansvarlig for tap som forekommer i det motsatte tilfellet.

Sikkerhetsadvarsler
@ » Kombiskapet méa ikke kobles til el-nettet ved & bruke en skjateledning.

» En skadet stramledning/stepsel kan forarsake brann og kan gi deg elektrisk stat. Nar skadet, ma den skiftes
ut. Dette bar bare gjeres av kvalifisert personell.

+ Stremledningen ma aldri bgyes for mye.

« Stremledningen/stgpselet ma aldri bergres med vate hender, da dette kan fore til kortslutning eller elektrisk stet.
+ Glassflasker eller drikkevarebokser ma aldri settes inn i fryseren. Flasker eller bokser kan eksplodere.

+ Nar du tar ut isen gjort i fryseren, ikke bergr den da is kan fere til brannskader og/eller kutt.

« Varer ma ikke fiernes fra fryseren hvis hendene er fuktige eller vate. Dette kan fere til hudforandringer eller
frost-/fryseskader.

+ Ikke frys maten hvis det allerede har veert frosset.

Installasjonsinformasjon
Far kombiskapet pakkes ut og brukes, ta litt tid a bli kient med falgende punkter.
+ Kombiskapet méa plasseres unna direkte sollys og unna enhver varmekilde, for eksempel en radiator.

* Apparatet bgr veere minst 50 cm unna ovner, gasskomfyrer og kjerner av varmeapparater, og ber vaere minst
5 cm vekk fra elektriske ovner.

+ Kombiskapet ma ikke utsettes for regn eller fuktighet.

+ Kombiskapet skal plasseres i det minste 20 mm bort fra en annen fryse.

+ Det ma veaere en klaring pa minst 150 mm over apparatet. Ikke plasser gjenstander oppa apparatet.

» Kombiskapet ma vaere trygg og balansert for en sikker drift. De justerbare fottene brukes & utjevne kombiskapet.
Sgrg for at apparatet er jevnet for du legger matvarer inni det.

+ Hyller og skuffer ma alltid terkes fgr bruk med en klut dyppet i varmt vann blandet med en teskje natron. Etter
rengjering, skyll med varmt vann og terk.
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KAPITTEL 1: GENERELLE ADVARSLER

Hvis kjoleskapet har en viftekondensator:

» Kjoleskapets kondensator er plassert under skapet.
Derfor ma du montere avstandsstykket ved a feste
det i to hull i bunndekselet og dreie det 90° som vist
pa bildet under, slik at det skapes avstand mellom
kjoleskapet og veggen der kjoleskapet skal sta.
Kjoleskapet kan skyves bakover mot veggen helt til
dette punktet. i

* Kjoleskapet ber plasseres mot en vegg med fri g
avstand pa hayst 75 mm.

1)
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&
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Plast for avstandsjustering mellom
bakvegg og kjoleskap

For du bruker kjsleskapet

~

NO FROST-teknologi

Skiller seg fra mange andre standard kombiskap. Andre apparater kan fa is i fryseren pa
grunn av derapning og fuktighet som er forarsaket av mat. Avriming kreves i slike apparater.
De ma slas av med jevne mellomrom, maten ma flyttes ut og isen ma fiernes.

Kombiskapet med "no frost"-teknologien hindrer slike problemer ved jevn fordeling
i kjoleskapet og fryseren gjennom bruk av en vifte. Dette kjgler maten i en jevn og enhetlig
mate og hindrer fuktighet og frysing.

Se etter synlige skader for du setter opp kombiskapet. Kombiskapet ma ikke installeres eller brukes dersom
det er skadet.

Nar du bruker kombiskapet for forste gang, hold det i oppreist stilling i minst 3 timer for det kobles til
stromnettet. Dette vil tillate en effektiv drift og forhindrer skader pa kompressoren.

En lett lukt kan merkes nar du bruker kombiskapet for forste gang. Dette er helt normalt og vil forsvinne nar
kigleskapet begynner a kjgle.

Bla piler: Blas kald luft
Rode piler: Returnere varmiuft

NO -25-



KAPITTEL 2: KOMBISKAPET DITT
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\N r] /{J Ice-matic (I noen modeller)
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Figuren er for informasjonsformal og viser ulike deler og tilbeher.
Deler kan variere i henhold til modellen.

A) Kjoleskap
B) Kjoleskap / Fryser
B1.Sone-1 / B2. Sone-2

1) Hyller i kjgleskap

2) Kjoler

3) Frukt- og grennsak

4) Deksler for ost-smear *

5) Hylle for ost og smer

6) Hyller i der

7) Eggeglass

8) Flaskehyller pa dgren

9) Kjoleskap / fryser toppkurver
10) Kjoleskap / fryser bunnkurver
11) Justerbare fotter

12) Fryser toppkurver

13) Fryser bunnkurver

14) Isbitbrett*

* | noen modeller
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KAPITTEL 3: BRUKE KOMBISKAPET DITT

Generelle funksjoner

LED-lysene vil tennes gradvis og vil ta et par sekunder pa & na 100% lysstyrke.

~
9 10 1 4 2 5 3
6 11
12
7 13
o,
8 N -‘C 14
- aa, _ao
0.0
17 15
18 16
19 20
Vacuum Sealing
21
22
23
24
25
VacPac Pro

.

Elektronisk display

1. Temperaturindikator for kjaleskap

2. Temperaturindikator for venstre fryseseksjon
3. Temperaturindikator for hgyre fryseseksjon
4. Lys for super kjgling

5. Lys for super frysing

6. Teller for Qdrink-alarm

7. Qdrink-lys

8. @konomimodus

9. Feriemodus

10. Natt sensor

. Barnesikring

. Demo-modus

. Advarsel ved lavspenning
. Alarm

. Skjermsparer-knapp

. Sone 2 (Hayre fryseseksjon)-knapp 23. Vakuumlampe
. Modusknapp

. Kjoler-knapp

. Qdrink-modusknapp

20. Sone 1 (Venstre fryseseksjon)-knapp
21. Startknapp
22. Klar-lampe

24. Forseglingslampe
25. Ferdig-lampe
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KAPITTEL 3: BRUKE KOMBISKAPET DITT

Verdiene pa skjermen indikerer temperaturverdier som er spesifisert av forbrukeren.
Skjermen er laget for & unnga feil ved utilsiktet bergring. Hvis du gnsker & samhandle med displayet, trykk knappen i
2 sekunder. Et lydsignal vil hgres og vil indikere at den er klar til bruk.

Kjole drikker [q.drink]
Trykk pa g.drink-knappen hvis du ensker & aktivere g.drink-modus. Tiden er angitt i intervaller pa 5 minutter (opp til
et maksimum pa 30). Den valgte tiden vises i q.drink-alarmtelleren - nar tiden er fullfert, vil et herbart lydsignal heres.

Viktig: Det er ikke det samme med kjglemodus.

Juster tiden i henhold til antall flasker i fryseren. Du kan forlenge tiden av funksjonen, hvis temperaturen av flaskene
ikke er kjelig nok, men det er viktig & kontrollere temperaturen av flaskene regelmessig da de kan eksplodere.

@Gkonomisk-modus [eco]
Sikrer at kjgleskapet fungerer i ideelle temperaturer. Hvis du gnsker a aktivere "@KO"-modus, trykk pa [mode]-knappen
til “eco and e”-lyset er pa.

Feriemodus (H)
(Paraply og sol-ikon) Bruk denne modusen hvis du er borte for en periode og trenger ikke & bruke kjsleseksjonen.
Trykk pa feriemodus-knappen til ferie-ikonet og H-lyset vises.

Rask innfrysing (sf / super freeze)

Utviklet for a raskt fryse retter og store mengder mat. Trykk fryserknappen til "sf" vises pa skjermen, og et lydsignal
hgres. Merk at denne modusen vil automatisk ga tilbake til standard temperatur etter 24 timer hvis den ikke deaktiveres
for — eller nar fryseren har nadd tilstrekkelig temperatur.

Hurtig avkjoeling (sc / super cool)

Hurtig avkjeling er laget for & avkjele store mengder mat pa en rask mate nar de plasseres i kjsleskapet. Trykk
kjglerknappen til du ser "sc" bokstaver i displayet og et lydsignal vil hgre. Denne modusen vil automatisk ga tilbake til
standard temperaturinnstilling etter 4-6 timer eller nar kjsleskapet har nadd gnsket temperatur.

Kjoeler [cooler]
Setter temperaturen i kjgleskapet i verdier av 1 fra 2 til 8 Celsius.

Fryser / Kjoler 1 [zone 1]

Det er temperaturinnstillingsknappen for nederste venstre seksjon. Ved & trykke pa [zone 1]-knappen, kan verdien pa
frysepunktet i nedre venstre seksjon settes som -16, -17, -18, -19, -20, -21, -22, -23, -24 Celsius Hvis du ikke gnsker
a bruke nederste venstre seksjon som kjgler, trykk pa [zone1] knappen i 3 sekunder for & bytte til denne modusen, og
setttil 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 Celsius.

Fryser [zone 2]

Det er temperaturinnstillingsknappen for nederste hayre delen. Ved a trykke pa [zone 2]-knappen, kan verdien pa
frysepunktet i nedre hayre seksjon settes som -16, -17, -18, -19, -20, -21, -22, -23, -24 Celsius.

Barnesikring

Aktiver barnesikringen ved & trykke pa kjgler og fryser-knappene samtidig. Dette vil deaktivere displayet. Gjenta
prosessen hvis du vil fierne Barnesikring.

Skjermsparer [s.saver]
Bruk Skjermsparer modus for & spare energi. Hold S.saver knappen nede i 3 sekunder. Gjenta prosessen hvis du
onsker a deaktivere.

Natt sensor
Trykk pa natt sensor-knappen i 3 sekunder for & aktivere. Dette vil sla lysene av og spare energi. Gjenta prosessen
for & deaktivere.

Alarm

Hvis alarmlyset tennes, betyr det at det er noe galt med kombiskapet. Ta kontakt med Sharp service team. Denne
indikatoren vil fortsette a vise frem til en kvalifisert serviceingenier har sett pa produktet.

Kammer Pa/Av-modus

Slik slar du av Zone1, Zone2 og kjoleren samtidig:
» Trykk og hold inne [mode]- og [cooler]-knappene samtidig i tre sekunder. Alle figurer som viser at delen er slatt
av, blir borte fra det digitale indikatorpanelet.
eller
» Trykk og hold inne [modus]- og [zone 2]-knappene samtidig i tre sekunder. Alle figurer som viser at delen er slatt
av, blir borte fra det digitale indikatorpanelet.
Slik slar du av Zone1-kammeret:
Trykk og hold inne [mode]- og [zone 1]-knappene samtidig i tre sekunder. Alle figurer som viser at delen er slatt av, blir
borte fra det digitale indikatorpanelet.
Du bruker de samme knappkombinasjonene for & sla pa de avslatte kamrene pa nytt.

Bruke et frysekammer som kjslekammer basert pa behov
Kammeret nederst til venstre pa apparatet kan enten brukes som en fryser eller kjgler.
Trykk og hold inne [zone 1]-knappen i tre sekunder for & endre kammeret nederst til venstre fra en fryser til en kjgler.
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KAPITTEL 3: HYORDAN BRUKE KOMBISKAPET DITT

Viktig : Hvis Zone1-kammeret skal gjgres om fra en fryser til en kjgler:
» Tem maten fra Zone1-kammeret, og la dgren veere lukket i fire timer. Etter dette kan du plassere mati kammeret.
» Kurver og/eller hyller som er fiernet fra kammeret, kan plasseres tilbake.
» Huvis du skal bruke noen av de nedre kjglerkamrene som fryser igjen, ma du trykke og holde inne den aktuelle
kammerknappen i tre sekunder.
Viktig : Hvis Zone1-kammeret skal gjeres om fra kjeler til fryser:
+ Tem maten fra Zone1-kammeret, og |a daren veere lukket i to timer. Etter dette kan du plassere mat i kammeret.

» Nar Zone1-kammeret brukes som en kjgler og apparatet er satt til Ferie- eller @konomi-innstillingen, kommer
Zone1-kammeret til & fortsette a kjere som kjeler.

Advarsler for temperaturinnstillinger
+ Omgivelsestemperaturen, temperaturen av den ferske lagrede mat og hvor ofte dgren apnes, pavirker
temperaturen i kjgleseksjonen. Endre temperaturinnstillingen, hvis det er ngdvendig.
+ Det anbefales ikke & bruke kjsleskapet nar temperaturen er under 10°C.

« Termostatinnstillingen ber settes ved & ta hensyn til hvor ofte ferske matvarer og deren apnes og lukkes, hvor
mye mat er lagret i kjoleskapet og miljget og plasseringen av apparatet.

» Nar kombiskapet skal brukes for fgrste gang, er var anbefaling a la det fungere i 24 timer for & sikre at det er
helt avkjelt. Daren ma ikke apnes og mat ma ikke settes inne under denne perioden.

+ Kombiskapet har en 5 minutters innebygd forsinkelsesfunksjon, som er utviklet for & hindre skader pa
kompressoren. Nar strammen slas pa, vil kombiskapet begynne a fungere som normailt etter 5 minutter.

» Kombiskapet er laget for & operere i temperaturintervaller som X X
er angitt i kravene, i henhold til klimaklassen som er angitt | JEAUWIEEECIENOITIVEIEEE iyl I LTI G

informasjonsetiketten. Kombiskapet ma ikke brukes ved

temperaturer som er utenfor de oppgitte temperaturintervallene T Mellom 16 og 43 (°C)
i forhold til kjgleeffekt. o
* Dette apparatet er beregnet for bruk i en omgivelsestemperatur S el loeg e (1)
i10°C -43°C. N Mellom 16 og 32 (°C)
Merk: Hvis omgivelsestemperaturen er hgyere enn 42°C, ma
temperaturen ikke settes til -23°C eller -24°C. Det kan bare settes til SN Mellom 10 og 32 (°C)

-16°C, -17°C, -18°C, -19°C, -20°C, -21°C, eller -22°C,
Temperaturindikator

For a hjelpe deg, har vi utstyrt kombiskapet med en temperaturindikator som er plassert i det kaldeste

omradet.

Hvis du gnsker & bedre oppbevare maten i kjgleskapet, spesielt i det kaldeste omradet, sikre at meldingen

“OK” vises pa temperaturindikatoren. Hvis «OK» ikke vises, innebaerer dette at temperaturen har ikke veert

riktig innstilt.

Det kan veere vanskelig & se indikatoren. Pass derfor pa at det lyser pa riktig mate. Hver gang enheten for
temperaturinnstilling endres, la temperaturen inne i apparatet stabilisere fer du gar videre, om ngdvendig,

med en ny temperaturinnstilling. Plasseringen av temperaturinnstillingsinnretningen ma gradvis endres. Vent i minst
12 timer for du starter en ny sjekk og potensiell endring.

MERK: Etter gjentatte apninger (eller forlenget apning) av deren eller etter & sette fersk mat inn i apparatet,
indikasjonen “OK” ikke skal vises i indikatoren for temperaturinnstillingen. Ved unormal oppbygging av iskrystaller
(bunnveggen av apparatet) i kjsleseksjonen, fordamper (belastet apparatet, hgy romtemperatur, hyppige derapninger),
sett temperaturreguleringsinnretning i en nedre posisjon inntil kompressoren stopper.

Lagre mat i den kaldeste delen av kjoleskapet.
Matvarer skal bedre lagres hvis du setter de i det kuleste omradet Det
kaldeste omradet er like over frukt- og grennsak.
Folgende symbolet viser den kaldeste delen av kjoleskapet ditt.
For & sikre lav temperatur i dette omradet, sikre at hyllen ligger pa niva
med dette symbolet, som vist pa illustrasjonen.
Den gvre grensen for det kaldeste omradet indikeres av den nedre siden av klistremerket
(everste del av pilen). Den gverste hyllen i det kaldeste omradet ma veere pa samme
niva med den gverste delen av pilen. Det kaldeste omradet er under dette niva.
Hyllene kan fiernes og derfor, sgrg for at de alltid er pa4 samme nivad med sonegrensene
som er beskrevet pa klistremerker, for & garantere temperaturer i dette omradet.
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Bruk av VacPac Pro
1. Maten som skal oppbevares, legges i en vakuumpose som er preget pa den ene siden.

VacPae Pio

2. Hold apningen til vakuumposen stram ved a gripe den pa hver side, som vist i figur 1, og skyv posen ca. 5 cm inn
i rommet, frem til den rede streken pa posen.

3. Trykk pa startknappen i displayet. (Figur 2)

VacPac Pro

L]

Viktig merknad: Riktig virkemate krever at tastldsen deaktiveres.

Apne tastlasen: Forste gang det trykkes pa startknappen, tennes start- og klar-lampene. Etter denne
aktiveringsprosessen skal det trykkes pa startknappen pa nytt. Tastlasen aktiveres igjen hvis det ikke utfgres noen
operasjon i lgpet av 2 minutter.
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4. Nar vakuumeringsprosessen er fullfert, tennes det en lampe i displayet Deretter kan vakuumposen fjernes fra
rommet. (Figur 3)

Arbeidsgang for VacPac Pro
5. Nar det trykkes pa knappen, beveger mekanismen seg oppover og begynner & komprimere posen. Klar-lampen
tennes.

. Nar posen er komprimert, starter vakuumpumpen vakuumeringsprosessen. Vakuumlampen tennes.

. Nar systemet nar den tiltenkte vakuumgrensen, begynner en motstand & smelte apningen til posen.
Forseglingslampen tennes.

. Nar forseglingsprosessen er fullfert, beveger mekanismen seg nedover, og lampen for fullfgrt forsegling tennes.
Nar motoren er tilbake i utgangsposisjonen, slukkes lampen, og prosessen er fullfgrt.

+ Alle lamper er avslatt i ett minutt etter at prosessen er fullfgrt. | denne perioden kan systemet ikke aktiveres.
+ Nar start- og klar-lampene tennes, er systemet klart til bruk igjen.

Avbryte prosessen:

Hvis du trenger & avbryte vakuumeringsprosessen (unntatt i forseglingsfasen), holder du startknappen inne i
to sekunder.

+ Startlampen slukkes nar prosessen avbrytes.

NO -31-



KAPITTEL 3: HYORDAN BRUKE KOMBISKAPET DITT

Viktig merknad:
m Det kan hgres arbeidsstay fra motoren og pumpen under drift av systemet.
Kontakt teknisk service hvis motorstey varer lenge.
m At vakuumerings- eller forseglingsprosessen ikke fullfgres, kan skyldes feil bruk. Les derfor delen om
anbefalinger. Kontakt teknisk service hvis den samme feilen oppstar i pafalgende operasjoner.
Anbefalinger for bruk
1. Vakuumposen skal veere preget pa den ene siden og maksimum 18 cm bred.
2. Ikke ha for mye mat i vakuumposen. Krgllete/skrukkete poseéapning kan forhindre vakuumering.

3. Det ma veere tilstrekkelig plass i den apne enden av posen til at den kan plasseres riktig i rommet. (Ca. 7 cm /
4 fingerbredder)

~7cm

4. Vakuumposen skal plasseres frem til de rade strekene. (Ca. 5 cm / 3 fingerbredder)

5. Utsiden av posen skal veere terr, spesielt i forseglingsomradet. Ellers vil forseglingsprosessen kanskje ikke
fungere riktig.

6. Ikke bruk mer enn én pose om gangen.

7. Apningen i posen ma veere stram under vakuumering og forsegling. Den méa ogsé veere fri for krgller/skrukker.
Ellers vil forseglingsprosessen kanskje ikke fungere riktig.

8. Vakuumeringstiden er maksimum 40 sekunder. Hvis posen ikke plasseres riktig i rommet, vil systemet mislykkes
fordi vakuumeringsprosessen ikke fullfgres, og mekanismen vil ga tilbake til utgangspunktet.

9. Det skal ikke veere noen hull i posen.
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KAPITTEL 3: HYORDAN BRUKE KOMBISKAPET DITT

. Ikke la det vaere mye luft i posen. Fer du plasserer posen i rommet, fierner du mest mulig luft ved & trykke hardt pa
posen. Ellers vil vakuumpumpen kanskje ikke klare a fierne all luften i posen.

. Ikke vakuumer materialer med skarpe kanter. De vil kunne punktere posen under vakuumering, slik at operasjonen
ikke kan fullfgres. (Fiskebein, mat med hardt skall osv.)

Hvis du skal bruke posen pa nytt, klipper du langs den rede streken (1 cm nedenfor den forseglede apningen).
Ikke gjenbruk en pose med andre matvarer — bruk bare rester av den samme matvaren. Eksempel pa feil bruk:
A apne en pose som inneholder salami, og legge i ost, er feil. Slik bruk kan fare til blanding av lukter mellom de
to matvarene og forringe osten. Eksempel pé riktig bruk: Apne posen som inneholder salami, og legg tilbake den
gjenvaerende salamien etterpa. Omgivelsene og hendene skal veere rene og hygieniske nar du gjer dette.

VacPac Pro teknologi bidrar til & bevare ferskheten til matvarer under riktige oppbevaringsforhold. Matvarene som
vakuumeres, ber vaere sa ferske som mulig. Gammel mat / gamle matrester ber ikke vakuumeres.

Ikke bruk vakuumposer i mikrobglgeovn eller stekeovn.

Det anbefales & oppbevare granulerte (kornete/malte) matvarer (semulegryn, bulgur, mel osv.) uten vakuumering.
Hvis du likevel vakuumerer matvarer i granulert form, anbefales det at de dekkes med terkepapir eller filterpapir.
Det anbefales at matvarer med fuktig overflate, som pannekaker, karbonader, hamburgere osv., vakuumeres med
matpapir/bakepapir mellom seg.

Supper, gryteretter og andre matvarer med hayt veeskeinnhold bgr fryses i en uknuselig beholder far de legges i
posen. Deretter bgr de oppbevares i fryseren.

Hvis prosessen ikke fullfgres ved vakuumering av stgrre mengder mat, anbefales det & bruke flere poser og sgrge
for at det er ledig plass i bunnen og pa sidene.

Anbefalinger for oppbevaring av mat
Nedenfor er det gitt anbefalinger for oppbevaring av mat etter at vakuumeringsprosessen er fullfart.

1

. Ved vakuumforsegling av mat er det viktig at du har rene hender, og at alle kjskkenredskaper og flater som skal
brukes til oppdeling av maten, er rene.

2. Lett bedervelig mat som har blitt varmet opp, tint eller veert ute av kjgleskapet en stund, skal spises umiddelbart.

Lett bedervelig mat skal kjgles ned eller fryses umiddelbart etter at du har vakuumforseglet den. lkke la den ligge
i romtemperatur.
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3. Mat som har liggeti en vakuumpose eller under andre oksygenfattige forhold (anaerobe forhold) utenfor kjgleskapet
(f.eks. i romtemperatur) i noen timer, er ikke egnet som fgde.

4. Du ber ikke vakuumere to forskjellige matvaregrupper i én pose. Det kan fare til krysskontaminasjon mellom
matvarene.

5. Det anbefales av vannavgivende matvarer fryses for de vakuumeres.
6. Nar et produkt er vakuumforseglet i en pose, egner det seg for sous vide-tilberedning.

Oppbevaring av mat

ANBEFALINGER

MATVARETYPER MATVARER

Vakuumprosess
Kjoleskap
Romtemperatur

o Kjottprodukter bar bare oppbevares i
fryseren etter vakuumering.

° Kjottprodukter bar ikke vakuumeres
hvis de skal oppbevares i

Stykker av kjett, kjaleskapet.

biff, kjettdeig, Det anbefales a fryse kjottprodukter i
i kyllingbryst, o o o to timer for de vakuumeres.

kyllinglar osv. Kontroller at kjettet er hardt/stivt etter

frysing. Fjern alt blodvann fer
vakuumering av kjgsttprodukter. Fjern
vann pa kjettoverflaten med terkepapir for
vakuumering.

o Smafisk, som ansjos og sardiner, og
annen sjgmat ber fryses for
vakuumering.
° Ikke vakuumer sjgmat som skal
oppbevares i kjgleskapet.
Sardiner, reker, Ikke vakuumer mat med skarpe
blekksprut osv. o o o kanter, f.eks. fiskebein eller hardt
skall. Matvarer med skarpe kanter kan
punktere posen og fare til at den revner.
Frysing av maten fgr vakuumering
bevarer vanninnholdet og strukturen til
maten.

SJOMAT

° P& grunn av bladgrgnnsakers natur
. anbefales det & oppbevare dem uten
BLADGRGNNSAKER Sail:et;t Z(::ISIHG’ @ o o vakuumering. Det anbefales ogsa a

P ’ oppbevare fersk sopp, lgk og hvitlok uten
vakuumering.

o Grgnnsaker bgr bare oppbevares i
fryseren etter vakuumering.

° Ikke vakuumer grgnnsaker som skal
oppbevares i kjgleskapet.

Sitn el gDsnir;t;if;l:\Zssirze:fggE@n i denne

ANDRE GRONNSAKER g';“{::z'i);":fe'n (/] (/) delen, ihenhold til

0 o0 blanSJerlngsmstrukspnene i delen om

plassering av maten i denne

brukerhandboken. Det anbefales & fryse

grennsaker i to timer fgr de vakuumeres.

Grgnnsaker som er vakuumert, bar bare

oppbevares i fryseren.
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MATVARETYPER

FRUKT

MATVARER

Epler, sitroner,
plommer,
aprikoser,
nektariner osv.

)
7]
o
@
o
1
S
£
E]
5

=

>

Kjoleskap

Romtemperatur

ANBEFALINGER

Frukt ber bare oppbevares i fryseren etter
vakuumering.

Ikke vakuumer frukt som skal oppbevares
i kioleskapet.

Det anbefales & behandle frukt som

er oppfert i denne delen, i henhold

til blansjeringsinstruksjonene i delen

om plassering av maten i denne
brukerhandboken. Det anbefales &

fryse frukten i ca. to timer, til den er stiv/
hard, fer den vakuumeres, . Frukt som

er vakuumert, bgr bare oppbevares i
fryseren.

MYK FRUKT / BER

Jordbeer,
stikkelsbeer,
druer osv.

Det anbefales & oppbevare myk
frukt / beer uten vakuumering.

Salami, pelser,

;e;:w;grnterte o Delikatesseprodukter kan
DELIKATESSEPRODUKTER | P2 006 oppbevares vakuumert i kjsleskapet
Kjattprodukter eller fryseren.
osV.
Harde oster kan oppbevares
Cheddar, vakuumert i kjgleskapet eller

HARDE OSTER

parmesan osv.

fryseren.
Forsikre deg om at osten som skal
vakuumeres, ikke inneholder salt.

ANDRE MATVARER 1

Myke oster,
yoghurt, smar,
flate/krem,
oliven, egg osv.

Det anbefales & oppbevare slike
produkter i kjgleskapet uten
vakuumering.

Honning, e Vannholdige matvarer bgr
VANNHOLDIGE syltetay, vann, e 0 o oppbevares uten vakuumering. Det
MATVARER 1 drikker, flytende kan komme vaeske i vakuummekanismen
olje osv. under vakuumeringsprosessen.
o Nar du skal vakuumere flytende
Supper, stuinger, matvarer, som supper, gryteretter
e 506 vannholdige o o eller lignende, ma du fryse matvarene i en
MATVARER 2 o .
maltider osv. uknuselig beholder fgr du vakuumerer
dem. Oppbevar innholdet i fryseren.
o Du kan oppbevare terket frukt, ngtter
Tarket frukt, osv. i fryseren etter vakuumering.
TORKEDE MATVARER | |27t ! (VL] (/]

o Sarg for at det ikke er noe stav i
netter eller andre terkede matvarer.
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MATVARETYPER

MATVARER

[
0
]
I
o
S
o
£
S
5

s

>

Kjoleskap

Romtemperatur

ANBEFALINGER

o Belgfrukter kan oppbevares i

EMBALLERTE Belgfrukter, o romtemperatur etter vakuumering.
MATVARER 1 frossenmat osv. Frossenmat ma oppbevares i
fryseren etter vakuumering.
EMBALLERTE SH:L:?eertlI;E, o @ ° sermetilgk, snaclfls(,' slauier otg stupper
MATVARER 2 , SUpp! or oppbevares i kjoleskapet uten
osV. vakuumering.
Mel, sukker, salt,
semulegryn,
PULVERAKTIGE : Granulerte (kornete/malte) matvarer
MATVARER NTEIIENR I T, e o e skal oppbevares uten vakuumering.
te, kaffe, krydder
OSV.
Matvarer som konfekt/konditorvarer,
ravioli og nudler kan oppbevares
Konfekt/ vakuumert i kjgleskapet eller fryseren.
konditorvarer, Kontroller at matvarene ikke er
COLEIHSLL LAY A 82 ravioli, nudler o o o granulerte/kornete og/eller flytende
osV. for du eventuelt vakuumerer dem.

Granulerte/kornete eller flytende matvarer
ber oppbevares uten vakuumering.

o Vakuumeringsprosessen kan brukes.
° Egner seg ikke for vakuumering. Vakuumering anbefales ikke.

o Ta hensyn til dette. Advarsel/forslag.

m Kravene til oppbevaringsforhold angitt i kolonnene for kjgleskap, fryser og romtemperatur mé overholdes.
Matvarer som mé oppbevares i romtemperatur, bgr oppbevares ved temperaturer under 20 °C.

Sikkerhetsadvarsler

Ta hensyn til falgende forholdsregler for sikker bruk av vakuumposeteknologi.
1. Ikke vakuumer matvarer som inneholder veeske.

. Ikke bruk andre poser enn de anbefalte vakuumposene.

. Ikke stikk noen verktgy inn i vakuumenheten.

. Kontakt teknisk service hvis vakuumenheten svikter.

. Sgrg for at vakuumposen og hendene dine er helt torre.

. Ikke bruk vakuumenheten til noe annet formal enn vakuumering.

N o O~ WwN

. Rengjer displayet med en fuktig klut. Ved rengjering av overflaten ma du passe pa at det ikke kommer vann inn i
vakuummekanismen.

©

. Ikke forsgk & apne vakuumenheten med et verktay.
9. Ikke trekk i vakuumposen fgr vakuumeringen er fullfgrt.
10. Ikke slipp vakuumposen under vakuumeringsprosessen. Hold i posen til prosessen er fullfgrt.
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Retningslinjer for matsikkerhet
Nedenfor er det oppfert anbefalinger for matsikkerhet.

1

7.

. Kjemiske reaksjoner med luft, temperatur og fuktigheti maten s& vel som enzymvirkninger, vekst av mikroorganismer

og forurensning fra insekter vil fgre til at maten ratner.

. En av arsakene til at mat mister nzeringsverdi og ferskhet, er oksygenet i luften. Selv om mat beskyttes av

fuktighetstett emballasje, kan luften stimulere vekst av mange mikroorganismer. Veksthastigheten avhenger av
matens indre og ytre fuktighet.

. Clostridium botulinum er en av bakteristammene som kan vokse i et anaerobt miljs. Gode vekstbetingelser er

matvarer med et syrefattig miljg med lavt oksygeninnhold.

. Frossen, tarket, sveert sur, salt eller sukkerholdig mat er motstandsdyktig mot botulinum. Syrefri mat, som omfatter

kjott, sjpmat, lutfermenterte oliven, fijeerfe, fisk, egg og sopp, syrefattig mat, hovedsakelig grennsaker, samt middels
sur mat, som omfatter overmodne tomater, lgk, chilipepper, fiken og agurk, er utsatt for infeksjon av botulinum.

. Maten som er mest utsatt for botulinum, ber oppbevares i kjgleskapet i kortere perioder og i fryseren i lengre

perioder og spises umiddelbart etter oppvarming.

. Siden mikroorganismene kan vokse i et oksygenfattig miljg, ber man oppbevare maten ved lave temperaturer for

a bremse forratnelsen.
Det anbefales at du oppbevarer delikatesseprodukter og terket frukt i kjsledelen.

Tilbehor
Icematic (I noen modeller)

» Ta ut skuffen for & lage is

» Fyll vann opp til linjen.

» Sett brettet i sin opprinnelige posisjon

» Nar isbiter dannes, vri spaken for a slippe isbiter.

Merk:

Kjle / Frukost

Nar denne avdelingen brukes som 0 ° C avdeling (kjle), sikrer det at
maten er bevart ved 0 ° C. Du kan holde den frosne matvarer som du
tar ut av dypfryser avdeling for a tine dem, eller du kan holde kjgtt og
renset fisk (i plastposer eller pakker) osv. som du vil bruke i lgpet av
1-2 dager uten behov for frysing.

Merk: Vann er frosset i 0 ° C, men mat inkludert salt eller sukker kan
fryses i kaldere omgivelser

! Vennligst ikke sette maten du onsker frosne eller is bokser i
denne partisjonen.

+ Fryseboks ma ikke fylles med vann for & lage is. Det kan veere den er gdelagt.

+ Det kan veere at ismaskinen ikke klarer & bevege seg skikkelig mens kjgleskapet er paslatt. | et slikt tilfelle bar
den renses etter at glassplatene har blitt tatt ut.

Frukt- og grennsak
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Justering av luftstremmen for grennsaksoppbevaring

Hvis delen for grennsaksoppbevaring er full, drei bryteren (plassert mellom kjgler og delen for grennsaksoppbevaring)
til apen posisjon. Dette vil gke luftstrammen og vil sikre at maten forblir friskere for en lengre periode.

Knapp for justering av luft i delen for grannsaksoppbevaring

Visuelle og tekstbeskrivelser pa tilbehor kan variere avhengig av hvilken modell du har.

Rengjering
¢ For kombiskapet rengjores, sla stramnettet av og ta stopselet fra stikkontakten.
» |kke vask kombiskapet ved a helle vann pa det.
+ Bruk et varmt klut med sape eller svamp & terke av interigr og eksterigr av ditt kombiskapet.
+ Hyller og skuffer ma fiernes forsiktig ved & skyve oppover eller utover. De ma rengjeres med sapevann. Kan
ikke vaskes i vaskemaskin eller oppvaskmaskin.
 Ikke bruk lgsemidler, skuremidler, glassrengjeringsmidler eller universelle rengjgringsmidler for a rengjere
kombiskapet. Dette kan skade plastoverflater og andre komponenter med kjemikaliene de inneholder.
* Rengjer kondensatoren pa baksiden av kombiskapet minst en gang i aret med en myk bearste eller stgvsuger.
Kontroller at kjoleskapet er frakoblet under rengjering.

Rengjering av bolle for fordampning

Kjgleskapet har automatisk avriming. Vann som produseres ved avriming stremmer til den fordampende beholderen
som passerer gjennom vannsamlerennen, og fordamper av seg selv.

Utskifting av LED-belysning

Hvis kombiskapet har LED-belysning, ta kontakt med Sharp help desk da dette bar endres kun av autorisert personell.
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KAPITTEL 4: RETNINGSLINJER FOR OPPBEVARING AV MAT

Kjoleskap

For & redusere fuktighet og falgelig skning av frost, ma du aldri plassere veesker i uforseglede beholdere
i kjoleskapet. Frost har en tendens til & samle seg i de kaldeste delene av kjgleelementet og over tid vil det
kreve hyppigere avising.

Du ma aldri plassere varm mat i kjgleskapet. Varm mat skal kjgles i romtemperatur og skal plasseres for a sikre
tilstrekkelig luftsirkulasjon i kjgleskapet.

Ingenting ber bergre bakveggen da det vil forarsake frost og pakkene kan feste deg pa bakveggen.
Kjoleskapsdaren ma ikke apnes for ofte.

Plasser kjott og rensket fisk (i pakker eller plast) som du kommer til & bruke i lgpet av 1-2 dager i den nedre
delen av kjoleskapet (som er over grennsaksskuffen) da dette er den kaldeste delen og vil gi de beste
lagringsforholdene.

Du kan legge frukt og grennsaker i gronnsaksskuffen uten innpakning.

Fryseseksjon

Bruk fryserdelen av kjgleskapet for lagring av frossen mat over lengre tid og for isproduksjon.

For & fa maksimal kapasitet for fryserdelen, ber du bare bruke glasshyllene for den gvre og midtre delen. Bruk
den nedre kurven for bunndelen.

Ikke plasser mat du skal fryse for forste gang i naerheten av mat som allerede er frosset.

Du ber fryse mat som skal fryses (kjott, kjottdeig, fisk, osv.) ved & dele dem inn i deler slik at de kan spises pa
én gang.

Ikke frys frossen mat igjen nar den har blitt tinet. Det kan veere helsefarlig da de kan forarsake problemer slik
som matforgiftning.

Ikke plasser varme mailtider i fryseren for de har kjelt seg ned. Det kan forarsake at annen frossen mat som
allerede er i fryseren blir ratten.

Nar du kjeper dypfryste matvarer, ma du serge for at de ble fryst ved egnede forhold og at innpakningen ikke
er revnet.

Ved lagring av dypfryste matvarer, ma lagringsforholdene pa innpakningen overholdes. Hvis det ikke er noen
forklaring, m& maten spises raskest mulig.

Hvis det har veert fuktighet i en pakke med dypfryste matvarer og den lukter vondt, har maten muligens blitt
lagret ved uegnede forhold tidligere og ratnet. Ikke kjgp denne typen mat!

Lagringsvarigheten for frossen mat endres avhengig av omgivelsens temperatur, hvor ofte derene apnes og
lukkes, termostatinnstillinger, mattypen og tiden det tar fra maten kjopes til den legges i fryseren. Fglg alltid
instruksjonene pa innpakningen og overskrid aldri lagringsvarigheten.

Du ber ikke apne dgren til fryserdelen ved langvarige strembrudd. Ved lengre strembrudd ber du ikke fryse
maten igjen og spise den sa snart som mulig.

Merk at dersom du vil &pne fryserdgren umiddelbart etter du lukker den, er det ikke enkelt & apne den. Det er
helt normalt! Etter den har nadd balansetilstand, er det enkelt & apne dgren.

Vlktlg merknad:

Frossen mat, nar tint, skal tilberedes akkurat som ferskvarer. Hvis de ikke kokes etter & tines, de ma ALDRI
fryses pa nytt.

Smaken av krydder pa kokte retter (anis, basilikaen, brgnnkarse, eddik, diverse krydder, ingefeer, hvitlgk, lok,
sennep, timian, merian, sort pepper, etc.) endres og de far sterk smak nar de lagres i en lang periode. Dersom
ber det bare Iegges til sma kryddermengder i frossen mat, eventuelt kan gnskelig krydder legges til etter maten
har tint.

Lagringsperioden av mat avhenger av oljen som anvendes. Egnede oljer er margarin, kalvefett, olivenolje og
smear, og uegnede oljer er peangttolje og svinefett.

Maten i veeskeform ber fryses i plast kopper og andre maten ber fryses i plast eller poser.
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KAPITTEL 5: FEILSOKING

Kombiskapet er utstyrt med et innebygd feildeteksjonssystem som gir deg veiledning hvis kombiskapet ikke fungerer
som forventet. Ved en feil, vises et symbol pa kontrollpanelet. De mest vanlige feilsymbolene vises nedenfor. Hvis

komb

FEILVISNING

iskapet viser et symbol som vises ikke nedenfor, ta kontakt med Sharp helpdesk.

FEILTYPE MERK HVA DU MA GJORE

E

og lydsignal

Advarsel om feil

En del av kombiskap
ikke fungerer som
den skal, eller det kan
veere et problem med
avkjeling.

Kontakt Sharp kundestatte

Fryseseksjonen er
ikke kaldt nok.

Dette kan veere
et resultat av en
strgmavbrudd eller
svikt i kjgleutstyret.

Bruk SUPERFREEZE-modus
(Supermodus), eller angi fryseseksjonen til
en lavere temperatur inntil varselsymbolet
forsvinner. Fersk mat ma ikke settes inn i
fryseren nar varselsymbolet vises.

Kjoleseksjonen er
ikke kaldt nok.

Dette kan vaere
et resultat av en
strgmavbrudd eller
svikt i kjgleutstyret.

Bruk SUPERCOOL-modus (superkult-
modus), eller angi kjgleskapet til en
lavere temperatur inntil varselsymbolet
forsvinner. Ikke apne dgren mens
varselsystemet vises.

Kjoleseksjonen er
for kul.

Mat i kjsleskapet kan
fryses.

Avbryt SUPERCOOL-funksjonen
(superkult-funksjonen) hvis den er aktiv.

Reduser temperaturen i kjsleseksjonen.

Dette symbolet gir
rad og fungerer som
en forholdsregel.

Den vil forsvinne nar
forsyningsspenningen
stiger over 170V.

Forsyningsspenningen
har falt under 170V.

Informasjon om feilsgking
Hvis kombiskapet ikke fungerer som forventet, kan du finne en enkel lgsning som er oppfert i tabellen nedenfor.
Hvis kombiskapet har utviklet en feil som ikke dekkes av denne handboken, kontakt autorisert servicesenter.

Hvis
Hvis

Hvis

Hvis
For a

kjoleskapet fungerer ikke;
Er det et strembrudd?
Er pluggen koblet til stikkontakten pa riktig mate?
Er sikringen av kontakten der pluggen er tilkoblet eller hovedsikringen i orden?
Er det noen feil pa stikkontakten? For a sjekke dette, koble kjgleskapet i en fungerende stikkontakt.

kjoleskapet ikke kjoler nok;
Er justeringen av temperaturen rett?
Apnes daren til kjgleskapet ofte og star apen for en lang stund?
Lukkes dgren til kjgleskapet ordentlig?
Er det en rett eller mat pa kjgleskapet som kommer i kontakt med bakveggen av kjgleskapet, slik at det hindrer
luftsirkulasjonen?
Er kjoleskapet overfylt?
Er det tilstrekkelig avstand mellom kjgleskap, bak og sidevegger?
Er omgivelsestemperaturen innenfor verdiomradet som er angitt i bruksanvisningen?

maten i kjoleskapet er overkjglt
Er justeringen av temperaturen rett?
Har du nylig lagt mye mat i fryseren? | sa fall, kan kjeleskapet avkjgle maten i kjslerommet da det vil ta lenger
a kjole disse mat.

kjoleskapet opererer for hayt;
opprettholde det innstilte avkjglingsnivaet , kan kompressoren aktiveres fra tid til annen. Lyder fra kjeleskapet er

pa dette tidspunktet normale og skyldes dens funksjon. Nar gnsket avkjglingsniva nas, vil lyder reduseres automatisk.
Hvis lydene vedvarer;

Er apparatet stabilt? Har du justert beina?

Finnes det noe bak kjoleskapet?

Vibrerer hyller eller retter pa hyllene? Bytt ut hyller og/eller retter hvis dette er tilfelle.
Vibrerer varene som plasseres pa kjoleskapet?
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KAPITTEL 5: FEILSOKING

Normale lyder;
Sprengning (oppsprekking av is) stoy:
* Under automatisk avriming.
+ Nar apparatet er avkjglt eller oppvarmet (pa grunn av utvidelse av materiale).
Kort sprekkdannelse: Hgres nar termostaten slar kompressoren av/pa.
Stoy fra kompressor (Normal motorstey): Stayen betyr at kompressoren fungerer normalt. Kompressoren kan
fare til mer stgy for en kort tid nar den aktiveres.
Boblende stoy og sprut: Denne stgyen forarsakes av stremningen av kjglevaesken i rarene i systemet.

Stey fra vannstrem: Normal stgy av vann som stremmer til fordampningsbeholderen under tiningen. Denne
stayen kan hagres under tiningen.

Stoy fra luftblasing (Normal viftestey): Denne stoyen kan hgres i No-frost-kjgleskap under normal drift av
systemet pa grunn av luftsirkulasjon.

Hvis fuktighet bygges opp inne i kjgleskapet;
» Har maten blitt ordentlig pakket? Er beholderne godt tarket far de settes i kjsleskapet?
+ Apnes deren av kjgleskapet veldig ofte? Nar deren &pnes, fuktigheten som finnes i luften kommer inn

i kjsleskapet. Spesielt hvis Iuftfuktigheten i rommet er for hgy, jo oftere dgren apnes jo raskere vil luftfukting
veere.

+ Vanndraper er normale pa bakveggen etter den automatiske avrimingen. (| statiske modeller)

Hvis derene ikke apnes og lukkes riktig;
 Hindrer matpakker lukking av deren?
« Erdgaren, hyller og skuffer plassert riktig?
+ Er pakninger pa dgren gdelagt eller revet?
» Erkjoleskapet pa en jevn overflate?

Hvis kantene pa kjoleskapet der leddet far kontakt med er varme;

Spesielt om sommeren (varmt veer), kan overflatene der leddet far kontakt med bli varmere under drift av kompressoren,
men dette er normalt.

VIKTIGE MERKNADER:

» Termossikringen av kompressorbeskyttelsen vil kutte ut etter plutselige strembrudd eller etter frakobling av
apparatet, fordi gassen i kjglesystemet ikke er stabilisert. Dette er helt normalt, og kjsleskapet vil starte pa nytt
etter 4 eller 5 minutter.

* Kijoleenheten pa kjeleskapet er skjult i bakveggen. Derfor kan vanndraper eller is oppsta pa den bakre
overflaten av kjgleskapet pa grunn av drift av kompressoren i gitte intervaller. Dette er normalt. Avriming skal
bare gjeres nar isen er overdreven.

+ Koble kjgleskapet hvis du ikke vil bruke den i lang tid (for eksempel i sommerferien). Rengjer kjgleskapet
i henhold til del 4 og la deren sta apen for & unnga fuktighet og lukt.

+ Apparatet du har kjgpt, er utviklet for hjemmebruk og kan bare brukes hjemme og for formalene som er angitt.
Det er ikke egnet for kommersiell eller vanlig bruk. Dersom forbrukeren bruker apparatet pa en mate som ikke
er i overensstemmelse med disse funksjonene, legger vi vekt pa at produsenten og forhandleren ikke skal veere
ansvarlig for reparasjon og svikt i garantiperioden.

* Hvis problemet fortsetter etter at du har fulgt alle instruksjonene ovenfor, ta kontakt med en autorisert
serviceleverander.

KAPITTEL 6: TIPS FOR ENERGISPARING

1. Matvarer ma alltid avkjoles, for de lagres i kombiskapet.
2. Tine mat i kjoleseksjonen. Dette bidrar til & spare energi.
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Din kyl och frys dverensstdmmer med aktuella sékerhetskrav. Olamplig anvéndning kan leda till personskada och
egendomsskada. For att undvika risken for skador, l&s bruksanvisningen noggrant innan du anvander din kyl och frys
for forsta gangen. Det innehaller viktig sékerhetsinformation om installation, sakerhet, anvandning och underhall av din

kyl och frys. Behall denna bruksanvisning for framtida bruk.

Symbol ISO 7010 W021
Varning; Brandfara/brandfarligt material
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KAPITEL -1. ALLMANNA VARNINGAR

VARNING: Hall ventilationsdéppningarna i kylen fria fran
blockering.

VARNING: Anvand inte mekaniska anordningar eller andra
hjalpmedel for att paskynda avfrostningen.

VARNING: Anvand inte andra elektriska apparater inuti
kylen.

n VARNING: Skada inte kylkretsen.

VARNING: Nar du positionerar apparaten ser du till att
sladden inte ar klamd eller skadad.

VARNING: Anslut inte flera barbara uttag eller barbara
nataggregat pa baksidan av apparaten.

VARNING: Foér att undvika personskada eller skador maste
enheten installeras enligt tillverkarens instruktioner.

Den lilla mangden koldmedium som anvands i denna kyl ar
miljovanliga R600a (en isobutan) och ar brandfarlig och
explosiv om den antands i slutna férhallanden.

* Vid barande och placering av kylen, skada inte kylgaskretsen.

* Forvara inte nagon behallare med brannbart material, sasom
sprayburkar eller brandslackarpafyllningspatroner i narheten
av kylen.

* Denna enhet ar avsedd att anvandas i hushall och liknande
tillampningar som;

- personalkoksutrymmen i butiker, kontor och andra
arbetsmiljéer dar kan jamféras med en vanlig privathushall

- lantbruk och av gaster pa hotell, motell och andra
bostadsmiljéer dar kan jamféras med en vanlig privathushall

- miljder av typ bed and breakfast dar kan jamféras med en
vanlig privathushall;

- catering och liknande icke-aterférsaljartillampningar dar kan
jamféras med en vanlig privathushall

* Din kyl kraver en 220-240V, 50Hz stromférsorjning. Anvand
inte nagon annan stromférsorjning. Innan du ansluter din kyl,
se till att informationen pa informationsskylten (spanning och
ansluten belastning) matchar strémférsérjningen. Om du ar
osaker kontakta en behorig elektriker.
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KAPITEL -1. ALLMANNA VARNINGAR

* Enheten kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller brist pa
erfarenhet och kunskap om de dvervakas eller far instruktioner
angaende anvandning av enheten pa ett sakert satt och forstar
riskerna. Barn skall inte leka med enheten. Rengoéring och
anvandarunderhall skall inte utféras av barn utan évervakning.

* En skadad stromsladd/kontakt kan orsaka brand eller ge dig
en elektrisk stot. Nar den ar skadad maste den bytas, detta bor
endast utféras av kvalificerad personal.

* Denna apparat ar inte avsedd att anvandas pa hojder éver
2000 m.
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KAPITEL -1. ALLMANNA VARNINGAR

Kassering
+ Alla forpackningar och material som anvands ar miljovanliga och atervinningsbara. Kassera varje férpackning
pa ett miljdvanligt satt. Kontakta din lokala kommun for ytterligare detaljer.
* Nar enheten ska skrotas, kapa stromférsorjningskabeln och forstér kontakt och kabel. Inaktivera dérrsparren
for att férhindra att barn blir instdngda.
* En avklippt kontakt insatt i ett 16 amp-uttag ar en allvarlig sakerhetsrisk (elstt). Se till att den avklippta
kontakten kasseras sakert.
For danska produkter:
Apparaten ar férsedd med en EU-godkénd kontakt (EU-Schuko-kontakt) och kan anvandas i Finland, Norge och
Sverige. | Danmark ar produkten endast godkand att anvandas i ett vagguttag av typ E eller typ CEE7 // 7-S med
markjordning. Om anslutningspunkten endast har ett vagguttag av typ K maste EU-Schuko-kontakten bytas mot en
dansk kontakt, vilket endast far utféras av kvalificerad servicepersonal. Alternativt kan du ansluta en lamplig och
godkand adapter for 6vergangen mellan Schuko-kontakten och det danska jordsystemet. Den har adaptern (min.
10 ampere upp till max. 13 ampere) kan bestallas hos valsorterade vitvaruleverantorer eller auktoriserade elektriker.
Endast en av dessa metoder kan garantera att apparaten ar sékerhetsjordad pa ratt satt. Om systemet inte ar jordat
ska detta utfoéras av en auktoriserad elektriker. Vi ska inte hallas ansvariga for nagra forluster som kan uppsta om ett
jordsystem inte anvands tillsammans med apparaten.
Kassering av din gamla enhet
Denna symbol pa produkten eller forpackningen innebar att produkten inte bor behandlas som hushallsavfall.
| stallet, ska den levereras till tillampliga avfallshanteringsplatser for atervinning av elektriska och elektroniska
produkter. Atervinningsmaterial hjalper till att bevara naturresurser. Fér mer detaljerad information om
atervinning av denna produkt, kontakta lokala myndigheter, hushallsavfallshanteringstjénst eller butiken dar
mmm du har kopt produkten.
Fraga din lokala myndighet om kassering av WEEE for ateranvandning, atervinning och atervinningsandamal.
Obs:
+ Las bruksanvisningen noggrant innan du installerar och anvander din enhet. Vi &r inte ansvariga fér skador
som uppstar pa grund av missbruk.
+ Folj alla instruktioner i din enhets bruksanvisning och férvara denna bruksanvisning pa en séker plats for att
|6sa de problem som kan uppsta i framtiden.

+ Enheten ar tillverkad for att anvandas i bostader och den kan endast anvandas i hushallsmiljoer och fér de angivna
andamalen. Den ar inte 1amplig for kommersiell eller offentlig anvandning. Sadan anvandning kommer att orsaka att
garantin for enheten annulleras och vart foretag kommer inte att vara ansvarigt for forluster som uppstatt.

« Denna enhet ar tillverkad for att anvandas i hus och den ar endast 1amplig for kylning/lagring av livsmedel. Den
ar inte lamplig for kommersiell eller offentlig anvéndning och/eller for att lagra &mnen férutom mat. Vart foretag
ar inte ansvarigt for forluster som uppsatt i motsatt fall.

Sadkerhetsvarningar
« Anslut inte din kyl och frys till elndtet med en férlangningssladd.
e » En skadad stromsladd/kontakt kan orsaka brand eller ge dig en elektrisk st6t. Nar den &ar skadad maste den
bytas, detta bor endast utféras av kvalificerad personal.
* Anvand inte en adapter.
+ BOj aldrig natsladden dverdrivet mycket.
+ ROr aldrig natsladden / kontakten med vata hander eftersom detta kan orsaka en kortslutning och elektriska stotar.
+ Placera inte glasflaskor eller dryckesburkar i frysutrymmet. Flaskor eller burkar kan explodera.
+ Nar du taris i frysutrymmet, ror den inte, is kan orsaka isbrannskador och/eller sar.

+ Ta inte bort féoremal fran frysen om handerna ar fuktiga eller vata. Detta kan orsaka hudsar eller frost- /
frysbrannskador.

* Frys inte om mat nar den har tinat.

Installationsinformation
Innan uppackning och hantering av din kyl och frys, vénligen ta dig tid att bekanta dig med féljande punkter.
» Placera pa avstand fran direkt solljus och fran nagon varmekalla som ett element.

+ Enheten bor vara minst 50 cm fran spisar, gasugnar och varmeelement, och bor vara minst 5 cm fran elektriska
ugnar.

+ Utsatt inte din kyl och frys for fukt eller regn.

+ Din kyl och frys bor placeras minst 20 mm fran en annan frys.

* Fritt utrymme pa minst 150 mm kravs ovanfor apparaten. Placera ingenting ovanpa apparaten.

+ For saker drift ar det viktigt att din kyl och frys ar saker och balanserad. De justerbara fétterna anvands for att
justera din kyl och frys i niva. Se till att enheten ar i niva innan du placerar nagra livsmedel inuti den.

+ Vi rekommenderar att du torkar av alla hyllor och fack med en trasa indrankt i varmt vatten blandat med en
tesked bikarbonat fére anvandning. Efter rengéring skélj med varmt vatten och torka.
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KAPITEL -1. ALLMANNA VARNINGAR

Om ditt kylskap har en flaktkondensator:

+ Kondensorn pa ditt kylskap finns langst ned i skapet.
Till foljd av detta monterar du distansen genom att
fasta den till hal pa bottenpanelens botten och
vrid 90 ° sasom visas i figuren nedan for att ordna
avstandet mellan kylskap och bakvaggen dar du
placerar kylskapet. Du kan flytta kylskapet mot den
bakre vaggen till den punkten.

» Kylskapet bor placeras mot en vagg med ett fritt
avstand inte 6verstigande 75 mm.

Plast for avstandsjustering mellan
bakvaggen och kylskapet

Innan du anvéander ditt kylskap
* Innan du installerar din kyl och frys, kontrollera om det finns nagon synlig skada. Installera inte eller anvand
—|  din kyl och frys om den ar skadad
|- Narduanvander din kyl och frys for férsta gangen, hall den i uppratt Iage i minst 3 timmar innan du ansluter
till elnatet. Detta mojliggor en effektiv drift och férhindrar skador pa kompressorn.
+ Du kan marka en latt lukt nar du anvander din kyl och frys for forsta gangen. Detta ar helt normalt och
kommer att férsvinna nar kylen bérjar svalna.

INGEN FROST teknik |
Skiljer sig fran manga andra standard kyl och frysar. Andra enheter kan fa is i frysdelen

pa grund av oppnandet av dorrar och fuktighet orsakad av maten. | sadana enheter &r
avfrostning obligatorisk. De maste stdngas av med jamna mellanrum, maten inuti flyttas och
isen maste tas bort.

Din "ingen frost" kyl och frys férhindrar sadana problem genom jamn fordelning i kyl och
frysens utrymmen med hjalp av en flakt. Detta kyler din mat jamnt, och férhindrar fuktighet
och frysning.

Bla pilar: Blaser kall luft
Réda pilar: Atersander varm luft
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KAPITEL -2: DIN KYL OCH FRYS

4 1 A 4
5 5
6 6

Ice-matic (I vissa modeller)

Denna figur har tagits fram for att visa olika delar och tillbehor i enheten.
Delar kan variera beroende pa enhetens modell.

A) Kylskapsutrymme
B) Kyl / Frysutrymme
B1.Zon-1 / B2.Zon-2

1) Kylutrymmets hyllor
2) Kylningsutrymme

3) Grénsaksutrymme
4) Ost-smorhyllock *

5) Ost-, smorhylla

6) Dorrhyllor

7) Aggkoppar

8) Dorrflaskhyllor

9) Kyl / Frys toppkorgar
10) Kyl / Frys bottenkorgar
11) Justerbara fotter
12) Frys toppkorgar
13) Frys bottenkorgar
14) Ismagasin

* | vissa modeller
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KAPITEL -3: ANVANDA DIN KYL OCH FRYS

Allmanna funktioner for din enhet

LED-lamporna ar designade for att tdndas gradvis och det kommer att ta nagra sekunder att na 100 % ljusstyrka.

9 10 1 4 2 5 3
6 1"
12
7 13
8 14
17 15
18 16
19 20
Vacuum Sealing
21
22
23
24
25
VacPac Pro
-

Elektronisk display

1. Temperaturindikator for kylutrymme

2. Temperaturindikator for vanster frysutrymme
3. Temperaturindikator fér hoger frysutrymme

4. Superkylningslampa
5. Superfrysningslampa
6. Qdrink larmréknare
7. Qdrink-lampa

8. Ekonomilage

9. Semesterlage

. Nattsensor

. Barnlas

. Demolage

. Varning for lag spanning
. Larm

. Skarmslackareknapp

. Zon 2 (hoger frys) knapp
. Lage-knapp

Kylknapp
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Vardena pa skarmen anger temperaturvarden som angetts av konsumenten.
Displayen &r utformad for att undvika fel vid oavsiktlig beroring. For att interagera med displayen rér vid knappen i 2
sekunder, ett horbart pip hors for att indikera den &r klar fér anvandning.

Kyla drycker [qg.drink]

For att aktivera q.drink-lage, tryck pa knappen q.drink. Tiden anges i steg om 5 minuter (upp till maximalt 30). Den
valda tiden visas i q.drink larmraknare - nar tiden har slutfrts hors ett horbart pip.

Viktigt: Det bor inte férvaxlas med kyllaget.

Vanligen justera tiden enligt antalet flaskor som du placerar i frysutrymmet. Du kan férlanga tiden fér funktionen om
temperaturen i flaskorna inte &r tillréckligt sval men det ar viktigt att kontrollera temperaturen i flaskorna regelbundet
eftersom de kan explodera om de ldmnas kvar for lange.

Ekonomildge [eco]
Sakerstaller att ditt kylskap haller idealiska temperaturer. For att aktivera "ECO"-lage, tryck bara pa [mode]-knappen
tills "eco och e" lampan lyser.

Semesterldage (H)
(Paraply- och solikonen) Anvand det har Iaget om du reser bort en tid och inte behéver anvanda kylutrymmet. Tryck pa
knappen semesterlage tills semesterikonen och H-lampan visas.

Snabbfrysning (sf / super freeze)

Utformad for att snabbt frysa maltider och stora mangder mat snabbt. Tryck pa frysknappen tills "sf" visas pa skarmen
och du hor en ljudsignal. Observera att detta Iage kommer automatiskt att aterga till den standardinstéllda temperaturen
efter 24 timmar om det inte avaktiveras innan - eller nar frysen har natt tillracklig temperatur.

Snabb kylning (sc / super cool)

Snabbkylning ar utformad for att kyla stora mangder mat snabbt nar den placeras i kylutrymmet. Tryck pa kylknappen
tills du ser bokstaverna "sc" pa displayen och du hor en ljudsignal. Detta lage kommer automatiskt att aterga till den
standardinstallda temperaturen efter en period av 4-6 timmar eller nar kylen har natt énskad temperatur.

Kyl [cooler]
Staller in kyltemperaturen i varden av 1 fran 2-8 Celsius.

Frys / Kyl 1 [zone 1],

Det ar temperaturinstaliningsknappen for utrymmet langst ned till vanster. Genom att trycka pa knappen [zon 1] kan
frysvardet for nedre vanstra delen stéllas in som -16, -17, -18, -19, -20, -21, -22, -23, -24 Celsius temperaturvarden.
Om du inte vill anvanda nedre vanstra delen som kyl, tryck pa knappen [ZON1] under 3 sekunder for att vaxla till detta
lage, och stéll in pa 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 Celsius temperaturvarden.

Frys [zone 2],
Det ar temperaturinstaliningsknappen for utrymmet langst ned till hoger. Genom att trycka pa knappen [zon 2] kan
frysvardet fér nedre hogra delen stéllas in som -16, -17, -18, -19, -20, -21, -22, -23, -24 Celsius temperaturvarden.

Barnlas

Aktivera barnlaset genom att trycka pa knapparna kyl och frys samtidigt, detta kommer att avaktivera displayen. For
att ta bort barnlaset upprepa processen.

Skarmslackare [s.saver]
Anvand skarmslackarelage for att spara energi. Hall knappen S.saver intryckt i 3 sekunder, for att avaktivera upprepa
processen.

Nattsensor
Tryck pa knappen [s.saver]+[cooler] i 3 sekunder for att aktivera. Detta kommer att stdnga av kylskapsbelysningen och
spara energi. For att avaktivera upprepa processen.

Larm

Om larmlampan tands innebar det att det ar nagot fel med din kyl och frys och du kommer att behdva kontakta Sharps
serviceteam. Denna indikator kommer att fortsatta att visas tills en kvalificerad servicetekniker har sett produkten.

Lage for aktivering och avstangning av fack

Sa hér stianger du av zon 1, zon 2 och kylen samtidigt:
* Tryck ner och hall inne knapparna [mode] och [cooler] samtidigt i 3 sekunder. Alla siffror som indikerar den
avstangda delen forsvinner nu fran den digitala indikatorpanelen.
eller
» Tryck ner och hall inne knapparna [mode] och [zone 2] samtidigt i 3 sekunder. Alla siffror som indikerar den
avstangda delen forsvinner nu fran den digitala indikatorpanelen.

Sa har stinger du av zon 1-facket:

tryck ner och hall inne knapparna [mode] och [zone 1] samtidigt i 3 sekunder. Alla siffror som indikerar den avstangda
delen forsvinner nu fran den digitala indikatorpanelen.

Om du vill aktivera det avstangda fack pa nytt anvander du samma knappkombination igen.
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Anvidnda ett frysfack som ett kylfack, da omstandigheterna kraver detta
Det nedre vanstra facket pa apparaten kan anvéndas antingen for frysning eller kylning.
Tryck ner och hall inne knappen [zone 1] i 3 sekunder for att &ndra instéliningen for det nedre vanstra facket fran
frysning till kylning.
Viktigt: Om zon 1-facket ska andras fran frysning till kylning:
» Plocka ur maten ur zon 1-facket och hall luckan stangd i fyra timmar. Maten kan darefter placeras i facket.
» Korgar och/eller hyllor som har tagits bort ur facket maste sattas in igen.

* Om du vill &ndra funktionen for de nedre facken fran kylning tillbaka till frysning ska du trycka in och halla nere
knappen for facket i 3 sekunder.

Viktigt: Om zon 1-facket ska andras fran kylning till frysning:
+ Plocka ur maten ur zon 1-facket och hall luckan sténgd i tva timmar. Maten kan darefter placeras i facket.

» Nar zon 1-facket anvands for kylning och apparaten ar installd pa Semesterlage eller Ekonomilage fortsatter
zon 1-facket att anvandas for kylning.

Varningar for temperaturinstallningar

+ Den omgivande temperaturen, temperaturen hos nyss inlagt livsmedel och hur ofta dérren 6ppnas, paverkar
temperaturen i kylutrymmet. Vid behov, &ndra temperaturinstallningen.

» Det rekommenderas inte att du anvander din kyl i miljer kallare &n 10°C.

+ Termostaten bor stéllas in genom att beakta hur ofta farskt livsmedel laggs in och frysdérrar 6ppnas och stéangs,
hur mycket mat som lagras i kylen och miljén och placeringen av enheten.

* Virekommenderar att du vid férsta anvandningen av din kyl och frys bor lata den vara igang under 24 timmar
utan avbrott fér att sikerstélla att den &r helt kyld. Oppna inte kyldérrarna eller Iagg in mat under denna period.

+ Din kyl och frys har en 5 minuters inbyggd fordréjningsfunktion, som syftar till att férhindra skador pa
kompressorn. Nar strémmen slas pa till din kyl och frys, kommer den att borja fungera normalt efter 5 minuter.

+ Kylen ar utformad for att fungera i omgivningstemperaturintervall som anges i standarderna, enligt den

klimatklass som anges pa informationsetiketten. Det
rekommenderas inte att ditt kylskap anvands i miljser som Klimatklass Omgivningstemperatur °C

ligger utanfor de angivna temperaturintervallen nar det galler

kylningseffektivitet. T Mellan 16 och 43 (°C)
» Enheten ar utformad for anvandning i en omgivande temperatur o
inom intervallet 10°C till 43°C. S Ml TP e (6)
Obs: Om omgivningstemperaturen ar hogre an 42°C, kan utrymmets N Mellan 16 och 32 (°C)
temperatur inte stéllas in pa -23°C eller -24°C. Den kan bara stéllas in
pa-16°C, -17°C, -18°C, -19°C, -20°C, -21°C eller -22°C. SN Mellan 10 och 32 (°C)

Temperaturindikator

For att hjalpa dig att stalla in din kyl béattre, har vi utrustat den med en temperaturindikator som &r placerad

i det kallaste omradet.

For att forvara mat battre i din kyl, sarskilt i det kallaste omradet, se till att meddelandet "OK" visas pa
temperaturindikatorn. Om «OKb» inte visas innebar det att temperaturen inte har stallts in pa ratt satt

Det kan vara svart att se indikatorn, se till att den ar ordentligt belyst- Varje gang temperaturinstéllningsenheten

andras, vanta pa stabilisering av temperaturen inuti enheten innan du fortsatter, vid behov, med en ny
temperaturinstallning. Vanligen andra placeringen av temperaturinstéllningsenheten progressivt och vanta

minst 12 timmar innan en ny kontroll och potentiella férandringar.

OBS: Efter upprepade 6ppningar (eller langvarig 6ppning) av dorren eller efter att ha lagt in farska livsmedel i enheten,
ar det normalt att indikationen "OK" inte visas i temperaturinstéliningsindikatorn. Om det uppstar en onormal ansamling
av iskristaller (bottenvaggen av enheten) i kylutrymmet, pa férangaren (6verbelastad enhet, hdg rumstemperatur, tata
dorréppningar), stall in temperaturinstallningsenheten pa en lagre position tills perioder med kompressor av erhalls igen.

Forvara livsmedel i det kallaste omradet i kylen.
Dina livsmedel kommer att forvaras battre om du lagger dem i det
lampligaste kylningsomradet. Det kallaste omradet ar precis ovanfor
gronsaksbehallaren.
Féljande symbol indikerar det kallaste omradet av din kyl.
For att vara saker pa att ha en lag temperatur i detta omrade, se till att
hyllan ligger i nivd med denna symbol, som visas pa bilden.
Den 6vre gransen for den kallaste omradet indikeras av den nedre sidan av etiketten
(pilspetsen). Den kallaste omradets ovre hylla maste vara pa samma niva med
pilhuvudet. Det kallaste omradet &r under denna niva.
Eftersom dessa hyllor ar flyttbara, se till att de alltid ar p4 samma nivd med dessa
zongranser som beskrivs pa etiketterna, for att garantera temperaturerna i detta omrade.
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Anvédndning av VacPac Pro
1. Maten som ska forvaras placeras pa ensidigt praglad vakuumpase

2. Oppningen pa vakuumpésen skall hallas tétt fran vardera sidan som det visas i figur 1 och séttas in i utrymmet i i
indikatorn det ska sattas in i med 5 cm upp till pasens réda remsa.

3. Tryck pa startknappen pa displayen. (Figur 2)

VacPae Pro

Viktig anmarkning: For att forhindra felaktig drift maste nyckellaset avaktiveras.

Oppna nyckellaset: Nar startknappen trycks in fér forsta gangen ténds redo-LED och klar-LED. Efter den har
aktiveringsprocessen skall startknappen tryckas in igen. Nyckellaset kopplas in pa nytt om ingen operation genomfors
inom 2 minuter.
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4. Nar vakuumprocessen ar genomfors tdnds en LED-lampa pa displayen. Vakuumpasen kan sedan tas bort fran
facket. (Figur 3).

Process med vakuumpase
5. Efter att knappen har tryckts in ror sig mekanismen upp och borjar komprimera pasen. Redo-LED tands.
6. Nar pasen ar komprimerad pabdrjas vakuumprocessen av vakuumpumpen. Vakuum-LED tands

7. Nar systemet nar den avsedda vakuumgransen startar resistens for att smalta pasens mynning. Forslutnings-LED
tands.

8. Nar forslutningsprocessen ar slutford rér sig mekanismen ner och LED for férslutning klar tands. Eftersom motorn
atergar till den forsta positionen slacks klar-LED for att forslutningen ar klar och processen ar slutford.
» Alla lampor stangs av under 1 minut efter att processen &r klar och under denna tid kan systemet inte aktiveras.
» Nar start- och klarlamporna slas pa ar systemet klart att anvandas igen.

Process for att avbryta:

+ Om du vill att vakuumprocessen ska avbrytas (férutom tatningssteget), tryck pa startknappen i tva sekunder.
+ Start-LED slacks nar processen avbryts.
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Viktig anmérkning:
m Brus kan horas fran motorn och pumpen under driften av systemet.

Om motorns brus haller i sig lange, kontakta teknisk service.

m Om vakuumférpackning och lasningsprocesser inte ar slutférda kan det ha orsakats av felaktig anvandning.

Darfor maste rekommendationerna lasas. Om samma fel uppstar vid efterféljande operationer, ring teknisk
service.

Rekommendationer att tinka pa vid anvéandning

1.
2.

4. Vakuumpasen ska placeras upp till de réda linjerna. (Ungefar 5 cm / 3 fingrar)

Vakuumpasen bor definitivt vara en ensidigt praglad pase och hégst 18 cm bred.

Det ar inte lampligt att lagga for mycket mat i en vakuumpase. Eventuella veck i pasens 6ppning kan forhindra
vakuumférpackning.

. Tillrackligt utrymme bér I1amnas i den 6ppna @nden av pasen, sa att den kan placeras korrekt i facket. (Ungefar 7

cm / 4 fingrar)

~7cm

. Den yttre ytan pa pasen ska inte vara vat, framfér alltinte vid Iasdelen av pasen. Annars kanske férseglingsprocessen

inte kan slutféras korrekt.

6. Anvand inte mer &n en pase at gangen.

. Pasens 6ppning maste vara tat under vakuumférpackning och férsegling. Det bor inte heller finnas nagra veck.

Annars kanske forseglingsprocessen inte kan slutforas korrekt.

. Vakuumfdrpackningstiden ar maximalt 40 sekunder. Om pasen inte fors ordentligt in i facket, kommer systemet att

misslyckas eftersom vakuumprocessen inte ar fardig och mekanismen kommer att vara i utgangslaget.

. Pasen ska inte ha nagra hal.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Lamna inte for mycket luft i pasen. Innan pasen placeras i facket, ta bort eventuell dverskottsluft genom att klamma
pa pasens yta sa hart som méjligt. Annars kan vakuumpumpen inte suga ut all luft ur pasen.

Material med vassa kanter far inte vakuumférpackas. De kan genomborra pasen under vakuumférpackning och
operationen kommer inte att slutféras. (Fiskben, livsmedel med harda skal, etc.).

Om vakuumpasarna ska ateranvéndas for livsmedel kan de klippas med sax pa den réda linjen (1 cm under
smaltfogen). Det far inte ateranvéndas for ny mat, utan endast for rester. Exempel pa inkorrekt anvandning: Att
Oppna en pase som innehaller salami och sedan lagga i ost i pasen &r fel. Denna anvandning kan resultera i
blandning av dofter mellan de tva livsmedlen och foérsamra osten. Exempel pa korrekt anvandning: Att 6ppna en
pase innehallande salami och sedan efter konsumtion Iagga tillbaka salami i pasen. Under dessa operationer bor
miljon och hander vara rena och hygieniska.

VacPac Pro tekniken hjélper till att uppratthalla farskheten hos maten under lampliga lagringsférhallanden.
Vakuumférpackning bér goras med sa farska livsmedel som mgjligt. Aldre mat och livsmedelsrester ska inte
vakuumférpackas.

Anvand inte vakuumpasar i mikrovagsugn eller ugn.

Det rekommenderas att lagra granulerade livsmedel (semolina, bulgur, mjol etc.) utan att vakuumférpacka. Om
vissa livsmedel i granular form ska vakuumférpackas rekommenderas att de tdcks med pappershanddukar eller
filterpapper.

Det rekommenderas att mat med fuktig yta, som hamburgare eller pannkakor som eventuellt kan fastna ihop, inte
ska vakuumférpackas utan att placera fettsakert papper mellan dem.

Innan du vakuumforpackar soppor, grytor eller saftig mat, ska de frysas i en okrossbar behallare och sedan sattas
in i pasen. Dérefter ska de lagras i frysfacket.

Nar det ar 6nskvart att vakuumférpacka stora volymer och vakuumprocessen inte ar fardig, rekommenderas att
upprepa processen genom att ldamna en 6ppning i pasens undersida och sidokanter.

Rekommendationer for livsmedelsférvaring
Rekommendationer som ska beaktas for lagring av livsmedel efter att vakuumprocessen &r klar anges nedan.

1.

Innan vakuumtatning ar det nédvandigt att rengéra hander och alla redskap och ytor som ska anvéandas for
skarning och vakuumférpackning av livsmedel.

2. Om lattférdarvliga livsmedel har varmts upp, tinats eller ej kylts, ska de forbrukas omedelbart. Kyl eller frys de
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lattférdarvliga livsmedlen omedelbart efter att du har vakuumférpackat dem och 1dmna dem inte i rumstemperatur.

3. Forvaring av livsmedel som lagras i en vakuumpase eller i omgivningar med lag syrehalt (anaeroba miljéer) mer &n
nagra timmar utanfor kylskapet (i rumsférhallanden etc.) rekommenderas inte for konsumtion.

4. Tva olika livsmedelsgrupper bor inte vakuumforpackas samtidigt i vakuumpasen. Annars kan korskontaminering
mellan livsmedel uppsta.

5. Det ar tillradligt att vakuumfrpacka den livsmedel som avger vatten efter att de har frysts in.

6. Nar produkten har vakuumfdrseglas i en pase, ar den lamplig for sous vide-matlagning.

Livsmedelsférvaring

LIVSMEDELSTYPER

KOTT

LIVSMEDEL

Koéttbitar,

biff, kéttfars,
kycklingbrost,
kycklingklubbor
etc.

Vakuumprocess

c
K
[}
o
13
ol
[

Rumstemperatur

REKOMMENDATIONER

Kéttprodukter bor endast forvaras i frysen
efter vakuumférpackning.

Kéttprodukter bor inte vakuumférpackas
om de forvaras i kylskap.

For kéttprodukter rekommenderas det att
frysa dem i tva timmar innan du utfor
vakuumprocessen. Efter frysning, sékerstall att
kottet ar hart. Det bor bekraftas att det inte finns
nagot blodigt vatten innan du vakuumférpackar
kéttprodukterna. Ta bort vattnet pa kottets yta

med en pappershandduk innan
vakuumprocessen.

FISK- OCH
SKALDJUR

Sardiner, rakor,
blackfisk etc.

o Sma fiskar som ansjovis, sardiner och
skaldjur bor frysas och sedan

vakuumférpackas.

° Vakuumférpackning bor inte géras om fisk
och skaldjur ska forvaras i kylskap.

o Vakuumférpacka inte objekt med skarpa
kanter, som fiskben och harda skal. Vassa

kanter kan orsaka att pasen gar sénder och rivs

upp. Infrysning av maten innan

vakuumférpackningen kommer att bevara

livsmedlets struktur och vattenhalten.

GRONA
BLADGRONSAKER

Sallad, persilja,
spenat etc.

° Pa grund av gréna bladgronsakers natur

rekommenderas att de lagras utan
vakuumférpackning. Dessutom rekommenderas
att lagra farsk svamp, 16k och vitlok utan
vakuumférpackning.

OVRIGA
GRONSAKER

Avrter, broccoli,
blomkal, majs,
gréna bonor, kal
etc.

o Gronsaker bor endast forvaras i frysen
efter vakuumférpackning.
° Vakuumférpackning bor inte géras om
gronsakerna ska forvaras i kylskap.
Vi rekommenderar att du forvarar de
gronsaker som anges i detta avsnitt i
enlighet med blancheringsanvisningarna i
avsnittet Placering av livsmedel i denna
bruksanvisning. Fér gronsaker rekommenderas
det att frysa dem i tva timmar innan du utfor
vakuumprocessen. Nar dina gronsaker har
vakuumférpackats ska de endast lagras i
frysen.
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LIVSMEDELSTYPER

LIVSMEDEL

Vakuumprocess

Frysdelen

S
=
2
©
S
]
Q
=
]
2
]
=
=
(14

REKOMMENDATIONER

Frukt bor endast forvaras i frysen efter
vakuumférpackning.
Vakuumférpackning bor inte géras om
gronsakerna ska forvaras i kylskap.

Vi rekommenderar att du forvarar de

Apple, citron, gronsaker som anges i detta avsnitt i enlighet
FRUKT plommon, aprikos, o o med blancheringsanvisningarna i avsnittet

nektarin etc. Placering av livsmedel i denna bruksanvisning.
Vakuumférpackning rekommenderas efter
frysning i ~ 2 timmar tills gronsakerna stelnar
innan vakuumférpackning. Nar dina frukter
har vakuumforpackats ska de endast lagras i
frysen.

Jordgubbe, Det rekommenderas att lagra mjuka
MJUKA FRUKTER | Mulban svart ) gry | @ | @) o e

mullbar, druvor

vakuumférpackning.

etc.
Salami, korv, . ) ) .
y ’ Du kan forvara dina delikatessprodukter i
fermenterad o
DELIKATESSER e sade VIV V) kylskap eller frys genom att
ol vakuumférpacka
kottprodukter etc. :
0 Harda ostar kan lagras i kylskap eller frys
genom vakuumforpackning.
HARDA OSTAR Cheddar . @ | |@ @ Forsikiighet bor vidtas for att sakerstéila att
P ’ ost som ska vakuumférpackas inte
innehaller salt.
Mjuka ostar, .
OVRIGA LIVSMEDEL | yoghurt, smér, oo Dre‘ d'e‘i‘to’:‘i’lelni‘?'ast attt f:“’a'a fs
etc. ’
Honuna. svit e Vattenhaltiga livsmedel bor férvaras utan
VATTENHALTIGA Vatten 9& ’ék'e . | 9|@ (V) vakuumférpackning. Annars kan vatska
LIVSMEDEL 1 p Gl komma in i vakuummekanismen under
flytande olja etc.
vakuumprocessen.
For att forvara flytande mat som soppor,
SRR, GIiGE grytor eller saftig mat genom
VATTENHALTIGA Vat‘t’ef’nh’a El’tiya ; (V) (V) vakuumforpackning maste du forst frysa dessa
LIVSMEDEL 2 o 9 livsmedel i en okrossbar behallare och sedan
maltider etc. . . . S
vakuumférpacka dem. Forvara innehallet i din
frys.
Du kan forvara dina torkade frukter i
kylskap genom vakuumférpackning.
vl Joade Tukter. | @) | @ (/] @ Forsikiiohet bor vidtas for att sakerstélla att
’ det inte finns nagot damm inuti nétterna
och de torkade livsmedlen.
o Baljvaxter kan lagras vid rumstemperatur
FORPACKADE Baljvaxter, frysta genom vakuumférpackning.
LIVSMEDEL 1 livsmedel etc. o o o

o Frysta livsmedel maste lagras i frysen
genom vakuumforpackning.
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LIVSMEDELSTYPER LIVSMEDEL REKOMMENDATIONER

7 S
® =
4 ©
[x) c -
o o o
< = o
=] k-] =
£ a g
3 2 B
3 -
> o

FORPACKADE Konserver, saser,
LIVSMEDEL 2 soppor etc.

Mjél, socker,

salt, semolina, . .
PULVERFORMIGA pulverblandningar, e o e Granulerade livsmedel maste lagras utan

LIVSMEDEL att vakuumforpackas.

o @ Konserver, aptitretare, saser och soppor
boér lagras i kylen utan vakuumférpackning.

te, kaffe, kryddor
etc.

Livsmedel som konfekt, ravioli och nudlar

kan forvaras i kylskap eller frys genom
vakuumférpackning.
OVRIGA LIVSMEDEL | Konfekt, ravioli, o o o Forsiktighet bor vidtas for att sakerstalla att
2 nudlar etc. maten inte ar granular och / eller flytande
innan vakuumférpackning. Granulerade och /
eller flytande livsmedel bor férvaras utan
vakuumférpackning.

o Vakuumférpackningsprocessen kan appliceras.
° Ej lampligt for vakuumférpackning. Vakuumférpackning rekommenderas inte.

o Det bor observeras. Varning / forslag.
m Forvaringsforhallandena som anges i kolumnerna for kylskap, frys- och rumstemperatur maste observeras.
Livsmedel som behdver lagras vid rumstemperatur, rekommenderas att lagras vid temperaturer under 20 °C.

Sakerhetsvarningar
laktta foljande forsiktighetsatgarder for sédker anvandning av vakuumpasteknik.
. Vakuumfoérpacka inte livsmedel som innehaller vatska.

-

. Anvand inte nagra andra pasar an den rekommenderade vakuumpéasen.
. Satt inte in andra verktyg i vakuumenheten.

. Om vakuumenheten inte fungerar korrekt, ring teknisk service.

. Se till att vakuumpasen och handerna &r helt torra.

2

3

4

5

6. Anvand inte vakuumenheten for nagot annat &ndamal an vakuum.

7. Rengor displayen med en fuktig trasa. Nar du rengér ytan, se till att inget vatten kommer in i vakuummekanismen.
8. Forsok inte 6ppna vakuumenheten med nagot verktyg.

9. Dra inte ut vakuumpasen innan vakuumférpackningen ar slutférd.

1

0. Slapp inte vakuumpasen under vakuumprocessen. Hall i pasen tills processen ar slutford.

Riktlinjer for livsmedelssékerhet
Rekommendationer for livsmedelssékerhet finns listade nedan.

1. Kemiska reaktioner i livsmedel med luft, temperatur, fukt samt enzymprocesser, tillvéxt av mikroorganismer eller
kontaminering fran insekter kommer att orsaka att livsmedel forfars.

2. En av anledningarna till att livsmedel férlorar sitt naringsvarde och fraschér ar syre i luften. Aven om maten
inte ar skyddad av fuktsakra férpackningar, ar det majligt for luft att framja tillvaxten av manga mikroorganismer.
Tillvaxthastigheten beror pa den inre och yttre fuktningen av maten.

3. Clostridium botulinum &r en av de arter som kan vaxa i en anaerob miljé. Villkor for tillvaxt ar livsmedel som saknar
syre eller i en omgivning med lag syrehalt.

4. Livsmedel som ar frysta, torkade, har hog syra-, salt- eller sockerhalt ar resistenta mot botulinum. Livsmedel utan
syra inkluderar kétt, fisk och skaldjur, ljushardiga oliver, fiaderfa, fisk, &gg och svampar; livsmedel med lag syrahalt
ar framfor allt gronsaker; medelsyrliga livsmedel inkluderar dvermogna tomater, 16k, chilipeppar, fikon och gurka,
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som alla ar benégna att vara infekterade av botulinum.

5. Livsmedel som ar mest mottagliga for botulinum ska kylas pa korttidsférvaring och frysas in for langtidsférvaring
och konsumeras omedelbart efter uppvarmning.

6. Eftersom mikroorganismerna kan véaxa till i en miljo med lag syrehalt bor livsmedel férvaras vid laga temperaturer
for att undvika att forstoras.

7. Det rekommenderas att du lagrar dina delikatessprodukter och torkade frukter i kylfacket.

Tillbehor

Icematic (I vissa modeller)
+ Ta utistillverkningsfacket.
» Fyll pa vatten i niva med linjen.
» Placera istillverkningsfacket i sin ursprungliga position.
» Nar isbitarna bildats, vrid spaken for att slappa ner isbitar i isladan.

Obs:
+ Fyllinte isladan med vatten for att gora is. Den kan ga sonder.
+ Borttagning av ismaskinen kan vara svart nar kylen ar i gang. | ett sadant fall, maste den rengoras efter
avlagsnande av glashyllorna.
Kylare/frukost

Nar denna del anvands som 0°C-del (kylare), sékerstaller det att
din mat bevaras vid 0°C. Du kan forvara fryst mat som du tar ut ur
frysdelen for att tina den eller sa kan du forvara kétt eller rensad fisk
(i plastpasar eller forpackningar) m.m. som du ska servera inom 1-2
dagar utan att behdva frysa dem.

Anm: Vatten fryser vid 0°C men mat som innehaller salt eller socker
kan frysas i kallare miljGer.

! Placera inte mat som du vill frysa eller islador i den hér delen.

Kylningsutrymme

Grénsaksutrymme

Justering av kylningsluftflode

Om grénsaksutrymmet ar fyllt, vrid reglaget (sitter mellan kylningsutrymmet och grénsaksutrymmet) till dppet lage.
Detta kommer att 6ka Iuftflodet och se till att maten haller sig fraschare langre.

Luftjusteringsknapp for grénsaksutrymme

Visuella och textbeskrivningar pa tillbehérsavsnittet kan variera beroende pa vilken modell du har.
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Rengorlng

Innan du rengér din kyl och frys, stdng av stromférsérjningen och dra ut stickkontakten ur vdgguttaget.

Tvatta inte din kyl och frys genom att hélla vatten pa den.

Anvand en varm trasa eller svamp med tval och vatten for att torka insidan och utsidan av din kyl och frys.

Ta forsiktigt bort alla hyllor och lador genom att skjuta utat eller uppat och rengér med tval och vatten. Rengér

inte i en tvattmaskin eller diskmaskin.

Anvand inte I6sningsmedel, slipande rengdringsmedel, glasrengdéringsmedel eller allrengéringsmedel for att

:jen_gérahqilrlw kyl och frys. Detta kan orsaka skador pa plastytor och andra komponenter med de kemikalier som
e innehaller.

Rengdr kondensorn pa baksidan av din kyl och frys minst en gang om aret med en mjuk borste eller dammsugare.

Se till att kylen &r urkopplad vid rengéring.

Rengoring av forangarskal

Din kyl avfrostas automatiskt. Vatten producerat av avfrostningen flédar till férangarbehallaren, passerar genom
vattenuppsamlingssparet och forangas har av sig sjalv.

Byte av LED-belysning

Om din kyl och frys har LED-belysning, kontakta Sharp helpdesk eftersom detta endast bor bytas av behdrig personal.

KAPITEL -4: MATFORVARINGSGUIDE
Kylutrymme

For att minska Iuftfuktigheten och darav féljande 6kning av frost placera aldrig vatskor i oférseglade behallare
i kylen. Frost tenderar att koncentreras till de kallaste delarna av férangaren och kommer med tiden att krava
mer frekvent avfrostning.

Placera aldrig varm mat i kylen. Varm mat ska svalna vid rumstemperatur och bor arrangeras for att sakerstalla
tillracklig luftcirkulation i kylutrymmet.

Ingenting bor berdra den bakre vaggen eftersom det orsakar frost och paketen kan fastna pa den bakre vaggen.
Oppna inte kylskapsdorren alltfor ofta.

Arrangera kott och rensad fisk (insvept i forpackningar eller plastfilm) som du kommer att anvanda i 1-2 dagar,
i den nedre delen av kylutrymmet (som ligger 6ver gronsaksforvaringsutrymmet) eftersom det &r den kallaste
delen och kommer att sakerstélla basta forvaringsférhallanden.

Du kan placera frukt och grénsaker i gronsakfoérvaringsutrymmet utan férpackning.

Frysutrymme

Anvand frysutrymmet i ditt kylskap for forvaring av frysta livsmedel for en lang tid och for framstélining av is.
For att fa maximal kapacitet for frysutrymmet, anvand bara glashyllorna fér 6vre och mellersta delen. For
bottensektionen, anvand underkorgen.

Placera inte mat du skall frysa in i narheten av redan frusen mat.

Du bér frysa maten som ska frysas (kott, kéttfars, fisk etc.) genom att dela in dem i delar pa ett sddant satt att
de kan konsumeras en gang.

Aterfrys inte den frysta maten nér den tinats. Det kan innebéra en fara for din halsa eftersom det kan orsaka
problem som matforgiftning.

Placera inte varma ratter i frysen innan de blir kalla. Det kan orsaka andra livsmedel frysta pa forhand i frysen
att ruttna.

Nar du koper fryst mat, se till att de frystes under Iampliga forhallanden och att férpackningen inte ar sénder.
Nar du férvarar frusen mat bor forvaringsférhallandena pa forpackningen absolut féljas. Om det inte finns nagon
forklaring bér maten konsumeras pa kortast méjliga tid.

Om det har kommit fukt i den frysta matférpackningen och det luktar illa kan maten ha lagrats under olampliga
férhallanden tidigare och ruttnat. Kop inte den har typen av livsmedel!

Forvaringstider for frysta livsmedel andras beroende pa den omgivande temperaturen, frekvent éppning och
stangning av dorrarna, termostatinstaliningar, typ av mat och den tid som forflutit fran inkdpstiden for maten
till den tidpunkt da den placeras i frysen. Folj alltid anvisningarna pa forpackningen och éverskrid aldrig den
angivna forvaringstiden.

Under langvariga stromavbrott, ppna inte dorren till frysutrymmet. Under langre stromavbrott, frys inte om din
mat och konsumera den sa snart som mgjligt.

Observera att; om du vill 5ppna igen omedelbart efter att du sténgt frysdorren, kommer den inte att &ppnas latt.
Det &r helt normalt! Efter att det uppnatt jamviktsférhallande, kommer dérren att 6ppnas latt.

Viktig anmarkning:

Frysta livsmedel, nar de tinats upp, bor tillagas precis som farskvaror. Om de inte tillagas efter att ha tinats upp
far de ALDRIG frysas in igen.

Smaken av vissa kryddor som finns i tillagade réatter (anis, basilika, vattenkrasse, vinager, diverse kryddor,
ingefara, vitlok, 16k, senap, timjan, mejram, svartpeppar, etc.) férandras och de antar en stark smak nar de
forvaras under en lang period. Darfor, 1agg bara till en liten mangd kryddor om du planerar att frysa in, eller sa
bor 6nskad krydda laggas till efter att maten har tinats.

Férvaringsperioden fér mat &r beroende av den olja som anvénds. Lampliga oljor & margarin, kalvfett, olivolja
och smor och olampliga oljor &r jordnétsolja och grisfett.

Livsmedel i flytande form bor frysas i plastskalar och annan mat bér frysas i plastfolie eller plastpasar.
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Din kyl och frys ar utrustad med ett inbyggt feldetektlonssystem som kan ge dig vagledning om din kyl och frys inte
fungerar som forvantat. Vid eventuella fel visas en symbol pa kontrollpanelen. De vanligaste felsymbolerna visas

nedan. Kontakta Sharp helpdesk om din kyl och frys visar en symbol som inte visas nedan.

FELINDIKERING FELTYP

Felvarning

E

och ljudvarning

ANMARKNING

En del av din kyl
och frys kanske inte
fungerar korrekt,
eller det kan vara ett
kylningsproblem.

ATGARDER

Kontakta Sharp helpdesk

Frysutrymmet ar inte
kallt nog.

Detta kan vara
resultatet av ett
stromforsorjningsavbrott
eller fel pa
kylutrustningen.

Anvand SUPERFRYSNING-lage eller
stall in frysutrymmet till 1agre temperatur
tills varningssymbolen férsvinner. Placera
inte farsk mat i frysutrymmet nar denna
varningssymbol visas.

Kylutrymmet &r inte
kallt nog.

Detta kan vara
resultatet av ett
stromforsoérjningsavbrott
eller fel pa
kylutrustningen.

Anvand SUPERKYLNING-Iage eller

stall in kylen till lagre temperatur tills
varningssymbolen férsvinner. Oppna inte
ddérren medan varningssystemet visas.

Kylutrymmet ar for
kallt.

Mat i kylen riskerar att
frysas.

Avbryt funktionen SUPERKYLNING
om den &r aktiv. Sank temperaturen
i kylutrymmet.

Elspanningen har
sjunkit under 170V.

Denna symbol &r
avsett for radgivning
och for att agera som
en forsiktighetsatgard.
Den kommer att
férsvinna nar
elspanningen stiger
Over 170V.

Om kyl och frysen inte fungerar;
+ Ar det strédmavbrott?

+ Ar kontakten korrekt ansluten till uttaget?
» Har sakringen for det uttag som kontakten ar kopplad till eller huvudsakringen 16st ut?
» Finns det nagot fel vid uttaget? For att kontrollera detta, anslut din frys till ett kant fungerande uttag.

Om kyl och frysen inte kyler tillrackligt;
+ Ar temperaturinstéllningen korrekt?

+ Oppnas dérren till kyl och frysen ofta och l&mnas den éppen lange?

+ Ar kyl och frysdérren ordentligt stangd?

» Placerade du en skal eller mat i kyl och frysen sa att den far kontakt med den bakre vaggen i kyl och frysen sa

att luftcirkulationen férhindras?
+ Ardin kyl och frys dverdrivet fylld?

+ Finns det tillrackligt avstand mellan kyl och frysen och bak- och sidovaggarna?
+ Ar omgivningstemperaturen inom intervallet som anges i bruksanvisningen?

Om maten i ditt kylutrymme &r 6verkyld
* Ar temperaturinstaliningen korrekt?

* Har mycket mat nyligen placerats i frysutrymmet? Om sa &r fallet, kan din kyl éverkyla mat i kylutrymmet
eftersom den kommer att arbeta langre for att kyla dessa livsmedel.

Om din kyl fungerar for bullrigt;

For att bibehalla installd kylnlngsnlva kan kompressorn aktiveras fran gang till annan. Ljud fran din kyl och frys vid
denna tidpunkt &r normalt och beror pa dess funktion. Nar kravd kylningsniva har uppnatts, sénks ljudnivan automatiskt.
Om ljuden kvarstar;

+ Ar enheten stabil? Ar benen justerade?

» Finns det nagot bakom din kyl och frys?

+ Vibrerar hyllorna eller skalarna pa hyllorna? Omplacera hyllorna och/eller skalarna om sa ar fallet.

+ Vibrerar féremal placerade pa din kyl och frys?
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Normala ljud;

Knakande (issprickning) ljud:
* Under automatisk avfrostning.
» Nar enheten kyls eller varms upp (pa grund expansion i enhetens material).
Kort knakande: Hors nar termostaten stanger av/pa kompressorn.

Kompressorljud (normalt motorljud): Detta ljud betyder att kompressorn fungerar normalt. Kompressorn kan
orsaka mer buller under en kort tid nar den ar aktiverad.

Bubblande ljud och plask: Detta ljud orsakas av flédet av kdldmedel i réren i systemet.

Vattenflodesljud: Normalt fléde av vatten som rinner till férangningsbehallaren under avfrostning. Detta ljud kan
héras under avfrostning.

Luftinblasningsljud (normalt flaktljud): Detta ljud kan horas i Ingen frost kyl och frys under normal anvéndning
av systemet pa grund av luftcirkulationen.

Om luftfuktighet byggs upp inuti din kyl och frys;
+ Har maten blivit ordentligt férpackad? Har behallarna blivit val torkade innan de placerades i din kyl och frys?

+ Oppnas din kyl och frys dérrar véldigt ofta? Nar dérren dppnas kommer luften i rummet in i din kyl och frys.
Speciellt om luftfuktigheten i rummet ar fér hég, ju oftare dérren 6ppnas, ju snabbare kommer luftfuktigheten
att oka.

» Det ar normalt att vattendroppar bildas pa den bakre vaggen efter den automatiska avfrostningen. (i statiska
modeller)

Om dorrarna inte 6ppnas och stidngs ordentligt;
+ Forhindrar matférpackningarna stéangning av dorren?
« Ar dérrutrymmena, hyllor och lador ratt placerade?
+ Ar dérrpackningarna sénder eller sénderrivna?
+ Ardin kyl placerad pé& en plan yta?

Om kanterna pa din kyl och frys kabinett som dérren har kontakt med &r varma;

Speciellt pA sommaren (varmt vader), kan ytorna med gemensamma kontaktpunkter bli varmare under kompressorns
drift, detta ar normalt.

VIKTIGA ANMARKNINGAR:

+ Kompressorns skyddstermosékring kommer att 16sa ut efter plétsliga stromavbrott eller efter urkoppling av
enheten, eftersom gasen i kylsystemet inte &r stabiliserad. Detta &r helt normalt, och din kyl och frys startar
om efter 4 eller 5 minuter.

» Kylenheten i kylen ar gémd i den bakre vaggen. Darfor, kan vattendroppar eller is uppsta pa den bakre ytan av
din kyl pa grund av kompressordrift i angivna intervall. Detta ar normalt. Det finns inte nagot behov att utféra en
avfrostning, om det inte ar valdigt mycket is.

* Om du inte kommer att anvanda kylen under lang tid (t.ex. under sommarsemestern) koppla ur den. Rengér din
kyl enligt del 4 och Iamna dérren oppen for att forhindra fukt och lukt.

+ Enheten du har kopt ar avsedd for hemanvandning och kan anvandas endast i hemmet och for angivna
andamal. Den ar inte 1amplig for kommersiell eller offentlig anvandning. Om konsumenten anvénder enheten
pa ett satt som inte dverensstdmmer med dessa funktioner, betonar vi att tillverkaren och aterforséljaren inte
halls ansvariga for eventuella reparationer och fel inom garantitiden.

» Om problemet kvarstar efter att du har f6ljt alla instruktioner ovan, kontakta en auktoriserad serviceleverantor.

KAPITEL -6: TIPS FOR ATT SPARA ENERGI

1. Tillat alltid livsmedel att svalna innan du forvarar i enheten.
2. Tina mat i kylutrymmet, detta hjalper till att spara energi.

SE -61-



Sisalto

LUKU 1: YLEISET VAROITUKSET .......cccooiiiniiimniinnnssnsssnsssssmssssssssssssnsssssnesns 63
LUKU 2: JAAKAAPPIPAKASTIMESI .......cciuierereecusireresesssssesesesssssesesasssssesessssenes 67
LUKU 3: JAAKAAPPIPAKASTIMEN KAYTTAMINEN........cocoortiierereneeensereseesanenes 68
LUKU 4: RUOAN SAILYTYSOPAS ......c.oerieiurerereeeasisesessesssesesessssesessassssessesssssnes 79
LUKU 5: VIANMAARITYS .....cciuririeennreresenssssesesesssssssessssssssesesssssesessssssssssessassssnes 80
LUKU 6: ENERGIANSAASTOVINKKEJA ..ot tsesessanenes 81

Jadkaappipakastimesi noudattaa nykyisia turvavaatimuksia. Virheellinen kayttd voi aiheuttaa tapaturmia tai

omaisuusvahinkoja. Lue tdmé kayttéohje huolellisesti ennen ensimmaisté kayttokertaa vélttagksesi vahingoittumisriskia.
Se sisaltda tarkeitd turvaohjeita jadkaappipakastimesi asennukseen, kayttoon ja yllapitoon liittyen. Sailytd tama
kayttdohje mybhempaa tarvetta varten.

Symboli ISO 7010 W021
Varoitus; Tulipalon / syttyvien materiaalien vaara
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VAROITUS: Varmista, etta jadkaappipakastimen ilmanvaih-
toaukot eivat tukkeudu.

VAROITUS: Al4 kayta mekaanisia laitteita tai muita keinoja
sulatusprosessin nopeuttamiseen.

VAROITUS: Al4 kayta jadkaappipakastimen sisélla muita
sahkolaitteita

n VAROITUS: Al4 vahingoita jadhdytysnestetta.

VAROITUS: Varmista laitteen sijoituksen aikana, etta virta-
johto ei jaa kiinni ja etta se ei ole vaurioitunut.

VAROITUS: Al3 sijoita jatkopistorasioita tai siirrettavia virta-
lahteita laitteen taakse.

VAROITUS: Henkilovammat ja vahingot voidaan valttaa
asentamalla tama laite valmistajan ohjeiden mukaisesti.

Taman jaakaappipakastimen sisaltama pieni kylmaaine-
maara on ymparistoystavallistd R600a-kylmaainetta (isobu-
taania), joka syttyy ja rajahtaa helposti suljetuissa tiloissa.

* Ala anna jaahdytyskaasun virtapiirin vahingoittua kantaessasi
ja@kaappipakastinta tai asettaessasi sita paikalleen.

* Ala sailyta jadkaappipakastimen lahella astioita, jotka sisaltavat
helposti syttyvia materiaaleja, kuten aerosolitdlkkeja tai palon-
sammuttimen tayttopakkauksia.

* Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja vas-
taavissa paikoissa, kuten

- kauppojen, toimistojen ja muiden tydymparistojen taukohuo-
neissa jota voidaan verrata tavanomaiseen kotitalouteen
- maatiloilla ja asiakkaiden kaytossa hotelleissa, motelleissa ja

muissa asuintyyppisissa ymparistoissa jota voidaan verrata
tavanomaiseen kotitalouteen

- majoituksen ja aamiaisen tarjoavissa majapaikoissa jota
voidaan verrata tavanomaiseen kotitalouteen
- ruokatarjoilupaikoissa ja muissa kuin vahittaismyyntiymparis-
toissa jota voidaan verrata tavanomaiseen kotitalouteen
* Jaakaappipakastimesi tarvitsema verkkovirta on 220-240 V,

50 Hz. Ala kayta muita virtalahteita. Varmista ennen jaakaap-
pipakastimen liittamista sahkoverkkoon, etta arvokilven tiedot
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(jannite ja liittymateho) vastaavat verkon sahkoévirtaa. Jos olet
epavarma, ota yhteytta patevaan sahkoteknikkoon.

* Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset, seka henkilét,
joiden fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet tai
joilla ei ole tarpeeksi tietoa tai kokemusta, jos heidan toimiaan
valvotaan, heille annetaan ohjeita laitteen turvallisesta kaytosta
ja jos he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat vaarat. Lasten
ei tule leikkia laitteen kanssa. Lasten ei tule tehda siivousta ja
yllapitoa ilman valvontaa.

* Vahingoittunut virtajohto tai pistoke voi aiheuttaa tulipalon tai
sahkoiskun vaaran. Vahingoittuneet osat on vaihdettava. Vain
patevat henkilot saavat suorittaa korjaustoimenpiteita.

* Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi yli 2000 m korkeu-
dessa.
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Havittaminen
» Kaikki kaytetyt pakkaukset ja materiaalit ovat ymparistoystavéllisia ja ne voidaan kierrattda. Havita pakkaukset
ympéristoystavallisella tavalla. Pyyda lisatietoja paikallisilta viranomaisilta.
» Kun laite on valmis romutettavaksi, leikkaa virtajohto irti ja havita pistoke ja virtajohto. Irrota oven sappi, jotta
lapset eivat jaa loukkuun laitteen sisalle.
» 16 ampeerin pistorasiaan tyonnetty irti leikattu pistoke on vakava turvallisuusriski (séhkoiskun vaara). Huolehdi
siita, etta irti leikattu pistoke havitetdan turvallisella tavalla.
Tanskalaiset tuotteet:
Laite on varustettu EU:ssa hyvaksytylla pistokkeella (EU-schuko-pistoke), ja sité voidaan kayttdéd Suomessa, Norjassa
ja Ruotsissa. Tanskassa laite on hyvaksytty kéyttéon vain E-tyypin seinépistorasiassa tai maadoitusosalla varustetussa
CEE7//7-S-tyypin semaplstorasmssa Jos liitantépisteessa on vain K-tyypin seinapistorasia, EU-schuko-pistokkeen
saa vaihtaa tanskal n pistokk n ainoastaan pateva huoltohenkild. Schuko-pistokkeen ja tanskalaisen
maadoitusjarjestelman valiin voidaan vaihtoehtoisesti littda asianmukainen ja hyvaksytty sovitin. Sovittimen (vahintaan
10 A ja enintdan 13 A) voi tilata hyvin varustetuista kodinkoneliikkeista tai patevalta sahkbasentajalta. Vain jollakin
naistd menetelmistad voidaan varmistaa, etté laitteessa on oikea suojamaadoitus. Maadoitusasennuksen puuttuessa
patevan sahkoasentajan on suoritettava maadoitusasennus. Jos laitetta kaytetaan ilman asennettua maadoitusta,
emme ota vastuuta kaytdstd mahdollisesti aiheutuvista vahingoista.

Vanhan laitteen havittdminen
Tama symboli tuotteessa tai sen pakkauksessa merkitsee, etté tuotetta ei saa havittda kotitalousjatteen
mukana. Se on vietdva sopivaan jatteenkerdyslaitokseen, joka kierrattdd sahko- ja elektronisia laitteita.
Materiaalien kierrattdminen auttaa suojelemaan luonnon resursseja. Saat lisatietoja tdman tuotteen
kierrattamisesta paikallisilta viranomaisilta, kotitalousjatteen havityspalveluilta tai liikkeesta, josta hankit

I tuotteen.

Kysy paikallisilta viranomaisilta WEEE-tuotteiden havittdmisesta uusiokaytto-, kierratys- ja talteenottotarkoituksissa.

Huomautukset:

» Lue kayttdopas huolellisesti ennen kuin asennat laitteen tai kaytat sitd. Emme ole vastuussa virheellisesta
kaytosta aiheutuvista vahingoista.

* Noudata laitteessa ja kayttdoppaassa olevia ohjeita ja sailytd tdma kayttdopas turvallisessa paikassa
mahdollisten tulevien ongelmien ratkaisemista varten.

+ Tama laite on tarkoitettu kaytettdvaksi kodeissa ja sitd saa kayttda vain kotitalousymparistdissa ja sille
maaritetyn tarkoituksen mukaisesti. Laite ei sovellu kaupalliseen tai yleiseen kayttoon. Tallainen kayttd mitatoi
laitteen takuun eika yrityksemme ole vastuussa tasté aiheutuvista menetyksista.

+ Tama laite on tarkoitettu kaytettdvaksi kotitalouksissa ja se soveltuu vain ruokien jaahdyttamiseen ja
sailyttdmiseen. Se ei sovellu kaupalliseen tai yleiseen kayttoon eikéd muiden aineiden kuin ruoan sailyttdmiseen.
Yrityksemme ei ole vastuussa muista kayttotavoista aiheutuvista vahingoista.

Turvallisuutta koskevat varoitukset
9 « Al3 liita jadkaappipakastinta séhkdverkkoon jatkojohdon avulla.

+ Vioittunut virtajohto tai pistoke voi aiheuttaa tulipalon tai sahkdiskun. Vahingoittuneet osat on vaihdettava.
Vain patevat henkilét saavat suorittaa korjaustoimenpiteita.

+ Ala kéyta pistokesovitinta.

A4 taivuta virtajohtoa liikaa.

. AII? kolskaan kosketa virtajohtoa tai pistoketta marin kasin, silla tdma saattaa aiheuttaa sahkéiskuun johtavan
oikosulun.

+ Al3 laita pakastinlokeroon lasipulloja tai juomatdlkkejé. Pullot tai tolkit voivat rajahtaa.

Al kosketa pakastimesta ottamiasi ja4paloja késin, sillé kylma ja& voi aiheuttaa paleltumia tai muita vammoja.

+ Al3 ota ruokia pakastimesta mérin tai kostein késin. TAmé saattaa aiheuttaa ihon hiertymista tai paleltumia.

+ Al3 pakasta ruokaa uudelleen sulattamisen jélkeen.

Asennustiedot
Lue seuraavat seikat huolellisesti ennen jdékaappipakastimen pakkauksesta purkamista ja sen liikuttamista.

» Aseta laite kauas suorasta auringonvalosta ja lammon lahteistd, kuten [Ampopattereista.

+ Laitteen tulee sijaita vahintdan 50 cm:n etdisyydella helloista, kaasuhelloista ja lammittimista seka vahintaan
5 cm:n etaisyydella sdhkohelloista.

+ Ala altista jadkaappipakastinta kosteudelle tai sateelle.

» Jaakaappipakastin on sijoitetttava vahintdan 20 mm:n etéisyydelle toisista pakastimista.

+ Laitteen paélle tulee jattaa vahintaan 150 mm tyhjaa tilaa. Al4 aseta mitaan laitteen paalle.

* Turvallisen kaytdn varmistamiseksi on tarkead, ettd jadkaappipakastin on turvallisesti tasapainossa.
Jaadkaappipakastin voidaan tasata saadettéavien tasausjalkojen avulla. Varmista, ettd laite on tasaisesti
paikallaan ennen kuin laitat siihen ruokaa.

+ Suosittelemme kaikkien hyllyjen ja tasojen pyyhkimista teelusikallisen ruokasoodaa siséltdvaan lampimaan
veteen kostutetulla pyyhkeella ennen kayttéa. Huuhtele puhdistuksen jalkeen 1ampimalla vedella ja kuivaa.
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Jos jaakaapissasi on tuulettimen lauhdutin:

+ Jaakaapin lauhdutin on sijoitettu kaapin alaosaan.
Taman vuoksi, kokoa valikappale kiinnittdmalla se
alhaalla olevan peitelevyn reikiin ja kierra sitd 90°
alla olevan kuvan mukaisesti, sdataaksesi jaakaapin
ja takaseinan valista tilaa paikassa jonne jadkaappi
on sijoitettu. Voit siirtaa jaakaappia kohti takaseinaa
tahan pisteeseen asti.

» Jaakaappi on asetettava vasten seinaa siten, etta
vapaa tila ei ylitd 75 mm.

Muovi takaseinan ja jadkaapin valin
saatoon.
Ennen jadkaappipakastimen kayttoa
> ° Tarkista jaékaappipakastin nékyvien vaurioiden varalta ennen asentamista. Al3 asenna ja&kaappipakastinta,
jos se on vaurioitunut.
. Kun kaytat jadkaappipakastinta ensimmaista kertaa, jata se pystysuoraan asentoon vahintaan 3 tunnin ajaksi
ennen kuin liitat pistokkeen sahkdverkkoon. Tama varmistaa tehokkaan kayton ja estéad kompressorivauriot.
+ Saatat huomata lievan hajun kayttdessasi jadkaappipakastinta ensimmaista kertaa. Tama on taysin
normaalia ja haju haihtuu jaakaappipakastimen viiletessa.

HUURTEETON tekniikka |
Laite eroaa monesta muusta tavanomaisesta jadkaappipakastimesta. Muiden laitteiden
pakastinlokerossa saattaa esiintya jaata ovien avaamisesta ja ruoan kosteudesta johtuen.
Tallaiset laitteet vaativat sulattamista. Ne on sammutettava ajoittain ja seka ruoka etta
keraantynyt jaa on poistettava.

Huurteeton jadkaappipakastimesi estaa tallaiset ongelmat viilentamalla jadkaapin seka
pakastinlokeron tasaisesti tuulettimen avulla. Tdma viilentda ruoan tasaisesti ja yhtenaisesti,
mika estaa kosteutta ja jaén muodostumista.

Siniset nuolet: Kylméan ilman puhallus
Punaiset nuolet: Palaava kuuma ilma
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2
3 \—‘ 3 ! 3
8 ' : 8
14
12
13 Ice-matic (Joissakin malleissa)
T

Tama havainnollistava kuva nayttaa laitteen eri osat ja lisdvarusteet.
Osat saattavat vaihdella laitteen mallista riippuen.

A) Jaakaappilokero
B) Jaakaappi-/pakastinlokero
B1. Vyéhyke 1 / B2. Vydhyke 2

1) Jadkaapin hyllyt

2) Jaahdytyslokero

3) Vihanneslokero

4) Voi- ja juustohyllyn kannet *

5) Voi- ja juustohylly

6) Oven hyllyt

7) Munakupit

8) Oven pullohyllyt

9) Jaakaapin/pakastimen ylakorit
10) Jaakaapin/pakastimen alakorit
11) Saadettavat jalat

12) Pakastimen ylakorit

13) Pakastimen alakorit

14) Jaapalalokero*

* Joissakin malleissa
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Laitteen yleiset ominaisuudet
LED-valot on suunniteltu hitaasti syttyviksi ja tdyden valaistuksen saavuttaminen kestda muutaman sekunnin.

10. Yétunnistin
11. Lapsilukko

21. Aloituspainike
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VacPac Pro
_
Elektroninen naytto
1. Jaékaappilokeron lampétilamittari  12. Demo-tila
2. Vasemman pakastinlokeron 13. Alhaisen jannitteen varoitus
lampdatilamittari 14. Halytin enl ED
3. Oikean pakastinlokeron 15. Naytonsaastajan painike 22. Va'r.'.‘.'.”S LED-valo
lampatilamittari 16. Vydhyke 2 (oikeanpuoleinen pakastin) 23. TYhJ'O_ﬂ LI_ED-van
4. Pikajaahdytyksen valo -painike 24. Sinetdinnin LED-valo
5. Pikapakastuksen valo 17. Tilapainike 25. Sinetti valmis-LED
6. Qdrink-halytyslaskin 18. Jaahdytyspainike
7. Qdrink-valo 19. Qdrink-tilan painike
8. Saasto-tila 20. Vybhyke 1 (vasemmanpuoleinen pakastin)
9. Loma-tila -painike
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Naytolla nayvat arvot merkitsevat kuluttajan maarittdmia lampétila-arvoja.

Naytté on suunniteltu estdmaan virheet, jos sitd kosketetaan vahingossa. Kayta nayttéa koskettamalla painiketta 2
sekunnin ajan, jolloin kuulet kayttovalmludesta ilmoittavan merkkiaanen.

Q.Drink (juomien jaadhdyttaminen)

Aktivoi q.drink-tila painamalla q.drink-painiketta. Aikaa voi lisatd 5 minuuttia kerrallaan (korkeintaan 30 minuuttia).
Valittu aika nakyy q.drink-halytyslaskimessa. Kun aika on kulunut loppuun, kuuluu merkkiaani.

Tarkeaa: Tata ei tule sekoittaa jaahdytystilaan.

Saada aika sen mukaan, kuinka monta pulloa aiot laittaa pakastinlokeroon. Voit pidentaa toiminnon aikaa, jos pullot
eivat ole tarpeeksi kylmia. Pullojen Iampétilan séannéllinen tarkastaminen on kuitenkin tarkeaa, silla ne voivat rajahtaa,
jos ne jatetaan pakastimeen liian pitkaksi ajaksi.

Saasto-tila [eco]

Takaa, etté jadkaapissasi on ihanteelliset lampdtilat. Voit aktivoida ECO-tilan painamalla [mode]-painiketta, kunnes
eco- ja e-valo syttyvat.

Loma-tila (H)

(Sateenvarjon ja auringon kuvakkeet) Valitse tdama tila, jos olet 1ahdéssa pois joksikin aikaa etka kayta jadkaappilokeroa.
Paina Loma-tilan painiketta, kunnes Loma-kuvake ja H-valo ilmestyvat.

Pikapakastus (SF SUPERFREEZE)

Suunniteltu pakastamaan ateriat ja suuret ruokamaarat nopeasti. Paina pakastinpainiketta, kunnes naytolla nakyvat
kirjaimet sf ja kuulet merkkidadnen. Huomaa, etté laite palautuu tasta tilasta automaattisesti asetettuun vakiolampétilaan
24 tunnin kuluttua, jos sita ei peruta sité ennen tai kun pakastin on saavuttanut riittdvan l[ampétilan.

Pikajaahdytys (SC SUPERCOOL)

Pikajaahdytystoiminto on suunniteltu jaahdyttdmaan jaakaappiosioon laitetut suuret ruokamaarat nopeasti.
Paina jadhdytyspainiketta, kunnes naytolla nakyvat kirjaimet sc ja kuulet merkkidanen. Laite palautuu tasta tilasta
automaattisesti asetettuun lampdtilaan 4—6 tunnin kuluttua tai kun jaédkaappi on saavuttanut halutun lampétilan.

Jaahdytin [COOLER]
Jaakaapin lampétila voidaan asettaa 1 aste kerrallaan asteikolla 2-8 °C.

Pakastin/jaahdytin 1 [ZONE 1]

Lampétilan asetuspainike alhaalla vasemmalla sijaitsevalle lokerolle. [zone 1]-painiketta painamalla alhaalla
vasemmalla sijaitsevan osion pakastusarvoksi voidaan asettaa -16, -17, -18, -19, -20, -21, -22, -23 tai -24 °C. Jos et
halua kayttaa alhaalla vasemmalla sijaitsevaa osiota jadhdyttimena, siirry tdhan tilaan painamalla [zone1]-painiketta
3 sekunnin ajan ja aseta lampétilaksi 2, 3, 4, 5, 6, 7 tai 8 °C.

Pakastin [ZONE 2]

Lampétilan asetuspainike alhaalla vasemmalla sijaitsevalle lokerolle. [zone 2]-painiketta painamalla alhaalla oikealla
sijaitsevan osion pakastusarvoksi voidaan asettaa -16, -17, -18, -19, -20, -21, -22, -23 tai -24 °C.

Lapsilukko

Aktivoi lapsilukko painamalla jaahdyttimen ja pakastimen painikkeita samanaikaisesti. Tama kytkee naytdn pois paalta.
Poista lapsilukko toistamalla samat vaiheet.

Naytonsaastaja [s.saver]

Naytdnsaastaja-tilalla voi saastda energiaa. Pida S.saver-painiketta alhaalla 3 sekunnin ajan. Kytke pois paalta
toistamalla samat vaiheet.

Yotunnistin

Aktivoi y6tunnistin pitamalla sen painiketta alhaalla 3 sekunnin ajan. Tama sammuttaa jadkaapin valot ja saastaa
energiaa. Kytke toiminto pois paalta toistamalla samat vaiheet.

Halytin
Jos varoitusvalo syttyy, jadkaappipakastimessa on jokin vika. Ota yhteytta Sharpin asiakaspalveluun. Tama merkkivalo
nakyy, kunnes pateva teknikko on katsastanut laitteen.

Lokero paille—pois -tila

Alueen 1, alueen 2 ja jadkaapin kytkeminen kdytosta yhta aikaa:

» Paina [mode] (tila)- ja [cooler] (jadkaappi) -painikkeita ja pida ne painettuina samanaikaisesti kolmen
sekunnin ajan. Kaikki kuviot, jotka ilmaisevat osan kytkeytyneen kaytosta, poistuvat nakyvista digitaalisessa
ilmaisinpaneelissa.

tai

+ Paina [mode] (tila)- ja [zone 2] (alue 2) -painikkeita ja pida ne painettuina samanaikaisesti kolmen sekunnin ajan.
Kaikki kuviot, jotka ilmaisevat osan kytkeytyneen kaytdsta, poistuvat nakyvista digitaalisessa ilmaisinpaneelissa.

Alueen 1 lokeron kytkeminen kaytosta:

Paina [mode] (tila)- ja [zone 1] (alue 1) -painikkeita ja pida ne painettuina samanaikaisesti kolmen sekunnin ajan. Kaikki
kuviot, jotka iimaisevat osan kytkeytyneen kaytdsta, poistuvat nakyvista digitaalisessa ilmaisinpaneelissa.

Kytke kaytosta kytketty lokero uudelleen kayttoéon samalla painikeyhdistelmalla.

Pakastelokeron kaytto jadkaappilokerona tarpeen mukaan

Laitteen vasenta alalokeroa voidaan kayttaa joko pakastimena tai jadkaappina.

Vaihda vasen alalokero pakastimesta jadkaapiksi painamalla [zone 1] (alue 1) -painiketta ja pida se painettuna kolmen
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sekunnin ajan.
Tarked huomautus: Jos alueen 1 lokero vaihdetaan pakastimesta jaakaapiksi:
. I'I')Il(hjenné ruuat alueen 1 lokerosta ja sulje ovi neljan tunnin ajaksi. Taman jalkeen ruuat voidaan sijoittaa
okeroon.
+ Lokerosta poistetut korit ja hyllyt on asennettava takaisin.
+ Kun jotain jadkaappina kaytettya alalokeroa halutaan kayttaa jalleen pakastimena, paina vastaavan lokeron
painiketta ja pida se painettuna kolmen sekunnin ajan.
Tarked huomautus: Jos alueen 1 lokero vaihdetaan jagkaapista pakastimeksi:

» Tyhjenna ruuat alueen 1 lokerosta ja sulje ovi kahden tunnin ajaksi. Taman jéalkeen ruuat voidaan sijoittaa
lokeroon.

» Kun alueen 1 lokeroa kaytetaan jaakaappina ja laite kytketdan Loma- tai Economic-asetukselle, alueen 1 lokero
jatkaa toimintaa jaakaappina.

Lampdotila-asetuksiin liittyvat varoitukset

* Ymparoiva lampdtila, juuri jadkaappiin laitetun ruoan lampétila sekd oven avaamistiheys vaikuttavat
jaakaappilokeron lampétilaan. Vaihda lampétila-asetus tarvittaessa.

+ Emme suosittele jadkaapin kayttoa tiloissa, joiden lampdtila on alle 10 °C.

» Termostaatin 1ampdtila tulee asettaa ottaen huomioon kuinka usein jadkaapin ja pakastimen ovia avataan
ja suljetaan ja kuinka paljon ruokaa jadkaapissa sailytetddn. Huomioon otettava seikka on myds laitteen
kayttoymparistd seka laitteen sijainti kyseisessa tilassa.

» Suosittelemme, ettéd jadkaappipakastin jatetdan kdymaan keskeytyksettad 24 tunnin ajaksi ennen ensimmaista
kayttoa. Tama takaa, etta laite jadhtyy riittdvan hyvin. Ala avaa ovia tai laita ruokaa jaakaappiin tana aikana.

+ Jaadkaappipakastimessasi on 5 minuutin mittainen viivetoiminto, joka on suunniteltu estdamaan
kompressorivauriot. Kun jadkaappipakastimeesi kytketaan virta, se alkaa kayda normaalisti 5 minuutin kuluttua.

+ Ja&kaappisi on suunniteltu toimimaan standardeissa mainituissa I
huonelampétiloissa seka arvokilvessd mainitun iimastoluokan IMER (el 1ol N 5 [T I [ETy T TR 03

mukaisesti. Jadkaapin kayttamistéd ei suositella tiloissa, joiden .
lampétilat eivét vastaa annettuja vaihteluvalej, silla taméa vaikuttaa T 16-43 (°C)
jaahdytystehokkuuteen. ST 16-38 (°C
» Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi 10 - 43 °C:een ympardivassa —38 (°C)
lampétilassa. N 16-32 (°C)
Huomaa: Jos huoneen lampdétila on korkeampi kuin 42 °C, lokeron
lampdtilaksi ei voi asettaa -23 °C tai -24 °C. Lokeron lampétilaksi voidaan SN 10-32 (°C)

asettaa vain -16 °C, -17 °C, -18 °C, -19 °C, -20 °C, -21 °C, tai -22 °C.

Lampomittari

Jaakaapin asetusten asettaminen on helppoa laitteen kylmimpaan osaan asennetun lampomittarin avulla.

Voit parantaa ruoan sailyvyytta erityisesti jadkaapin kylmimmassa osassa varmistamalla, ettd viesti "OK"

ilmestyy lampdmittariin. Jos "OK" ei ilmesty, lampdtilaa ei ole asetettu oikein.

Mittarin ndkeminen voi olla vaikeaa, joten huolehdi riittdvasta valaistuksesta. Aina, kun lampétila-asetusta
muutetaan, lampétilan on annettava tasaantua laitteessa. Joskus lampétila-asetus joudutaan viela
muuttamaan toiseksi. Muuta lampdmittarin asetusta asteittain ja odota vahintdan 12 tuntia ennen uutta
tarkastusta ja mahdollista uutta muutosta.

HUOMAA: Jos ovea avataan usein (tai jos se jatetaan auki pitkaksi aikaa) tai kun uusi ruoka-annos laitetaan jaakaappiin,
merkintd OK ei valttamatta ilmesty lampomittariin. T&ma on normaalia. Jos jaakiteitd muodostuu normaalia suurempi
maara jadkaappilokeroon (laitteen alaseina) tai hoyrystimeen (ylikuormittunut laite, korkea huoneldmpdtila, useat oven
avaukset), alenna lampdmittarin asetusta, kunnes kompressori toimii normaalisti.

Sailyta ruoka jadkaapin kylmimmaéssa osassa.
Ruoat sailyvat paremmin, jos laitat ne sopivimpaan paikkaan jaakaapissa.
Kylmin alue on aivan vihanneslokeron ylapuolella.
Seuraava symboli merkitsee jadkaapin kylminta aluetta.
Varmista matala 1ampdétila talla alueella sijoittamalla hylly samalle tasolle
tdman symbolin kanssa kuvan esittdmalla tavalla.
Tarran alareuna (nuolen paa) merkitsee kylmimman alueen ylarajaa. Kylmimman
alueen ylahyllyn on oltava samalla tasolla nuolen paan kanssa. Kylmin alue on taman
tason alapuolella.
Hyllyt ovat irrotettavissa, joten varmista, ettd ne ovat aina samalla tasolla naiden
talrroi?lsea kuvattujen vydhykerajojen kanssa. Nain voit taata halutut 1ampdtilat talle
alueelle.
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VacPac Pro kaytto
1. Laita sailytettava ruoka tyhjidpussiin, jonka toisella puolella on kohokuviointi.

2. Tyhjidpussia avatessa siita tulisi pitéa tiukasti kiinni molemmilta puolella kuvassa 1 naytetylla tavalla ja se tulisi
syottaa lokeroon. Se tulisi sy6ttda 5 cm verran, pussin punaiseen raitaan asti.

3. Paina aloitusnappulaa naytélla. (Kuva 2)

VacPae Pro

ﬁ Tarkea huomautus: Vaaranlaisen toiminnan estamiseksi tulisi deaktivoida avainlukko.

Avaa avainlukko: Kun aloituspainiketta painetaan ensimmaisen kerran, aloitus- ja valmius-LED-valot syttyvat.
Taman aktivointiprosessin jalkeen aloituspainiketta tulisi paina uudestaan. Avainlukko kytkeytyy takaisin, jos mitaan
toimintoa ei aloiteta 2 minuutin sisalla.
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4. Kun tyhjidprosessi on valmis, naytolla syttyy LED-valo. Tyhjidpussin voi sen jalkeen ottaa pois lokerosta. (Kuva 3).

VacHae Pro

VacPac Pro toiminta

. Kun olet painanut nappulaa, mekanismi nousee yl6s ja alkaa puristamaan pussia. Valmis-LED-valo syttyy.

. Kun pussi on kompressoitu, tyhjioGpumppu aloittaa tyhjidprosessin. Tyhjién LED-valo syttyy.

. Kun jarjestelméa saavuttaa halutun tyhjiérajan vastus alkaa sulattaa pussin suuta. Sinetdinnin LED-valo syttyy.

00 N o O

. Kun sulkemisprosessi on valmis, mekanismi menee alas ja sinetti valmis -LED-valo syttyy. Kun moottori palaa
alkuasentoonsa, sinetti valmis -LED-valo sammuu ja prosessi on valmis.
+ Kaikki valot menevat pois paalle 1 minuutin ajaksi, kun prosessi on valmis. Jarjestelmaa ei voi laittaa paalle
tana aikana.

» Kun aloituksen ja valmiuden valot menevat paalle, jarjestelmaa voi taas kayttaa.
Peruuttaminen:

» Jos haluat peruuttaa tyhjidprosessin (paitsi sinetdintivaiheessa), paina aloituspainiketta kahden sekunnin ajan.
» Aloituksen LED-valo menee pois paalta, kun prosessi peruutetaan.

Huomautus:

@ Moottorista ja pumpusta kuuluu aania kun jarjestelma on paalla.
Jos moottorin aani jatkuu pitkaan, soita tekniseen palveluun.
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Jos tyhjio- ja sulkemisprosessit eivat mene loppuun asti, syyna voi olla vaarinkayttd. Siksi on hyva lukea
suositusten osio. Jos sama virhe tapahtuu uudestaan, soita tekniseen tukeen.

Suosituksia laitteen kadyttoon
1. Tyhjidpussin tulisi olla yksipuolinen kohokuvioitu pussi, joka on enintdan 18 senttia pitka.
2. Al4 laita likaa ruokaa tyhijidpussiin. Rypyt pussin suulla saattavat estéa tyhijidtoimintoa.

3. Pussin avoimeen paahan tulisi jattéda tarpeeksi tilaa, jotta se voidaan asettaa lokeroon oikein. (Noin 7 cm / 4
sormea)

~7cm

4. Tyhjidpussi tulisi tyéntda punaisiin raitoihin asti. (Noin 5 cm / 3 sormea)

5. Pussin ulomman pinnan ei tulisi olla kostea, etenk@an pussin suljettavan osan. Kosteus voi estaa sinetéimisen
valmistumisen oikein.

6. Ala kayta enempéé kuin yhta pussia samaan aikaan.

7. Pussin suu tulee olla tiukasti tyhjidprosessin ja sinetdinnin aikana. Siina ei tulisi mydskaan olla ryppyja. Kosteus
voi estaa sinetdimisen valmistumisen oikein.

8. Tyhjioprosessi kestaa enintaan 40 sekuntia. Jos pussia ei aseteta lokeroon oikein, jarjestelma keskeytyy, koska
tyhjidprosessi ei ole valmis ja mekanismi on aloitusasennossa.

9. Pussissa ei tulisi olla reikia.

10. Ala jata pussiin liikaa iimaa. Ennen kuin laitat pussin lokeroon, poista kaikki ylimaarainen iima puristamalla pussia
niin kovaa kuin mahdollista. Muuten tyhjiopumppu ei valttamatta tyhjenna kaikkea ilmaa pussista.
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1.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

Tyhjidpussiin ei saisi laittaa terévia esineitd. Ne saattavat puhkaista pussin ja prosessia ei saada valmiiksi. (Kalan
luut, kovakuoriset ruuat jne.)

Jos tyhjiopussia kaytetdan uudestaan ruokaa varten, sen voi leikata saksilla punaisen viivan kohdalta (1 cm
sulatetun pussinsuun alapuolella). Sita ei tulisi kdyttdd uudestaan uuden ruuan kanssa. Vain ruokajaamia voi
kayttada uudestaan. Esimerkki vaaranlaisesta kaytosta: Laitat juustoa pussiin, jossa on salamia. Téllainen kayttd
voi johtaa hajujen sekoittumiseen ruokien valilla ja vahingoittaa juustoa. Esimerkki oikeanlaisesta kaytosta: Otat
pussista salamia, ja sydmisen jalkeen laitat osan takaisin. Salamin siirtelyn aikana ympariston ja kasien tulisi olla
puhtaita ja hygieenisia.

VacPac Pro teknologia auttaa sailyttdmaan ruuan tuoreuden oikeissa sailytysolosuhteissa. Tyhjidpussiin tulisi
laittaa mahdollisimman tuoreita ruokia. Vanhempaa ruokaa ja ruuanjaamia ei pitaisi laittaa tyhjidpussiin.

Al4 laita tyhjiépusseja mikroon tai uuniin.

Ei ole suositeltavaa kayttaa tyhjidprosessia raemaisiin ruokiin (mannasuurimot, bulgur-vehna, jauhot, jne.). Jos
haluat laittaa raemaisia ruokia tyhjidpussiin, on suositeltavaa peittéda ne talouspaperilla tai suodatinpaperilla.

Jos laitat tyhjidpussiin kosteapintaisia ruokia, jotka voivat tarttua toisiinsa, kuten hampurilaisséampyldita ja
pannukakkuja, on suositeltavaa laittaa niiden valiin leivinpaperia.

Keitot, pataruuat ja mureat ruuat tulisi pakastaa kestavassa sailiosséa ja laittaa vasta sen jalkeen pussiin. Sen
jalkeen pussi tulisi laittaa pakastimeen.

Kun haluat laittaa tyhjiépussiin suuren maaran ruokaa, ja tyhjidprosessi ei ole vielé valmis, on suositeltavaa toistaa
prosessi jattamalla aukko pussin pohjalle ja reunaosiin.

Ruuan séilytyksen suositukset
Seuraavaksi suosituksia, joita olisi hyva ottaa huomioon ruokien vakuumiprosessoitujen ruokien sailytyksessa:

1

. Puhdista katesi ja kaikki valineet ja pinnat, joilla kasittelet ruokaa ennen tyhjiépussiin tayttamista.
2.

Jos pilaantuvia elintarvikkeita on lammitetty, sulatettu tai pidetty ilman jaakaappisailytysta, syé ne heti.
Laita pilaantuvat ruuat heti jadkaappiin tai pakastimeen heti kun olet laittanut ne tyhjiépussiin alaka jata niita
huoneenlampdoén.

. Tyhjidpussissa tai matalan happipitoisuuden ymparistdssa (anaerobinen ymparistd) oleva ruoka, joka on ollut yli

muutaman tunnin jadkaapin ulkopuolella(esim huoneenlampétilassa), ei ole kelpoinen sydtévaksi.
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4. Kahta eri ruokaryhmaa ei tulisi laittaa tyhjidpussiin samaan aikaan. Muuten ruuat voivat sekoittua tai saastua.

5. On suositeltavaa laittaa kosteat ruuat pussiin vasta pakastamisen jalkeen.

6. Kun ruokavalmiste on tyhji6tiivistetty pussiin, sité voi kayttaa sous vide -tyyliseen ruuanlaittoon.

Ruuan séilytys

RUOKATYYPIT

Pala lihaa,
pihvi, jauheliha,
kananrinta,
kanankoipi jne.

LIHA

(7]
0
Q
7]
o
=
Q.
=
=
5
=

NEELEE]] ]
Pakastin

Huoneenlampétila

SUOSITUKSET

o Tyhjiopussiin laitetut lihatuotteet tulisi
sailyttda vain pakastimessa.
e Lihatuotteita ei saisi laittaa tyhjidpussiin,
jos niité aiotaan sailyttaa jadkaapissa.
° Lihatuotteet olisi hyva pakastaa kaksi
tuntia ennen tyhjidpussiin laittamista.
Varmista pakastamisen jalkeen, etta liha
jahmettyy. Varmista, etta jaljella ei ole verta
tai vettd, ennen kuin laitat lihatuotteita
tyhjidpussiin. Poista lihan paalla oleva vesi
talouspaperilla ennen tyhjiépussiin
laittamista.

Sardiinit,
katkaravut,
kalmari jne.

KALA-JA
AYRIAISRUUAT

Pienet kalat, kuten anjovikset, sardiinit

tulisi pakastaa ennen tyhjidpussiin
laittamista.

Jos kala- ja ayridisruokia aiotaan

sailyttaa jaakaapissa, niita ei pitaisi
laittaa tyhjidpussiin.

Al laita tyhjidpussiin terévareunaisia

esineita kuten kalan luita tai kovia
kuoria. Teravareunaiset esineet voivat
aiheuttaa pussin repeytymisen. Ruuan
pakastaminen ennen tyhjipussiin laittamista
sailyttda ruuan muodon ja ruuan sisaltaman
kosteuden ja veden.

SALAATIT JA VIHREAT
KASVIKSET

Salaatti, persilja,
pinaatti, jne.

° Salaatit ja vihreat kasvit olisi

suositeltavaa sailyttaa ilman
tyhjidpussia. Lisaksi on suositeltavaa
sailyttaa tuoreet sienet, sipulit ja valkosipulit
ilman tyhjiépussia.

Herneet,
parsakaali,
kukkakaali,
maissi, vihreat
pavut , kaali jne.

MUUT VIHANNEKSET

o Vihannekset tulisi sailyttda pakastimessa
ennen tyhjidpussiin laittamista.
° Jos vihannekset aiotaan sailyttaa
jaékaapissa, niita ei tulisi laittaa
tyhjidpussiin.
On suositeltua kiehauttaa tdssa osiossa
madritellyt vihannekset hetken ajan
kiehuvassa vedessa tdman oppaan Ruuan
sijoittaminen -osiossa. Vihannekset olisi
suositeltavaa pakastaa kahden tunnin ajan
ennen tyhjidpussiin laittamista. Kun
vihannekset on laitettu tyhjidpussiin, ne tulisi
sailyttda pakastimessa.
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RUOKATYYPIT

HEDELMAT

Omena, sitruuna,
luumu, aprikoosi,
nektariini jne.

[
(7]
@
(7]
o
1
o
0
=
5
[

Jaakaappi

Pakastin

Huoneenlampétila

SUOSITUKSET

Tyhjidpussiin laitettuja hedelmia tulisi
sailyttda vain pakastimessa.

Jos vihannekset aiotaan sailyttaa
jaakaapissa, niita ei tulisi laittaa tyhjiopussiin.
On suositeltavaa kasitella tassa osiossa
maaritellyt vihannekset tdman kayttdoppaan
Ruuan sijoittaminen -osion mukaisen
kiehauttamisohjeen mukaisesti. Vihannekset
olisi hyva pitaa pakastimessa noin 2 tunnin
ajan enne pakastamista. Kun hedelmat

on laitettu tyhjiépussiin, ne tulisi sailyttaa
pakastimessa.

PEHMEAT HEDELMAT

Mansikka,
viinirypaleet jne.

° Ei ole suositeltavaa sail6a pehmeita
hedelmat tyhjidpussiin.

Salamit,
makkarat.
M Voit sailyttaa herkkuruokatuotteesi
f toit
HERKKURUOKATUOTTEET [ eremort VIV IV} 9 tyhjiépussissa jadkaapissa tai
prosessoidut pakastimessa.
lihatuotteet jne.
c o Kovat juustot voi sailyttéa tyhjiopussissa
heddarjuusto,
KOVAT JUUSTOT parmesaanijuusto o Kiinnita huomiota siihen, etta
jne. tyhjiopakattavassa juustossa ei ole
suolaa.
Pehmeat juustot,

MUUT RUUAT 1

jugurtti, kerma,
oliiivit, munat jne.

On suositeltavaa sailyttaa naita ruokia
jaékaapissa ilman tyhjidpussia.

VETISET RUUAT 1

Hunaja, hillo,
vesi, juomat,
nestemainen 6ljy
jne.

Vetinen ruoka tulisi s&il6a ilman
tyhjidpussia. Neste voi vuotaa
tyhjidmekanismiin tyhjidprosessin aikana.

VETISET RUUAT 2

Keitot, padat,
muut vetiset ruuat
jne.

Vetisten ruokien kuten keiton,

pataruokien ja mehuisten ruokien
laittaminen tyhjidpussiin edellyttda niiden
pakastamista kestdvassa rasiassa ennen
tyhjidpussiin laittamista. Laita sisaltd
pakastimeesi.

KUIVATUT RUUAT

Kuivatut
hedelmat,
pahkinat jne.

o Voit sailyttéda kuivatut hedelmat
jaakaapissa tyhjiopussissa.

PAKATUT RUUAT 1

Palkokasvit,
pakasteet jne.

Olisi tarkeaa huolehtia, ettd pahkindiden
ja kuivattujen ruokien sisalla ei ole polya.
o Palkokasvit voi sailyttaa tyhjidpussissa
huoneenlammdssa.
o Pakastetut ruuat tulee sailyttaa
pakastimessa tyhjiopussissa.

PAKATUT RUUAT 2

Sailotyt ruuat,
kastikkeet, keitot
jne.

° Sailotyt ruuat, alkupalamaiset ruuat,
kastikkeet ja keitot tulisi sailyttaa
jaakaapissa ilman tyhjidpussia.
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Jauho,
sokeri, suola,
mannasuurimot, Raemaiset ruuat tulisi sailoa ilman
Sl IS PR jauhesekoitukset, 0 o tyhjiépussia.
tee, kahvi,
mausteet jne.
o Ruuat kuten konditoriatuotteet, raviolit ja
nuudelit voidaan sail6a tyhjidpussissa
o kastimessa tai jadkaapissa.
Konditoriatuotteet, pa " - .
L N Kiinnita erityistd huomiota siihen, etta
LR RS 2 _r:;nollt, UL, o o o o ruoka ei ole raemaista / tai nestemaista
Ine. ennen tyhjidprosessin aloittamista.
Raemaiset ja / tai nestemaiset ruuat tulisi
sailyttda ilman tyhjidpussia.

o Tyhjidprosessi mahdollinen.
e Ei sovellu tyhjiéprosessiin. Ei suositella tyhjiéprosessiin.
o Olethan tietoinen. Neuvo

@ Katso jaakaapin, pakastimien ja huoneenlammon sarakkeissa maaritellyt sailytysolosuhteet.
Ruuat, jotka tulisi sailyttdd huoneenldmmdssa, tulisi pitaa alle 20 °C:ssa.

Turvallisuusvaroitukset
Kaythan lapi seuraavat tyhjiopussiteknologian turvallisen kayton ohjeet.
. Al3 laita tyhjidpussiin ruokaa, jossa on nestetta.

-

. Ala kéyta mitdan muita pusseja, kuin suositeltua tyhjidpussia.

. Al3 laita tyhjidpussiin mitdan muita vélineita.

. Jos tyhjidlaitteeseen tulee vika, soita tekniseen tukeen.

. Varmista, etta tyhjiopussi ja katesi ovat taysin kuivat.

. Ala kayta tyhjidlaitetta mihink&&n muuhun tarkoitukseen kuin tyhjidpussien késittelyyn.

. Puhdista nayton kostealla pyyhkeella. Kun puhdistat pintaa, varmista, ettd mekanismiin ei paase vetta.

o N o o b~ W N

. Ala yrita avata tyhjidlaitetta iiman vélineita.
9. Ala veda tyhjiopussia ulos ennen kuin tyhjiéprosessi on valmis.
10. Ala paasta irti tyhjiépussista tyhjidprosessin aikana. Pida kiinni pussista kunnes prosessi on valmis.

Ohjeet ruokaturvallisuuteen.
Suositukset ruokaturvallisuuteen I6ytyvat alta.

1. llman, lampédtilan ja kosteuden aiheuttamat ruuan kemikaaliset reaktiot sekd mikro-organismit ja hyttysten
aiheuttama saastuminen voi aiheuttaa ruuan pilaantumisen.

2. Yksi syy, miksi ruoka on menettada ravintoarvonsa ja tuoreutensa on ilman happipitoisuus. Ruoka ei ole suojassa
kosteudenkestavassa rasiassa, silla ilma voi lisdtda mikro-organismien kasvua. Kasvunopeus riippuu ruuan
sisdisesta ja ulkoisesta kosteudesta.

3. Clostridium botulinum on yksi bakteerilaji, joka voi kasvaa iimattomassa tilassa. Kasvun edellytys on ei-happamuus
ja matala happitaso.

4. Pakastetut, kuivatut, happamat, suolaiset ja sokeriset ruuat ovat immuuneja botulinumille. Ei-happamat ruoat
kuten liha, merenelavat, lipedkovetetut oliivit, kana, kala, munat ja sienet; matalan happamuuden ruuat eli 1ahinna

vihannekset; keskitason happamuuden ruuat, kuten ylikypsat tomaatit, sipulit, chilit, viilkunat ja kurkut voivat saada
botulinum-tartunnan.
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5. Botulinum-tartunnalle altistuvaisimpia ruokia tulisi sailyttdd vain lyhyen aikaa ja pakastaa pidempiaikaista
sailyttdmista varten. Ne tulisi myds sy6da heti lammittamisen jalkeen.

6. Mikro-organismeja voi kasvaa matalan happipitoisuuden ymparistéssa, mina takia ruokia tulisi sailyttda matalassa
lampétilassa pilaantumisen estamiseksi.

7. On suositeltavaa, etta sailytat herkkuruokatuotteitasi ja kuivattuja hedelmia kylmemmassa lokerossa.

Lisavarusteet

Icematic (Joissakin malleissa)

» Ota jaapalalevy pois

» Tayta vedelld viivaan asti.

* Pane jaapalalevy takaisin paikoilleen.

» Kun jaapaloja muodostuu, pudota niita jaapalarasiaan vaantamalla kahvaa.

Huomautus:
+ Ala tayta jaapalarasiaa vedella jaapalojen tekemisté varten. Se voi rikkoutua.
» Jaakoneen liike voi olla hankalaa jadkaapin ollessa paalla. Tassa tapauksessa se pitda puhdistaa lasihyllyjen

poiston jalkeen.

Viiledosa / Aamiainen

Kun tdma osa kaytetddn 0 °C-osana (viiledosa) voit olla varma
ettéd ruoka sailytetaan 0 °C-ast Tassa ¢ voit sulattaa
pakasteita, sailyttdd lihaa ja perattuja kaloja (muovipusseissa tai
paketeissa) jne. ja voit kayttda ne 1-2 paivan sisalla ilman tarvetta
pakastaa niita.

Huom: Vesi jaatyy 0 °C-asteessa, mutta ruoat jotka sisaltavat suolaa
tai sokeria jaatyvat vasta kylmemmissa lampdtiloissa.

| Al laita pakastettavaa ruokaa tai jadpala-astioita tihdn osaan.

Jéaahdytyslokero

Vihanneslokerot

Vihanneslokeron ilmankierron sdataminen

Jos vihanneslokerot ovat tdynna, kdanna nuppi (jaadhdytys- ja vihanneslokerojen valissad) avoimeen asentoon. Tama
parantaa ilmankiertoa ja pitad ruoan tuoreempana pidempaan.

Vihanneslokeron ilmankierron sdétépainike

Lisdvarusteiden visuaaliset ja tekstikuvaukset saattavat vaihdella mallista riippuen.
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Puhdistus

* Katkaise virta ja irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin puhdistat jddkaappipakastimen.

+ Ala pese jaakaappipakastinta kaatamalla vetta sen palle.

» Pyyhi jadkaappipakastin sisalta ja ulkoa lampimaan saippuaveteen kostutetulla pyyhkeella tai pesusienella.

« lIrrota hyllyt ja lokerot varovasti liu'uttamalla niité ylés- ja ulospain ja puhdista ne saippuavedella. Al4 pese niita
pesu- tai astianpesukoneessa.

« Alad kéytd liuottimia, hankaavia puhdistusaineita tai lasin- tai yleispuhdistusaineita jaékaappipakastimen
puhdistukseen. Niiden sisaltamat kemikaalit saattavat vahingoittaa muovipintoja ja muita osia.

. Pylhdi_sta j"la'lékaappipakastimen takana oleva kondensaattori vahintdan kerran vuodessa pehmealla harjalla tai
polynimurilla.

Pidé huoli, ettéd jadkaappi on irrotettu séhkéverkosta ennen puhdistusta.

Hoyrytysastian puhdistaminen

Jadkaappisi poistaa huurteen automaattisesti. Huurteen poistamisesta syntynyt vesi virtaa hoyrytysastiaan
vedenkeruukourun kautta ja haihtuu itsestéaan ilmaan.

LED-valojen vaihtaminen

Jos jaakaappipakastimessasi on LED-valot, ota yhteyttéd Sharpin asiakaspalveluun, silla vain valtuutettu henkilékunta
saa vaihtaa valot.

LUKU 4: RUOAN SAILYTYSOPAS

Jaakaappiosasto

» Vahentaaksesi kosteutta ja jadn syntymistd ala laita nesteitd avoimiin astioihin jadkaappiin. Jaa tiivistyy
haihduttimen kylmimpiin osiin, ja vaatii ajan myéta sulatusta tihedmmin.

+ Ala koskaan pane lamminté ruokaa jaékaappiin. La&mpimén ruoan pitda antaa jaahtyé huoneenldammossa.
Riittdva ilmanvaihto on varmistettava jadkaappiosastossa.

+ Mink&éan ei pitaisi koskettaa jadkaapin takaseinaa, koska se jaatyy, ja astiat voivat tarttua siihen. Ala avaa
jaakaapin ovea tarpeettoman usein.

+ Jarjestd 1- 2 paivan sisalla kaytettavaksi tarkoitettu liha ja puhdistettu kala (muoviin kaarittyna tai astioissa)
jaakaapin alaosiin (vihanneslaatikon paalle), koska se on kylmin osa, ja takaa parhaat sailytysolosuhteet.

» Voit laittaa hedelmét ja vihannekset vihanneslaatikkoon ilman pakkausta.

Pakastinosasto

» Kaytd jaakaappisi pakastinosastoa pakastetun ruoan sailyttdmiseen pitkind ajanjaksoina ja jaapalojen
jaadyttamiseen.

» Saadaksesi kayttoon koko pakastimen tilavuuden, kayta yla- ja keskiosan lasihyllyja. Kayta alaosassa koria.

+ Ala laita pakastettavia ruokia lahelle jo pakastettuja ruokia.

» Pakastettava ruoka (liha, jauheliha, kala ym.) kannattaa jakaa sen kokoisiin osiin, kuin missad ne kaytetédan
sulatuksen jalkeen.

+ Al pakasta uudelleen jo kertaalleen pakastettua ja sulatettua ruokaa. Se voi olla vaarallista terveydelle, koska
se voi aiheuttaa ruokamyrkytyksen.

+ Al3 laita kuumia aterioita pakastimeen ennen kun ne on jaahdytetty. Se saattaa aiheuttaa aikaisempien ruokien
sulamista ja pilaantumista.

. KEIEI ostat pakastettua ruokaa, varmista, ettéd ne on pakastettu asianmukaisissa olosuhteissa eikéa pakkaus ole
rikki

» Kun sailytat pakastettua ruokaa, pakkauksen sailyvyys pitéisi tarkastaa. Jos selvitysta ei ole saatavilla, ruoka
on kaytettdva mahdollisimman nopeast|

+ Jos pakasteruokapaketissa on ollut kosteutta, ja se haisee huonolta, ruokaa on saatettu sailyttda sopimattomissa
olosuhteissa, ja se on saattanut pilaantua. Ala osta talléin kyseista ruokaal!

+ Pakasteruoan séilyvyys riippuu ymparoivésta lampdétilasta, pakastimen oven avaamisesta ja sulkemisesta,
termostaatin asetuksista, ruoan tyypisté ja ruoan ostoajan ja pakastimeen laiton valiin kuluneesta ajasta.
Noudata aina pakkauksen ohjeita alaka koskaan ylita niissa esitettya sailytysaikaa.

+ Al3 avaa pakastimen ovea pitkdan jatkuvan séhkdkatkon aikana. Kayta ruoka mahdollisimman pian pitkén
sahkokatkon aikana. Ala pakasta sulanutta ruokaa uudelleen.

* Huomaa, ettéd jos haluat avata pakastimen oven valittdémasti sen sulkemisen jalkeen, se ei avaudu helposti.
Tama on normaalia. Ovi avautuu jélleen helposti, kun pakastimen lampétila on tasaantunut.

Tarkeaa:
» Kun pakasteruoat on sulatettu, ne pitaisi keittda tuoreiden ruokien tapaan. Jos niita ei keitetad heti sulatuksen
jalkeen, niita EI SAA KOSKAAN jaadyttaa uudelleen.

+ Jotkut keitetyissé& ruoissa olevien mausteiden mauista (anis, basilika, vesikrassi, viinietikka, valikoidut mausteet,
inkivaari, valkosipuli, sipuli, sinappi, timjami, meirami, mustapippuri, jne.) muuttuvat, ja niiden makuu tulee
voimakkaaksi, kun niité sailytetdan pitkan aikaa. Lisaa taman vuoksi vain pieni maara maustetta ruokaan, jos
aiota pakastaa sen. Voit lisatd haluamasi mausteet ruokaan sulatuksen jalkeen.

 Elintarvikkeiden sailytysaika riippuu kaytetysta 6ljysta. Soveltuvia 6ljyja ovat margariini, vasikanrasva, oliivioljy
ja voi. Sopimattomia 0ljyja ovat pahkinadljy ja sianrasva.

* Nestemainen ruoka pitdisi jaadyttdd muovikupeissa ja muu ruoka muovikelmussa tai -pusseissa.
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Jadkaappipakastimessasi on sisdanrakennettu vianhavaitsemisjérjestelma, joka antaa ohjeita, mikali jadkaappipakastin
ei toimi odotusten mukaisesti. Virheen esiintyessa ohjauspaneelissa nakyy symboli. Yleisimmat virhesymbolit kuvataan

alla. Jos jaakaappipakastimessasi nakyy muu kuin alla kuvattu symboli, ota yhteytta Sharpin asiakaspalveluun.

VIRHENAYTTO VIRHEEN TYYPPI

Varoitus virheesta

E

ja varoitusaani

HUOMAUTUS

Jokin
jaakaappipapakstimesi
osa ei ehka

toimi kunnolla tai
kyseessé voi olla
jaahdytysongelma.

TOIMENPITEET

Ota yhteytta Sharpin asiakaspalveluun

Pakastinlokero ei
ole tarpeeksi kylma.

Tama voi johtua
sahkokatkoksesta tai
jaahdytyslaitteiston
viasta.

Kayta PIKAPAKASTUS-tilaa tai aseta
pakastinlokeroon alhaisempi lampétila,
kunnes varoitusmerkki katoaa. Al laita
uutta ruokaa pakastinlokeroon niin kauan
kuin tdma varoitusmerkki on nakyvissa.

Jaakaappilokero ei
ole tarpeeksi kylma

Tama voi johtua
sahkokatkoksesta tai
jaahdytyslaitteiston
viasta.

Kayta PIKAJAAHDYTYS-tilaa tai aseta
jaakaappiin alhaisempi lampétila, kunnes
varoitusmerkki katoaa. Ala avaa ovea niin
kauan kuin varoitusmerkki on nakyvissa.

Jaakaappilokero on
liian kylma.

Jaakaapissa oleva
ruoka on vaarassa
jaatya.

Peruuta PIKAJAAHDYTY S-toiminto, jos
se on aktivoitu. Alenna jaakaappilokeron
lampétilaa.

Verkkojannitteen
taso on pudonnut ja

se on nyt alle 170 V.

Tama symboli on
tarkoitettu neuvoksi ja
varotoimeksi. Se katoaa,
kun verkkojannite
nousee korkeammaksi
kuin 170 V.

Vianmaaritystietoja

Jos jadkaappipakastimesi ei toimi odotusten mukaisesti, alla olevasta taulukosta saattaa I16ytya yksinkertainen ratkaisu.
Jos jaakaappipakastimessasi on jokin muu kuin tdssa kayttdoppaassa mainittu vika, ota yhteyttd valtuutettuun

palvelukeskukseen.
Jos jaakaappi ei toimi:
» Onko kyseessa virtakatkos?

» Onko pistoke kytketty pistorasiaan kunnolla?

» Onko se paasulake tai sulake, johon pistoke kytketdan, palanut?
* Onko pistorasiassa toimintahairigita?

pistokkeeseen.

Jos jaakaappi ei jadhdyta tarpeeksi:
* Onko lampétila saadetyt oikein?

Voit tarkistaa taman kytkemalla jadkaappi tiedetysti toimivaan

» Avataanko jaakaapin ovea usein tai jatetaanko se auki pitkiksi aikoja?
+ Onko ovi tai jagkaapin ovi suljettu kunnolla?
+ Panitko ruoan tai elintarvikkeen jadkaappiin niin, etta se koskettaa takaseinaa ja estaa ilmankierron?

» Onko jaakaappi liian taysi?

+ Onko jaakaapin taka- ja sivuseinien valilla riittava etaisyys?
» Onko ymparoiva lampétila kayttdoppaassa maaritetylla valilla?

Ovatko elintarvikkeet jadkaappiosastossa liian kylmia?

+ Onko lampédtila saadetyt oikein?

+ Onko pakastinosastoon pantu askettdin paljon elintarvikkeita? Jos nain on, jadkaappi saattaa jaahdyttaa
elintarvikkeet jadkaappiosastossa liian kylmiksi, koska se jadhdyttaa pldempaan naita elintarvikkeita.

Jos jaakaappi lilan adnekas:

Jotta asetettu jdahdytystaso voidaan sailyttda, kompressori voidaan aktivoida ajoittain. Talla hetkella jadkaapistasi
kuuluva melu on normaalia ja johtuu sen toiminnasta. Kun riittdva jaahdytystaso on saavutettu, melu vahenee

automaattisesti. Jos melu jatkuu:

+ Onko laite vakaa? Onko jalkoja sdadetty?

+ Onko jaakaapin takana mitaan?

+ Tarisevatko hyllyt tai astiat? Vaihda hyllyt ja/tai astiat, jos nain on.
» Tarisevatko jadkaapissa olevat esineet?
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LUKU 5: VIANMAARITYS

Tavallinen melu:
Murtuminen (jaén murtuminen):
» Automaattisen sulatuksen aikana.
» Kun laite jaahtyy tai lampenee (laitteen materiaalin laajenemisen vuoksi).
Lyhyet murtumisdanet: Kuuluu, kun termostaatti kytkee kompressorin paalle tai pois paalta.
Kompressorin melu (normaali moottorin melu): Taméa melu tarkoittaa, ettd kompressori toimii tavalliseen
tapaan. Kompressori saattaa synnyttdd enemman melua lyhyen aikaa, kun se aktivoidaan.
Kuplinta ja roiskunta: Tdma melu johtuu jadhdytysaineen virtauksesta laitteen putkissa.
\(?(denvirtaus: Tavallinen aani, kun vesi virtaa haihtumissailiéon sulatuksen aikana. Taméa melu kuuluu sulatuksen
aikana.

limanpuhallus (tavallinen tuulettimen &ani): Tdméa melu kuuluu huurteenpoistotilassa normaalinen toiminnan
aikana ilmankierron vuoksi.

Jos jaakaapin sisdédn on kertynyt kosteutta:

+ Onko elintarvikkeet pakattu kunnolla? Onko sailiét kuivattu hyvin ennen kuin ne on pantu jadkaappiin?

* Avataanko jaékaapin ovia usein? Kun ovi avataan, huoneilman kosteus paasee jaakaappiin. Jos huoneen
kosteus on liian korkea, kostuminen tapahtuu sitd nopeammin, mitd useammin jadkaapin ovea avataan.

*+ On normaalia, ettd takaseindlld muodostuu vesipisaroita automaattisen sulatusprosessin tuloksena.
(staattisissa malleissa)
Jos ovia ei avata ja suljeta kunnolla:
» Estavatko elintarvikepakkaukset ovien sulkemisen?
» Onko ovien lokerot, hyllyt ja laatikot asetettu kunnolla?
+ Ovatko oven tiivisteet rikki tai revenneet?
» Onko jadkaappi tasaisella pinnalla?

Jos kaappia koskettavat jadkaapin oven liitokset ovat lampimia:
Pinnat, joita liitokset koskettavat erityisesti kesalla (kuuma ilma), saattavat lammeta kompressorin toiminnan aikana,
mika on normaalia.
TARKEAA HUOMIOITAVAA:
+ Kompressorin lampdsuojasulake laukeaa akillisten virtakatkosten tai laitteen virtapistokkeen irrottamisen

jalkeen, koska jaahdytysjarjestelman kaasu ei ole tasaantunut. Taméa on normaalia. Jadkaappi kaynnistyy
uudelleen 4-5 minuutin kuluttua.

+ Jaakaapin jaéhdytysyksikkd on piilossa takaseindssd. Tamén vuoksi jadkaapin takaseindssé voi esiintya
vesipisaroita tai jdata kompressorin toiminnan vuoksi maaratyin vélein. Tama on normaalia. Sulatusta ei
tarvitse suorittaa ennen kuin jaata on liikkaa.

+ Jos et kayta jadkaappia pitkaan aikaan (esim. keséloma), irrota se pistorasiasta. Puhdista jaékaappi luvun 4
ohjeiden mukaisesti ja jata ovi auki kosteuden ja hajun valttamiseksi.

+ Ostamasi laite on suunniteltu kotikayttéon. Sité voidaan kayttaa vain kotona ilmoitettuihin kéyttotarkoituksiin.
Laite ei sovellu kaupalliseen tai yleiseen kayttdon. Jos kuluttaja kayttéa laitetta tavalla, joka ei ole naiden
ominaisuuksien mukainen, korostamme, etta valmistaja ja jakelija eivat ole vastuussa mistaan takuuaikaisista
korjauksista tai toimintahairidista.

» Jos ongelma jatkuu sen jalkeen, kun olet noudattanut kaikkia edella esitettyja ohjeita, kysy neuvoa valtuutetulta
palveluntarjoajalta.

LUKU 6: ENERGIANSAASTOVINKKEJA

1. Anna aina ruokien jadhtya ennen kuin laitat ne laitteeseen.
2. Sulata ruoat jadkaappilokerossa, silla tdma saastaa energiaa.
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Teie slgavkilmikuga kilmik vastab kehtivatele ohutusnduetele. Vale kasutamine voib tuua kaasa kehavigastusi ja
varalist kahju. Kahjustuste valtimiseks lugege kéesolev juhend enne oma siligavkilmikuga kilmiku esmakordset
kasutamist hoolikalt Iabi. Juhend sisaldab sligavkilmikuga kilmiku paigaldamise, ohutuse, kasutamise ja hooldamise
kohta olulist ohutusteavet. Hoidke juhend hilisemaks uuesti Iabivaatamiseks alles.

Tahis ISO 7010 W021
Hoiatus; Tuleohtlik / tuleohtlikud materjalid
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1. PEATUKK: ULDHOIATUSED

HOIATUS: Hoidke sugavkulmikuga kilmiku ventilatsioonia-
vad takistustevabad.

HOIATUS: Arge kasutage sulamisprotsessi kiirendamiseks
mehaanilisi seadmeid ega teisi vahendeid.

HOIATUS: Arge kasutage stigavkiilmikuga kilmiku sees tei-
si elektriseadmeid.

n HOIATUS: Arge vigastage kiilmaaine vooluringi.

HOIATUS: Seadme paigaldamisel veenduge, et toitejuhe ei
jaaks kuskile kinni ega saaks kahjustada.

HOIATUS: Arge jatke mitme pesaga pikendusjuhtmeid ega
muid toiteallikaid seadme taha.

HOIATUS: Kehavigastuste voi antud seadme kahjustamise
valtimiseks tuleb seade paigaldada kooskdlas tootja juhiste-
le.

Selles suigavkilmikuga kulmikus kasutatav vaike kogus kuil-
maainet on loodussdbralik R600a (isobuteen), mis on sule-
tud tingimustes suutamisel pdlev ja plahvatav.

* Kllmikut transportides ja kohale asetades valtige jahutusgaasi
vooluringi kahjustamast.

* Arge hoiustage stgavkilmikuga kilmiku laheduses mahuteid
suttivate materjalidega, nagu pihustipurgid voi tulekustutite tai-
tepadrunid.

* Seade on mdeldud kasutamiseks kodumajapidamistes voi teis-
tes sarnastes rakendustes, nagu:

- tootajate kododginurgad kauplustes, kontorites ja teistes t00-
kohtades;

- talumajades ja hotellide, motellide ja teiste eluruumide tuupi
keskkondades;

- hommikus6dgi ja 66maja tudpi keskkondades;
- toitlustamis- ja teistes sarnastes mitte jaemuugi rakendustes.

* Teie sugavkulmikuga kulmik todtab 220-240 V, 50 Hz voolu-
varustusega. Arge kasutage mingit teist vooluvarustust. Enne
sugavkulmikuga kulmiku vooluvdrku dhendamist kontrollige, et
andmeplaadil toodud teave (pinge ja Uhendatud koormus) vas-
tavad vooluvarustuse andmetele. Kahtluste korral pidage néu
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1. PEATUKK: ULDHOIATUSED

kvalifitseeritud elektrikuga.)

* Seda seadet vbivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ja
piiratud flusiliste, sensoorsete voi vaimsete vdimetega voi ko-
gemuste ja teadmisteta isikud, kui neid on juhendatud seadme
ohutu kasutamise osas ja nad moistavad kasutamisega seotud
ohte. Lastel ei ole lubatud seadmega mangida. Lapsed ei tohi
ilma jarelvalveta seadet hooldada.

* Kahjustatud toitejuhe/-pistik voib pdhjustada suttimist ja elekt-
rilooki. Kahjustatud toitejuhe/-pistik tuleb valja vahetada; seda
voivad teha ainult kvalifitseeritud tootajad.

* See seade ei ole ette nahtud kasutamiseks kdrgusel Gle 2000
m.
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1. PEATUKK: ULDHOIATUSED

Utiliseerimine
» Koik kasutatavad pakkematerjalid on keskkonnasdbralikud ja taaskaideldavad. Visake koik pakkematerjalid ara
keskkonda saastval viisil. Tapsemad Uksikasjad saate oma kohalikust omavalitsusest.
» Kui seade tuleb ara visata, I6igake labi seadme toitejuhe ning havitage pistik ja toitejuhe. Lohkuge ukselukk, et
véltida laste juhuslikku 16ksu jaamist.
*+ 16 A pistikupesasse Uihendatud &ra I6igatud pistik on véga ohtlik. Veenduge, et &ra I5igatud pistik visatakse
turvaliselt ara.

Vana seadme utiliseerimine

See tootel voi pakendil olev simbol néitab, et toodet ei tohi kasitseda tavalise olmeprigina. Selle asemel
tuleb toode toimetada vastavasse elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete kogumiskohta. Materjalide
taaskaitlemine aitab saasta loodusressursse. Selle toote utiliseerimise kohta tdpsema teabe saamiseks
votke palun Gihendust oma kohaliku omavalitsuse, jaatmekaitlusettevotte voi kauplusega, kust te toote
ostsite.

Kusige oma kohalikust omavalitsusest lisateavet taaskasutamise, Umberkaitlemise ja taastamise
_ eesmarkidel WEEE utiliseerimise kohta.

Markused

» Lugege juhend enne seadme paigaldamist ja kasutamist 1abi. Me ei kanna vastutust valesti kasutamise tottu
tekkinud kahjustuste eest.

» Jargige seadmel ja kasutusjuhendis toodud juhiseid ja hoidke juhend kindlas kohas alles, et seda tulevikus
vajaduse korral uuesti labi vaadata.

» See seade on valmistatud kodudes kasutamiseks ja seda vdib kasutada ainult kodukeskkondades ja ettenahtud
eesmarkidel. Seade ei sobi ariliseks voi Gihiskasutamiseks. Selline kasutamine muudab teie seadme garantii
kehtetuks ja meie ettevdte ei vastuta véimalike kahjude eest.

+ Seade on valmistatud kodudes kasutamiseks ja see on sobib ainult toiduainete jahutamiseks / sailitamiseks.
Seade ei ole sobib &riliseks voi Uhiseks kasutamiseks ja/vdi toiduainetest erinevate ainete hoiustamiseks.
Vastupidises olukorras ei ole meie ettevote vastutav tekkivate kahjude eest.

Ohutushoiatused
9 « Arge iihendage oma siigavkiilmikuga kiilmikut vooluvérku pikendusjuhtme abil.
» Kahjustatud toitejuhe / -pistik vdib pdhjustada sittimist voi anda teile elektrilodgi. Kahjustatud toitejuhe /
-pistik tuleb vélja vahetada, mida voib teostada ainult kvalifitseeritud tehnik.

+ Arge kasutage pistiku tileminekuid.

+ Toitejuhet ei tohi tugevalt painutada.

+ Arge puudutage toitejuhet / -pistikut mérgade kétega, kuna see vaib pdhjustada liihise ja elektrilddgi.

+ Arge pange klaaspudeleid véi joogipurke siigavkiilmikusse. Pudelid v&i purgid véivad plahvatada.

+ Sugavkilmikust jaad véttes arge jaad puudutage — jaa voib pdhjustada kilmapdletusi ja/voi I6ikehaavu.

+ Arge vétke sligavkilmikust asju méargade voi niiskete katega. See véib péhjustada nahamarrastusi véi
kilmapdletusi.

+ Arge kiilmutage uuesti kord juba sulanud toitu.

Paigaldusteave
Ennﬁ 3ma stigavkilmikuga kilmiku lahtipakkimist ja kohale ligutamist leidke natuke aega ja tutvuge jérgnevate
punktidega.

» Paigutage seade eemale otsesest paikesevalgusest ja kuumusallikatest, naiteks radiaatorist.

» Seade peab asuma vahemal 50 cm kaugusel ahjudest ja gaasiahjudest ning véahemalt 5 cm kaugusel
elektriahjudest.

+ Arge jatke siigavkiilmikuga kiilmikut niiskuse véi vihma katte.

» Paigutage sligavkilmikuga kilmik vahemalt 20 cm kaugusele teisest stigavkilmikust.

+ Seadme kohal ja taga peab olema véhemalt 150 mm vaba ruumi. Arge pange midagi oma siigavkiiimikuga
kilmiku peale.

+ Ohutu kasutamise jaoks on oluline, stiigavkilmikuga kulmik oleks turvaline ja tasakaalus. Seadme loodi
viimiseks kasutatakse reguleeritavaid tugijalgu. Enne toiduainete seadmesse asetamist peab kilmik olema
kindlasti loodi viidud.

* Soovitame enne kasutamist piihkida koiki riiuleid ja aluseid lapiga, mida on niisutatud vees, kuhu on segatud
teelusikatais s6dgisoodat. Parast puhastamist loputage sooja veega ja kuivatage.

Kui kiilmikul on ventilaatoriga kondensaator

» Killmiku kondensaator asub korpuse tagakuljel.
Seetéttu tuleb kilmiku tagapaneelil olevatesse
avadesse kinnitada vahetlkk ja poodrata seda
kilmiku ja seina vahelise kauguse reguleerimiseks
90°, nagu allpool oleval joonisel ndidatud. Kuni selle
punktini saate kiilmikut seinale Iahemale nihutada.

» Killmiku tuleb paigutada vastu seina selliselt, et
seadme ja seina vahele ei j4a rohkem kui 75 mm
vaba ruumi.

Vahetikk kilmiku ja tagaseina
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1. PEATUKK: ULDHOIATUSED

Enne
—>

kilmiku kasutamist
« Enne siigavkiilmikuga kilmiku kasutama hakkamist kontrollige, et seadmel ei oleks néhtavaid kahjustusi.
Arge paigaldage ega kasutage sligavkilmikuga kulmikut, kui see on kahjustatud

»

NO FROST tehnoloogia §
Harmatiseta tehnoloogia erineb paljudest teistest stgavkilmikuga kulmikutest. Teistes
seadmetes voib sligavkilmikusse tekkida jaad, mida pdhjustab uste avamine ja toidust Iahtuv
niiskus. Selliste seadmete puhul on vajalik jaad sulatada. Neid seadmeid tuleb regulaarselt
valja lilitada, toit tuleb kambrist vélja votta ja jad eemaldada.

Teie ,harmatiseta“ stigavkilmikuga kiilmik hoiab sellised probleemid ara, jaotades ventilaatori

abil kil

jahutamise ning hoiab ara niiskuse kogunemise ja kilmumise.

» Slgavkilmikuga kilmikut esmakordselt kasutades laske sel seista plstises asendis vahemalt 3 tundi enne
kui seadme vooluvérku lihendate. See tagab tdhusa té6tamise ja hoiab ra kompressor kahjustumise.
Suigavkilmikuga kilmikut esmakordselt kasutades, vdite panna tahele kerget I6hna. Tegemist on taiesti
normaalse néhtusega ja see hajub peatselt, kui kiilmik hakkab jahtuma.

ma 6hku Uhtlaselt nii kiilmikus kui ka suigavkilmikus. See tagab toiduainete Uhtlase

Sinised nooled: puhutav kilm 8hk
Punased nooled: tagasi naasev soe dhk

2. PEATUKK: TEIE SUGAVKULMIKUGA KULMIK

4

10

1 A 4 A) Tavakiilmikusektsioon
B) Tavakulmiku / sigavkilmiku sektsioon
B1.Tsoon1 / B2.Tsoon 2

I 1) Tavakilmikusektsiooni riiulid
2) Jahutisektsioon
3) Kodgiviljasahtlid
7 4) Juustu-vai riiulikatted *
%\ 5) Juust, voi riiul
~ 6) Ukseriiulid
7) Munahoidikud
8) Ukse pudeliriiulid

i - 3 9)Kulmiku/stigavkilmiku Glemised
" ] \ kastid
. - 8 10)Kulmiku/stigavkilmiku alumise kastid
11)Reguleeritavad tugijalad

12) Suigavkilmiku tlemised kastid

14 13) Suigavkilmiku alumise kastid
14) Jasalus*
* Osadel mudelitel

— 12
- 1

13
| I—

L 5| (W 3 Ice-matic (Osadel mudelitel)

Selle uldinformatiivse joonise koostamise

/ \ mbte on naidata seadme erinevaid osi ja
11 11 tarvikuid.

B1 B B2 Seadme konkreetsel mudelil vdivad osad olla
erinevad.
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3. PEATUKK: SUGAVKULMIKUGA KULMIKU KASUTAMINE

Teie seadme pohiomadused
LED-valgustid on seadistatud aeglaselt sittima ja taisvéimsuse saavutamine votab mdne sekundi.

21
22
23
24
25

Ready

VacPac Pro

Vacuum Sealing

9 10 1 4 2 5 3
6 1
12
7 13
8 14
17 15
18 16
19 20

-
Elektrooniline displei

1. Tavakilmiku temperatuuriindikaator

2. Vasaku sligavkilmikusektsiooni
temperatuuriindikaator

3. Parema suigavkiilmikusektsiooni
temperatuuriindikaator

4. Superjahutuse lamp

5. Superkllmutuse lamp

6. Qdrink alarm
7.Qdrink lamp

8. Saastureziim
9. Puhkuserezii

iloend

m

10. O6sensor

1. Lapselukvlf_ 21. Stardinupp

12. DemoreZiim ) 22. Valmisoleku margutuli
13. Madala pinge hoiatus 23. Vaakumi margutuli
14. Alarm

24. Sulgemise margutuli

15. Ekraanisaastja nupp 25. Lépetamise margutuli

16. 2. tsooni (parem stigavkilmik) nupp
17. Reziiminupp

17. Jahutinupp

19. Qdrink reziimi nupp

20. 1. tsooni (parem stigavkuilmik) nupp
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3. PEATUKK: SUGAVKULMIKUGA KULMIKU KASUTAMINE

Displeile kuvatud vaartused tahistavad tarbija poolt valitud temperatuurivaartusi.

Kuva eesmargiks on véltida juhuslikust puudutamisest pohjustatud torkeid. Displei kasutamiseks puudutage nuppu 2

sekundit — kostub helisignaal, mis néitab, et on kasutamisvalmis.

Jookide jahutamine [q.drink]

Reziimi q.drink sisselilitamiseks vajutage q.drink nuppu. Aja seadistamine toimub 5-minutiliste sammudega (kuni 30).
Valitu aeg on naidatud q.drink alarmiloenduril — aja I6ppedes kostub helisignaal.

Tahtis! Seda ei tohi ajada segamini jahutusreziimiga.

Valige aeg vastavalt sligavkilmikusse asetatud pudelite arvule. Teil on vdimalik pikendada selle funktsiooni kestust
kui pudelite temperatuur ei ole piisavalt jahe, kuid tahtis on pudeleid regulaarselt kontrollida kuna liiga kauaks
sugavkilmikusse jatmine pdhjustab nende purunemise.

Saastureziim [eco]

Tagab teie kilmiku tdotamise ideaalses temperatuurivahemikus. Reziimi ,ECO“ aktiveerimiseks vajutage nuppu
[mode] kuni lamp ,eco ja e* siittivad.

Puhkusereziim (H)

(Paikesevarju ja paikese ikoon) Kasutage seda reziimi, kui lahkute pikemaks ajaks ja teil ei ole vaja tavakilmikusektsiooni
kasutada. Vajutage puhkusereziimi nuppu kuni displeile iimub puhkuseikoon ja H-lamp.

Kiirkiilmutamine (sf / super freeze)

Toitude ja suurte toidukoguste kiireks kilmutamiseks. Vajutage sligavkilmiku nupu kuni displeile kuvatakse ,sf* ja

kuulete helisignaali. Pange téhele, et antud reziim lllitub normaalsele seadistatud temperatuurile automaatselt tagasi
24 tunni méddudes (kui reziimi ei ole varem valja lulitatud) véi kui sigavkilmik on saavutanud piisava temperatuuri.

Kiirjahutamine (sc / super cool)

Kiirjahutamise Ulesandeks on jahutada kiirelt tavakulmikusse asetatud suuri toidukoguseid. Vajutage jahuti nuppu
kuni displeile on kuvatud tahed ,sc” ja kostub piiks. See reziim lulitub valitud tavatemperatuurile automaatselt tagasi
4-6 tunni mooddudes voi kui kiilmik on saavutanud ndutud temperatuuri.

Jahuti [cooler]

Maaratleb tavakilmiku temperatuuri Ghe kraadi haaval vahemikus 2 - 8 °C.

Siigavkiilmik / jahuti 1 [zone 1]

Selle seadistusnupu abil saab maérata alumise vasaku sektsiooni temperatuuri. Vajutades nuppu [zone 1], on vdimalik
maarata alumise vasaku sektsiooni kiilmutamisvaartuseks -16, -17, -18, -19, -20, -21, -22, -23, -24 °C. Kui te ei soovi
kasutada alumist vasakut sektsiooni jahutina, vajutage nuppu [zone1] 3 'sekundit sellele reZiimile llitumiseks j ja valige
temperatuuriks 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 °C.

Sugavkiilmik [zone 2]

Selle seadistusnupu abil saab méaarata alumise parema sektsiooni temperatuuri. Vajutades nuppu [zone 2], on vdimalik
maarata alumise parema sektsiooni kiilmutamisvaartuseks -16, -17, -18, -19, -20, -21, -22, -23, -24 °C.

Lapselukk

Lapseluku aktiveerimiseks vajutage korraga jahuti ja stigavkilmiku nuppe; lapselukk deaktiveerib displei. Lapseluku
kdérvaldamiseks korrake toimingut.

Ekraaniséastja [s.saver]

Kasutage ekraanisaastjareziimi energia sdastmiseks. Hoidke S.saver nuppu 3 sekundit all; deaktiveerimiseks korrake protsessi.

Oésensor

Odosensori aktiveerimiseks hoidke selle nuppu 3 sekundit all. See lilitab tavakilmiku valgustid valja ja saastab
elektrienergiat. Deaktiveerimiseks korrake toimingut.

Alarm

Alarmitule stttimine tdhendab, et stigavkilmikuga kilmikul on midagi valesti ja teil tuleb abi saamiseks vétta Ghendust
Sharpi meeskonnaga. Indikaator jaab pdélema kuni kvalifitseeritud hooldustehnik on seadme lle vaadanud.

Kambri sisse-/viljaliilitusreziim

Zone1, Zone2 ja jahutuskambri iiheaegseks viljaliilitamiseks tehke jargmist.

» Vajutage ja hoidke korraga 3 sekundit all nuppe [mode] ja [cooler]. Digitaalse naidiku kdik vastavate kambrite
naidud kustuvad.

\e]|
+ Vajutage ja hoidke korraga 3 sekundit all nuppe [mode] ja [zone 2]. Digitaalse naidiku kdik vastavate kambrite
naidud kustuvad.
Zone1 kambri valjaliilitamiseks tehke jargmist.

Vajutage ja hoidke korraga 3 sekundit all nuppe [mode] ja [zone 1]. Digitaalse naidiku kdik vastavate kambrite naidud
kustuvad.

Valjalilitatud kambri sisselllitamiseks vajutage uuesti sama nupukombinatsiooni.

Killmutuskambri kasutamine vastavalt vajadusele jahutuskambrina
Seadme alumist vasakut kambrit saab kasutada nii kiilmutus- kui jahutuskambrina.
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Alumise vasaku kambri lulitamiseks kllmutusreziimist jahutusreziimi vajutage ja hoidke 3 sekundit all nuppu [zone 1].
Oluline mérkus. Kui kamber Zone1 liilitatakse kilmutusreziimist jahutusreziimi:
» votke kambrist Zone1 valja kdik toiduained ja jatke see suletud uksega neljaks tunniks seisma. Seejarel voib
toiduained paigutada kambrisse tagasi.
» Kambrist vélja véetud korvid ja/véi riiulid tuleb tagasi panna.
+ Jahutina kasutatud alumise kambri lUlitamiseks tagasi kiilmutusreziimi vajutage ja hoidke 3 sekundit all selle
kambri nuppu.
Oluline markus. Kui kamber Zone1 lUlitatakse kilmutusreziimist jahutusreziimi:

» votke kambrist Zone1 vélja kdik toiduained ja jatke see suletud uksega kaheks tunniks seisma. Seejarel voib
toiduained paigutada kambrisse tagasi.

» Kui kambrit zone 1 kasutatakse jahutuskambrina ja seade on lilitatud puhkusereziimile voi saastureziimile, siis
kamber zone 1 jatkab t66d jahutuskambrina.

Temperatuurlseadetega seotud hoiatused

Tavakdlmikusektsioonis valitsevat temperatuuri mojutavad Umbritsev Shutemperatuur, vérskelt kimlikusse
pandud toidu temperatuur ja ukse avamise sagedus. Vajaduse korral muutke temperatuuriseadet.

» Kilmiku kasutamine madalama kui 10 °C temperatuuriga keskkondades ei ole soovitatav.

» Termostaadi seadistamisel tuleb vétta arvesse, kui sageli kiilmiku uksi avatakse ja suletakse, kui sageli lisatakse
kilmikusse varsket toitu, kui palju toitu killmikus hoiustatakse ning millises keskkonnas ja asendis kiilmik asub.

+ Slgavkilmiku esmakordsel kasutamisel soovitame jatta stigavkilmiku lakkamatult 24 tunniks todle, et tagada
selle taielik maha jahtumine. Arge avage sel ajal kiilmiku uksi ega pange toitu kiilmikusse.

+ Sugavkilmikuga kilmikul on integreeritud 5-minutilline viivitusfunktsioon, mille Ulesanne on kaitsta kompressorit
kahjustuse eest. Stigavkilmikuga kilmiku vooluvérku thendamisel hakkab see todle alles 5 minuti méddumisel.

+ Teie kulmik on méeldud té6tama infosildil margitud klimaklassile Kliimakl Umbrit ¢ t oC
ettenghtud temperatuurivahemikus. Kiilmikut ei ole soovitatav [tttk e

kasutada keskkondades, mis jadvad jahutusvdimsuse mdistes - f o
margitud temperatuurivahemikest valjapoole. u delzilve Vg ez Ty
» See seade on ettendhtud kasutamiseks Uimbritseva ST Vahemikus 16 kuni 38 (°C)
temperatuuri vahemikus 10 °C - 43 °C. : :
Markus. Kui (mbritsev temperatuur on kérgem kui 42 °C, ei N Vahemikus 16 kuni 32 (°C)
ole sektsiooni temperatuuriks véimalik valida -23 °C v6i -24 °C. - - o
Temperatuuriks on véimalik valida vaid -16 °C, -17 °C, -18 °C, -19 °C, SN Vahemikus 10 kuni 32 (°C)

-20 °C, -21 °C,v8i -22 °C.
Temperatuurindidik
Kllmiku seadistamise hdlbustamiseks oleme paigutanud selle kdige kilmemasse piirkonda
temperatuurinaidiku.

Toidu paremini kiilmikus sailitamiseks, seda eriti kdige kilmemas piirkonnas, jalgige, et temperatuurinaidikule

oleks kuvatud ,,OK". Kui kirjet ,OK* ei kuvata, tdhendab see, et temperatuur ei ole digesti seadistatud.

Naidikut ei pruugi olla lihtne ndha, mistottu jalgige, et see oleks korralikult valgustatud. Iga kord, kui
termostaadiga on temperatuuri muudetud, tuleb enne jatkamist oodata, kuni temperatuur seadme sees on

uuele seadele vastavalt stabiliseerunud. Muutke termostaadi seadet juba varakult ja oodake vahemalt 12

tundi enne kui olukorda uuesti kontrollite ja vajaduse korral seadet muudate.

MARKUS. Kui ust on korduvalt avatud (v&i kaua lahti hoitud) v&i pérast varske toidu seadmesse asetamist on taiesti
normaalne, et temperatuuri seade naidikule ei ilmu kirjet ,OK". Tavatu jaakristallide kogunemine (seadme seinte
alumistele osadele) kiilmikusektsioonile véi aurustile (uIekoormatud seade, kdrge toatemperatuur, ukse sage avamine),
valige termostaadil vahem kilm seade kuni on saavutatud uuesti kompressori sobiv td6tamise/puhkamise vahekord.

Paigutage toit kiilmiku koéige kiilmemasse piirkonda.
Toit sailib kdige paremini, kui paigutate sellel kdige sobivamasse
jahutuspiirkonda. Kdige kilmem ala asub just kddgiviljasahtli kohal.
Jargmine simbol tahistab teie kiilmiku kdige kilmemat piirkonda.
Selleks, et selles piirkonnas valitseks madal temperatuur, peab riiul
asetsema simboliga samal tasapinnal, nagu on naha ka jooniselt.
Kdige kiilmema ala tlemine piir on tahistatud kleebise alumise osaga (noole ots). Kdige
kilmema ala tilemine riiul peab asetsema noole otsaga samal kérgusel. K&ige kiilmem
ala jaab sellest tasandist madalamale.
Kuna need riiulid on eemaldatavad, jalgige, et need asuksid selle piirkonna temperatuuri
tagamiseks alati kleebistega mérgistatud tsoonipiiridega samal tasemel.
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VacPac Pro kasutamine
1. Pange sailitatav toiduaine thelt poolt surutriikiga vaakumkotti.

2. Hoidke vaakumkoti suu mélemalt poolt pingul, nagu on naidatud joonisel 1, ja sisestage 5 cm ulatuses kuni kotile
margitud punase ribani pakendamisavasse.

3. Vajutage kuval stardinuppu. (joonis 2).

VacPac Pro

Oluline markus: et valtida valesti kditamist, tuleb klahvilukk valja lulitada.

Avage klahvilukk: esimest korda stardinuppu vajutades suttivad stardinupu ja valmisoleku méargutuled. Parast
sellist sisselilitamist tuleb veel kord stardinuppu vajutada. Klahvilukk lulitub taas sisse, kui 2 minuti jooksul ei tehta
Uhtegi toimingut.
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4. Kui vaakumpakendamine on Idpetatud, sittib kuval seda naitav margutuli. Seejérel vdib vaakumkoti
pakendamisavast vélja tdmmata (joonis 3).

VacHae Pro

VacPac Pro protsess
5. Parast nupu vajutamist tdstetakse mehhanism Ules ja algab koti kokkusurumine. Valmisoleku margutuli suttib.
6. Parast koti kokkusurumist alustab vaakumpump kotist 6hu véljapumpamist. Vaakumi margutuli sittib.
7. Kui kotis on tekkinud ettenahtud tasemel vaakum, sulatatakse kotisuu kinni. Sulgemise margutuli sittib.

8. Kui sulgemine on I6petatud, laskub mehhanism alla ja sulgemise I6petamise margutuli sittib. Kui mehhanism
jouab algasendisse, siis [dpetamise margutuli kustub ja vaakumpakendamine on I6petatud.
» Parast protsessi [6ppu kustuvad kdik margutuled 1 minutiks ja selle aja jooksul ei saa slisteemi uuesti kdivitada.
» Kui stardinupu ja valmisoleku méargutuled suttivad, saab slisteemi uuesti kasutada.
Tihistamine
» Kui teil on vaja vaakumpakendamise protsess tiihistada (v.a sulgemisjargus), vajutage stardinupp kaheks
sekundiks alla.

+ Protsessi tiihistamisel stardinupu méargutuli kustub.
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Oluline markus
@ Siisteemi t66 ajal véib kuulda mootori ja pumba téoheli.
Kui mootorimira kostab pikka aega, siis pddrduge tehnilise abi poole.
m Kui vaakumi tekitamist ja sulgemist ei viida I6pule, voib selle pdhjuseks olla mingi ndude eiramine. Seetéttu
lugege soovituste 16iku. Kui sama torge esineb jarjest mitu korda, péérduge tehnilise abi poole.
Soovitused vaakumpakendamiseks
1. Vaakumkotiks tuleb kasutada ainult Ghelt poolt surutriikiga ja kuni 18 cm laiust kotti.
2. Arge pange vaakumkotti liiga palju toiduaineid. Kui koti suu on kortsus, v&ib see takistada vaakumi tekitamist.

3. Jatke koti avatud otsa piisavalt vaba ruumi, et selle saaks digesti pakendamisavasse sisestada (umbes 7 cm ehk
4 sérme laiune osa).

~7cm

4. Vaakumkott tuleb sisestada kuni punaste joonteni. (umbes 5 cm ehk 3 sérme laiune osa).

5. Kott ei tohi olla valjast marg, eriti koti suletav osa. Vastasel korral ei pruugi sulgemine digesti dnnestuda.
6. Arge kasutage korraga rohkem kui iihte kotti.

7. Kotisuu peab olema vaakumi tekitamise ja sulgemise ajal sirgelt pingul. See ei tohi olla kortsus. Vastasel korral ei
pruugi sulgemine digesti dnnestuda.

8. Vaakumi tekitamine kestab kuni 40 sekundit. Kui kott ei ole digesti pakendamisavasse sisestatud, ei saa susteem
toimida, sest vaakumit ei saa tekitada ja mehhanism jaab algasendisse.

9. Kotis ei tohi olla auke.
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10.

1.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

Arge jatke kotti liiga palju 6hku. Enne koti pakendamisavasse panemist pigistage kotist véimalikult tugevalt liigne
ohk valja. Vastasel korral ei pruugi vaakumpumbal énnestuda kogu 6hku kotist eemaldada.

Terava servaga toiduaineid ei tohi vaakumpakendada. Need vdivad 6hu valjapumpamise ajal kotti 1digata ja
pakendamist ei saa I8pule viia (sellised on naiteks kalaluud, kdva koorega toiduained jne.).

Kui soovite vaakumkotti toidu sailitamiseks uuesti kasutada, I6igake kotisuu punast joont médda lahti (1
cm sulatusjoonest allpool). Arge kasutage kotti vérske toidu hoidmiseks, ainult toidu Ulejadkide jaoks. Valesti
kasutamise néide: kui avate salaami hoiukoti ja panete sinna juustu. Nii ei tohiks teha. Sellisel juhul kahe toiduaine
I6hnad segunevad ja juust rikneb. Oigesti kasutamise naide: kui avate salaami hoiukoti ja parast osa valjavotmist
panete Ulejaanud osa tagasi. Sel ajal peab Uimbrus ja teie kded olema puhtad ja hligieenilised.

VacPac Pro aitab hoida toitu varskena, kui hoiutingimused on diged. Kasutage vaakumpakendamiseks véimalikult
varskeid toiduaineid. Kauem seisnud toitu ja toidu Ulejaake ei tohi vaakumpakendada.

Arge kasutage vaakumkotte mikrolaineega praeahjus.

Teraviljasaadusi (manna, bulgur, jahu jne.) tuleks sailitada muul moel kui vaakumpakendades. Kui soovite siiski
teralisi toiduaineid vaakumpakendada, siis katke need paberkateratiku voi -filtriga.

Mérja pinnaga toitu (nt hamburgeripihve v&i pannkooke, mis vdivad kokku kleepuda) vaakumpakendades tuleks
nende vahele panna rasvakindlat paberit.

Enne supi, pajaroa v6i mahlase toidu vaakumpakendamist tuleks need purunematus ndus sligavkilmutada ja
alles seejarel vaakumkotti panna. Seejarel tuleb neid sailitada sligavkilmikus.

Kui soovite vaakumpakendada suuremdétmelist toitu ja 6hu eemaldamist dnnestu I6pule viia, siis korrake
pakendamist, jattes koti pdhja ja kilgedele vaba ruumi.

Toidu séilitamise soovitused
Allpool leiate soovitusi, kuidas vaakumpakendatud toitu sailitada.

1.

Enne vaakumpakendamist tuleb pesta kded ja puhastada kdik kddgiriistad ja pinnad, mida te toidu tikeldamisel
ning pakendamisel kasutate.

2. Kui kergesti riknev toit on kuumutatud, sulatatud voi kilmikust valja voetud, tuleb see kohe ara tarbida. Kergesti

riknev toit tuleb parast vaakumpakendamist kohe kiilmikusse v&i siigavkiilmikusse panna. Arge kindlasti jatke
seda toatemperatuurile seisma.
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3. Kui vaakumkotti vo6i madala hapnikusisaldusega keskkonda (anaeroobsesse keskkonda) pakendatud toit on
seisnud mone tunni toatemperatuuril (mitte kiilmikus), siis ei ole soovitatav seda toiduks tarbida.

4. Kahte erinevat liiki toitu ei tohi koos thte vaakumkotti pakendada. Sellisel juhul véib esineda ristsaastumist.
5. Toiduaineid, millest v&ib eralduda vett, tuleks vaakumpakendada parast kiilmutamist.
6. Kohe kui toiduained on suletud vaakumkotti, on need valmis sous-vide meetodil kiipsetamiseks.

Toidu sailitamine

TOIDU LIIK TOIDUAINED

SOOVITUSED

Siigavkiilmik
Toatemperatuur

Vaakumpakendamine

o Lihatooteid tuleb parast
vaakumpakendamist séilitada ainult

sugavkilmikus.

S Lihatooteid ei tohi vaakumpakendada, kui

Linatukk, o séilitate neid kiilmikus.

LIHA lrllgill:)l:lr(\é o o Li__hatoolt_eid on sopvitatav kal§§ tundi .

kanafileé sugavkilmutada ja alles__seejarellproowda
kanakoib‘jne. vaakumpakenfjada. Pérast kilmutamist

veenduge, et liha on muutunud tahkeks. Enne

lihatoodete vaakumpakendamist kontrollige, et
ei oleks lihamahlasid. Kuivatage lihatiiki pind
paberkateratiga enne vaakumpakendamist.
o Vaikesed kalad, nagu an$oovised voi

sardiinid ja muud mereannid tuleb
eelnevalt kiilmutada ja seejérel

vaakumpakendada.
Sardiinid, Mereande ei tohi vaakumpakendada, kui
krevetid, kavatsete neid kilmikus hoida.
MEREANNID kaheksajalad o o a Arge vaakumpakendage teravate
jne. servadega toiduaineid, nagu kalaluud voi

kdérvad koorikud. Teravad servad voivad koti
I6hkuda. Toidu kiilmutamine enne
vaakumpakendamist sailitab toidu struktuuri ja
veesisalduse.

e Rohelisi lehtkddgivilju on nende omaduste

Lehtsalat, téttu soovitatav séilitada iima
EEOI-TFII(_CI)SOEgIVIL JAD pe.terst.ell, @ o o v§§'kumpa_l_<end§miseta_. S_amuti on ﬁc_?ovitatav
spinat jne. sailitada varskeid seeni, sibulat ja kiitislauku
ilma vaakumpakendamiseta.
Kddgivilja tuleb parast vaakumpakendamist
sailitada ainult stigavkilmikus.
Kédgivilju ei tohi vaakumpakendada, kui
Herned, kavatsete neid kiilmikus hoida.
spargelkapsas, Sellel real margitud kéogivilju tuleks
g lillkapsas, sailitada vastavalt kdesoleva
LAl eli ] mais, o o kasutusjuhendi toidu paigutamise osas olevale
oakaunad, blanseerimisjuhendile. Kédgivilju on soovitatav
kapsas jne. kaks tundi stigavkiilmutada ja alles seejarel

proovida vaakumpakendada. Parast kddgivilja
vaakumpakendamist tuleb neid sailitada ainult
sugavkilmikus.
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TOIDU LIIK

PUUVILI

TOIDUAINED

Oun, sidrun,
ploom,
aprikoos,
nektariin jne.

o
£
£
]
k-]
c
]
x
©
o
£
=]
=
8
>

Toatemperatuur

SOOVITUSED

Puuvilju tuleb parast vaakumpakendamist
sailitada ainult stigavkilmikus.

Puuvilju ei tohi vaakumpakendada, kui
kavatsete neid kilmikus hoida.

Sellel real margitud puuvilju tuleks

séilitada vastavalt kéesoleva

kasutusjuhendi toidu paigutamise osas
olevale blanseerimisjuhendile. Enne
vaakumpakendamist tuleks neid umbes 2 tundi
kilmutada, kuni need on muutunud tahkeks.
Parast puuviljade vaakumpakendamist tuleb
neid sailitada ainult sligavkulmikus.

PEHMED PUUVILJAD

Maasikad,
mooruspuu
ja musta
mooruspuu
viljad,
viinamarjad
jne.

° Pehmeid puuvilju on soovitatav séilitada
ilma vaakumpakendamiseta.

KULINAARIATOOTED

Salaami, vorst,
fermenteeritud
vorst,
toodeldud
lihatooted jne.

Kulinaariatooteid saate vaakumpakendatult
kilmikus voi suigavkilmikus sailitada.

0 Kdva juustu saab vaakumpakendatult

KOVA JUUST C:fn?g:;h : O o kailmikus v6i stigavkalmikus sailitada.
%ust ine e Veenduge hoolikalt, et vaakumpakendatav
. Ine. juust ei sisalda soola.
Pehme juust,
1. MUUD jogurt, voi, e Selliseid toiduaineid on soovitatav
TOIDUAINED koor, oliivid, vaakumpakendamata kllmikus séilitada.
munad jne.
e, oes Vedelaid toiduaineid tuleb séilitada
1. VEDELAD - "oo id! e o vaakumpakendamata. Vastasel korral vdib
TOIDUAINED il vedelik 8hu eemaldamise kaigus
Ine- pakendamismehhanismi tungida.
Vedelate toitude, nagu supi, hautise voi
Supp, hautis, muu mahlase toidu vaakumpakendamiseks
%O\IIIEBEILNAE?) vedelad toidud o o tuleb need enne purunemiskindlas néus
jne. kilmutada ja alles seejarel vaakumpakendada.
Sailitage neid sligavkilmikus.
) Kuivatatud puuvilja saate
KUIVATATUD Kl‘jmtiat”g’hk” ¢ |@ (V) o vaakumpakendatult kiilmikus hoida.
TOIDUAINED ﬁ]e P @ Veenduge, et pahikites ja kuivatatud

toiduainetes ei oleks tolmu.
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TOIDU LIIK TOIDUAINED

SOOVITUSED

Siigavkiilmik
Toatemperatuur

Vaakumpakendamine

o Kuivatatud kodgivilju saab

Kuivatatud vaakumpakendatult toatemperatuuril
1. PAKENDATUD koogiviljad, sailitada.
TOIDUAINED kilmutatud o o o Kulmutatud toiduaineid tuleb
toiduained jne. vaakumpakendatult stigavkilmikus
sailitada.
NEEEEG Konserveeritud toiduaineid, suupisteid
2. PAKENDATUD toiduained, Y[V Kostrrid tu Itu| 'k ! :..I.t‘“dp' k..'l ”
TOIDUAINED kastmed, supid _ astmeid ja suppe tuleks sailitada kilmikus
ine. ilma vaakumpakendamata.

Jahu, suhkur,
sool, manna,

PULBRILISED el e o Teralisi toiduaineid tuleb séilitada ilma
TOIDUAINED ! teh 53 vaakumpakendamata.
kohv, virtsid
jne.
o Kondiitritooteid, ravioolisid ja nuudleid saab
vaakumpakendatult kiilmikus voi
Kondiitritooted sligavkilmikus sailitada.
2. MUUD S ’ ;
TOIDUAINED raV|oqI|q, o o o ° Epne \l/aakgmpakenda‘mlst ve?_nduge, et
nuudlid jne. toiduaine ei oleks teraline ja/voi vedel.

Teralisi ja/vdi vedelaid toiduaineid tuleb sailitada
ilma vaakumpakendamiseta.

o Vaakumpakendamist saab kasutada.

e Ei sobi vaakumpakendamiseks. Vaakumpakendamine ei ole soovitatav.

0 Pange téhele. Hoiatus voi soovitus.

@ Jargige kindlasti kilmiku, stigavkilmiku ja toatemperatuuri tulbas margitud sailitamistingimusi.
Toiduaineid, mida tuleb sailitada toatemperatuuril, on soovitatav hoida temperatuuril alla 20 °C.

Ohutusjuhised
Vaakumpakendamise ohutuks kasutamiseks jargige alljargnevaid hoiatusi.
1. Arge vaakumpakendage vedelikke sisaldavaid toite.

. Arge kasutage mingeid teisi kotte peale soovitatud vaakumkottide.

. Arge pange pakendamisavasse mingeid muid riistu ega vahendeid.

. Kui vaakumpakendamise slsteemis tekib térge, pé6rduge tehnilise abi poole.

. Hoolitsege, et vaakumkott ja teie kaed oleksid taiesti kuivad.

. Arge kasutage vaakumpakendamise siisteemi mingil muul otstarbel peale vaakumpakendamise.

. Puhastage ekraani niiske lapiga. Puhastamisel pange tahele, et vett ei satuks vaakumpakendamise mehhanismi.
. Arge plilidke vaakumpakendamise siisteemi mingi téériistaga avada.

. Arge tbmmake vaakumkotti enne pakendamise 16ppu.

= © 00 N O O~ WOWN

0. Arge laske vaakumkotti vaakumpakendamise ajal kéest lahti. Hoidke kotti paigal, kuni protsess on I&pule
joudnud.

Toiduohutuse nduded
Allpool leiate soovitused toiduohutuse tagamiseks.
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3. PEATUKK: SUGAVKULMIKUGA KULMIKU KASUTAMINE

-

7.

. Toidu keemilised reaktsioonid &hu, temperatuuri ja niiskusega kokkupuutel, enstiimide toimel, mikroorganismide

vohamise v&i putukate tttu saastumise tagajarjel pdhjustavad toidu riknemise.

. Ohus sisalduv hapnik on iiheks pdhjuseks, miks toit kaotab toitevéartust ja varskust. Kui toit ei ole kaitstud

niiskuskindla pakendiga, voib &hk soodustada paljude mikroorganismide vohamist. Selle kiirus séltub toidu
sisemisest ja valisest niiskusesisaldusest.

Clostridium botulinum on (ks bakteritest, mis suudab anaeroobses keskkonnas kasvada. Kasvu soodustab toidu
vahene happesus ja vahese hapnikusisaldusega keskkond.

. Kiilmutatud, kuivatatud ning suure happe-, soola- vdi suhkrusisaldusega toit on Clostridium botulinumi suhtes

vastupidav. Mittehappelised toiduained, sh liha, mereannid, leeliselises vedelikus marineeritud oliivid, linnuliha,
kalad, munad ja seened; vahehappelised toiduained, mis on peamiselt kdgiviljad, ning keskmiselt happelised
toiduained, sh Ulikiipsed tomatid, sibulad, tSillipipar, viigimarjad ja kurgid, kipuvad olema nakatunud Clostridium
botulinumi bakteriga.

. Sellele kdige altimaid toiduaineid tuleks lihikest aega sailitada kllmikus ja pikka aega kilmutatult ning parast

kuumutamist kohe tarbida.

. Kuna mikroorganismid suudavad kasvada vahese hapnikusisaldusega keskkonnas, tuleb toiduaineid riknemise

valtimiseks hoida madalal temperatuuril.
Kulinaariatooteid ja kuivatatud puuvilju on soovitatav séilitada jahekapis.

Tarvikud
Icematic (Osadel mudelitel)

» Votke valja jaa valmistamise alus

+ Taitke kuni jooneni veega.

« Asetage jaa valmistamise alus tagasi oma kohale.

» Kui jadkuubikud on valmis, keerake hooba, et jadkuubikud jaakarpi kukutada.

Markus.

Jahutisektsioon

+ Arge taitke jadkuubikute valmistamiseks jaékarpi veega. See véib puruneda.

+ Kilmiku to6tamise ajal voib jadvalmistajat olla raske eemaldada. Sellisel juhul tuleb see puhastada péarast
klaasriiulite eemaldamist.

Jahutisektsioon

Toidu hoidmine jahutisektsioonis, mitte stigavkilmikus v&i kilmikus,
aitab toidul kauem séilitada oma varskust ning maitse- ja Ildhnaomadusi,
sailitades samas toidu varske véljanagemise. Kui jahutialus muutub
maardunuks, votke see valja ja peske veega puhtaks.

(Vesi kilmub temperatuuril 0 °C, kuid soola vdi suhkrut sisaldavad
toidud kllmuvad sellest madalamal temperatuuril.)

Tavaliselt kasutavad inimesed jahutisektsiooni toore kala, riisi jms
séilitamiseks...

! Arge asetage siia toite, mida soovite kiilmutada voi jda
valmistamiseks jadaluseid.
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3. PEATUKK: SUGAVKULMIKUGA KULMIKU KASUTAMINE

Koogiviljakasti huvoolu reguleerimine

Kui ké

Ogiviljakastid on tais, keerake (jahuti ja kodgiviljakasti vahel asuv) nupp avatud asendisse. See suurendab

6huvoolu ja tagab toidu varskena sailimise pikema aja jooksul.

Tarviki
Puha

N 1 Kodgiviljakasti 6hu reguleerimisnupp

utesektsiooni véljandgemine ja tekstikirjeldused véivad erineda séltuvalt teie konkreetsest mudelist.

stamine

Enne siigavkiilmikuga kiilmiku puhastamist liilitage kiilmik vélja ja eraldage pistik pistikupesast.

Arge peske oma kiilmikut sellesse vett valades.

Kasutage oma seadme valis- ja sisepindade piihkimiseks sooja seebiveega niisutatud lappi v&i Svammi.
Eemaldage hoolikalt kaik riiulid ja sahtlid, tSmmates neid iles vai valja, ja pestes seebiveega puhtaks. Arge
peske neid ndudepesumasinas ega pesumasinas.

Arge kasutage oma siligavkiilmikuga kiilmiku puhastamiseks lahusteid, abrasiivseid puhastusvahendeid,
klaasipuhastusvahendeid ega Uldotstarbelisi puhastusaineid. Sellistes ainetes leiduvad kemikaalid véivad
kahjustada plastpindu ja teisi komponente.

Puhastage kulmiku tagakdiljel asuvat kondensaatorit vahemalt kord aastas pehme harja voi tolmuimejaga.

Puhastamise ajal peab kiilmik olema kindlasti vooluvérgust lahti iihendatud!

Aurustusndu puhastamine

Teie kllmik sulatab jaa automaatselt. Sulatamise kaigus tekkinud vesi voolab |abi veekogumissoone aurustusndusse
ja aurustub seal iseenesest.

LED-valgusti vahetamine

Kui teie kiilmikul on LED-valgusti, vétke ihendust Sharpi esindajaga, kuna selliseid valgusteid véivad vahetada ainult
kvalifitseeritud tehnikud.

4. PEATUKK: TOIDU HOIUSTAMISE JUHIS

Kiilm

Siiga

ik
Niiskuse ja sellest tuleneva harmatise valtimiseks arge pange kilmikusse lahtises mahutis vedelikke. Harmatis
tekib aurusti kdige kiilmematele osadele ja voib nduda sagedasemat sulatamist.

Kilmikusse ei tohi panna sooja toitu. Soojal toidul tuleb lasta jahtuda toatemperatuurini. Toit tuleb paigutada
kilmikusse selliselt, et oleks tagatud piisav dhuringlus.

Mitte miski ei tohi puutuda vastu seadme tagaseina, kuna see pdhjustab harmatise teket ja esemed vdivad
tagaseina kilge kulmuda. Arge avage kilmiku ust liiga sageli.

Paigutage liha ja kala (pakitud pakendisse vdi kilesse), mida kavatsete 1-2 paeva jooksul ara tarbida, kilmiku
kdige alumisse osasse (kdogiviljakasti kohale) kuna see on kdige kilmem piirkond ja tagab kdige paremad
hoidmistingimused.

Puu- ja kddgiviljad voib kddgiviljakasti panna ilma pakendita.

vkiilmik

Kasutage oma kilmiku slgavkilmikusektsiooni kllmutatud toidu pikaaegseks sailitamiseks ja jaa
valmistamiseks.

Suigavkilmiku maksimaalselt dra kasutamiseks kasutage ainult Ulemise ja alumise sektsiooni klaasriiuleid.
Alumise sektsiooni puhul kasutage alumist korvi.

Arge pange siigavkiilmikusse kiilmutamiseks varskelt pandud toitu juba kiilmunud toiduainete kdrvale.
Kilmutage toiduained (liha, hakkliha, kala jms) véaiksemates portsjonites, mida suudaksite korraga ara tarbida.
Arge kiilmutage juba sulanud toitu enam uuesti. See vdib kujutada ohtu teie tervisele seoses naiteks
toidumiirgistusega.

Arge asetage kuuma toidu siigavkiilmikusse enne kui toit on téielikult maha jahtunud. Selle tulemusel véivad
sligavkilmikus juba leiduvad kulmunud toiduained rikneda.

Kilmutatud toiduaineid ostes veenduge, et need on sobivates tingimustes kilmutatud ja et pakend on terve.
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4. PEATUKK: TOIDU HOIUSTAMISE JUHIS

» Kilmutatud toidu sailitamisel tuleb kindlasti jargida pakendil toodud hoiustamistingimusi. Kui pakendil juhised
puuduvad, tuleb toit véimalikult peatselt ara tarbida.

+ Kui kilmutatud toidu pakendis on tekkinud niiskus v&i sel on ebameeldiv 16hn, v&ib toit olla olnud eelnevalt
hoitud ebasoodsates tingimustes ja toit vib olla riknenud. Arge seda tiiiipi toiduaineid ostke!

+ Kilmutatud toidu hoiustamise kestus muutub vastavalt Umbritsevale temperatuurile, ukse avamise/sulgemise
sagedusele, termostaadi seadistusele, toidu tlubile ja toidu ostmisajast stugavkilmikusse paigutamiseni
moodunud ajale. Pidage alati kinni pakendil toodud juhistest ja arge uletage margitud pikimat sailitusaega.

» Pange tahele, et kui soovite asja suletud stigavkilmiku ust avada, pole seda kerge teha. Tegemist on normaalse
nahtusega! Parast seisundite vérdsustumist on ust jalle véimalik kergelt avada.

Tahtis markus.

» Kilmutatud toiduaineid tuleb sulatamise jarel valmistada varskele toidule sarnaselt. Kui neid sulatamise jarel ei
valmistata, ei tohi neid MITTE MINGIL JUHUL uuesti kiilmutada.

* Valmistatud toitude leiduvad osad maitseained (aniis, basiilik, kress, virtsisegud, ingver, kuiisauk, sibul, sinep,
titimian, majoraan, must pipar jms) muutuvad ja omandavad tugevama maitse, kui neid on pika aja valtel
sailitatud. Seetdttu lisage kilmutada toitudele natukene maitseaineid voi siis lisage maitseaineid alles parast
toidu sulamist.

» Toidu sailitamisaeg séltub kasutatud 6list. Sobivad 6lid on margariin, vasikarasy, oliividli ja vdi ning mittesobivad
on pahklidli ja searasv.

» Vedelad toidud tuleb kiilmutada plasttopsides ja teised toidud tuleb kiilmutada plastkiles voi kottides.

5. PEATUKK: TORGETE KORVALDAMINE

Teie slgavkilmikuga kilmikul on tdrketuvastusslsteem, mis jagab teile juhiseid, kui seade oodatud moel ei to6ta.
Torke korral kuvatakse vastav tdrkestiimbol juhtpaneelile. Jargnevalt on néidatud kdige tavaparasemad tdrkesimbolid.
Kui seadme displeile kuvatakse siimbol, mida jargnevalt ei ole ndidatud, votke Ghendust Sharpi klienditeenindusega.

TORKEKUVA TORKETUUP MARKUS MIDA ETTE VOTTA

Osa teie
sugavkilmikuga
kilmikust ei tocta
korralikult véi siis
on probleemid
jahutamisega.

Vétke Gihendust Sharpi

Torkehoiatus klienditeenindusega.

ja helisignaal

Kasutage SUPERKULMUTUSE rezZiimi

Stigavkilmikusektsioon
ei ole piisavalt kilm.

Selle pdhjuseks voib
olla voolukatkestus
voi jahutusseadmete
rike.

voi seadke stigavkilmik madalamale
temperatuurile kuni hoiatussiimbol on
kustunud. Arge pange siigavkilmikusse
varsket toitu ajal, kui on kuvatud see
hoiatusstimbol.

Tavakilmikusektsioon
ei ole piisavalt kilm.

Selle pdhjuseks voib
olla voolukatkestus
vOi jahutusseadmete
rike.

Kasutage SUPERJAHUTUSE reziimi
voi seadke tavakilmik madalamale
temperatuurile kuni hoiatusstimbol on
kustunud. Arge ava ust, kuni on kuvatud
hoiatussimbol.

Tavakilmiku
sektsioon on liiga
jahe.

On oht, et
tavakulmikus asuv toit
v6ib kllmuda.

Kui SUPERJAHUTUSE funktsioon
on sisse lllitatud, lllitage see valja.
Vahendage tavakulmiku temperatuuri.

Vooluvarustuse
plnge on vaiksem
kui 170 V.

Selle stimboli
eesmargiks on

anda nodu ja toimida
hoiatusena. Kui
toitepinge téuseb lle
170V, hoiatus kustub.

Kiilmik ei toota

Kas on voolukatkestus?

Kas pistik on korralikult pistikupesasse thendatud?
Kas pistikupesa kaitse voi peakaitse on rakendunud?
Kas pistikupesa ei ole tddkorras? Selle kontrollimiseks Gihendage kilmik ménda té6tavasse pistikupesasse.

Kiilmik ei ole piisavalt kiilm

Kas valitud on sobiv temperatuur?

Kas kilmiku ust on avatud sageli ja jaetud kauaks lahti?

Kas kilmiku uks on korralikult suletud?
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5. PEATUKK: TORGETE KORVALDAMINE

» Kas asetasite ndu vdi toidu kilmikusse selliselt, et see puutub vastu kilmiku tagaseina, takistades sellega 6hu
ringvoolu?

» Kas teie kiilmik on llemaéraselt taidetud?

» Kas kulmiku ning taga- ja kilgseinte vahel on piisavalt vaba ruumi.

» Kas umbritsev temperatuur on kasutusjuhendis margitud vahemikus?

Kiilmikus asuvad toiduained on iilejahutatud
» Kas valitud on sobiv temperatuur?
» Kas stigavkilmikusse asetati hiljuti liiga palju toiduaineid? Kui jah, vdib kilmik kilmikusektsioonis liigselt maha
jahtuda, kuna td6tab nende toitude jahutamiseks kauem.

Kui kiilmik tootab liiga valjult
Valitud jahutustaseme sailitamiseks lulitub kompressor aeg-ajalt sisse. Sel perioodil kulmikust kostuv mira on
normaalne ja tuleneb selle té6tamisest. Vajaliku jahutustaseme saavutamisel ndrgeneb miira automaatselt. Kui mura
kestab edasi, kontrollige alljargnevat.

» Kas seade on loodis? Kas tugijalad on reguleeritud?

» Kas kilmiku taga asub méni ese?

» Kas riiulid vai riiulitele asetatud néud vibreerivad? Kui jah, paigutage riiulid ja/vdi ndud uuesti oma kohale.

» Kas kilmikusse asetatud objektid vibreerivad?

Normaalne miira
Proksuv heli (jaa murdumine)
* Automaatse sulatamise ajal.
» Seadme jahtumise vdi soojenemise ajal (tanu seadme materjali paisumisele).
Liihike proksumine Kostub siis, kui termostaat kompressori sisse/valja lilitab.
Kompressori miira (tavaline mootori miira) Selline mira tdhendab, et kompressor t66tab normaalselt.
Sisselllitamisel voib kompressor tekitada lihikese aja valtel tugevamat mira.
Mulisemise ja pritsimise heli Sellist heli tekitab kilmaahela torudes ringlev kiilmaagens.
Vee voolamise heli Sulatamise ajal aurustusndusse voolava vee tekitatud normaalne heli. Sellist heli vib kuulda
sulatamise ajal.
Ohu puhumise heli (tavaline ventilaatori miira) Sellist miira véib kuulda No-Frost killmikutes siisteemi tavalise
tédtamise kaigus ja seda tekitab &hu ringlemine.

Kiilmiku sisse koguneb niiskus

» Kas toiduained on korralikult pakendatud? Kas pakendid on enne kilmikusse asetamist korralikult ara
kuivatatud?

» Kas kllmiku uksi on liiga sageli avatud? Ukse avamisel siseneb kilmikusse seadet Umbritsevas 6hus leiduv
niiskulf. Eriti juhul, kui ruumi 6huniiskus on liiga kdrge, tekkib niiskumine seda kiiremini, mida sagedamini ust
avatakse.

» Parast automaatset sulatamisprotsessi on loomulik, et tagaseinale tekivad veepiisad. (Staatilistel mudelitel)

Uksi ei ole voimalik korralikult sulgeda ega avada
» Kas toidupakendid ei vdimalda uksel korralikult sulguda?
» Kas uksesektsioonid, riiulid ja sahtlid on digesti oma kohale asetatud?
« Kas uksetihendid on purunenud véi rebenenud?
» Kas kiilmik asetseb loodis aluspinnal?

Kiilmiku korpuse ja ukse kokkupuutepinnad on soojad
Eriti suvisel ajal (kuuma ilmaga) véivad sellised kontaktpinnad muutuda kompressori tdétamisel soojemaks; tegemist
on normaalse nahtusega.

TAHTSAD MARKUSED

*+ Kompressori termokaitse rakendub ootamatu voolukatkestuse voi seadme pistiku pesast valjatbmbamisel,
kuna jahutussisteemi gaas ei ole stabiliseerunud. Tegemist on normaalse nahtusega ning kilmik kéivitub
uuesti 4 voi 5 minuti mdéédumisel.

* Kiimiku jahutusseade on peidetud tagaseina sisse. Seetdttu voivad méaratud ajavahemike jérel ilmuda
kilmiku tagapinnale veepiisad voi jaa. Tegemist on normaalse nahtusega. Sulatamist ei ole vaja teostada, kui
pole justtekkinud paksu jaakihti.

« Kui te ei plaani oma kilmikut pika aja valtel kasutada (naiteks suvepuhkuse ajal), eraldage seade vooluvdrgust.
Puhastage kilmik jaotises 4 toodud juhiste alusel ja jatke ebameeldivate I6hnade tekkimise valtimiseks seadme
uks avatuks.

+ Teie ostetud seade on ettendhtud kodu tlilipi kasutamiseks ja seda vdib kasutada ainult kodus ja seadmele
ettendhtud otstarbel. Seade ei sobi ariliseks voi Uhiskasutamiseks. Kui tarbija ei kasutada seadet neist
nduetest kinni pidades, ei ole seadme tootja ega edasimilja vastutavad garantiiperioodil ette tulla vdivate
rikete ja remontimisvajaduste eest.

« Kuiprobleempusib kaparastkdikide eelmainitud juhiste jargimist, pidage ndu ametliku hooldusteenusepakkujaga.
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6. PEATUKK: NOUANDED ENERGIA KOKKUHOIDMISEKS

1. Laske toiduainetel enne kilmikusse panemist alati maha jahtuda.
2. Sulatage toit kiilmikus, see aitab energiat kokku hoida.
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Satura raditajs

1. NODALA. VISPARIGI BRIDINAJUMI .......coouneeururerecensnreresssssseseessssseseessnsenesens 103
2. NODALA. LEDUSSKAPIS AR SALDETAVU .......ccooiiurireeenserereeesseseseesssesessenas 106
3. NODALA. LEDUSSKAPJA AR SALDETAVU LIETOSANA ........ococorurerereeerenenens 107
3. NODALA. LEDUSSKAPJA AR SALDETAVU LIETOSANA ........cocoeomuremereeerenenens 108
4. NODALA. NORADES PAR PARTIKAS UZGLABASANU...........ccoovurmurereurererenenns 118
5. NODALA. PROBLEMU NOVERSANA.........cocomurerrerernaresesseressssssssessssesssessssessnens 119
6. NODALA. PADOMI PAR ENERGIJAS TAUPISANU .......coereurmreurererrerenneresssnensnens 120

legadatais ledusskapis ar saldétavu atbilst paslaik spéka esoSajam drosibas prasibam. Nepareiza lietoSana var radit
traumas un TpaSuma bojajumus. Lai neraditu bojajumus, pirms ledusskapja ar saldétavu pirmas lietoSanas reizes
rupigi izlasiet Sis lietotaja rokasgramatas saturu. Ta ietver svarigu ledusskapja ar saldétavu droSibas informaciju par
uzstadiSanu, droSibu, lietoSanu un tehnisko apkopi. Saglabajiet So rokasgramatu turpmakai uzzinai.

Simbols ISO 7010 W021
Bridinajums; Pastav aizdegSanas risks/viegli uzliesmojosi
materiali
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1. NODALA. VISPARIGI BRIDINAJUMI

BRIDINAJUMS: Neaizsedziet ledusskapja ar saldétavu
ventilacijas atveres.

BRIDINAJUMS: Nelietojiet mehaniskas ierices vai cita
veida iekartas, lai paatrinatu atkauséSanas procesu.

BRIDINAJUMS: Ledusskapja ar saldétavu iek3pusé
nelietojiet citas elektriskas ierices.

n BRIDINAJUMS: Nebojajiet dzesétaja kontiru.

BRIDINAJUMS: Novietojot ierici, parliecinieties, vai
elektribas vads nav iesprostots vai bojats.

BRIDINAJUMS: Nenovietojiet vairakas portativas ligzdas
vai portativos baroSanas blokus ierices aizmugure.

BRIDINAJUMS: Lai neraditu traumas un bojajumus, ST
ierice ir jauzstada atbilstosi razotaja noradijumiem.

Saja ledusskapr ar saldétavu izmantotais dzesétaja nelielais
daudzums ir videi draudzigs R600a (izobutans) un ir

uzliesmojoSs un spradzienbistams, ja tiek aizdedzinats
slégta telpa.
* Parnésajot un novietojot ledusskapi, nesabojajiet dzeséetaja
gazes kontaru.

* Ledusskapja ar saldétavu tuvuma neuzglabajiet nekada veida
tvertnes ar uzliesmojoSiem materialiem, pieméram, aerosola
balonus vai ugunsdzésibas aparatu uzpildes tvertnes.

* ST ierice ir paredzéta lietoSanai majsaimniecibas un lidzigas
vietas:, pieméram:
- darbnicu, biroju un citu darba telpu personala virtuves;

- brivdienu majas un viesnicas, motelos un citas apdzivotas
vietas klientu lietoSanai;

- gultasvietas un brokastu tipa vietas;
- sabiedriskds edinasanas un lidziga veida nekomercialas
telpas.

* Ledusskapja ar saldétavu lietoSanai ir nepiecieSama 220-240V,
50 Hz stravas padeve. Nelietojiet cita veida stravas padeuvi.
Pirms ledusskapja ar saldétavu pievienoSanas parliecinieties,
vai informacija uz tehnisko datu plaksnites (spriegums un
pievienota noslodze) atbilst stravas padeves tikla datiem. Ja
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rodas Saubas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

* Bérni, kuri ir jaunaki par 8 gadiem, un cilvéki ar fiziskiem,
kustibu vai garigiem trauc&jumiem vai cilvéki bez pieredzes un
zinaSanam So ierici drikst lietot tikai citu personu uzraudziba
vai tad, ja ir sniegti noradijumi par droSu ierices lietoSanu un
tie izprot saistito apdraudéjumu. Bérni nedrikst spéléties ar
ierici. TiriSanu un tehnisko apkopi nedrikst veikt bérni bez
uzraudzibas.

* Bojats stravas vads/kontaktdakSa var radit aizdegSanos vai
elektroSoku. Bojatas dalas ir janomaina. To drikst darit tikai
kvalificéta persona.

* Stiekarta nav paredzéta izmanto$anai augstuma, kas parsniedz
2000 m.
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Likvidésana
» Visi lietotie iepakojumi un materiali ir videi draudzigi un parstradajami. Visus iepakojumus likvid&jiet videi
draudziga veida. Lai uzzinatu vairak, sazinieties ar vietéjo varas iestadi.
» Kad ierice tiek nodota metalliZznos, nogrieziet stravas vadu un likvidgjiet kontaktdakSu un vadu. Atslédziet
durvju aizbidni, lai novérstu bérnu iesprisanu taja.
» Nogriezta kontaktdak$a, kas tiek pievienota 16 ampéru stravas padeves kontaktligzdai, var radit nopietnu
droSibas apdraudéjumu (elektroSoku). Parliecinieties, vai nogriezta kontaktdaksa tiek likvidéta dro$a veida.
Nolietotas ierices likvidéSana
Sis simbols uz izstradajuma vai iepakojuma norada, ka izstradajumu nedrikst izmest sadzives
atkritumos. Ta vieta tas ir janogada elektrisko un elektronisko ieri¢u savakSanas un parstrades vieta.
Materialu parstrade palidz taupit dabas resursus. Lai uzzinatu papildinformaciju par 1 izstradajuma
parstradi, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, majsaimniecibas atkritumu savakSanas uzpémumu vai
veikalu, kura ierTce tika iegadata.
Lai iegdtu informaciju par elektrisko un elektronisko iericu likvidésanu, to atkartoti lietojot, parstradajot un
I atjaunojot, sazinieties ar vietéjo varas iestades.

Piezimes:
» Pirms ierices uzstadi$anas un lietoSanas rlpigi izlasiet lietoSanas rokasgramatas saturu. Més neuznemamies
atbildibu par bojajumiem, kas radusies nepareizas lietoSanas dé|.
» leverojiet visus uz ierices un lietoSanas rokasgramata sniegtos noradijumus un novietojiet $o rokasgramatu
drosa vieta, lai izmantotu to problému risinasanai, kas var rasties nakotné.

« ST ierice ir paredzéta lieto$anai méjsaimniecibas, un to drikst lietot tikai méajas apstaklos un tai paredzétaja
veida. Ta nav paredzéta komercialai lietoSanai vai plaSa mérka lietojumam. Ja ierice tiek lietota Sadiem
mérkiem, garantija tiek atcelta un misu uzpémums neuznemas atbildibu par zaudé&jumiem, kuri var rasties.

+ ST ierice ir paredzéta lieto$anai majas, un ta ir piemérota tikai partikas atdzesé$anai/uzglabasanai. Ta nav
piemérota komercialai vai plasa mérka lietojumam un/vai citu vielu, kas nav partika, uzglabasanai. Masu
uznémums neuznemas atbildibu par zaudejumlem kas radusies nepareizas lietoSanas gadijuma.

Bridinajumi par drosibu
« Nepievienojiet ledusskapi ar saldétavu stravas padeves tiklam, izmantojot pagarinataju.

« Bojats stravas vads/kontaktdaksa var radit aizdegSanos vai elektroSoku. Bojatas dalas ir janomaina. To
drikst dartt tikai kvalificéta persona.

+ Stravas vadu nedrikst parmérigi locit.
+ Nedrikst pieskarties stravas vadam/kontaktdaksai ar slapjam rokam, jo tada veida var rasties Tssavienojuma elektro$oks.
» Saldétavas nodaltljuma neievietojiet stikla pudeles un dzérienu bundzas. Pudeles un bundzas var eksplodét.
+ Kad no saldétavas nodalijuma panemat ledu, nepieskarieties tam, ledus var radit apsald&jumus un/vai griezumus.
» Neiznemiet no saldétavas nodalfjuma produktus ar slapjam vai mitram rokam. Tas var radit adas nobrazumus
vai apsaldéjumus.
* Nesasaldgjiet partikas izstradajumus, ja tie ir atkususi.
Informacija par uzstadisanu
Pirms ledusskapja ar saldétavu izpako$anas un parvietoSanas veltiet laiku, lai iepazitos ar talak noraditajiem punktiem.
» Nenovietojiet to tieSos saules staros un jebkadu karstuma avotu, pieméram, radiatoru, tuvuma.
* lerice ir janovieto vismaz 50 cm attaluma no krasnim, gazes plitim un silditajiem, un tai ir jaatrodas vismaz 5 cm
attdluma no elektriskajam krasnim.
* Nepaklaujiet ledusskapi ar saldétavu mitruma un lietus iedarbibai.
+ Ledusskapis ar saldétavu ir janovieto vismaz 20 mm attaluma no cita ledusskapja.
+ Lerices augSpusé ir nepiecieSama briva vieta vismaz 150 mm. Uz ierices nenovietojiet nekadus priekSmetus.
+ Lai garantétu drosu darbibu, svarigi ir ledusskapi ar saldétavu novietot droSi un [Tdzsvaroti. Pielagojamas kajas
lieto, lai nolimenotu ledusskapi ar saldétavu. Pirms partikas ievietoSanas parliecinieties, vai ierice ir nolimenota.
» Pirms ierices lietoSanas ieteicams visus plauktus un paplates iztirit ar draninu, kas samitrinata ar silta Gdens un
natrija bikarbonata vienas téjkarotes Skidumu. Péc tiriSanas noskalojiet ar siltu adeni un nosusiniet.

Ja ledusskapim ir ventilatora kondensators:

* JOsu ledusskapt kondensators atrodas korpusa
apaks$a. Ta rezultata uzstadiet paplaksni, nostiprinot
to parsega aug$éja panela atverés, un grieziet
par 90°, ka paradits attéla zemak, lai noregulétu
attdlumu starp ledusskapi un sienu, pie kuras
uzstadat ledusskapi. Varat parvietot ledusskapi
sienas virziena Iidz Sai vietai.

» Ledusskapis ir janovieto pie sienas attaluma, kas
neparsniedz 75 mm.

Plastmasa attaluma reguléSanai
starp sienu un ledusskapi
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Pirms ledusskapja lietoSanas

> Pirms ledusskapja ar saldétavu uzstadiSanas parbaudiet, vai nav redzamu bojajumu. Neuzstadiet un

nelietojiet ledusskapi ar saldétavu, ja tas ir bojats.

:.'" « Ja ledusskapi ar saldétavu lietojat pirmo reizi, pirms stravas padeves pieslégSanas vismaz 3 stundas turiet
to vertikala pozicija. Tada veida tiek nodroSinata efektiva lietoSana un novérsta kompresora bojajumu
iesp&jamiba.

* Ledusskapi ar saldétavu lietojot pirmo reizi, var bat jitama smaka. Ta ir normala paradiba un izzudts, lidzko
ledusskapis saks dzesét.

Tehnologija BEZ APLEDOJUMA ;
S ierice atSkiras no daudziem citiem standarta ledusskapjiem ar saldétavu. Citu ieriéu
saldétavas nodalfjuma durvju atvérSanas un partikas mitruma ietekmé var veidoties ledus.
Sim iericém ir nepiecieS8ama atkaus&$ana. Tas periodiski ir jaizslédz, no tam ir jaizpem
uzglabata partika un ledus.

Ledusskapis ar saldétavu ar tehnologiju Bez apledojuma novérs §is problémas, ar ventilatora
palidzibu vienmérigi izplatot gaisu ledusskapi un saldétava. Tadéjadi partika tiek atdzeséta
vienmerigi, novérsot mitruma un apledojuma veido$anos.

Zilas bultinas: auksta gaisa plisma
Sarkanas bultinas: karsta gaisa atgrieSanas

2. NODALA. LEDUSSKAPIS AR SALDETAVU

4 1 A 4
A) Ledusskapja nodalijums
5 5 B) Ledusskapja/saldétavas nodalijums
/ B1. 1. zona/B2. 2. zona
6 5 6 1) Ledusskapja nodalijuma plaukti

2) AtdzeséSanas nodalijums
7 3) Auglu un darzenu nodaltjumi
% 4) Siera/sviesta plauktu parsegi *
2 5) Siera/sviesta plaukts
6) Durvju plaukti
7) Olu turétaji

3 q 3 8) Durvju pudelu plaukti
8 ! ! 8 9) Saldytuvo / Saldiklio virSutiniai
krepseliai
14 10)Saldytuvo / $aldiklio apatiniai
krepseliai
11) Pielagojamas kajas
L T X T 12) Saldiklio virSutiniai krep$eliai
9 @ @ — 12 13) Saldiklio apatiniai krep3eliai
| | | - _ 14) Ledus paplate(* Daziem modeliem)
i——_‘d fpo——y * Daziem modeljiem
10 | — 13
L e | =
(———f _—ﬂ:
| | 5
VO
M B1 B B2 i Ledus gatavotajs (Daziem modeliem)

Sim attélam ir tikai informativa nozime, lai paraditu dazadas ierices detalas un piederumus.
Atkariba no ierices modela detalas var atSkirties. LV -106-
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Elektroniskais displejs

9 10 1 2 5 3
6 1
12
7 13
8 14
17 15
18 16
19 20
Ready Vacuum Sealing
21
22
23
24
25
VacPac Pro
.

1. Ledusskapja nodalijuma temperatiras indikators
2. Kreisas puses saldétavas
nodalifjuma temperatdras indikators
3. Labas puses saldétavas
nodalijuma temperatdras indikators
4. TpaSas dzesésanas indikators

5. Tpasas saldeésanas indikators

6. Dzérienu atdzeséS$anas trauksmes
skaititajs

7. Dzérienu atdzesé$anas indikators
8. Eko rezims

9. Brivdienu rezims

10. Nakts sensors

11. Bérnu blokéSanas slédzene
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Ekransaudzétaja poga
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ReZimu poga

Dzesétaja poga
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PalaiSanas poga

. Gatavibas LED diode

. Vakuumésanas LED diode
. Kausésanas LED diode

. Pabeigtibas LED diode
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lerices visparigas funkcijas

Gaismas diodes ir paredzétas pakapeniskai iedegSanai, un 100% spilgtuma sasniegSanai ir nepiecieSamas dazas sekundes.
Ekrana redzamas vértibas norada lietotaja noteikto temperatdras vértibu.

Displejs ir paredzéts tam, lai nejauSas pieskarSanas gadijuma netiktu radita klome. Lai varétu lietot displeja
skarienekranu un pogas, 2 sekundes skan skanas signals, noradot, ka displejs ir gatavs darbam.

Dzérienu atdzesésana [q.drink]

Lai aktivizétu dzérienu atdzesésSanas rezimu, nospiediet dzérienu atdzeséSanas pogu. Laiks tiek iestatits ar 5 minasu
iedalam (maksimali 30 mindtes). Atlasitais laiks tiek radits dzérienu atdzeséSanas trauksmes skaititaja — kad laiks ir
pagajis, atskan skanas signals.

Svarigi! To nedrikst sajaukt ar dzesé$anas rezimu.

Pielagojiet laiku atbilstoSi saldétava ievietotajam pudelu skaitam. Ja pudeles nav pietiekami atdzesétas, funkcijas
darbibas laiku var pagarinat, bet svarigi regulari parbaudtt pudelu temperatiru, jo tdm parak ilgi atrodoties saldétava,
tas var eksplodét.

Eko rezims [eco]
Parliecinieties, vai ledusskapis darbojas pie idealas temperatdras. Lai aktivizétu rezimu “ECO”, vienkarsi spiediet pogu
[mode], lidz iedegas indikators “eco and e”.

Brivdienu rezims (H)

(Saulessarga un saules ikona) Lietojiet $o rezZimu, ja ilgaku laika periodu dodaties prom un nav nepiecieSams lietot
saldétavas nodalijumu. Spiediet brivdienu reZzima pogu, I1dz tiek radrta brivdienu ikona un iedegas indikators H.

Atra saldésana (sf / super feeze)

Sis rezims ir paredzéts atrai galas un liela partikas daudzuma sasaldésanai. Spiediet saldé$anas pogu, lidz ekrana
tiek radits indikators “sf” un ir dzirdams skanas signals. Nemiet véra, ka Sis rezims péc 24 stundam tiek automatiski
parslégts uz standarta iestatito temperatiru, ja netiek parslégts atrak — vai tad, kad saldétava ir sasniegta pietickama
temperatara.

Atra atdzesésana (sc / super cool)

atras atdzesé$anas funkcija ir paredzéta liela partikas daudzuma atrai atdzesé$anai, kad tas tiek ievietots ledusskapja
nodalljuma. Spiediet dzesésanas pogu, [Tdz ekrana tiek paradits indikators “sc” un ir dzirdams skanas signals. Sis
rezZims automatiski tiek parslégts uz standarta temperatiras rezimu, kad ir pagajusas 4-6 stundas vai tiek sasniegta
nepiecieSama temperatira.

Dzesétajs [cooler]
Ledusskapja nodalifjuma temperatdras 1. vértibu iestata uz 2—8 gradiem péc Celsija.

Saldétava/1/ dzesétajs [zone 1]

Ta ir temperatdras iestatljumu poga kreisajam apak$éjam nodalijumam. Nospiezot pogu [zone 1], kreisa apakséja
nodalljuma saldé$anas veértibu var iestatit ka -16, -17, -18, -19, -20, -21, -22, -23, -24 gradus péc Celsija. Ja nevélaties
izmantot kreiso apak$éjo dzesétaju, nospiediet pogu [zone 1] un turiet nospiestu uz 3 sekundém, lai parslégtu uz $o
reZimu, un iestatiet uz 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 gradiem péc Celsija.

Saldétava [zone 2]

Ta ir temperatiras iestatijumu poga labajam apak$&jam nodalfjumam. NospieZot pogu [zone 2], laba apak$éja
nodalijuma saldéSanas vértibu var iestatit ka -16, -17, -18, -19, -20, -21, -22, -23, -24 gradus péc Celsija.

Bérnu blokésanas sledzene

Vienlaicigi nospiezot dzesétaja un saldétavas pogu, aktivizéjiet bérnu blokéSanas slédzeni. Tadéjadi tiek deaktivizéts
displejs. Lai atceltu bérnu blokéSanas slédzeni, atkartojiet $o procesu.

Ekransaudzétajs [s.saver]

Lietojiet ekransaudzétaju, lai taupttu energiju. 3 sekundes turiet nospiestu pogu S.saver, lai deaktivizétu; atkartojiet
S0 procesu.

Nakts sensors
Lai to aktivizétu, 3 sekundes turiet nospiestu nakts sensora pogu. Tiek izslégts ledusskapja apgaismojums, un tiek
taupita energija. Lai deaktivizétu to, atkartojiet procesu.

Trauksme
Ja iedegas trauksmes indikators, tas nozimé, ka kaut kas ir noticis ar ledusskapi ar saldétavu un ir jasazinas ar
Sharp apkalpes dienesta personalu. Sis indikators tiek radits, [Tdz kvalificéts apkalpes inZenieris apskata izstradajumu.

Nodalijuma ieslégSanas-izslégSanas rezims

Lai vienlaikus izslégtu 1. zonu, 2. zonu un dzesétaju;
» Vienlaikus nospiediet pogas [mode] un [cooler] un turiet tds nospiestas 3 sekundes. Visi raditaji, kas norada
izslégto dalu, digitalaja indikatoru paneli pazudts.
vai
» Vienlaikus nospiediet pogas [mode] un [zone 2] un turiet tas nospiestas 3 sekundes. Visi raditaji, kas norada
izslégto dalu, digitalaja indikatoru paneli pazudis.
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Lai izslégtu 1. zonas nodalijumu,

vienlaikus nospiediet pogas [mode] un [zone 1] un turiet tas nospiestas 3 sekundes. Visi raditaji, kas norada izslégto
dalu, digitalaja indikatoru panell pazudTs.

Lai atkartoti aktivizétu izslégto nodalljumu, izmantojiet tas pasas pogu kombinacijas.

Ka izmantot saldetavas nodalijjumu ka dzesétaja nodalijjumu, nemot véra pieprasijumu
Apakséjo kreiso nodalijumu iericé var izmantot ka saldétavu vai ka dzesétaju.
Nospiediet pogu [zone 1] un turiet to nospiestu 3 sekundes, lai mainitu apak$éjo kreiso nodalijumu no saldétavas uz
dzesétaju.
Svarigi. Ja 1. zonas nodalijums tiks parveidots no saldétavas uz dzesétaju:
* |znemiet partiku no 1. zonas nodalljuma un atstajiet durvis aizvértas Cetras stundas. P&c tam partiku var ievietot
nodalfjuma.
+ No nodalijuma iznemtie grozi un/vai plaukti ir jauzstada atpakal.

» Lidzigi, lai apak$éjos nodalljumus, kas tiek izmantoti ka dzesétaji, atkal izmantotu k& saldétavas, nospiediet
attieciga nodalijuma pogu un turiet to nospiestu 3 sekundes.
Svarigi. Ja 1. zonas nodalijums tiks parveidots no dzesétaja uz saldétavu:
. Izr)der'lniet partiku no 1. zonas nodalijuma un atstajiet durvis aizvértas divas stundas. Péc tam partiku var ievietot
nodalijuma.
+ Ja 1. zonas nodalijums tiek izmantots ka dzesétajs un ierice ir parslégta uz brivdienu vai ekonomisko
iestatljumu, 1. zonas nodalljums turpinas darboties ka dzesétajs.

Temperatiras iestatijumu bridinajumi

» Apkartéjas vides temperatira, tikko ievietotas partikas temperatdra un tas, cik bieZi tiek atvértas durvis, ietekmé
ledusskapja nodalijuma temperatdru. Ja nepiecieSams, mainiet temperatiras iestatijumu.

* Nav ieteicams ledusskapi lietot vietas, kuru temperatdra ir zem 10 °C.

» Termostata iestatijums ir javeic, nemot véra, cik biezi tiek atvértas un aizvértas ledusskapja un saldétavas
nodalijuma durvis, cik biezi ledusskapr tiek ievietota partika, apkartéjo vidi, kura tiek novietota ierice, un tas
novietojums.

+ leteicams pirms pirmas ledusskapja ar saldétavu lietoSanas to nepartraukti darbinat 24 stundas, lai nodrosinatu,
ka tas ir pilntba atdzeséts. Saja laika neatveriet ledusskapja durvis un neievietojiet partiku.

* Ledusskapim ar saldétavu ir iebdvéta 5 minGSu aizkaves funkcija, kas ] o .
paredzéta kompresora bojajumu novérdanai. Kad ledusskapim ar saldétavu [laUIUEIEREY e GEERYTES
tiek piegadata strava, tas sak darboties p&c 5 minatem. klase temperatira °C

» Ledusskapis ir paredzéts lietoSanai standartos noteiktaja apkartéjas vides T No 16 [idz 43 (°C)
temperatiras diapazona atbilsto$i uz informacijas uzlimes noraditajai klimata
klasei. Lai dzeséSana notiktu efektivi, nav ieteicams ledusskapi lietot apkartéja ST No 16 Iidz 38 (°C)
vidé, kur temperatdra ir arpus noradita diapazona.
« STierice paredzéta izmanto$anai telpas ar temperatiru no 10°C Iidz 43°C. N No 16 I"dz 32 (°C)
Piezime. Ja apkartéjas vides temperatlra ir augstaka par 42 °C, nodalljuma - o
temperatiiru nevar iestatit uz -23 °C vai -24 °C. Var iestatit tikai -16 °C, -17 °C, -18 °C, SN No 10 Iidz 32 (°C)

-19°C, -20 °C, -21 °C, vai -22 °C.

Temperatiras indikators

Lai palidzétu labak iestatit ledusskapi, tas ir aprikots ar temperatdras indikatoru, kas ir novietots aukstakaja vieta.

Lai ledusskapt labak uzglabatu partiku, it Tpasi aukstakaja zona, parliecinieties, vai temperataras indikators

rada zinojumu “OK” (Labi). Ja zinojums “OK” (Labi) netiek radits, tas nozime, ka temperattra nav iestatita

pareizi

Var bat grati saskatit indikatoru, tadé| parliecinieties, vai tas deg pareizi. Katru reizi, kad tiek nomainita
temperaturas iestatiSanas ierice, pirms turpinat, uzgaidiet, I1dz ierices iek§pusé nostabilizéjas temperatira,

ja nepiecieSams, ar jaunu temperatiras iestatljumu. Pakapeniski mainiet temperatras iestatijuma ierices
atraSanas vietu un, pirms sakt jaunu parbaudi un potenciélas izmainas, uzgaidiet vismaz 12 stundas.

PIEZIME. Péc atkartotas durvju atvérSanas (vai ilgstoSas atvérSanas) vai péc svaigas partikas ievietoSanas iericé
parasti temperatlras iestatijuma indikatora netiek radits zinojums “OK” (Labi). Ja ledusskapja nodalijuma —
iztvaicétaja — notiek normam neatbilsto$a ledus kristalu veidosanas (uz ierices apak$éjas sienas) (parladéta ierice,
augsta telpas temperatira, bieza durvju atvér§ana), iestatiet temperatdras iestatiSanas ierici zemakaja pozicija, lidz
atkal tiek sasniegti kompresora izslégS§anas periodi.

Uzglabajiet partikas produktus ledusskapja aukstakaja zona.
Partika tiks labak uzglabata, ja ta tiks novietota labakaja dzesé$anas
zona. Aukstaka zona ir nedaudz virs nodalijuma.
Sis simbols norada uz ledusskapja aukstako zonu.
Lai nodroSinatu, ka $ai zonai tiek nodroSinata pietiekami zema
temperatdra, parliecinieties, vai plaukts atrodas simbola Iimen1, ka
paradits attéla.
Aukstakas zonas aug$éjais ierobezojums tiek noradits ar uzlimes apak$éjo pusi
(bultinas galvu). Aukstakas zonas augséjam plauktam ir jabdt viena Iiment ar bultinas
galvu. Aukstaka zona ir zem §T limena.
Ta ka plaukti ir iznemami, temperatlras uzturéSanai $aja reZima parliecinieties, vai tie
vienmeér ir viena [TmenT ar uzlimé noradito zonas ierobezojumu.
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VacPac Pro lietoSana
1. Uzglabasanai paredzétos partikas produktus ievieto vakuuma maisina, kam viena puse ir ar reljefu.

2. Vakuuma maisina atvere no abam pusém ir cie$i jatur, ka paradits 1. attéla, un jaievieto indikatora nodalijuma Iidz
pieciem centimetriem, lidz maisina sarkanajai Iinijai.

3. Nospiediet palaiSanas pogu uz displeja. (2. attéls)

VacPie Pro

Svariga piezime: Lai nepielautu nepareizu darbibu, blokéSanas atsléga ir jadeaktivé.

BlokéSanas atslégas atvérSana: Kad palaiSanas poga tiek nospiesta pirmo reizi, iedegsies uzsak$anas un
gatavibas LED diodes. P&c $T aktivizéSanas procesa palai§anas poga ir janospiez vélreiz. BlokéSanas atsléga atkal
ieslégsies, ja 2 mindtes netiks veikta neviena darbiba.
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4. Kad vakuumésanas process bis pabeigts, uz displeja iedegsies LED diode. Tagad vakuuma maisinu var iznemt
no nodalifjuma. (3. attéls)

VacPac Pro apstrades process
5. Péc pogas nospieSanas mehanisms pacelas uz augsu un sak saspiest maisinu. ledegsies gatavibas LED diode.
6. Péc tam, kad maisins ir saspiests, vakuumésanas suknis uzsak vakuumésanas procesu. ledegsies vakuumésanas
LED diode.
7. Kad sistéma sasniedz paredzéto vakuuma limitu, pretestiba sak kausét maisina atveri. ledegsies kauséSanas
LED diode.
8. Kad kausésanas process tiks pabeigts, mehanisms nolaidisies uz leju un iedegsies pabeigtas kauséSanas LED
diode. Ta ka motors atgriezas sakuma pozicija, pabeigta procesa LED diode izdziest un darbiba tiek pabeigta.
» Visas diodes izslédzas uz 1 mindti péc procesa pabeig$anas, un $aja laika sistému nevar aktivizét.
+ Kad palai$anas un gatavibas diodes iedegas, sistéma ir gatava atkartotai lieto$anai.
AtcelSana:
» Ja Jums ir nepiecieSams atcelt vakuumésanas procesu (iznemot kauséSanas posmu), nospiediet palaiSanas
pogu un turiet to divas sekundes.
» Tiklidz process ir atcelts, palaiSanas LED diode izdziest.
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Svariga piezime:
m Sistémas darbibas laika var bit dzirdams motora un sdkna darbibas troksnis.
Ja motora troksnis ir ilgsto$i dzirdams, sazinieties ar tehnisko dienestu.
Ja vakuumésanas un blokéSanas procesi netiek pabeigti, iespéjams, to ir izraisijusi nepareiza lietoSana. Tadé|
ieteicams izlasit ieteikumu sadalu. Ja viena un ta pati klida rodas sekojo$as darbibas, sazinieties ar tehnisko
dienestu.
leteikumi, kas janem véra lietoSanas laika
1. Vienai vakuuma maisina pusei noteikti ir jabat ar reljefu un maisinam — ne platakam par 18 cm.
2. levietot parak daudz partikas produktu vakuuma maisina ir nepareizi. Jebkadas rievas uz maisina atveres var
traucét vakuumésanas procesam.
3. Maisina atveres gala ir jaatstaj pietiekoSi daudz vietas, lai to varétu pareizi ievietot nodalijuma. (aptuveni
7 cm/4 pirkstu platuma)

~7cm

4. Vakuuma maisin$ ir japiepilda [tdz sarkanajam Iinijam. (aptuveni 5 cm/3 pirkstu platuma)

5. Maisina aréja virsma nedrikst bat mitra, it ipasi aizdares dala. Pretéja gadijuma kauséSanas process var notikt
nepareizi.

6. Neizmantojiet vairakus maisinus vienlaicigi.

7. Vakuumésanas un kausésanas laika maisina atverei ir jabdt cieSi saspiestai. Tapat uz tas nevajadzétu bat rievam.
Pretéja gadijuma kausésanas process var notikt nepareizi.

8. Vakuumésanas laiks ilgst ne ilgak ka 40 sekundes. Ja maisin$ nebds pareizi ievietots nodalijuma, sistémai radisies
klada, jo vakuumésanas process nebis pabeigts un mehanisms atgriezisies sakuma pozicija.

9. Maisinos nedrikst bat caurumi.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Neatstajiet maisinos parak daudz gaisa. Pirms maisina ievietoSanas nodalljuma izlaidiet no ta lieko gaisu,
saspiezot to péc iespéjas stiprak. Pretéja gadijuma vakuuma siknis nespés izstiknét no maisina visu gaisu.

Nedrikst vakuumét priekSmetus ar asam malam. Vakuumésanas laika tie var pardurt maisinu, un darbiba netiks
pabeigta. (Asakas, produkti ar cietu apvalku u.c.).

Ja vakuuma maisinus planots lietot atkartoti partikas produktiem, to galu var nogriezt ar $kérém pa sarkano liniju
(1 cm zem sakausétas malas). Tos nedrikst atkartoti izmantot jaunai partikai; tikai édienu atlikumam. Nepareizas
lieto$anas piemérs: atvért maisinu, kura ir salami, un turpat ielikt sieru, ir nepareizi. Sada lieto$ana var radit smarzu
sajauksanos starp diviem pértikas produktiem un sabojat sieru. Pareizas lietoSanas piemérs: atvért maisinu, kura
ir salami, un péc patéréSanas ievietot atlikuSo salami daju atpaka| maisina. So darbibu laika rokam ir jabat tiram
un videi — higi€niskai.

VacPac Pro tehnologija palidz saglabat partiku svaigu pienacigos uzglabasanas apstaklos. Vakuumésana ir javeic
péc iespéjas svaigakiem produktiem. Vecu édienu un ta atliekas vakuumét nevajadzétu.

Nelietojiet vakuuma maisinus mikrovilnu krasnt vai cepeskrasn.

Granulveida partikas produktus (mannas putraimus, bulgura putraimus, miltus u.c.) ieteicams uzglabat bez
vakuumésanas. Ja dazus granulveida partikas produktus nepiecieSams vakuumét, ieteicams tos parklat ar papira
dvieli vai filtrpapiru.

Partiku ar mitru virsmu, pieméram, hamburgeru maizites vai pankikas, kas var salipt kopa, nevajadzétu vakuumét,
neieliekot starp tiem sviestpapiru.

Pirms zupu, sautéjumu vai suligu édienu vakuumésanas tie ir jasasaldé neplistosa trauka, un tad tos var likt
vakuumésanas maisina. Péc tam tos jauzglaba saldétavas nodalijuma.

Jair vélesanas vakuumét liela apjoma partikas produktus un vakuumésanas process netiek pabeigts, ieteicams to
atkartot, atstajot brivu vietu maisina apaksa un sanu malas.

leteikumi partikas produktu uzglabasanai
Talak ir noraditi ieteikumi, kas janem véra partikas produktu uzglabasanai péc vakuumésanas.

1.

Pirms vakuuma kausésanas janotira rokas, visi trauki un virsmas, kas tiek izmantotas partikas produktu sagrieSanai
un vakuuma kausésanai.

tam kad esat veiku$i atri bojajoSos partikas produktu vakuumésanu, nekavejotles tos sasaldgjiet vai |eV|et01|et
ledusskapr; neatstajiet tos istabas temperatara.
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3. Partikas produkti, kas uzglabati vakuuma maisina vai zema skabek|a vidé (anaerobos apstak|os) vairakas stundas
arpus ledusskapja (istabas apstaklos u.c.), nav ieteicami patérinam.

4. Vakuuma maisina nedrikst vienlaicigi vakuumét divas dazadas partikas produktu grupas. Pretéja gadijuma starp
partikas produktiem var rasties savstarp&ja piesarno$anas.

5. Udeni izvado8us partikas produktus ir ieteicams vakuumét péc sasaldésanas.
6. Kad partikas produkts ir ievietots vakuuma iepakojuma, tas ir piemérots elektriska temperattru kontrol&jamai plitij
ar iebavétu adens tvertni

Partikas produktu uzglabasana

PARTIKAS PARTIKAS

PRODUKTU VEIDI  PRODUKTI IETEIKUMI

Vakuumésanas process
Ledusskapis
Saldétava
Istabas temperatira

o Galas produkti péc vakuumésanas ir
uzglabajami tikai saldétava.

° Ja galas produktus tur ledusskapr, tos
e, melE nevajadzétu vakuqmét. .
liellopu gala o Galas prpdu}(tus pirms val_(uumelsalnas
GALA e krﬂtin:’a o o procesa ieteicams sasaldét uz divam

o stilbi;ﬂ ’ lstund‘ém.‘ Péc s_asaldééanas parliecinieties, k? gala
e : ir sacietéjusi. Pirms galas produktu vakuumésanas
o ir japarliecinas, vai no tiem neizdalas asinains
ddens. Pirms vakuumésanas nosusiniet ddeni no
galas virsmas ar papira dvieli.

Galas gabals,

Mazas zivis, pieméram, ansovus, sardines un
jaras veltes ir jasasaldé un tikai tad
javakuume.
e Ja juras veltes uzglaba ledusskapr, tas
Sardines, nevajadzétu vakuumét.
JURAS VELTES garneles, o o ° Nevakuuméjiet tadus produktus, kuriem ir
kalmari u.c. asas malas, pieméram, asakas un produktus
ar cietu apvalku. Produkti ar asam malam maisinu
var pardurt un saplést. Partikas sasaldéSana pirms
vakuumeésanas saglaba édiena struktdru un tdens
saturu.

o Nemot véra zalo lapu darzenu struktiru,
ZALO LAPU Salati, péetersili, e o o ieteicams tos uzglabat nevakuumétus. Turklat
DARZENI spinati u.c. bez vakuumésanas ir ieteicams uzglabat art

svaigas sénes, sipolus un kiplokus.

Darzeni péc vakuumésanas ir jauzglaba tikai

saldétava.
Ja darzenus uzglaba ledusskapr, tos
Zirni, brokoli, nevajadzétu vakuumét.
ziedkaposti, Saja nodala noraditos darzenus ieteicams
CITI DARZENI kukuriza, o o uzglabat saskana ar blan§ésanas
zalas pupinas, noradijumiem, kas atrodami $is lietotaja
kaposti u.c. rokasgramatas nodala "Partikas produktu

izvietoSana". Darzenus pirms vakuumésanas
ieteicams sasaldét uz divam stundam. Tiklidz
darzeni ir vakuuméti, tie jauzglaba tikai saldétava.
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PARTIKAS

PRODUKTU VEIDI

PARTIKAS
PRODUKTI

Vakuumésanas process

Ledusskapis

Saldétava
Istabas temperatira

IETEIKUMI

Augli péc vakuumésanas ir jauzglaba tikai
saldétava.

Ja auglus uzglaba ledusskapr, tos nevajadzétu
vakuumét.

/-\lkl)](:nll,egltronl, Saja nodala noraditos darzenus ieteicams
AUGLI 2 rikoz’es o o uzglabat saskana ar blan§ésanas noradijumiem,
nZKtarTni u . kas atrodami STs lietotaja rokasgramatas nodala
o "Partikas produktu izvietoSana". Vakuumésana
ir ieteicama péc aptuveni divu stundu ilgas
saldéSanas; kad darzeni ir sacietéjusi. Tiklidz augli
ir vakuumeéti, tie jauzglaba tikai saldétava.
Zemenes,
zidkoka - . =
MIKSTIE AUGLI ogas, melnas e o o e Mikstos auglus ieteicams uzglabat

zidkoka ogas,

nevakuumétus.

vinogas u.c.
Salami, cTsini,
fermentéta
desa, Jus varat uzglabat delikateses ledusskapr vai
R parstradati o o o saldétava péc vakuumésanas.

galas produkti
u.c.

Cedaras siers,

Cietos sierus var uzglabat ledusskapr vai
saldétava péc vakuumésanas.

e P_armezana o o o Jauzmanas, lai vakuumétais siers nesaturétu
siers u.c. sali
~ Mikstie sieri,
CITI PARTIKAS jogurts, sviests, e o Sos produktus ieteicams uzglabat ledusskapt
PRODUKTI 1 kréjums, nevakuumétus
olivas, olas u.c.
Medus,
- & ievartjums, Udeni saturo$us produktus ir jauzglaba
ggs#lll(ngROSI adens, e o o nevakuumétus. Pretéja gadijuma skidrums
PRODUKTI 1 dzerieni, vakuumésanas laika var nonakt vakuuma

Skidras ellas
u.c.

mehanisma.

UDENI SATUROS! ZUP?’. Lai u_z_glabétu_élgiciru éd_iepu, pi_em_éram: zupy,
x sautejums, sautéjumu vai suligu partiku, vispirms tie ir
PARTIKAS saute < € (/] N tejumu vai suligu partiku, vi
adeni saturosi jasasaldé neplistosa trauka, un tikai tad tos var
PRODUKTI 2 o _ N e -
édieni u.c. vakuumét. Uzglabajiet saturu saldétava.
~ ; Zavétus auglus péc vakuumésanas var
SAUSIE PARTIKAS | Zavéti augli, o o o uzglabat ledusskapr.
PRODUKTI rieksti u.c. Jauzmanas, lai rieksti un Zavéti partikas
produkti nebitu puteklaini.
S PakSaugus péc vakuumésanas var uzglabat
IEPAKOTI Paksaugi, o . _
PARTIKAS saldati partikas | @) | @ (/) gtﬁg?ts tem_‘;fi"lzat“r"’;‘ -
PRODUKTI 1 produkti u.c. aldelus partikas produklus pec

vakuumésanas jauzglaba saldétava.
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E{Q‘ﬁﬁlls fn%':i:;v"zupas e 0 o Konservus, uzkodas, mérces un zupas ir
S s jauzglaba ledusskapt nevakuumeétas.
Milti, cukurs,
sals, mannas
PULVERVEIDA putraimi, . i . -
e R e o e GraniL(JIveld:atlpartlkas produkti ir jauzglaba
PRODUKTI maistjumi, nevaiuumet
téja, kafija,

garsvielas u.c.

Tadus partikas produktus ka konditorejas
izstradajumus, pelmenus un nadeles var

Konditorejas uzglabat ledusskapr vai saldétava péc
= izstradajumi, vakuumésanas.
Aoz pelmeni, o o o Pirms vakuumésanas japarliecinas, vai
nudeles u.c. partikas produkts nav granulveida un/vai

Skidrs. Granulveida un/vai $kidri partikas produkti ir
jauzglaba nevakuuméti.

o Vakuumésanas procesu var veikt.

° Nav piemérots vakuumésanai. Nav ieteicams vakuumét.

o Tas ir janem véra. Bridinajumi/priekslikumi.

m Jaievero noteiktie uzglabasanas apstakli ledusskapr, saldétava vai istabas temperatara.
Partikas produktus, ko var uzglabat istabas temperatra, ieteicams uzglabat zem 20°C.

Drosibas bridinajumi
Ladzu, ievérojiet $adus piesardzibas pasakumus dro$ai vakuuma maisinu tehnologijas izmanto$anai.
1. Nevakuumeéjiet $kidrumu saturosus partikas produktus.

. Neizmantojiet nekadus citus, iznemot ieteiktos vakuuma maisinus.
. Neievietojiet nekadus citus instrumentus vakuumeésanas ierice.
. Ja vakuuma ierice nedarbojas, sazinieties ar tehnisko dienestu.
. Parliecinieties, vai vakuuma maisin$ un rokas ir pilniba sausas.

2
3
4
5
6. Neizmantojiet vakuuma ierici citiem mérkiem, iznemot vakuumésanu.
7. Tiriet displeju ar mitru dranu. Tirot virsmu, parliecinieties, lai vakuuma mehanisma neiek|ttu Gdens.
8. Neméginiet atvért vakuuma ierici, izmantojot kadu instrumentu.

9. Nevelciet vakuuma maisinu pirms vakuumésanas beigam.

1

0. Vakuumésanas procesa laika neatlaidiet vakuuma maisinu. Turiet to lldz vakuumésanas procesa beigam.

Vadlinijas par partikas nekaitigumu
leteikumi par partikas nekaitigumu ir noradtti zemak.
1. Kimiskas reakcijas gaisa, temperatiras, mitruma, un fermentu darbibas rezultdtd, k& arT mikroorganismu
vairo$anas vai infekciju izraisTto piesarnojumu dé| tiek veicinata partikas bojasanas.
2. Viens no iemesliem, kapéc partika zaudé savu uzturvértibu un svaigumu, ir gaisa esoSais skabeklis. Partikas
produktus neaizsarga mitrumu necaurlaidigi iepakojumi, un arl gaiss var veicinat daudzu mikroorganismu

vairo$anos. VairoSanas atrums ir atkarigs no partikas iek$&ja un aréja mitruma limena.
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3. Clostridium botulinum ir viena no sugam, kas var vairoties anaeroba vidé. Vairo$anai labvéliga vide ir partikas
produkti, kuros nav skabes, un ir zema skabekla vide.

4. Saldéti, zaveti, ar augstu skabuma lmeni, sali vai cukuru saturo$i partikas produkti ir izturigi pret botulinum
baktérijam. Partikas produktiem, kas nesatur skabi: galai, juras veltém, salttam oltivam, putnu galai, zivim, olam un
séném; partikas produktiem ar zemu skabes [Tmeni, galvenokart darzeniem; partikas produktiem ar vidéju skabes
[Tmeni: pargatavojusies tomatiem, sipoliem, ¢ili pipariem, vigém un gurkiem, ir tendence inficéties ar botulinum
baktériju.

5. Partikas produkti, kas ir visuznémigakie pret botulinum baktériju, jaievieto ledusskapt Tslaicigai uzglabasanai,
jasasaldé ilgstoSai uzglabasanai, un japatéré uzreiz péc sildisanas.

6. Ta ka mikroorganismi var vairoties zema skabekla vidé, partikas produkti jauzglaba zema temperatira, lai
izvairitos no sabojasanas.

7. Gastronomijas produktus un Zavétus auglus ieteicams uzglabat dzeséSanas nodalijuma.

Piederumi

Icematic / Ledus gatavotajs (Daziem modeliem)

* Iznemiet ledus pagatavo$anas paplati.

* Piepildiet ar Gdeni [1dz Inijai.

» Ledus pagatavo$anas paplati novietojiet tai paredzétaja vieta.

» Kad ledus kubini ir izveidojusies, pagrieziet sviru, lai ledus kubini iekristu ledus trauka.

Piezime.

» Neuzpildiet ledus trauku ar Gdeni, lai pagatavotu ledu. Tas var saluzt.
» Var bat grati pakustinat ledus pagatavotaju, kamér ledusskapis darbojas. Tada gadijuma péc stikla plauktu
iznem8anas to nepiecieSams iztirit.

Atdzesésanas nodalijjums
Atstajot partiku atdzesétdja nodalijuma, nevis saldétavas vai
ledusskapja nodalijuma, partika ilgak saglaba tas svaigumu un garsu,
ka ar1 svaigo izskatu. Kad atdzesétaja paplate k|Tst netira, iznemiet to
un nomazgajiet ar tdeni.
(Udens sasalst 0 °C temperatlra, bet partika, kas satur sali vai
cukuru, sasalst zemaka temperatara)
Parasti atdzesétaja nodalijumu lieto jélu, viegli salitu zivju, risu un citu
partikas produktu uzglabasanai.
! Neievietojiet sasaldéjamos partikas produktus un ledu
paplates.

Atdzesétajs

Auglu un darzenu
nodalijumi
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Auglu un darzenu nodalijuma gaisa plismas pielagosana
Ja auglu un darzenu nodaltjumi ir pilni, pagrieziet pogu (atrodas starp atdzesétaju un auglu un darzenu nodalijumu)
atvérta pozicija. Tada veida tiek palielinata gaisa pldsma un nodrosinats, ka partika ilgak tiek saglabata svaiga.
Auglu un darzenu nodalijumu gaisa

pielagosanas poga

Piederumu izskats un apraksts var atskirties atkariba no mode/a.

TiriSana
* Pirms ledusskapja ar saldétavu tiriSanas izslédziet to un atvienojiet kontaktdaksu no kontaktligzdas.
* Nemazgajiet ledusskapi ar saldétavu, lejot uz ta ddeni.
» Ledusskapja ar saldétavu iekSpuses un arpuses tirisanai lietojiet draninu vai stkli un siltu ziepjadeni.

» Uzmanigi iznemiet visus plauktus un atvilktnes, slidinot tds augSup vai uz aru, un notiriet tos ar ziepjadeni.
Nemazgajiet tos trauku mazgajamaja masina.

universalos tiriSanas Iidzek|us. Kimiskas vielas, kuras tie satur, var sabojat plastmasas virsmas un citus
komponentus.
» Kondensatoru ledusskapja ar saldétavu aizmuguré notiriet vismaz reizi gada, izmantojot mikstu birsti vai
puteklustcéju.
Trisanas laika noteikti atvienojiet ledusskapi no stravas padeves tikla.

lzgarojumu trauka tiriSana

Ledusskapja atkausé$ana notiek automatiski. AtkauséSanas rezultatd raditais Odens pa tdens savak$anas gropi
noplist izgarojumu trauka un tur izgaro.

Gaismas diozu spuldziSu nomaina

Ja ledusskapim ir uzstadits gaismas dioZzu apgaismojums, sazinieties ar Sharp palidzibas dienesta personalu, jo ta
nomainu var veikt tikai pilnvarots personals.

4. NODALA. NORADES PAR PARTIKAS UZGLABASANU

+ Uzglabajot tropiskos auglus, pieméram, ananasus, rikojieties uzmanigi, jo tie zema temperatdra var atri
sabojaties.

* Pirms uzglabasanas sadaliet partiku mazakas dalas.

» Parsedziet vai ietiniet partiku, lai novérstu cita aromata iestk3anos. leteicams galu uzglabat brivi parsegtu, jo
tadéjadi tiek nodrosinata gaisa cirkulacija ap to, kas garanté virsmas nozas$anu un noveérs bakteériju attistiSanos.

* Neuzglabajiet partikas produktus tuvu vienu otram ta, ka tie bloké auglu un darzenu nodalijumu gaisa
pielago$anas pogu.

Tabula talak ir sniegtas Tsas norades, ka ledusskapja nodalijuma visefektivak uzglabat svarigakas partikas grupas.

Saldétavas nodalijjums

Saldétavas nodalifjumu lieto partikas uzglabasanai ilgaka laika posma un ledus pagatavoSanai. Mérkis ir péc iespéjas
atrak sasaldét svaigu partiku, lai ta saglabatu savu garSu un izskatu. Sasaldéjamo partiku ieteicams 24 stundas
novietot uz saldétavas nodalljuma apakséjas paplates, pirms ta tiek novietota blakus citiem saldétiem produktiem.
Svarigi neparsniegt maksimalo ledusskapja ar saldétavu saldésanas kapacitati. Tadéjadi tiks nodrosSinats,

ka partika tiks sasaldéta péc iespé&jas atrak.

Sasaldétas partikas uzglabasanas laiku var ietekmét dazadi faktori, pieméram, durvju atvérSanas un aizvér$anas
biezums, termostata iestatijumi, partikas veidi un laika periods, kas paiet no briza, kad partika ir iegadata Iidz bridim,
kad ta tiek ievietota saldétava. Svarigi ievérot saldétas partikas iepakojuma noradijumus un neparsniegt uzglabasanas
terrpigu._Tabulé talak noraditi dazi saldésanas ieteikumi.

BRIDINAJUMS. Nesasaldéjiet saldétas partikas izstradajumus, ja tie ir atkususi. Tas var bat bistami veselibai.
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5. NODALA. PROBLEMU NOVERSANA

Ledusskapis ar saldétavu ir aprikots ar ieblvétu k|imju noteik§8anas sistému, kas zino, ja ledusskapis ar saldétavu
nedarbojas, ka paredzéts. Kludas gadijuma vadibas panell tiek radits simbols. Biezak sastopamie klGdu simboli
ir aprakstiti talak. Ja ledusskapt ar saldétavu tiek radits simbols, kas nav ietverts $aja tabula, sazinieties ar Sharp

palidzibas dienesta personalu.

KLUDU DISPLEJS

KLUDAS VEIDS

PIEZIME

VEICAMAS DARBIBAS

KlGdas bridinajums

E

un skanas signals

lespéjams, dala

no ledusskapja ar
saldétavu nedarbojas
pareizi vai radusies
dzeséSanas probléma.

Sazinieties ar Sharp palidzibas dienesta
personalu

Saldétavas
nodalijums nav
pietiekami auksts.

Tas, iesp&jams, ir
stravas padeves
parravuma vai
dzeséSanas
aprikojuma klimes
rezultats.

Lietojiet rezZimu SUPERFREEZE vai
saldetavas nodalijumam iestatiet zemaku
temperatdru, [1dz bridinajuma simbols vairs
netiek radits. Kamér tiek radits Sis simbols,
neievietojiet saldétavas nodalijuma jaunu
partiku.

Ledusskapja
nodalijums nav
pietiekami auksts

Tas, iesp&jams, ir
stravas padeves
parravuma vai
dzeséSanas
aprikojuma klimes
rezultats.

Lietojiet rezZimu SUPERCOOL vai iestatiet
zemaku ledusskapja temperataru, Idz
bridinajuma simbols vairs netiek radits.
Kameér tiek radita drosSibas sistéma,
neatveriet durvis.

Ledusskapja
nodalijums ir parak
auksts.

Pastav risks, ka
ledusskapr ievietota
partika sasals.

Ja funkcija SUPERCOOL ir aktiva, atceliet
to. Samaziniet ledusskapja nodalijuma
temperataru.

Stravas padeves
spriegums ir mazaks
par 170 V.

Sis simbols ir
paredzéts ka
ieteikums un
piesardzibas
pasakumu izpildei.
Klame pazud, kad
spriegums palielinas
virs 170 V.

Informacija par problému novérsanu

Ja ledusskapis ar saldétavu nedarbojas, ka paredzéts, tabula talak iespéjams atradisiet vienkarsu veidu, ka to atrisinat.
Ja ledusskapim ar saldétavu ir bojajums, kas nav aprakstits $aja rokasgramata, sazinieties ar pilnvarotu apkalpes

dienesta personalu.
Ja ledusskapis nedarbojas

» Vai nav stravas padeves partraukuma?

+ Vai kontaktdaksa ir pareizi pievienota pie kontaktligzdai?
+ Vai kontaktligzdas dro$inatajs, pie kuras pievienota kontaktdaksa, vai centralais dro$inatajs nav bojats?
» Vainav radusies kontaktligzdas bojajumi? Lai to parbauditu, pievienojiet ledusskapja kontaktdakSu parbauditai

kontaktligzdai.
Ja ledusskapis nesaldé pietiekami

» Vai temperatiras iestatijums ir pareizs?

» Vai ledusskapja durvis netiek biezi atvértas un ilgaku laika periodu atstatas atvértas?
» Vai ledusskapja durvis ir pareizi aizvértas?
+ Vai ledusskapT nav ievietots Skivis vai partika, kas saskaras ar aizmuguréjo sienu un kavé gaisa cirkulaciju?

+ Vai ledusskapis nav parpildits?

» Vaiir pietiekama atstarpe starp ledusskapi un sienu aizmuguré un sanos?
+ Vai apkartgjas vides temperatdra ir lietoSanas rokasgramatas noraditaja diapazona?

Ja partika ledusskapja nodalijuma ir parak atdzeséta

» Vai temperatiras iestatljums ir pareizs?

+ Vai saldétavas nodalijuma nesen nav ievietots parak daudz partikas? Ja ta ir, partika ledusskapja nodalfjuma
var parak sasalt, jo iericei ir jadarbojas ilgak, lai atdzesétu So partiku.

Ja ierice darbojas parak skali

Lai saglabatu dzeséanas limeni, laiku pa laikam var tikt ieslégts kompresors. Sai laikd skanas no ledusskapja ir
normala paradiba un atbilst ta darbibai. Kad tiek sasniegts nepiecieSamais dzeséSanas limenis, trokSni automatiski
tiek samazinati. Ja trok$ni joprojam pastav, parbaudiet talak noradtto.
» Vaiierice ir stabila? Vai kajas ir noregulétas?
» Vai kaut kas nav nokluvis aiz ledusskapja?
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5. NODALA. PROBLEMU NOVERSANA

Vai nevibré plaukti un $kivji uz tiem? Ja ta notiek, iznemiet un ievietojiet plauktus un/vai $kivjus.
Vai nevibré uz ledusskapja novietoti izstradajumi?

Normam atbilstoSa skana
Kraks$késanas (ledus kraksSkésana) skana

Automatiskas atsaldésanas laika.
Kad ierice tiek dzeséta vai uzsildita (ierices materiala izpleSanas rezultata).

Iss krakskis. Dzirdams, kad termostats ieslédz/izslédz kompresoru.

Kompresora troksnis (normala motora skana). ST skana nozimé, ka kompresors darbojas normali. Kompresors
péc ieslégSanas var radit Tslaicigu troksni var skalaku troksni.

Burbulo$ana un $]aksti. So skanu rada dzesétaja plisma pa sistémas caurulém.

Udens pliismas skana. Parasta skana tdens plismai uz izgarojumu trauku atkauséanas laika. Sis troksnis ir
dzirdams atkausé$anas laika.

Gaisa pliismas skana (parasta ventilatora skana). So skanu ledusskapjos bez apledojuma var dzirdét sistémas
parastas darbibas laika gaisa cirkulacijas dé|.

Ja ledusskapja iekSpusé rodas mitrums.

Vai partika ir pareizi iepakota? Vai tvertnes ir pareizi izzavétas, pirms tas ievietotas ledusskapi?

Vai ledusskapja durvis netiek atvértas parak biezi? Kad durvis tiek atvértas, mitrumu saturo$ais telpas gaiss
ieklTst ledusskapr. It 1pasi, ja telpas mitruma koeficients ir parak augsts, jo biezak tiek atvértas durvis, jo atrak
palielinas mitrums.

Ta ir normala paradiba, ja automatiskas atkauséSanas rezultata uz aizmuguréjas sienas veidojas tdens piles
(statiskiem modeliem).

Ja durvis netiek pareizi atvértas un aizvértas.

Vai partikas iepakojumi traucé durvju aizvér§anu?

Vai durvju nodalijumi, plaukti un atvilktnes ir novietotas pareizi?
Vai durvju blives nav sabojatas vai nodilusas?

Vai ledusskapis ir novietots uz lidzenas virsmas?

Ja ledusskapja malas, ar kuram saskaras durvju savienojumi, ir siltas.
It Tpasi vasara (karsta laika) kompresora darbibas laika virsmas, kuru savienojumi saskaras, var k|at siltakas. Ta ir
normala paradiba.

SVARIGAS PIEZIMES.

Kompresora aizsardzibas termiskais droSinatajs var tikt atslégts peékSna stravas padeves zuduma gadijuma vai
péc ierices atvieno$anas, jo nav stabilizéta dzesé$anas sistémas gaze. Ta ir normala paradiba, un ledusskapis
tiks ieslégts aptuveni péc 4 vai 5 minatem.

Ledusskapja dzesé$anas ierice ir noslépta aizmuguréja siend. Tadéjadi uz ledusskapja aizmuguréjas virsmas
kompresora darbibas noteiktos intervalos rezultata veidojas tdens piles vai ledus. Ta ir normala paradiba. Nav
nepiecieSams veikt atkauséSanas darbibas, ja vien nav izveidojies parlieku liels ledus.

Ja ledusskapis netiks lietots ilgaku laiku (pieméram, vasaras brivdienas), atvienojiet to no stravas padeves
avota. Iztiriet ledusskapi atbilstosi 4. nodala aprakstitajam un atstajiet durvis atvértas, lai novérstu mitruma un
smaku veido$anos.

legadato ierici drikst lietot tikai majas apstaklos un tai paredzétaja veida. Ta nav paredzéta komercialai
lietoSanai vai plaSa mérka lietojumam. Ja lietotajs izmanto ierici veida, kas neatbilst paredzétajam, uzsveram,
ka razotajs un izplatitajs neuznemas atbildibu par jebkadiem bojajumiem un remondarbiem garantijas laika.
Ja probléma pastav péc visu iepriek$ sniegto noradijumu ievéroSanas, sazinieties ar pilnvarotu apkalpes
dienestu.

6. NODALA. PADOMI PAR ENERGIJAS TAUPISANU

1. Pirms partikas produktu ievieto$anas iericé vienmér atdzeséjiet to.
2. Partikas izstradajumus atkauséjiet ledusskapja nodalijuma. Tadéjadi tiek taupita energija.
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